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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripeidn
1 EABC} / { Lo informacidn solicitada dentro de los corcheles sombreados debe ser
LR TREEEE completada por la Enidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o Informacién que deberd ser completada por la
9 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otergamiente de la buena pro para el caso
TR especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATC; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
importante Se refiere a conslderaclones importantes a tener en cuenta por el drgano
3 o e i encargado de las conirataciones o comité de seleccién, segln corresponda
i+ Abc y por los proveedores.
Advertencia Se reflere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 . Abe las contrataciones o comité de seleccldn, segin corresponda y por los
o proveedores.
) 1 | Se refiere a consideraciones importantes o tener en cuenta por el érgano
5 Importanteparfaja Em'da({ encargado de las contrataciones o comité de selecclén, segin
. Xyz i | corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
e i de las bases.

CARACTERISTICAS DEL. DOCUMENTO:

Las bases esidndar deben ser efaboradas en formato WORD, y deben fener las siguientes caracteristicas:

N°® | Caracterislicas Par&meiros
1 Méraenes Superlor : 2.5 em Inferior: 2.5 ¢m
9 lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 em

2 | Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general

3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pig de pagina

Para lus Consideraciones importentes {ftem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Avtomatico: Para el contenide en general
%\ Azul : Para las Conslderaciones impertantes {frem 3 del cuadro anterior)
16+ Para las dos primeras holas de las Secclones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
- 10 : Para el cverpo del documento en general
5 Tamafio de Letra 91 Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudlendo varlar, segin la necesidad
8 1 Para las Notas al ple

Justificadas Para el contenido en general y notas al ple.

6 Alineacién Centrada  : Para la primera pégina, los titulos de las Secciones y nombres

de los Capiiulos)
7 Interlineado Sencillo
. Anterior : 0

8 Espaciado Posterlor : O

9 Subrayado Para los nombres de las Secclones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicifuda dentro de Jos corchetes sombreados en gris, ef fexto deberd
quedar en lelra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. Lo nofa IMPORTANTE no puede ser modificadu ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse lo instruccién que se indica en dicha nota,

Elaboradas en enero de 2019

Madificadas en marzo 2019, junio 2019, diciembre 2019, julie 2020, julic y diciembre 2021y junio de 2022
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BASES ESTANDAR DE {XDJUDICACI@N SIMIPLIFICADA
PARA LA CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°
001-2023 MGP/CAPIYURI

PRIMERA CONVOCATORIA

CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES
\ “ADQUISICION DE VIVERES SECOS, FRESCOS E INSUMOS DE
MEJORAMIENTO DE RANCHO PARA EL PERSONAL DE LA
CAPITANIA DE PUERTO DE YURIMAGUAS, PERIODO JULIO 2023 A
JUNIO 2024"

PAC N° 262 - 2023

' Se ulilizaran estas Bases cuando se trate de la contratacion de bienes con entrega pariddica.
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y fodo proveedor gue se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
yl/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE vy a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, as! como los proveedores y
demdés actores que participan en el proceso de contratacion.

%\ De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE vy a fa Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de |a Libre Competencia del INDECQOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos det Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de fa Libre Competencia del INDECOP! el acceso a fa informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.




MARINA DE GUERRA DEL PERU - CAPIYURI
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI — PRIMERA CONVOCATORIA

SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

'1.1. REFERENCIAS
Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione ia palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas medificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar fas bases y resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

importante

»  Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por fas
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habifitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
“informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion elecirénica: www.rnp.gob.pe.

» Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar fas instrucciones
seffaladas en of documento de orientacion "Gufa para el registro de participantes
electronico” publicado en hitps:/Aivww2.seace.gob.pe/.

¢ En caso los proveedores ho cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encueniren
inhabilitados o suspendidos para ser parlicipantes, postores y/o contralistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de eslos infentar nuevamente regisirar su
participacién en el procedimionto de sefeccion en cualquier ofro momento, dentro del plazo
establecido para dicha efapa, siempre que haya obfenido la vigencia de su inscripeion o
_.quedado sin efecto la sancion que le impuso ef Tribunal de Contrataciones del Estado,

1.4. FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectiia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 def Reglamento, asl como el literal a)
del articulo 89 del Reglamento.

1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracién de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento v el literal a) del
articulo 89 del Reglamento. ‘




/

MARINA DE GUERRA DEL PERU - CAPIYUR!
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI — PRIMERA CONVOCATORIA

Importante

No se absolverdn consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
ohservaciones y la integracién de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
petjuicio, deot deslinde de responsabitidades correspondiente.

1.6, FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

l.as ofertas se presentan conforme lo establecide en el articufo 69 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formutarios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demds documentos deben ser visados -
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de perscna natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

» [los formularios efectrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
flenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

s Encaso la informacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

* No se lomaréan en ctenta las ofertas que se presenten en ffsico a la Entidad.

1.7. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde [as 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dla establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitafizado que contenga los documentos gue conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su confenido sea legible,

{ Importante ;

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
! consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado ftem cuando se frate de |
! procedimientos de seleccion segiin refacion de ltems.

En la apertura electrénica de la oferta, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccidn, segln corresponda, verifica la presentacion de lo exigido en la seccién especifica
de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articufo 73 del Reglamento y determina
si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos funcionales y condiciones de las
Especificaciones Técnicas, detallados en la seccién especifica de las bases. De no cumplir con
lo requerido, la oferta se considera no admitida.

2

Para mayor informacion scbre la  normativa de fimas y  cerificados digitales ingresar a:
https:#www.indecopi.gob.peiweb/firmas-digitales/fimar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9,

1.10.

1.11.

112,

1.13.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y el literal
a) def numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) o mas ofertas empaten, la determinacion del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectia siguiendo estrictamente el orden establecido en el numeral
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1 y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en ef articulo 60 del Reglamento. E|
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE vy serd
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electronico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacién que se presente en flsico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al oforgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion segln corresponda, revisa las ofertas econdmicas que cumplen los requisitos de
calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo
68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el 6rgano encargado de las contrataciones o
el comité de seleccion, segln corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacién, en caso las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, seglin corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacion en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo v las actas debidamente motivadas de los resultados de la
admision, no admision, evaluacién, calificacion, descalificacién y el otorgamiento de ia buena
pro.

CONSENTIMIENTQ DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacién.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dfa de la notificacién de su otorgamiento.
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Ei consentimiento de! otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dfa habil
siguiente de producido.

Importante
Una vez consentico el otorgamiento de la huena pro, el érgano encargado de las contrataciones
0 ef 6rgano de la Entidad al que se haya asignado fal funcion realiza fa verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido er el numeral 64.6 del
artfculo 64 del Reglamento.
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) CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1,

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrolio
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segln relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren fa nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y

otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

importante

¢ Una vez oforgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segiin corresponda, esté en fa obligacion de permilir el acceso de fos participantes
y postores al expediente de confratacion, salvo la informacién calificada como secreta,
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a més tardar dentro del dia siguiente
de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la huena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segtin corresponda.

» A efsctos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o foma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iij) pueden soficitar copia de la documentacién obrante en el expediente,
siendo que, en este ditimo caso, la Entidad deberé entregar dicha documentacion en el menor
tiemypo posible, previo page por tal conceplo.

* Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias hébiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro. :

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco () dfas habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar,
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3.1.

CAPITULO I}
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
sl articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento ¢ con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del {tem corresponda at parametro establecido en el parrafo anterior.

lmportante

El érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segtin corresponda, debe
consignar en fa seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con fa suscripcion del contrato ¢ la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad
perfeccione el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma def
contrato establecida en ef Capitulo V de la seccion espacifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
seflalados en el articulo 139 del Reglamento v los previstos en la seccidn especlfica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantlas que deben otorgar los postores y/o contratistas, segtin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.21. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacién
accesoria, la misma gue debe ser renovada periddicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

Importante
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3.3

En los conlratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccion por relfacion de items, cuando el monto del ftem
adjudicado o fa sumatoria de fos montos de los items adjudicados no superen el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) def articulo 152 def Reglamento.

En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidacles con las micro y
pequefias empresas, estas (lfimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el diez
por ciento {10%) del monto del contrato , porcentaje que es retenido por la Entidad durante 1a
primera mitad def ntimero fotal de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con
cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establecen los numeraies 149.4 y
149.5 del articulo 149 del Reglamento y ef numeral 151.2 def articufo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especlfica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantfa emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantfas; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Per.

Importante

correspondan.

Corresponde a fa Entidad verificar que las garantias presentadas por ef postor ganador de la
buena pro yfo contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual gfecucion, sin petjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que

| Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantfas emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en ctienta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantfa
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hiip./www.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cudl es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de fa garantfa.

3. Para fines de lo establecido en el artfculo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sifa empresa que oforga la garantia cuenta con més de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamenfo.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberd consultar a la clasificadora de riesgos respectiva,
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

De otro lado, ademas de cumplir con el requiisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emiscra se encuentra autorizada por la SBS para emitir garanifas,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hitp.iwww.shs.qgob.pessistema-
financiero/relacion-de-empresas-quie-se-gncuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos {consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar fa ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ninglin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con €l articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segiin lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las hases,

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser
el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrafe, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

E! pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segln la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendaric siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario

competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la abligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince {15) dias, bajo responsabilidad del
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funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizaré de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
dehiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demés aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asl como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
‘SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUGCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.14.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre
RUC N°

Domicilio legal

Teléfono:

Correo electrénico;

MARINA DE GUERRA DEL PERU
20153408191

CALLE MALECON PARANAPURA S/N DISTRITO
YURIMAGUAS, PROVINCIA ALTO AMAZONAS,

DEPARTAMENTO LORETO
913858429

: YURISECRETARIA@DICAPI.MIL.PE

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacion del suministro de la
* Adquiscion de viveres secos, frescos e insumos de mejoramiento de rancho para el personal de
la Capitania de Puerto de Yurimaguas, periodo julio 2023 a junio 2024

PRESENTACION

ITEM N° N° ORD CANTIDAD | U/M DESCRIPCION DEL ARTICULO
VIVERES FRESCOS
]
CARNE DE POLLO FRESCO
] 4,380 KG. ENTERO CON MENUDENCIA BOLSA DE POLIETILENO DE 2 KG.
VIVERES SECOS
ENVASE DE BOTELLA DE
1 48 LT. ACEITE DE OLIVA VIRGEN TEREFTALATO (PET) DE POLIETILENO
CONTENIDO NETO 1 LT.
ENVASE DE BOTELLA DE
2 34 LT. |ACEITE DE AJONJOLI TEREFTALATO {PET) DE POLIETILENO
CONTENIDO NETO 500 ML.
BOLSA DE POLIETILENO,
3 29 KG. | MANTECA VEGETAL CONTENIDO NETO 200GR.
2 CAFE INSTANTANEO
4 214 UND MOLIDO X 200 GR. LATAS X 200 GR,
5 50 KG. |HIERBA LUISA ROLLO x 1 KG.
BOLSA DE POLIETILENG DE PESO
6 70 KG. | COLIFLOR L 00 KG.
7 2952 UND. |LECHE EVAPORADA LATAS X 400 GR.
107 | KG. |MARGARINA CON SAL CAJAX 10KG
AJi DULCE VERDE ENTERO
9 60 KG. FRESCO . BOLSA X 1 KG
10 35 UT. | VINAGRE DE VINO TINTO BOTELLA X 1 LITRO
It 360 UND. | TE FILTRANTE SOBRE DE 1 GR.
12 22,889 | UND. | GALLETA DE SODA SOBRE X 35 GR.
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GELATINA INSTANTANEA
13 18 | K. | toocen BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
14 118 | KG. |FLANINSTANTANEO BOLSA DE POLIETLENO DE | KG.
15 96 | UND. | MERMELADA RECIPIENTE DE VIDRIO X 310 GR
16 36 | UND. [SILLAO OSCURO X 1 LITRO FRASCO X 1 LT,
CALDO CONCENTRADO
17 120 | UND. | DE POLLO EN PASTILLA O PASTILLAS DE 7 GR.
CUBOS
18 72| KG. |FRJOL CHINO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
19 119 | UND. [SALSA DE TOMATE SACHET DE 200 GR.
20 36 | UND. |SALSA MENSI ENVASE DE VIDRIO X 50 ML
21 82 | UND. | CANELA CHINA SOBRE DE 0.25 GR
22 24 | KG. | CANELA ENTERA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
23 24 | KG |CLAVO DE OLOR ENTERO | BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
24 120 | KG | CEBADA ENTERA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
25 52 | KG. | ALMIDON DE MAIZ BOLSA DE POLIETILENO DE 500 GR,
2% 72 | KG. | COMINO MOLIDO BOLSA DE POLIERLENO X 100 GR.
27 96 | KG. |BROCOL BOLSA DE POLIETILENO X 1 KG.
2 72 | KG |PALLLO MOLIDO BOLSA DE POLIETILENO X 500 GR.
29 12 | KG. |LAUREL BOLSA POLIETILENO X 100 GR,
30 120 | UND [MAYONESA SACHET X 100 GR.
31 48 | UND. | MOSTAZA EN PASTA SACHET X 100 GR.
32 12 | KG | OREGANO SECO MOLIDO | BOLSA DE POLIETILENO DE 100 GR
33 48 | KG |MANIENTERO TOSTADO | BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
34 36 | KG |PASAS NEGRAS BOLSA DE POLIETILENO DE 250 GR.
INSUMOS DE MEJORAMIENTO DE RANCHO
35 36 | KG. |HARINA DE HABAS BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
36 180 | KG. |ACEITUNA NEGRA BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
37 60 | KG. |AJIPANCA SECO BOLSA POLIETILENO DE | KG,
3 12 | KG. | AJIAMARILLO FRESCO BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
PESCADO DORADO
39 96 | K. |rprseO ENTERO BOLSA POLIETILENO DE X 1 KG.
40 9% | kG |APIO BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
4 24 | KG. |OLLUCO BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
42 60 | KG |BETERRAGA BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
43 120 | KG_| CAMOIE MORADO BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
44 120 | KG_|CAMU CAMU 8OLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
45 730 | KG | CEBOLLA ROJA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG,
46 65 | KG. |CEBOLLA CHINA ATADO X 500 GR.
47 120 | KG. | COCONA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
48 60 | KG. |COL CHINA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
49 72| KG. |CULANTRO BOLSA DE POLIETILENO X 500 GR.
50 60 | KG. |ESPINACA BOLSA DFE POLIETILENO X 500 GR.
51 120 | UND |HAMBURGUESA DE POLLO PAQUETE X 24 UND.
52 120 | KG |JAMONADA DE POLLO BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
53 45 | UND |KETCHUP SACHET X 100 GR.
54 72 | KG. |KION FRESCO ENTERO BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
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55 60 | KG. |LECHUGA AMERICANA BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
56 120 | KG. [HARINA DE MAIZ MORADO | BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
57 72 | XG_|MANIENTERO PELADO BOLSA DE POLIETILENO DE 500 GR.
58 251 | KG. |PINAGOLD BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
59 120 | KG. [NABO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
60 180 | KG | CHIRIMOYA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
61 73 | KG_|PIMIENTO ROJO BOLSA DE POLIETILENO DE 500 GR.
62 72 | KG. |PIMIENTA MOLIDA BOLSA DE POLIETILENO DF 500 GR.
63 1,968 | UND. |PLATANO MANZANO BOLSA DE POLIETILENO X 5 UND
64 120 | KG. |PORO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG,
65 120 | KG. |QUESO FRESCO BOLSA DE POLIEHLENO DE 1 KG.
66 8.1_ | KG. |ROCOTO BOLSA DE POLIETILENO DE 500 GR.
67 360 | KG. |TOMATE BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
68 360 | KG |ZANAHORIA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
69 144 | XG. |MANZANA DE AGUA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
70 60 | KG. |HUACATAY BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7,

1.8.

1.9.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Formato N° 01 Solicitud y Aprobacion de
Expediente de Contratacion N° 001-2023 de fecha 17 de mayo del 2023.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS (R.O)

| Importante ‘

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
‘ del Presuptiesto del Sector Piiblico del affo fiscal en el cual se convoca el procedimiento de seleccion. |

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en ei expediente de contratacién respectivo.

MODALIDAD DE EJECUCION

SIN MODALIDAD

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICA

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Iil de la presente seccion de las bases.
PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran MENSUALMENTE, en el caso de

los viveres secos mensualmente y los viveres frescos e insumos de mejoramiento de rancho
cada TRES (3) dias o a requerimiento del &rea usuaria conforme al Anexo N° 1 cronograma de




MARINA DE GUERRA DEL PERU - CAPIYURI
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYUR! — PRIMERA CONYOCATORIA

internamiento, alcanzando al CIEN POR CIENTO (100%) del total de la entrega, el titimo dla
calendario de cada mes, en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

1.10. CRONOGRAMA DE ENTREGA

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE VIVERES DE JULIO DEL 2023 A JUNIO 2024

/9//

—=

N | CANT. | UND. | DESCRIPCION PRESENTACION JuL. | acosT. | ser. | oct. | NOv. | DIC. [ ENE. | FEB. | MAR. [ ABR. [ MAY, | JUN. | TOTAL
VIVERES FRESCOS
Come de
pollo fresca | Bolsa de
1 | 4380 | Kg entero con i Poliefiteno 2Kg 372 372 380 | 372 | 360 | 372 | 372 | 336 | 372 | 380 | 372 | 380 [ 4380
menudancia
VIVERES SECOS Y FRESCOS
Envase de
botella de
) tereftalato
11 48 | und O?fg‘ﬁd:n {pet] de 4 4 sl sl sl a4 a4l s a] )| s
9 polietiteno
conlenido
neto 111
Envase de
botella de
tereftalato
Aceite de [pet} de
2 36 Und ajonjoll poliefilenc 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36
con tapa,
conlenido
neto 500 ml
Bolsa de
Manteca polieliteno,
3 29 Ko vegstal contenido 3 3 2 3 2 3 3 2 2 2 2 2 29
neto 200 gr.
Café
instanianeo
4 | 214 | Und molido x 200 Latas x 200 or 18 18 18 18 18 18 18 16 18 18 18 18 214
ar
5 50 Kg Hierba luisa Roflox t Kg 5 5 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 50
Bolsa de
é 70 Kg Coliflor Polietileno de 4 3 1) 6 6 1) 6 4 I3 3 é é 70
1Kg
teche
7 | 2952 ] Und evaporada Latasx 400 gr | 248 248 248 | 248 | 248 | 248 | 248 | 224 | 248 | 248 | 248 | 248 | 2952
Morgarina .
8 | 107 Kg con sal Cajax 10Kg 9 b 9 9 9 9 9 8 9 ¢ b g 107
Aji dulce
g &0 Kg | verde enterc Bolsax 1 kg 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 60
fresco
0| 35 Lt Vinagre tinto | Botellax 1Lt 3 3 3 3 3 3 3 2 3 3 3 3 35
111 360 | Und Te fittranie Sobrede 1gr | 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 380
12 | 22889 | una | OISO Y sopouasor 1922 | 1922 | 1922 | 1922 | 1922 | 1922 | 1922 | 1747 | 1922 | 1922 } 1922 | 1922 | 22889
Gelatina Bolsa de
131 18 Kg | insiantanea | Polietiteno de 10 10 10 10 0 10 10 8 10 10 10 10 118
de fresa paso 1 Kg
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Ficin Bolsa de
14| 118 | Xa | jstontaneo | FOlefienode | 10 10 wlwliw/|w|liwis | 1w /|1w]iwo]10] s
peso 1 Kg
Recipiente de
15| 96 | Und | Memclada | (SERERECT | 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 96
16 35 Und | Sillao oscuro froscox 1Lt 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36
Caldo .
17| 120 { und |t concentrado P""‘”"fdey wl w wlw]w/|w]wfiiwl|w]|w]|iw]i]
de polio 9
Bolsa de
. polietiteno,
18| 72 | kg | ftijotchine o 3 4 5 6 6 3 6 6 6 5 s 6 72
neto 1kg.
19| 119 | und | Salsatuce 5°°heg’r"2°° wl 10 lwlwlw|w|w|s9e |1w]tw]|w]|ic]|ne
. Envase de
20 36 Und | Salsamensi Vidiio x 50 mi 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36
211 82 | und | conelachina SOb‘esg‘fe 0251 , 7 sl 72l 727 stz 77|71} =
conela Bolsa de
221 24 | kg polistitenode | 02 | 02 o2 o2 lo2 02|02 02|02 )02 02|02 24
enlera
peso 1 KG
Clavo de clor Bolsa de
23| 24 | kg pofelilennde | 02 | 02 |02 102 |o2 |02 |02 |02 |02 |02 02|02 24
entero 1 kg
Cebada Bolsa de
24| 120 | kg g Polietieno de { 10 10 w1l | 101w w0 fw|w]|w|10] 20
peso 1 Kg
. Bolsa cle
25| s2 | kg | Almidénde | ooretionode | 4 4 4l 4l 4|l al s | als | 5| 5| 5| 5
maoiz
500 gr
Comino Bolsa de
2% | 72 | kg . Poletileno de | 06 | 04 | 06 {06 {06 | 08 | 06 |06 06|06 | 08| 06] 72
molido
100 gr
Bolsa de :
27| 96 | Xg Brécol Polieflenode | 8 8 8 8 8 8 8 8 3 8 8 8 96
1Kg '
Bolsa de
28| 72 | kg | Paiilo molido | Polietienocte | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06§ 08 | 72
500 gr
Bolsa de
2| 12 | Ko Laurel potiflencde | 01 | 01 | o1 | o1 | ot | o1 | a1 for | ol [orjob o | 12
100 gr
dXso 120 | ung | Mayonesa S"Ch‘;’r"mo wl 0 | wlw/lw /|| wliw]|w]iw]iwl| ]I
31| 48 | Und | Mostoza SGChZ'r"'OO 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 48
Bolsa de
a2 | 12 | kg se?:f?n%rﬁ?jo polietiencde | 01 L o1 | o1 | o1 | o1 o1 o1 [0t |orjor [or ol | 12
. peso 100 gr
. Bolsa de
yss 48 | kg | Monientero § popetienode | 04 | 04 | 04 | 04 | 04 | 04 | 04 | 04 | 04 | 04 | 04 | 04 | 48
/ tostado 1xg
Bolsa de
34| 36 | ko | Pososnegra | Polielienode | 03 | 03 | 03 | 03 | 03 [ 03 | 03 | 03| 03 {03 | 03| 03| 36
250 gr
MEJORAMIENTO DE RANCHO
\ Bolsa de
35| a6 | kg | HOMAde | poetienode | 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 36
hobas 500
ar
’ Bolsa de
36| 180 | kg | ACEMNNA} porstieno de | 15 15 s 115 s s s | s 35 |15 |5 | 15| e
negra lKg
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" Bolsa de
a7| 60 | kg | ATPINCA | polefienode | 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 60
36CO
1Kg
" \ Bolsa de
as| 12 | Ko A"fmo”"c’ Policlieno de | ) 1 | 1 ! ! ! ! ! ! 1 ! 12
resco
1Kg
Pescado Bolsa de
32| 98 Kg dorado Peliefileno x 1 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 96
fresco enfero kg.
Bolsa de
401 96 Kg Apio Polietieno de 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 26
1 Kg
Bolsa de
41 24 Kg Olluco Poliglileno de 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 24
I kg
42| 60 | kg | Beteraga Bolsa de 5 5 s | s | s | s | s s | s|s)s5]s | e
Polietieno TKg
Camote Bolsa de
43 120 Kg Polietitanc de 10 10 10 i0 10 10 10 10 10 10 10 10 120
morado 1Kg
Boka de
44 | 120 Kg Camu camu | Polistileno de 10 10 10 10 10 10 10 Hu 10 10 10 10 120
1 Kg
Boksa de
A5 1 730 Kg | Cebollarcja | Polistlenode | 42 &2 40 62 40 62 62 54 62 40 &2 &0 730
1 Kg
Cebolla
46 65 Kg hina Atado x 500 gr 5 5 5 5 5 5 ] 5 4 6 4 [ 45
Bolsa de
47 | 120 Kg Cocona Polielilenc de 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 120
1Xg
Bolsa de
48 &0 Ka Col china Poliefiteno de 3 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 &0
1Kg
Bolsa de
491 72 Kg Culanlfo Polietiteno de b 3 [ 6 6 6 6 6 6 3 3 é 72
500 gr
Bolsa de
50 [ 60 Ko Espinaca Polietileno de 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 60
500 gr
Homburgues | Paquete x 24
51 120 Und a de pollo Und 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 120
Jamenada Bolso de
521 120 Kg Polielileno de 10 10 10 10 10 10 10 10 10 i0 10 10 120
de pollo
500 gr
53| 45 |und | Kelchup SOChZ'r“OO 4 3 a |l a a3l a | s | 4] s | 4] ¢ a] s
) Bolscx de
sa| 72 | kg | Konentero | porefienode | 0.6 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 7.2
fresco
500 gr
Bolsa de
55| ¢ | ko clﬁggggr?o Poiefilonode | 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 60
500 gr
fes | 120 | kg | Heinade | poictienade | 10 | 10 | 1o |10 |10 | w0 [0 [0 [ e [ o | e |0 |
9 | maiz morado I kg
\ Boisa de
571 72 | kg | Monientero | oortienode | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 [ 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 72
pelado 500
ar
Bolsa de
58 | 251 Kg Pina gold Poligtitenc de 2] 21 21 21 21 21 21 20 21 21 21 21 251
1 Kg
Bolsa de
5 120 ¥g Nobo Palietiteno de 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 120
1Kg
Bolsa de
60 | 180 Kg Chifmoya Polietileno de 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 180
1Kg
Bolsa de
61 7.3 Kg Pimentorojo | Polietileno de | 0.6 0.6 [1X] 0.6 0.6 [£X) 0.4 0.6 0.7 0.4 0.6 0.6 73
500 gr
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Pimienta Bolsa de
62| 72 | ko | enteraen | Poliefienode | 046 | 06 | 06 | 08 | D& | 08 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06 | 06} 72
qrono 500 gr
Pl&tano Bolsa de
63 | 19¢8 | und Polifienc X5 | 164 | 164 | 164 | 164 | téd | 164 | téd | 164 | 164 | 144 | 184 | 164 | 1968
Manzano Und
Bolsa de
&4 | 120 Ko Poro Palisliteno de 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 120
1Kg
Bolsa de
851 120 | Kg | Queso fresco | Poliefitenode | 10 10 wlwo lw | w [ w/|[w|w]|]w]1w0]10] 120
1Kg
Bolsa de
461 81 | ka Rocolo Policlienode | 0.6 | 04 |06 | 07 | 07 |07 | 07 {07 | 07 | 07 | 07 | 07 | &1
500 gr
Bolsa da
47 | 350 Kg Tomate Polistileno de | 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 360
1 Koy
Bolsa de
68 1 360 Kg tanahoria Polietleno de | 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 360
| Kg
Bolsa de
6| 144 | xg | MomOnade | poretienode | 10 | 12 | 12 [ a2 a2 |12 |3 |z | a3 faz oz | 12 | 144
agua 1Kg
Bolsa de
70| 60 Kg Huacatay Polietileno de 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 40
1Kg
1.11. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, de forma
gratuita a través del Sistema Electronico de Contrataciones y Adquisiciones del Estado - SEACE
6 a través de la Oficina de Administracion de la Capitanfa de Puerto de Yurimaguas, cito en
CALLE MALECON PARANAPURA S/N DISTRITO YURIMAGUAS, PROVINCIA ALTO
AMAZONAS, DEFARTAMENTO LORETO
1.12. BASE LEGAL

- Ley N° 31368 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Aflo Fiscal 2023,

- Ley N° 31369 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del Afto Fiscal
2023,

las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser €l caso.
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CAPITULO I )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

21. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante
Deco dad esimosequnda Disposicion Complementaria Final def Reglamento, en’
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundlido ef requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha

disposicién, no procede formular constiltas u observaciones al requerimiento.

2.2, CONTENIDO DE LAS OFERTAS
La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacién obligatoria

2.21.1. Documentos para la admisién de la oferta
a) Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tat efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segln corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

e - . ]

Advertencia
De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legisfativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usttarios la infermacion que puedan
ohtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
v 3 de dicho Decrelo Legisfativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad def Estado — PIDE* y siempre que el servicio web
se encuentre activo en e Catélogo de Sewvicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir of certificado de vigencia de poder y/o documento nacfonal de
dentidad.

¢) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificacidnes Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo |1l de la presente seccion. (Anexo N° 3)

3 | a omision de! Indice no determina la no admisién de la oferta.

+  Para mayor informacitn de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https:/fwww. gobiernodigital.gob. pefinteroperabilidadf
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e) Declaracién jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)5

f) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del CONSOrcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) Elprecio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos

(2) decimales.

Importante

Y

Ef 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleceion, segiin corresponda,
| verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no cumplir con fo requerido,
| la oferta se considera no admitida.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Il de la presente seccioén de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacién facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o cerfificado con el cual acredite su
inscripcién en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con

Discapacidad®

h) Solicitud de bonificacion del cinco por ciento (5%) por tener la condicion de micro y
pequeiia empresa (Anexo N°10).

. Importante para la Entidad _ :
'» En caso el érganc encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segn |
i corresponda, considere evaluar otros factores ademas del precio, debe incluir ef siguiente
literal: :

¢) Incorporar en la oferta los documentos que acredifan los "Factores de Evaluacion”
establecidos en el Caplitulo IV de la presente seccion de las bases, a efectos de obtener j
el puntaje previsto en dicho Capftulo para cada factor.

'« Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacién de proveedores que gozan del heneficio de la exoneracion del IGV prevista :
en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia, consignar el

*‘ siguiente literal:

d)  Los postores que apliquen el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la Ley
N° 27037, Ley de Promocidn de la Inversién en la Amazonfa, deben presentar la
Declaracién Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la |
exoneracion del IGV (Anexo N° 7). 1

5 En caso de considarar como factor de evaluacién la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servird

también para acreditar este factor,
¢ Dicho documento se tendra en consideracién en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.
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Importante parala Entldad

Esta dlsposmlén solo debe ser incluida en el caso de procedimfentos de seleccion Cuyo valor estimado sea
igual o menor a cincuenta (50) UIT:

L2,

Advertencia

El drgano encargado de las contrataciones o ef comité de seleccion, segn corresponda, no
podré exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en fos
acdpites "Documentos para la admision de la oferta”, "Requisitos de calificacion” y “Factores
de evaluacion”.

x‘

3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
“El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Trémite Documentario de la Enfidad.

En caso ef participante o postor opte por presenfar rectrso de apefacién y por oforgar la garantfa
mediante deposito en cuienta bancaria, se debe realizar el abono en: %

N ° de Cuenta D 00-000-283875
Banco : BANCO DE LA NACION
ne cer © 018-000-000000283975-01

l'ncorporar a las bases o eliminar, seglin corresponda.

24,

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contratc o declaracion jurada de fiel cumplimiento def
contrato, seguin corresponda.

b} Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

¢) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes, de
ser el caso.

d) Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) debiendo adjuntar voucher de la Entidad Bancaria o, en
el caso de proveedores no domicitiados, el nlimero de su cuenta bancaria y la entidad
hancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona jurldica.

7Adverten<:|a

De acuerdo con ef articulo 4 def Decreto Leg:sfanvo N° 1246, las Enlidades estan prohbedas e
exigir a los administrados o usuarios la infonmacion que puedan oblener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decrelo Legislativo. En esa
medida, si la Enfidad es usuaria de fa Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDES y
siempre que el servicio web se encuentre activo en ¢l Catdlogo de Servicios de dicha plataforma,
fo correspondefé ex:gfr los documentos previsfos an fos literales ¢} y ).

7

8

En caso de transferencia interbancaria.

Para mayer infonmacién de las Entidades usuarias y del Catdlogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabitidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https:/fwww.gobiernodigital.gob,pefinteroperabilidad/
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g} Domicilio para efectos de la notificacidén durante la ejecucion def contrato.

h) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®,

i} Detalle del precio de la oferta de cada uno de [os bienes que conforman el paquete?®,

j} Declaracién Jurada de Compromiso Anti soborno (inclulda la huella digital)

k) Declaracion Jurada del Proveedor de no tener impedimentos para contratar con el Estado

importante

*

*

Importante

__presente numeral para el perfeccionamiento del contralo,

En caso que ef postor ganador de fa buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contralo, asf como durante fa efecticién contractual, de ser
ef caso, ademds de cumplir con fas condiciones establecidas en el artfculo 33 de la Ley y en
el antfculo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los infegrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo conlrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple ef requisito antes
indicado si se consigha tinicamente fa denominacién del consorcio, conforme fo dispuesto en
fa Directiva “Patticipacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estaco”.

En los contralos periddicos de suministro de bienes que celebren las Enlitlades con fas micro
y pequefilas empresas, estas ultimas puedean oforgar como garantfa de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) dsl monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante
la primera mitad del niimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago,
con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece ef numeral 149.4
del articulo 149 y ef numeral 151.2 del arficulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto los
postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion
Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1} o en la solicitud de retencién de la garantia durante
el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicién de MYPE, lo cual sera verificado
porla Entidad en ef fink hitp:/Awww2.frabajo.gob. pe/servicios-en-finea-2-2 opeién consulta de
empresas acreditadas en el REMYPE.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S7200,000.00),
no corresponde presentar garantfa de fiel cumplimiento de contrato ni garantfa de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcién también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccidn por relacion de items, cuando el monfo def ftem
adjudicado o la sumatoria de los montos de fos ftems adjudicados no supere ef monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Corresponde a la Entidad verificar gtie las garantfas presentadas por ef postor ganador de la
buena pro ctmplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacién y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la deferminacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Perii aprobado mediante Decreto Stupremo
N°® 076-2005-RE para que fos documenios publicos y privados extendidos en ef exterior
tengan validez en ef Pert, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perti, salvo que se trate de
documentos piblicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastaré con que estos cuenten con la Apostiffa de la Haya''.

La Entidad no pueds exigir documentacion o informacidn adicional a la consignada en el

L]

10
11

Incluir solo en caso de la contratacién bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.
Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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2.5,

2.6,

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento gue lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141° del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la mesa de partes de ia Capitanfa de Puerto de
Yurimaguas, cito en CALLE MALECON PARANAPURA S/N DISTRITO YURIMAGUAS,
PROVINCIA ALTO AMAZONAS, DEPARTAMENTO LORETO

FORMA DE PAGO

La Entidad realizard el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en
PERIODDICOS, en forma mensual de acuerdo al cronograma que se detalla en el Anexo N° 1
del requerimiento, para efectos del pago de la contraprestacion efectuada por ef contratista

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, fa Entidad debe
contar con la siguiente documentacién:

Recepcidn del area usuaria (Jefe de la Oficina de Administracion de Ia Capfitania de Puerto de
Yurimaguas).

Informe del funcionario responsable, del Jefe de la Oficina de Administracion de la Capitania
de Puerto de Yurimaguas emitiendo la conformidad de Ia prestacion efectuada.
Comprobante de pago, (factura electrénica) debidamente firmado al reverso por el Capitan de
Puerto de Yurimaguas y el Jefe de Admisnistracién de la Capitania de Puerto de Yurimaguas.
Gufa de remisi6n, firmada por el técnico de cargo de la Oficina de Administracién.

Nota de Entrada al Aimacén (NEA), firmada por el Jefe de la Oficina de Administracion de la
Capitania de Puerto de Yurimaguas.

Dicha documentacién se debe presentar en mesa de partes de la Capitania de Puerto de
Yurimaguas, sito en CALLE MALECON PARANAPURA S/N DISTRITO YURIMAGUAS,
PROVINCIA ALTO AMAZONAS, DEPARTAMENTO LORETO .
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CAPITULOIII
REQUERIMIENTO

fmportante

" De conformidad con el numeral 29.8 def artfculo 29 def Reglamento, ol 4rea usuaria es responsable
de la adecuiada formidacion del requerimiento, deblendo asegurar la calidad técnica v reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion,

3.1, ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Adquisicidn de viveres secos, frescos e insumos de mejoramiento de rancho
para el personal de la Capitania de Puerto de Yurimaguas, periodo julio 2023
a junio 2024,

2. FINALIDAD PUBLICA

El presente proceso busca mejorar el suministrio de viveres para el personal
Superior, Subalterno y Marineria de la Capitania de Puerto de Yurimaguas, con
la finalidad de alcanzar niveles dptimos de calidad y proporcionar al personci
naval en actividad una dlimentacién balanceada y estandarizada para el
mejor desempenio de las funciones, acfividades y compromisos operacionales
programados.

3. ANTECEDENTES

d.

El Decrefo Legisitivo N° 1132, en su Décima Disposicion, establece que
corresponde dl Pliego Ministerial de Defensa, proveer de dlimeniacion al
personal militar en actividad, asi como al personal del servicio militar
acuartelado, que se encuentra embarcado, en las Unidades, Bases y
Dependencias, Zonas de Emergencia o redlizando funciones especiales.

El Decreto Supremo N° 007-98 SA de fecha 24 de setiembre de 1998, el
Ministerio de Salud, aprueba el reglamento sobre Vigilancia y Control
sanitario de Alimentos y bebidas, cuya aplicacidén se efectia para el
manejo de los viveres, ingredientes y raciones necesarias para la
alimentacién del personal nhaval.

Mediante la publicacién de Normas de Seguridad e Higiene en la
manipulacion y preparacion de dlimentos (INSMAPAL-13202), se dictan
disposiciones para implementar normas de higiene y salubridad en las
diferentes etapas de la cadena alimenticia correspondiente a la
recepcion, dlmacenamiento, disfribucidn, iransporte, preparaciéon vy
consumo de ia racién orgdnica.

d. Medianfe Mensaje Naval 241535 de fecha 24 de febrero 2023, la Direccion

de Abastecimiento Naval, comunica la asigancion presupuestal para la
adgquisicion de racionamiento del personal por un periodpo de DOCE (12)
meses, de acuerdo al Decreto Supremo N° 017-2023 del Ministerio de
Economia y Finanzas.
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4. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

4.1. Objetivo General:

Contratar a una o mas empresas, que brinden el aprovisionamiento de
viveres secos, frescos e insumos de mejoramiento de rancho,
correspondiente al racionamiento orgdnico, para la alimentacién del
personal Superior, Subalterno y Marineria que conforman la dotacion de
la Capitania de Puerto de Yurimaguas, en cumplimiento de su funcion
constitucional y de aquellas actividades y compromisos operacionales.

4.2, Objetivos especificos:
Contar con un aprovisionamiento forma oportuna en cantidad y calidad.
5. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

5.1. Descripcién y cantidad de los bienes

El requerimiento de los suministro de viveres secos, frescos e insumos del

mejoramiento de rancho, cuenta con la informacidn descrita de cada

producto en las fichas técnicas de la Direccidn de Normas Téchicas del

Material de la Direccidon General del Material de la Maring, que hacen un

total de SETENTA Y UN (71) productos, los que deberdn ser enfregados

oportunamente, en buen estado de conservacidn y aptos para el
© consumo humano.

5.2. Caracteristicgs Técnicas

“ ITEM N° N® ORD CANTIDAD | U/M DESCRIPCION DEL ARTICULO PRESENTACION

VIVERES FRESCOS

] CARNE DE POLLO FRESCO

1 4,380 KG. ENTERO CON MENUDENCIA BOLSA DE POLIETILENO DE 2 KG,

VIVERES SECOS

7 | ENVASE DE BOTELLA DE
] 48 LT. | ACEITE DE OLIVA VIRGEN | TEREFTALATO (PET) DE POLIETILENO
CONTENIDO NETO 1 LT.

2 ENVASE DE BOTELLA DE
2 36 L1. |ACEITE DE AJONJOLI TEREFTALATO [PET) DE POLIETILENO
CONTENIDG NETO 500 ML.

BOLSA DE POLIETILENO,

3 29 KG. |MANTECA VEGETAL CONTENIDO NETO 260GR.
CAFE INSTANTANEO

4 214 UND MOLIDO X 200 GR. LATAS X 200 GR.

5 50 KG. jHIERBA LUISA ROLLO x 1 KG.

6 70 KG. |COLFLOR ?%)SSI?GDE POLIETILENO DE PESO
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7 2952 | UND. |LECHE EVAPORADA LATAS X 400 GR.
8 107 | KG. |MARGARINA CON SAL CAJAX 10KG
¢ 60 KG. ?éjrligg(l")CE VERDE ENTERO BOLSA X 1 KG
10 35 | UL |VINAGRE DE VINO TINTO BOTELLA X 1 LITRO
11 360 UND. JTE FILTRANTE SOBRE DE 1 GR,
12 22,889 | UND. | GALLETA DE SODA SOBRE X 35 GR.
13 118 KG. SEII-:I;ES:\ INSTANTANEA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
14 118 | KG. |FLANINSTANTANEO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
15 96 UND. | MERMELADA RECIPIENTE DE VIDRIO X 310 GR
16 36 | UND. |SILLAO OSCURO X 1 LITRO FRASCO X T LIT,
CALDO CONCENTRADO
17 120 | UND. | DE POLLO EN PASTILLA O PASTILLAS DE 7 GR.
CUBOS
18 72 RG. | FRIJOL CHINO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
19 119 UND. |SALSA DETOMATE SACHET DE 200 GR.
20 36 UND. | SALSA MENSI ENVASE DE VIDRIO X 50 ML
21 82 UND. | CANELA CHINA SOBRE DE 0.25 GR
22 2.4 KG. | CANELA ENTERA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
23 2.4 KG | CLAVO DE OLOR ENTERO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
24 120 | KG {CEBADA ENTERA BOLSA DE POLIETILENO DE | KG.
25 52 KG. |ALMIDON DE MAIZ BOLSA DE POLIETILENO DE 500 GR.
26 72 | KG. |COMINO MOLIDO BOLSA DE POLIETILENO X 100 GR.
27 96 KG. [BROCOIL BOLSA DE POLIETILENO X 1 KG.
28 7.2 KG |PALILLO MOLIDO BOLSA DE POLIETILENO X 500 GR.
29 1.2 KG. |LAUREL BOLSA POLIETILENO X 100 GR.
30 120 UND | MAYONESA SACHET X 100 GR.
31 48 UND. | MOSTAZA EN PASTA SACHET X 100 GR.
32 1.2 KG | OREGANO SECO MOLID(C | BOLSA DE POLIETILENG DF 100 GR
33 4.8 KG { MANIENTERO TOSTADO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG,
34 3.6 KG [PASAS NEGRAS BOLSA DE POLIETILENO DE 250 GR.
INSUMOS DE MEJORAMIENTO DE RANCHO
35 36 KG. tHARINA DE HABAS BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
36 180 KG. [ACEITUNA NEGRA BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
37 60 KG. |AJIPANCA SECO BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
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38 12 | XG. | AJI AMARILLO FRESCO BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
39 96 KG. I}:Iség:é\g(gNDTgQ%\DO BOLSA POLIETILENO DE X 1T KG.
40 96 KG |APIO BOLSA POLIETILENG DE 1 KG.
4] 24 KG. |OLLUCO BOLSA POLIETILENO DE t KG.
42 60 KG | BETERRAGA BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
43 120 KG |CAMOTE MORADO BOLSA POLIEFILENO DE 1 KG,
44 120 KG |CAMU CAMU BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
45 730 KG |CEBOLLA ROJA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
46 65 | KG. |CEBOLLA CHINA ATADO X 500 GR.
47 120 KG., |COCONA BOLSA DE POLIETILENO DE | KG.
48 60 KG. jCOL CHINA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
49 72 KG. |CULANIRO B8CLSA DE POLIETILENO X 500 GR.
50 60 KG. |[ESPINACA BOLSA DE POLIETILENC X 500 GR.
51 120 | UND |HAMBURGUESA DE POLLO PAGUETE X 24 UND.
52 120 KG |JAMONADA DEPOLLO BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
53 45 UND {KETCHUP SACHET X 100 GR.
54 72 | KG. |KIONFRESCO ENTERO BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
55 60 KG. |LECHUGA AMERICANA BOLSA POLIETILENC X 500 GR.
56 120 | KG. |HARINA DE MAIZ MORADO | BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
\ 57 7.2 KG | MANIENTERO PELADO BOLSA DE POLIETILENO DE 500 GR.
58 251 KG. [PINA GOLD * BOLSA DE POLIETILENC DE 1 KG.
59 120 KG. |NABO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
&\ 60 180 | KG |CHIRIMOYA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
6] 7.3 KG |[PIMIENTO ROJO BOLSA DE POLIETILENO DE 500 GR.
62 7.2 KG, [PIMIENTA MOLIDA BOLSA DE POLIETILENO DE 500 GR.
/ ' 63 1,968 | UND. |PLATANO MANZANO BOLSA DE POLIETILENOG X 5 UND
64 120 KG. [PORO BOLSA DE POLIETILENC DE 1 KG.
65 120 KG. | QUESO FRESCO BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
66 8.1 KG. |[ROCOTO BOLSA DE POLIETLENO DE 500 GR.
&7 360 KG. |TOMATE BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
468 360 KG [ZANAHORIA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.
€9 144 | KG. |MANZANA DE AGUA BOLSA DE POLIETILENO DE 1 KG.

70 40 KG. THUACATAY BOLSA DE POLIETILENG DE 1 KG.
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Requisitos, segin Reglamentos Técnicos, normas metrolégicas yv/o sanitarias
nacionales, reglamentos y demds. :

o Ley General de Salud - Ley N° 26842, Capitulo V De los dlimentos vy
bebidas, productos cosméticos y similares, insumos, instrumental vy
equipo de uso médico-quirdrgico u odontoldgico, productos sanitarios
y productos de higiene personal y doméstica, articutos del 89° al 95°.

o Decreto Supremo Nro. 007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, Titulo | Generdlidades

- Articulo 2° del Titulo | Generdlidades

- Arficulos 58° y 61° del Capltulo VI De la Calidad Sanitaria e Inocuidad,
del Titulo IV De la Fabricaciéon de Alimentos y Bebidas
Articulos 62° al é4° del Capfitulo VII de las Materias Primas, Aditivos
Alimentarios y Envases del Titulo IV De la Fabricacidon de Alimentos y
Bebidas,

- Articulos 75° al 77° del Capitulo Il Del transporte dei Titulo V Del
Almacenamiento y Transporte de Alimentos y Bebidas.

- Arficulo 80° del Capitulo | De la Comercializacion del Titulo VI De la
Comercializacién, Elaboracidn y Expendio de Alimentos y Bebidas.

- Arficulos 84° al 85° del Capitulo Il De los Manipuladores de Alimentos del
Titulo VI De la Comercializacién, Elaboracion y Expendio de Alimentos y
Bebidas.

- Articulos 102° y 103° del Capitulo | del Registro del Titulo VIl Del Registro
Sanitario de Alimentos y Bebidas Industrializados.

- Articutos 116°y 117° del Capitulo Il Del Rotulado del Titulo VIl Del Registro
Sanitario de Alimentos y Bebidas Industiializados.

- Articulos 118° y 119° del Capftulo Il De los Envases del Titulo VIl Del
Registro Sanitario de Alimentos y Bebidas Industrializados.

* Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, que
tiene por objeto garantizar la inocuidad de los dlimentos destinados al
consumo humano, a fin de proteger la vida y la salud de las personas,
con un enfoque preventivo e integral, a lo large de toda la cadena
alimentaria

¢« Decreto Supremo N° 004-2011 - AG, Reglamento de Inocuidad
Agrodlimentaria por lo que El Contratista, para los internamientos de tos
insumos no industiializados, debe declarar bajo juramento cumplir con
lo dispuesto en el Reglamenio de Inocuidad Agrodlimentaria, gue se
detallan a continuacion.

- Capitulo lll: de los Alimentos Agroalimentarios Primarios y piensos.

- Capitulo IV: Articulos 20° al 27°, de la Gestién de la Inocuidad
Agroalimentiaria.

- Capitulo V: Articulos 28° al 44°, de la Vigilancia Sanitaria de los Alimentos
Agroalimentarios y piensos.

- Capitulo VI: Artfculos 45° al 46° de los Servicios de Laboratorio,

- Capitulo VII: Articulos 47° af 48°, de los Programas de Accién Conjunta.

- Capitulo VIii: Articulos 54° al 56°, de las Infracciones y Sanciones.

5.3,  Normas técnicas
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Las fichas técnicas de la Direccidn de Normas Técnicas del Material de
ia Marina (DIRNOTEMAT).

54. Impacto ambiental
No aplicable

5.5. Condiciones de Operacion

No aplicable

5.7. Embalgje y rotulado
5.7.1. Embalagje

Los productos deberdn ser entregados de acuerde a las
caracteristicas técnicas indicadas en el presente requerimiento, con
el fin de facilitar el traslado, embarque, desembarque y almacendje
de las mismas, debiéndose cumplir con los profocolos sanitarios
establecidos por el Ministerio de Salud.

5.7.2. Rotulado

Cada envase deberd estar debidamente rolulado de acuerdo alo
indicado en las fichas técnicas con los siguientes datos:

- Denominacién del producto (especie y variedad)

- Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor en
el caso de productos importados, nombre o razén social del
importador

- Presentacién

- Autorizacion sanitaria
- N° de lote

- Fecha de produccién
- Fecha de vencimiento
- Origen.

5.8. Moddlidad de ejecucidon contractudl

No aplicable
5.9. Transporte

El Contratista, deberd cubrir los gastos de transporte y entregar los viveres
secos, frescos y mejoramiento de rancho en el almacén de la Capitania
de Puerfo de Yurimaguas, ubicado en la Calle Malecdn Paranapura S/N
Yurimaguas, Provincia de Ao Amazonas y Departamento de Loreto.

5.10. Seguros

El Contratista, deberd corroborar la vigencia del seguro del medio de
fransporte que trasladard los productos al lugar de entrega, en el almacén
de la Capitania de Puerto de Yurimaguas, ubicado en la Calle Malecon
Paranapura §/N Yurimaguas, Provincia de Alto Amazonas y Departamento
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de Loreto, asi como el seguro del personal que se encuenira a cargo del
transporte y entrega de los productos.
5.11. Garantia Comercial

Alcance de la Garantia

Causales que determinan la devolucion/ reemplazo del producto

Cuando se encuentre en mal estado de conservacion y no cumpla
con las reglas sanitarias, haya expirado de acuerdo a la fecha de
vencimiento.

Cuando el embadlaje y/o envase se encuentre perforado o en mal
estado y haya afectado at producto.

Contra embalajes y envases deformados (achatadas).

Contra la pérdida total de los bienes contratados antes de su
internamiento y conformidad en almacén del confratista.

En el caso se presentara alguna de las causales antes mencionadas, el
proveedor suministrard de manera inmediata los viveres en buenas
condiciones, reemplazando a los gue no cumplen con lo requerido.

Periodo de Garantia:

En relacion a la fecha de vencimiento del producto, se requiere lo
siguiente:

Para los viveres secos, como minimo UN (1) mes de garanfia, a
partir de la fecha en la gue se otorgala conformidad de recepcion
de los bienes.

Para los viveres frescos e insumos de mejoramiento de rancho,
como minimo UNA (1) semana de garantia, a partir de la fecha en
la que se otorga la conformidad de recepcién de los bienes.

Inicio del computo del periodo de Garantia:

A partir de la fecha en la que se otorga la conformidad y recepcion del

bien.

5.12. Disponibilidad de Servicios y Repuestos

No aplicable

5.13. Prestaciones Accesorias d la Prestacion Principal

5.13.1. Mantenimiento Preventivo

No aplicable

5.13.2, Soporte Técnico

No aplicable

5.13.3. Capacitacién y/o Entrenamiento
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No aplicable

5.14. Lugary Plazo de Ejecucion de la Prestacion

5.14.1. Lugar

Los viveres secos, frescos, asl como los insumos para el
mejoramiento de rancho objeto de la presente convocatoria
deberdn ser entregados, en el dimacén de la Capitanfa de Puerto

de Yurimaguas, ubicado en la Calle Malecdn Paranapura  S/N
Yurimaguas, Provincia de Alto Amazonas y Departamento de

Loreto, en presencia del Jefe de Administracion y el personal que

se encuentre a cargo de la Junta de Rancho, en el horario de 08:00

horas a 13:00 horas, y de 15:30 horas a 17:00 horas solo los dias
laborables, excepcionalmente podrd ser entregado los dias no
laborables a la misma hora, con autorizacién del Capitan de

Puerto.

5.14.2. Plazo

- Elproveedor deberd internar los viveres secos mensuaimente y tos

viveres frescos e insumos de mejoramiento de rancho cadda TRES
(3) dias o a requerimiento del drea usuaria conforme al Anexo N°
1 cronograma de internamiento, alcanzando al CIEN POR CIENTO
(100%) del total de la entrega, el Ultimo dia calendario de cada

mes.

. REQUISITOS DEL PROVEEDOR Y/O PERSONAL

6.1. Del proveedor

£l postor deberd contar con movilidad, con capacidad suficiente para
atender los reguerimientos en cantidad, calidad y tiempo oportuno,

6.2. De su personal
El personal que manipula los viveres, deberd contar con certificado y/o
constancia de manipulacion de alimentos, vigentes durante el periodo
del conirato, expedidas por la autoridad correspondiente.,

7. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

7.1. Otras Obligaciones

7.1.1. Oftras Obligaciones del Contratista

El contratista ser& responsable directo y absoluto de la entrega del
producto y bienes que redlizard a fravés de su personal quien
deberd cumplir con los protocolos sanitarios al ingresar a las
instalaciones de la Capitania de Puerto, procediéndose a
efectuar la inspeccidn del personal y vehicular a cargo del Oficial
de Mar de Guardia, para lo cual deberdn dejar en ia prevencion
el Documento Nacional de Identidad (DNI) del personal, tarjeta
de propiedad del vehiculo vy licencia de conducir del chofer, asi
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como algun documento que acredite la refacién laboral con la
empreasa, los que quedardn en custodia del citado oficial de mar,
procediendo con la entrega de un pase pard su ingreso.

7.1.2,  Otras Obligaciones de la enlidad

Supervisar la correcta entrega de los bienes en los dias y horas
establecidas en el contfrato, asi como indagar scobre la
procedencia de los bienes que se recepcionan o cuando exista
duda con la finalidad de verificar que redna las condiciones de
calidad y cantidad establecidas en el requerimiento.

7.2. Adelantos
No aplicable
~ 7.3. Sub-contratacion
No aplicable
7.4. Confidencidlidad
El Contratista deberd mantener la reserva absoluta en el manejo de
informacién y documentacion a la que se tenga acceso y gque se
encuentre relacionada con la prestacion, asi como de las instalaciones,

desde su ingreso hasta su retiro de la misma, por lo que deberd firmar el
formato de confidencialidad correspondiente emitido por la entidad.

%\ 7.5. Medidas de Control durante la Ejecucién Contractuai

Durante la ejecucion contractual la entidad efectuard visitas inopinadas
a las instalaciones del almacén del postor adjudicado con la finalidad
de verificar estiba, limpieza y custodia de los productos en almacén, que
se han adquirido mediante el contrato.

7.6. Conformidad de los bienes
7.6.1. Areas de coordinacion con el proveedor

El proveedor deberd coordinar con el Jefe de Administracion,
para la entrega de los viveres solicitados.

7.6.2. Areasresponsables de medidas de control

En el almacén de la Capitania de Puerto, se redlizard la entrega
del bien, siendo supervisada e inspeccionada por el Jefe de
Administracidn conjuntamente con el encargado de la Junta de
Rancho, debiendo firmarse un acta de la recepcién de todos los
viveres internados, en relacién a las medidas de control hasta la
entrega de los productos segin cronograma establecido.

7.6.3. Areas que brindardn la recepcién y conformidad
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La conformidad del bien se regula por lo dispuesto en el articulo
168° del reglamento de la Ley N° 30225 Ley de Contrataciones
del Estado. :

e Recepcidn: la recepcidn serd responsabilidad del Jefe de
Administracion de la Capitania de Puerto de Yurimaguas,

o Verificacién; la verificacion estard a cargo del personal de
sanidad y persenal encargado de la Junta de Rancho.

¢« Conformidad; la conformidad serd emitida por el Jefe de
Administracion de la Capitania de Puerto de Yurimaguas
y el Capitdn de Puerto de Yurimaguas, en relacion a las
medidas de control hasta la entrega de los productos -
segun cronograma establecido en el Anexo N° 1,

7.6.4. Pruebas o ensayos pard la conformidad de los bienes

Se seleccionard dleatoriamente un producto, para realizar las
pruebas de verificacion, el cual deberd ser restituida por el
proveedor, en caso de dlguna novedad resaltante, no se
recepcionardn los productos hasta que se logre subsanar la
deficiencia y dar la conformidad respectiva.

7.6.5. Pruebas de puesta en funcionamiento
No aplicable

7.7. Forma de pago

La Entidad redlizard el pago de la contraprestacion pactada a favoer del
contratista en pagos Periodicos, en forma mensual de acuerdo dl
cronograma que se detalla en el Anexo N° 1 del requerimiento, para
efectos del pago de la contraprestacion efectuada por el contratista,
la entidad debe contar con la siguiente documentacidn: .

- Recepcidn del drea usuaria (Jefe de la Oficina de Administracion
de la Capltania de Puerto de Yurimaguas).

- Acta de Conformidad emitida por el Jefe de Administracion de la
Capitania de Puerto de Yurimaguas y el Capitdn de Puerto de
Yurimaguas.

- Comprobante de pago {factura) debidamente firmado al reverso

por el Capitdn de Puerto de Yurimaguas y el Jefe de Admisnistracion
de la Capitania de Puerto de Yurimaguas,

- Guia de remision firmada por el técnico de cargo de la Oficina de
Administracion.

- Nota de Entrada al Alimacén (NEA), firmada por el Jefe de la Oficina
de Administracion de la Capitania de Puerto de Yurimaguas.

Dicha documentacién se debe presentar en la Oficing de
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Administracién de la Capitania de Puerto de Yurimaguas.
7.8. Forma de reajuste
No aplicable
7.9. Oftras pendlidades aplicables
7.9.1 Pendlidades por mora en la ejecucion de la prestacion

En caso que el contratista durante la ejecucion del contrato, no
entregue los productos en el plazo establecido y el area usuaria
determine que el producto{s) no cuenfen con la calidad
establecidaq, se le aplicard una pendlidad hasta el 10% del monto
contractual, no obstante deberd efectuar el cambio
correspondiente del producto, en un plazo no mayor alos OCHO
(8) dias calendarios, de conformidad con lo dispuesto en del
articulo 162° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

7.10. Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo méximo de responsabilidad del contrafista por la calidad
ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados, no deberd ser
menor de SEIS {06) meses contados a partir de la conformidad otorgada.

I.  REQUISITOS DE CALIFICACION:

Los proveedores deberdn presentar la documentacién obligatoria que se detalla a
continuacion:

1. CAPACIDAD LEGAL
Autorizacion de establecimiento comercial.
Acreditacion

Copia simple de la licencia de funcionamiento emitida por la municipalidad
correspondiente.

2. EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

El postor deberd acreditar un monto facturado acumulado equivalente, por la
venta de bienes iguales y similares al item objeto de la convocatoria, por el importe
de:

- ITEM 1 CIEN MIL CON 00/00 SOLES (S/ 100,000.00}.
- ITEM 2 CIEN MIL CON 00/00 SOLES (§/ 100,000.00).

Durante los OCHQ (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que
se computardn desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de
pago, segun colrespondda,
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En caso de postores que declaren tener la condicién de micro y pequefia
empresq, acreditardn una experiencia de:

- ITEM 1 DOCE MIL QUINIENTOS CON 00/00 SOLES {S/ 12,500.00).
- ITEM 2 DOCE MIL QUINIENTOS CON 00/00 SOLES (S/ 12,500.00).

Para cada item se considerard como bienes similares los diferentes tipos y/o
variedades de productos considerados en elifem 1y 2.
¢ Acreditacion:

- La experiencia del postor se acreditara con copias simple de contratos u
ordenes de compra y su respectiva conformidad o cosntancias de
prestacién, comprobantes de pago cuya cancelacidon se acredite
documental y fehacientemente con voucher de deposito, nofa de
abono, reporte de estado de cuenta, cualguier ofro documento emitido
por enfidad del sistema financiero que acredite el abono o medicnte
cancelacidon en el mismo compobante de pago de DIEZ {10)
contrataciones.

I.  ANEXOS:

1) CUARENTA Y CINCO (45) Fichas Técnicas.
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3.2,

REQUISITOS DE CALIFICACION

CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisitos:
Autorizacion de establecimiento comercial.
Acreditacion:

Copia simple de la licencia de funcionamiento emitida por la municipalidad
correspondiente.

Importante

£n of caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hublera comprometido a
efecutar fas obligaciones vinculadas directamente al ohjeto de la convocatoria debe acreditar
este requisito.

H

Por ejemplo, en caso que el objeto de la convocatoria sea el suministro de algiin insumo quimico y/o
producto o subproducto o derivado que esté sujeto al registro, control y fiscalizacion sefialado en ef Decrefo
Legistativo N° 1126 y el Decrefo Supremo N° 348-2015-EF y modificatorias, se debe requerir lo siguiente:

Requisitos:

El postor debe contar con:

«  Inscripcidn vigente en el Registro para ef Control de Bienes Fiscalizados a cargo de fa SUNAT, que fo
auforiza para realizar actividades fiscalizadas con el insumo quimico y/o producto o subproducto o
derivado que esté sujeto al registro, control y fiscalizacién objeto de la convocatoria

Acreditacion:

«  Copia de la Resolucién de Intendencia expedido por la SUNAT que otorga al postor la inscripcién en
el Registro para el Conirol de Bienes Fiscalizados.

» La vigencia de fa inscripcién asi como la inclusion del insumo quimico y/o producto o subproducio o
derivado stjefo al registro, conlrol y fiscalizacién, objeto de la convocatoria, deben ser verificados en
la hase de dafos del Registro para el Control de Bienes Fiscalizados publicado en la pagina web de la
SUNAT.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a CIEN MIL CON 00/100 (S/
100.00.00) DEL [TEM N* 1, por [a venta de bienes fguales o similares al objeto de la convocatoria, durants
los ocho (8} afios anteriores a la fecha de la presentacidn de ofertas que se computaran desde la fecha
de la conformidad o emisién del comprobante de pago, segin corresponda.

El postor debe acredifar un monto facturado acumulado equivalente a CIEN MIL CON Q0/100 (S/
100.00.00) DEL ITEM N° 2, por la venta de hienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante
los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacién de ofertas que se computaran desde la fecha
de la conformidad o emisién del comprobante de pago, segin corresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener ta condicién de micro y pequefia empresa,
se acredita una experiencia de DOCE MIL QUINENTOS CON 00//100 DEL [TEM N° 1, por la venta de
bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de
la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision de!
comprobante de pago, segln corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar
con la condicién de micro y pequefia empresa.
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En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicion de micro y pequeiia empresa,
se acredita una experiencia de DOCE MIL QUINIENTOS CON 00#100 DEL ITEM N* 2, por fa venta de
bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) aiios anteriores a la fecha de
la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisidn del
comprobante de pago, seglin corresponda. En el caso de consorcios, todos fos integrantes deben contar
con la condicién de micro y pequefia empresa

Se consideran bienes similares a los siguientes: Diferentes tipos ylo variedades de productos
considerados en los items N° 1y 2

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i} contraios u érdenes de
compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacién; o (i) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente con voucher de depdésito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cuaiquier otro decumento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el
abono o mediante cancelacidn en el mismo comprobante de pago'?, correspondientes a un maximo de

veinte (20} contrataciones,

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se
debe acreditar gue corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que fos comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para ia evaluacion, las veinte
(20) primeras contralaciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la

Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido
ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse
copia de las conformidades correspondientes a fal parte o los respeclivos comprobantes de pago
cancelados,

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones gue se asumié en el conlrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia

proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefiira al método descrito en la Directiva “Parlicipacion de Proveedores en
Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones
equivale al porcentaje de participacion de [a promesa de consorcio o det contrato de consorcio. En caso
que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se presumird que las
obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacién societaria, debiendo acompaiiar la
documentacion sustentatoria correspondiente,

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
socielaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9,

Cuando en los contratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuenire
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambioc venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondienta a la fecha de suscripcidn del contrato, de
emision de la orden de compra o de cancelacion det comprobante de pago, segln corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

12

Cabe precisar que, de acuerdo con fa Resolucidn N° 0065-2018-TCE-51 del Tribunat de Contrataciones del Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propic postor, no puede ser
considerado como una acreditacién que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir efio
equivaldria a considerar como véfida la sola declaracion del postor afirmando gue el comprobante de pago ha sido
cancelado”

{..)
“Situacion diferente se suscita ante el selfo colocado por el cliente def postor fsea ulilizando el tdrmino “cancelado” o

‘pagado’] stpuesto en el cual sl se contarfa con la declaracion de un tercero que brinde cerfeza, ante fa cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.
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Importante j

En el caso de consorcias, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segtin la promesa de consorcio, a efecttar el objeto materia de la
convocaloria, conforme a la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio eh las
Contrataciones del Estado’”. o |

Importante

Si como resultado de una consulta u observacién corresponds precisarse ¢ ajfustarse el
requerimiento, se solicita la auforizacion def area ustraria y se pone de conocimiento de tal hecho
a la dependencia que aprobd el expediente de contratacién, de conformidad con el numeral 72.3

del articulo 72 del Reglamento.

El cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacién de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algtin componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales.
Para dicho efecto, consignard de manera detallada los documentos que deben prosentar fos
postores en el literal e) def numeral 2.2.1.1 de esta seccién de las bases.

Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, fo que debe ser acreditado docurmentalmente, y no mediante declaraciion

Jjurada.
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CAPITULO IV )
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre [a base de cien (100} puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacién de las ofertas, se considera

fo siguiente:
; « PUNTAJE / METODOLOGIA PARA
FACTOR DE EVALUACION SU ASIGNACION
A. PRECIO
La evaluacién consistira en oforgar el

Evaluacidn;
Se svaluara considerando el precio ofertado por el postor.
Acreditacion:

Se acreditara mediante el documento que contiene el precio de la
oferta {Anexo N° 6).

méaximo puntaje a la oferta de precio
méas bajo y otorgar a las demas
ofertas  puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos

precios, segUn la siguiente formula: |

Pi = OmxPMP
Oi

i= Oferta .
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Qi=Precioi

Om= Precio de la oferta més baja
PMP=Puntaje maximo del precio

100 puntos
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATOC

[ Importante

Dependrendo dei ob,reto de! con{rato de resuitar mdrspensable puede mclwrse cféusu!as adrc;ona.fes |
o fa adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningtin caso pueden |
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capltulo.

Conste por_el presente documento, la contratacion del suministro de [CONSIGNA
DENOM CION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNARE
DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[...:.....], con domicilio legal en

representada por [.............], identificado con DNI Ne {oooiiin I, v de otra parte
[vrriri i iiiieraiminsneeaeeny, - con - RUC T N® O [l ], con domicilio legal en

. ..], inscrita en ta Ficha N° [.................. .JAsiento N° [...............]
del Registro de Personas Jurfdlcas de la ciudad de { .................. } debldamente representado por
su Representante Legal, |... .., con DNIN° [...................], segtn poder
inscrito enia Ficha N° [.............. }, Asiento N° [ ............ ] del Registro de Personas Jurldicas de ia
ciudad de [............ ], @ quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en ios términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [... - -], el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,
segun corresponda _ adjud[cé la_buena _pro de la _ADJUDICACION SIMPLIFICADA
N[CONSIGNA OME! _ OCEDEM!EN O: DE: SEL CCFC)N} para la
contratacién de [CONSIGNZ ION: . ‘ORIAJ, a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO] cuyos detalles e tmporte constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTQ}, que inciluye

todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la gjecucién de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO™

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR-EL 'DETALLE ‘DE:LOS PAGOS PERIOBICOS], luego de la recepcidn formal y
completa de la documentacion correspondiente, segtn lo establecido en el articulo 171 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacidn deberd hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacidn, en cuyo caso ia
conformidad se emite en un plazo maximo de quince {15) dfas, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dlas calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

3 En cada cas¢ concreto, dependiendo de la naturaleza del contrate, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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En caso de retrasc en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuite o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendré derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA DEL PL.AZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL: PLAZO DE. ENTREGA SU INSTALACION : ..PUESTA EN

FUNCIONAMIENTO].

Importante para Ia Entidad
En el caso de contratacion de prestac.'ones accesorras se puede incluir 1a srgufenre claustla:

CLAUSULA ...: PRESTACIONES ACCESORIAS™

“L as prestaciones accesorias tienen por objefo [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS PRESTACIONES
ACCESORIAS]. ,

El monto de las prestaciones accesorias asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye :
fodos los impuestos de Lay.

El plazo de gjecucion de las prestaciones accesorias es de [........ 1 el mismo que se computa desde .
[CONSIGNAR SI ES DEL. DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES
PRINCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL. CONTRATO O DESDE LA FECHA
EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL. CONTRATO PARA EL INICIO DE
LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN

ESTE ULTIMO CASOJ.

[DE SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIAS].”

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asl como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las

partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS
EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantla incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en ¢l pals al solo requerimiento, a favor de LA

ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

» De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO), a través de la [tNDICAR ELTIPO
DE: GARANT!A 'PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERQ DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la

recepcion de la prestacion.

Importante j

™ De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, 1os conlratos relatives al cumplimiento de la{s) prestacidn(es)}
principal{es) y de la{s) prestacién(es) acceseria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En el supuesto que
ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente diferenciadas, debiendo
indicarse entre otros aspectos, ¢ precio y plazo de cada prestacién.
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Al amparo de lo drspuesto en el numeral 149.4 del artieulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en ef caso de conlratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de fa buena pro solicita fa refencion del diez por ciento (10%) del monfo del contrato
original como garantla de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

* “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTQ], a través de fa retencién que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del niimero total de pagos a realizarse,
de forma prorrateada, con cargo a ser devusilo a la finalizacion del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

* Garantia fiel cumplimiento por prestamones accesorias; ONTO), a través

de la [INDICAR EL ) C/ !
DOCUMENTO] emltlda por . --_:&-EMITE] la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumpl;mzento totai de Eas obhgamones garantizadas.

CONSIGNAR EL

importante !

Al amparo de fo dispuesto en el numeral 151.2 del articufo 151 del Reglamento de la Loy de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por
ciento (10%) def monto def contrato de la prestacién accesoria coma garantla de fief cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente;

“De fiol cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTQ], a través de la
refencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante fa primera mitad del niimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

Importante
De conformidad con ef artfculo 152 def Reglamento, no se constituird garantfa de fiel cumplimiento
def conirato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cuyos monfos
sean iguales o menores a doscientos mif Soles (57 200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccion por refacidn de ltems, cuando of monto del ftem
adjudicado o la sumaftoria de fos montos de los items adjudicados no supere ef monto seflalado
anterionmente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la sjecucion de las garantias cuande £L CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para Ia Enttdad ;
Solo en el caso que la Entidad hublese prewsto otorgar adefanto, se ‘debe incluirla siguiente cléusula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

‘LA ENTIDAD olorgars [CONSIGNAR NUMERG ‘DE ADEL/ S_ A  OTORGARSE[adelantos
directos por el{CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO:DEBE: EXCEDER DEL 30% DEL: MONTO.DEL
CONTRATO QRIGINAL] def monto def contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL'PEAZO Y:OPORTUNIDAD
PARA LA SOLICITUDI, adjuntando a su solicitud la garantia por adefantos mediante carta fianza o
poliza de catcion acompafiada del comprobante de pago correspondiente. Vencido dicho plazo no
procederd la solicitud,

LA ENTIDAD debe entregar el monto soficitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO]siguientes a la
presentacion de la solicitud del contralista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segin corresponda.
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CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION
l.a recepci6n y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de |a Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL:AREA O UNIDAD.ORGANICA DE: ALMACEN A"QUEHAGA-'SUS%VECES} yla conformldad
seré otorgada por iCONSlGNAR

_-___:.O'BLIGACEON} dias de producida fa recepc:én

De existir observaciones, LA ENTIDAD tas comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectiia la recepcion o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obhgac;ones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de 1a prestaclén por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento,

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS:NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s)contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso [a calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

’ Importante
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163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debit ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA; RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numerat 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el artlculo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
fugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcién, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los organos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el artictilo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i} comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o préacticas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios ptiblicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA; MARCO LEGAL DEL CONTRATO

S6lo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y

demds normas de derecho privado.

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los stupuestos de aplicacién de penalidad, fa forma de célculo de la penalidad para cada |
supuesto y ef procedimiento mediante el cual se verifica el supussto a penalizar, conforme ef articulo

\




/ MARINA DE GUERRA DEIL. PERU - CAPIYURI \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI — PRIMERA CONVOCATORIA

CLAUSULA DEGIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acverdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Regfamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacidén dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segiin lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segin lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones

del Estado. .

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente conirato:

A

DOMICILIO DE LA ENTIDAD:

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aquf declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipaciéon no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la civdad de [.............. ] al [CONSIGNAR
\ FECHA).
‘LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA"
| Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segiin fa
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados DigitalesTs.

1

5 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes puaden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

% pPara mayor informacién  sobre I8 normativa de fimas  y  cerdificados  digilales  ingresar  a:
hitps:/ivavw.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXOS
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI
Presente.-

El que se suscribe, {................. 1, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la iocalidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASQO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC: | Teléfono(s): |
MYPE" [ sl | No |
Correo electronico :

Autorizacién de nofificacion por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen af correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constifutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacién para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de compra®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacidn.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante
La nofificacton dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se enfendera valfidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion. _ _

" [sta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp:/iwww2.trabajo.gob pefservicios-en-linea-2-2/ v se
tendr4 en consideracion, en caso el postor ganador de [a buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha informacién

se tendréa en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. -

13 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientes mil Soles (5/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra,
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Importante

Cuando se frate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFIGADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI
Presente.-

Elque se suscribe, [................. 1, representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacidn se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domigilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE' st | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominaciéon o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC: | Tel&fono(s) :
MYPEZ0 Si I No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Noimbre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?' Si | No |
Correo electrénico ;

¥ Tsta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promecién del Emplec en la
seccion consulta de empresas acreditadas en ¢l REMYPE en el link http:/iwww2 trabajo.gob.pefservicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento {10%) del
monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contralos periédicos de suministro de bienes, segtin
lo sefialado en el numeral 149.4 del artfeulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha
informacién se tendrd en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dichos
efectos, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicidn de micre ¢ pequefia empresa.

0 [hidem.

i bidem.
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Autorizacién de notificacién por correo electrénico:

] Correo electrénico del consorcio:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de fa oferta.

2. Solicitud de subsanacitn de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocup6d el segundo lugar en el orden de prelacién para presentar los
documentos para perfeccionar el confrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién.

5. Notificacion de la orden de compra??

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos {2) dias
habiles de recibida la comunicacién,

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comtin del consorcio

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electréhico bdnsignada se entendera validamente
| efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

2 cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00}, en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁoreg
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYUR!

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i, No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii.  No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni jpara contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

fil.  Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Conirataciones de! Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningln proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

v.  Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

vi.  Serresponsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccidn. :

vii. ~ Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legai, seglin corresponda

Importante

salvo que sea |

En ef caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién Jjurada,
: presentada por el representante comiin del consorcio.




/ MARINA DE GUERRA DEL PERU - CAPIYURI
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYUR! ~ PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que liego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el ICONSIGNAR: EL
OBJETO.DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capltulo [l de la seccidn especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, segin corresponda

lmporiante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacién de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de
las ofertas de la presente seccién de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Seﬁores:
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI

Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprom iento
de seleccion en el plazo de [CONSIGN_ :
LEAVE EN MANO DETALLAR. |
FUNCiONAMIENTO] conforme el cr

grama de entrega establecido en las bases del procedl-mlentd

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comuin, segun corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a fa ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articuto 140 del Reglamento de [a Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a} Integrantes del consorcio -
i ENOMiNACIONORAZG SOCIA DE

b}
NUMERO DE: DOCUMEN: ] como representante coman del consorcio péré
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
gjecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE - i
Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.
¢) Fijamos nuestro domicilio legal comun en'[......ccooeeiiincn ]
I
d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:
\ 4 OBLIGACIONES DE [NOMBRE: DENOMINAGCION: O RAZON: ‘SOCIAL DEL [%]2
* CONSORCIADOA] ?
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
o OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINAGION-Q-RAZON SOCIAL DEL [ % ]2

CONSORCIADO 2}
[DESCRIBIR 'AS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

0f 25
TOTAL OBLIGACIONES 100%

2 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
# Consignar (nicamente ef porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

% Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio,
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

P Consormadoz
Nombres, apellicos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de [dentidad Tipo y N° de Documento de Identidad
importante
De conformidad con ef articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integranies del consoicio
deben ser legalizadas. f
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Importante para la Entidad

En caso de la contratacion de bienes bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:

ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA

Seﬁores’
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a [a
legislacién vigente, asl como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

%\ Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segtin corresponda

Impor.t.e\.h.te 77777
“Ei postor que goce de alguna exonsracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo |
materia de la exoneracion, debiendo incluir ef siguiente texto: ;

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ".

| Importante para rla Entidad

+"En caso de procedimientos segtn relacién de ftems, consignar lo siguiente:
“E] postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente’.

«  En caso de contrataciones que conflevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar

fo siguiente:
“£] postor debe detallar en el precio de su oferta, ef monto correspondiente a la prestacion

‘ principal y las prestaciones accesorias”.
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| Importante paralaEntidad e
En caso de la contratacién de bienes bajo el sistema a suma alzada incluir ef siguiente anexo: !

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefiores .
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
fa siguiente:

i) PRECIOTOTAL

.~ CONCEPTO .

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LAMONEDA DELA CONVOCATORIA] incluye todos fos tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legistacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
en el precio de su oferta fos tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

x importante

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, seg(in corresponda

El postor debe consignar el p}écio fotal de la ofarta, sin p_eduibfb que, de resultar favorecido con
Ja buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

Ef postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir ef siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segtin relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los ftems que se presente”. :

En caso de contrataciones que conlflevan fa ejecucién de prestaciones accesotias, consighar

lo siguiente:
“£f postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion

~ principal y las prestaciones accesorias’. R S
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ANEXO N° 7

DEGCLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Seﬁores: )
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN'CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento gque gozo del beneficio de la exoneracion del 1GV
previsto en [a Ley N°® 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonla (exigible en caso
de personas juridicas);

3.-Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encueniran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?’

ICONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postoro
‘ Representante legal, segin corresponda

F importante

{ Cuando se trate de consorcros esta declaracion jurada serd presentada por ‘cada uno de fos ‘
mtegrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabifidad independiente, en cuyo
i caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicion de consorcio con |
| contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio, ;

% En el artfculo 1 del *Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversién en la
Amazonia” se define como "empresa” a las “"Personas nalurales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de Ia Ley del Impuesto
ala Renta”

27 En caso de empresas de comercializacidn, no consignar esta condician,
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MARINA DE GUERRA DEL PERU - CAPIYURI
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGF/CAPIYUR! - PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL. REGLAMENTO)

Seﬁoreg
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI

Prasente.-

PERSON 2Al declaro gue la experiencia que acredito de la empresa [C NS!GNI. LA
DENOMINA ,-.LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion sometana
no se encuentra en el supuesto establecido en el numaral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA)]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

A efectos de caultelar la veracidad de esfa declaracion, el postor pusda verificar la informacion de la
Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Conirataciones del Estadc con Sancion
Vigente en hitp./portal.osce.gob.pe/mp/content/relacion-de-proveedores-sancionados,

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al érgano de la Entidad af
que se fe haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor ganador de la
buena pro.
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MARINA DE GUERRA DEL PERU - CAPIYURI
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI — PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N°10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Sefiores

COMITE DE SELECCION

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 001-2023 MGP/CAPIYURI
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASQO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacién de la bonificacién del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicion de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FEGHA]
‘Firma, Nombres y Apellidos del postor o

Representante legal ¢ comin, segiin corresponda

Importante

s Para asignar la bonificacién, el 6rgano encargade de las contrataciones o comité de seleccién, segtn
corresponda, verifica la pagina web def Ministerio de Trahajo y Promocion del Empleo en la seccién

an-finga-2-27.

* Para que un cohsorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condieidn de micro y pequefia empresa.
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TEGNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL F.IN°

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077019

LECHE EVAPORADA

DEPARTAMEMTO DE NORMALIZACION

Apiobaciom RD NP COT-18-MGP-DNTM | wreocrtnr,
Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1

fecha de enfracia en vigencia: Fecha acluatizacién

Mayo 2018

Paginos desde 1 hasta 6

1.-

LECHE EVAPORADA
DESCRIPCION GENERAL

La leche evaporadd es el producto obtenido mediante eliminacién parcial del
agua de ia leche por el calor ¢ por cualquier ofro procedimiento con la misma
composicion y caracterishicas, manteniendo su grasa lactea y sus proteinas
proplas de'la leche.

CARACIERISTICAS DE CALIDAD

No se aceplardn productos que tengan una fecha de produccién al
momento del internamiento menor a 20 dias, ni que sean LECHES
EVAPORADAS ENTERAS MODIFICADAS.

Se aceptard g denominacidén de LECHE EVAPORADA o LECHE EVAPORADA
ENTERA por tratarse del mismo producto.

Se pondrén adiclonar aditlvos diimentarios que estén aprobados por el Codex
Alimentarius en las dosis establecidas para la leche evaporada.

El producto deberd cumplr con los niveles méximos de contaminantes
especificados para el producto segun lo establecido en.ef Codex Alimentartus.

d, Caracteristicas organolépticas:
(1} Color: Blanco - cremoso
(2)  Saboryolori.  Caractetistico

{3}  Aspecto:liquido uniforme

h.  Requisitos fislco-quimicos:

(1) Materia Grasa: 7.5% minimo
{2)  Sdlidos Totdles: 25% minimo
(3)  Protefna enlos sdlidos no grasos {min} 34%  minimo

c. Requisitos microbiologlcos:

El producto debe cumplir con las condiciones de la esterilidad comercial,
entendida como: condicion seguida de calor, por la cudl se eliminan del
alimento microorganismos capaces de reproduciise en condiciones no

1de é



DIRECCIGN DE NORMAS FICHA TECNICA DE: e

TECNICAS DEL MATERIAL
(o PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077019
L2 il } Nanmatividad con calidad ALIMENTICIOS

LECHE EVAPORADA

. ; - Aproboclén: RD N° 001-18-MGP-DNTM ,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: |

Facha de entrada en vigencla: Paginas dasde 2 hasia 4 fecha aclualizacion

Mayo 2018
refrigerada de almacenamiento y distribucién y microorganismos viables
de importancia para la salud.
\\ Andlisis Plan de muestreo Aceplacidn ' Rechazo
¢
Prueba de Esterilidad 5 0 Estéril Mo estéril Comercialmente
Comercial {*) Comeyclalmente

(*) De acuerdo con métodos normalizados o métodos descrifos por
organizaciones con credibilidad internacional tales como la Asociacion
Oficial de Quimicos Ancilfticos [AOAC), o Asoclacidn Americana de Salud
PUblica (APHA)} sobre Prueba de Esterilidad Comercidl, considerando las
temperaturas, liempos de incubacidn e indicadores microbioldgicos del
mencionado método, los cuales deben especificarse en el Informe de
Ensayo.

3.~ VIDA UTiL

El Tiempo de Vida Ufil (IVU) minimo aceplable para el producto leche
evaporada entera es de SEIS {04} meses, contabllizados desde la fecha de
producclén. Al momento del internamiento, la fecha de produccidn
aceptable, serd como mdximo de TRES (03) meses anterior a la fecha de
infernamienfo en los almacenes de la institucion, El fiempo de vida Uil
garantizado en condiciones de amacenamiento sin refrigeracion vy a
temperaturas ambientales de las diferentes regiones de nuestro pals,
contabllizadas desde la fecha de infernamiento en los almacenes de ka Marina
de Guerra del Perg,

4,- PRESENTACION:
Unidad = De 400 a 500 gramos
' 5. ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de leche evaporada entera deberd estar debidamente
rotulado de acuverdlo o lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo

2de b




DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: .
*? TECNICAS DEL MATERIAL FI.N

)\ PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077019
,?,' I Normatividad con calidud ALIMENTICIOS

LECHE EVAPORADA

. X Aprobaclén: RN 00§-18-MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Facha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1

Fecha de entrada en vigencia. Péginas desde 3 hasta & Fecha actuatizacidn
Mayo 2018

116° y 117° del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitarlo de Alimenios y
Bebidas”, legible y en Idioma caslellano lo siguiente:

S

a. Denominaciéon del producto

Nombre o razédn social del productor, envasador o vendedor; en el caso
N de productos importados nombre o razdn soclal del importador.
Informacién nutricional

Codigo de produccion

Fecha de vencimiento

Pesa neto

Regisiro sanitario

Lugar de origen

=

Te oo ap

4.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO
Hojalata o telra brick.

E envase serd de material adecudado para la conservacidn y manlpuleo del
producto; no comunicaran a este, sabores, colores y olores exiranos, y podran
ser de dimensiones vy formas varias.

a. EMBALAIJE PARA INTERNAMIENTO:!

Caija de cartdén corrugado o bandeja de cartén corrugado recublerto de
pléstlco termocontraible, £l embalaje deberd ser resistente al manipuleo y
almacenamiento,

No se acepla envases elaborados de maleriales reciclados ¢ que
contengan metcales pesados cormo arsénico, cobre, anfimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio v olros materlales que pueda ser absorbido
por &l producto,

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del internamiento del blen.

a. Documento . Registro Sanitarlo del producto
Emitido por . Direccién General de Salud Amblental {DIGESA)

3deb




FICHA TECNICA DE;

DIRECCION DE NORMAS .
TECNICAS DEL MATERIAL FIN
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077019
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS
LECHE EVAPORADA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacién: RO N’ 001-18-MGP-ONIM | coaqy. g

Fecha: 22 MAYO 2018

fecha de enlrada en vigencia:
Mayo 2018

Paginas desde 4 hasta & Fecha aclualzacion

Base iegal

Tipo

b. Documenio
Emilido por
Tipo

c.  Documento
Emitido por
Tipo

<. Documenio
Emittido por
Tipo

e. Documenio
Emitido por
Base legal
Tipo

f. Documentio
Emitido por
Tipo

g. Documento

Emitido por
Tipo

: Decrelo Supremo N° 007-98-SA  Reglamento

sobre Vigllancia y Conirol  Sanitario  de
Alimenlos y Bebidas.

: Copla

: Ficha Técnlca del producto
. Fabricante
: Origindl {Hoja membretadal

i Cerlificado de garantia
. Fabricante o dislribuidor

: Original {Hoja membretada)

: Constancla de origen (solo para productos

nacionales, debe incluir fecha de producclén y
ndmeros de lote ainternar)

: Fabricante o productor
: Original {Hoja membretada)

: Cerllficado de Validacién Técnica Olficial del

Plan HACCP

. Direccion Generdi de Salud Ambiental {DIGESA)
: Decrelo Supremo N° 007-98-SA  Reglamento

sobre Vigllancla y Control Sanitarlo de
Allmentos vy Bebidas,

: Copia

. Cerlificado de Andlisis Microbloléglco, segin lo
que establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-

V.01 para el tipo de producio

: Laboratorio acreditado por INACAL
¢ Original

: Cerlilicado de Andlisis Flsico-Quimico [maleria

grasa, proteinas, acidez, sdlidos totales,
Impurezas macroscdpicas)

: Laboralorio acreditado por INACAL
1 Orlginal

{{deé



DIRECCION DE NORMAS

FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL F.IL N
PRODUGTOS E INSUMOS MGP-077019
Normatividad con calidnd ALIMENTICIOS
LECHE EVAPORADA
DEPARTAMENTO DE NORMAUZACION | AProbacién: RD N’ QOF-18-MGP-ONIM | coqa.

facha: 22 MAYO 2018

Fecha de entrada en vigencia:
Mayo 2018

fecha actualizacion

raginas desde 5 hasta 6

h. Documento

Emitido por
Tipo
i, Documento

Emitido por
Tipo

: Cerlificado  de  contenido de  adilivos

alimentarios del lole a internar por cada
infernamiento

. Laboratorio acreditado por INACAL
: Originat

: Cerlificado de contenido de contaminantes vy

toxinas del lote «a internar por cada
Internamienio
Laboratorio acreditado por INACAL

: -Original

8.- BASE LEGAI DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse 1o produccién, ransporte,
fabricacion, almacenamiento, fracclonamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebldas de consumo humcano con la finalidad de garantizar su

inocuidad:

a. Norma de CODEX STAN 281-1971 Normas para Leches Evaporadas

b.  Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanifarlo de alimentos v bebidas,

Cc.  NIS N® O71-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanltaria sobre  Criterios
Microbioldgicos de Cdlidad Sanitaria e Inoculdad para los alimentos vy
bebidas de consumo humano®,

d.  NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.T.P. 202.002 - 2007 Leche Evaporada.

9.~ PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a.  CANTIDAD: CUATRO {04} unidades {mueslras y
conframuestra)

b, PRESENTACION: Cada unidad de 400 a 500 gramos.

5de é



@%@ ¥ DIRECCION DE NORMAS

TECNICAS DEL MATERIAL

_ Y
@4@@ ;J Normatividad con calidad

FICHA TECNICA DE;
FIN°
PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077019
AUMENTICIOS

LECHE EVAPORADA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: RD N*001-18-MGP-DNTM ; .
Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: |

Fecha de enfrada en vigencla:
Mayo 2018

Fecha aclualizaciéon

Péginas desde 6 hasta é

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION QBLIGATORIA

{1} Documento
Emiticto por

Base legai

Tipo

{2) Documento
Emitido por
Tipo

: Registro Sanitario del preduclo

¢ Direccion General de Sclud  Ambiental
[DIGESA)

. Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigikancla y Control  Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

: Copla

: Ficha Técnlca del producto
. Fabricante
: Original {Hoja membretadal)

d.  ENVASE UNITARIO: Envase de fdbrica sin abrir, No debe presentar
informacidon impresa o escrila de la empresa
postora.

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA!

Etiqueta blanca gue no identifique d la empresa
postora, con la siguiente informaclion:

(1]
(2)
(3)
(4)
(%)
{6)

Presentacidn

NUmero de lote

Fecha de produccion
Fecha de venclmiento
Registro sanitario
Lugar de origen

sde b



DIRECCION DE FICHA TECHNICA DE:

NORMAS FI. Ne
)\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077101
ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
ACEITUNA
DEPARTAMENIO DE NORMALIZACION | APIobacion: RD, M GOI-IBMGRONIM 1 ygegiiyy: |
acha: 22 Mayo 2018
Fecha de entrada en vigencla: Fecha acluatizacion

Mayo 2018

Paglnas desde 1 hasta 5

ACEITUNA

1.- Descrlpclén general

a. La acsituna es fruto sano de distintas variedades de olivo cultivado {Olea
europaea sativa Hoffg, Link), sano, recolectado en un estado de madurez
y de calidad tal que, somelido o lus preparaciones comerciales resulte un
produclo de consumo y de buena conservacion.

{1} Acellunas verdes: Obteﬁidas de frutos recogidos durante el ciclo de
maduracion, antes del envero. La coloraclén de fruto podré variar
del verde al amarilio paja,

{2)  Aceitundgs negras: Obtenidas de frutos recogidos en plena madurez o
poco antes de ella, pudiendo presentar, segin ko zona de
produccion y épocd de recogida, color negro rojizo, negro violdceo,
violeta oscuro, negro verdoso o castaio oscuro, no sélo en la piel sino
también en la pulpa.

- b. Alcance: aceltuna_negra con hueso, gceiluna negra sin hueso,
aceituna verde.

2.- Caracteristicas de calidad

a. Caracteristicas organolépticas;

()
{2)
(3)

(4)
(5}
(6)
(7)

(8)

Exentas de olory sabor anormailes,
Sanas y limpias
No fendrén manchas distinlas a las de sy pigmentacidn
nartural,
Apariencia es firme v lisa )
Resistentes a una suave presién entre los dedos.
Con la madursz adecuada,
Exentas de defectos que puedan afectar su consumo o
adecuada conservacién. '
Exentas de materias exiraias; no se considerardn como lales los
ingredientes aulorizados.
1des



NORMAS F‘T. ND

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS € INSUMOS MGP-077101
9 : ALIMENTICIOS

‘&“Hllh%h}
@ DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

Normatividad eon calidacd

ACEITUNA

Aprobacldn: RD, N® 001-!8-MGP;DNTM
Facho: 22 Maye 2018

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION VERSION: 1

Fecha aclualizacién

fecha de entrada en vigencia:

Mayo 2018 Paginas desde 2 hasia §

[9}  Sinsintomas de alteracién en curso o de fermentacidn anormat,

(10} De la varedad o variedades indicadas en el rotulado del envase.

{11) De color uniforme.

(12} La salmuera deberd estar limpia, exenta de olores y sabores
anermales y de materias extrafios no autorizadas,

b, Caracteristicas fislcas:

&\ (1} Cdlibradds: Las aceitunas se calibrardn segin el nUmero de frutos
gue contfienen en un kilogramo o un hectogramo. La escala de

cdlibres en un kilogramo es 1217140,
(2) Las aceilunas serdn tratadas directamente con salmuera vy

conservada por fermentacion naturdl,

¢. Caracteristicas microblolégleas:

Agénte microbiano Categoria| Clase n c Limite por ¢,
m [
Levaduras ' I 3 3 5 1 10° 10°
Vide Gl

El Tiempo de Vida Uil (TVU} minimo aceptable para la aceituna en sus
diferentes presentaciones es de SEIS {06) meses, garantizado en condiciones
de refrigeracién y a temperaturas ambientales de las diferentes regiones de
nuestro pafs, contabliizadas desde ja fecha de Internamiento en jos almacenes
de la Marina de Guerra del Perd.

PRESENTACION
Unidad = Mil (1,000} gramos [peso drenado),
Envase para Internamiento

d. Las aceltunas estardn en balde o envase pldstico ransparente con tapa,
resistente al fransporte, manipuleo y aimacenamiento.

2de s
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@f@ ) DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
ik

Y NORMAS FT. N®
E@i ,  TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCIOS E INSUMOS MGP-077101
25 ALIMENTICIOS

Dt
Normatividad con calidad

ACEITUNA

. - Aprobacion: R0, N? 001-18-MGP-DNTM
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 Moyo 2013

Fecha de enlrada en vigencla: Péaginas desde 3 hasla 5 Fecha aclualizacldn
\ Mayo 2018

VERSION: |

Nota:-No se acepla envases elaborados de materiales reciclados o que
caontengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio u ofros materidles que pueda ser absorbido
por el producto.

é,- Rotulado del producto

Cadda envase de aceituna deberd estar debidamente rotulada de acuerdo a
lo dispuesto en el decrelo supremo 007-98-SA, Arliculo 116° y 117° del
“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanifario de Alimentos y Bebldas",
indicancio en forma impresa, legible v en Idioma castellano lo siguiente:

a. Denominaciéon del producto

. Nombre o razédn social del productoer, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razén soclal del importador

Fecha de produccién )
Fecha de vencimiento
Registro sanitario

Peso nefo

Mdmero de lote

Lugar de origen

o

Fe "o ap

7.~ Evaluacién documentarla del producto

Documentacién a ser presentada al momento del internamiento del blen.

da. Documento : Registro Sanitario del producto
Emilido por : Direccidon  General de Salud  Ambientdl
(DIGESA)
Base legal : Decrefo Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Conlrol  Saditario  de
Allmentos y Bebidas.
Tipo 1 Copia

3des
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5ok DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
. NORMAS F.T, NO
o TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077101
é@%y ALIMENTICIOS
Novmatividad con calidad
ACEITUNA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacién: RD. N 001-18MGP-DNIM [ oqan. 4

Fecha: 22 Mayo 2018

Fecha de enirada en vigencla:
Mayo 2018

Paginas desde 4 hasta §

Fecha acluatizacion

b,  BDocumento
Emitido por
Tipo

¢, Documento
Emiticlo por
Tipo

d. Documento

Emitido por
Tipo

f, Documenio

Emiliclo por
Tipo

. Ficha Técnlca del producto
' Fabricante
. Origingl {Hoja membretada)

: Ceriificado de garantia
: Fabricante o distibuidor
: Original {Hoja membretada)

1 Conskancla de origien

(solo para productos nacionales, debe Incluir
fecha de produccién y nimeros de lotes a
internair)

: Fabricante o productor
. Original {Hoja membretada)

. Cerlificado de Andlisis Microblolégico, segin lo

que establece Ja NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto

. Laboratorio acreditado por INACAL
T Criginal )

8.- Buse legal de cumplimiento obligatorlo

Legistacién nacional a la que deberdn sujetarse la produccién, iransporte,
tabricacién, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracidn v expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su

inocuidad;

a, Decreto supremo N° 007-98-SA.- “Reglamento sobre vigilancia y conirol
sanltario de dlimentos y bebidas”,

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inoculdad para los alimentos vy
bebidas de consumo humano",

c. Norma del CODEX STAN 646-1981 Aceilunas de mesa.

4de s
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T DIRECCION DE FICHA TECNICA DE; -
-% NORMAS T O
*?‘ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-07710)
E2SAN ALIMENTICIOS
Normntividad con calidad

ACEITUNA

_Aprebacion: R.D. M C01-18-MGP-DNIM
Faecha: 22 Mayo 2018

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION VERSION: 1

Fecha de enlrada en vigencia;

Fecha acluatizacidn
\ Mayo 2018 Pdgings desde 5 hasta 5

9.- Presentaclén de muestras para el proceso de adqulsiclén

a. Canfidad: DOS {02} envases de aceituna (muesira y contra
muesira), ’
{ . .
b. Presentacién: Cada muestra de mil {1,000) gramos de peso

drenado en salmuera.
c. Documentacién técnica de preseniacion obligatoria

(1 Documento ! Registro Sanitario del produclo

Emitido por . Direccidn  General de  Salud  Ambiental
(DIGESA}
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancic y Conlrol  Sanifaric de
Alimentos v Bebldas,

Tipo v Copia
(2] Documento : Ficha Téenica del producto
D Emitido por — - Fabricante
o Tipo » Criginal {Hoja membretada)
| |
d. Envase unitarlo: Envase pldsiico con tapa a presidon. No debe

presentar informacién impresa o escrita de la
empresa postora,

Rolulado de cada muestra:
Etiqueta blanca que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacidn:

&

(1} Presentacién

(2) NUmero de |ofe

{3) Fecha de produccién
{4) Fecha de vencimienlo
{5) Lugar de origen

{8}  Registrosanitario
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DjRECClON DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL F.T. N
N tividad fidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077060
ormaiividad con caltda ALIMENTICIOS
CEBADA

DEPARTAMENTO DENORMALIZACION | pETo el T ota

. 3 - - .
Aprobacion: RD N® 001-19-MGP-DNTM VERSION: 1

Fecha de entrada en vigencic: facha aclualizacién

Enaro 2019

Paginas desde | hasia §

CEBADA

1.- DESCRIPCION GENERAL

Es el grano precedente de la especie de Hordeum vulgare, de la familia de las
podceas (gramheas).

a. Cebada Perlada.- £s el grano de cebada, limpio, sano v clasificado que
ha sido somefido al proceso de refregado abrasivo para eliminar la
céscara [mondado), pudiendo o no haber sido blanqueado.

b. Cebada tostada.- Es el producto oblenido de ia cebada perlada, pero
tostada o fuego lento.

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD

d. Caracleristicas organolépticas;

()
(2}
(3)

Color: caracteristico
Olor: caracteristico, exento de olores extraiios.
Sabor: caracteristico, exento de sabores extraios.

b. Requisitos fisicos — quimicos:

(1
(2)

La cebada deberd estar exento de sabores y olores extranos.

La cebada deberG estar exento de- sucledad (impurezas de origen
animal, Incluidos insectos muertos), materlas  orgdnicas  extrafias
(semillas exirafias, tallos, etc.), materias inorgdnicas extranias {piedras,
polvo, etc.) en canlidades que puedan representar un peligro pard Ja
salud humana,

La cebada deberd estar exentos de semillas téxicas o nocivas, en
cantfidadss que puedan representar un peligro para la salud humana.
En la medida de lo posible, con arreglo a las buenas précticas de
fabricacién, el producto deberd estar exento de materias objetables,
microorganismos, pardsitos y no contendrd sustancias procedentes de
microorganismos incluidos hongos en canfidades que puedan
representar un peligro para la salud.
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

5 - TECNICAS DEL MATERIAL FT.N®
' N tividad lidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077040
i%‘-’dj OFHALNLRL Con ealtaa ALIMENTICIOS
CEBADA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacion: RD N° 0O1-19-MGP-DNTM .
Focha: 34 Enerve 2,019 VERSION: 1

Fecha de enlrada en vigencla: fecha actualizacion
Enero 2019

Pdginas desde 2 hasta 5

c. Requisitos microbioldégicos:

Agenle mitroldano Catzgoria| Clasa | n ¢ n:.lmlle PO g -

tohos 2 1 3 5 ° 10 10}

viDA UTIL

El Tiempo de Vida Util {TVU} minimo aceptable para la cebada es de QUINCE
(¥5) dias, garantizado en condiciones de dimacenamiento y sin refrigeracién
en las diferentes regiones de nuestro pais, contabilizadas desde ia fecha de
internamiento en los almacenes de la Marina de Guerra del PerU.

UNIDAD DE MEDIDA MINIMA

Unidad: En el objeto de la convocatoria se definird la presentacion del
producto,

ROTULADCO DEL PRODUCTO

La cebada deberd estar debidamente rotulado de acuerdo a lo dispuesto en
el decreto supremo 007-98-SA, Artfculo 116° y 117° del "Reglamento sobre
Vigilancia y Conftrol Sanitario de Alimentos y Bebidas",, indicando en forma
impresq, legible y en idioma castellano lo siguiente:

Denominacién del producto
Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso

de productos importados nombre o razén social del importador
¢, Fecha de produccidn o envasado
d. Fecha de vencimiento
e
f

e

Peso neto
. NUmero de lote
¢. Registro sanitario
h, Lugar de origen

ENVASE PARA INTERNAMIENTO
Bolsa de poliproplleno de primer uso, capaz de proteger el producto de ia

contaminacién, humedad y de sustancias toxicas; y resistente al transporte,
manipuleo y almacenamiento.
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; DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE;
R TECNICAS DEL MATERIAL F.T. Ne
A |g é@%‘) Normatividae con calidad PRO?&%?S chl:jgg MOS MGP-077060
CEBADA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION [ APronacin: KD IFO0LYE MOP-ONTM | yegsicon: |
;ﬁg?oa 2cér??enifcmiczn en vigencia: péginas desdo 3 hasta 5 Fecha aclualizacién

Bl proctucto deberd estar envasado en recipientes que garanticen la higiene y
otras caracteristicas de calidad del producto.

\ . d. Embadlgje para internamlento:

En caja de prmer uso, resistente al iransporte, manipuleo vy
aglimacendamiento.

Notd: Los envases deslinados ¢ los prociuctos deben ser de uso exclusivo y
de primer uso, quedando eslictamente prohibida la reulilizacion de

cualquier envase,

El material de los envases debe ser de uso dliimentario v exclusivo para fal
fin, no deben transferlr olores ni contaminacién al alimento, quedando
sujetos ala verificacion por parte de la autoridad sanitaria,

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada dl momento del internamiento del bien.

a.  Documento : Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Emitido por » Servicio Nacional de Sanidad Agraria (SENASA)
Base legal . Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria.
Tipo :» Copia
b. Documento  Declaracidn Jurada dénde se compromete ¢

dair cumplimiento ¢ lo establecido en el Decreto
Supremo  N° 007-98-SA  Reglamento  sobre
Vigilancla y Control  Sanitario  de Alimentos y

Bebidas.
Emitido por ! Representante legal de Ia empresa o
proveador,
Tipo . Original {Hoja membretadc)
¢. Documento : Certificado de garantia
Emitido por : Fabricante o distibuidor
Tipo : Origindl {Hoja membretadc)
d. Documento . Certificado de Andilisis Microblolégico del lote o

internar, segin lo que establece la NTS N° 071-
MINSA/DIGESA- V.0l para el tipo de producto
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FY. RO
Normatividad con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077060
SFratiaad concatlaa AUMENHC!OS
CEBADA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: RD N* 001-19-MGP-DNTM .
Fecho: 34 Bnevo 2044 VERSION; |

Fecha de entradd en vigancica:

Péginas desde 4 hasta 5 Facha acluadlizacion

Enero 2019
Emilicto por ' Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo . Original
\ 8.« BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion a la que deberdn sujetarse la produccién, Ircnsporte, fabricacion,
almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de los alimentos y
bebidus de consumao humano con la finalidad de garantizar su inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanilario de dlimentos v bebidas.

b, NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaria  sobre  Criterios
Microbiolégicos de Cdlidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”,

c. Bspecificacldn téenica propia.

9,- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. CANTIDAD: DOS (02) unidades [muesira y con?ramues_'ira)

b, PRESENTACION:  Cada unidad de 500 gramos

¢. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1) Documento
Emitido por

Base legal

Tipo

. Autorizacién Sanitaria del establecimiento

: Servicio Nacional de Sanidad Agrara
(SENASA)

. Decreio Supremo N® 004-2011-AG,
Reglamento de hocuidad Agrodlimentaria

: Copla

d. ENVASE UNITARIO; Bolsa de polietilenc (PE} transparente, resistente al
manipuleo, sellada, No debe presentar informacion
Impresa o escrita de la empresa postora.

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:

Etigueta blanca que no identifigue a la empresa
postora, con la siguiente informacion:
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FT.N°
Noraratoided com enldad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077060
Ormaitvidad Con cailal ALEMENTEC]OS
CEBADA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION | APfobacion: RDNTOGL-19-MGP-DNIM |\ coq 4

Fecha: ad Gnevo 20149

Fecha de entrada en vigencia:
Enero 2019

Paginas desde § hasia 5

facha actualizacién

0T

b

Presentacion

NUmero de lote

Fecha de produccién
Fecha de vencimiento
Autorizacion sanitaria
Lugar de origen
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?? S0 DIRECCION DE FICHATECNICA DE:
e NORMAS FI.N®
o ) TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077115
SN ALIMENTICIOS
> (“‘«'ﬁ' Normadividad con caliddae

COMINO

o A D . . . AprobacléniRD N° 001-2018-MGP-DNTM . ,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | 100 vt 2015 VERSION: |

Fecha de entrada en vigencla:
Mayo 2018

Fecha aclualizacion

Péginas desde 1 hasta 4

COMINO
T.-  DESCRIPCION GENERAL

El comino entero son los frutos del Cuminun cyminun,
\ El comino molido son los frutos cet Cuminun cyminun finamente molidos.

Alcance; Comino entero, comino molido.
2.«  CARACTERISTICAS DE CALIDAD
a. Caractertsticas organolépticas:

(1) E comino deberd proceder de futos macuros o proximos a a
maduracion, sanos; limpios y desecados,

(2)  Aspecto: fruto alargado, desecado o molido.

(3} Color: pardo verduzco

{4] Olor: acromdico caraclerstico.

(5)  Sabor: caraclteristico

b. Requisitos fisico-quiimicos:

(1} Los frutos enteros tendrén forma lanceolada y medirdn 5 mm a 7 mm
de largo y hasta 1.5 mm de ancho,

{2) No deberd contener materias extranicas en un porcentaje mayor a 2.5
0
%.

{3] No deberd preseniar pardsitos, ni insecios vivos o muertos,

(4] No deberdi presentar dlteraciones producidas por alaque de
microorganismos o cudlquier olro agente bioldgico, quimico o fisico.

{5)  Humedad méxima: 13 %

(6} Cenizas méxima: 10 %

{7) Aceite esencial minimo: 1.5 %

¢. Requisitos microbiolégicos:

L ) Agente microbiano Calegorlal Clace n ¢ Limite por ¢.
N ™ M
I BOLEL Aerolios Mesofifos esporulados 2 3 3 z 10° oy

Mohos 5 3 s 2 [T i0°
Coliformes 5 3 3 2 16° ol
Escherichia coli {*) 5 3 3 2 10 157
Salmonella sp. 10 2 5 0 Ausencian2s ¢
(*) Sblo para los producios de contume direglo
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%@{@} 43¢ DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
D NORMAS BTN
G TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCIOS E INSUMOS MGP-077115

b

Nonmalividad con ealidad ALIMENTICIOS
COMINO
. - - Aprobacién:RD N° 001-2018-MGP-DNIM . .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | ¢ iy 2010 VERSION: |
Fecha de enlrada en vigencla: Facha actualizacién
Mayo 2013 Paginas desde 2 hasia 4 |
3.-  VIDA Uil

Bl Tiempo de Vida Util {TVU} minimo aceptable para el producio Comino es de
UN {01) mes, garantizado en condiciones de almacenamiento sin refrigeracion
y a temperaluras ambientales de las diferentes regiones de nuestro pals,
contabilizadas desde Ia fecha de internamiento en los almacenes de la Marin

de Gueird del Per),
4,-  PRESENTACION
Unidad: 50 gramos minimo

En el objeto dela convocatoria se determinard la presentacion del producio,

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

(32
1

Bolsar de polipropileno [PP) fransparente, resistente al transporte, manipuleo
y aimacenamienio.

No se acepia envases elaborados de matericles reciclados o e
conlengan meldles pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio u ofros materiales que puedda ser absorbido por

el producto.
6.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada bolsa de comino deberé estar debidamente rolulado de acuerdo a lo
dispuesio en el Decrefo Supremo 007-98-SA, Afticulo 114° y 117° del
“Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimenios y Bebidas",
indicando en forma Impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

Denominacién del producto
Nombre o razon social del producior, envasador o vendedor: en el caso

de productos importados hombre o razén soclal del importador.
Presentacion

Registro sanitario

Fecha de Produccién

Fecha de Vencimiento

N° de Lote

Origen

T2

TaTmeon
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B NORMAS FT, N°
s TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS € INSUMOS MCP-077118
kY ., . ALIMENTICIOS

Nermalividad con calidad
COMINO
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProBaclniRD Mo 001-2018-MGP-DNTM | \cpin

fecha: 22 Maya 2018

fecha de enfrada en vigencha:
Mayo 2018

Fecha aclualizacion

Pdginas desde 3 hasia 4

7. EVALUACION DOCUMENTARIA DE. PRODUCYO

Documeniacion o ser presentada ol momento del infernamiento del bien,

d. Documento
Emilido por
Base legai
Tipo

b,  Documenlo
Emilido por
Tipo

c.  Documenio
Emitido por
Tipo

¢,  Documento

Emitido por
Tipo

&.  Documenio

Emificlo por
Tipo

f. Documento

Emitido por
Tipo

sU inocuidact:

' Registro Sanitario del prociucio
: Direccion General de Salud Ambiental [IGESA)
. Decrefo Supremo N° 007-98-SA Reglumenio

sobre Vigilancia y Conirol  Sanilaio de

Alimentos y Bebidas,

: Copia

» Ficha Técnica del producto
: Fabricante
+ Original {Hoja membretada)

. Caerlificado de garantia
. Fabiicante o distribuidor
» Original {Hoja membretadal

: Constancia de origen

{solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccién y nomeros de lole o
inferncr)

. Fabricante o productor
» Origiinett (Hoja membretaday)

¢ Cerlificado de Andilisis Fisico-Quimico (cenizcs,

aceite esenciail}.

: Laboratorio acreditado por INACAL,
: Original

: Cerlificado de Andlisis Microbiolégico, segin lo

que astablece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto

. Laboratorio acreditado por INACAL
» Originail

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, fransporie,
fabricacién, almacenamiento, fraccionamiento, eldboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con Ig findlidad de garantizar

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y conirol
sanitario de alimentos y bebicics.
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G NORMAS ET NP

g&ﬁ TﬁCNIC/\S DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077115
ra Ry Nonnatividad con calidad ALUMENTICIOS
COMING

AprobaciéniRD N 001-2018-MGP-DNIM

Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: |

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Fecha de entfrada enh vigencia:
[ Mayo 2018

Péaghas desde 4 hasia 4

Fecha CiCiUCIiIZGCfé!‘lJ

b. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.0l "Norma Sanilaria sobre  Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e inocuidad para los alimentos y
\ bebidas de consumo humano".

C. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 209,133~ 1979 Especies y Condimentos. Comino.,

9.~ PRESENTACION DI MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a, CANTIDAD: DOS {02} unidades {muestia y conlramuestra)
- b.PRESENTACION:  Cada unidad de 500 gramos

¢. DOCUMENTACTION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1}  Documento : Registro Sanitario del producto
Emilido por : Direccion General de Salud Ambiental | DIGESA}
Base legal + Decrefo Supremo N° 007-98-SA Reglamenio
sobre Vigilancla y Condrol Sanitario de Alimentos
y Bebidas.
Tipo : Copia
(2) Documento : Ficha Técnica del producto
Emitido por - Fabricanie
Tipo : Original {Hoja membretada)

d. ENVASEUNITARIO:  Bolsa de poliproplleno (PP}  transparenie,
resisfentie ol manipuleo, sellada, No  debe
presentar informacién impresa o escrita de la
empresc postora,

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Eliqueta blanca que no idenlifique a la empresa
postora, con la siguiente informacién:

Presentacion

NOmero cle lole

Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Registro sanitcrio
Lugar de origen

TeLa0UT
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v TECNICAS DEL BTN
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FRUYAS FRESCAS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACIGN | AProbacion: RD. 1° 001-18-MGP-DNIM 1 yyepgiéy; |

Fecha: 22 Mayo 2018

Fecha aclualizacion

F :
echa de entradia en vigencia Péginas desde 1 hasla 6

\ Mayo 2018
‘ FRUTAS FRESCAS

1.- DESCRIPCION GENERAL

a. Bs el érgano comeslible de una planta de una misma especie,
constiluido por el ovario maduro de una flor que por lo general confiene
una o mdas semillas y cudlquier parte de la flor que tenga intima
asociaciéon con dicho ovario.

‘ b. Los frulos pueden tener diversas formas, superficie, color y tamano
) segun la especie.

c. Alcance: berenjena, camu camu, coco, cocond, chiimoya, fresa,
granadilla, higo fresco, kiwi, lima dulce, lbcuma, manzana (de agud,
chilena, dslicla, israel y verde}, mandaring, mengo {criollo, haden, rojo),
maracuyd, membrillo, naranja (china, de mesa, huando), palia {punta),
papaya, pecand, pepino dulce, pepinillo, pepino, pera {canela y de
agua), pina (hawaiana, cayetana, selva), platano [verde, de seda,
manzano, camanejo, isla, bellaco), sandia, lamarindo, toronja, funa, uva
(blanca, chilena, negra).

2.  CARACTERISTICAS DE CALIDAD
a. Caracteristicas organoléplicas:

(1] Color: caracteristico o tipo de fruta y segin el estado de
madurez,

(2} Olor y sabor: caraclerstico al fipo de fruta, exento de cualquier
olory/o sabor exiraio.

{3) Forma: caracteristico al tipo de fruta,

{4} Aspecto: fresco, caracteristico al fipo de fruta,

[5) Consistencic: firme

LY
M AN
B Cowl
ey iyt

b, Requisitos fisico-quimicos:
R (1) Las frutas frescas deberdn estar: enteros; sanos, y exentos de
padredumbre o deterioro que hagan que no sedn aptos para el
consumo; limpios, y practicamente exentos de cualquier materic
exirafia visible: exenlos de plagas, v daiios causados por ellas,
que afecten ol aspecto general del producto; exentos de
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DIRECCION DE )
NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL FING
MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077118
ALIMENTICIOS
Normatividad con eaticad
FRUTAS FRESCAS
. . . Aprobacién: R.D, N° 001-18-MGP-ONIM el
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | o Mayo 2018 VERSION: 1
Fecha de enfrada en vigencla: Fecha aclualizaclon

\ Mayo 2018 Pdginas desde 2 hasta 6

humedad externa anormal; exentos de dahos causados por
bajas y/o alias temperaturas o congelacién; estar praclicamente
exenlos de magulladuras y malformaciones,

(2) Tamano: uniforme de acuerdo dl lipo de fruta,

(3) €l contenido de cada envase deberd ser homogéneo y estar
constituido Unicamenle por frutas del mismo origen, variedad,

/ calidad y calibre,
(4] Llos lotes de frulas deberdn ser préclicamente uniforme en

cuanto o madurez y coloracion.

(5) lLa pate visble del contenido del envase deberd ser
representativa de todo el contenido.

{6) Las frutas que presenien pedinculo, éste deberd estar intacto, sin

estar doblados ni dafados por hongos o desecados.
(7} El desarrollo y condicién de las frutas deberdn ser tales que les
permitan alcanzar el grado apropiado de madurez fisiologica, de
“conformidad con las caracteristicas peculiares de la varedad;
soportar el transporte y la manipulacion; vy llegar en esiado
salisfactorio al lugar de destino, de forma que puedan madurar
satisfactoriamente,
{8) No deberd presentar pardsilos y/o insectos vivos o muertos, asi
" como, cualguier malera extrana visible, '
[9) No deberd presentar alleraciones produciclas por datague de
( microorganismos o cuaiquier otro agente biolégico, quimico o
fisico.

c. Requisitos microbiologicos:

i Linits s
Agente nicroliang Calegoria | Class B ¢ . gy T
Eschesichia col $ 3 3 5 T m
Salnorelt 3. 0 2 5 0| Awsemdarsg | e
VIDA UL

El Tiempo de Vida Uil {TYU) minimo daceptable para tas frutas frescas es de
SIETE {7) dias, garanlizado en condiciones de dimacenamiento sin
refrigeracion y a temperaturas ambientales de las diferenfes regiones de
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DIRECCION DE .
HORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL F.IL N°
MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077118
ALIMENTICIOS
Normatteidad con calidad
FRUTAS FRESCAS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Facha: 22 Mayo 2018

. i - - .
Aprobaclén: R.D. N°001-18-MGP-DNTM VERSION: 1

Fechcr de enlrada en vigencia: Fecha actualizacisn

Mayo 2018

Paginas desde 3 hasta é

nuesiio pafs, conlabilizadas desde la fecha de infeinamiento en los
almacenes de la Marina de Guerra del Perd.

A.- PRESENTACION

Caja de madera para fruta en kilogramos,

5.-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Q.

Envase primario

(1) Las frutas deberdn envascarse de tal manera que el prociucto
quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el
inferior del envase deberdn ser nuevos, limpios y de buena
calidad, con la finalidad de evitar cudlquier daho exlerno o
interno del producto.

[2) Se permite el uso de papel o sellos, con indicaciones comerciales,
siempre y cuuando estén impresos o etiquetados con finta o
pegamento no toxico.

[3) Deberd disponerse en envases que se ajusten ai Codigo
Inlernacional de Practicas Recomendado para el Envasado y
Transporle de Frutas y Horlalizas Frescas {CAC/RCP 44-] 995},

b.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de frutas frascas deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo ¢ lo dispuesto en el decreto supremo N° 007-98-3A, Articulo 116° y
117° del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanilario de Alimentos vy
Bebidas”, indicando en forma impresa, tegible y en idioma castellano 1o

siguiente;
a. Denominacién del producto {especie y vatiedad).
b, Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el
caso de productos importados nombre o razén social del importador,
¢. Presentacion
d. Autorizacion sanitaria
e. N°de Lote
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v 2 D DIRECCION DE
B NORMAS

P ilie TECNICAS DEL

‘@ég@ EJ‘ MATERIAL

Mormatividad con calichad

FICHA TECNICA DE;

F.L e

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077118
ALIMENTICIOS

FRUTAS FRESCAS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobaclon: R.D, H° 001-i8-MGP-DNTM . ]
facha: 22 Maye 2018 VERSION: )

Fecha de enirada en vigencia:
Mayo 2018

Paginas desde 4 hasta § Fecha aclualizacion

f. Fecha de empaqguelado o envasado
g. Fecha de caducidad o consumo

h. Origen

7.~ EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien,

a, Documento
Emitido por
Base legal

Tipo

b, Documento

Emitido por
Tipo

c. Documento
Emitido por
Tipo

d. Documento

Emnitido por
Tipo

. Autorizacion Sanitaria det establecimienio

. Servicio Nacional de Sanidad Agraria (SENASA)

: Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria.

» Copia

. Declaracion Jurada dénde se compromete <
dar cumplimiento a lo establecido en el Decreto
Supremo  N°  007-98-SA  Reglamento sobre
Vigilancla y Control  Sanitario  de Alimentos y
Bebidas. :

© Representante _legal de la  empresa O
proveedor,

: Original (Hoja membretada)

: Cerlificado de garantia
. Fabricante o distribuidor
: Onginal [Hoja membretadal

. Cerlificado de contenido de residuos de
plaguicidas del lofe a infernar.

: Laboratorio acreditado por INACAL

: Original

R
/ \ 8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion « la que deberan sujetarse la produccién, transpotte,

fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimenios y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar

su inocuidad:
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“\mmumq’:
S ot ) DIRECCION DE
a0 NORMAS FICHA TECNICA DE;
Bl TECNICAS DEL FXONe
A MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077118
e AUMENTICIOS
Normatividad con qtlidad
FRUTAS FRESCAS

DEPARTAMENIO DE NORMALIZACIGN | Aprobacton: RO. N° 001-18-MGP-DNIM 1 yggion: |
fecha: 22 Mayo 2018

Fecha de enlraca on vigencla: g Fecha actuallzacton
| Mayo 2018 Pagias desde § hasia é

a. Normas técnicas internacionales:

(1) Norma del Codex alimentcrius.

(2} Cédigo internacional recomendado de practicas para el envasado y
transporte de frutas y horlalizas frescas - CAC/RCP 44-1995, emd. 1-
2004,

{3) Cédigo de précticas de higiene. para las frutas vy hortalizas frescas -
CAC/RCP 53-2003.

sanitario de alimentos y bebidas.

c. NIS Ne 07)-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaria  sobre  Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano®,

% / b. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control

d. Especificacion técnica propia,

9.. PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESQ DE ADQUISICION

a. Canlidad: DOS (02} mueshras
{ b. Presentacion: Segun requetimiento del usuario
¢. Documentacién técnica de presentacion obligatoria:

{1} Documento + Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Frnitido por . Servicio Nacional de Sanidad Agraria (SENASA)
Base legal . Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria
Tipo » Copia
d. Envase unifario: Rolsa dle polietiteno (PE) fransparente, resistente o

manipuleo,  sellada, No  debe  presentar
informacién impresa o esciita de la empresd
postora.

e, Rolulado de cada muestrc
Etiqueta blanca que no identifique la empresa

postora, con la siguiente informacion:
5deé
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DIRECCION DE

NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL F.I.N°
MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077118
ALIMENTICIOS
Novmalividad con calidnd
FRUTAS FRESCAS
Aprobacton: R.D, N°001-18-MGP-DHIM VERSIéN: "

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Fachai 22 Mayo 2018

Fecha de enfrada en vigencla:
Mayo 2018

Paginas desde 6 hasta é

Fecha actualizacion

{1} Presenlacion

{2) Numero de lote

(3} Fecha de produccion
{4} Fecha dé vencimienio
{5) Autorizacion sanifaric

{6) Lugar de origen
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FICHA TECNICA:

DIRECCION DE NORMAS ET. N
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077119
Narmalividad con calided ALIMENTHICIOS
GALLETA SALADA

- Aprobacién: RD N*001-2018-MGP-DNTM X .
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Focha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

Fecha de entrada en vigencia; Fecha acluallzacion:

Mayo 2018 Paginas desde 1 hasta &

GALLETA SALADA
1.-  DESCRIPCION GENERAI

variable, obtenidas por ef cocimiento de masas preparadas con harina, con
o sin' leudantes, leches, féculas, sal, huevos, agua polable, azicar,
mantequilia, grasas comestibles, saborizantes, colorantes, conservaclores, y
olros ingreclientes permiticlos y debidamente aulorizactos,

\ Son los productos de consistencia mds o menos dura y crocantes, de forma

2.-  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

Las galletas saladas deberén de fabricarse a parfir de malerias sanas y
limpias, exentas de impurezas de toda especie y en perfecto estado de
conservacion.

a. Caracteristicas organoléplicas:

{1} Color: Caracteristico of producto

(2) Olor: Caracteristico al producto

(3} Sabor: Salado, caracteristico al producto
(4]  Aspecto! bueno

{5) Consislencia: més o menos dura, crocante
(6) Materias exirafias: ausencia

b, Requisitos fisico-quimicos:

{1} Humedad: 12.0 % md&ximo

(2) Cenizas totales (libre de cloruros): 3.0 % mdéximo

(3) Inclice de perdxido: 5 mg/kg méximo

(4)  Acidez expresado en écido lclico: 0.10 % mdximo

(5) Sélo se auloriza el uso de -aclilivos y coacdyuvantes de
elaboracion  permitidos por el Codex Alimentarivs y la
legisiacion vigente, teniendo en cuenta que los niveles deben
ser el minimo utilizado como sea tecnolégicamenie posible,
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‘ FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS FTNP
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077119
Normalividee con calidad ALIMENTICIOS
GALLETA SALADA
) Aprobyacidn: RD NY001-2018-MGP-DMIM
> = o .
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Foha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1
facha de entrada en vigencla: Fecha aclualizacién:
Mayo 2018 Péginas descle 2 hasta 6
¢. Requisitos microbioldgicos:

\ Agents microblano Cotegerin | Clase " ¢ ;'mi:e pot g v
Nohos » s | s T 10 10
Eschericiia coli (') 3 3 & 1 3 20
Slaphylococcus oureus (*) 3 5 1 10 10
Clostiidium patliingens{'") 3 3 5 i 10 s
Salmonelio sp. {*} 10 2 5 0 Ausenciafldsg | e
{") Para produltos con relleno,

("'} Adicionatmente para producios con refenos de same yio vegtalkss.

3.- VIDA UL

£l Tiempo de Vida Uil {TVU) minimo aceptable para la galleta salada es de
UN (1) ano, garanfizado en condiciones de dmacenamienio  sin,
refrigeracion y a  temperaluras ambientcles de las diferentes regiones de
nuestro. pats, contabilizadas desde la fecha de internamiento en los
almacenes de la Marina de Guerra del Pery,

4,-  PRESENTACION
Unidad: paquele de 20 a 5000 gramos
5.« ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

Bolsa de polipropileno (PP}, resistente ol transporte, manipuleo vy
almacenamiento.

EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:
Bolsa de polipropileno {PP) y/o caja de cartén de primer uso, resistente al

ransporte, manipuleo y almacenamiento.

Los envases destinados a los productos deben ser de uso exclusivo y de
primer uso, quedando estrictamente prohibida la reutilizacion de cucdlquier

CNvase,

Fl material de los etwases debe sor de uso alimentario y exclusivo para lal
fin, no deben lransferir olores ni contaminacién al alimento, quedando
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DIRECCION BE NORMAS
TECNICAS DEL MATCRIAL

Normalividad con caltdad

FICHA TECNICA:

F.T. Ne

PRODUCTOS £ INSUMOS MGP- 077119
ALIMENTICIOS

GALLETA SALADA

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Aprebacion: RD NGO 1-2018-MGP-DNIM

Facha: 22 Mayo 2018 VERSION: |

Mayo 2018

facha de enlrada en vigenci:

Paginas desde 3 hasta 6 Focha aclualizaicion:

6.~ ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada bola de galleta salada deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo alo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116°y 117°
del “"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanifario de  Alimentos y
Bebidas”,, indicando en forma impresq, legible v en idioma castellano lo

siguiente:

M
(2]

(3]
(4)
(5}
(6)
(7)
(8)
(9)

Denominacion del producto
Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor; en sl
caso de producios importados nombre o razén social del importador

Fecha de produccion

Fecha de vencimiento

Peso neto
Nimero de lote
Registro sanitario
Lugar de origen
Ingredienies

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada ol momento delinfernamienio del bien.

L

Documenio
Emitido por
Base legal

Tipo

Documenio
Emiticlo por
Tipo

Documento
Emitido por
Tipo

: Registro Sanitario del producto
 Direccldon General de Salud Ambiental {DIGESA)
. Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

y Copia

; Ficha Técnica del producto
: Fabricante
: Originat {Hoja membreladc)

: Certificado de garantia
: Fabricante o dishibuidor
: Original {Hojo membretada)

3ca b




S, FICHA TECNICA:
3@@5 o DIRECCION DENORMAS FTN®

L TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP- 077119

gkf‘; 3 Nornalividad von calidad ALIMENTICIOS
GALLETA SALADA
. Aprobaciént RD M*001-2018-MGP-DNIM . .

DEPARTAMENTO NORMALIZACION Focha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1
F a: Huali :
;5;1(:12(;?8011#({(!0 en vigencla Péginas dosdo 4 hasla 6 Fecha aclualizacién

8.~

d.  Documenio

Emifido por
Tipo

¢, Documento
Emitido por
Base tegd
Tipo

f, Documento
Emitido por
Tipo

g. Documento

Emitidlo por
Tipo

. _ Documento

Emitido por
Tipo

: Cerlificado

» Constancia de origen

[solo para producios nacionales, debe incluir
fecha de produccion y nimeros de lole a
internar)

. Fabricante o productor
: Original {Hoja membretada)

: Cerlificado de Vdlidacion Técnica Oficial del

Plan HACCP

. Direccién General de Sciud Ambiental [DIGESA)
. Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario de

Alimentos y Bebidas.

: Copia

. Cerlificado de Andlisis Microbiolbgico, segin lo

que establece lo NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto

+ Laboralorio acreditado por INACAL
: Original

: Certificado de Andlisis Fisico-Quimico [cenizas,

acidez) detlole ainternar,

: Laboratorio acreditado par INACAL
: Oiiginail

de contenido de aditivos

alimeniarios del lote ¢ internar,

: Laboratorio ccreditado por INACAL
: Original

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién nacional a la gque deberdn sujetarse la produccion, hransporie,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de
los climentos y bebiddas de consumo humano con la findlidad de garantizar

su inocuidad:
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(R FICHRA TECNICA:
f@f% DIRECCION DE NORMAS (Y, N
e TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077119
lﬂg‘%"i‘; ) Normadivicad con calicded ALIMENTICIOS
GALLETA SALADA
. . Aprobacion: RD N0 1-2018-MGP-DNIM . )
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Fech: 22 Mayo 2018 VERSIOM: 1

Facha de enfrada en vigencla: Fecha acluallzaclén:
Mayo 2018 Phginags desde & hasta é

a.  Decreto Supremo N° 007-98-SA - Reglamento sobre vigilancia y
control sanitcilo de alimentos y bebidas.

b. NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanilcaria sobre Criterios
Microbioldgicos de Cdlidad Sanitaria e Inocuidad para los
alimentos y bebidas de consumo humano”,

c.  Norma Sanifaria para la Fabricacidn, Elaboracion y Expendio

cle Productos de Panilicacion, Galleteria y Pasteleria,

RM N° 1020-2010/MINSA.

“d. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 206.001 - 1981 Galletas. Requisitos.

9.~  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a,  CANTIDAD:

b. PRESENTACION:

Cada unidad de 20 ¢ 100 gramos

¢, DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1} Documento
Emitido por
Base legdl

Tipo

(2} Documenio
Emitido por
Tipo

d.  ENVASE UNITARIO:

1 Registro Sanitario del producto

: Direccion General de Salud Ambiental [DIGESA)
: Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
Sanitario

sobre Vigilancia y  Conirol
Alimentos y Bebidas,
: Copia

: Ficha Técnica del producto
. Fabricante
. Original [Hoja membretada)

DOS {02} unidades (muesira y contramuestra)

Envase de fdbrica sin abiiri No debe presentar

informacion impresa o escrila de la empresa
postora
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FICHA TECNICA:

o0 %Z DIRECCION DE NORMAS £ Ne
“‘(;‘%E TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077119
4@”%%2# Y Normatividad con caltdad ALIMENTICIOS
GALLETA SALADA
DEPARTAMENTO NORMALIZACION | Aprobactént RD NOO1-2018-MGP-DNIM | yepgion: |

Facha: 22 Mays 2018

Fecha de enirada en vigencla:
_ Mayo 2018

Paginas desde 4 hasla 6

Fecha aclualizacion:

. ROTULADO DE CADA MUESTRA!
Fliquela blanca que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

{1} Presenicicion

{2) Mumero de lofe

(3} Fecha de produccion
(4) Fecha de vencimienio
{5} Regislro sanitario

{6) Lugar de origen
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DIRECCION DE FIGHA TECNICA DE:

NORMAS FTL NP

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077120
ALIMENTICIOS

Normadividad con caliidad

GELATINA INSTANTANEA

Aprobaciom R.D. N° 001-18-MGP-DNTM

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: |

Mayo 2018

Fecha de enlrada en vigencla: Fecha actuaiizacion

paginas desde 1 hasla b

GELATINA INSTANTANEA

1.-  DESCRIPCION GENERAL

Es I sustancia orgdnica nilrogenada obtenida por hidrdlisis del colégeno en
lct piel, tejido conjuntivo blanco y huesos de animates.

o, Alcance: gelatina de sabores fresa, naranja, imén, durazino vy piia.

2.« CARACTER[STICAS DE CALIDAD

a. Caracterislicas organoléplicas:

(1)
(2)
(3)
(4)

{5)

(1)

(2)

(3}
(4)
(%)
6)
(7)
(8)
(9)
{10)
(1)

Aspecto: polvo granulado homogeéneo

Color: caracteristico

Olor: caracterislico, no tendrd olor desagradable.

Sabor: agradable, caractetistico del producto, libre de sabores
objetables o extraiios.

Exenta de materias indeseables, pardsitos y suciedades que indiquen
mauniputacion defectuosa del producto,

Requisitos fisico-quimicos.

La gelatinag comestible serd préclicamente insoluble en agua frig,
pero deberd hincharse y ablandarse, absorbiendo de 5 a 10 veces su
peso en agud.

La gelating se disolveré completamente en agua caliente formcindo
una.solucion coloidal, la que al enfiicise dard una jalea.

Lasolucién de gelatina al 1 % tendréitun pH entre 4 vy 7.5 a 20° C
Humedad: 16.0 % mdéximo

Cenizas: 3.0 % méximo

Arsénico (As]: 1.0 ppm mdaximo

Plomo [Pb): 2,0 ppm mdéximo

Cobre {Cu); 30.0 ppm mdaximo

Zinc {In}): 100.0 ppm maximo

Ferro {Fe): 100.0 ppm maximo

Anhidrido sulfuroso [SO2): 200.0 ppm mdéximo
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE;

NORMAS FIT e
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077120
ALIMENTICIOS
Nermatividad con calidad
GELATINA INSTANTANEA
. [ - . .|
DEPARTAMENTO DE NORMAUZACION | Apiobecion: RO, NPO01-I8-MEP-ONIM 1 yeoqenyy. |
Fecha: 22 Mayo 2018
fecha de enlrada en vigencla: Fecha aclualizacidn
Mayo 2018 Péginas desde 2 hasta 5
\ <. Requisitos microbiologicos:
Agente micrghlaag Categoria | Clase n < n:insi?eﬁp_\_v_{ 2 o
Cohformas B 5 4 5 2 10 10°
Stophylococeus aureus 5 % 5 1 i 1
Baciilus coreus ') 7 3 5 2 16} 10’
Salmonella sp. ') 0 2 5 0 AUSERCIAIS Q| s
Liohes 3 3 5 i 10 10
{') 880 para produclos que contingan cevesss,
[*7) B510 para produlos qud conteng s leshe, $3030 o huevg.

3.-  VIDA Uil

Fl Tiempo de Vida Ulil {TYU} minimo aceptable para la gelafina instanlénec
es de SEIS {06) meses, garantizado en condiciones de almacenamiento sin
refrigercicién y a temperaturas ambientales de las diferentes regiones de
nuestro pais, contabilizadas desde o fecha de internamiento en los
adimacenss de la Marina de Guena del Perd,

4. PRESENYACION
Unidad: de 180 a 5000 gramos
b6.-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Bolsa de polietileno {PE) de primer uso, capaz de proleger el producto de ia
contaminacion, humedad y de sustancias 1dxicas; y resistente al Iransporte,
manipuleo y dlmacenamiento,

El producto deberd estar envasado en recipientes que garanticen la higiene
y olras caracteristicas de calidad del producto.

Nota: No se acepta envases elaborados de materidles reciclados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio u olros materiales que pueda ser absorbido por

el producio.
ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de gelalina deberd estar debidamente rolulado de acuerdo
a lo dispuesio en el decieto supremo 007-98-SA, Arficulo 116° y 117° del
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2 3 DIRECCION DE FICHA TEGNICA DE:

gﬁ’s NORMAS FT.N°
% TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077120
S ALIMENTICIOS

Nowmatividad con calidad

GELATINA INSTANTANEA

. . 4 Aprobacién: R.D, N°001-18-MGP-DNTM . .
DEPARTAMENTO DI MORMALIZACION Facha: 22 Mayo 2018 VERSION: |

Fecha de enlrada en vigencia; e i
1 gencla péigins desde 3 hasla 6 Fecha actualizacion

Mayo 2018 .

"Reglamento sobre Vigilancla y Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas",
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

\

{1} Denominacion del producto

(2]  Nombre o razén social del productor, envasador o vendecior; en el
caso de productos importados nombre o razén social del importador

(3) Fecha de produccidn

(4} Fecha de vencimiento

{5} Pesoncio

(6] NOmero de lote

{7} Regislro sanitario

(8} Lugar de origen

(9} Ingredienies

8.- Evaluacién documeniarla del producto

Documentacion a ser presentada ol momento del internamiento del bien.

a,  Documento . Registro Sanitario del producio
Emilido por ' Direccién General de Scalud Ambiental (DIGESA)
Base tegal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y- Control Scnitario de Alimentos
y Bebidas.
Tipo . Copia
b, Documento + Ficha Técnica del producto
Ernifido por : Fabricante
Tipo : Original {Hoja membretadd)
¢, Documenio . Cerlificado de garantia
Emitido por . Fabricante o distribuidor
Tipo i Original {Hoja membretadd)
d. Documento ; Constancia de origen

[solo para productos naclondles, debe incluir
Fecha de produccion y Nros, de lole ainternar)

Eritido por : Fabricante o produclor
e. Documenio . Cerliicado de Validacién Técnica Oficlal del
Plan HACCP
Emilido por . Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
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( N DIRECCION DF: FICHA TECNICA DE:
Xy NORMAS FI. N
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077120
ALIMENTICIOS
Novmalividad con calidad
GELATINA INSTANTANEA
. Aprobacién! R.D. N° 001-18-MGP-DNTM - .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | (0 " o0 Mayo 2018 VERSION: |
Fecha de entrada en vigencla: y _ . Fecha aclualizacion
Mayo 2018 Pégings desde 4 hasta 5 3
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas,
Tipo . Copia
f. Documenio : Cerlificado de Andilisis Microbiolégico, segin lo

que esliablece fa NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto,

Emiticio por : Laboratorio acreditado por INACAL.
Tipo ;. Original
g. Documenio 1 Cerlificado de Andlisis Fisico-Quimico del lote a
' internar,
Emiltido por : Laboralorio acreditado por INACAL,
Tipo : Original

10.- Base legal de cumplimiento obligatorio
Legislacion a la que deberan sujetarse la  produccion, transporle,

fabricacion, almacencamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar

su inocuidad:

a. Decrelo supremo N° 007-98-SA.- "Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

b, NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaria sobre  Criterios
Microbioldgicos de Cdlidad Sanitaria e Inocuidad pard los climentos y
bebidas de consurmo humano®.

c. Normas Técnicgs Pervanas:
N.T.P. 209,084 — 1981 para Gelalings,
9.-  Presentacién de muestras para el proceso de adquisicion

a. Cantidad: DOS (02) unidades (muestra y conframuestral.

b. Presentacion: Cdida unidad de 250 gramos
c.  Documentacion técnica de presentacion obligatoria

dde b
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f N DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS FT.N°
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077120
ALIMENTICIOS
Normnatividad con calielad
GELATINA INSTANTANEA
i Aptobaclén: R.D, N° 001-18-MGP-BNIM i }
] DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Facha: 22 Mayo 2010 VERSION: 1
Fechc de entrada en vigancla: . - Fecha aclualizacién
Mayo 2018 Paginas desde 5 hasta §

{1}  Pocumento
Emilido por
Base legal

Tipo

{2) Documenio
Emifido por
Tipo

d.  Envase unitario:

: Registro Sanitario del producio

i Direccidon General de Salud Ambiental [DIGESA)

: Decrelo Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Conlrol Sanitario de Allmonios
y Bebidas.

: Copig

. Ficha Técnica del producto
: Fabricante
: Original {Hoja membretada)

Envase de fabrica sin abrir, No debe presentar
informacion impresa o escrita de la emprasa
postora,

e, Rotulado de cada muestra:
Eigueta blanca que no ideniifique d la empresa
postora, con la siguiente informacién:

(1)
(2)
(3)
(4)
(3)
(6)

Presentacion

NUmero de lote

Fecha de produccién
Fecha de vencimiento
Regisiro sanitcrio
Lugar de origen

5de 5
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. . DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS F1.Ne
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
AUMENICIOS
Novmatividad con caftdad

HORTALIZAS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacion: R.D. N° 001-18-MGP-DNIM . .
Facha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

Fecha de entrada en vigencla:

Paginas desde 1 hasta 6

Fecha aclualizacion

Noviemlxe 2018 ]
HORTALIZAS
\ T.-  DESCRIPCION GENERAL
a. Fs la planta herbdcea de distintas especies de huertas que se cultivan

para consumir sus hojas, raices, tallos, flores, frutos y semillas. Pueden ser
consumidas en estado fresco y seco.

Alcance: col china, espinaca, espinaca serrana, lechuga (americanc,
En mallas de poliproplleno: camote morado, col china, fechuga
(americana, morada), lechuga orgdnica, brécoli, coliflor, olluco,
espindca, espinaca serana, cebolla china, poro, anfs, betarraga,
rabanito, culantro, perejil, chincho, acelga, aibahaca, cola de caballo,
espérago, hierba luisa, hietba buena, hierba mate, hierbas fres marias
(hierba buena, culantro y perejll), huacatay, manzanifia, menta, nabo,
orégano fresco, pack choy, romero, siete hierds, tomilio, sacha
culantro, salvig, toronjil, cedrén, calgua, rocoto entero, chontd, pimiento
(verde, rojo, amarillo y monén), chonta, alcachofa, zapalito ifaliano,
zapallo loche, jengibre (kion), canela enfera, canela china enterq,
laurel, champifiones, hongos, arveja china, arveja verde, brotes de frijol
chino, fiijol verde, fiijol chino, haba fresca, verdura china,

2,-  CARACIERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracterfsticas organolépticas:

Las hortdlizas deberdn estar: enteros, sanos, y exenios de
podredumbre o deterioro que hagan que no sedn aptos pard el
consumo humano.

(1} Color: caracieristico al tipo de hortalfiza y segun el estado de
madurez,

(2) Formet: caracteristico al fipo de hortaliza

(3} Aspeclo: caracterfstico al fipo de hortaliza

(4} Tamafio: uniforme de acuerdo al fipo de hortaliza

(5) El contenido de cada envase deberd ser homogéneo y estar
constituido (nicamente por horlalizas del mismo origen, variedad,
calidad y calibre.

jdeé



DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS FT e

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
ALIMENTICIOS

Normativica con ealiclad

HORTALIZAS

. - Aprobacién: R.D, N°001-18-MGP-DNTM ,
DEPARTAMENIO DE NORMALIZACION Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: )

Fecha aclualizacion

Facha de entrada en vigencic

Novlembre 2018 Péginas desde 2 hashka 6

(6) Los lotes de hortalizas deberdin ser précticamente uniforme en
cucinto a madurez y coloracién,

\ b, Requisitos Fisico-quimico

(1) Deberd enconiraise limpios, y practicamente exentos de
cualquier materia extrana visible; exentos de plagas, y danos
causados por ellas, que afecten al aspecto general del producto;
exentos de humedad externa anormal; exentos de cualcuier olor
y/o sabor exlrafios; exentos de dafios causados por bajas y/o
altas temperaturas o congelacion; estar préacticamente exentos
de magulladuras; de consistencia firme y con aspecto fresco.

[2) El desarrollo y condicién de las hortalizas deberdn ser tales que les
permitan soportar el fransporte vy la manipulacion; y llegar en
estado satisfactorio al lugar de deslino.,

(3) Las hortalizas deberén estar suficientemente  desarroladas y
prasentar un grado de madurez satisfactorio,

{4} €l desarrollo y estado de madurez de las hortalizas deberdn ser
tales que les permitan continuar el proceso de maduracion y
alcanzar el grado de madurez apropiado.,

(5} El producto deberd cumplir con los niveles mdximos de la Norma
General del Codex para los Confaminantes y las Toxinas
presentes en los Alimentos y Piensos (CODEX STAN 193-1995).

(6) Ef producto deberd cumplir con los limites méximos de residuos de
plaguicidas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius.

c. Requisitos microbiolégicos:

) . Limite pot
Agenta micreliang Cotegoria ] Clase 0 3 = il i
Escherichia coli 5 3 5 2 10° 19
Salmonella sp. 10 2 & [4] AULENCIar2S g f e
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FICHA TECNICA DE:

F.I N°
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
ALIMENTICIOS
HORTALIZAS
- . Aprobacién: R.D. N° 001-18-MGP-DNTM . )
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1
Fecha de entrada en vigencla: fecha actuailzacion
Novlembre 2018 Pdginas desde 3 hasta 6 |

\ 3.-  VIDA UTIL

Fl Tiempo de Vida Uil {TVU) minimo aceptable para los horlalizas es de SIETE
(07) DIAS, garantizado en condiciones de almacenamiento a temperaturas
de refrigeracién, contabilizadas desde la fecha de infernamiento en 10s
almacenes de la Marina de Guena del Perd.

4,- PRESENTACION

a. En malas de polipropileno: camote morado, col ching, lechugd
[americana, morada), lechuga orgdnica, brécoli, coliflor, olluco,

b. En atados: espinaca, espinaca serrana, cebolia ching, poro, anis,
betarraga, rabanito, cutaniro, persijil, chincho, acelga, albahaca, cola de
caballo, espérago, hierba luisa, hierba buena, hiertba mate, hierbcis tres
maifas {(hierba buena, culaniro y perejil), hvacatay, manzanilia, menta,
nabo, orégano fresco, pack choy, romero, siete hierbas, tomillo, sacha
culantro, salvia, toronjil, cedron,

c. En cajas de madera: caigua, rocoto entero, chonta, pimiento {verde, rojo,
amarilo y morrén), chonta, alcachofa, zapaliito italiano, zapallo loche.

d. Bolsa de polietileno/polipropileno: jengibre {kion), canela entera, canela

china entera, laurel, champifiones, hongos, arveja ching, arveja verde,”

brotes de frijol chino, Trijo! verde, frjol chino, haba fresca, verdura china,

NN 5.-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO
S ""f’;ry
_f( \ a.  Envase primario
. Q. i :;;}]

g / {1} Las hortalizas deberln envasarse de tal manera que el producto

o quede debidamente protegido. Los materiales uliizados en el
interior del envase deberdn ser nuevos, limpios y de buena
cdlidad, con la finalidad de evitar cualquier daho exierno o
interno del producto.

{2). Se permile el uso de papel o sellos, con indicaciones comerciales,
siempre y cuando esién impresos © otiquetados con tlinta ©
pegamento no tdxico; siendo su presentacion de acuerdo d lo

Jde b




FICHA TECNICA DE:

NORMAS FI.Ne
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS I INSUMOS MGP-077122
ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
HORYALIZAS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION | Aprobacién: RD. N°G01-16-MEP-DNIM | yiepqny )

Fecher 22 Mayo 2018

Facha de enlrada en vigencla:
Novilembre 2018

PAginas cesde 4 hasta 6

Fecha aclualizacion
—_—

determinado por el usuaiio en el objeto de la convocatoric,
resistente al transporte, manipuleo y almacenamiento,

(3) Los envases deberdn salisfacer las caracteristicas de calidad,
higione, ventilactéon y resistencia necesarias para asegurar la
mcinipulacion, el iransporte y la conservacion.

{4) Las horlalizas deberdin disponerse en envases que se ajusten al

Cédigo

Infernacionat

de Préclicas

Recomendado para el

Envasado y Transporte de Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-

1995).

NOTA: En el objeto de lu convocatorla se definird la presentaclén y el tipo de-

envase.

4.~ ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de hortalizas deberd estar debidamente rolulado de acuerdo
a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arliculo 116° y 117° del
“Reglamento sobre Viglancia y Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma casteliano lo sigulente:

(1) Denominacion del producto [especie y variedad)
(2} Nombre o razon social del productor, envasador o vendedor: en 6l caso
de productos importados nombre o razén social del importador.

(3) Presentaclion

(4) Autorizacion sanifaria
{5) N°de Lote

{6) Fecha de produccion
{7) Fechade vencimiento
{8) Origen

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCYO

Documentacién a ser presentada al momento del infernamiento del bien.

d. Documento
Emitido por
Base legal

4det

: Autorizacién Sanitaric del establecimiento
. Servicio Nacional de Sanidad Agrarict {SENASA)
. Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento



DIRECCION DE

FICHA TECNICA DE:

NORMAS ET, N°
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
ALIMENTICIOS
Novmatividnd con ealiddad
HORTALIZAS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprobacion: RD. N°001-18-MGP-DNIM = yppgieyyy; 1

Fachaq; 22 Mayo 2018

Fecha de entrada en vigencic:
Noviembre 2018

Péginas desde 5 hasta 6

facha dcluallzackbn

P B

Tipo

b. Documento

Emilicio por
Tipo

¢. Documento
Emitido por
Tipo

d. Documento

Emitido por
Tipo

. Representante

de Ihocuidad Agrodlimentaria,

: Copia

' Declaracién Jurada dénde se compromete a

dar cumplimiento a lo establecido en ol Decreto
Supremo N° 007-98-SA  Reglamento sobre
Vigilancia y Control  Sanitario  de Alimentos y
Bebidas,

legal de la empresa O

proveedor,

: Original {Hoja membretadal)

:+ Cerlificado de garantia
: Fabricante o distribuidor
. Original {Hoja membretada)

: Cerlificado  de conlenido de residuos de

plaguiciclas.

¢ Laboratorio acreditado por INACAL
+ Original

8.- PRESENTACION DE MUESYRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

DOS (02) muesiras
Segin requermiento del usuario

a, Canlidad:
b. Presentacion:
¢. Documentacion técnica de presentacion obligatoria

. Autorizacion Santtaria del establecimiento

. Servicio Naclonal de Sanidad Agraric (SENASA)

. Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
de hocuidad Agroalimentarics

Tipo : Copia

(1) Documento

\\( i Emitido por
Sy Baise legal
‘ \x\ :

LAY

\ U (”g_,l /

d. Envase unilario: Bolsa de polielileno (PE) fransparente, resistente al

manipuleo,  sellada,  No  debe  presentar
informacién impresa o esciita de la empresa
postora.

S5de b
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Facha; 22 Mayo 2018

fecha de enlrada en vigencia:
Noviembre 2018

Paginas desde 6 hasta é

Fecha dciudilzacion

e, Rotulado de cada muestra:
Etiqueta blanca que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

su inocvidad:

{1} Presentacion

(2} Nomero de lote

{3} Fecha de produccidn
{4} Fecha de vencimiento
(5] Autorizacién sanitaria

{6) Lugarde origen

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

a. Normas técnicas internacionales:

{1} Norma de Codex Alimentarius - FAO
{2} Cédigo intemacional recomendado de précticas para el envasado y
fransporte de frutas y horidlizas frescas - CAC/RCP 44-1995, emd. 1-

2004,

Legislacion a la que deberdn sujelarse la produccion, iransporte,
fabricacién, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los climentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar

. NIS N°

{3) Cédigo de préclicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas -
CAC/RCP §3-2003,

[4) Norma General del Codex para los Contaminantes v las Toxinas
presentes en los Alimentos y Piensos {CODEX STAN 193-1995).

. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control

sanitario de afimentos y bebidas.

071-MINSA/DIGESA- V.01 “"Norma Sanitaria sobre  Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inoculdad para los alimentos 'y
hebidas de consumo humano.,

. Normas técnicas Peruanas - Instifuto Nacional de Calidad

. Especificacion téenica propia.

bdde b



DIRECCION DE )
NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL FI N
MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077123
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Nonnalividad con calidad
KEYCHUP
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION ;"”°‘°“°"5“‘R“‘ N° 001-2018-MGP-DNIM | ypgiéong 1
‘achat 22 mayo 2018
Fecha de enlrada en vigencia: - Fecha actualizacion
| MAYO 2018 Pagincs desde 1 hasta 5

KETCHUP

DESCRIPCION GENERAL

Es el producto obtenido por la concentracion del jugo v la pulpa de
tomales maduros, frescos, fitosanitariamente sanos Y fimpios, adicionado de
algunas o todas de las siguientes sustancias: sal, azicar, especias, vinagre,
cebollas y ¢jos.

CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a,

o

o0

Bl kétchup no deberd presentar alferaciones debidas a microorganismaos
u olros agentes biologicos, quimicos o fisicos ni tampoco contener
sustancias espesantes ajenos al fomale o que lo sustituyan.

No se permiticé la adicion de coloranles,

No podré agregarse benzoato de sodio hasta 0.2 % como mdaximo.

£l contenido del envase deberdl ocupar COMo minimo el 90 % de ld
capdcidad de éste.

(1} Caracteristicas organoléplicas:

[a)  Aspecto: pasta homogéned, exenta de ¢grumos, de {rozos
de céscara y de semilias,

(D) Color: rojo uniforme.

{c} Sabor y olor: caracteristico, libre de sabor a rancidez
fermentacion, amargo u olros sabores inceseabiles.

{2} Requisilos fisico-guimicos:
()  Exiracio seco total {°Brix), min: 33
{b}  Vacio, min: 150 mm de mercurio. referida a 760 mm de

presion baromética ¢ 20 °C.

(3) Requisitos microbiologicos.

, ' . Limite por g & il

Agents miteebiane Categoria | Clase n L ml o9 i
12ohos 2 3 5 a i w0
Lavaduras 2 3 5 i 10°
Cohfornyes 5 3 3 168 e
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NORMAS FICHA TECNICA DE:
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MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077123
ALIMENTCIOS
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DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion®O, N° 0012018 MGP-DNIA | yepsit; 1
focha: 22 imayo 2018

Feche de enfradd en vigencia: Fecha acludalizacian
MAYO 2018 Paginas desde 2 hasta §

(4) Metales pesados:

a)  Arsénico (As): 0.1 ppm [mdximo)
b)  Plomo {Ph): 2.0 ppm {mé&ximo)
c}  Cobre (Cu): 10.0 ppm{maximo)

3. VIDA UTIL

Bl Tiempo de Vida Ulil (TYU) minimo acepiable para ef kéfchup es de SEIS
(06) meses, garanfizado en  condliciones de dimacenamiento
temperaturas  de  refiigeracion, contabilizadas desde g fecha de
inferncimiento en los almacenes de la Marina de Guerra del Perd.

4.~ PRESENTACION
Unidad: de 100 ¢ 4000 gramos.
5.-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO
a. Envase primciio

Bl kétchup se envasara en balde de pldslico, doy pack o frasco de
vidio de primer uso y resistente dl transporte, manipuleo v
almacenamiento,

(1) B producto deberd estar envasado en recipientes  que
garanticen la higiene y ofras caractersticas de calidad del

producto.

(2) No se aceptd envases elaborados de materiales reciclados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, aniimonio,
mercurio, plomo, uranio, zinc, cadimio U ofros matericles que

puecia ser absorbido por el procucto.

b, Embaldje para intemncamiento:

Los envases o interar esfarén agrupados de acuerdo a la
presentacion de la empresa o requerimiento del usuario en el objeto
de ko convocatorid,

NOTA: El objeto de la convocdtorl se definird la presentaclon y el fipo de
anvase,
2deb




DIRECCION DF

FICHA TECNICA DE;
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TECNICAS DEL F.T. N
MATERIAL. PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077123
ALIMENTICIOS
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KETCHUP

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

AprobacléniR.D. N°001-2018-MGP-DNIM ,
fecha: 22 mayo 2018 VERSION: 1

Fecha de enlradd en vigencia:
MAYO 2018

Paginas desde 3 hasia §

Facha aclualizacion

4.~ ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de kélchup deberd estar debidamente rotulcdo de acuerdo
a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116° y 117° del
"Reglamenlo sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos y Bebidas"”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano to siguiente:

Denominacion del producio
Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor; en el

caso de productos imporlados nombre o razén social del importador

a,

b,

C. Fecha de produccidn
d, Fecha de vencimiento
e. Peso neto

f. NUmero de lote

d. Registro sanitario

h. lugcanr de origen

R

Ingredientes

7.« EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momenlo del infemamiento del bien,

a. Documenio
Emitido por
Base legal

Tipo

b. Documento
Emilido por
Tipo

c. Dbocumento
Emitido por
Tipo

d. Documento

Emitido por

. Registro Sanitario del producto
. Direcclén General de Salud Ambiental {DIGESA)
. Decieto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario  de

Alimentos v Bebidas.

. Copia

+ Flcha Técnica del producto
. Fabricante
. Original (Hoja membretacdia)

: Cerlificado de garantia
' Fabricante o distribuidor
¢ Originat {Hoja membretada)

: Constancia de origen

(solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccidn y Nros. ce lote a internair)

. Fabricante o productor

3des



DIRECCION DE

NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL BT N°
MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077123
ALIMENTICIOS
Normaltividad eon calidad .
KEYCHUP

DEPARTAMENIO DE NORMALIZAGION | AProbacionRD. N° 001-2018-MGP-DNIM 1 yepeieyy; 1
Facha: 22 maye 2018

Fe e enlradd & : - ; 5
cha de entrada en vigencia péginas dosdo 4 haste 5 Fecha acluallzacion

| MAYO 2018
e. Documento + Cerlificado de Vdlidacion Técnica Oficlal del
Plan HACCP
Emitido por + Direccién Generat de Salud Ambientat (DIGESA)
Base legal ¢ Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control  Sanitario de
Alimentos y Bebidas.
Tipo : Copia
f.  Documenio . Cerlificado de Andilisis Microbiologico, segin 1o
que establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el fipo de producto.
Emitidlo por 1 Laboratorio acreditado por INACAL,
fipo : Origiinal '
g. Documento . Cerlificado de Andilisis Fisico-Quimico {melales
pesados),
Emilido por . Laboralorio acreditado por INACAL.
Tipo : Origina

8.- Bause legal de cumplimiento obligatorio

Legislacién nacional a fa que deberdn sujetarse la produccion, fransporte,
tabricacién, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos v bebidas de consumo humano con la findlidad de garanlizar
su inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanilario de alimentos y bebidas,

' S, b. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaria sobre  Crilerios
M Microblolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
‘ bebidas de consumo humano”. .

., NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.T.P. 203.028 - Kétchup.
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NORMAS FICHA TECNICA DE;
TECNICAS DEL TN
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ALIMENTICIOS
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AprobaciéniR.D, N° 001-2018-MGP-DNIM VERSION: |

DEPARTAMENTO DE NORM{\LIZAC!QN Fecha: 22 mayo 2018

fecha actualizacion

Fecha de enirada en vigencla:
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9.« Presentaclén de muesiras para el proceso de adqulsiclon

)—5’

a.  CANTIDAD:. DOS {02} muestras
@\ b, PRESENTACION: Segln requerimiento del usuciio.
c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA
(). Documento : Registro Sanitario del producto
Emitido por ¢ Direccion General de Salud Ambiental [DIGESA)
Base legal ' Decrefo Supremo N° 007-98-SA  Reglamento

sobre Vigilancia y Confrol  Sanitarioc  de
Alimentos y Bebidas,

Tico : Copidg

{2). Documento . Ficha Técnica del producio
Emitido por . Fabricante
fipo . Original {Hoja membretada)

d.  ENVASE UNITARIO: Envase de fabrica sin abrir, No debe presentar
informacion impresa o escrita de la empresc

postora,

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Hiqueta blanca que no identifique o la empresa

postora, con la siguiente informacion:

(1) Presentacion

(2) Nomero delole

(3] Fecha de produccion
(4) Fecha de vencimiento
Sl (5) Regisiro sanitario

O {6) Lugar de origen
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N DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

Rty NORMAS RN
bk} ¢ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077125
ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
MANI
. ) . Aprobacién: R.D, M°00}-18-MGP-DNIM . .

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 Moyo 2018 VERSION: %

fecha de enlrada en vigencia: N Fecha aclualizacion
Mayo 2018 Paginas desde 1 hosta 5 Sulie 2014

\ MANI

1.-  DESCRIPCION GENERAL

£s el fruto es una legumbre de ¢ familia de las Fabaceae {fabdceas), pero
considerada un fruto seco, de desarrollo subterréneo, oblonga, Inflada, de
2-5 x 1-1,3 cm, de paredes gruesas, reliculadas y veteadas, con de una d

cuatro {menos de sels) semillas.
El manf en forma de grano {entero, pelado), molido y tostado se obliene de
las variedades de la especie Arachis hypogaea'l.

Alcance: mani enfero, mani pelado, mani molido, manl tostado y mani
molido fostado.

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD

£l manf deberd ser inocuo y apropiado para ser elaborado para el consumo
humano.

En la medida de lo posible, con arreglo a las buenas précticas de
fabricacion, el producto deberd estar exento de materias objetables,
microorganismos, pardsitos y no contendrd sustancias procedentes de
ricroorganismos incluidos hongos en canfidades que puedan representar
un peligro para la salud;

E mani se encontrard con un grado de madurez tal que le permita soportar
su manipuleo, transporle y conservacién sin afectar su calidad, sabor y
aroma tipico v llegar en condiciones salisfactoras a su desfino de acuerdo
al Decreto Supremo 007-98-SA Capitulo 1i: Arliculo 26.

d. Caracieristicas organoléplicas:

El mani en cualquiera de sus presentaciones deberd estar exento de
sabores, olores anormales, de insectos y Gcaros vivos.

b, Caracteristicas fisico-quimico:

(1) Humedad: 9.0 % mdximo.
Granos enmohecidos, rancios o descompuestos: 0,2 % m/m
mdéximo :

{3) Suciedad e Impurezas de origen animal (incluidos insectos
muertos}): 0,1 % m/m maximo.
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Sk TECMICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077125
oy AUMENTICIOS

3

Normatividad con calidad
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MANI

Aprabacion: R.D. H° 001-18-MGP-ONTM
facho: 22 Mayo 2018

VERSION: 2

Fecha actualizacién
Tukie 2040

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Facha de enlrada en vigencla:

Mayo 2018 Paginas desde 2 hasla 5

7ﬁ

(4  Granos dafados:

{a)  Los granos afectados por dafios debldos o congelacién
que dan lugar a una pulpa durd, transtocida vy
‘ descolorida: 1 % m/m maximo.
AN (b} Los granos arrugados que s han desarrollado
( e imperfectamente y se han encogido: 5 % m/m méximo.
{c]  Losgranos daiados por cortes de insectos o gusanos: 2 %
m/m mdximo.
{d)  Dafios mecdnicos: 2 % m/m mdaximo.
{e)  Granos germinados: 2 % m/m maximo.

(5] Granos descoloridos [descoloracién de la pulpa (cofiledon) que
es mds oscura que el amarillo claro o presenta seficles algo mdis
oscuras que el color amarillo de la pulpa; y/o descoloracion de
la piel de color marrdn oscure, gris 0scuro, azul oscuro o negro. y
que cubre mds del 25 % del grano}: 3 % m/m maximo.

{6) Granos quebrados y particios [cuebrados son los granos de los
que se ha desprendido mds de una cucrta parte vy 1os granos
parfidos son los que se han dividido en dos mitades): 3 % m/m
rhdiximo.

(7} Otras materias extrafias orgdénicas e inorgdnicas: 0,5 % m/m
mMAaximo. :

(8) El manf y los productos del manl deberdn estar exentos de

( metales pesados en canlidades que puedan representar un
riesgo pard la salud humana,

(9) Etmanf se ajustard a fos limites mdximos de residuos establecidos
por la Comisién del Codex Alimentarius pard este producto.

c. Reculsitos microbiolégicos:

Limite por g
m Al
i 10° 100
10° 10’
2 10 10?

=
o

Agente microbiano Calegoria| Clase

Lkshos 3 3
Lvaduras 3
Escierchia ool 3

R
i ) I

3.-  VIDA UTIL
El Tiempo de Vida gtil (TVU) minimo aceptable para el mani es cde UN (01)

mes, garantizado en condiciones de aimacenamiento sin refrigeracion y a
temperaturas ambientales de las diferentes regiones de nueskro pais,
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i NORMAS LN
e 5\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077125
) ALIMENTICIOS
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DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Lo o0 1 iovo 2018 VERSION: 2
fFacha de enlrada en vigencia: fecha aclualizacion
Mayo 2018 Paglinas desde 3 hosta 5 Sutio 2019

contabifizadas desde la fecha de internamiento en los dimacenes de la
Marina de Guerra del Per0.

4,- PRESENTACION

Unidad: En el objelo de la convocaloria se definird la presentacion del
producto,

5.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

a. El manf se envasard de manera que se salvaguarden las cudlidades
higiénicas, nuticionales, tecnoldgicas y organolépticas del producto. Ei
envase serd resistente; y estard limpio, seco y exento de infestacion de
insectos o contaminaclén de hongos.

%‘;’?/

b. Los envases deberdn eslar fabricados con sustancias que sean Inocuds
y apropiadas para el uso al que se destinan, incluidos los sacos de yute,
los envases de hojalata y las cajas o sacos de pldstico o papel nuevos Y
limpios. No deberdn transmilir al producio susfancias toxicas ni olores o
sabores desagradables.

¢, Cuando el producto se envase on sUcos, &stos deberdn astar fimplos, ser
resistentes y estar bien cosidos o selludos.

{ Nota: En el objeto de la convocaloria se definird el envase del
producto.

4.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de manl deberd estar debidamente rotulado de acuerdo alo
dispuesto en el Decyeto Supremo 007-98-SA, Articulo 116° y 117° del
“Reglamento sobre Vigllancia y Conirol Sanitaiio de Alimentos y Bebidas",
indicando en forma impresa, legible y en idioma casteliano lo siguiente:

Denominacién del producio

Nombre o razén sockal det productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos Imporiados nombre o razdn soclal delimportador.
Presentacion

Regislro sanitario

Ne de Lote

fecha de vencimiento

Orgen

oo

@ o0
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. . Aprobacién: R.D. N°001-18-MGP-DNTM . ]

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Lo~ o) Mayo 2018 VERSION: 2

facha de enlrada en vigencia: . fecha aclualizacion
| Mayo 2018 Paginas desde 4 hasta 5 o 2049

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser preseniada al momenio del internamienio del bien.

a. Documento © Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccién General de Salud Ambiental
IDIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-5A Reglamenio

sobre Vigilancia 'y Confrol  Sanifario  de
Alimentos y Bebidas.

—=

Tipo . Copia

Documento . Ficha Téenica del producto

Emitido por .. Fabricanie

Tipo : Original {Hoja membrelada)
c. Documento . Cerfificado de garantia

Emitido por + Fabricante o distibuidor

Tipo : Original {Hoja membretada)
d. Documento . Constancia de origen

[solo para productos nacionales, debe
incluir fecha de produccién y nimeros de
lote a internar)

{ Emitido por 1 Fabricante o productor
Tipo . Original {Hoja membretada)
e. Documento . Cerlificado de Andilisis Microbioléglico, segin

lo cque eostablece la NS N° 071
MINSA/DIGESA- V.01 para el fipo de
producto

Erpitido por . Laboratorio acreditado por INACAL

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
Legisiacién naclonal o la que deberén sujetarse la produccidn, fransporie,
tabricaclén, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de

los alimentos y bebldas de consumo humano con la finalidad de garantizar
sU inocuidad: :

a. MNorma Internacionak:
Norma para el mani - Codex Stan 200 - 1995.
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DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: R.B. e 001-18-MGP-DNTM ‘
Fecho: 22 Mayo 2018 VERSION: 2

Fecha de enirada en vigencla:

Maoyo 2018

fecha actuatizacidn

Paginas desde 5 hasta 5 ubio 2014

S

b. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y conirol
sanitario de alimenios y bebidas.

c. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaria  sobre  Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e inocuidad pard los alimentos y
bebldas de consumo humano”,

{ d. Especificacion 1écnica

propia.

9.-  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. CANTIDAD: DOS {02) Unidades (Muesira ¥ Coniramuestra)

b. PRESENTACION: Cada Muestra De 500 Gramos

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1) Documento
Emitido por

Base legal

{ Tipo

(2) Documenio
Emitido por

Tipo

d. ENVASE UNITARIO:

¢ Registro Sanitario del producto

« Direccién General de Salud Ambiental
{DIGESA)

¢ Decreto  Supremo N° 007-98-SA
Regiamento sobre Vigllancia y ‘Control
Sanitario de Alimenlos y Bebidas.

1 Copia

© Ficha Técnica del producio
. Fabricante

: Original {Hola membretada)

Bolsa de polipropllenc (PP} fransparente,
resistente  al manipuleo, selfada, No debe
presentar informacién impresa o esciitla de la
empresa postora,

e, ROTULADO DE CADA MUESTRA!

Etiqueta blanca que no identifique a i empresy

postora, con la siguiente inforrnacion:

{}) Presentacion
- S5deé
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TECNICAS DEL MATERIAL F.I. N
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077126
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. . Aprobaclén: RD N®01-18 -MGP-DNIM —
DEPARTAMENTO DE NOEiAAlIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1
Fecha de enlrada en vigencia: Fecha aclualizacton
| Mayo 2018 Paginas desde 2 hasla 5

I

(5] Contenido de yema de huevo técnicamente purca: 6 % m/m como
minimo,

¢. Requisitos microbiolégicos

s , iite
Agente micrehiang Categoriat  Clage i niﬂ ot por g i
Asobios mesbiiog 2 3 5 16! L 19

Levaduras 10 10
Staphylococcus aurats :

10 10°
Satmonella sp, {
/ d. Confamincintes:
{6)  Arsénico (As): 0.3 mg/kyg (mdéximo)
(7}  Plomo {Pb): 0.3 mg/kg (mdximo}
{8)

Augenddai2bg | e
Cobre [Cuj: 2.0 mg/kg (méximo)

o

[ I
rlan

O e e

=
P ar
e
LS N Y N

3.~ VIDA UTIL

El Tlempo de Vida Ulil {TVU} minimo aceptable para la mayonesd as de SEIS
(06) meses, garantizado en condiciones de aimacenamiento a lemperaturcs
de refrigeracion, contabilizadas desde la fecha de intemamiento en los
dlmacenes de la Marina de Guerra del Perd,

4.-  PRESENTACION
Unidiad: 200 gramos minimo

En el objelo de la convocatoria se detenminard la preseniacién del
producto,

6.~ ENVASE PARA INTERNAMIENTO

(1} Sachet laminado doy pack, balde o frasco PET/PP o frasco de vidrio
de primer uso vy resistente al transporle, manipuleo v
almacenamiento.

(2) El producto deberd estar envasacio en recipientes que garanticen
lc1 higiiene y otras caracleristicas de calidad del producto.

{3) No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que
contengan metales pesados como waisénico, cobre, aniimonio,
mercurio, plomao, urdanio, zine, cacimio u otros materiales que pueda
ser absorbido por el producto.

2de s




e

FICHA TECNICA DE;
FTN®
PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077126
ALIMENTICIOS
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Fachc: 22 MAYO 2018

Fecha de entraca en vigencla:
Mayo 2018

Fecha aclualizacion

Paginas desde 3 hasta 5

a.  Embdlgje para internamiento

Cdja de carlon de primer uso.

5.~ ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de mayonesa deberd estar debidamente rolulado de acuerdo
a lo dispuesto en el Decrelo Supremo 007-98-SA, Articulo 114° y 117° del
“Reglamento sobre Vigilancia y Conirol Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en formaimpresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

e

de productos importados
Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Peso nefo

NUmero de lote

Registro sanitario

Lugar de origen
Ingredientes

Tre~paop

Denominacion del producto
Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor: en el caso

nombre o razdn social del imporfacdor

7o EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada ol momento del intemamiento del bien.

¢.  Documento :
Emiticlo por
Base legal

Tipo

b, Documenio
Emilido por
Tipo :

c, Documento
Emificlo por :
Tipo :

d. Documento

Registro Sanitario del producto

i Direccidon General de Salud Ambiental (DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Conirol  Sanitario  de

Alimentos y Bebidcs,

: Copia

: Ficha Técnica del producto
: Fabricante

Original {Hoja membretada)

: Cerlificado de garantia

Fabricante o dishibuidor
Origindl {Hoja membretada)

: Constancia de origen

Ida s



DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: .
TECNICAS DEL MATERIAL FI.N
PRODUCTOS E iNSUMOS MGP-077126
Normalividad eon cafidad ALIMENTICIOS
MAYONESA
- ] . Aprobaclén: RD N° 01218 -MGP-DNIM f
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION:
Fecha de enlrada en vigencla: Péginas desde 4 hasla 5 Fecha actualizacion
| Mayo 2018 ]

{solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccién y Nros. de lote a intemar)

Emitido por . Fabricante o procuctor

Documento ¢ Cerlificado de Vdlidacion Técnica Oficial del
Plan HACCP

Emifido por . Direccion General de Salud Ambiental [DIGESA)

Base legal : Decrelo Supremo N° 007-98-SA  Reglamento
sobre Vigilancia y Conirol  Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copia

Documento + Certiticado de Andlisis Microbiolégico, sequn lo
que establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto,

Emiliclo por » Laboratorio acreditado por INACAL,

Tipo : Onginail

Documento ¢ Cerlificado de Andlisis Fisico-Quimico (grasa
total, Jeciting, almidén).

Emitido por : Laboratorio acreditado por INACAL.

Tipo : Original

Documento . Certificado de contenido de contaminantes del
lote ainternar.

Emitido por : Laboratorio acreditado por INACAL,

Tipo : Original

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion o la que deberdn sujetarse la produccion, transporte, fabricacion,
dlmacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de los alimentos v
bebidas de consumo humcano con ia finalidad de garantizar su inocuidad:

a. Normas fécnicas internacionales:
o Norma CODEX STAN 168-1989 para la mayoniesa.

b. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitaiio de dlimentos y bebidas.
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: -
TECNICAS DEL MATERIAL FT. N
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077127
Normatividad con ealiclad ALIMENTICIOS
MOSTAIA
- : ; Aprobacion: RD N° 01-18 -MGP-DNIM 3 }
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fooha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1
Fecha de enfrada en vigencla: Fechd actudlizacién
Mayo 2018 Pdginas desde 1 hasta 5
MOSTAZA
\ .- DESCRIPCION GENERAL

La mosiaza preparadia es una mezcla en polvo procedente de las varnedades
de mostaza negra {Brassica nigra L), parda (Brassica juncea H.), blanca o
amariic (Sindpis alba L.}, o mezcla de ellas con vinagre, aceite comestible, sal,
azdcar y especias.

2.~  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

La mostaza preparada deberd proceder exclusivamenie de mosiaze en polvo
y estarGt exenta de malteia lerrosa, parésitos, mohos, suciedades y
microorganismos que indiquen una manipultcion defectuosa del producto.

Se le podrd agregar circuma Cdrcuma Longa L, [pdiilio},

No se permilird la adicion de sustancias amildceas.

No se permitira el uso de sustancias conservadoras y de colorantes arlificiales.

d. Caracteristicas organoléplicas

(1} Aspecto: pasta cremosa, homogénea, suave, sin grumos.
(2} Color: amaiillo al castaio segin la variedad empleadda.
(3) Olor: aromdlico acélico.

{4) Sabor: dcido picante,

(5) No deberd observarse sustancias extraiias of producto.
b. Requisitos flsico-quimicos

{1}  Humedad, mdx.; 80 %

{2} Acidez expresada como dcido laclico: 2.5% a5 %
(3) Cenizas, max.: 5%

(4]  Cenizas solubles en agua, max.: 4.5 %

{5) Isotiocianato de acrinito, min,; 0.18 %

(6} Fibra cruda, méx. {base seca): 12 %

rf?z?\

)

\/\ . s . 4 7 .

v 1 ¢, Requisitos microbioldgicos

. Liniite por g & nil.
Agente microbipno Categorin]  Clase n ¢ Z" perg ¥

Aohos 2 K 5 2 1w 10!
Lovaduras 2 2 % 2 10° 10
Colformes 5 3 5 2 i@ 15!

ldes



DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: _
TECNICAS DEL MATERIAL FL NG
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077127
Nermatividad con calidad ALIMENTICIOS
MOSTAZA ‘
; . Aprobaclén: RD N°01-18-MGP-DHIM | . .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2013 VERSION: 1

Fecha de enlracla en vigencics: - Fecha actvalizacidn
Matyo 2018 Paginas desde 2 hasia 5

d. Metales pesados

(1) Arsénico (As): 1.0 ma/kg {mdaximo)
{2) Plomo [Pb}: 2.0 mg/kg {mdximo)
{3) Cobre (Cu}: 10.0 mg/kg (mdéximo)
(4} Estaiio (Sn): 150.0 mg/Kg {mdéximo)

VIDA UTIL

El Tiempo de Vida Ul {TVU) minimo aceptable para la mostaza preparada es
de SEIS (06) meses, garantizado en condiciones de dmacenamiento o
temperaturas de refrigeracion, confabilizadas desde la fecha de internamiento
en los adimacenes de la Marina de Gueria del Perd.

PRESENTACION

Unidad: 200 gramos minimo

En el objelo de la convocatoria se determinard la presentacion del

producio.

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

(1)

(2)

(3)

Sachet laminado doy pack, baide o frasco PET/PP o frasco de vidrio
de primer uso vy resislente al hansporte, manipuleo vy
almacenamiento.

£l envase deberd ser de un material que proteja al producio de la
confaminacion, del contacto con el dire, que sea inerte a la cccion
del confenido y que no comunigue a ésle sabores extrainos. Deberd
sorimpermeable ol aceile y al agua,

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que
contengan metales pesados como. arsénico, cobre, antimonio,
mercurio, plomo, uranio, zinc, cadmio u olros materiales que puada
ser absorbido por el producto.

a.  Embaldgje para internamiento

Caja de carton de primer uso.

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de mostaza preparada deberd estar debicdamente rolulado de
acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116°y 117°
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Mayo 2018 1gincis desde 3 hasta

del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos v Bebidas",
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano jo siguiente:

Q. Denominacion del producto

b. Nombre o razén social del producior, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razdn social del importador

C. Fecha de produccion :

d. Fecha de vencimiento

e. Peso neto

f. Nomero de lote
g. Registro sanitario
h. Lugar de origen

i, Ingredientes
7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documeniacion a ser presentada al momento del internamiento del bien,

a  Documenio : Regiskro Sanitario del producto
Emitido por : Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Confrol  Sanilaric de
Alimentos y Bebidcis.

Tipo : Copid
b, Documenio : Ficha Técnica del producto
Emifido por . Fabricanle
Tipo : Original {Hoja membretada)
c, Documento : Certlificado de garantla
Emitidio por . Fabricante o disiribuidor
Tipo : Originai {Hoja membretada)
d. Documento : Conslancia de origen
(solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccidn y Nros. de lote a infernar)
Emitido por » Fabricante o productor
e, Documento » Cerlilicado de Vdlidacidén Técnica Oficial del
Plan HACCP
Emiticlo por : Direccién General de Salud Ambiental [DIGESA)
Base legal + Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario  de
Alimentos y Bebidas,
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Byny DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
% NORMAS | LN
3‘@ \  TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077132
> ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

PIMIENTA NEGRA MOLIDA

Aprobacién R.D.N° 001-18-MGP-ONIM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

Fecha de enliada en vigencia: Fecha actualizacién
Novlenibre 2018 Pagings desde 2 hosla 5

4.- UNIDAD DFE M;“‘DIDA

Serd determinada por el usuario en el oblelo de la convocatora.
5.- TIPOS DE EMBALAJE

a.  Embadlgje individual

El producto a intemar estard en bolsa de polipropitenc (PP)
fransparente original de fabica, quedando prohibido cualquier fipo
de fransvase: siendo su presentacién de acuerdo a lo determinado por
el usuario en el objeto de la convocatoiia, resistente al fransporte,
manipuleo y almacenamiento.

b. Embdlaje para internamiento

Q\ Las bolsas o internar estardn agrupadas de acuerdo o la presentacion
de la empresa o a requermiento del usuario en el objeto de lu
C%/ convocatoria, dentro de una caja de cartdn resistente ol fransporte,

manipulacién y almacendaje.
Nota:

Estardn hermélicamente cerrados, no se acepta envases elaborados
de materiales reclclados o que contengan melales pesados como
arsénico, cobre, anfimonlo, mercurio, plomo, uranlo, zinG, cadmio u
otros materiales que pusda ser absorbido por el producto.

é.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada bolsa de pimienta negra molida deberd estar debidamente rotulado
de acuerdo «a lo dispuesto en el decrefo supremo N° 007-98-SA, Arllculo 116°
y 117° del "Reglamento sobre Vigliuncia y Control Sanitcrio de Alimentos y
Bebidas", Indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo
sigulente:

¢. Denominacidn del producto

d. Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos imporiacos nombre o razdn social del importador,

b. Presentacién ‘

¢. Registro sanitarlo

d. Fecha de Produccién

¢. Fecha de Vencimiento
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS F.T, N°

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077143
ALMENTICIOS

Nonnatividad con calidad

QUESO FRESCO

oy
R M a4 - - .
Aprobacidn; R, N° 001-18-MGP-ONTM VERSION: 1

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 Mayo 2018

fecha de entrada en vigencia: Fecha aclualizacion
Noviembre 2018 Péginos desde 2 hasta &

c. Requisitos microbioldgicos:

Ml'gggt?ll;}o Unldad GategoriaClasoy n | ¢ ____mUm“O M
| Colforoes | UFCly S ENER RN KA
Salmonalta sp. P o Afasig 10 2 15 | 0 |Avsoncia] -
eschorenacol | Nplg ) e s e | T o
Slapgﬁﬁiws UFCHy 7 sts a2l 1w | w
o n:;f;;gcf:a oS Po Af2Eg i0 2 5 0 lAusenclai -

Hotas: Calegediar Grado de rlesgo que fogiestala 05 micrgansaios on edagddn & s derdicranes
pravisbios do manpulatida y censwme del dlseerto,

Glast: s fa clasifcacidn quo 59 ¢4 3 los planes da niuastra por atabulos, dquo puedon $of de dos o Jros.

= Presanchs, A s Ausentin

d. Contaminantes:

(1) Los productos a los cudles se aplica la presente Norma deberdn
cumplic con los niveles mdximos de contaminantes especificados para
el productio en la Norma General para los Contaminantes y las Toxinas
presentes en los Alimentos y Piensos {CODEX STAN 193-1995},

(2} La teche utitizada en la elaboracion de fos productos o los cuales se
aplica la presente norma deberd cumplir con los niveles mdximos de
contaminantes y toxinas especificados para la leche en la Norma
General para los Conlaminantes y las Toxinas presentes en los
Alimentos y Piensos {CODEX STAN 193-1995), y con los limites mdximos
de residuos de medicamentos veterinarios y plaguicidas establecidos
para la leche por la CAC.

VIDA UL

El Tlempo de Vida Ufit {TYU) minimo aceptable para el producto queso
fresco es de QUINCE (15) dias, garanfizado en condiciones de
dimacenamiento a temperaturas de refrigeracion, contabilizadas desde la
fecha de internamiento en los almacenes de la Marina de Guerra del Perd.
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
MORMAS FIN®
TECMICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-G77143

ALIMENTICIOS

Novmatividad con calidad

QUESO FRESCO

Aprobacidng R0, N°00)-18-MGP-DNTM \
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACIKON Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

fecha de enfrada en vigencla: Fecha aclualizacion
Noviembre 2018 Paginas desde 3 hasla 6

4.- PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocatoria se definird la presenlacién del
producto,

5.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

\ a. El envase que confiene el producto debe ser de materal inocuo, de
primer uso, libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en
condiciones tales que puedan afectar su inocuidad y estar fabricado
de manera que mantenga la cdiidad sanitaria y composicidén del
producto durante toda su vida Gl

b, Los envases deberdn ser de un malerdl tal que protejan al producto
del medio ambiente externo asl como ser inerte a la accién del
producto,

Nota: En el objelo de lu convocaloia se definird e envase del
producio.

é.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de queso fresco deberd estar debidamente rofulado de
acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arliculo 116°y 117°
del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitarioc de Alimenios y
Bebidas”, legible y en idioma castellano lo sigulente:

<. Denominacién del producio
b. Nombre o razdn soclal del productor, envasador o vendedor: en el caso
de productos importados nombre o razén soclal del importador,

Registro sanitario
Lugar de ofigen

¢.  Informacion nutricional

d. Cddigo de produccion
¢, Fecha de vencimiento

f. Pescnefo

d.

h.

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien,

a.  Documento : Regisiro Sanitario del producto
Emitido por 1 Direccién General de Salud Ambiental [DIGESA)
Base legal 1 Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
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S st DIRECCION DE FICHA FECNICA DE:
NORMAS R, N
(B TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077143
Ay ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
QUESO FRESCO
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | APODacion: RD.N° 001-18MGP-ONIM [ oocy o0

Facha: 22 Mayo 2018

Fecha de enfrada en vigencia;
| Noviembre 2018

Paginas desde 4 hasta 4

fecha aclualizacion

Tipo

.  Documenio
Emitido por
Tipo

c. Documenio
Emilicdlo por
Tipo

d. Documenio
Emilidlo por
Tipo

f. Documento
Emitido por
Base legal
Tipo

g. Documento
Emitldo por
Tipo

h. Documento

Emiticlo por
Tipo

! Cerfificade de

sobre Vigilancia y Conirol  Sanifario  de

Alflmentos y Bebidas.

: Copiq

: FichaTécnica del producto
: Fabricante
. Orginal [Hoja membretada)

+ Cerlificado de garaniia
. Fabricante o diskibuidor
» Criginal {Hoja membretada)

» Conslancia de origen (solo para productos

nacionales, debe incluir fecha de produccién Y
numeros de lote a internar)

. Fabricante o productor
: Original {Hoja membretada)

1 Cerlificado de Validacién Técnica Oficial del

Plein HACCP

: Direccién General de Salud Ambiental {DIGESA}
: Decrefo Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Confrol  Sanitario  de

Alimentos y Bebidas,

: Copla

: Cerlificado de Andllsis Microblolégico, segin io

que establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el fipo de producto

i Laboraiorio acreditado por INACAL
+ Criginal

Andiisls  Flico-Quimico  y
contaminantes del producto, del lote a internar.

: Laboratorio acreditado por INACAL
: Criginal

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legistacion o la que deberdn sujetarse g produccién, transporte,
fabricacion, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de
los dimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar

su inocuidad:

4deé




DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS FTNe

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077143
ALIMENTICIOS

Normatividad con ealicfad

QUESO FRESCO

. Ty . Aprobaclén: 8.0, N° 001-18-MGP-DNIM ]
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focho: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

Fecha de enlrada en vigencica: péginas desde 5 hasta 6 Fecha actualizacion

Moviembre 2018

a, Normas técnicas infernacionales;
Norma CODEX STAN 221-2001 Norma de grupo para el queso no

madurado, incluldo ef queso fresco.

b. Decreio Supremo N° 007-98-SA.- Reglamenlo sobre vigilancia y confrol
sanitario de alimentos y bebidas

c. Decreto Supremo N°® 007-2017-MINAGRI- Reglamenlo de ld leche vy
productos ldcteos,

d. NIS N° O71-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanllaria sobre Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los dlimentos y
hebidas de consumo humano™,

g, NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.T.P, 202,195 - 2004 Qusso fresco.

9.~ PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
o,  CANTIDAD: DOS (02} unidades (muesira y contramuesira)
b. PRESENTACION:  Cada unidad de UN (1) kilogramo.

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1} Documenio : Regisiro Sanitario del producto
Emitido por : Direccion Generail de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legal ! Decreto Supremo N°* 007-98-SA  Reglamento
sobre Vigilancia y Control  Sanitarlo  de
Alimentos y Bebidas,
Tipo : Copia
{2) Documento : Ficha Técnica del producto
Emitido por ¢ Fabricante
Tipo 1 Criginal (Hoja membretada)

d.  ENVASE UNITARIO:  Envase de fdbrca sin abir, No debe presentar
informacién impresa o escita de la empresa

postora,
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% on 4 DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
&é% NORMAS ' FI NG
Pl TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077143
%@‘J ALUMENTICIOS
Novmatividad con calidad

QUESO FRESCO

Aprobacién: RO, N® 001-18-MGP-DNTM

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecho: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

Fecha de enkrada en vigencia: Paginas desde 6 hasla & Facha acluaglizacldén
Moviembre 2018

\ e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:

Eliqueta blanca que no identifique a la empresa
posiora, con la siguiente informacidn:

< (1) Presentacion
{2) NOmero de lole
{3] Fecha de producclén
{(4) Fecha de vencimiento
- {5} Registro sanitario
(6} Lugar de origen

bde é




Fecha: 22 Mayo 2018
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§ 98 % DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

,.,,_ NORMAS F.T. Ne

s TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS € INSUMOS MGP-077145
A AUMENTICIOS
Novnwatividad con calidnd
SILLAO
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacién: RD. N 001 18-MGP-DNIM | o, )

Fecha de enirada en vigencia:
Maya 2018

Plginas desdée ) hasta 5

Fecha actualizacién

-

SILLAO

£s un lipo de salsa de soya obfenida por hidrélisis enzimdtica fongica o por
hidrolisis quimica. Y posterior fermentacion de la soya entera o desgrasada,

1.~  DESCRIPCION GENERAL
concereales, agua y sal.
2.~  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Las materias primas y adilivos utilizados en su elaboracién deben ser
aptos para el consumo humano y cumplir con los requisitos establecidos
en las Normas Técnicas Pervanas perlinentes y ademds en las
disposiciones sanitarias vigentes.

b, Podré contener conservadores permitidos en las dosis mdéximas
indicadas en la norma sanitariia correspondiente. Bl contenido del
envase serd como minime el 25 % del peso neto declarado.

(1) Caracteristicas organolepticas:

Olor: agradable, caracteristico del producto.

(¢}  Sabor: salado.

(b} Color: marrén oscuro.
(c)

{d)  Consistencic: fluida,
(e)

B produclo no deberé presentar sihtomas de rancidez,

sabores, colores U olores que indiquen la descomposicion de

éste,

(2) Requisifos microbiologicos:

, imite &
Agente ntleecbiane Categoria] Clase n ¢ u:l'!v porgs ol T
lohos 2 3 5 2 10’ 1g'
Coliformas g 5 3 z 16! 1
Salmoneflosp. iy 2 5 g Ausentla/lsg | s
3.« VIDA O

B Tiempo de Vida Util {TVU) minimo aceplable para el sillao es de SEIS (06)
meses, garantizado en condiciones de almacenamiento ¢ temperaturas

Tdeb
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S 2 DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
; ke g MNORMAS FT. N°
’,%3 TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS I INSUMOS MGP-077145
éé?}\éﬁj ALIMENTICIOS

Nonnalividad con calldud

SILLAO

Aprobaaidn: 8.0, N° 001-18-MGP-DNTM

Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: |

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

') ' Y x 711G
Fecha de enirada en vigencia Paginas desde 2 haste 5 fecha aelualizacton
Mayo 2018

aimbientates, contabilizadas desde la fecha de intemamiento en los
clmacenes de o Marina de Gueirg del Per(,

w 4.- PRESENTACION
Uniciadh; 500 a 5000 mililitros
5.~  ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Frasco de pldstico PET/PP de primer uso vy resistente dl iransporte, manipuleo
y aimacenamienlo.

E producio deberd estar envasado en recipientes de un maferial que
proteja al produclo de lg contaminacion ambienlal; que sea inerte a la
accién det conienido y que no comunicue a éste sabores extraiios.

El envase deberd ser impermeable ol qceite v o agua y deberd fevar
precinto de seguridad.

a. Embdlaje parainternamiento
Caja de cartdn de primer uso,

Nota: No se acepta envases elaborados de maleriales reciclados o que
contengan melales pesados como  arsénico, cobre, antimonio,
mercurio, plomo, uranio, zinc, cadmio v ofros matericles que pueda ser
absorbido por et producio,

6.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de sillao deberd estar debidamente rolulado de acuerdo alo
dispuesto en el decreto supremo 007-28-SA, Arllculo 116° y 117° del
"Reglamento sobre Vigitancia y Contfrol Sanifario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idiomca castellano lo siguienie:

Denominccion del producto

Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el
caso de productos importados nombre o razén social  del
importador

Fecha de produccion

Fecha de vencimiento

Peso neto

NUmero de lote

Registro sanitario

T Q

@moap
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FICHA TECNICA DE;

NORMAS ET.Ne
)\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077145
ALIMENTICIOS
Noviadividad con calidad
SILLAO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacidn: R0, N° 001-18-MGP-DNTM S
_| Fecha; 22 Mayo 2018 VERSION: |

Facha de entrada en vigencia:
Mayo 2018

Péginas desde 3 hasta &

Fecha dciudlizacién

.

h. Lugar de origen
i, Ingredientes

7.« EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion c ser presentada al momento del infernamiento del bien.

a.  Documento
Emiticdlo por
Base legal
Tipo

b. Documenfo
Emitido por
Tipo

c. Bocumento
Emitido por
Tipo

d. Documento
Emilido por
Tipo

e. Documenio
Emiticlo por
Base legal
Tipo

f, Documento

Emitido por
Tipo

: Registro Sanilario del producio
. Direccién General de Salud Ambienial [DIGESA)
. Decrefo Supremo N° 007-98-SA  Reglamento

sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas,

. Copid

. Ficha Técnica del producto
;. Fabricante
« Originad

Cerlificado de garantic

: Fabricante o distribuidor
. Qiiginal {Hoja membretada)

: Conslancic de origen

{solo para producios nacionales, debe incluir
Fecha de produccion y Nros, de lote ainternar)

: Fabricante o procluctor
: Originet

. Certificado de Validaciéon Técnica Oficial del

Plcn HACCP

: Direccion Generdl de Satud Ambiental (DIGESA]
. Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Confrol  Sanifario  de
Allimenios y Bebidlas,

. Copia

' Cerlificado de Andlisis Microblolégico, segin lo

gue establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto.

¢ Laboratorio gereditado por INACAL,
: Original

Jded



DIRECCIONDE FICHA TECNICA DE:
NORMAS FI N
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077145

ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

SILLAO

. ) ap ; . Aprobacién: &0, N°001-18-MGP-DNTM . .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 Mayo 2018 VERSION:

- - - - Y
Fecha de enlrada en vigencia: Péginas desde 4 hasta 5 Fecha aclualizacion

| Mayo 2018

8.« BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legistacion nacional a la que deberdn sujelarse la produccién, fransporie,
fabricacion, dlmacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar

si) inocuickad:

7/

a. Decreto supremo N° 007-98-SA.- “Reglamento sobre vigilancia y confrol
sanitario de alimentos y bebidas”.

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Noma Sanitaria  sobre  Criterios
Microbiologicos de Calidad Sanifaria e Inocuidad para los diimentos y
bebidas de consumo humcing”,

c. Normas Téenicas Peruancs:

N.T.P, 209.227 - 1974 Silico.
9.- PRESENTAGCION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. Canfidad: DOS {02) unidades (muestra y conlra muestral,

b, Preseniacion: Cada unicdiad de 500 mililifros

c. Documeniucion técnica de presentacion obligaloria

{1) Documento : Registro Sanitario del productio
Emifido por : Direccion General de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas,
Tipo : Copia
(2) Documento : Ficha Técnica del producto
Emiiido por : Fabricante
Tipo ¢ Original {Hoja membretadal
d. Envase unitario: Envase de fdbrica sin abrir, No debe presentar
informacion impresa o escrita de la empresa
postora,
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'Y 2 %48 DIRECCION OE FICHA TECMICA DE:
e NORMAS F.T. N°
{7@ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077145
éi?p ALIMENTICIOS$
Normatividud con calicud
SILLAO
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacton: RD, N°0O1-18-MGP-DNIM | yoc a0

Facha; 22 Mayo 2018

Fecha de enlrada en vigencia;
_Mayo 2018

Pégines descle 5 hasta 5

Fecha actualizacién

e. Rolulado de cada muestra:

Eliqueta blanca que no identifique a la empresa

postora, con la siguiente informeicion:

(1)
(2)
(3)
(4)
()
{6)

Praseniccion

Numero de lole

Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Regishro sanitario
Lugar de origen

5deS_
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DIRECCION DE .

NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL ETN°

MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077179

ALIMENTICIOS
Nomnatividad con calicdad
PASAS
. Apiobacién: R.D.N° 001-19 -MGP-DNIM .

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fochi: 31 Enero 2019 VERSION: 1
Fecha de enlrada en vigencia: Paginas desdo 1 hasta 5 Fecha acludlizacion
£nero 2019

PASAS
1.- DESCRIPCION GENERAL

a. Es el producto elaborado con uvas provenientes de las diferentes
variedades de la especie Vilis vinffera L., fitosanitariamente sanas,
impias, convenientemente maduras vy libres de cualquler residuo de
pesticidas, o las cuales se las ha deshidratado.

b. Lus uvas secus o pasas sin semillas son las preparadas con uvds que
carecen naturdimente de semillas o é&stas han sido totalmente
eliminadas,

c. Lasuvas secas o pasas blancas, son las que provienen de variedades de
uvas color blanco y presentan tal color,

d. Las uvas secas o pasas negras, son las que provienen de variedades de
uvas color negro y presentan tal color.

2.~ CARACTERISTICAS DE CALIDAD
a.  Caracteristicas organoléplicas:

(11 Las frutas empleadas en su  elaboracién  deberén  ser
cuidadosamente lavadas, libre de foda sustancia extrafia como
insecticidas y fungicidas.

2} Aspecto: frutas desecadas, enterds, con o sin semillas.

(

(3) Color: propio
{4) Olor: propio
{8)  Sdabor: propio

b, Requisitos fisico-quimicos:

(1} E confenido de humedad serd de 25 % como mdximo.

(2) No deberd presentar impurezas minerales provenientes de
pledras u otros matericles objetables.

(3) No deberd presentar hojas o pedazos de ellas.y otros elementos
vegetales exirafios con excepcion de pedicelos, los que se
permiten un fotal de 25 en 500 gramos, adheridas a las pasas o
no.
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14 )\ TECNICAS DEL s £ RT,N°
[(\é;,vgj ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

PASAS

Aprobacldn: R.D, N® 001-19 -MGP-DNIM
fecha: 31 Enero 2019

Fecha de entrada en vigencia: Paginas desde 2 hasta 5 Facha aclualizacién

DEPARTAMENIO DE NORMALIZACION VERSION: |

Enero 2019

(4 La canlidad de pasas provenientes de uvas no maduras o
subdesarrolladas serd de 4 % en peso mdximo.

{5) La cantidad de pasas azucaradas serét de 5 % en peso como
maximo,

{6) La canfidad de semillas en las formas de presentacién libre de

Q ellas serd de- 20 g en 500 g.
{7) Lasuma de los pesos de las pasas con los defectos anotacdios en

los pdrrafos 4, 5, y 6 no deberd exceder del 5%,
¢. Requisitos microbioldgicos:
Las pasas estardn libres de microorganismos patdgenos vy de los

causantes de la descomposicidn, asi como, de las sustancios
producidas por ellos,

Agenle microbiano Colegoria | Clase n ¢ n:,lm}te £org 0
13
tiohos 2 3 5 2 10 10
Levaduras 2 3 5 2 16° i’
Escherichia cofi % 3 5 2 to 5% 10°
Salmonella $p. 10 2 5 Q Ausencial2sg -
3.« VIDA UTIL

El Tiempo de Vida Ut {TVU) minimo aceptable para las pasas es de SEIS {4)
meses, garantizado en condiciones de almacenamiento sin refrigeracion y o
temperaturas ambientales de las diferentes regiones de nuestro pas,
contablizadas desde la fecha de internamiento en los almdcenes de Id
Marina de Guerra del Perd.

PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocatoria se definird la presentacion del
producto.

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

El-envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre
de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que
puedan afectar su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga
la calidad sanitaria y composicidn del producto durante toda su vida il
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DIRECCION DE

NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL FT.Ne
MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077179
ALIMENTICIOS
Normatividad con ealidad
PASAS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: R.D. N° 001-19 -MGP-DNTM . .
Fecha: 31 Enero 2019 VERSION! )

Fechad de entrada en vigencia;
Enerc 2019

Péginas desde 3 hasta 5

Fecha actuallzacidn

Los envases deberdn ser de un material tal que protejan al producto del
medio ambiente externo asl como ser inerte a la acclén del producto,

Nota: En el objeto de la convocatoria se definird el envase del producto,

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de pasas deberd estar debidaments rotulado de acuerdo a
lo dispuesto en el decreto supremo N° 007-98-SA, Articulo 116° y 117° del
"Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanitario de Alimentos vy Bebidas”,
indicando en forma impresq, legible y en idioma castellano lo siguiente:

d. Denominacion del producto {especie y variedad).

Nombre o razdn social dsl productor, envasador o vendedor; en el

caso de productos Importados nombre o razdn social delimportador.

b.

c. Presentacion

d. Reglsiro sanitario
e. N°delote

f.

g.

h. Origen

Fecha de empaquetado o envasacio
Fecha de caducidad o consumo

7.-  Evaluaclén documentarla del producto

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.

a,.  Documento
Emitido por

Base legd

Tipo

b.  Documento
Emitido por
Tipo

: Direccion  General

Registro Sanitario del producto
de Sdalud Ambienial

(DIGESA)

: Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sopre  Vigllancia y Control Sanitario de

Alimentos y Bebidas,

: Copia

Ficha Técnica del producto

: Fabricante
: Original (Hoja membretada)
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DIRECCION DE
NORMAS

FICHA TECNICA DE:

A% TECNICAS DEL FTN°
@ 5\ MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077179
*vé‘,) ALIMENTICIOS
Normatividad con ealidad
PASAS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION | Aprobacion: RD.N° 00119 -MGP-ONIM |\ eoq o). |

Fecha: 31 £nero 2019

fecha de entrada en vigencia:

Enero 2019

Pdginas desde 4 hasta 5

Facha aclualizacién

Documento
Emilido por
Tipo

d. Documenio

Emitido por
Tipo

f. Documento

Emitido por

8,

: Cerlificado de garantia
: Fabricante o distribuidor

; Original {Hoja membretaday)

Constancia de origen

(solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de producclén y nimeros de lote o

internar)
Fabricante o productor

. Original {Hoja membretada)

1 Cerlificado de Andlisis Microbioldgico, segin

lo que establece

ia

NIS  N°®  O71-

MINSA/DIGESA- V.01 para el tipo de producto
Laboratorio acreditado por INACAL

Base legal de cumpiimiento obligaltorio

i

Legislacién naciondl a la que deberdn sujetarse la produccidn, fransporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar

su inocuidad;

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control

b, NIS N°

07 1-MINSA/DIGESA-
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e [nocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano®,

sanitario de alimentos y bebldas,

V.01

c. Normas.Téchicas Peruanas:
N,T.P. 209.144 - 1980, Uvas secas o pasas.

4de s
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DIRECCION DE

NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL FI N
MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077179
ALIMENTICIOS
Nornwdividad con calidad
PASAS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RD. N° 001-19-MGP-ONTM | yeoqgn, |

Fecha; 31 Enero 2019

Fecha de entrada en vigencia:
Enero 2019

Paginas desde 5 hasta 5

Fecha actualizacidn

?.-  Presenfacldn de muestras para el proceso de adquislclén

.d. Cantidad:

b, Presentacion:

c. Envase:

Cada unidad de DOS [02) kilogramos,

Bolsa de polietileno,

d. Rotulado de la muestra:

DOS (02) unidades [muestra y contramuestray.

Eliguela blanca que no idenlifique a la empresa

postora, con la siguiente informacion:

(1)
(2)
(3)
(4)
(9)
(6)

Nombre del producto
Presentacion

NUmero de lote
Registro sanitario
Fecha de Yencimienio
Lugar de Origen
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FICHA TECNICA:

DIRECCION DE NORMAS FT. N
TECMICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP- 077148
Noymnlividad con ealidad ALIMENTICIOS

SALSAS CONDIMENTADORAS

DEPARTAMENTO NORMALIZACION focha: 22 MAYO 2018

‘' & - . x
Aprobacién: RD N® 001418 -MGP-DNTM VERSION: |

Fecha de enlrada en vigencia:

Mayeo 2018

Paginas desds 1 hasta 5 Fecha aclualizacion:

SALSAS CONDIMENTADORAS

1.~ DESCRIPCION GENERAL

Son mezclas liquidas condimentadas consideradas como un potenciador
del sabor empieadas en diversos platos culinarios.

Alcance:

a.
b.
o

Salsa mensi, es una salsa de pasta de soja nagra.

Salsa tausl, s una salsa de pasta de soja negra fermentada

Salsa de tamarindo, es una salsa agridulce con un ligero sabor
picante ¢ bose de famarindo,

Salsa Inglesa, es una salsa que se elabora a base de vinagre, melaza,
jarabe de maiz, agua, pimiento o pimentén, salsa de soja, iamarindo,
anchoas, cebollas, chalotas, vino {ocasionalmente), clavo de olor v
qjo.

Salsa de ostion, es una salsa de textura viscosa vy de color oscuro que
se elabora con las esencias de las ostras en salazon,

2.-  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracteristicas organoléplicas:

(1)
(2)
(3)
(4)
(%)

(1)

(2

(3)

Sabor: caracteristico

Color: caracteristico al producto

Olor: agradable, caracteristico del producto,

Consistencia: fluida caracteristica al producto

El producto no deberd presentar sintomaus de rancidez, sabores,
colores v olores que indiquen la descoimposicién de éste,

b. Requisitos fisico-quimicos;

Las miaterias primas y adilivos utilizados en su elaboracion deben ser
aptos para el consumo humano y cumplir con los requisitos
establecidos en las Normas Técnicas Peruanas pertinentes y ademdss
en las disposiciones sanitarias vigentes.
Podré contener aditivos permnilidos en las dosis mdéximas indicadas en
la noma sanilaria correspondiente.
El contenido del envase serd como minimo el 95 % del peso neto
declarado,
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FICHA TECNICA;

DIRECCION DE NORMAS LN
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077148
Nornatividad con caliedad ALIMENTICIOS

SALSAS CONDIMENTADORAS

Aprobactén: RD N° 001-18 -MGP-DNIM

DEPARTAMENTO NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 VERSIOM: |

Fecha de enlrada en vigencia: - Fecha aclualizaclén:
Mayo 2018 Paglnas desde 2 hasla &

c. Requisifos microbiologicos:

. ’ , Limite porg o mb

Agente migrebiano Cotegoniai Clase [} ¢ P pe J.é n

T i
Iohos 2 3 g z 10 1
Lavaduras 2 3 3 2 10! 10
Colformes 3 k! & » 10 10!

Fa
VIDA UTIL

B Tiempo de Vida Ulil {IVU) minimo caceptable para las  scdsas
condimentadoras es de SHS [06) meses, garantizado en condiciones de
alimacenamienio sin refrigeracién y a temperaturas ambientales de las
diferentes regiones de nuestro pdais, contabilizadas desde la fecha de
inlernamiento en los almacenes de la Marina de Guerra del Perd.

PRESENTACION
Unidiad: 250 a 1000 mifilitros
ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Frasco de vidrio o frasco pléstico PET/PP de primer uso vy resistenie al
fransporte, manipuleo y almacenamiento,

Bl producto deberd estar envasado en recipientes de un material que
proteja <l producio de ia conlaminacién ambiental; que sect inerte ¢ la
accion del contenido y que no comunique a éste sabores exlranos.

Bl envase deberd ser impermeable ol aceite v al agua y deberd llevar
precinto de seguridad,

a. EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:
Caja de cartdn de primer uso,

Nota: En €l objeto de la convocatoria se definirés la presentacion y fipo de
envase.
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E./;ma FICHA TECNICA;
%*\ DIRECCION DE NORMAS FT. NP
; "" TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077148
.‘% Normadividad von caliclad ALMENIICIOS
SALSAS CONDIMENTADORAS
. . Aprobaclon: RD N° 001-18 -MGP-DNIM | . .
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018 VERSION: |
r:;:::;(t;: Ben!rcxda an vigencia: paginas desde 3 hasla 5 Fecha acludlizaclén:

6.-  ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de salsa condimentadora deberd estar  debidamente
rolulado de acuerdo a fo dispuesto en ¢l Decreto Supremo 007-98-SA,
Atficulo 116° y 117° del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas”, indicando en forma impresa, legible y en idioma

caslellcno lo siguiente:

. Denominacion del producto
. Nombre o razén social del producior, envasador o vendedor: en el
caso de produclos imporlados nombre o razon social del importador

Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Peso netlo

NOmero de lote
Registro saniiario
Lugar de origen
Ingredlientes

@™o o0

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del infernamiento del bien.

¢ Documento
Emilido por :
Base legal

Tipo

b. Documento
Emiticlo por
Tipo

Documento :
Emilido por
Tipo :
d,  Documenio

0

i Registro Sanitario del producto

Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)

: Decreto Supremo N° (07-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y  Condrol
Alimentos y Bebiclcs,

Sanitario de

. Copia

. Ficha Técnica del producto
: Fabricante
: Giginait

Certificado de garantic

¢ Fabricante o dislribuidor

Original {Hoja membretada)

: Constancia de origen
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DIRECCION DE NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

Novmalividad con calidad

FICHA TECNICA:

FTONe

PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077148
ALIMENTICIOS

SALSAS CONDIMENTADQRAS

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Aprobacion: RD N° 001-18 -MGP-DNTM ' .
Focha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1

Facha de enlrada en vigencia:
Mayo 2018

fecha aclualizacion;

Paginas desde 4 hasta §

Emilido por
Tipo

e. Documento
Emiticio por
Base legal
fipo

f Documento

Emitido por
Tipo

{solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccidn y Nros. de lote ainternair)

. Fabiicante o producior
: Original

1 Cerfificado de Validacldon Técnica Oficial del

Plan HACCP

: Direccién Generdt de Scalud Ambiental {DIGESA)
: Decreto Supremo N° 007-98-SA. Reglamenio

sobre Vigilancia v Control  Sanifcrio de
Alimentos y Bebidas,

: Copia

+ Certificado de Andlisis Microbiologico, segin lo

que eslablece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el lipo de producto,

: Laboratorio acreditado por INACAL.
. Criginct

8.~ BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion naciond o fa que deberdn sujetarse Ia produccidn, transporte,

su inocuiclad;

fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elabaracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garanlizar

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamenio sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas,

b, NTS N°® 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaria sobre  Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los dlimentos y

bebidas de consumo humano”,

¢, Especificacion lécnica propia.

PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

. CANTIDAD: DOS (02) unidades
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i ;ﬂ.. , FICHA TECNICA:

j}% DIRECCION DE NORMAS ET.N®

g . .

: "?(g TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077148
Nonmnalividdad con calidad ALIMENTICIOS

S—— —

SALSAS CONDIMENTADORAS

. Aprobaclén: RD N° 001-18 -MGP-DNIM
DEPARTAMENTO NORMALIZACION focha: 22 MAYO 2018

Fachet de enfrada en vigencic: péci jescte 5 hasla 6 Fecha acludlizacldn:
Matyo 2018 Gginas desde 5 haslg

VERSION; 1

. PRESENTACION: Cada unidad de 500 mililiiros,

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

Documento Registro Sanitario del producto

Emiticlo por Direccion General de Salud Ambiental
(DIGIESA)

Base legal Decrelo Supremo Ne 007-98-SA

Reglamento sobre Vigitancia y Conirol
Sanitario de Alimentos y Bebidas,

Tipo Copia

Documento Fichca Técnica del producto
Emilicio por Fabricente

Tipo Original (Hoja membrelada)

c.  ENVASE UNITARIO:  Envase de fdbiica sin abrir. No debe presentar
informacion impresa o escrita de la empresa postora,

e, ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Eficjueta blanca que no idenlifique a la empresa
postora, con la siguiente informeicion:

{1} Presentacion

(2]  Numero de lote

{3) Fecha de produccion
{4} Fecha de vencimiento
{5} Regisiro sanitaiio

{6) Lugar de origen
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Hays gﬁﬁ DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

) TECNICAS DEL MATERIAL F.IN°
o Normalividad con'calidad PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077150
g“‘i}"’) INormaivaad con calidaa Al[MtNHCiOS

FLAN INSTANYANEO

. A . .y Aprobacién: RD NE 0118 -MGP-DMIM | _
DEPARTAMENTO DE NORMALZACION | g o wos VERSION: 1.

Fecha aclucizacion

Fecha de entracla en vigencla: >
Paginas descdle 1 hasta 5 Talio 1014

Mayo 2018

FLAN INSTANYANEO

1. DESCRIPCION GENERAL

Fs un producto elaborado en polvo gue consisie en und mexrcia de azdcar,
gomas vegelales, con o sin fécula, esencia de vainila vy ofros ingrediientes
Q permiticos; para prepararse por coccidn con adicidn de leche.
{

2.  CARAGTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracleristicas organoléplicas:
u Aspecto: polvo granulado homogéneo
v Color: amarillo caracterislico
o Ofor: caraclieristico a vainific, no tendrd ofor desagradable.,
v Sabor: caracterstico ¢ vainilla, agradable, libre de sabores objetables o

exlranos,

b, Recuisitos fisico-quimicos: ‘
« F flan instant@neo deberd ser preparado, procesado y envasado bajo
condiciones higiénico-sanitarias acordes con praclicas correctas cle

fabricacion.
v Fl flan instantdneo deberd estar exento de sustancias nocivas para

salud, .
v Fxento de malerdas indeseables, hongos, pardsitos, inseclos vy

suciedades que indiquen manipulacion defectuosa del producto.

;
H
1

c. Requisitos microbiologicos:

: init2

Agents microbizno Categorin ] Clase n ¢ ni” itz por g T
Astobios mesdiios 2 3 4 2 LiN tot
Colfarmes 4 3 5 3 10 10’
Staphylococcus Dious 5 3 5 i 10 1w
Bacitlus cerens {4 & 3 % i 10 1
Salmonsglio sp. (V") 10 2 & 0 Ausenciafdig f o e
{*) 280 para productos que contenganiechs O Care AlES,
") Géko para produttos que ceatengan leche, cacao yohusvo.
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PIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

3 % : TECHICAS DEL MATERIAL F.T. N

B J Novmativiedad con calidad PRODUCTOS E (NSUMOS MGP-077150
) ) ' ALIMENTICIOS

FLAN INSTANTANEO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION | Aprobacion: B0 I 0118 -MGPDRIM | virsion: »

Fechd de enfrada an vigencia: Facha aciualizacion
Mayo 2018 Péginas desde 2 hasta § Ao 2069

3. VIDAUTIL

Fl Tiempo de Vida Utit {TVU) minimo aceptable para el flan instaniéneo es de
SEIS {06) meses, garantizado en condiciones de almacencmiento sin
refrigeracion y o temperaturas ambientales de las diferentes regiones de
nueslro pais, contabilizadas desde Ia fecha de internamiento en los
amacenes de la Marina de Guerra del Perd,

4.- PRESENYACION
Unidad: sobre de 80 gramos como minimo
6.~ ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

Rolsa de polietileno {PE) de primer uso, capaz de proleger el producto de la
contaminacién, humedad y de sustancias téxicas; y resistente al fransporte,
manipuleo y almacenamiento,

El producto deberd estar envasado en recipientes cue garanticen la higiene

y ofras caraclerislicas de calidad del producio.

No se acepla envases elaborados de materidles reciclados o que
{ contengan metales pesados como arsénico, cobre, anlimonio, mercurio,

plomo, uranio, zinc, cadmio u ofros maleriales que pueda ser ahsorbido por

el producto.

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de flan instanténeo deberd estar debidamente rolulado de
acuerdo a fo dispuesto en el Decrefo-Supremo 007-98-SA, Arficulo 1167y 117°
del "Reglamento sobre Vigilancia y Conirol Sanifario de Alimentos
Bebidas”, indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo
siguiente:

d. Denominacién del producio
b. Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el
caso de productos importados nombre o razén social del

importador
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1) 3}
B 0us%s?  DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
A ERON A TECNICAS DEL MATERIAL F.Y.N®
R . \ PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077150
é ) Normadividad con calidad ALMENTICIOS
e
FLAN INSTANTANEO
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprobaclon: RDN 0118 -MGP-DNIM | yppgin: o

Fechen 22 MAYO 2018

Fecha de enlrada en vigencia;
Mayo 2018

Fecha acluallzaciéon
Kulle 2et4

Péginas desce 3 hasta &

Fecha de produccion

"Peso netfo
NOmero de lote
Registro sanitario
Lugar de origen
Ingredientes

s@e e a0

EVALUACION DOCUMENTARIA

~I
"

Fecha de vencimienio

DEL PRODUCTO

Documentccion a ser presentada af momenio del internamiento del bien.

Documenio
Emitido por
Base legal :

a,

Tipo

Documento
Emilido por
fipo
Documento
Emilido por
Tipo

[Documenio

Emilido por
Documento

Emitido por
Base legal

: Registro Sanitario del producto
. Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control  Sanilario de
Alimentos y Bebidas.

; Copia

. Ficha Técnica del producto
: Fabricante

;. Qriginal [Hoja membietada)
. Cerlificado de garanlia

. Fabricante o distribuidor

: Original (Hoja membrelada)

;. Constancia de origen

{solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccién y Nros. de lote ainternar)

1 Fabricante o productor

- Cerlificado de Vdlidacidon Técnica Oficial del

Plan HACCP

¢ Direccion General de Salud Ambiental {DIGESA)
© Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamento

sobre Vigiloncia y Control  Sanitario de
Alimentos y Bebidas.
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3 % DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
4 TECNICAS DEL MATERIAL PT.N°

Normatisidad con ealilad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077150
m-? 2N i Alltne ALIMENTICIOS

FLAN INSYANTANEO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018

Aprobacién RD N O1-18 -MGP-DNTM VERSION: 2

A

Fecha de endrada en vigaencia: Péalnas clesde 4 hasla § Fechc actualizacién
Mayo 2018 9 Sulip 2044
Tipo . Copia
f, Documento : Certificado de Andlisis Microbiolégico, segin o

que establece la MIS N° 07 1-MINSA/DIGESA-
V.01 para el fipo de producto,

Emiticlo por i Laboralorio acredifado por INACAL,

Tipo ' ¢ Original

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion o la que deberdin sujelarse la  produccidn, transporte,
fabricacion, amacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar
su inocuidacd:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de dlimentos y bebidas.

b, NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitada sobre  Ciriteros
Microbiolégicos de Cdlidad Sanitaria e inocuidad para los alimenios y
bebidas de consumo humano,

c. Especificacion 1écnica propla.
PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
. CANTIDAD: DOS {02) unidades

b, PRESENTACION: Cada unidad de 80 a 150 giamaos.

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1}  Documenio ¢ Registro Sanitario del producto
Emiticdo por + Direccion General de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legal  Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamenio

sobre Vigilancia y Confrol  Sanitario
Alimeniosy Beblds,
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P9 st DIRECCION DE NORMAS

ok TECNICAS DEL MATERIAL
G

Normatividad eon caliddad

FICHA TECNICA DE!

FT.N°

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-D77150
ALIMENTICIOS

FLAN INSTANTANEQ

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: RD N° 0118 -MGP-DNIM | \eocidny.

Fachc: 22 MAYO 2018

Fecha acludlizacion

Fecha de enlracd en vigencke -
Mayo 2018 Paginas cdesce 5 hasia b ARVO 2047
Tipo : Copia
(2) Documento . ficha Técnica del producto
Emitido por : Fabricanfe
\ Tipo ;. Criginat {Hoja membretada)
¢ d.  ENVASE UNITARIO:  Envase de fébrica sin abrir. No debe presentar
informacion impresa o escrita de la empresa

postora,

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Fiqueta blanca que no idenlifique a la empresa

postora, con la siguiente informacion:

1)
(2)
(3)
(4)
(5)
(6)

Presentacion

NuUmero de lote

Fecha de produccién
Fecha de vencimiento
Registro sanitaiio
Lugar de origen
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TECNICAS DEL MATERIAL FI.N®

“\"‘;\“—&H ”“’?
@ DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

g 4}%@ Novmativiclad con calidad PRODA%?JS:HIIE&%?MOS MGP-077502
CANELA MOLIDA

: Aprabacién: RD N° 001-19-MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 31 Enero 2019 VERSION: 1

Fecha de entrada en vigencia: . Fecha actualizocidn
Enero 2019 Paginas desde 1 hasta §

CANELA MOLIDA
1.~  DESCRIPCION GENERAL
Consiste en las cortezas del género Cinnamomurm, finamente molida, de uso

gastrondmico para guisos y postres.
La canela es una especia obtenida de la corteza interna de varias especies de

Grboles del género Cinnamornum.
2.~ CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
a. Carccteristicas. organolépticas:

(1} Lo canela molida deberd proceder de cortezas secas, sanas y limpias.
(2) Aspecto: molido

(3} Color: marrén caracteristico

{4} Olor: aromdiico, exenfo de olor & humedad y de otros olores extrafios.

(5} Sabor: caracterisfico aromdtico dulce,
b. Requisitos fisico-cquimicos:

(1} No deberd contener materias extraias.
{2) No deberd presentar insectos vivos, y précticamente ausencia de
insectos muertos, fragmentos de insectos y contaminacién por

roedores.

c. Requisitos microbioldgicos:

Agente microbiano Categorfal Clase n ¢ Limile per.g.

n i
Aerobios Mesofilos esponiados 2 3 5 2 g 10°
Nohos 5 3 5 2 107 i0°
Coliformes 5 3 5 2 10° i
Escherichio coli (% 5 3 5 2 0 107
Safmonella sp. 10 2 5 0 Ausenciaf25 g
(Y Sélo para los productos de consumo dirgcto

VIDA UTII.

El Tiempo de Vida Ul {TVU) minimo aceptable para el producto canela molida

as de UN {01) mes, garantizado en condiciones de almacenamiento sin

refrigeracién y a  temperaturas ambientales de las diferentes regiones de
1ded
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@ DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

' i TECMICAS DEL MATERIAL F.T. N
s Normalivilad Aidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077502
é@ INorntalviiad con cllda ALIMENTICIOS
CANELA MOLIDA
Apobacion: RD N° 001-19-MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION focha: 31 Eneio 2019 VERSION: 1
F;;hrg gg] gn}rqdq en vigencia! Paginas desde 2 hasta 5 Fecha actualizacion

nuestro pafls, contabilizadas desde la fecha de infernamiento en los aimacenes
de la Marina de Guerra del Perd,

4.- PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocatoria se definird la presentacion del
producto.

§.- ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

Bolsa de polipropileno (PP} fransparente, resistente al transporte, manipuleo y
almacenamiento.

La canela molida debe conservarse en envases limpios y buen estado, hecho
de un material que no ejerza ninguna accién sobre el producto, y lo proteja
frente al aumento o pérdida de humedad y sustancias voldiiles.

No se acepia envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
metdles pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
zine, cadmio u otros materiales que pueda ser absorbido por el producto,

4.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada bolsa de canela molida deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Suprermo 007-98-SA, Arficulo 116°y 117°
del "Reglamenio sobre Vigilancia y Control Sanitcrio de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

a. Denominacidn del producio

b. Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos imporiados nombre o razén social del impartador.
Presentacion

Registro sanitario

Fecha de Produccion

Fecha de Yencimiento

N° de Lote

Origen

~0 Q0T

@

2de b




DIRECCION DE NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

Normatividad con calidad

FICHA TECNICA DE:

FT, N®

PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077502
ALIMENTICIOS

CANELA MOLIDA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: RD N° 001-19-MGP-DNTM ,
Facha: 31 Enero 2019 VERSION: 1

Fecha de enfrada en vigencia:

Enero 2019

Paginas desde 3 hasta 5 Fechd aclualizacion

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien,

a.

Documento
Emitido por
Base legat :

Tipo
Documento
Emitido por
Tipo
Documento
Emiticto por

Tipo

Documento ;

Emiticlo por
fipo

Documento

Emitido por :
Tipo

. Registro Sanitario del producto
. Direccion General de Salud Ambiental (DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia vy Conirol  Sanitario de
Alimentos y Bebidas,

. Copid

: Ficha Técnica del producto
. Fabricante
: Original {Hoja mermbretada)

: Cerlificado de garantia
. Fabricante o distribuldor
. Original (Hoja membretada)

Constancia de origen

[solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccién v ndmeros de lote a
internar)

: Fabricante o productor
+ Origlnal (Hoja mermbretada)

» Ceriificado de Andlisis Microbioldgico, segin lo

que establece ld NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para sl fipo de producto
Laboratorio acreditado por INACAL

: Criginal
BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional @ la que deberdn sujetcrse la produccién, transporte,
fabricacién, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracion v expendio de

ddes




B LI

. ltl;,u . B
S uoss DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
if3 TECMICAS DEL MATERIAL FIN

Y- )\ Normiativdad con caldad PRODUCTOS € INSUMOS MGP-077502
é Bl , oA ViR con Caliagi AL]MENT[C{OS

CANELA MOLIDA

Aprobacion; RD N° 001-19-MGP-DNTM . .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 31 Enero 2019 VERSIOM: |
Fecha de entrada en vigencia: : Fecha aclualizacion
Enero 2019 Pdginas desde 4 hasta 5

los afimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar su
inocuidad:

a. Decreio Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigllancia y conirol
sanitario de allmentos y bebidas.

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Scanitaria sobre Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e nocuidad para los alimentos vy
bebidas de consumo humano”,

c. Especificacion téenica propic,
9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a, CANTIDAD: DOS (02} unidades (muestra y contramuestra)

b, PRESENTACION: Cada muestra de 500 gramos

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1) Documenio : Registro Sanitario del producto
Emitido por : Direccién General de Salud  Ambiental
{DIGESA)
Base legal . Decreto Supremd N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario  de-
Alimentos y Bebidas.

Tipo ;. Copla

{?2) Documento . Ficha Técnica del producto
Emitido por 1 Fabricante
Tipo ;. Originad (Hoja membretada)

d. ENVASE UNITARIO: Bolsa de polipropilenco {PP)'irohspareme, resistente al
maniputeo, sellada. No debe presentar informacion
impresa o escrita de la empresa postorg,
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DIRECCION DE MORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FT. N

Nommalividad tidad PRODUETOS E INSUMOS MGP-077502
ormalividad con calida AUMENTICIOS

‘,‘nmm
CANELA MOLIDA

i)
Aprobacion: RD H° 001-19-MGP-DNIM | yposi g |

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION fecha: 31 Encro 2019

Fecha de enirada en vigencia: Fecha actualizacidén
Enero 2019 paginas desde 5haosla s

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA;

Etiqueta blanca que no identifique a la empresa
postord, con la siguiente informacién:

(1} Presentacion

{2) NuUmero de lote

{3) Fecha de produccién
[4) Fecha de vencimiento
(5) Registro sanitario

() Lugar de origen

\
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FICHA TECNICA;

S DIRECCION DE NORMAS T N°
piixe J‘ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077503
e Nennatividad con caliddad ALIMENTICIOS

CLAVO DE OLOR
DEPARTAMENTO MORMALIZACION | AProbacion: RO N* G01-17 -MGP-DNIM 1 o, 4
Fecha: 3! Enerc 2019
Fecha de enlrada en vigencia; Fecha actualizaclon:

Enero 2019

Paginas descte | hasta 5

CLAVO DE OLOR

1.- DESCRIPCION GENERAL

Son los botones florales enteros desecados de Eugenia caryophyllus {Spreng.}
Bullock & $.G Harrison. Los clavos de olor son una especia que se obllene de los
brotes de las flores del drbol del clavo., B ingrediente se obliene cuando las
flores se secan hasta adquirir un color marrdn,

Su consistencla es dura, pero en su interior contiene sustancias oleosas que son
lct base de sus propiedades nulricionales y sabor.

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caractefisticas organoléplicas:

(1)
(2)
(3)
(4)

Aspecto: pedinculo floral maduro desecado y homogéneo.
Color: marrén negruzco o marrdn rojizo.

Olor: caracteristico, fuertemente aromdtico.

Sabor: caracterfstico, punzante.

b, Requisitos fisico-quimicos

(1)

(6)
(7)
(8)
(%}

(10}

Fl clavo de olor deberd estar constituido .por botones florales
cosechados antes de la madurez, sanos y limpios, Los botones florales
deberdn estar desecados y medirdin en promedio de 10 a 15 mm de
longitud con 3 a 4 mm de ancho.,

No deberd contener elementos vegetales exlrafos a la especie.

No deberd ser coloreado ni aromatizado arfificiaimente.

Deberd contener, por lo menos, un miimo de 15 % de aceite esencial.
Deberd estar exento de insectos vivos o muertos, materia lerrosa,
pardsitos, mohos, suciedades y microorganismo que indiquen und
manipulacién defectuosa del producto. '

Clavo de olor “madire”, méximo 0.5 %

Clavo de olor sin cabeza, maximo 2.0 %

Clavo de olor "khoker", méximo 0.5 %

Materia exirafias, méximo 1.0 %

Humedad mdéxima: 10.0 %
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Ry FICHA TECNICA:
%@ DIRECCION DE NORMAS ET, N°

s TECNICAS DEL MATERIAL PRGDUCTOS E [NSUMOS MGP-077503
gé%»’%!

@

Normatividad con calidud ALIMENTICIOS

CLAVO DE OLOR

Aprobaclon: RD N° 001-19 -MGP-DNTM

DEPARTAMENTO NORMALIZACION Focho: 31 Encro 2019 YERSION: 1
fecha de enfrada en vigencla: Pglnas desde 2 hasta 5 Fecha actualizoclén:
fnero 2019

(11} Aceite voldtil, minimo: 17.0 %

(12} Cenizas totales, mdaximo: 7.0 %

(13) Fibra crudda, mdximo: 10.0 %

¢. Requisitos microbioldgicos:
Agenle microbiano Calegorfaj Ciase n [ Limite por g.
m M

Aeroblos Mesofifos esporulados 2 3 5 2 10° . 10
Mohos 5 3 5 2 107 1 10
Colilormes [ 3 [ 2 157 1¢°
Escherichia coli (*) 5 3 5 2 10 10°
Saimonalla sp. 10 2 5 0  |Ausenclal/25 g
{*} Sdlo para los produclos de consumo direclo

VIDA UTIL

Bl Tlempo de Vida Uil {TVU) minimo aceptable para ef producto Clave de Olor
es de UN (01} mes, garantizado en condicionss de dimccenamiento sin
refligeracién y a  temperaturas amblentales de las diferentes regiones de
nuestro pais, contabllizadas desde la fecha de internamiento en tos almacenes
de la Marina de Guerra del Per(,

PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocaioria se definird la presentacion del
producto,

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

En bolsa de polipropileno (PP), de primer uso, resistente al transporte,
manipuleo y dlmacenamiento.

Bl envase deberd proteger al producto de fa humedad y la confaminacion, El
material deberd ser resistente o la accidn del producto y no modificard en
este, sus caracteristicas fisicas y quimicas,

No se acepia envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
meltales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,

zinc, cadmio u otros materiales que pueda ser absorbldo por el producto.
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S FICHA TECNICA;

%%ﬁ DIRECCION DE NORMAS FT NG

7 m%: 3\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP- 077503
% : Novmatividad con calidad ALIMENTICIOS

CLAVQ DE OLOR

Aprobacidn: RD N° 001-19 -MGP-DNIM
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Facha: 31 Enerc 2019

F.echa da enirada en vigencic, péginas desde 3 hasta § Fecha acluallzacién:
tnero 2019

VERSION: 1

6.- ROTULADO DEL PROBUCTO

Cada envase de Clavo de Olor, deberd esiar debidamente rofulado de
acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arliculo 116°y 117°
del "Reglamento sobre Vigilcncia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,

indicando -en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

Denominacion del producto
Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor; en. el caso

de productos importados nombre o razén social del importador.

.
b.

c. Preseniacion

d. Registro sanitario

e. Fecha de Produccidn
f, Fecha de Vencimiento
g. N°de lote

h.  Origen

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documeniacion a ser presentada al momento del interncimiento del bien.

a, Documento
Emitido por

Base legal

Tipo

b, Documsnto
Emitido por
Tioo

c. Documento
Emilido por
Tipo

d. Documento

: Regisiro Sanitario del producto
: Direccién  General de Salud Ambiental

{DIGESA)

. Decrefto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanilario de
Alimentos y Bebidas.

» Copia

. Ficha Técnica del producto
 Fabricante
. Origindl {Hoja membretada)

. Certificado de garantia
. Fabricante o distribuidor

: Original {Hoja membretaday)

: Constancia de origen

3des



e FICHA TECNICA:
| @ DIRECCION DE NORMAS ET e

b TECHICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077503
%‘,‘E Normatividad con coliedad ALIMENTICIOS

CLAVO DE OLOR

Aprobacién: RD N° 001-19 -MGP-DNTM
Fecha: 31 Enero 2019

DEPARTAMEMTO NORMALIZACION VERSION: |

Fecho de enlrada en vigencia: Fecha acluolizacion;

Enero 2019 Paginas desds 4 hosta 5
[solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccién y nimeros de lote «
internar)
Emitido por . Fabricante o productor
Tipo . Original {Hoja membretada)
e. Documento . Cerlificado de Andilisis Microblolégico, segin lo
que establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
§ V.01 para el tipo de producto
Emilido por . Laboratorio acreditado por INACAL
fipo 1 Criginal
f, bDocumento : Cerlificado de Andlisis Fisico quimico del lote a
infernar.
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo : Original

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse [a produccion, transporte,
fabticacién, amacenamiento, fraccionamiento, sldboracién y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar su
inocuidad:

a, Decrefo Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre  Criterios
Microblolégicos de Calidad Sanitaria e Inoculdad para los alimentos y
bebidas de consumo humano®. '

¢. Normas Técnicas Peruanags:
N.T.P. 209.127 -~ 1976 Especias y condimentos, Clavo de olor.
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[jﬁ—‘l"”§ FICHA TECNICA:

%@i%} 5% DIRECCION DE NORMAS ET.N°
() TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077503
# "“"é 7/ Nornatividad con calidad ALIMENTICIOS

CLAVO DE OLOR

Aprobacldn: RD N°001-19 -MGP-DNTM

Fecha: 31 £nero 2019 VERSION: §

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Fecha de enirada en vigencia: Fecha actualizacldn

Enero 2019 Paglnas desde § hasta 5

9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. CANTIDAD: DOS [02) unidades {muestra y conframuestra)
b. PRESENTACION:  Cada unidad de 200 gramos

¢, DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1} Documento : Registro Sanitario del producto
Emitido por : Direccidén General de Salud Ambiental
\ (DIGESA]
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de
Alimentos y Bebidas.
6\ Tipo . Copia
(2} Documenio . Ficha Técnica del producto
Emitido por : Fabricante
Tipo : Originat {Hoja membretadal)

d. ENVASE UNITARIO: Bolsa de polipropileno (PP}  transparente,
resistente  al  manipuleo, sellada. No  debe
presentar informacién impresa o esciita de d
empresda postora.

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:

Etiqueta blanca que no ldentifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

(1} Presentacion

(2) NUmero de lote

(3) Fecha de produccion
(4)

(5)

(6)

Fecha de vencimienio
Registro sanitario

4
5
6)  lugar de origen




D'IRECCI'GN DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FIN°
Normatividad lidad PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077512
ormatividad con calloa AL|MENTIC|OS‘
SALSA TUCO

Aprobacldn: RD N° CO1-19- MGP-DNTM ,
DEPARTAMENTO DE NORMALUIZACION Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: 1

Fecha de entrada envigencia; . Fecha actudlizacién
Enero 2019 Paginas desde 1 hasta 5

SALSA TUCO
1. DESCRIPCION GENERAL

s una salka a base de tomalte cocida care, cebolla, orégano, perejit y diji,
con la que se acompafian diversos platos, en especial pastas.

2. CARACTERISTICAS DE CALIDAD

La salsa tuco no deberd presentar diteraciones debidas a microorganismos u
ofros agentes bioldgicos, quimicos o fisicos ni contendrd sustancias espesantes,
ajenas dl fomate o que lo sustituyen, no permitidas en su elaboracion,

No presentard materias exfrafias ajenas al producto.

No deberd contener colorantes artificiales ni aromatizanies.

a. Caracteristicas organolépticas:
(1) Aspecto: pasta homogénea, exenta de grumos.
{2) Color: rojo caracteristico

(3) Sabor y olor: caracteristico

b. Requisitos microbioldgicos:

. Limite: é
Agente microbiano Cateqoria | Clase n ¢ ":: gpargo ni T
Mohos 2 3 5 2 10 10’
Lavaduras 2 3 2 10f 10’
Coliformes 5 3 5 2 10t ot
VIDA UTIL

El Tiempo de Vida Ulil {TVU) minimo aceptable pard la salsa tuco es de SEIS (06)
meses, garantizado en condiciones de dalmacenamiento sin refrigeracion y a
temperaturas amblentales de las diferentes regiones de nuesiro pais,
contabilizadas desde la fecha de internamiento en los almacenes de la Maring
de Guerra del Perv,
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL F.I.N®
Normatividad lidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077512
ormmaliviiiadd con catida AUMEN“CIOS
SALSATUCO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 31 Enero 2019

Aprobacion: RD N° 001-19- MGP-DNTM VERSION: |

Fecha de entrada en vigencia: fecha aclualizacién

Enero 2019

Pagings desde 2 hasta 5

4.

PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocatoria se definird la presentacién del
producto,

ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

Sachet laminado, hojalata, frasco PET/PP o frasco de vidrio de primer uso y
resistente al transporte, manipuleo y almacenamiento,

El producto deberd estar envasado en recipientes que garanticen la higiene y
otras caracteristicas de calidad del producto,

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
melales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
zine, cadmio u ofros matericles que pueda ser absorbido por el producto.

a. EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:
Cdja de cartdn de primer uso.
Nofla: En el objeto de la convocatoria se definird el envase del producto.

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de salsa tuco deberd estar debidaments rotulado de acuerdo a
lo dispuesto en el Dscreto Supremo 007-98-SA, Arffculo 116° vy 117° del
"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas™,
indicando en forma impresa, legible v en idioma castellano lo siguiente:

Denominacién del producto,

Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos Importados nombre o razdn social del importador.

Fecha de proauccion.

Fecha de vencimiento.

Peso neto,

NUmero de lote.

Registro sanitario.

(S

@™o a0
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HBLDAF  OIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
Ryt TECNICAS DEL MATERIAL F.T. N°
y Normatividad con calidad PRO&%&?&?&TQ?‘MOS MGP-077512
SALSA TUCO
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprobacion: RO N° 001-19- MGP-ONIM | yeaqian, |

Fecha: 31 Enero 2019

Fecha de entrada en vigencia:
Fnero 2019

Fecha actualizacién

Paginas desde 3 hasia §

h.  Lugar de origen.
i ingredientes.

7. EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documeniacion a ser presentada ol momento del internamiento del bien,

a, Documento
Emitido por
Base legal
Tipo
b. Documento
Emitido por
Tipo
¢, Documento
Emitido por
Tipo

d. Documento

Emitido por

f. Documento
Emitido por
Base legal
Tipo

g. Documento

1 Registro Sanitario del producto
+ Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
: Decreto Supremo N° 007-98-SA. Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario de

Alimentos y Bebidas,

: Copld

. Ficha Técnica del producto
. Fabricante

1 Original

. Caerlificado de garantia

. Fabricante o distribuidor

;. Original (Hoja membretada)

: Constancia de origen

{solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccién y Nros. de lote a internar)

¢ Fabricante o productor

+ Certificado de Vdlidaciéon Técnica Oficial del

Plan HACCP

: Direccidon General de Salud Ambiental {DIGESA)
: Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitaro de

Alimentos y Bebidas,

: Copla

+ Cerlificado de Andlisis Microbiolégico, segin lo

que establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto.
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4 Fl
AR 0 Q DiRECCIéN DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
el s Trs) TECNICAS DEL MATERIAL FT.N®
Normtatividad con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077512
ormabivida H calidad AUMEN“CiOS
SALSA TUCO
" Aprobacldn: RD N° 001-19- MGP-DNIM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: 1
Fecha de entrada en vigencia: PR Fecha actualizacion
Enero 2019 Paginas desde 4 hasta 5
Emitido por : Laboratorio acreditado por INACAL.
Tipo : Original

8. BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién nacional ¢ la que deberdn sujetarse la produccion, transporte,

fabricacién, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
\ los alimentos vy bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su
inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigllancia y control
sanitario de alimentos y bebidas,

b, NS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaric sobre  Cirilterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocvidad para los alimentos y
behidas de consumo humano®,

c. Especificaciéon técnica propid.
9.  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
d.  CANTIDAD: DOS {02) unidades [muestra y contramuestra)

b. PRESENTACION: Cada unidad de 200 gramos

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1} Documenio ¢ Registro Sanitario del producto
Emitido por  Direccidén General de Salud Ambiental
(DIGESA)}
Base legal ¢ Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control Sanltario  de
Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copia
(2} Documento : Ficha Téchica del producto
Emitido por : Fabricante
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DIRECCION DE NORMAS

FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL FT.N°
Normalividad lidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077512
MNormatividad con caidtaal )\LIMENTIC[OS

SAISATUCO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobaclén: RD N® 001-19- MGP-DNTM )
Fecha: 3] Enerc 2019 VERSION: |

Fecha de entrada en vigencia:
Enero 2019

Paginas desde § hasta 5 Fecha aclualizacién

Tipo

Original {Hoja membretaday)

d. ENVASE UNITARIO: Envase de fébrica sin abrir. No debe presentar
informacién impresa o escrita de la empresa
postora.

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:

Ftiqueta blanca que no idenfifique a la empresa
postora, con ld siguiente informacion:

(1}
(2)
(3}
(4)
(9)
(6)

Presentacion

NUmero de lote

Fecha de produccidn
Fechda de vencimiento
Regisiro sanitario
Lugar de origen
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FICHA TECMICA:

DIRECCION DE NORMAS FT. N
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077515
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS

HONGOS Y LAUREL

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Aprobacién: RD N*001-19 -MGP-DNIM

Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: |

Enero 2019

fecha de enlrada en vigencki: Fecha uclualizacldn:

Paglnas desde | hasta §

HONGOS Y LAUREL

1.- DESCRIPCION GENERAL

Es el hongo seco vy las hojas de laurel que se envasan junias y son muy utllizadas
en los guisos por su aroma delicioso y su sabor muy bueno.,

El laurel {laurel nobilis) es un arbusto aromdtico, sus hojas son lisas y verdes vy los
hongos secos de color negro, que te dan un buen sabor a las comidas,

2.- CARACTER[STICAS DE CALIDAD

¢, Caracteristicas organolépticas:

(1)
(2)

\
)
@/ :

Aspecto; seco

Color:

{a)  Laurel verde caracteristico
{b)  Hongo: negro caracieristico
Olor: caracteristico, aromdtico.
Sabor: caracterfstico.

b. Requisitos fisico-quimicos

(1)
(2)
(3)
(4)

£l hongo v laurel deberd estar secos, sanos vy iimpios,

No deberd contener elementos vegeldles exiraiios a la especie.

No deberd ser coloreado ni aromatizado artificialmente.

Deberd estar exento de insectos vivos o muertos, materia terrosa,
pardsitos, mohos, suciedadss y microorganismoe que indiguen una
manipulacion defectuosa del producto.

c. Requisitos microbioldgicos:

Agente microblano Categosfa] Clase n < Limile por g.
m M
Aeroblos Mesofitos esporulados 2 3 5 2 10° 10°
Mahos 6 3 5 2 10’ 10"
Coliformes 5 a 5 2 10° 10
Escherichia coll {*) 5 3 5 2 10 10°
Salmonelia sp. 10 2 5 0 Ausencia/26g| -

(*) Sdlo para los productos de consumo direcio

lde s



S, FICHA TECNICA!
{@@ DIRECCION DE NORMAS FT.Ne
P TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077515
4{ ”%@g Norwmackividad con ealidad ALIMENTICIOS
HONGOS Y LAUREL
. Aprobacion: RD N 001-19 -MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Eocho: 31 Enero 2019 VERSION: |

Facha de enlrada en vigencla: Fecha acluglizacion:
Enaro 2019 Péginas desde 2 hasla §

3.-  VIDA UTiL

El Tiempo de Vida Util {TVU) minimo aceptable pard el producto Hongo y Laurel
es de UN (01) mes, garantizado en condiciones de almacenamiento sin
refrigeracién y a temperaturas ambientales de las diferentes regiones de
nusstro pafs, contablizadas desde Ia fecha de internamiento en los almacenes
de la Marina de Guerra del Perd,

=
>

PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocaioria se definird la presentacidn del
producto.

5.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

En bolsa de polipropilenc (PP}, de primer uso, resistente al transporte,
manipuleo y alrmacenamiento.

El envase deberd proteger al producto de la humedad y la contaminacién. El
material deberd ser resistente a la accidén del producto y no modificard en
este, sus caracteristicas fisicas y quimicas.

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
zine, cadmio u ofros materiales que pueda ser absorbido por el producto.

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de Hongo y Laurel, deberd estar debidamente rofulado de
acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116°y 117°
del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en Idioma casiellano lo sigulente:

a, Denominacién del producto _

b. Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedar; en el caso
de productos importados nombre o razén social del importador.

¢, Presentacion

d. Redistro sanitario

e, Fecha de Produccidn
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HCHA TECNICA: .
DIRECCION DE NORMAS FT.NC
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077515
Norivatividad con calicad ALIMENTICIOS
HONGOS Y LAUREL

; _ Aprobacién; RG N° 001-19 -MGP-DNIM
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Focha: 31 Enero 2019

fecha de enfrada en vigencia: Fecha aclualizacién:
Eneto 2019 Péginas desde 3 hasta 5

VERSION: |

f. Fecha de Vencimiento
g. N°delote
h.  Origen

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion o ser presentada al momento del infernamiento del bien,

=

a. Documento : Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccidn  General de Salud  Ambientdl
(DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Confrol  Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copia
b. Documento : Ficha Técnica del producto
Emitido por - : Fabricanie
Tipo . Original (Hoja membrelada)
c, Documento : Certificado de garantia
Emitido por . Fabricante o distribuidor
Tipo : Original (Hoja membretaday
d. Documento . Constancla de otigen

(solo para productos nacionales, debe inciuir
fecha de produccién y nUmeros de lote «

interncrr)
Emitido por : Fabricante o productor
Tipo . Original {Hojd membretada)
. Documento . Cerlificado de Andlisis Microbiolégico, segin lo

que establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.0l para el tipo de producto

Emitido por . Laboratorlo acreditado por INACAL

Tipo 1 Original
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I, FICHA TECNICA!

W. DIRECCION DE NORMAS FT N
e TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077515

@_‘fyvéj Normatividad con caliclad ALIMENTICIOS

HONGOS Y LAUREL

Aprobaclén: RD N° C01-19 -MGP-DNTM

DEPARTAMENTG NORMALIZACION Fecha: 31 Ernero 2019 VERSION: 1

F : f :
echq de entrada en vigencia Paginos desde 4 hasla 5 Fecha actuatizaclon
Enero 2019 :

8.~ BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, transporte,
fabricacion, amacenamiento, fraccionamiento, elaboracidn y expendio de
los climentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su
inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de dlimentos y bebidas.

b, NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Narma Sanitarda  sobre  Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”.

c. Especificacién técnica propia.

9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. CANTIDAD: DOS {02) unidades [muestra y contramuestrci)

. PRESENTACION: Cada unidad de 200 gramos

c. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLGATORIA

(1) Documento . Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccién General de Salud Ambientdl
(DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigillancia y Control Sanitario de
Alimenlos y Bebidas.

Tipo : Copia

{2) Documento . Ficha Técnica del producto
Emilido por : Fabricante
Tipo : Original (Hoja membretada)
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/ﬁﬁﬁ.@ﬂn FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS EL NS
)‘ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077515
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS
HONGOS Y LAUREL
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Aprobacion: RD N° 00119 MGP-DNIM | eeq.
fecha: 31 Enero 2019

Fecha dle entrad en vigencla: . Fecha acluatizacién:
Enero 2019 Péinos c.iesde Shaska 5 )

d. ENVASE UNITARIO; Bolsa de polipropileno {PP) transparente, resistente al
manipuleo, sellada. No debe presentar informacion
impresa o escrita de la empresa postora.

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA!

Etiguela blanca qgue no idenlifique a la empresa
postora, con la siguiente informacién:

(1}
{2)
(3)
(4)
(5)
(é)

Presentacion

NUmero de lote
fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugar de origen
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

| ﬁ? MORMAS FTN°
e TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077601
4SS ALMENTICIOS
Normatividrd con calidad

Al

- Aprobacln: R.D. N° 001-19 - MGP-DNTM
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION techa: 31 Enero 2019

; o . : Py
Fecha cle entrada en vigencla péiginas desde 1 hasta 5 Fecha acludlizacion
| Enero 2019

VERSION: |

Al

1,- DESCRIPCION GENERAL

a. Fl fruto de ajf es una baya perteneciente dl género Capsicum de plantas
angiospermas, dicotiedéneas nativo de las regiones fropicales v
subfropicales de Américay que pertenecen a ia familia de las solanaceas,
que vara en color y famaho que de acuerdo a su variedad puede ser
clbico, esférico, redondo, cuya carnosidad varfa tambien seglin su
especie y en su cuerpo posee aceites esencicles.

b. El interior del Aji es hueco y posee semillas que conlienen dicaloide
piperina que le proporciona el caracleristico gusto picante. '

c. H ajf puede presentarse en fruto inmaduro, maduro, secados o molidos
segun sU UsO 0 sU procedencid.

d. Alcance: qjf amarillo fresco entero, dji amarillo entero seco, ajl amarillo
escabeche, dji especial molido, df limo entero, dii mirasol, aff mirasol sin
pepa, djf panca molido, djf panca entero, gjfi panca  seco sin pepa, aji
panca en polvo, dji verde entero fresco.

2. CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracteristicas organoléplicas:

(1) Los djfes enteros deberdn estar sanos y exenios de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptos para el consumo humano.

(2) El color deberd ser de acuerdo al 1ipo de qji: verde, amarillo-
anaranjado, amarillo pajizo oscuro,

{3} Tamafio del ajf entero: de 10 a 15¢cmde 1argo Y 2 a 35cm de
ancho aproximadamente.,

(4) Forma del aji entero: caracteristico de acuerdo d la variedad.

(5) Elafi molido y el aff en polvo deberdn proceder de frutos maduros o
préximos a la maduracion, sanos, limpios y desecados.

{6}  Eldjf sin pepa se deberd refirar 1as semillas del interior en su totdlidad,

b. Requisitos Flsico-quimico

(1) El qff entero deberd encontrarse fimpios, vy practicamente exentos
de cudiquier materia extrafia visible; exentos de plagas, y dafios
causados por ellas, que afecten al aspecto general del producto;
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/ﬁ:&ﬁ!mgq&
oo s DIRECCION DE FICHA TEGNICA DE:

v NORMAS FL MO

» TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077401
\pes Y ALIMENTICIOS

Normatividad con ealidad
All
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION ;‘féf“;,“;:é;efféo";;m"”’ “MGP-DNIM 1 yeasin: 1

Fecha de entrada en vigencia: paainas desde 2 hasta § Fecha aclualizacion
Enero 2019 9

exentos de humedad externa cnormal; exentos de cualquier olor
y/o sabor exircifios; exentos de dafios causados por bajas y/o altas
temperaturas o congelacién; estar practicamente exentos de
magulladuras; de consistencia firme y con aspecto fresco.

(2) €l desarolio y condicién de los djfes deberdn ser tales que les
permitan soportar el transporte y I manipulacion; y llegar en estado
satisfactorio af lugar de destino.

(3) Los djles deberdn estar suficientermnente desarrolladas y presentar un
grado de madurez satisfactorio.

(4)  El ¢jf molido y cif en polvo, no deberd presentar sabor u olor anormal
ni deberd presentar materias extrafias o djenas al producto,

c. Requisitos microbioldgicos:

Agente microbiano Categoria} Clase H] [ n:mme Lk n

Eschetichia colf 5 3 5 2 10} 10

Salmonelio sp. 19 2 5 0 Ausenclalls g vin
VIDA UTIL

£l Tiempo de Vida Utit (TVU) minimo aceptable para el aji es de SIETE {07) DlAs,
garantizado en condiciones de dalmacenamiento o temperaturas  de
refrigeracion, contabilizadas desde la fecha de internamiento  en  1os
almacenes ce la Marina de Guerra del Pend,

PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocatoria se definird la presentacion del
producto.

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

a.  Los djies deberdn envasarse de tal manera que el producto queds
debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS T, NO
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS € INSUMOS MGP-077601
ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
All
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprobacién: RO- N 00119 -MGP-ONIM .1 vepgiton:
. fecha: 31 Enero 2019
Fecha de enlrada en vigencia, péginas desde 3 hasla § Facha aclualizacion
Enero 2619
deberdn ser nuevos, limpios y de buena calidad, con lat finalidad de
avitar cualquier dafo extemo o interno del producto.

b. Se permite el uso de papel o sellos, con indicaciones corercidles,
siempre y cuando estén impresos o eliquetados con finta o pegamento
no téxico; siendo su presentacién de acverdo o lo determinado por el
usuario en el objeto de la convocatoria, resistente ol transporie,
manipulec y almacenamiento.

c.  Llos envases deberdn safisfacer las caracteristicas de calidad, higiene,

ventilacion y resistencia necesarias pard asegurar la manipulacién, el
fransporte y la conservacion.

NOTA: En el obleto de la convocatorla se definird la presentacién y el tipo
de envase.

4.~ ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de ajfi deberd estar debidamente rolulado de acuerdo a lo
dispuesio en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arliculo 116° y 117° del
"Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
incicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

(1)
(2}

(3)
(4)
(5)
(6]
(7]
(8)

d.

Denominacién del producto {especle y variedad)

Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razén social del importador,
Presentacion

Autorizacion sanitaria

N° de Lote

Fecha de produccién

Fecha de vencimiento

Qrigen

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada ol momento del infernamiento del bien.

Documento « Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Emitido por . Servicio Nacional de Sanidad Agraria {SENASA)
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS FI NG
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077601
ALIMENTICIOS
Normadividad con calidad
Al
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RD. N° 00119 -MGP-DNTM | yreqégn; |

Fecha: 31 Enero 2019

Facha de entrada en vigencia:
Enero 2019

Paginas desde 4 hasta 5

Fecha actualizacién

Base legal
Tipo

b. Documento

Emitido por
Tipo

c. Documento
Emitido por
Tipo

d. Documento

Emifido por
Tipo

. Representante

© Cerfificado de conienido de

« Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento

de Inocuidad Agrodlimentaria.

. Copia

: Declaraciéon Jurada déonde se compromete a

dar cumplimiento a lo establecido en el Decreto
Supremo  N°  007-98-SA  Reglamento  sobre
Vigitancia y Control Sanitario  de Alimentos y
Bebidas.

legal de lda empresa ©

proveedor,

: Original {Hoja membretada)

: Certificado de garantia
. Fabricante o distribuidor
: Original (Hoja membretada)

residuos de
plaguicidas.

. Leboratorio acreditado por INACAL
. Originad

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion a la que deberdn sujetarse la produccion, fransporte, fabricacion,
almacenamiento, fraccionamiento, elaboracidn y expendio de los alimentos y
hebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su inocuidad:

CAC/RCP 53-2003.

a. Normas técnicas internacionales:

{1} Norma de Codex Alimentarius - FAO

[2) Cédigo infernacional recomendado de practicas para el envasado y
fransporte de frutas y horfalizas frascas - CAC/RCP 44-1995, emd. 1-2004,

(3) Cédigo de préclicas de higiene para las frutas y hortdlizas frescas -

(4) Norma General def Codex para los Contaminantes v las Toxinas
presentes en los Alimentos y Piensos {CODEX STAN 193-1995).

b. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de dlimentosy bebidus.
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE;
NORMAS FT. NC
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077601
ALIMENTICIOS

Mormatividad con calidad

AJl

) Aprobacion: R.D. N°001-19 - MGP-DNTM
DEPARTAMENTO DE NORMAUZACION Cocho: 31 Enoro 2019

Fecha de enlrada en vigencia: Pdginas dosda 5 hasta § Fecha actualizacién
Enero 2019

VERSION: 1

c. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaria sobre Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos
bebidas de consumo humano™.

d. Normas fécnicas Peruands - Instituto Nacionat de Calidad
e, Especificacion técnica propla.
9.  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a, Canfidad: DOS {02) muestras
b. Presentacién: Segin requerimiento del usuario

c. Documeniacién técnica de presentacion obligatoria
{1} Documenio . Autorizacién Sanitaria del establecimiento
Emitido por . Servicio Nacional de Sanidad  Agraria
{SENASA)
Base legal : Decreto Supremo N° 004-201 1-AG,
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria
Tipo 1 Copla
d. Envase unitario: Bolsa de polietiteno {PE) fransparente, resistente al

manipuleo, sellada. No debe preseniar informacion
impresa o escrita de la empresa postora.

e. Rolulado de cada muesha:
Efiqueta blanca que no idenfifique a la empresa
postora, con la siguiente informacién:

{1) Presentacion

{2) NOmero de lote

[3) Fecha de produccién
[4) Fecha de vencimiento
(5) Autorizacién sanitaria

(6) Lugar de origen
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@ DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

Y, TECNICAS DEL MATERIAL F.T. N°
PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077605

; ? _NOP’H!&{{VEC{&(‘ on calidad ALIMENTICIOS

=

TE EN BOLSAS FILIRANTES

: Aprobacion: RD N° 00119 -MGP-DNTM ,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: |
Facha de-entrada en vigencia: , fecha aclualizacién
Enoro 2019 Pdaginas desde | hasla 4

TE EN BOLSAS FILTRANTES

1. Descilpcién general

Es el producto constifuido por las hojas secas molidas o brotes del arbusto
Camellicr sinensis, envasado en bolsas fillrantes para su uso inmediato en forma
de infusidon.

Las infusiones es el resullado de la extraccion por medio del agua caliente de
los principios flavonoides y aromdticos de clerfos vegetales de los cudles se
utllizaran las hojas, flores, Gpices o taflos floridos jovenes.

==

2. Caracteristicas de calidad
a. Caracleristicas orgqnotépficos;

{1} No deberd contener mas del 2% de materias exirarias.

(2) No deberd presentar pardsitos y/o insectos vivos o muerfos.

{3) No podré ser aromatizada ni coloreada artificialmente.

{4) Olor: serd aromdiico y agradable, caracteristico del producto, no
presentard olores desagradables o djenos al producto.

[5) Sabor:serd fresco, igeramente amargo y astringente, no rancio.

(6) Color: serd.de color marrdn oscuro.

(7} Aspeclo: caracteristico al producio.

b, Requisitos microbioldgicos:

Agenie , Limite por grano
microbicano Categoria | Clase n c Minimo | Mdaximo
Mohos 3 3 5 ] 102 103
Entero. 5 3 5 | 102 103
bacierias

Vida Gl

El Tiempo de Vida Uil {TVU} minimo dceptable para el té en bolsas filirantes es
de UN {01) afio, garanfizado en condiciones de amacenamiento sin
refrigeraicidn, contabilizadas desde la fecha de internamiento en los
almacenes de la Marina de Guerra del Perd.

Presentaclén:

Unidad: caja de 100 sobres conteniendo 1é en bolsa fittrante.
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DJRECC]ON DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FI.N°
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077605

Normatividad con caliddad ALIMENTICIOS

TE EN BOLSAS FILTRANTES

Aprobacion: RD N° 00117 -MGP-DNTM 1§ yeaciyn: |

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION focha: 31 Enero 2019

Fecha de entradd en vigencla:
Enero 2019

5. ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Fecha actudalizacion

Paginas desde 2 hasta 4

a, H 1é estard contenido en una envoltura Interlor filfrante que deberd ser
hermética vy resistente a roturas y dafios que produzcan escapes de anis

envasado.

La envoltura interior filfrante deberd resistor su inmersion en agua hirviente

durante 5 minutos sin deshacerse ni dejar apreciables parliculas en la

infusién.

c. La envollura interior filtrante deberd estar adherida al extremo de una
pita en cuyo olro extrerno podrd tener una eliqueia que identifique dl
producio, los cudles también deberdn ser inocuos,

d. Los envases fillrantes se comercializardn con unag envoltura inmediata de
papel de modo que seq acogida la bolsa fllfrante.,

e. Los envases filtrantes serdn envasados en caja de cartén o bandeja de
cartén corrugado recubierto de pldstico.

f. No se ccepla envases elaborados de materiales reciclados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, anfimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio u ofros matericles que pueda ser absorbido
por el producto.

6. EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO
Documentacidn a ser presentada al momento del internamiento del bien.

Registro Sanitario del producto

a.  Documento :
Direccidon General de Salud Ambiental {DIGESA)

Emitido por
Base legal : Decreto Supremo N°¢ 007-98-SA Reglamenio
sobre Vigilancia y Control  Sanitario de
Alimentos y Bebidas.
Tipo : Copidt
b. Documento : Ficha Técnica del prodiucto
Emifido por : Fabricante
Tipo : Original (Hoja membretadal
c. Documento . Cerllificado de garantia
! Emitido por . Fabricanie o distribuidor
Tipo : Orlginal {Hoja membretada)
d, Documento : Constancia de origen {solo para productos

naciondles, debe incluir fecha de produccidon
y nUmeros de lote a internar}
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL £, N®
Normatividad con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077605
ormatividad con caltda ALlMENﬂCIOS

1€ EN BOLSAS FILTRANTES

. ; Aprobacién; RD NP C01-19 -MGP-DNIM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 3] Enero 2019 VERSION: |

Fecha actualizacidn

22:?:2%?9'3“"%0 en vigencic: pdglnas desde 3 hasla 4
Emitido por . Fabricante o productor
Tipo . Original (Hoja membretada)
e. Documenio . Cerlificado de Vdiidacidn Téenica Oficial del
Plan HACCP
Emitido por - Direcclén General de Salud  Ambiental
[DIGESA)
Base legal . Decrefo Supremo N° 007-98-SA Reglamento
§ sobre Vigllancia y Control  Sanitario  de
Alimentos y Bebidas,
Tipo . Copla
f.  Documento . Certificado de Andilisis Microbioldgico, segin lo
que establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
Y.01 para el tipo de producto
Emitido por . laboraterio acreditacdo por INACAL
Tipo : Original
g. Documenio . Cerlificado de Andlisis fisico quimico y metales
pesados del producto, del lote a infemar.
Emitido por . Laboratario acreditado por INACAL
Tipo . Original

7. BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién a la que deberdn sujetarse la produccién, transporte, fabricacion,
almacenamiento, fraccionamiento, elaboracidn y expendio de los alimentos y
bebidas de consumas humano con la findlidad de garantizar su inocuidad:

a. Decrefo Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigllancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

b. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaric  sobre Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Ihocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”.

c. Especificacién téenica propia.

8, PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. CANTIDAD: DOS (02) unidades [muestray contramuestra)
3ded




D’[RECCION DE NORMAS
TECMICAS DEL MATERIAL

Normatividad con calidad

FICHA TECNICA DE;
| F.T, N°
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077605
ALIMENTICIOS

1€ EN BOLSAS FILTRANTES

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobaclan; R0 N° 00119 -MGP-DNTM .
Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: |

Fecha de entrada en vigencia:
Enero 201%

paginas dasde 4 hasta 4 Fecha aclualizacion

b, PRESENTACION: Cada unidad conteniendo 25 sobres

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1) Documento
Emitido por

\

Baise legal

Tipo

(2} Documento
Emitido por
Tipo

: Registro Sanitario del producto

. Direccién General de Salud Ambientdl
(DIGESA)

+ Decrefo Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control  Sanitario  de
Alimentos y Bebidas.

+ Copiat

. Ficha Técnica del producto
. Fabricante
: Original (Hoja membretaday)

d.  ENVASEUNITARIO: Envase de fdbrica sin abrir, No debe presentar
informacién impresa o escrita de lda empresa
postord.

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:

Efiqueta blanca que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

(1)
(2)
(3)
(4)
(5)
(6)

Presentacion

Ndmero de lote

Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugair de origen
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS F.T, N
TECNICAS DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
MATERIAL ALIMENTICIOS

Normatividad con caliclad

CAFE SOLUBLE
Aprobacién: RD M° 001-18-MGP-DNIM | VERSION: 2

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | &4 00 MAYO 2018 R.D. N° 004-2020/DNIM
Fecha de enlrada en vigencia: , Fecha aclualizacion
Mayo 2018 Paglnas desde | hasta 6 14 de febrero 2020

CAFE SOLUBLE

1.-  DESCRIPCION GENERAL

El café soluble o instanidneo es el producto comercial obtenido por la
deshidratacion del exiracto acvoso de granos de café tostado y molido, su
presentacion puede ser en polvo o granulado, conserva su aroma, cuerpo y el

sabor caracteristico en el tiempo de conservacion.

2. CARACTERISTICAS DE CALIDAD
a. Caracterfsticas organoléplicas:

{1}  Color: "Marrén caracteristico

{2) Sabor: Agradable

{3) Olor: Caracteristico

[4) Solubilidad en agua cdliente: Se disolverd répidamente en 30

segundos con moderada agitacion.
(5) Solubilidad en agua fifa: Se disolverd en 3 minutos con moderadda

cgitacion.
b, Requisitos fisico-quimicos:

El producto deberd estar libre de todo cuerpo extraio y no deberd contener
ninguna sustancia foréned a la naturaleza propia del cafe,

REQUISITOS PARAMETRO
Humedad mdéxima 3.5%
Cenizas totales méximo 10.% mdximo
Cafefna 0.9% minimo
pH 48-572
Almidon Ausencia

¢. Requisitos microbiolégicos:

Aganie miontano Categoria | Clogog n n Limitp par o
o m M
l Motius 3 3 6 1 10 10t
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DIRECCION DE

FICHA TECNICA DE:

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacion: RD N2 001-18-MGP-DNIM
fecha: 22 MAYO 2018

NORMAS TN
TECNICAS DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
MATERIAL ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
CAFE SOLUBLE
VERSION: 2

R.D. N° 004-2020/DNTM

Fecha de enirada en vigencia:
Mayo 2018

Paginas desde 2 hasta é

Fecha actudlizacion
14 de febrero 2020

3.~

VIDA UTIL

El Tiempo de Vida Uil (TVU) minimo aceptable para ef producto café soluble es
de UN [1) afio, garaniizado en condiciones de dimacenamiento sin
refiigeracion y a temperaturas ambientales de las diferentes regiones de
nuesiro pais, contapilizadas desde Ia fecha de interncamiento en los dmacenes

de [a Marina de Guerra del Perd.
UNIDAD DE MEDIDA

d. Unidad = 180 a 250 gramos.

Nota: La capacidad del producto serd determinada por el usuario en el
objeto de la convocatoria,

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de café soluble deberd estar debidamente rotulado de acuerdo
a lo dispuesto en el Decrelo Supremo 007-98-SA, Arliculo 116° y 117° del
"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

Denominacion del producto
Nombre o razdon social del productor, envasador o vendedor; en el caso

de productos importados nombre o razén social del importador.
Fecha de produccion

Fecha de vencimiento

Peso neto

NUmero de lote

Registro sanitario

Lugar de origen

Ingredientes

To

“TeToap
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS F.T.N®
TECNICAS DEL PRODUCTOS EINSUMOS - MGP-077104
MATERIAL ALIMENTICIOS
Normatividad con catidad
CAFE SOLUBLE
Aprobacién: RD N° 001-18-MGP-DNIM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | APrebacion AYO 2018 2.0, N° 004-2020/DNTM
Fecha de enfrada en vigencia: . Facha actuatizacién
[ Mayo 2018 .Pdgrnos desde 3hasta § 14 cle febrero 2020

é.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Lata de hojalata electroliiic, frasco de vidrio o bolsa bilaminada de aluminio
con polietileno.

El envase serd suficientemente inerte a la acclén del producto, estéril, rasistente
al transporte, manipulec y almacenamiento.,

cl.

EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:

Caoja de cartén corugado resistente al manipuleo, tfransporte y
almacenamiento.

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio U otros materidles que pueda ser absorbido
por el producto,

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del blen.

d.

Documento ! Regisiro Sanitario del producto

Emitido por . Direccién General de Salud Ambientdl (DIGESA)

Base legal : Decrefo Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas,

Tipo 1 Copid

Documento t Ficha Técnica del producto

Emitido por . Fabricante

Tipo ¢ Odginal (Hoja membretada)

Documento : Certificado de garantia {Declaracion juradiay)

* Emilido por : Fabricante o distribuidor
Tipo : Orlginal {Hoja membretada)
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS FT, N°
TECNICAS DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
MATERIAL ALIMENTICIOS

Normtatividad con calidad

CAFE SOLUBLE

) Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNiM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | £t v S woi8 R D, N° 004-2020/ONIM

fecha actualizacion

Fecha de enfrada en vigencia:
Mayo 2018 Péginas desde 4 hasta § 14 de febrero 2020
d. Documento . Constancia de origen {Declaracion juraday

(solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccion y nimeros de lote a

internar}
Emiticlo por . Fabricante o productor
Tipo ¢ Original {Hoja membretada)
e, Documento . Cerlificado de Vdlidacion Técnica Oficial del
~ Plan HACCP '
Emilido por " . Direccién General de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas.
Tipo : Copida
f.  Documento . Certificado de Andlisis Microbloldgico, segun o

que establece la NTS N° 07 1-MINSA/DIGESA- V.01
para el fipo de producto

Emitido por ¢ Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo :+ Original
g. Documenio : Cerlificado de Andiisis Fisico-Quimico [cenizas
totales, cafeina, azdcar agregado y almidén)
Ernitido por . Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo ' . Original '

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional o la que deberd sujetarse Id produccidn, fransporte,
fabricacion, dimacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los
alimentos y bebidas de consumo humano con ld finalidad de garantizar su

inocuidadk:
p a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
/) sanitario de dlimentos y bebidas.
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS F.T.Ne
TECNICAS DEL PRODUCTOS € INSUMOS MGP-077104
MATERIAL ALIMENTICIOS '
Novmatividad con calidad
CAFE SOLUBLE

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacin: RD N° 001-18-MGP-DNTM | YERSION: 2
Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM

Facha de entrada en vigencla:

uMayo 2018

Fecha actuallzacién

Pdginas desde 5 hasta 6 14 de febrero 2020

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA-

V.01 “Norma Santiaria sobre Criterios

Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los dlimentos y
bebidas de consumo humano”.

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 209.316 — 2010 Café Soluble,

9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. CANTIDAD: DOS (02} unidades (muestra y contra muestray)

. PRESENTACION: Cada unidad de 180 a 250 gramos

c. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1} Documento
Emitido por

Base Iegcﬂ

Tipo

(2) Documento
Emitido por
Tipo

. Registro Sanitario del producto
. Direccién General de Scalud Ambientdl

(DIGESA)

: Decrefo Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigllancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

: Copia

. Ficha Técnica del producto

. Fabricante
: Original (Hoja membretadal)

d. ENVASE UNITARIO; Envase de fdbrica sin abrr. No debe presentar
informacion Impresa o escrita de la emprssa postora

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Fliqueta blanca que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

(1
(2)

Prasentacion
NUmero de lote
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE;

NORMAS FT.N®
TECNICAS DEL PROBUCTOS E INSUMOS MGP-077104
MATERIAL ALIMENTICIOS

Noymatividnd con calidad

CAFE SOLUBLE
Aprobaclém RD N° 001-18-MGP-DNIM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | 2lin 50 00 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM
Fecha de enfrada en vigencia: . Fecha aclualizacion
Mayo 2018 Pdginas desde 6 hasta 6 14 de febraro 2020

(3) Fecha de produccién
{4] Fecha de vencimiento
(5]  Registro sanitario

{(6) Lugcar de origen

/Q"%—-ﬁ’
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL AP
Normalividad con calided PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077009
Morntatvicad Coi Califti AUMENT'CIOS
CEBOLLA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD
Aprobacién: RD N° 001-18-MGP-DNIM VERSION: 2
. probacién: RD N° 001-18- -DNE ~
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | feend: 22 MAYO 2018 RD. N° 004
2020/DNTM
Fecha de enirada en vigencia: , Fecha actualizacion
| Mayo 2018 Paginas desde 1 hasta 4 14 de fobrero 2020

1.-

CEBOLLA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD

DESCRIPCION GENERAL

Lais cebollas rojas o Allium cepa de base carnosa & hinchada constituye el bulbo
formacdo por NUMErosds CUpPas gruesds y Carnosdis al interior,

Las cebollas rojas d diferencia de las blancas, contienen un tipo de antioxidantes,
las antocianings, que sonh los pigmentos naturales que les confieren el color

violGceo,

.CARACTERISTICAS DE CALIDAD

Deberd ser rojd criolla de primera calidad, colocada en mallas de CINCUENTA {50)
Kg., no deberd presentar sintomas de rancidez ni sabores, ni olores que indiquen su
descomposicidn, deberd estar fibre de humedad sin hojas secas ni rasgos de

descomposicidn (pudricion).

Segun e Decreto Supremo 007-98-SA Capitulo 1l Articulo 26, "En la produccion y
cosecha de vegetales de consumo humano, deben adoptarse las medidas
necesarids para asegurar que los resicuos de plaguicidas agricolas presentes en
&stos ho excedan los fmites mdaximos establecidos por el Codex Alimentairius”.

a. Requisitos organolépticos:

(1) Color Rojo viokiceo, rojo intenso, violdceo
{2) Sabor:  Caracteristico

(3) Forma:  Globosa, esférica o elipsoidal

(4) Pesor Entre 100y 250 gramos cadda und

b, Requisitos fitosanitarios:

(1) Deberdn esiar enteras
{2) Tenerun aspecto fresco
[3) Estar sanasy exentos de podredumbre o deterioro que hagan gueg no
sean aptas para el consumo
{4} Estar limpios ¥ exentos de cudlquier materia extrafia visible; golpes,

grietas, rajaduras

{5) Estar exentas de plagas que afecten dl aspecto general del producto.
{6) Estar exentas de dafios causados por plagas
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Yu9 Bt DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
Retu sl TECNICAS DEL MATERIAL F.T.N®
: Normatividad con calidd PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077009
INormalivielaa Con cadii AUMFN“C[OS
CEBOLLA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD
Aprobaclén: RD N° 001-18-MGP-DNTM VERSION: 2
probacidn: RD N° 601-18- - .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION o incr: 92 MAYO 2018 RD.  N° 004
2020/DNTM
Fecha de entrada en vigencia: : fecha actualizacidn
Mayo 2018 Péginas desde 2 hasia 4 14 de febrero 2020

{7) Exentas de humedad externa anormat

(8)  Estar exentas de cudlquier olor y/o sabor extranos

{9} Alteraciones: V.N.O %

(10) Picadura:V.N.O%

c. Requisitos microbioldgicos:

Las cebollas rojas deben cumplir con los requisitos minimos siguientes.

(Expresados en ufc/g).

AGENTE LIMITE POR G.
MICROBIANO CATEGORIA | CLASE N C 7 v
Escherichia coli 5 3 2 102 j0o3
Salmonella sp. 10 2 5 0 Ausencia/2s5g| -

d. Contaminantes:

En la produccién y cosecha de vegelales de consumo humano deben
adoptarse las medidas necesarias para asegurar que los residuos de
plaguicidas agricolas presentes en éstos no excedan los limites maximos
astablecidos por el Codex Alimentarius.

3.- ViDA (TlL

Bl Tiempo de Vida Utit {TVU) minimo aceptable para el producto cebolla roja
criolla de primera calidad es de SIETE {07) dias, garantizado en condiciones de
almacenamiento a temperaiuras de refrigeracion, confabilizadas desde la fecha
de internamiento en los almacenes de la Marina de Guerra del Per?.

4. PRESENTACION

a. Unidad = CINCUENTA {50) kilogramos,
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DjRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL ET.N°
Normuivicad con calidid PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077009
MO IO coke Catlene AL'MENTJCIOS

CEBOLLA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD
VERSION: 2

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNTM N ]
Feche 22 MAYO 2018 R.D, N 004
2020/DNTM

fecha de enirada en vigencia:
Mayo 2018

fecha acludlizacidn

Paginas desde 3 hosla 4 14 de febrero 2020

5,-

ROTULADO DEL PRODUCTO

No aplica.

ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

Mdlla de polietiieno (PE} de primer uso, resistente al transporte, manipuleo vy

dirnccenamiento,

No se acepia envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
metales pesados como arsénico, cobre, anfimonic, mercurio, plomo, uranio, zinc,
cadmio u otros materiales que pueda ser absorbido por el producto.

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion d ser presentada al momento del internamiento del bien.

oh Documento
Emitido por
Base legal

Tipo

b, Documento

Emitido por
Tipo

c. Documento
Emitido por
Tipo

Autorizacion Sanitaria del establecimienio
Servicio Naciondl de Sanidad Agraria {SENASA)
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamentio
de Inocuidad Agrodlimentaria

Copid

Declaracion Jurada dénde se compromete a dar
cumplimiento a lo establecido en el Decreto
Supremo  N° 007-98-SA  Reglamenio sobre
Vigilancia y Control Sanitario  de Alimentos v
Bebldas

Representante legal de [a empresa o proveedor,
Qrigiinal {Hoja membretada)

Certificado de garantia {Declaracidn juradal

Fabricante o dishribuidor
Original (Hoja membretada
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATER|AL TN

Normativiclad fial PROBUCTOS E INSUMOS MGP-077009
Normativldlad con calicla ALIMENTICIOS

CEBOLLA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD

VERSION: 2

- Aprobacién: RD N*001-18-MGP-DNTM o _
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N 004

2020/DNTM
Fecha de entrada en vigencla: . facha actudlizacion
Maye 2018 Paginas desde 4 hasta 4 14 de febrero 2020

8.~ BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccién, transporte,
fabricacion, amacenamiento, fraccionamiento, elaboracion v expendio de los
diimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar su

inocuiciad:
d.  Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de dlimentos y bebidas. '

b, NIS N° O71-MINSA/DIGESA- V.01 “Normda Sanitaria  sobre Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inoculdad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”,

c.  ESPECIFICACION TECNICA PROPIA.
9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

No aplica.
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