SIMBOLOGIA UTILIZADA:

Ne Simbolo

Descripcion

1 | [ABC]

Es una indicacion que debe ser completada o eliminada por la
entidad contratante durante la elaboracidn de las bases
conforme a las instrucciones brindadas.

2 ABC

Es una indicacidn o informacién que debe ser completada por la
entidad contratante con posterioridad al otorgamiento de la
buena pro para el caso especifico de la elaboracién de la
PROFORMA DEL CONTRATO; o por los proveedores, al
completar los ANEXOS de la oferta.

5 Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por los evaluadores
e Abc y los proveedores. No deben ser eliminadas.
Importante para la
anticaid contratamte Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por
4 . Xyz los evaluadores y deben ser eliminadas una vez culminada la
elaboracién de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases deben ser elaboradas en formato WORD y deben tener las caracteristicas del presente documento.
De existir algun cambio en el formato como mdrgenes, fuente, tamafio de letra, entre otros, no acarrea su
nulidad, salvo que por el tipo o tamafio de letra impida la lectura por parte de los proveedores.

INSTRUCCION DE USO:

Una vez registrada la informacidn solicitada dentro de los corchetes, el texto debe quedar en letra tamafio
10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.
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CAPITULO |
ASPECTOS GENERALES

1.1. REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esté haciendo referencia al Reglamento
de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo
N° 009-2025-EF. Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2, ALCANCE

La presente base estandar correspondiente al procedimiento de seleccién de subasta inversa
electrénica se utiliza por la entidad contratante para la contratacion de bienes y servicios
comunes que cuenten con ficha técnica, con independencia de su cuantia. Esta base no es
aplicable para el caso de contratos de contingencia, en cuyo caso independientemente si el
bien o servicio cuenta con ficha técnica, no se utiliza el procedimiento de seleccion de subasta
inversa, utilizandose el procedimiento de seleccion que corresponda segtin su objeto y cuantia’.

T El uso de la ficha técnica es obligatorio independientemente del tipo de procedimiento de seleccién que se

convoque.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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CAPITULO II

DESARROLLO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. ETAPAS DE LA SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
Las etapas del procedimiento de seleccion de Subasta Inversa Electrdnica son las siguientes:
. BASE
ETAPA CARACTERISTICAS LEGAL
a) Convocatoria|Se realiza a través del SEACE de la Pladicop en la fecha | Articulos 63
sefialada en el cronograma. y 64 del
Reglamento.
b) Registro de|Aplica lista abierta, por lo que cualquier proveedor puede | Articulos 65
participantes | registrarse como participante en el procedimiento de selecciéon. [y 95  del
Reglamento.
c) Evaluacion |Registro de ofertas:
de ofertas 1. Registrar los datos de su representante legal en el formulario | Articulos 68,
correspondiente en el SEACE de |a Pladicop. De presentarse | 69, 74, 78 y
en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, |96 del
incluyendo los del representante legal comun. Reglamento.
2. Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos
escaneados de su oferta, de acuerdo con lo requerido en las
bases y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha
Técnica y/o documentos de informacion complementaria
publicados a través del SEACE de la Pladicop, asi como en
la normativa especifica que regula el objeto de Ia
convocatoria con caracter obligatorio, seglin corresponda.
3. Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual

se presenta, el cual sera utilizado por el sistema para dar
inicio al periodo de lances en linea. La oferta econdmica y
sus subtotales se expresan en dos decimales y todos sus
valores desagregados pueden ser expresados con mas de
dos decimales.

Presentacién de Ofertas:

1.

La presentacién de ofertas se realiza a través del SEACE de
la Pladicop en un plazo no menor de seis dias habiles
contabilizados desde la convocatoria.

Las ofertas son presentadas por los participantes desde las
00:01 horas hasta las 23:59 horas del dia (hora peruana),
segun el cronograma del procedimiento de seleccion;
adjuntando el archivo digitalizado que contenga los
documentos que conforman la oferta de acuerdo con lo
requerido en las bases.

Al momento de realizar la presentacion de ofertas a través
del SEACE de la Pladicop, el postor registra el monto total de
la oferta o del item al cual se presente, el cual es utilizado por
el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea.

Si el procedimiento de seleccion se convoca segun relacion
de items, la presentacion de ofertas se efectiia en una sola
oportunidad y por todos los items registrados.

En la subasta inversa electronica no se realiza la evaluacion
tecnica de las ofertas y la revision de los requisitos de
calificacion se realiza posteriormente a la evaluacion
economica.

Apertura de ofertas y lances:

1.

Apertura de las ofertas: El sistema realiza |la apertura en la
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fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en el
SEACE de la Pladicop. Para tal efecto, verifica el registro y
presentacion de dos ofertas como minimo por item, para
continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

Periodo de lances: La evaluacion de la oferta econémica se
realiza mediante lances en linea a través del SEACE de la
Pladicop. Consiste en establecer el orden de prelacion de los
postores considerando en el primer lugar a quien oferte el
menor monto, de acuerdo con lo siguiente:

i. Elsistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada
en el cronograma publicado en el SEACE de la Pladicop,
la cual debe tener una duracién minima de una hora.

i. El periodo de lances en el SEACE de la Pladicop, se
realiza de la siguiente manera:

jol

. El postor Ingresa al SEACE de la Pladicop con su

usuario y contrasefia en la fecha y hora programada

b. Accede a la ficha del procedimiento y selecciona
"Mejora de precios".

c. Envia lances en linea, observando el monto de su
oferta, en tanto el SEACE de la Pladicop le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando
la subasta en tiempo real.

d. Los postores pueden mejorar su oferta dentro del plazo
establecido, enviando montos inferiores a su Ultima
oferta.

e. Cinco minutos antes del cierre, el sistema alertara sobre

el fin del periodo de lances. Finalizado este plazo, no

se admitiran mas mejoras.

Revision de requisitos de admision y calificacion:

1.

Finalizado el periodo de lances, el sistema ordena a los
postores por item segln su Ultimo lance estableciendo el
orden de prelacion de los postores mediante un reporte. La
entidad contratante puede visualizar el monto final ofertado
y su registro en el sistema. En caso de empate, el sistema
realiza un sorteo automatico para establecer al postor que
ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

Una vez generado el reporte sefialado en el parrafo
anterior, el oficial de compra debe verificar que los postores
que han obtenido el primer, segundo y tercer lugar hayan
presentado la documentacion correspondiente a |la
admision de ofertas y los requisitos de calificacion
contemplados en las Bases, salvo existan solo dos
postores, en cuyo caso solo se verifica a estos.

En caso de subsanacion de ofertas, se procede de
conformidad con lo sefialado en el articulo 78 del
Reglamento, quedando suspendido el otorgamiento de la
buena pro. El plazo para la subsanacion de ofertas se
computa desde el dia habil siguiente de notificado el
requerimiento al postor a través del SEACE de la Pladicop.
La presentacion de los documentos a ser subsanados se
realizara por el mismo medio.

En caso de que la documentacion relina las condiciones
requeridas por las Bases, el Oficial de compra otorga la
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buena pro al postor que ocup6 el primer lugar.

5. En caso de que no reuna tales condiciones, procede a
descalificar |la oferta y revisa las demas ofertas respetando
el orden de prelacion.

6. Todos los actos se realizan a través del SEACE de la
Pladicop.

d. Otorgamiento | Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que retna | Articulos 80,
de la buena pro |las condiciones exigidas en las Bases, el oficial de compra debe | 82, 83, 84,

verificar la existencia, como minimo, de dos ofertas validas, de lo| 96 y 301 del
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion. Reglamento.

Definida la oferta ganadora, el oficial de compra, elabora el acta
de otorgamiento de la buena pro con el resultado de los postores
que ocuparon los primeros lugares obtenido por cada item, el
sustento debido en los casos en que las ofertas sean
descalificadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado.

Dicha acta se publica en el SEACE de la Pladicop el mismo dia
de otorgada la bhuena pro, incluyendo los documentos que
sustenten los resultados de la evaluacion, calificacion y el
otorgamiento de la buena pro.

Unicamente en el caso de productos farmacéuticos y dispositivos
médicos que cuenten con ficha técnica y que se convoquen por
subasta inversa electronica, es posible otorgar la buena pro con
una sola oferta valida, siempre que se cumplan las condiciones
establecidas en el articulo 301 del Reglamento.

Cuando no se perfeccione el contrato por causa imputable al
postor, la Entidad debera seguir el procedimiento establecido en
el articulo 91 del Reglamento.

2.2 EVALUACION'DE OFERTAS ECONOMICAS QUE SUPEREN LA CUANTIA DE LA
CONTRATACION

En caso la oferta econdmica del postor que obtiene el mejor puntaje total supera la cuantia de la
contratacion, se siguen los siguientes pasos:

a)

b)

La DEC gestiona la solicitud de la ampliacion de la certificacion o prevision presupuestal
correspondiente. De otorgarse la ampliacion, se procede a adjudicar la buena pro.

De no contar con la ampliacion de la certificacion o prevision presupuestal, los evaluadores
negocian con el postor que obtuvo el mejor puntaje total la reduccion del monto o la reduccién
de las prestaciones o condiciones del requerimiento, conforme al numeral 132.1 del articulo
132 del Reglamento. En el caso de la reduccion de condiciones del requerimiento, estas no
deben alterar la ficha técnica del bien o servicio.

En caso el postor con el mejor puntaje no acepte, se procede a negociar con los siguientes
postores en orden de prelacion. Si el postor que procede en el orden de prelacion ofertd un
monto por debajo de la cuantia de la contratacion, se le adjudica la buena pro.

En caso el postor que obtuvo el mejor puntaje total reduzca su oferta econdmica pero la
reduccion no se encuentre dentro de la cuantia de la contratacion, se solicita la ampliacion de
la certificacion de crédito presupuestario y/o prevision presupuestal correspondiente. En caso
se otorgue la ampliacion, se adjudica la Buena Pro. Caso contrario, se puede optar por.
negociar con los siguientes postores en el orden de prelacion o declarar desierto el
procedimiento de seleccion.

Las decisiones adoptadas por los evaluadores en la negociacién constan en actas que se
publican en el SEACE de la Pladicop y se sustentan en el principio de valor por dinero,
priorizando el cumplimiento de la finalidad publica de la contratacién.
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2.3 CONSIDERACIONES PARA TODOS LOS PROVEEDORES

2.3.1 Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por una
entidad contratante, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion vigente ante el
Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el Organismo Especializado para las
Contrataciones Publicas Eficientes (OECE). Para obtener mas informacién se puede ingresar

2.3.2 Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE de la Pladicop
utilizando su certificado (usuario y contrasefia).

2.3.3 Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segln la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales). No se acepta insertar la imagen de una firma.
Las ofertas se presentan foliadas en todas sus hojas. El postor, el representante legal,
apoderado o mandatario designado se hace responsable de la totalidad de los documentos que
se incluyen en la oferta. El postor es responsable de verificar, antes de su envio, que el archivo
pueda ser descargado y su contenido sea legible.

2.3.4 En el caso que el proveedor, al registrarse como participante, presente una declaracion jurada
de desafectacion del impedimento debido a parentesco establecido en el inciso 2 del numeral
30.1 del articulo 30 de la Ley 32069, se debe incluir como requisito adicional de admision de
su oferta la acreditacién documental de su condicion de desafectacion, conforme a lo sefialado
en el numeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento.

2.4 CONSIDERACIONES ADICIONALES PARA LOS CONSORCIOS

2.4.1 En el caso de consorcios, basta que uno de sus integrantes se haya registrado como
participante en el procedimiento de seleccién, para lo cual dicho integrante debe contar con
inscripcién vigente en el RNP como proveedor de bienes y/o servicios. Los demas integrantes
del consorcio deben contar con inscripcion vigente en el RNP en las demas etapas del
procedimiento de seleccion. No se considera consorcio a la asociacién de personas de duracion
ilimitada o indefinida que, denominandose consorcios, han sido constituidas como personas
juridicas en los Registros Publicos.

2.4.2 Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de
un consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segln relacion de items. Tratandose de un procedimiento por
relacion de items, los integrantes del consorcio pueden participar en items distintos al que se
presentaron en consorcio, sea en forma individual o en consorcio.

2.4.3 Como parte de los documentos de su oferta el consorcio debe presentar la promesa de
consorcio con firmas digitales de todos sus integrantes o, en su defecto, firmas legalizadas, de
ser el caso, en la que se consigne lo siguiente:

a) La identificacion de los integrantes del consorcio. Se debe precisar el nombre completo o
la denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, segln corresponda.

b) La designacion del representante comtn del consorcio.

c) El domicilio comun del consorcio.

d) El correo electrénico comin del consorcio, al cual se dirigiran todas las comunicaciones
remitidas por la entidad contratante al consorcio durante el proceso de contratacion,
siendo éste el Gnico valido para todos los efectos.

e) Las obligaciones que correspondan a cada uno de los integrantes del consorcio.

f) El porcentaje del total de las obligaciones de cada uno de los integrantes, respecto del
objeto del contrato. Dicho porcentaje debe ser expresado en numero entero, sin
decimales.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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2.4.4

245

La informacién contenida en los literales a), e) y f) precedentes no puede ser modificada, con
ocasion de la suscripcion del contrato de consorcio, ni durante la etapa de ejecucion
contractual. En tal sentido, no cabe variacion alguna en la conformacion del consorcio, por lo
que no es posible que se incorpore, sustituya o separe a un integrante.

El representante comun tiene facultades para actuar en nombre y representacion del consorcio,
en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y ejecucién del contrato,
con poderes suficientes para ejercitar los derechos y cumplir las obligaciones que se deriven
de su calidad de postor y de contratista hasta la conformidad o liquidacién del contrato, segtn
corresponda. El representante comin no debe encontrarse impedido, inhabilitado ni
suspendido para contratar con el Estado. Para cambiar al representante comdn, todos los
integrantes del consorcio deben firmar (mediante firmas legalizadas o firmas digitales) el
documento en el que conste el acuerdo, el cual surte efectos cuando es notificado a la entidad
contratante.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales y demas disposiciones legales sobre la
materia).

2.4.6 En el caso de consorcios las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las

247

2.4.8

bases que conforman la oferta deben estar debidamente firmados por el representante comun
o por todos los integrantes del consorcio, segln corresponda (firma manuscrita o digital, segun
la Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales y demas disposiciones legales sobre la
materia). En el caso de los documentos que deban suscribir todos los integrantes del consorcio,
la firma es seguida de la razdn social 0 denominacién de cada uno de ellos. Lo mismo aplica
en caso deban ser suscritos en forma independiente por cada integrante del consorcio, de
acuerdo con lo establecido en los documentos del procedimiento de seleccién. En el caso de
un consorcio integrado por una persona natural, bastara que la persona natural indique debajo
de su firma sus nombres y apellidos completos.

En el caso de microempresas y pequefias empresas, o en el caso de consorcios conformados
en su totalidad por estas empresas, se acredita dicha condicién con su inscripcion en el
Registro Nacional de la Micro y Pequefia Empresa - REMYPE.

Los integrantes de un consorcio se encuentran obligados solidariamente a responder frente a
la entidad contratante por los efectos patrimoniales que ésta sufra como consecuencia de la
actuacion de dichos integrantes, ya sea individual o conjunta, durante el procedimiento de
seleccion y la ejecucion contractual.
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3.1

3.2

3.3

CAPiTULO NI
RECURSO DE APELACION

ACCESO AL EXPEDIENTE DE CONTRATACION

Una vez otorgada la buena pro, la DEC esta en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, con excepcion de la informacion calificada
como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia y de aquella
correspondiente a las ofertas que no fueron admitidas, a mas tardar dentro del dia habil siguiente
de haberse solicitado por escrito.

A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la entidad contratante debe entregar dicha documentacion en
el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto previsto en el Texto Unico de
Procedimientos Administrativos (TUPA) de la respectiva entidad contratante.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato, incluyendo
aquellos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y otros
actos emitidos por la entidad confratante que afecten la continuidad de éste.

El recurso de apelacion se presenta ante la mesa de partes digital o fisica de la entidad
contratante o del Tribunal de Contrataciones Publicas, segun corresponda, y son resueltos por
estos.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpo<ne, como maximo, dentro de los cinco dias habiles siguientes de haberse
notificado el otorgamiento de la buena pro a través del SEACE de la Pladicop, salvo que su
cuantia corresponda a la de una licitacion publica o concurso publico, en cuyo caso el plazo es
de ocho dias habiles.

En el caso de la apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena
pro, contra la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento de
seleccion, el plazo indicado en el parrafo precedente se contabiliza desde que se toma
conocimiento del acto que se desea impugnar. Se considera que se ha tomado conocimiento en
el dia de la publicacion en el SEACE de la Pladicop del acto que se desea impugnar.
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CAPITULO IV
DEL CONTRATO

4.1 REQUISITOS PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO:

Para perfeccionar el contrato, el proveedor o proveedores adjudicados presentan lo siguiente, de
conformidad con el articulo 88 del Reglamento:

REQUISITO

CONSIDERACIONES ADICIONALES

BASE LEGAL

de excepcion.

a) Garantias, salvo casos

En los contratos de bienes y servicios el
postor ganador de la buena pro presenta
una garantia de fiel cumplimiento por una
suma equivalente al 10% del monto del
contrato original.

La garantia de fiel cumplimiento puede ser:
i) fideicomiso, solo en caso el plazo de
ejecucion del contrato supere los 90 dias
calendario, (ii) carta fianza financiera, (iii)
contrato de seguro o (iv) retencion de pago.

Asimismo, en la seccion especifica de las
bases pueden considerarse la presentacion
de garantia por adelantos directos, siempre
gue se cumplan las condiciones sefialadas
en el Reglamento.

La retencion de pago como garantia de fiel
cumplimiento aplica para items cuya cuantia
adjudicada sea igual o menor a S/ 480
000,00 (cuatrocientos ochenta mil y 00/100
soles) en el caso de bienes y servicios. En el
caso de las micro y pequefias empresas
estas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento la retencién de pago por parte
de la entidad contratante con independencia
de la cuantia de la contratacién.

Excepciones:
Conforme a lo dispuesto en el literal a) del

articulo 139 del Reglamento, en los
contratos de bienes y servicios cuyos
montos sean menores o iguales a 50 UIT, no
corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesoria.
Esta excepcion no aplica cuando la
sumatoria de los contratos derivados de
procedimientos de seleccion por relacion de
items, adjudicados a un mismo postor,
superen el monto sefialado.

Numerales 61.4 y
61.5 del articulo 61
de la Ley.

Articulos 88, 113,
114,115, 116,138 y
139 del
Reglamento.

de ser el caso.

b) Contrato de consorcio,

Cuando el postor ganador de la buena pro
sea un consorcio, el contrato de consorcio
se formaliza mediante documento privado,
el cual debe cumplir con los siguientes
requisitos:

Literal b) del articulo
88 del Reglamento
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a. Contener la informacién minima
indicada en el numeral 2.4.3 del
Capitulo Il de las presentes bases.

b. Identificar al integrante del consorcio a
quien se efectuara el pago y emitira la
respectiva factura o, en caso de llevar
contabilidad independiente, sefialar el
Registro Unico de Contribuyentes
(RUC), del consorcio.

c. Consignar las firmas legalizadas ante
notario publico de cada uno de los
integrantes del consorcio, de sus
apoderados o de sus representantes
legales, segln corresponda.

Lo indicado no excluye la informacién
adicional que pueda consignarse en el
contrato de consorcio con el objeto de
regular su administracion interna, como es el
régimen y los sistemas de participacion en
los resultados del consorcio, al que se
refiere el articulo 448 de la Ley N° 26887,
Ley General de Sociedades.

En ningdn caso puede aceptarse la
presentacion de la promesa de consorcio
que fue parte de la oferta,
independientemente de que dicha promesa
contenga firmas legalizadas ante notario.

c) Codigo de cuenta| ElI CCl es requisito indispensable para| Articulo 67 de la
interbancaria (CCIl) o,| realizar una transferencia entre cuentas de| Ley.
en el caso de bancos diferentes, siendo requerido para
proveedores no| efectuar el pago a los proveedores| Articulo 88 del
domiciliados, el| domiciliados en el Peru. Reglamento.
nimero de cuenta o
bancaria y nombre de Para los proveedores no domiciliados,
la entidad bancaria en| Ccorresponde el nimero de cuenta bancaria
el exterior. y nombre de la entidad bancaria en el

exterior.

d) Documento que| Corresponde a la vigencia de poder del| Literal d) del
acredite que cuenta| representante legal que acredite que cuenta| numeral 88.1 del
con facultades para| con facultades para perfeccionar el contrato. | articulo 88  del
perfeccionar el| Asimismo, corresponde que el| Reglamento.
contrato, cuando representante legal presente copia de su
corresponda. DNI.

En el caso de personas naturales, se solicita
la copia del DNI del postor.

En el caso de consorcios, estos documentos
deben ser presentados por cada uno de los
integrantes del consorcio que suscriban la
promesa de consorcio, seglin corresponda.

e) Institucion Arbitral| Este requisito es obligatorio para todos los | Articulos 77, 83 y
elegida por el postor, 84, asfl como la
de corresponder. Décima Disposicion
el Complementaria

\\
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contratos que superen las 10 UIT2. Desde
el 1 de enero de 2026, la institucion arbitral
elegida debe encontrarse inscrita en el
Registro de Instituciones Arbitrales vy
Centros de Administracion de Juntas de
Prevencion y Resolucion de Disputa
(REGAJU).

Transitoria de la
Ley.

Articulo 88  del
Reglamento

f) Centro de
administracion de la
JPRD elegida por el
postor, de
corresponder

Solo procede este requisito cuando el
contrato tenga como objeto el suministro de
bienes, su monto supere los S/ 10 000
000,00 (diez millones y 00/100 soles) v,
adicionalmente, se haya determinado la
JPRD como medio de solucion de
confroversias en la estrategia de
contratacion.

Articulos 77 y 79,
asi como la Décima
Disposicion
Complementaria
Transitoria de la
Ley.

Articulos 88 y 346

del Reglamento

4.2 PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los requisitos para perfeccionar el contrato
dentro del plazo de ocho o cinco dias habiles, seglin corresponda, contabilizados desde el dia
siguiente al registro del consentimiento de la buena pro en el SEACE de la Pladicop o de que
ésta haya gquedado administrativamente firme, de conformidad con el procedimiento y plazos
dispuestos en los articulos 88, 89, 90 y 91 del Reglamento.

En los procesos convocados que utilicen la modalidad de pago de precios unitarios, el precio
unitario se determina al momento del perfeccionamiento del contrato con base al monto final
de la oferta ganadora.

Cabe indicar que el numeral 87.3 del articulo 87 del Reglamento establece que la entidad
contratante suscribe el contrato mediante firma digital, en caso de que el postor adjudicado con
la buena pro cuente con certificado digital emitido por una entidad de certificacion, de acuerdo
con la normativa de la materia. Excepcionalmente, la entidad contratante con el debido sustento
puede proceder a la firma del contrato mediante medios manuales”.

4.3 CONSIDERACIONES PARA LOS CONSORCIOS

4.3.1

4.3.2

Las garantias que presenten los consorcios para el perfeccionamiento del contrato durante la
ejecucion contractual y para la interposicion de los recursos impugnativos, ademas de cumplir
con las condiciones establecidas en la Ley y el Reglamento, deben consignar expresamente el
nombre completo o la denominacion o razon social de los integrantes del consorcio, en calidad
de garantizados, de lo contrario no pueden ser aceptadas por las entidades contratantes o el
Tribunal de Contrataciones Publicas. No se cumple el requisito antes indicado si se consigna
Unicamente la denominacion del consorcio.

Para que un consorcio solicite la retencion del 10% del monto del contrato original en calidad
de garantia de fiel cumplimiento, segun lo sefialado en el articulo 114 del Reglamento, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar en su oferta la condicion de micro o pequefia
empresa, sin perjuicio que puedan acreditarlo al momento del perfeccionamiento del contrato.

4.4 CONSIDERACIONES PARA LAS GARANTIAS FINANCIERAS

4.4.1.

En caso de garantias financieras, estas deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de |a respectiva entidad contratante

2 De conformidad con el numeral 84.1 del articulo 84 de la Ley, el arbitraje puede ser ad hoc solo en los casos en los que el
monto de la controversia no supere las diez UIT.

i
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bajo responsabilidad de las empresas que las emiten. Las empresas que emitan garantias
financieras deben encontrarse bajo la supervision directa de la Superintendencia de Banca,
Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones, contar con clasificacion de
riesgo B o superior, y deben estar autorizadas para emitir garantias o estar consideradas en la
ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que periédicamente publica el Banco
Central de Reserva del Peru.

4.4.2 La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia debe
encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

443 Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emisién de la garantia. Para fines de lo establecido en el articulo 61 de la Ley, se requiere
la clasificacion de riesgo B o superior.

4.4.4, Silaempresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida por
distintas empresas listadas en la sede digital de la SBS, bastara que en una de ellas cumpla
con |a clasificacion minima establecida en la Ley.

4,45 En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora de
la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

4.4.6 Ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos de verificar si
la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias, debe revisarse
la sede digital de dicha entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-
empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

4.5 CONSIDERACIONES PARA LOS DOCUMENTOS EXTENDIDOS EN EL EXTRANJERO

En el caso que los documentos para el perfeccionamiento del contrato incluyan documentos
publicos extendidos en el exterior, a los gue no sea aplicable el Convenio de la Apostilla, se
debe tener en cuenta que, de conformidad con lo previsto en el articulo 137 del Reglamento
Consular del Pert, aprobado mediante Decreto Supremo N° 032-2023-RE, para que estos surtan
efectos legales en el Pert deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
competentes, cuyas firmas deben ser autenticadas posteriormente por el area competente del
organo de linea consular, ademas de cumplir con los requisitos adicionales que contemple la
legislacion peruana para su validez en el Perll. Debe considerarse que el mencionado Convenio
de la Apostilla contiene definicion de documentos publicos.

Cuando se trate de documentos plblicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de
la Apostilla, basta con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya que el dispositivo normativo
establece. Sin perjuicio de lo anterior, se debe cumplir con los requisitos adicionales que
contemple la normativa de la materia para la validez en el Perl de los documentos extendidos
en el exterior.

En el caso de los documentos privados, es aplicable el articulo 138 del referido del Reglamento
Consular del Pert, segtn el cual el funcionario consular soélo legaliza firmas en documentos
privados cuando hayan sido suscritas en su presencia o cuando conste de modo indubitable su
autenticidad, verificando en ambos casos la identidad de los firmantes.

4.6 DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se rigen por
la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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SECCION ESPECIFICA
CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD CONTRATANTE DEBE COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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1.1.

1.2.

1.3.

CAPITULO |
GENERALIDADES

BASE LEGAL

Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

Decreto Supremo N° 009-2025-EF, Decreto Supremo que aprueba el Reglamento de la Ley
General de Contrataciones Publicas.

Ley N° 32185 - Ley de Presupuesto del Sector Publico para el afio fiscal 2025.

Ley N° 32186 - Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2025.

Ley N° 32187 - Ley de Endeudamiento del Sector Plblico para el afio fiscal 2025.

T.U.O. dela Ley N° 27444, Ley del procedimiento Administrativo General, aprobado mediante
D.S N° 004-2019-JUS

Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

Ley N° 27806, Ley de Transparencia y Acceso a la Informacion Publica

Cadigo Civil Peruano vigente

Ley N° 27815 del Cédigo de Etica de la Funcién Publica.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

ENTIDAD CONTRATANTE

Nombre : MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
RUC N° : 20131369558

Domicilio legal : JR. PAZ SOLDAN N° 252 — CALLAO
Teléfono: : 01-2016411

Correo electronico: . m.caceda@municallao.gob.pe

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la ADQUISICION DE VIVERES
FRESCOS Y SECOS CON FICHA TECNICA PARA LA ATENCION ALIMENTARIA DEL
CENTRO DE DESARROLLO INTEGRAL PARA LA FAMILIA — CEDIF, PERTENECIENTE A LA
SUBGERENCIA DE PROTECCION A LA MUJER Y POBLACIONES VULNERABLES.

SUB : _
" mEmM DESOREGIONGES. = = oA L
1 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE | 75000 | Lt
2 | ATUNEN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 G | 1,872.00 | Und
3 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 EXTRA 58500 | Ka.
__4 | ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA 13600 | Kg.
5 | ARROZ SUPERIOR 715000 | Ka.
6 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA | 1,430.00 |  Kg.
7 | CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA 38500 Kg.
g | CARNE DE PORCINO - BRAZUELO SIN PIEL SIN HUESO — Ks.
. EFRIGERADO N N
9 | FIDEOLARGO _ - 1,300.00 Kg.
10 | FILETE DE PESCADO BONITO SIN ESPINAS CONGELADO 59000 Kg
. RAPIDAMENTE ' i '
11| FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA i 390.00 Kg.
.12 GRANADILLA CATEGORIA EXTRA e 1,55250 | Kg.
13 HARINA DE TRIGO 24000 Kg. |
14 HOJUELA PRECOCIDA DE AVENA 160.00  Kg.
15 HUEVO DE GALLINA CALIDADPRIMERA 75400  Kg.
@ 16  LENTEJACALIDAD 1-EXTRA . 608.00 Kg.
“g 17 | LIMON CATEGORIA EXTRA - @800  Kg.
§ 18 | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA 145000 Kg.
_ 19 MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA 80,00 Kg.

f—
(%a]
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1.4. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado el 26 de mayo del 2025.
1.5. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

1 RECURSOS ORDINARIOS

MENUDENCIA DE RES — HIGADO CONGELADO 590.00 Ka.
~ PALLAR CALIDAD SUPERIOR  397.50 Kg.
 PLATANO DE SEDA CATEGORIAEXTRA 1 12,01000 | Und
© PAPACANCHAN CALIDAD EXTRA . 600.00  Kg.
 PAPAYUNGAY CALIDADEXTRA 160600 Kg.
PAPA SECA ~350.00 Ka.
PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA " 20900  Kg.
POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO 310500 Kg.
QUINUAGRADO1 o ) 24000  Kag.
VAINITA CALIDAD EXTRA 29500 Kg.
| ZAPALLOMACRE CATEGORIAPRIMERA 60000 Kg.
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CAPITULO Il ’
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

21 CRONOGRAMA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segtn el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE de la

Pladicop.

2.2 CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contiene, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.21 Documentacion de presentacion obligatoria

2.2.1.1 Documentacién para la admision de la oferta:

El oficial de compra verifica la presentacion de los documentos sefialados en el presente
acapite.

a)
b)

c)

e)

Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
Pacto de integridad (Anexo N° 2)
Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, seglin corresponda.

En el caso de consorcios, estos documentos deben ser presentados por cada uno
de los integrantes del consorcio que suscriban la promesa de consorcio, segtn
corresponda.

Advertencia

aprueba diversas medidas de simplificacién administrativa, las entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho
Decreto Legislativo. En esa medida, si la enfidad contratante es usuaria de la Plataforma
de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web se encuenire
activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera exigir el
certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad.

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, Decreto Legislativo que

Declaracién jurada declarando que: (i) es responsable de la veracidad de los
documentos e informacion de la oferta, y (i) no se encuentra impedido para
contratar con el Estado, de acuerdo con el articulo 33 de |la Ley. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas digitales, o en su defecto, firmas legalizadas, de
ser el caso, en la que se consigne los integrantes, el representante comun, el

3 La omision del indice no determina la no admisién de la oferta.

4 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de |a Plataforma Nacional de Interoperabilidad
— PIDE ingresar al siguiente enlace _https://www.qgob.pe/741-plataforma-nacional-de-interoperabilidad
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2.3

2.4

domicilio comun y las obligaciones a las que se compromete cada uno de los
integrantes del consorcio, asi como el porcentaje equivalente a dichas
obligaciones. (Anexo N° 4)

f) Documentacién que acredite la desafectacion del impedimento, en caso el
proveedor al registrarse como participante hubiera presentado la Declaracién
Jurada de Desafectacion del Impedimento (Anexo N° §), de conformidad con el
numeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento.

Advertencia

El requisito indicado en el literal f) unicamente se solicitara al provéedorrque al registrarse
hubiera presentado la Declaracién Jurada de Desafectacion del Impedimento.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
que se detallan en el numeral 3.6 del Capitulo Il de la presente seccion de las bases

La entidad contratante Gnicamente incluye los requisitos de habilitacion contemplados
en la ficha técnica o en los documentos de informacion complementaria, salvo que la
normativa especifica que regula el objeto de la convocatoria exija algiin requisito
obligatorio.

2.2.2 Documentacion de presentacion facultativa

En el caso de que los proveedores que gocen del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia,
presentan una Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion
de la exoneracion del IGV (Anexo N° 10).

. Advertencia

El oficial de compra no puede exigir al postor la presentacion de documentos que no
| hayan sido indicados en los acépites “Documentacion de presentacion obligatoria”,
. "Requisitos de calificacion” y “Documentacion de presentacion facultativa” '

PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION

El recurso de apelacién se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacion y por otorgar la garantia
mediante deposito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta . 000-6853595
Banco :  Banco Scotiabank
N° CCI5 : 009-170-000006853595-24

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

b) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y nombre de la entidad bancaria en el exterior.

5

En caso de transferencia interbancaria.
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2.5

c) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

d) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

e) Autorizacion de notificaciones durante la ejecucion del contrato al correo electrdnico
contemplado en el contrato (Anexo N° 8).

f)  Detalle de los precios unitarios del precio ofertado.

g) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete.

h) Propuesta de la Institucion Arbitral elegida por el postor (Anexo N° 9).

_Advertencia__

=t

Advertencia

La Institucion Arbitral es elegida por el postor ganador de la buena pro de la lista de instituciones arbitrales |
que haya propuesto la entidad contratante en las bases del procedimiento de seleccion. Para dicho efecto, |
al remitir los documentos para la suscripcion del contrato, el postor ganador de la buena pro comunica a |
la entidad contratante la Institucion Arbitral elegida de la referida lista, caso contrario, acuerda con la |
entidad contratante una Institucién Arbitral distinta. En caso de falta de acuerdo, la Institucién Arbitral es |
elegida de la mencionada lista por la entidad contratante de manera definitiva. Las partes pueden :
establecer estipulaciones adicionales o modificatorias del convenio arbitral, en la medida que no .
contravengan las disposiciones de la normativa de contrataciones ptblicas y/o fas disposiciones especiales .
contenidas en la normativa general de arbitraje”.

i) Declaracién Jurada actualizada de Desafectacion de Impedimento (Anexo N° 12) y la
documentacion que acredite dicha desafectacion.

e El requisito indicado en el literal k) dnicamente se solicitard si el postor adjudicado hubiera
presentado la Declaracién Jurada de desafectacion del impedimento en el procedimiento de |
seleccion. j

e De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las entidades estan prohibidas de |
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante |
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decrefo Legislativo. En esa
medida, si la entidad contratante es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — |
PIDES y siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha |
plataforma, no correspondera exigir los documentos previstos en los literales d) y e) del presente
numeral.

e  Epcaso el postor declare la inaplicabilidad del impedimento Tipo 4.D del inciso 4 del numeral 30.1 |
del articulo 30 de la Ley, referido a las personas inscritas en el Registro de Deudores Alimentarios |
Moarosos (REDAM) del Poder Judicial presenta la Declaracion Jurada respectiva (Anexo N° 13).

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

En caso el contrato se perfeccione mediante un contrato, la entidad contratante suscribe el
contrato mediante firma digital, en caso de que el postor adjudicado con la buena pro cuente con
certificado digital emitido por una entidad de certificacion, de acuerdo con la normativa de la
materia. Excepcionalmente, la entidad contratante con el debido sustento puede proceder a la
firma del contrato mediante medios manuales.

El contrato firmado digitalmente se remite a la siguiente direccion electronica:
https://app.municallao.gob.pe/extranet/login, en caso de no contar con firma digital, la
suscripcion del contrato se realiza en la Oficina General de Administracion y Finanzas, sito en Jr.
PAZ SOLDAN 252-CALLAQO — 3er. Piso.

L]

Para mayor informacion de las entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gob.pe/741-plataforma-nacional-de-interoperabilidad

N
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2.6

‘ Advertencia

FORMA DE PAGO

El pago se realiza de conformidad con lo establecido en el articulo 67 de la Ley, y conforme lo
regulado en el respectivo objeto contractual y sistema de entrega que corresponda.

La entidad contratante paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los
diez dias habiles siguientes de otorgada la conformidad por parte del area usuaria, y es
prorrogable, previa justificacion de la demora, por cinco dias habiles.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realiza, a quien
corresponda, de acuerdo con lo que se indique en el contrato de consorcio.

La entidad contratante realiza el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en
pagos a cuenta de acuerdo al cronograma de ejecucion.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la entidad
contratante debe contar con la siguiente documentacion:

e Recepcién del Encargado (a) del Centro de Desarrollo Integral de la Familia (CEDIF)
y del Encargado del Almacén Central de la Municipalidad Provincial del Callao.

¢ Informe del funcionario responsable de la Subgerencia de Proteccion a la Mujer y
Poblaciones Vulnerables emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

¢ Comprobante de pago

» Gufa de Remision.

e (Cadigo de cuenta Interbancaria (CCl)

e Copia del certificado de calidad o del informe de ensayo, de ser el caso.

Salvo los documentos que emite la entidad contratante, es decir, de recepcion y verificacion, asi
como de conformidad, el contratista debe presentar la documentacion restante [CONSIGNAR
MESA DE PARTES O LA DEPENDENCIA ESPECIFICA DE LA ENTIDAD CONTRATANTE
DONDE SE DEBE PRESENTAR LA DOCUMENTACION], sito en [CONSIGNAR LA DIRECCION
EXACTA].

| En caso se verifique que el proveedor tiene multas impagas que no se encuentren en procedimiento coactivo,
| se incorpora al conlrato una clausula de compromiso de pago de la multa, estableciéndose que durante
| ejecucion del contrato la entidad contratante retiene de forma prorrateada hasta el 10% del monto del contra
| para el pago o amortizacion de multas.

la
to,
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REQUERIMIENTO

1. FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION
El presente requerimiento tiene por finalidad abastecer de viveres frescos y secos al
Centro de Desarrollo Integral de la Familia- CEDIF, para continuar brindando una
atencion alimentaria balanceada a las nifios, nifias, adolescentes, adultos mayores y
personas con discapacidad; logrando promover la lucha contra la pobreza y brindar
asistencia a grupos vulnerables.

2. DESCRIPCION GENERAL DEL REQUERIMIENTO

2.1 DENOMINACION DE LA CONTRATACION ]
ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y SECOS CON FICHATECNICA PARA
LA ATENCION ALIMENTARIA DEL CENTRO DE DESARROLLO INTEGRAL
PARA LA FAMILIA — CEDIF, PERTENECIENTE A LA SUBGERENCIA DE
PROTECCION A LA MUJER Y POBLACIONES VULNERABLES.

2.2 AREA USUARIA
Subgerencia de Proteccién a la Mujer y Poblaciones Vulnerables.

2.3 ACTIVIDAD POI
Brindar Atencién integral a nifio y al adolescente (CEDIF)
cODIGO AOI30067700837
Atencién integral con alimentacién balanceada al adulto mayor (CEDIF)
CODIGO AOI30067700739

2.4 ANTECEDENTES

Que, de acuerdo con el TUO del Reglamento de Organizacién y Funciones de la
Municipalidad Provincial del Callao ROF MPC aprobado por Ordenanza N°033-
2023 de fecha 13 de diciembre de 2023, la subgerencia de proteccién a la mujer
y poblaciones vulnerables, es la unidad organica encargada de programar,
ejecutar y controlar fos servicios para la promocion de los derechos de la
poblacién vuinerable, como nifias, nifios, adolescentes, mujeres y adultos
mayares. Asimismo, estdn orientados a promover la igualdad para el desarrollo
y mejora de la calidad de vida de la persona con discapacidad. Y el Centro de
Desarrollo Integral de la Familia (CEDIF) desarrolla la funcién de programar,
conducir, coordinar, ejecutar y supervisar actividades de desarrollo y proteccion
de las familias en situacion de vulnerabilidad y riesgo social. EI CEDIF depende
jerarquicamente de la Subgerencia de Proteccién a la Mujer y Poblaciones
Vulnerables,

2.5 OBJETIVO DE LA CONTRATACION
Realizar la adquisicién de alimentos frescos y secos a fin de continuar con la
atencion alimentaria balanceada a nifios, nifias, adolescentes, adultos mayores
y personas con discapacidad que son beneficiarios de este programa,
disminuyendo de esta manera con la desnutricion que viven en situacién de
pobreza extrema.

Adquirir el suministro de alimentos con ficha técnica aprobada segUn el siguiente
detalle:
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ITEM | SUB
N |ITEM DESCRIPCION DEL ITEM SIGA cODIGO SIGA | UM
N
1 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE 09.06.0001.0054 | LT
2 | ATUN EN FILETE EN ACEITE VEGETALX 170 g 09.14.0006.0005 | UND
3 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA 09.96.0007.0138 | KG
4 | ARVEJAVERDE CATEGORIA EXTRA 09.96.0001,0363 | KG
5 | ARROZ SUPERIOR 09.06.0003.0440 | KG
6 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA 09.08.0005.0048 | KG
7 | CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA 09.96.0002.0002 | KG
8 | CARNE DE PORCINO - BRAZUELO SIN PIEL SIN HUESO REFRIGERADO 09.14.0002.0085 | KG
9 |FIDEO LARGO 09.06.0002.0190 [ KG
10 | FILETE DE PESCADO BONITO SIN ESPINAS CONGELADO RAPIDAMENTE | 00,14.0005.0312 | KG
11| FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA 09.96.0007.0126 | KG
12 | GRANADILLA CATEGORIA EXTRA 09.41,0003.0476 | KG
13| HARINA DE TRIGO 09.06.0004,.0044 | KG
w | 14 |HOJUELA PRECOCIDA DE AVENA 00.06.0003.0818 | KG
b | 15 |HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA 09.33.0002.0032 | KG
3 | 16_|LENTEJACALIDAD 1 - EXTRA 09.96.0007.0145 | KG
< | 17 |LIMON CATEGORIA EXTRA 09,41.0003.0436 | KG
18 | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA 09.41.0003.0417 | KG
19 | MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA 09.06,0003.0765 | KG
20 | MENUDENCIA DE RES - HIGADO CONGELADO 09.14.0003.0185 | KG _
PALLAR CALIDAD SUPERIOR 09.96,0007.0158 | KG
PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA 09.41.0003.0482 | UND
PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA 09.96.0002.0082 | KG
PAPA YUNGAY CALIDAD EXTRA 09.96.0002.0094 | KG
PAPA SECA 09.96,0002.0116 | KG
PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA 00.41.0003.0433 | KG
POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO 09.14.0001.0180_| KG
QUINUA GRADO 1 09.06.0003.0740 | KG
SAL DE COCINA 09.22.0001.0044 | KG
VAINITA CALIDAD EXTRA 09.96.0001.0326 KG
ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA 09.96.0001.0330 | KG
ta: Se requiere por paquete debido a que el suministro de alimentos se encuentra vinculado en la
Stbncion alimentaria del centro de desarrollo integral fa para la familia-CEDIF
3. CARACTERISTICAS DEL BIEN O SERVICIO COMUN A CONTRATAR
- CANT.
DENOMINACION DEL BIEN um TOTAL
1 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LT | 750
2 | ATUN EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X 170 g UND | 1872
3 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA KG | 585
4 | ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA KG | 136
5 | ARROZ SUPERIOR KG | 7150
8 |AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG | 1430
7 | CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA KG | 385
8 | GARNE DE PORGCINO - BRAZUELO SIN PIEL SIN HUESQ REFRIGERADO KG | 657
9 |FIDEO LARGO ) KG | 1300
10 | FILETE DE PESCADO BONITO SIN ESPINAS CONGELADQ RAPIDAMENTE KG | 580
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11 | FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA KG 390
12 | GRANADILLA CATEGORIA EXTRA KG | 1552.5
13 |HARINA DE TRIGO KG 240
14 |HOJUELA PRECOCIDA DE AVENA KG 180
15 |HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA KG 754
16 | LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA KG 608 |
17 | LIMON CATEGORIA EXTRA KG 96
18 | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA KG | 1450
19 | MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA KG 60
20 | MENUDENGIA DE RES - HIGADO CONGELADO KG 580
21 |PALLAR CALIDAD SUPERIOR KG | 397.5
22 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA UND | 12010
23 | PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA KG 600
24 | PAPAYUNGAY CALIDAD EXTRA KG | 1606
25 |PAPA SECA KG 350
26 | PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA KG 209
27 | POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO KG | 3105
28 | QUINUA GRADO 1 KG 240
29 | SAL DE COCINA KG 360
30 | VAINITA CALIDAD EXTRA KG 295
31 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KG 600
4, ESPECIFICACIONES TECNICAS
El Contratista debera proporcionar todos los productos solicitados en un buen estado
de conservacion, no vencidos, para evitar todo tipo de accidente y/o incidentes
relacionados a los alimentos, como intoxicacién alimentaria dentro de las
instalaciones del Centro de Desarrolio Integral de la Familia.
Los alimentos deben ser aptos para el consumo humano, es decir deben ser inocuos,
estar libres de agentes patdgenos y cuerpos extrafios, ademas deben tener
caracteristicas organolépticas adecuadas, segun detalle:
[Ne ITEM DESCRIPCION UM | CANT,
CARACTERISTICAS:; Tipo: 100 % Vegetal
Embolellado en envases de 1 litro de contenido nelo, transparente brillante sin turbidez
ACEITE ni  particulas extrafas en suspension, olor Yy sabor  caracleristico.
1 VEGETAL |ERESENTACION; . - tr | 780
COMESTIBLE Envase primarlo: PET con una capawd_ad de 1 Lt. Tlpq de cerrado; tapa de polietileno de
alta densidad. Color: Transparente, resistente a la manipulacion, ransporte y almacenaje.
Envase secundario: bandera de carton prensado con film lermo encogible.
VIDA UTIL: Minimo 9 meses a panir de la fecha de recibido el producto.
CARACTERISTICAS: Conserva de pescado de la especie Atin en presentacién de filete
en aceite vegelal. En envases de hojalata, no deben presentar abolladuras, oxido ni
hinchazones. Los produclos deberan contar con un minimo de cuarenta y cinco (45) dlas
ATUN EN de pr?duc_:idos antes de ser Itb’erados.. . ]
FILETE EN PRESENTACION: En envases de hojalat_a de primer uso, lapa abre facil, de 170 g _de
2 ACEITE peso neto, con un peso de escurrido minimo de 120 g. y, nimero da Prolocolo Técnico | \\up | 4a72
VEGETAL X de R;gaslzos ﬁ:::;tarw vigente. Envase secundario: Cajas de carton corrugado de primer
uso .
1709 VIDA UTIL: Minimo 24 meses, contado desde la fecha de recepcién del bien, La fecha
de produccién del bien no debera de ser mayor a los 12 meses con respecto a la fecha
de entrega,
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CARACTERISTICAS: La arveja parilda calidad 1 — extra debera ser inocua y apla para
el consumo humano, exenta de sabores y olores extrafios, de insectos vivos, muertos o
en cualquiera de sus estadios y exento de matera extrafias inorganicas que representen
un peligro para la salud humana, con 15 % méximo de humedad.

PRESENTACION: Envase primario: Bolsa de Polietileno resistente a la manipulacion,
herméticamente cerrada, en presentaciones de 5 kg o menos de peso.

Envase secundario: En holsones de polletileno gruesos que permitan la manipulacion,
herméticamente cerrados.

VIDA UTIL: Minimo 6 meses, contado desde la fecha de recepcién de bien, indicando
fachas de produccién, que no debera de ser mayor a los 3 meses con respeclo a la fecha

de entrega

KG

585

ARVEJA
VERDE
CATEGORIA
EXTRA

CARACTERISTICAS: Por kilogramos, frescas, en vainas sanas, verdes brillantes (claro
u oscuro) tamafio mediano, entre 8,7 mm y 10,3 mm, sanos, libres de picaduras,
principios de pudricion e insectos.

PRESENTACION: En Bolsas de polietileno de alla densidad y/o mallas, resislentes a la
manipulacién, de 5 kg. de peso nelo, que permitan la respiracian del alimento.

VIDA UTIL: De 2 a 3 dias a partir de la fecha de enlrega.

KG

138

ARROZ
SUPERIOR

CARACTERISTICAS: El arroz pllado superior, debera ser inocuo y apropiado para el
consumo humano, exento de sabores y olores exlrafios; de insectos vives, muertos o en
cualquiera de sus estados fisiologicos; exentos de suciedad que represente un peligro
para la salud humana. Asimismo, se enconlrara exento de granos mohosos, germinados,
sucios, de fielén y polvillo,

PRESENTACION: Envases de polipropileno tejido de primer uso, con doble trama,
Iransparente, resistente al almacenamiento, manipuleo y transporte, en presentacién de
sacos de 50 kg. de peso neto, los mismos que deben ser fabricados con sustancias que
sean inocuas y apropiadas para el uso al que se deslinan.

VIDA UTIL: Minimo 06 meses, a partir de la fecha de recibido el producto,

KG

7150

AZUCAR

CARACTERISTICAS: La aztcar rubia donéslica, debe tener color amarillo pardo, sabor
y olor caracteristico, no debera presentar insectos, arena, tierra u olras impurezas que
indiquen una manipulacion defectuosa del producto, libre de impureza y cuerpos
exlrafos.

PRESENTACION: Sacos de polipropileno o bolsas de papel Kraft de triple pliego, de
primer uso, herméticamente cerrados, resistentes a la manipulacion, almacenamiento y
transporte, con presentaciones de 5 kg, 26 kg o 50 kg, los mismos que deben ser
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropladas para el uso al que se deslinan,
VIDA UTIL: Minimo 09 meses, a partir de la fecha de recibido el producle.

KG

1430

AMARILLO
CALIDAD
PRIMERA

CARACTERISTICAS: Por kilogramo. Cada lole debe estar conformado por una misma
variedad. Exento do humedad externa anormal, olores y sabores extraios; impurezas y
materlas extrafias visibles. Calibre de 60 mm a 100 mm, de peso aproximado de 200 g a
300g, libre de brotes y picaduras.

PRESENTACION: En sacos o mallas de polipropileno transparentes o de colores claros,
que permita la respiracion del alimento, resistentes a la manipulacion hermélicamente
cerrados, de peso aproximado de 25- 30 kg, por saco o unidad de presentacion.

VIDA UTIL: El camote amarillo de calidad primera, si se conserva en un lugar fresco, seco
y veniilade, puede durar enlre 2 y 4 semanas a parlir de fa fecha de enirega.

KG

385

CARNE DE
PORCINO -
BRAZUELO SIN
PIEL SIN
HUESO
REFRIGERADO

CARACTERISTICAS: Por kilogramo, sabor y aroma caracteristico, color: tonafidades de
rosado claro y con textura firme al tacto, fresca, refrigerada, de primera, corle brazuslo
de cerdo, procedencia nacional, No presentara olores fuerles con Indicio a putrefaccion
o rancidez por oxldaclan de las grasas. Se debe almacenar en refrigeracion, en perfecta
limpieza y protegidos del ingreso de Insectos y roedores, no deben presentar signos de
infestacién o infecciones. La carne de porcino Brazuelo sin piel sin hueso refrigerada
debe enconlrarse refrigerada hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C.
PRESENTACION: FEn bolsas de polietileno, resistentes a |la manipulacién
hermélicamente cerrado almacenadas en jabas plasticas con hielo. En presentacion de
5 kg. o menor peso.

VIDA UTIL: A una temperatura de 0°C a 4°C, la vida til tipica es de 3 a 5 dias a partir de
la fecha de entrega.

KG

657

-
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FIDEO LARGQ

CARACTERISTICAS: Tipo: Fideos largos tipo Spaghelll. Envasado par 0.5 kg o 1 kg
(envase primario). Calidad: De primera seleccionada

PRESENTACION; En bolsas de polipropileno como envase primario, en presentacion de
0.5 kg o 1 kg y paquetes embolsados resistentes a la manipulacién hermeticamente
cerrados, como envase secundario de 10 kg 0 12 kg.

VIDA UTIL: Minimo 9 meses, contado desde la fecha de recepcion de blen, indicande
fechas de produccion, que no debera de ser mayor a los 3 meses con respecto a la fecha
de entrega.

KG

1300

10

FILETE DE
PESCADO
BONITO SIN
ESPINAS
CONGELADQ
RAPIDAMENTE

CARACTERISTICAS: El filete de bonilo sin espinas congelado debe ser elaborado con
pescado sanc de una calldad apta para venderse al eslado fresco para el consumo
humano y debe haber sido sometido a un proceso de congetacion en un gquipo adecuado
a -18°C o temperaturas mas bajas, debe encontrarse exenlo de materias exlrarias, con
olor y color correspondientes a un producto fresco no debe presentar un porcentaje de
humedad superior al 86%.

PRESENTACION: Debe ser {ransportado en jaba plastica para un correcto almacenaje y
conservacién, resistente a la manipulacln y transporte.

VIDA UTIL: Si se mantiene congelado a -18°C o temperaturas mas bajas, de6ai2
meses a parir de la fecha de entrega.

KG

580

11

FRIJOL
CANARIO
CALIDAD 1 -
EXTRA

CARACTERISTICAS: Frijol canario con 15 % maximo de humedad. Granos uniformes
de tamafio y de color amarillo caracleristico.

PRESENTACION: En bolsa de polietileno resistente a la manipulacion, hermélicamente
cerrada, los mismos que deben ser fabricados con suslancias que sean inocuas y
apropiadas para el uso al que se deslinan en presentaciones de 5 kg o menos de peso.
VIDA UTIL: Minimo 08 meses contado desde la fecha de recepcion de bien; indicando
fechas da produccién, que no deberd de ser mayor a los 3 meses, con respeclo ala fecha
de enlrega.

KG

390

.a‘\!ﬁlcﬁ’,t D

GRANADILLA
CATEGORIA

CARAGTERISTICAS: Deberén ser de color uniforme amarillo verdoso, en estado de
maduroz adecuado no maduro al 100 %, de texlura firme, su estado debe permilir
soportar el transporie y la manipulacion. Sanas, sin signos de magulladuras, grietas y
manchas, limpias, libre de plagas, olores extrafios, exentas de podredumbre o deterioro
que hagan que no sean aptas para el consumo, de tamario mediano, c4digo de calibre
C, cada unidad se encuenlra entre 122 a 128 gramos.

PRESENTACION; En cajas de cartén corrugado de aproximadamente 10-12 kg, de peso
nelo, resistentes a la manipulacién, que permitan la respiracion del alimento o jabas
limpias con papeles en el Interior del envase.

VIDA UTIL: Si se guarda a lemperatura ambiente (alrededor de 20-22°C), de 2 a 4 dias
a parlir de la fecha de enlrega.

KG

1652.5

HARINA DE
TRIGO

CARACTERISTICAS: Tipo: Harina de lrigo sin preparar. La harina de Irigo debera
contener los nulrientes que ostablezcan las normas vigentes, La harina de lrigo debera
estar exenta de suciedad, en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. Calidad: De primera seleccionada, con 16 % de humedad como méximo, no
debera presentar grumos y lrozos solidificado

PRESENTACION: Envase primario: En bolsas de papel, resislentes a la manipulacion,
herméticamente cerrados, con presentacion de 1 kg.

Envase secundario; En balsones de polietileno gruesos que permitan la manipulacion,
herméticamente cerrados, a partir de 2 envases.

VIDA UTIL: Minimo 8 meses contado desde la fecha de recepcidn de bien, indicando
fecha de produccién, que no debera de ser mayor a los 3 meses, con respecto a la fecha
de enlrega.

KG

240

14

HOJUELA
PRECOCIDA
DE AVENA

CARACTERISTICAS: Hojuela de Avena,
Debera ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de sabores y olores
extrafios; de inseclos vivos, muerlos o en cualquiera de sus estados fisiologicos; exentos
de suciedad que represente un peligro para la salud humana. Asimismo, se encentrara
exento de hojueta con mohos y suciedad.
PRESENTACION: Envases de polietileno, resistente al almacenamiento, gruesos que
permitan la manipulacién y transporte, herméticamente cerrados, con presentacién de 5
kg.

A UTIL; Minimo 6 meses, contado desde la fecha de recepcion de bien, indicando

VID
fechas de produccion, que no debera de ser mayor a los 3 meses con respeclo a la fecha

de enlrega.

KG

160
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HUEVO DE
GALLINA
CALIDAD
PRIMERA

CARACTERISTICAS: El huevo de gallina calldad primera debe presentar pardo en sus
diferentes lonalidades, olor caracteristico y libre de olores desagradables, sabor
caracteristico, las caracteristicas de un huevo apto contemplan céscara libre de roturas
y quifiaduras, sin cuerpos exirafios ni manchas que alteren la apariencia, limpios y secos.
Por kilogramos, de tamario medianos, estableciendo un peso entre 55,55 a 62,50 g, color
pardo. Calidad primera, fresco de gallina, de procedencia nacional.

PRESENTACION: Envases de 30 unidades.

VIDA UTIL: Minimo de 20 dias, contados desde la fecha de recepcién hasta la fecha de
vencimiento.

KG

754

16

LENTEJA
CALIDAD 1 -
EXTRA

CARACTERISTICAS: La lenteja de calidad 1 extra, con un méximo de 15 % de humedad,
debera ser inocua y apla para el consumo humano, exenta de sabores y olores exirafios,
de inseclos vives, muertos o en cualquiera de sus estadios, de malerias exlrafias
inorganicas que representen un pelfigro para la salud humana, Cada lote dabera estar
conformado por una misma variedad, exenta de semillas toxicas o nocivas.
PRESENTACION: _Envase primario: Bolsa de poliefileno resistanle a la manipulacién,
herméticamente cerrada, en presentaciones de 5 kg de peso, Envase secundario: En
sacos de polietileno o polipropilenc gruesos que permitan la manipulacion,
herméticamente cerrados.

VIDA UTIL: Minimo 6 meses, contado desde la fecha de recepcion de bien, indicando
fechas de produccion, que no deberé de ser mayor @ los 3 meses con respecto a la fecha

de entrega.

KG

608

17

LIMON
CATEGORIA
EXTRA

CARACTERISTICAS: Calibre C: enlre 38 a 40.9 mm de didmelro, de 28 a 33 unidades
por kilogramos, uniformes, color caracter(stico, en optimo estado de madurez, de cascara
lisa y tersa, no cascara rugosa gruesa, lurgentes al tacto y jugosos,

PRESENTACION: por kilogramos en balsas resistentes a la manipulaciony que permitan
la respiracién del alimento

VIDA UTIL; A lemperatura ambiente de 3* & dias; refrigerado (4°C- 7°C), 2 a 3 semanas
a paniir de la focha do entrega.

KG

96

(<-]

M NDARINA
a

CARACTERISTICAS: Las Mandarinas Satsuma deberan estar enteras, sanas,
practicamente exentas de magulladuras, de olores y/o sabores extrafios, de desecacion
o deshidratacién. Calibre Cal 1 con un didmetro entre 63 y 68 mm y de color caracteristico
de la variedad,

PRESENTACION: en mallas cerradas, de aproximadaments 2.5 kg, ylo jabas de 10- 15
kg. de peso neto, resistentes a la manipulacion, que permitan la respiracion del alimento,
VIDA UTIL: A temperalura ambients, de 3 a 7 dlas a partir de la fecha de entrega.

KG

1450

CATEGORIA
PRIMERA

CARACTERISTICAS: Color morado en granos, coronta de color morado. Por kilogramo,
de tamario mediano y uniforme. Las mazorcas de malz morado categorfa primera,
seleccionada, callbre [, deben ser inocuas y apropiadas para su uso en consumo direclo.
Olor caracterlstico a malz morado, sin olores exlrafios. Mazorca entera con granos
completos.

PRESENTACION: En jabas limpias o mallas resistentes a la manipulacion, que permitan
la respiracion del alimento, de aproximadamente 10 kg. de peso nelo.

VIDA UTIL; A lemperatura ambiente, de 3 a 5 dias a partir de la fecha de entrega.

KG

60

20

MENUDENCIA
DE RES -
HIGADO

CONGELADO

CARACTERISTICAS: Por kilogrames, consistencia firme y eldstica al tacto y presién del
dedo, color y olor caracter(sticos. Transporlados en camaras frigorifica o cooler, la
lemperalura no debe exceder de -18 °C, en plezas enteras de 3 kg a 7.5 kg
aproximadamente cada pieza, limpio, congelado, de preferencia nacional, de primera.
PRESENTACION: En bolsas plasticas transparentes permitidos por la autoridad
sanilaria, resistentes a la manipulacion.

VIDA UTIL: Congelado a -18°C o menos, 3 meses a parlir de Ia fecha de entrega.

KG

590

21

PALLAR
CALIDAD
SUPERIOR

CARACTERISTICAS: El pallar seco debera ser inocuo y apropiade para el consumo
humano, exento de sabores y clores extrafios, de inseclos vivos, muertos o en cualquiera
de sus esladios, no debern presentar suciedad. Calidad Superior, con 15 % méaximo de
humedad.

PRESENTACION: A granel por kilos, envasada en bolsa de polielileno resistente a la
manipulacion, cerrada herméticamente.

VIDA UTIL: Minimo 6 meses contado desde la fecha de recepcién del bien; indicando
fechas de produccion, que no debera de ser mayor a los 3 meses, con respeclo a la fecha

de enlrega.

KG

397.5
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PLATANO DE
SEDA
CATEGORIA
EXTRA

CARACTERISTICAS; Por unidad, calibre: Longifud minima: 14,0 cm y grosor minimo:
2,7 cm. Producto uniforme, de plel gruesa, pulpa catnosa y tonalidad amarillenta de olor
suave, en 6plimo estado de madurez fisiologlca,

PRESENTACION: En jabas o cajas de cartén grueso corrugado resistentes a la
manipulacién, con capacidad de 100 unidades de platanos, que permitan la respiracion
del alimento.

VIDA UTIL; A temperalura ambiente. De 3 a b dias a parlir de la fecha de entrega.

UND

12010

23

PAPA
CANCHAN
CALIDAD
EXTRA

CARACTERISTICAS: Papa canchan debe ser uniforme, libre de brotes y picadura.
PRESENTACION: En mallas o sacos, de aproximadamente 25-30kg, de peso nelo, que
permitan la ventilacidn del praduclo, del mismo tamafio, resistentes a la manipulacion y
carrados.

VIDA UTIL: 3 a 4 semanas & parlir de [a fecha de entrega.

KG

600

PAPA YUNGAY
CALIDAD
EXTRA

CARACTERISTICAS: Por kilogramo, uniformes, libre de broles y picaduras.
ERESENTACIE&' En mallas, aproximadamente de 5 kg o menos, cada malla o en sacos
de malla de 40- 50 kg, de peso neto, que permitan la ventilacién del producto, del mismo
tamafio, resistentes a la manipulacion y cerrados.

VIDA UTIL: 3 a 4 semanas a partir de la fecha de entrega.

KG

1608

PAPA SECA

CARACTERISTICAS; Deberén estar conformados por cortes de los tubérculos de papa
lavada, cocinada, pelada, cortada y secada. Los cortes provendran de tubérculos
cosechados que deben ser previamenle seleccionados, lavados, pelados, cocinados,
cortados, secados y luego dispueslos en envases nuevos. Color marrén uniforme,
dependiendo de la variedad.

PRESENTACION: Envase: Resistente a la manipulacién, herméticamente cerrada, en
presentaciones de 6 kg, 2kg, y 1 kg. de peso.

VIDA UTIL: Minimo 6 meses, contado desde la fecha de recepoién del bien, indicando
fechas de produccion que no deberd de ser mayor a los 3 meses con respecto a la fecha

de enlrega.

KG

350

| CARACTERISTICAS: La palla fuerte debera estar entera, limpia, exenta de maleria
extrania visible, de plagas, dafios causados por plagas, exenla de humedad externa
anormal, tener pedinculo no superior a 10 mm. La palla deberé haber alcanzado una
fase de desarrallo fisioldgico que asegure la finalizacién del proceso de maduracion, La
pulpa de la palta debe ser de color amarillo tenue caracterlstico, no color blanco verdoso
y no debe lener sabor amargo.

PRESENTACION: En jabas limplas, de aproximadamente 10 kg. de peso nelo.

VIDA UTIL: 3 a 7 dlas a temperatura ambiente si esté verde, y de 2 a 3 dias en el
refrigerador una vez madura a partir de la fecha de entrega.

KG

208

POLLO
ENTERO SIN
MENUDENCIA
CONGELADO

CARAGTERISTICAS: Olor: Caracleristico, Aspeclo: Buena conformacion de piernas y
pechugas, fresco sin pulmén ni grasas, sin golpes o hematoma y debe ser aprobado
mediante inspeccién sanitaria, Consistencia: Firme y elastica al tacto, sin ninguna
prasencia de olor fétido, Transportado en camaras frigorifica o cooler, fresco refrigerado,
no mayor de 4 °C; pollo sin menudencia entero, color uniforme. No debe contener
rifiones, al igual que la punta de la rabadilla y la grasa abdominal deberan ser refiradas.
PRESENTACION: En bolsas de polietileno, permitidos por la autoridad sanilara,
Resislentes a la manipulacion y transporte, herméticamente cerrado, los pollos seran
embolsados de manera individual en presentaclon de 2.4 a 2.5 kg de peso neto promedio,
almacenadas en jabas plasticas con hielo.

VIDA UTIL: Minimo 04 dlas a partir de la fecha de enlrega debiendo ser almacenado a
temperaluras de congelacién,

KG

3105

28

QUINUA
GRADO 1

CARACTERISTICAS: Granos de quinua Chenopudium quinoa Willd, que han sido
somelidos a operaciones o procesos de limpieza, escarificado, lavado, secado,
despedrado, seleceién y eliminacion de granos conlrastantes, resultando un producto
apto para la comercializacion y el consumo humano. El tamaiio requerido es de quinua
granos madianos (entre 1,40mmy 1,70 mm) grado 1, de acuerdo a la NTP 205.062:2021.
PRESENTACION: Envase primario: De polipropileno de primer uso lransparente,
resistente al almacenamiento, manipuleo y lransporte, con presentacion de 1 kg o 5 kg.
de peso neto por envase, los mismos que deben ser fabricados con sustancias que sean
inacuas y apropiadas para el uso al que se destinan,

VIDA UTIL: Minimo © meses, a parlir de la fecha de recibido el producto, indicando
fecha de produccion que no deberé de ser mayor a los 3 meses con respecto a la fecha

de enlrega.

KG

240
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SAL DE
COCINA

CARACTERISTICAS: Tipo: De cocina, yodada fluorizada. Envasada por kilogramos,
molida. Producto granulado de color blance, cristalino, inodoro, sabor salino franco,
limplo, suelto y soluble en agua. Con Registro Sanitario emitido por DIGESA.
PRESENTACION: Empaquetada por kilogramos, resistentes a la manipulacion,
transporte, hermélicamente cerrados. Envases de polietileno de primer uso
{ransparante, con presentacién de 1 kg de peso nela por envase, los mismos que KG
deben ser fabricados con sustancias que sean inacuas y apropiadas para el uso al que
se destinan.

VIDA UTIL: Minimo 18 meses, conlado desda la facha de recepcion del bien. La fecha
de produccion del bien no debera de ser mayor a los 08 meses con respecto a ia fecha
de enlrega.

360

30

VAINITA
CALIDAD
EXTRA

CARACTERISTICAS: Las vainitas deben presentarse limpias, frescas, enteras y sanas;
de color verde tipico, sin sintomas de marchitez y/o lignificacién; deben pertenacer al
mismo cullivar, deben lener un grado de madurez comercial que les permita soportar el KG
manipuleo, fransporte y conservacion en buenas condiciones.

PRESENTACION: En bolsas de polietileno transparentes resistentes a la manipulacion.
VIDA UTIL: A temperalura ambiente, de 1 a 2 dias a padir de la fecha de enlrega.

295

31

ZAPALLO
MACRE
CATEGORIA
PRIMERA

CARACTERISTICAS: Deberan presentarse limpios, frescos, enteros y sanos, cascara
de color verde oscura brillante, de consistencla bien dura al tacto, no cascara arrugada
ylo deshidratada, la pulpa carnosa de color amarillo claro; perteneceran al mismo
cultivar y deberan tener el grado de madurez comercial que les permita soportar
adecuadamente el manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones. KG
PRESENTACION: A granel y se comercializa de acuerdo al peso de cada unidad, con
un peso minimo de 20 kg, también deberan ser acondicionados de tal manera que
estén prolegidos de dafios mecénicos y adecuadamente ventilado.

VIDA UTIL: 3 a 4 semanas a partir de la fecha de entrega.

600

4.1

4.2

4.3

Cumplimiento de fichas técnicas
El presente requerimiento cuenta con fichas técnicas definidas en el Listado de

Bienes y Servicios Comunes, los mismos gue se anexan al final del presente
instrumento.

Embalaje, rotulacion y etiguetado
Embalaje: En mallas, bolsas herméticamente selladas, para primer uso o en

jabas resistentes a la manipulacion. Rotulado: Nombre del fabricante, fecha del
empacque, fecha de vencimiento y Registro sanitario, de ser el caso.

Los envases externos y embalajes conteniendo el producto envasado, deben ser
de primer uso, de materiales y estructuras que protejan a los alimentos contra
golpes o cualquier otro dafio fisico durante su almacenamiento, transporte y
distribucion.

Transporte
El transporte de alimentos, deberd ser con un control de plagas vigente

(certificado de control de plagas), el cual se mostrara al encargado de la
recepcidn; vehiculo limpio y protegido de las condiciones extremas del medio
ambiente,

Las vehlculos deberan estar acondicionaclos y provistos de medio suficiente para
proteger a los productos de los efectos del calor, de la humedad, la sequedad y
de cualquier otro efecto indeseable que pueda ser ocasionado por la exposicion
del producto al medio ambiente, provistos de los medios suficientes para
mantener la cadena de frio hasta la recepcién del producto y deber ser de uso
exclusivo de alimentos, deberan contar con chofer. El contratista es el Uinico
responsable de la entrega de los alimentos, debiendo asegurar el suministro de
los bienes, sea conforme a la direccion consignada en el lugar de entrega.
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El contratista es responsable de velar que el personal que manipule directamente
alimentos envasados o no envasados, equipo y utensilios utilizades para los
alimentos o superficies que entren en contacto con los alimentos, deben cumplir
con los requerimientos de higiene de manipulacion, considerando las buenas
practicas de manipulacién de alimentos, durante toda la ejecucion contractual. Al
momento de la entrega la carga, estiba y descarga deberan evitar la
contaminacion cruzada de los productos.

4.4 Reglamentos técnicos, normas metroldgicas y/o sanitarias

v

SR

\

Decreto Supremo N° 007-98 - SA que aprueba el Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, y sus modificatorias
y regulacién complementaria.

Decreto Legislativo N° 1062, aprueba la Ley de inocuidad de los alimentos.
Decreto Supremo N° 034-2008-AG, aprueban el Reglamento de la Ley de
Inocuidad de los Alimentos.

Decreto Supremo N° 010-2004-SA - Reglamento de Control Sanitario de los
Alimentos y Bebidas

Decreto Supremo N° 002-2011-SA - Reglamento de los Productos
Alimenticios con Informacion Nutricional

Decreto Supremo N°040-2001-PE, Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Aculcolas,

Decreto Supremo N°012-2013-PRODUCE, Reglamento de la Ley N°300863,
Ley de Creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera (SANIPES)
Resolucion Ministerial 250-2020-MINSA, en la que aprueba la Gula Técnica
para los Restaurantes y Servicios Afines con modalidad de Servicio a
Domicilio.

Resolucion Ministerial  822-2018/MINSA, aprobar la NTS N° 142-
MINSA/2018/DIGESA, Norma Sanitaria para Restaurantes y Servicios
Afines.

Resolucién Directoral N° 154-2011-SENASA-AG-DIAIA. "Gula de Buenas
Practicas Agricolas” del SENASA.

Resolucién Directoral N°® 058-2020-MINAGRI-SENASA-DIAIA. “Gula de
Buenas Practicas Agricolas y Pecuarias”; del 156.07.2020.

Resoluclén Ministerial N° 591-2008/MINSA "Norma Sanitaria que establece
los Criterios Microbiologicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los
Alimentos y Bebidas de Consumo Humano,

Ley N° 28314 ‘Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-5A.
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG

4.5 Normas técnicas

NTP 206.010:2019, Etiquetado de alimentos preenvasados

NTP 206.011:2019, Requisitos para la calidad de los productos carnicos
NTP 208.050:2008, Requisitos sanitarios para la comercializacién de
productos pesqueros

NTP 209.031:2006, Buenas practicas de higiene para la manipulacién de
alimentos

AN
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NTP 208.043:2015, Sistemas de gestién de la inocuidad alimentaria -
Requisitos para cualquler organizacion en la cadena alimentaria

NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8 Edicidn

CXC 19-1981 (2021) NORMA PARA GRASAS Y ACEITE COMESTIBLES NO
REGULADOS POR NORMAS INDIVIDUALES.

NTP 22000:2016, Sistema de gestién de seguridad alimentaria: Requisitos
para cualquier organizacién de la cadena alimentaria

NTP 219.010:2016, Requisitos de calidad e inocuidad de los productos
lacteos

NTP 220:2014, Requisitos para la calidad del aceite comestible

NTP 206.015:2007, Condiciones sanitarias para la produccién de panaderia
NTP 204.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO.
Clasificacion de acuerdo a la presentacion del contenido.

NTP 205.025:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Arveja partida.
Requisitos 22 Edicién.

CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

CAC/RCP 53-2003. CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS
FRUTAS Y HORTALIZAS (Adoptado en 2003, Revisado en 2017).

NTP 011,106:2016 HORTALIZAS. Arveja verde. Requisitos. 2* Edician

NTP 205.011:2021 Arroz. Arroz elaborado. Requisitos 3? Edicion

NTP 207.007: 2015.Azlicar. Azlicar Rubia. Requisitos. 4* Edicion

NTP 011.120:1992 (revisada el 2012). TUBERCULOS Y RAICES. Camote
amarillo. Requisitos. 1* Edicion. )

NTP 201.003:2012 (revisada el 2021) CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS.,
Definiciones, clasificacién y requisitos de carcasas y carne de porcinos, 3*
Edicién,

NTP 206.010:2016. PASTAS O FIDEOS PARA CONSUMO HUMANO.
Requisitos. 2° Edicién.

NTP 205.015:2015 LEGUMINQSAS Frijol. Requisitos. 3" Edicién y su
Corrigenda Técnica

NTP 011.023:2014 CITRICOS. Mandarinas, tangelos, naranjas y toronjas.
Requisitos. 2° Edicién.

NTP 205.064:2015 (revisada el 2020) TRIGO. Harina de trigo para consumo
humano. Requisitos. 1* Edicién

v NTP 205.050:2014 HOJUELAS DE AVENA, Requisitos y métados de ensayo

X% %K

&

y su enmienda ENM:2016,

NTP 206.022:2014 (revisada el 2019) LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos.
2% Edicidn

NTP 011.006:2005 FRUTAS. Limén Sutil. Requisitos. 4* Edicion

NTP 201.055:2021. CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones,
clasificacion y requisitos de carcasas y carnes de bovinos. 3* Edicién.

NTP 205.019:2015 LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos, 2" Edicion, y su
modificacion Técnica NTP 205.019:2015/MT 1: 2021 Leguminosas, Pallar
Requisitos, MODIFICACION TECNICA 1. 1° Edicidn.

TP- CODEX CXS 205:2019 NORMA PARA EL BANANO (PLATANO), 12
Edicidn.

NTP 011.119:2016 PAPA Y DERIVADQS. Papa. Definiciones y requisitos. 3°
Edicion
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v NTP 011.802.2017 PAPA Y SUS DERIVADOS. Papa seca. Requisitos. 1°
Edicion

NTP 011.018:2019 Palta. Requisitos. 62 Edicidn.

NTP 201.054:2009 (revisada el 2021) CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS,
Aves para consumo. Definiciones y requisitos de las carcasas vy
nomenclatura de cortes. 2* Edicion.

NTP 205.062:2021 GRANOS ANDINOS. Quinua en grano. Requisitos. 3"
Edicion.

NTP 209.015:2006 SAL PARA CONSUMO HUMANO, 2? Edicidn.

NTP 204.021:2019, Vainitas (Phaseolus vulgaris L.) - Requisitos de calidad.
NTP 011.114:2015 HORTALIZAS, Zapallo Macre. 2* Edicidon

ik

SNS N

4.6 Requisitos minimos del proveedor
E| PROVEEDOR debera cumplir con los siguientes requisitos:

v No encontrarse inhabilitado y suspendido, ni impedido para contratar con el
Estado.

v Contar con RUC Activo y habido.

v" Contar con RNP vigente bienes.

El postor que obtenga la buena pro presentara:

Certificados vigentes, de acuerdo a lo indicado en el rubro de Reglamentos
Técnicos, Normas Metroldgicas y/o Sanitarias, copia simple del Registro
Sanitario vigente emitido por la DIGESA o SENASA, seglin sea el caso. Copia
simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga la Validacion Técnica
Oficial al Plan HACCP, los que se presentaran durante la ejecucion contractual
de acuerdo al cronograma de entrega, siendo el Certificado de Calidad
condicionante para la recepcion del producto,

4.7 Medidas de control

En la recepcion del producto se realizara el control de calidad de los mismos, de
acuerdo a las Especificaciones Técnicas:

v Presencia de signos de contaminacién, dafio fisico o alteracién. Esto incluye
verificar el aspecto visual, como color, textura y presencia de moho, entre
otros.

v Fecha de caducidad o fecha de consumo preferente.

v Textura adecuada del producto, como en el caso de los alimentos
congelados, donde los cristales de hielo pueden ser un indicador de mal
manejo en la cadena de frio.

v Los vehiculos en los cuales son transportados los alimentos deben cumplir
con las normas sanitarias, asegurando la temperatura adecuada, la
ventilacion, y la limpieza.

v El contratista debera de asumir la responsabilidad de cambio ante cualquier
incumplimiento de las Especificaciones Técnicas, asi como las medidas de
control.
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5. CONDICIONES DE CONTRATACION

5.1 Modalidad de pago

El contrato se rige por la modalidad de A SUMA ALZADA, de conformidad con el articulo
130 del Reglamento.

5.2 Plazo;

Los bienes se entregaran en el plazo de tresciontos sesenta y cinco (365) dias
calendarios a partir del dia siguiente de la suscripcién de contrato o hasta agotar
las cantidades, con entregas periodicas semanales y/o mensuales de acuerdo a
lo programado conforme al cronograma de entrega segun Anexo 1.

Horario de entrega; Las entregas se realizaran en el horario de 8:00 hrs am hasta
las 10;00 hrs.am

El CONTRATISTA que obtenga la buena pro, deberd presentar durante la
ejecucion contractual de acuerdo al cronograma de entregas lo siguientes
documentos:

Certificados vigentes, de acuerdo a lo indicado en el rubro de Reglamentos
Técnicos, Normas Metrolbgicas y/o Sanitarias, copia simple del Registro
Sanitario vigente emitido por la DIGESA o SENASA, segln sea el caso. Copia
simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga la Validacion Técnica
Oficial al Plan HACCP o copia simple de la Certificacién de los Principios
Generales de Higiene -PGH, emitida por la DIGESA, siendo cualquiera de estos
dos certificados de calidad condicionante para la recepcion del producto. Los
certificados exigidos en el presente acépite son de presentacion obligatoria para
cada entrega establecida seg(n el cronograma de ejecucion, la no presentacion
de alguno generard el rechazo total hasta su absolucion, procediendo con la
aplicacién de las penalidades por demora en la entrega.

5.3 Lugar de Entrega
La entrega se realizara en el Centro de Desarrollo Integral de la Familia (CEDIF)

ubicado en Jiron Lima cuadra 2 S/N, Manuel Dulanto, Callao.

La recepcion sera otorgada por el Encargado de recepcionar los bienes del
Almacén Central de la Municipalidad Provincial del Callao, en cancordancia con
lo establecido en el ar. 144° del Reglamento de la Ley General de Contrataciones
Publicas, que indica que (...) "la recepcién de los bienes adquiridos se rige de
acuerdo con la normativa del Sistema Nacional de Abastecimiento”. Para ello al
momento de las entregas, el encargado del almacén central con el encargado de
la Recepcion del Centro Integral de la Familia ~CEDIF realizaran la recepcion de
los bienes materia de adquisicién.

5.4 Adelantos

No habra adelantos.
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5.5 Forma de pago

La Entidad realizard el pago de la contraprestacion pactada a favor del
CONTRATISTA en PAGOS PARCIALES en moneda nacional SOLES al culminar
el grupo de entregas correspondientes al mes, de acuerdo a la recepcion de los
bienes, conformidad del area usuaria y entrega de documentos de pago.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el
CONTRATISTA, la Entidad debe contar con la siguiente documentacién:

v Recepcion del Encargado (a) del Centro de Desarrollo Integral de la
Familla (CEDIF) y del Encargado del Aimacén Central de fa Municipalidad
Provincial del Gallao.

Informe del funcionario responsable de la Subgerencia de Proteccion a
la Mujer y Poblaciones Vulnerables emitiendo la conformidad de la
prestacion efectuada.

Comprobante de pago

Gula de Remisidn,

Cadigo de cuenta Interbancaria (CCI)

Copia del certificado de calidad o del informe de ensayo, de ser el caso.

<

AN NN

Dicha documentacion debera ser presentada en la Oficina de Loglstica de la
Municipalidad Provincial del Callao, Jr. Paz Soldan 252 — Callao

5.6 Confarmidad

La conformidad sera emitida por el drea usuaria, la Sub Gerencia de Prateccion
a la Mujer y Poblaciones Vulnerables, la cual se regula por lo dispuesto en el
numeral 144.1 y 144.3 del art. 144° del Reglamento de la Ley General de
Contrataciones Plblicas, en el plazo méximo de siete (7) dias de producida la

recepcidn.

Cabe menclonar que sera de obligacién del area usuaria emitir el informe de
conformidad, considerando minimamente la siguiente informacion:

v Cantidades recepcionadas por entregas segun el cronograma
establecido.

v Pronunciamiento respecto a la recepcion de los alimentos sobre calidad,
inocuidad, presentacion, marca.

v Recepcibn de documentos sobre cumplimiento de entrega de
certificados, constancias u otros documentos exigidos en las presentes
Especificaciones Técnicas.

v Pronunciamiento sobre aplicacién de penalidades por demora en la
entrega u otras penalidades.

v Fecha exacta de recepcién de los alimentos segin cronograma
establecido,

v Conformidad y detalle sobre documentos recepcionados por entregas
como son, gulas de recepcidon y comprobantes de pago, enfre otros,

v Iméagenes ylo folografias referidas a la conformidad de los bienes
recepcionados
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De existir observaciones, la DEC las comunica al contratista, indicando
claramente el sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar
dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar.

El plazo de subsanacién no debe ser mayor del 30% del plazo del entregable
correspondiente. Subsanadas las observaciones dentro del plazo otorgado, no
corresponde la aplicacion de penalidades.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no
cumplan con las caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso la
ENTIDAD no otorga la conformidad, segtin corresponda, deblendo considerarse
como no ejecutada la prestacion, aplicandose las penalidades respectivas.

El area usuaria emitira un informe de conformidad mensualmente, donde indicara
la cantidad de alimentos recibides, el estado y calidad de los mismos con sus
respectivas evidencias.

5.7 Reposicion de los bisnes defectuosos y observados

En el caso que durante la entrega o posterior a la entrega de alimentos por parte
del contratista, se encontrara produclos defectuosos u observados, que han
sufrido daflos, quebraduras, roluras, etc., o ouyas caracteristicas fisico -
quimicas, organolépticas, asi como su presentacién, se encuentren alteradas o
en mal estado, sin causa atribuible al usuario, o cualquier otro defecto de
fabricacién o vicio oculto, antes del vencimiento del bien; seran reemplazados
por otros de lgual o superiores caracteristicas al bien contratado, en un plazo no
mayor a 02 (Dos) dfas hébiles, contados desde el dia siguiente que se le notifica
el hecho al contratista para que realice la reposicion. Asimismo, precisamos que
el canje y/o reposicion se efectuard a s6lo requerimiento del &rea usuaria, quien
notificara el hecho por correo electrénico u otro medio; dicha obligacion de
reposicion sera asumida por el contratista sin costo alguno adicional para la
entidad.

5.8 Responsabilidad del contratisia
La recepcién conforme de la Entidad no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, literal ¢) numeral 69.2 Art, 69°dela
Ley General de Contrataciones Piblicas. Para el caso de alimentos no perecibles
de frecuencia de entrega mensual, el contratista es responsable por la calidad
ofrecida y por los vicios ocultes por un plazo de un (1) afio, contado a partir de la
conformidad otorgada por la Entidad, hasta treinta (30) dias habiles posteriores
al vencimiento del plazo de responsabilidad del contratista previsto en el
contrato. Para el caso de alimentos perecibles de frecuencia ds entrega semanal,
el contratista es responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos por
un plazo de 90 dias, contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad.

5.9 Penalidades
Las penalidades aplicables son identificadas y sustentadas por el area usuaria
cuando se configure una situacion de incumplimiento de las Especificaciones
Técnicas y/o cuando se incumpla el plazo establecido, situaciones imputables al
contratista.
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De acuerdo con lo establecido en los Articulos 119° y 120° del Reglamento de la
Ley General de Contrataciones Publicas:

Penalidad por mora en la ejecucion de la prestacion:

En caso que el CONTRATISTA incurra en retraso injustificado en la ejecucion de
las prestaciones objeto del contrato. La Enticad le aplica automaticamente una
penalidad por mora por cada dia de atraso, de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x Monto vigente

Penalidad diaria = T enl

En donde F tiene los siguientes valores:
F=0.40 para plazos menores o iguales a 60 dias
F=0.25 para plazos mayores a 60 dias

Tanto el monto como el plazo se refieren, segtin corresponda, al monto vigente
del contrato, componente o ftem que debié ejecutarse o, en caso de que estos
involucren entregables cuantificables en monto y plazo, al monto y plazo del
entragable que fuera materia de retraso, el retraso se justifica a través de la
solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobada. Adicionalmente, se
considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad, cuando
al contratista acredite, de modo objetivamente sustentado, qgue el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso, la calificacion del
retraso como justificado por parte de la entidad contratante no da lugar al pago
de gastos generales ni costos directos de ningtn tipa.

Otras penalidades:
De acuerdo con el artfculo 119° del Reglamento de la Ley General de

Contrataclones Publicas y la estructura de las bases estandarizadas, se pueden
establecer penalidades distintas al atraso ¢ mora en la ejecucién de Ila
prestacion.

A continuaclén, se especifica la aplicacion de cada penalidad.

_N° INGUMPLIMIENTO PENALIDAD  PROCEDIMIENTO
1 Medio de lransporte suclo o contaminado y/o = 0.25 % de la El 4rea usuaria reportara el
_javas cajas en mal estado, sucias, deterioradas = UIT incumplimiento a la Oficina de

o contaminados (por ocurrencia)  Loglslica,  sustentando el

incumplimiento,

2 El personal del contralista encargado de 1% delaUIT El Area usuaria reporlara el
manipular los produclos yfo recipientes que se  (por ocurrencia) incumplimiento a la Oficina de
encuenire con la vestimenia apropiada para Loglstica, sustentando el
ejercer sus funciones, debiendo cumplir con los incumplimiento,
requisitos de higlene durante su fransporie,
descarga y entrega de alimentas. )

3 El medio de transporte utilizado no es de uso 1% dela UIT El area usuaria reporiara el
exclusive  para  lransportar  alimentos, (por ocurrencia) incumplimiento a la Oficina de
Incumpliendo con lo establecido en la guia de Loglistica, sustentando el
transporte de alimentos agropecuarios incumplimiento.
primarios y plensos, contenida en las guias de
buenas praclicas de produccién e higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directiva
N°154-2011-AG SENASA -DIAA segln indica
artlculo 17 del DS N°004-2011-AG
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5.10 Subcontratacién
Se encuentra prohibida la subcontratacién de las prestaciones objeto del
contrato
51 Reajuste de los Pagos
No aplica.
512 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas, certificados y otros
| OB DENOMINACION DEL DOCUMENTO REQUERIDO ENTIDAD QUE LO EMITE
Caopia simple del Registro Sanitario vigente del bien. Direccion General de
ACEITE Copia simple de la Resolucién Diracteral vigente que olorga Salud Ambiental e
1 | VEGETAL Ja Validaclan Técnica Oficlal al Plan HACCP o copia simple Inocuidad Alimentaria —
COMESTIBLE de la Certificacién de los Principios Generales de Higiene - DIGESA
PGH
Gopla simple del Registro Sanitario vigente del bien. Direccién General de
ATUN EN FILETE | Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que olorga Salud Ambiental e
2 | ENACEITE la Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP o copia simple Inocuidad Alimentaria —
VEGETAL X 170 g | de [a Cerlificacién de los Principios Generales de Higiene - DIGESA
PGH
ARVEJA Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien, Direccidn General de
PARTIDA Copla simple de la Resolucion Directoral vigenle que otorga Salud Ambiental e
3 CALIDAD 1 - la Validacién Técnica Oficlal al Plan HACCP o copia simple noculdad Alimentaria —
de la Certificacion de los Principios Generales de Higiene - DIGESA
EXTRA PGH
"ITARVEJAVERDE | Copia simple del cerlificado de Autorizacién Sanitaria de Servicio Nacional de
CATEGORIA Establecimiento vigente Sanidad Agraria -SENASA
EXTRA
Copia simple del Registro Sanilario vigente del blen. Direccién General de
ARROZ Copla simple de la Resolucitn Directoral vigente que otorga Salud Amblental e
SUPERIOR Ja Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP o copia simple Inocuidad Alimentaria —
de la Cerlificacion de los Principios Generales de Higlene - DIGESA
PGH
Copia simple del Regisiro Sanitario vigenle del bien. Direccion General de
AZUCAR RUBIA Copia simple de la Resolucion Direcloral vigente que otorga Salud Ambiental e
6 DOMESTICA la Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP o copia simple Inocuidad Alimentaria —
de la Certificacién de los Principlos Generales de Higiene - DIGESA
PGH
CAMOTE Copia simple del cerificado de Aulorizacién Sanitaria de Serviclo Nacional de
7 AMARILLO Establecimiento vigente Sanidad Agraria -SENASA
CALIDAD
PRIMERA
CARNE DE Copia simple del cerificado de Aulorizacion Sanitaria de Servicio Nacional de
PORCINO - Establecimiento vigente Sanidad Agraria -SENASA
8 | BRAZUELO SIN
PIEL SIN HUESQ | Cerlificado de calidad Empresa productora del
| REFRIGERADO bien
Copla simple del Registro Sanitario vigente del bien. Direccién General de
Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga | Salud Ambienlal e
9 | FIDEO LARGO [a Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP o copia simple Inocuidad Alimentaria ~
de la Certificacion de los Principios Generales de Higiene - DIGESA
PGH
FILETE DE Copia simple del cedlificado de Autorizacion Sanilaria de Servicio Nacional de
PESCADO Establecimiento vigente Sanidad Agrarla -SENASA
10 BONITO SIN
ESPINAS Ceriificado de calidad Empresa productora del
CONGELADO bien

RAPIDAMENTE

-
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FRIJOL CANARIO
CALIDAD 1 -
EXTRA

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que olorga
la Validaclén Técnica Oficial al Plan HACCP o copia simple

de la Certificacion de los Principlos Generales de Higiene -

PGH

Direccion General de
Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria —
DIGESA

12

GRANADILLA
CATEGORIA
EXTRA

Copia simple del certificado de Autorizacién Sanitaria de
Eslablecimiento vigente

Servicio Nacional de
Sanidad Agraria -SENASA

13

HARINA DE
TRIGO

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigante que otorga
Ja Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP a copia simple
da la Certificaclon de los Principlos Generales de Higiene -
PGH

Direccion General de
Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria —
DIGESA

14

HOJUELA
PRECOCIDA DE
AVENA

Copla simple del Reglstro Sanitario vigente del bien.

Copla simple de la Resolucion Direcloral vigente que olorga
la Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP o copia simple

de la Cerlificacion de los Principios Generales de Higiene -

PGH

Direccion General de
Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria —
DIGESA

HUEVO DE
GALLINA
CALIDAD
PRIMERA

Copia simple del certificado de Aulorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente

Certificado de calidad

Servicio Nacional de
Sanidad Agraria -SENASA

Empresa productora del
bien

LENTEJA
CALIDAD 1 -
EXTRA

Copla simple del Registro Sanitario vigenle del bien.

Gopia simple de la Resolucion Direcloral vigente que otorga
la Validacidn Técnica Oficlal al Plan HACCP o copla simple
de la Certificacion de los Principios Generales de Higiene -
PGH

Direccidn General de
Salud Ambienial e
Inocuidad Alimentaria —
DIGESA

LIMON
CATEGORIA
EXTRA

Copia simple del certificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento vigente

Servicio Nacional de
Sanidad Agraria -SENASA

MANDARINA
SATSUMA
CATEGORIA
EXTRA

Copia simple del cerlificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento vigente

Servicio Nacional de
Sanidad Agraria -SENASA

19

MAZORCA DE
MAIZ MORADO
CATEGORIA
PRIMERA

Copla simple del cerlificada de Autorizacién Sanilaria de
Establecimiento vigente

Servicio Nacional de
Sanidad Agraria -SENASA

20

MENUDENCIA
DE RES -
HIGADO
CONGELADO

Copia simple del cerlificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento vigente

Certificado de calidad

Serviclo Nacional de
Sanidad Agraria -SENASA

Empresa productora del
bien

21

PALLAR
CALIDAD
SUPERIOR

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien.

Copla simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga
la Validacién Técnica Oficial al Plan HAGCP o copia simple
de la Certificacian de los Principios Generales de Higlene -
PGH

Direccién General de
Salud Ambiental &
Inoculdad Alimentaria —
DIGESA

22

PLATANO DE
SEDA
CATEGORIA
EXTRA

Copia simple del cerlificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento vigente

Servicio Nacional de
Sanidad Agraria -SENASA

23

PAPA CANCHAN
CALIDAD EXTRA

Copia simple del cerlificado de Autorizaclén Sanitaria de
Establecimiento vigente

Servicio Nacionai de
Sanidad Agraria -SENASA

24

PAPA YUNGAY
CALIDAD EXTRA

Copla simple del certificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento vigente

Servicio Nacional de
Sanidad Agraria -SENASA

25

PAPA SECA

Copla simple del Registro Sanilario vigenle del bien.
Copla simple de la Resalucién Directoral vigente que otorga
la Validacian Técnica Oficial al Plan HACCP o copia simple

Direccion General de
Salud Ambiental e
Inocuidad Allmentaria —
DIGESA
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de Ia Certificacion de los Princlplos Generales de Higiene -
PGH
PALTA FUERTE Copia simple del certificado de Autorizacion Sanitaria de Servicio Nacional de
28 | CATEGORIA Establecimlento vigente Sanidad Agraria -SENASA
EXTRA
' Copia simple del cerlificado de Autorizacién Sanitaria de Servicio Nacional de
g&LLO ENTERO Establecimlento vigente Sanidad Agraria -SENASA
27
gg:gga‘gg\ Certificado de calidad Eirggresa productora del
28 "QUINUA GRADO | Copia simple del certificado de Autorizacion Sanitaria de Servicio Nacional de
1 Establecimiente vigente Sanidad Agraria -SENASA
Copia simple del Regisiro Sanilario vigente del bien. Direccidn General de
Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Salud Ambiental e
29 | SAL DE COCINA | la Valldacién Técnica Oficial al Plan HACCP o copia simple Inocuidad Alimenlaria —
de la Certificacion de los Principios Generales de Higiene - DIGESA
PGH
a0 VAINITA Copia simple del cerlificado de Autorizacién Sanitaria de Servicio Nacional de
CALIDAD EXTRA | Establecimiento vigente Sanidad Agraria -SENASA
ZAPALLO Copia simple del cerlificado de Autorizacion Sanitarla de Servicio Nacional de
34 MACRE Establecimiento vigente Sapidad Agraria -SENASA
CATEGORIA
PRIMERA 23
513 SOLUCION DE CONTROVERSIAS CONTRACTUALES

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se
resuelven mediante conciliacién, cuando se haya pactado, y arbitraje.

Para el arbitraje, el postor ganador de la buena pro selecciona a uno de las siguientes

{nstituciones Arbitrales para administrar el arbitraje:

- Cdémara de comercio de Lima

- Centro de arbitraje del Colegio de Abogados de Lima

- Colegio de Abogados del Callao

- Centro Internacional de Arbitraje de la Camara de Comercie Americana del Perl -
AMCHAM PERU

- Escuela Nacional de Gobierno — ENAGOB

- Centro de Arbitraje Financiero Inmobiliario

- Centro Peruano Especializado en Gestion y Administracion Controversias — CEPEGAC.

- Centro de Mediacion y Arbitraje Legal Fraternite EIRL

- Centro de Arbitraje y Mediacion.

514 Anticorrupcion y Antisoborno
EL CONTRATISTA declara y garantiza ho haber ofrecido, negociado, prometido
o efectuado ninglin pago o entrega de cualquier beneficio o incentivo ilegal, de
manera directa o indirecta, a los evaluadores del proceso de contratacion o
cualquier servidor de la entidad contratante.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

Asimismo, EL CONTRATISTA se obliga a mantener una conducta proba e Integra
durante la vigencia del contrato, y después de culminado el mismo en caso
existan controversias pendientes de resolver, lo que supone actuar con probidad,
sin cometer actos ilicitos, directa o indirectamente.
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Aunado a ello, EL CONTRATISTA se obliga a abstenerse de ofrecer, negociar,
prometer o dar regalos, cortesias, invitaclones, donativos o cualguier beneficio o
incentlvo ilegal, directa o indirectamente, a funcionarios publicos, servidores
pliblicos, locadores de servicios o proveedores de servicios del area usuaria, de
la dependencia encargada de la contratacion, actores del proceso de
contratacioni y/o cualguier servidor de la entidad contratante, con la finalidad de
obtener alguna ventaja Indebida o beneficio ilicito. En esa linea, se obliga a
adoptar las medidas técnicas, organizativas ylo de personal necesarias para
asegurar que no se practiquen los actos previamente sefialados.

Adicionalmante, EL CONTRATISTA se compromete a denunciar oportunamente
ante las autoridades competentes los actos de corrupeién o de inconducta
funcional de los cuales tuviera conocimiento durante la ejecucion del contrato
con LA ENTIDAD CONTRATANTE.

Tratandose de una persona juridica, lo anterior se extiende a sus accionistas,
participacionistas, integrantes de los dérganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o cualquier persona vinculada a
la persona Juridica que representa; comprometiéndose a informarles sobre los
alcances de las obligaciones asumidas en virtud del presente contrato,

Finalmente, el incumplimiento de las obligaciones establecidas durante la
ejecucién contractual, otorga a LA ENTIDAD CONTRATANTE el derecho de
resolver total o parcialmente el contrato. Cuando lo anterior se produzca por
parte de un proveedor adjudicatario de los catalogos electrénicos de acuerdo
marco, &l Incumplimiento de la presente clausula conllevara gue sea excluido de
los Catdlogos Electrénicos de Acuerdo Marco. En ninglin caso, dichas medidas
impiden el inicio de las acciones civiles, penales y administrativas a que hubiera

lugar

515 REQUISITOS DE CALIFICACION

CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

suB
ITEM
Ne

DESCRIPCION

REQUISITOS DE HABILITAGION

ACEITE  VEGETAL
COMESTIBLE

Copia Simple del Reglstro Sanitario vigente del bien, expedido por la Direccién General de
Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los Arllculos 102°- 105° del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N°007-98-SA y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que olorga la Valldacién Técnica Oficial
al Plan HACCP, emilida por la Direccién General de Salud Ambiental e inocuidad
alimentaria, segin Resolucion Minlsterial N* 449-2008-MINSA, o copia simple de la
Ceificacion de los Principios Generales de Higiene -PGH, emitida por la DIGESA,

ATUN EN FILETE EN
ACEITE VEGETAL X
1709

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion o Registro de Planta de Procesamiento
industrial vigenle, o de acuerdo a la Reglamentacion establecida por la Autoridad Sanitaria
competente (D.L. 1222 -2015), otorgado por SANIPES.

Copia simple del Prolocolo Técnico de Reglstro Sanitario vigente, o de acuerdo a la
Reglamenlacion establecida por la Autoridad Sanitarta compelente (D.L. 1222 -2015),
olorgado por SANIPES, -

! Articulo 9 de la Ley N*32069, Loy General de Contrataciones Publicas.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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Copia simple de la Resolucion Direcloral vigente que otorga la Validacion Técnica Oficial
al Plan HACGP, emilida por la Direccién General de Salud Ambiental e inocuidad
alimentaria, segiin Resolucién Ministerial N* 449-2006-MINSA, o copia simple de la
Cetlificacion da los Princlpios Generales de Higlene -PGH, emitida por la DIGESA.

ARVEJA  PARTIDA
CALIDAD 1 - EXTRA

Copia Simple del Registro Sanitaric vigente del bien, expedido por la Direccién General de
Salud Ambiental e Inoculdad Alimentaria = DIGESA, segln los Articulos 102°- 105° del
Reglamento sobre Vigilancla y Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N*007-98-SA y sus madificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga la Validacién Técnica Oficial
al Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e inocuidad
alimentaria, segiin Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA, o copia simple de la
Cerlificacian de los Principios Generales de Higlene -PGH, emitida por la DIGESA.

ARVEJA VERDE
CATEGORIA EXTRA

Copia simple del certificado de Aulorizacion Sanilaria de Establecimiento vigente, olorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agrarla -SENASA segtn indica el Articulo 33° del
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus
modificatorias.

Copla simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga la Validacién Técnica Oficial
al Plan HACCP, emilida por la Direccion General de Salud Ambiental e inocuidad
alimentaria, segin Resolucién Ministerial N° 449-2008-MINSA, o copia simple de la
Gerlificacion de los Principios Generales de Higlene -PGH, emilida por la DIGESA.

ARROZ SUPERIOR

Copia Simple del Registro Sanitario vigente del bien, expedido por la Diraccion General de
Salud Ambiental e Inoculdad Alimentaria — DIGESA, segtn los Articulos 102°- 105° del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimenlos y Bebidas, aprobado
mediante Decrelo Supremo N°007-98-SA y sus modificatorias.

Copla simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga la Validacién Técnica Oficial
al Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e inocuidad
alimentaria, segin Resolucion Ministerial N° 448-2006-MINSA, o copia simple de la
Certificacién de los Principios Generales de Higiene -PGH, emitida por la DIGESA.

' TAZUCAR ~ RUBIA

DOMESTICA

Copla Simple del Registro Sanitario vigenle del bien, expadido por la Direccion General de
Salud Amblental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segin los Aticulos 102°- 105° del
Reglamento sobre Vigilancla y Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N°007-98-SA y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucién Direcloral vigenle que otorga la Validacion Técnica Oficial
al Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e inocuidad
afimentaria, segin Resolucién Ministerial N° 449-2006-MINSA, o copia simple de la
Gerlificacion de los Principios Generales de Higiene -PGH, emilida por la DIGESA.

CAMOTE AMARILLO
CALIDAD PRIMERA

Copia simple del certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -SENASA segin Indica el Articulo 33° del
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus
modificatorias.

CARNE DE
PORCINO -
BRAZUELO SIN PIEL
SIN HUESOQ
REFRIGERADO

Copla simple del cerlificado de Aulorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, olorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -SENASA segin indica el Articulo 33° del
Decrelo Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus
modificalorias.

FIDEQ LARGO

Copia Simple del Registro Sanitario vigente del bien, expedido por la Direccién General de
Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los Articulos 102°- 105° del
Reglamento sobre Vigilancia y Centrol Sanitario de Afimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N°007-98-8A y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga la Validacién Técnica Qficlal
al Plan HACCP, emilida por la Direcclén General do Salud Ambiental o inocuidad
alimentaria, segin Resolucién Ministerial N° 449-2008-MINSA, o copia simple de la
Cerificacion de los Principios Generales de Higiene -PGH, emitida por la DIGESA.

10

FILETE DE
PESCADO BONITO
SIN ESPINAS
CONGELADO

RAPIDAMENTE

Copla simple del cerlificado de Autorizacion Sanitaria de Eslablecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -SENASA sagln indica el Arliculo 33° del
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus
modificatorias.
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FRIJOL  CANARIO
CALIDAD 1 - EXTRA

Copia Simple del Registro Sanitario vigente del bien, expedido por la Direccion General de
Salud Ambiantal e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin los Arfleulos 102°- 105° del
Reglamenlo sobre Vigilancla y Conlrol Sanilario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N*007-98-SA y sus modificatorias.

Copia simple de Ja Resolucién Directoral vigente que olorga la Validacién Técnica Oficial
al Plan HACCP, emilida por la Direccibn General de Salud Amblental e inocuidad
alimentaria, segin Resolucién Ministerial N° 449-2006-MINSA, o copla simple de la
Cerlificacion de los Principlos Generales de Higiene -PGH, emitida por la DIGESA.

12

GRANADILLA
CATEGORIA EXTRA

Copia simple del certificado de Autorizacién Sanilaria de Establecimiento vigente, olorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -SENASA segun indica el Articulo 33° del
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus
modificatorias,

13

HARINA DE TRIGO

Copia Simple del Registro Sanitario vigente del bien, expeadido por la Direccién General de
Salud Ambiental e Inoculdad Alimentaria — DIGESA, segan los Articulos 102°- 105° del
Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N°007-98-SA y sus modificalorias.

Copla simple de la Resolucion Directoral vigente que olorga la Validacién Téenica Oficial
al Plan HACCP, emilida por la Direccién General de Salud Ambiental e inocuidad
alimentaria, segtn Resolucién Ministerial N° 449-2006-MINSA, o copia simple de la
Certificacion de los Principlos Generales de Higiene -PGH, emitida por la DIGESA.

14

HOJUELA
PRECOCIDA DE
AVENA

Copla Simple del Regisiro Sanilario vigente del bien, expedido por la Direccién General de
Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segin los Arliculos 102°- 105° del
Reglamento sobre Vigilancia y Conltrol Sanilario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N°007-98-SA y sus madificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga la Validacion Técnica Oficial
al Plan HAGCP, emilida por la Direcclon General de Salud Ambiental e inccuidad
alimentaria, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA, o copla simple de la
Celificacion de fos Principios Generales de Higicne -PGH, emilida por la DIGESA.

HUEVO DE GALLINA
BXALIDAD PRIMERA

Copia simple del certificado de Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Naclonal de Sanidad Agraria -SENASA segun indica el Arliculo 33° del
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de inocuidad Agroalimentaria y sus
modificatarias. Elcerificado debe indicar el tipo de procesamiento que corresponde al bien
(limplado etiquetado pesado y seleccionado).

LENTEJA CALIDAD 1
- EXTRA

Copla Simple del Registro Sanitario vigente del bien, expedido por la Direccion General de
Salud Ambiental @ Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los Ariculos 102°- 105° del
Reglamenlo sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreta Supremo N°007-98-SA y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga la Validacién Técnica Oficial
al Plan HACCP, emilida por la Direccion General de Salud Ambiental e inocuidad
alimentaria, segiin Resoluclén Ministerial N° 449-2006-MINSA, o copia simple de la
Cedificacion de los Principios Generales de Higiene -PGH, emilida por la DIGESA.

LIMON CATEGORIA

Copia simple del certificado de Aulorizacién Sanilaria de Establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -SENASA segtn indica el Arlculo 33° del

L EXTRA Decrelo Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimenlaria y sus

modificatorias. i

MANDARINA Copla simple del certificado de Autarizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado

18 | SATSUMA por ¢l Servicio Nacional de Senidad Agraria -SENASA segdn indica el Atlculo 33° del

CATEGORIA EXTRA Decroto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus
modificalorias.

MAZORCA DE MAIZ | Copla simple del certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado

19 MORADO por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -SENASA segln Indica el Ariculo 33° del

CATEGORIA Decreto Suprema N° 004-2011-AG, Reglamento de Inoculdad Agrealimentaria y sus
PRIMERA modificatorias.

MENUDENGIA  DE Copla simple del certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, olorgado

20 |RES . HIGADO por el Serviclo Nacional de Sanidad Agraria -SENASA segin indica el Artlculo 33° del

CONGELADO Decrelo Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inoculdad Agroalimentaria y sus
modificalorias.

Copia Simple del Regislro Sanllarlo vigente del bien, expedida por la Direccion General de

21 PALLAR  CALIDAD | Salud Amblental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segn los Articulos 102°- 105° del

SUPERIOR Reglamento sobre Vigilancia y Conltrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado

medianta Decreto Supremo N°007-98-SA y sus modificatorias.

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

H
o



MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC

MUNICIPALIDAD

PROVINCIAL DEL CALLAD

#%  MUNICIPALIDAD PR
_@ DELE Amoﬂ%‘mcm

GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Onei o st Harona
SUBGERENCIA DE PROTECCION A LA MUJER ¥ POBLACIONERATYkiEAste s

“Afio de la recuperacién y consolidacion de la economfa peruana”

Copla simple de la Resolucién Directoral vigente que olorga la Validacién Técnica Oficial
al Plan HAGCP, emitida por la Direccion General de Salud Amblental e inocuidad
alimentaria, segin Resolucién Ministerial N* 449-2006-MINSA, o copia simple de la
Gertificacian de los Principios Generales de Higiene -PGH, emitida por la DIGESA.

22

PLATANO DE SEDA
CATEGORIA EXTRA

Copia simple del certificado de Aulorizacion Sanitaria de Establecimlento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -SENASA segun indica el Articulo 33° del
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inacuidad Agroalimentarla y sus
modificalorias.

23

24

PAPA CANCHAN
CALIDAD EXTRA

Copia simple del ceriificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, olorgado
por el Servicio Naclonal de Sanidad Agraria -SENASA segun indica el Articulo 33° del
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus
modificatorias,

PAPA YUNGAY
CALIDAD EXTRA

Copia simple del cerlificado de Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado
por el Serviclo Nacional de Sanidad Agrarla -SENASA segun indica el Ariculo 33° del
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus
modificatorias.

25

PAPA SECA

Gopia Simple del Registro Sanilario vigente del bien, expedido por la Direccion General de
Salud Ambienial e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los Arllculos 102°- 106° del
Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N°007-98-SA y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga la Validacion Técnica Oficial
al Plan HACCP. emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e inoculdad
alimentaria, segln Resolucion Ministerial N° 449-2008-MINSA, o copla simple de la
Gertificacion de los Principios Generales de Higiene -PGH, emitida por la DIGESA.

26

PALTA FUERTE
CATEGORIA EXTRA

Copia simple del certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigenle, olorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -SENASA segun indica el Articulo 33° del
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus
modificatorias.

27

POLLO ENTERO SIN
MENUDENCIA
CONGELADO

Gopia simple del cerdificado de Autorizacion Sanltaria de Establecimiento vigente, otorgado
por el Serviclo Nacional de Sanidad Agraria -SENASA segUn Indica el Ariculo 33° del
Decreto Suprema N° 004-2011-AG, Reglamenlo de Inocuidad Agroalimentaria y sus
modificatorias.

282

QUINUA GRADO 1

Copia Simple del Registro Sanitario vigenle del bien, expedido por la Direcclén General de
Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segln los Articulos 102°- 105° del
Reglamento sobre Vigilancla y Control Sanitario de Alimenlos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N°007-98-SA y sus modificatorias.

Copla simple de la Resolucion Direcloral vigente que olorga la Validacién Técnica Oficial
al Plan HACCP, emilida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad
alimenlaria, segin Resolucidn Ministerial N° 449-2008-MINSA, o copia simple de la
Cerlificacion de los Principios Generales de Higiene -PGH, emitida por la DIGESA.

29

SAL DE COCINA

Copla Simple del Registro Sanitario vigente del bien, expedido por la Direccion General de
Salud Ambienlal e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segtn los Articulos 102°- 105° del
Reglamento sobre Vigilancla y Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N°007-88-SA y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigenle que otorga la Validacion Técnica Oficial
al Pian HACCP, emilida por la Direccién General de Salud Ambiental e inocuidad
alimentaria, segin Resolucién Ministerial N* 449-2008-MINSA, o copla simple de la
Certificacion de los Principios Generales de Higiene -PGH, emilida por la DIGESA.

VAINITA ~ CALIDAD

EXTRA

Copia simple del cerlificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, olorgado

por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -SENASA segtn indica el Articulo 33° del

Para la quinua con operacion de secado industrial (con transferencla de masa y control de la
Misma), la competencia corresponde al DIGESA y el productor deberd solicitar los requisitos
cumentarlos minimos ante dicho Organismo compatente.

Para la quinua con operaclén de secado natural (solo Implica una transferencia de masa y no se
requiera necesariamente control), la competencla corresponde al SENASA y el productor deberd
sollcitar los requisitos documentarios minimos ante dicho Organismo competento

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES




MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC

e @ HUNICIPALIDAD PROVIEIAL
ﬂ?j MUNICIPALIDAD | GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO G Do g
f; PROVINGIALDELCALLAG | SUBGERENCIA DE PROTECCION A LA MUJER Y POBLA IONEYHINGRABLES b spr

“Afio de la recuperacion y consolidacion de la economia peruana”

Decrelo Supreme N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimenlaria y sus
modificatorias.

Copia simple del certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimi‘en!o vigente, olorgado
ZEPALLD = MACKE por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -SENASA segin indica el Adiculo 33° del
3 CATEGORIA Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus

PRIMERA modificatorias.
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

) @ MUN!CiF.BI,E%{J&OLﬁléJVHWW Follo #*

Garsacla do Dosancho Hhamate

i
\1 e Sy

)0

Denominacion del bien
Denomination {écnica
Unidad de medida
Descripcion general

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
1 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: LITRO

: El aceite comestible y mezcla de los mismos en eslado idéneo
para el consumo humano. Se compone de glicéridos de dcldos
grasos y son de origen vegelal, No es un aceite vegetal

especificado.

2,  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

24 Del bien

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para ef constumo humano.
Podran caontener pequeiias canlidades de olros Iipldos, lales coma fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de #cidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segtin indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El acelle vegelal comestible podra contener los aditivos alimentarios preseniados en el numaral 3

de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegelal comeslible debe presentar las siguienles caraclerislicas:

Impurezas insolubles

Maximo 0,05 % m/im

Contenido de jabén Méximo 0,005 % m/m
Hierro (Fe) Méximo 2,5 mg/ky
Caobre (Cu) Maximo 0,1 mgfkg

indice de acido

Maxime 0,6 mg de KOH/g de aceile

fndice de peréxido

Hasta 10 milieyulvalentes de oxigeno
aclivolky de aceite

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
El  caracteristico del producto
Color designado.
Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exenlo de
olores y sabores extraiios o rancios,
Materia volatil a 105 °C Maximo 0,2 % mim CXS 19-1981 (2021)

NORMA PARA GRASAS Y
ACEITES COMESTIBLES
NO REGULADOS POR
NORMAS INDIVIDUALES

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos eslablecidos
por la Direccién General de Salud
Ambiental @ Inocuidad Alimentaria —
DIGESA, Autoridad Nacional
competente’.

Reglamento sobre Vigilancia
y Conlrol Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobade mediante Decreto
Supremo N° 007-88-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria,

Precision 1: Ninguna.

2.2  Envase

El envase que contiene el producto debe ser de materal inocuo,

estar libre de sustancias qu

e

' Begon anticulo 12 del Reglamento del Dectelo Leglslativa N® 1062, Ley de Inoculdad e Jos Allmentos, aprobado medlants Dectato

Supremo N° 034-2008-AG,
Varsion 16
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puedan ser cedidas al producto en condiciones lales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida Gtil, segtin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancla y Control Sanitario de Alimentas y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N 007-98-SA, y sus modificalorias.

El tipo y material de envase debe correspender al aulorizado en el Registro Sanitario, segin lo
eslablecido en los artfculos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias,

Precisién 2: La enlidad debera indicar en las bases el peso nelo del producto por envase; ademas,
podré indicar el lipo y material del envase (eslas ires caracterislicas deberdn corresponder a lo
declarado en el Regislro Sanilario del alimento entregado), ast como el tipo de cerrado; sismpre que
se haya verificado que todas estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Emhalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y maleriales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios i
permilir un eliquetado correcto, segtn lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3. Sila entidad requiere gue el produclo sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requetidas. Ademas, podra indicar las caracterfsticas del
embalaje, lales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracter(sticas aseguren la pluralidad de poslores.

Rotulado

El rotulado de los envases de acelte vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segin ef
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanifario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N°® 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para
el etiquelado do preenvases. 5% Edicidn, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS,
Eliquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion. Debe contener la siguiente informacién minima
en idioma espariol:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboraclén del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén sacial y direccién del importador, lo que podré figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimienlo, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que eslablece el Godex
Alimentarius o Ja norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cddigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto o requiera;

- gontenido en litros, del producto envasado;

- pals de origen.

Precislon 4: La enlidad deberd Indicar en las bases ofra informacién que considere deba estar
rolulada. La informacién adiclonal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de Ja presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refidrase al numeral 24 de la presente Ficha Téenica.

Praclsion §: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Preeisién 6: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO
NETODE170g

Denominacion técnica : CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN
ENVASE DE PESONETODE 170 g

Unidad de medida : LATA

Descripcian general  : Conserva elaborada a base de came de pescado de las especies
Thurinus alalunga, Thunnus albacares, Thunnus allanticus, Thunnus
obesus, Thunnus maccoyii, Thunnus thynnus, o Thunnus longgol,
precocida, con aceile vegetal como medio de relleno o liguido de
gobierno, envasada en recipientes cerrados herméticamente, que han
sldo somelldos a esterilizacion comerclal.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24 Del bhien

El filete de aliin es el mdsculo longitludinal {dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo
mediante corle paralelo a la espina dorsal, sin piel ni espinas, segln indica el numeral 3.3 de la
NTP 204,002:2011 (revisada el 2016),

El tamano de los filetes dobe ser, de acuerdo af tipo del envase, de manera tal que ocupen el
diametro, ancho, largo o allura de forma completa, en los farmatos cilindricos o rectanguiares,
segun corresponda, segtn lo indicado en el humeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el
2016).

Elfilete de alin en aceite vegetal debe presenlar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPEGIFICAGION REFERENGIA

CALIDAD

Un lote de conserva de filete de atdn en
aceile vegelal debe cumplir con todos los
requisitos de esta Ficha Técnica, y los
defectos que presenten se deben encontrar
dentro de las sigulentes tolerancias:

- El nimero total de unidades
defecluosas no debe ser mayor que el
nimero de aceplacion (c) de un plan de
muestreo apropiado con un NCA de

6,5;
— el nimero total de unidades de muesira g;i&c%lj;cﬁ 9 NORMA
Factores de calidad que ho 86 istan & B forme 48| paga B ATON Y

presentacion (filete) no debe ser mayor BONITO EN CONSERVA
que sl numero de aceplacion (c) de un 21 Edicidn '
plan de muestreo apropiado con un

NCA de 6,5;
— el peso neto promedio o el peso
ascurrido promedio, segln

corresponda, de todas las unidades de
muestra examinadas no deben ser
inferiores al peso declarado, siempre
que ninguno de los envases tomado por
separado presenie un déficit de peso
axcesivo.
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CARACTERISTICA

ESPEGIFICACION

REFERENCIA

Defeclos
Una unidad de muesira

se considerara defecluosa cuando presente

cualquiera de las caracterfsticas que se determinan seguidamente

Materias extrafias

Cualiuier materia presente en la unidad de
muestra que ho provenga del pescado o
del medio de envasado, que ho constituya
un peligro para la salud humana, y sg
reconozea facilmente a simple vista o se
detecte mediante cualquier método, incluso
mediante el uso de una lente de aumento,
que revele el incumplimiento de las buenas
practicas de fabricacion e higiene.

Olor y sabor

Una unidad de muesira afectada por olores
o sabores objelables persistentes e
inconfundibles que sean signo  de
descomposicidn o rancledad.

Textura

- Came excesivamente blanda no
caracterfstica de las especies que
componen el praducto,

— Came  excesivamenle dura no
caracleristica de las especles que
componen el producto.

- Presencia de orificios en la came en
inas del 5% del contenido escurrido.

Alteraciones del color

Una unidad de muestra con claras
alteracinnes del color que sean signo de
descomposicion o ranciedad o con
manchas de sulfuro que afeclen a mas del
5% del contenido escurrido.

Una unidad de mueslra que presenle uno o
mas cristales de estruvita de mas de 5§ mm
de longitud.

NTP-CODEX

STAN 70:2019 NORMA
PARA EL ATUN Y BONITO
EN CONSERVA. 3° Edicion

%iﬂs objetables
P

Presencia de
parasilos visibles

Ausencla

Manual Indicadores
sanilarios y de inocuidad
para los productos
pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de
exportacion, aprabado
mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva N° 057-
2016-SANIPES-DE, y su
modificaloria.

Contenido del envase

El contenido debe ocupar como minimo el
95% de la capacidad del envase.

NTP 204.002:2011
(revisada el 2016)
CONSERVAS DE
PESCADO. Clasificacion

de acuerdo a la
presentacion del contenido.
2% Edicion
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CARAGTERISTICA ESPECIFICACION REFERENGCIA

Manual Indicadares
sanitarios y de inocuidad
para los produclos
Gumplir con los requisitos eslablecidos por | pesqueros y acufcolas para
INOCUIDAD el Organismo Naclonal de Sanidad | mercado nacional y de
Pesquera - Sanipes, autoridad nacional | exportacién, aprobado
competante!. mediante Resolucién de
Direccién Ejeculiva
N® 057-2016-SANIPES-DE,
y su madificatoria.

Preclsién 1: Ninguna.

2.2 Envase ylo embalaje

Los envases empleados para la fabricacién de conservas deben ser resistentes, no transmitir
sustancias toxicas o nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y permitan un clerre
hermético que proteja al producto hidrobiolégico de la contaminacion, asi como no deben
presentar signos de golpes y oxidacion, segun lo Indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del
Reglamento Seclorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. El envase debe corresponder al autorizado
en el Registro Sanitario, segin indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el doble clerre en los envases metdlicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacién, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Efeculiva N" 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segdn el tipo de envase y capacldad, segun lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual
Indicadores sanilarios y de inocuidad para los productos pesqueros y aculcolas para mercado
naclonal y de expaortacion, aprobado medianle Resolucion de Direccion Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases lanto el peso escunido del producto por envase,
como el peso por embalaje requeridos, Asimismo, de ser necesarlo, podra indicar el material del
envase ylo embalaje, el tipo de cerrado (lapa simple o abrefacll) v la forma del envase {como tall,
oval, ete,} sin indicar sus dimensiones, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases de filete de alin en aceite vegetal dehen estar eliquetados? y contener como
minimo la siguiente informacion, segin lo indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
medlante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

,//f nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
B emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
7 denominaciones de marca ylo calidad;

- nombre comun, cuando difiera de la denominacidn del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobioldgico empleado. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo geénero, ello debe ser precisado;

— pais de fabricacion o produccion;

! Segdn los anfculos 1, 2 v 3 de fa Ley N° 30083, Ley de creacion del Organismo Naclonal de Sanidad Posyuera, modificada
mediante Decreto Logisiativo N® 1402,

2 | as mercancias que sesn eliquetndas bajo las disposiciones de la Norma Sanitaria para fas Actividades Pesqueras y Acuicolos
aprabada mediante Decrelo Supremo N° 040-2001-PE ylo sean puestas en venta antes do la entrada en vigencia del
Reglamento Secloiial de Inoculdad para las Aclividades Pesqueras y Aculcolas, pucden conlinuar en ciiculacién y comerclo,
slempre y cuando se mantenga su aplilud para el consumoe o uso al que se destine, sequn lo establecldo en la sequnda
disposician complementaria transiforia del Reglamenta Sectorial de Inoculdad para las Aclividades Pesqueras y Aculcolas,
aprobado medianle Decrelo Supremo N° 020-2022-PRODUCE,
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- si el producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracién minima o limite de venta, segdn se requiera,
b. Condiciones de canservacion o almacenamiento,

- fecha de produccién;

- contenido nelo del produclo hidrobioldgico;,

- peso drenado o escurrido;

— en caso el producto hidrobloldgico contenga algiin insumo o materia prima que represente
algun riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los
articulos 26 y 26 del Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;

- listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;

— identificacion del lole, el cual lambién puede estar en el propio envase del producto;

~ nombre o razén social y direccion legal de la empresa productora; y del Importador,
distribuidor y/o comercializador, segin corresponda; c6digo de habilitacion o aulorizacion
sanitaria de Ja planta; ¥ en caso de empresa(s) constitulda(s) en Perd, indicar el nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);

~ nstrucciones para su uso;

- numero de registro sanitario del produclo hidrobioldgico, segun corresponda, el cual también
pueda esltar en ol propio envase del producto slempre y cuando la etiqueta contenga una
referencla de su ubicacion,

Asimismo, el eliquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el arliculo 113 del Reglamento Sectorial de Inoculdad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobade mediante Decreto Supramo N° 020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe contener adverlencias publicitarias, en caso corresponda, segiin o indicado en
el Manual de Adverlencias Publicitarias en el marca de lo establecido en Ja Ley N° 30021, Ley de
promacién de la alimentacidn saludable para nifios, niffas y adolescentes, y su Reglamento
aprobada por Decrelo Supremo N°® 017-2017-SA; aprobado medianle Decrelo Supremo
N® 012-2018-SA, y sus modificatorias. Dichas adverlencias publicilarias deben ser consignadas
de manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara fronlal de la etiqueta del producto;
asi mismo, el rotulado dshe cumplir con todo lo establecido en el Manual indicado,

Pracision 3: La enlidad podrd Indicar en las bases ofra informacién que considere deba estar
rolulada, La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de fa presente ficha técnica,

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion técnica : ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : La arveja partida son los coliledones separados y descascarados del
grano de arveja. La arveja es el grano procedenle de la especie Fisum
sativum L. es usado cominmente en esltado seco con fines
alimenticios.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del blen
El alimento debe ser inocuo y aplo para el consumo humano, segin lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

El alimento dehe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

— Estar exentos de sabores y
olores exlrafios y de insectos
vivos, muertos © en cualquiera
de sus estadios.

— Eslar exenlos de malerias
exlrafias  Inorganicas  que
representen un peligro para la
salud humana.

— Estar conformados por una
misma varedad (es decir un
mismo color, forma y ofras

Requisilos generales

caracteristicas varietales). NTP 205.025:2014 (revisada el
. 59 2019) LEGUMINOSAS. Arveja
Contenido de humedad Maximo 1.:_& | pontida. Requisitos. 2° Edicién
Grado de calidad
Grano Infectado 0,00 %
Grano picado Maximo 0,30 %
Grano partido o - o
quebrado Maximo 1,00 %
Grano con ¢ascara . o
(tasta) Maximo 1,00 %
Grano guemado Maximo 0,20 %
Materias exlrafias Maximo 0,10 %
. . Reglamento  de  Inocuidad
Cumplir con lo esfablecido por el : .
L2 : Agroalimentaria, aprobado
INOGUIDAD Seniclo  Naclonal de Sanidad |\ yione™ Decreto  Supremo

Agraria - SENASA, autoridad

o - e o
nacional competente!, N O042MTAG, iy wus

maodificalorias.

Precision 1: Ninguna.

' Segin articuln 10 del Reglamento del Decreto Legiskativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobada madiante
Decteto Supremo N°® 034-2008-AG.
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Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nulricionales, techolégicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido el
material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores
o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios,
ser resistentes y estar blen cosidos o sellados, segin indican Jos numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La enlidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracleristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para usa alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacidn, evitar dafios y
permitir un efiquetado correcto, segln lo Indicado en e} numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: Sifa entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podrd indicar las caracleristicas del
embalaje, tales como: malerial y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Téenica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

La eligueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamente de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificalorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.2 de fa NTP 205.025:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo sigulente en idioma
espaiiol:

- nombre del alimento;

— grado de calidad;

- conlenido nelo;

- pals de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;

- nombre y direcclon del importador, de correspander;

- Aulorizacion Sanilaria de Establecimiento de Procesamienlo Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

~ fecha de vencimiento o consumir preferentemente anles de;

— instrucciones para el uso y conservacion,

Preclsion 5: La enfidad debera indicar en [as bases ofra informacidn que considere deba eslar

efiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

Inserto
No aplica.

Precislén 6: No aplica.
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El alimento debe presentarse con la adecuada madurez comercial, limpio, fresco, entero y sano;
debe partenecer a la misma variedad y debe eslar en condiciones adecuadas para su manipuleo,
transporte y conservacion en buenas condiciones, segun lo especificado en el numeral 5.1.1 de
laNTP 011.106:2016.

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto Unicamente
por arvejas frescas de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido del
emparue debe ser representativa del conjunlo, seguin lo indicado en el numeral 8.1.3 de la
NTP 011.106:2016.

Ef alimento debe presentar las siguientes caracterfsticas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION . REFERENCIA
CALIDAD
Conslstencla Era’nos fiernos y consistentes, ho
arinosos.
Lienado de vainas 100 % lienado de vainas.

Color de vaina y granos

Verde brillanta (claro u oscuro, segin

varledad).
Diametro ecuatorial
Tamafio del grano
Tamaiio del grano Pequerio | Entre 7,1 mmy 8,7 mm NTP 011.106:2016

HORTALIZAS, Arvela verde,
Mediano | Entre 8,7 mm y 10,3 mm Requisitos, 2° Edleion

Grande Mayor a 10,3 mm

Sanidad

Derioa setios:. Indicios No se lolera Indicios de pudricion.

de pudricion

Dafios leves: manchas

ligeras, heridas | No se tolera vainas con defeclos.
cleatrizadas

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por ﬁgﬁ:g?ﬂfgg{mige glggggzg

el Servicio Macional de Sanidad ;
3 X medianle Decrelo Supremo
Agraria — SENASA, autoridad No
5 004-2011-AG, y sus
1 1
nacional competente'. modificatorias.

Precision 1: La enlidad debera precisar en fas bases el tamafio de las arvejas verdes, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arveja verde calegoria
extra - tamafio grande.

Segan articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado medisnte
Dacrata Suprema NO 034-2008-AC.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUON
Denominacion del bien ; ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA
Denominacion téonica : VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general  ; La arveja verde es la semilla inmadura de la especie Pisum sativium L.
La vaina es el fruto de las plantas de la familia Fabaceas
(Leguminosas), que contiene las semillas de arveja verde.
2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
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Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las narmas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y
CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser acondicionado de lal manera que
quede protegido, ventllado y bien presentado, segn lo indicado en el numeral 8.1.1 de la
NTP 011.106:2018.

Los empaques deben estar limpios y compuestos por materiales que no causen alteraciones al
producto, y sean de malerial adecuado que retina las condiciones de higiene, limpleza,
ventifacién y resistencia a [a humedad, manipulacién y al transporte, de modo que garantice
una adecuada consetvacion del producto, segin se indica en el numeral 8.1.4 de la
NTP 011,106:2016.

Preclsion 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producio por envase,
Ademds, podra indicar las caracleristicas del envase, lales como: material y tipo de cerrado,
slempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de poslores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de allmentos envasados. El
disefio y matetiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo l1a contaminacion, evitar dafios ¥
permitir un etiguetado correcto, segan lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: 8 la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd Indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caraclerfsticas del
embalaje, lales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caractaristicas aseguren la pluralidad de postores,

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnlca.

Preclslén 4: Ninguna.

Efiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado medianle Decrelo Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 8,2 de la NTP 011.106:2016. Debe indicar [o siguiente en idioma espafiol;

~ nombre del alimento;

- contenido nato;

- pals de origen o lugar de procedencia;

— fecha de cosecha;

- nombre y direccion del titular de la aulorizacion sanilaria;

- hombre y direccién del importador, de corresponder;

- Autorizacién Sanitaria de Eslablecimienlo de Procesamiento Primario de Alimenlos
Agropecuarios;

— identificacion del Jote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemante antes de;

- Instrucciones para el uso y conservacidon.

Precision §: La entidad debera indicar en las bases olra informacién que considere deba estar

eliquetada. La infonmacion adicional que se solicile no puede modificar las caracteristicas del
hien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precislon 6: No aplica,
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : ARROZ PILADO SUPERIOR

Denominacién lécnica : ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general @ Es el grano descascarado procedente de cualquier cullivar de fa

espocie Oryza safiva L. del que se han eliminado, parcial o lotalmente,
por elaboracion, el salvado y el germen,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El amoz pilado debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205,011:2023.

El arcoz pilado debe presentar las siguientes caracteristicas:

‘CARAGTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

— Eslar exento de sabores y olores
exlrarios.

-~ Estar  exento de sucledad
(impurezas de origen animal,
incluidos insectos muertos) que

Requisilos especificos y representen un peligro para la

generales salud humana,

- No debe conlener inseclos vivos,
muertos o en cualesquiera de sus
estados  fisiologicos;  granos
mohosos, germinados, sucios.

~ Estar exento de fielén y polvillo,

La clase se debe asignar cuando por
o menos el 80 % de los granos (en
masa), asldn denlro de los limites de
la clase correspondienle, y no mas

del 20 % (en masa), son mezcla con NTP 205.011:2023 ARROZ
cultivares de clases confrastantes. Arroz elaixora;:fo R equisitos:

Clase y longitud Cliiks Longitud del grano | 4% Edicidn
entero
Largo De 6,6 mm o mas
De 6,2 mm o mds, pero
Mediano menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm
Contenldo de humedad Maéximo 14 %
Grado (tolerancias)
Granos rojos Méximo 0,5 %
Granos tizosos lotales Maximo 4 %
Granos tizosos ‘s N
parciales Maximo 10 %
Granos daniados Maximo 0,5 %
Versidn 09 Pagina 1de 3
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CARACTERISTICA ESPECIFIGAGION REFERENCIA

CALIDAD

Mezcla varietal

i L)
conlrastante Miximo 5,0 %

Materia extrana

(Se consldera solo matera NTP 205.011:2023 ARROZ

exraia  orgdnlca.  No 5 L) i
we pesiiio 4 presEnch Maximo 0.25 % Arroz elaborado. Requisitos,
de  maleias  exiranas 4" Edicion

inorgdnicas)

Granos quebrados Maximo 15 %

Granos inmaduros Méaximo 0,05 %

INOCUIDAD

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir  con los requisitos |y Control  Sanitario  de
establecidos por fa Direccidn General | Alimentos y Bebidas,
de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto
Alimentaria — DIGESA, auloridad | Supremo N° 007- 98-SA, sus
nacional competante’. modificatorias  y  regulacidn

complementaria,

2.2

23

Preclsion 1: La entidad deberd precisar en las bases la clase de arroz requerido, segin lo
eslablecido en la presente Ficha Técnlca; por ejemplo: Arroz pilado superior largo, arroz pilado
superior mediano o arroz pilado supetior corto.

Envase

El envase gue contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicidn del producto durante toda
su vida dtil, segin el arliculo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Conlral Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-8A, y sus modificalorias,

El tipa y material de envase debe corresponder al autorizado en el Regisiro Sanitario, segin lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanilario
de Alimentos y Behidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98.SA, y sus
modificatorias.

El arroz pilado debe ser enlregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4* Edicién, y que salvaguarden las
cualidades de cafidad, higiénicas, nulricionales, tecnoldgicas y sensoriales del alimento;
asimismo los envases deben ser fabricados con suslancias que sean inocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan. Mo deben transmilir al producto sustancias {6xicas ni olores o sabores
desagradables, segin indican los numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011:2023.

Precislan 2: La entidad debera Indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademds, podrd indicar el lipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberdn
corresponder a lo declarado en el Regisiro Sanitario del alimento entregadao), asi como el tipo de
cerrado; siempre tue se haya verificado que lodas eslas caraclerislicas aseguren la pluralidad
de postores,

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requlera agrupar varlas unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser Inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los gmdurtnq para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
parmitir un etiguetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

' Seplin anfculo 12 del Reglamento del Decreto Legisfativa N° 1062, Ley de Inocuidad de lus Aimentos, sprobado madiante
Decreta Supremo N° 034-2008-AG,
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Precision 3: Si la enlidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requetidas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y lipo de cemado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

Rotulado

En el rotulado de los envases de arroz pllado, ademas de cumplir con lo establecido en el
artfculo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir
con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de
alimentos preenvasados. 8° Edicion, la NMP 001:2019 Requisitos para el eliquetado de
preenvases. 5° Edicion y con el numeral 9.2 de fa NTP 205.011:2023. Debe conlener la siguiente
informacion minima en idioma espariok:

~ nombre del producto;

- grado del arroz;

— declaracidn de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracidn del producto;

— nombre y direccion del fahricante;

— nombre, razén social y direccion del impaortador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

~ nimero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana gue le es aplicable;

— cddigo o clave del lole;

- condiciones especiales de conservacion, cuanda el praducto lo requiera;

~ peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pafs de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases olra informacion que considere deba eslar

rolulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiguetade
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna,

Inserto
Mo aplica,

Precisién 6: No aplica.
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Denominacion del blen
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
: KILOGRAMO

: Es el producto sdlido cristalizado oblenido directo del jugo de Ja
cafta de azicar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, estd constiluida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

24 Delbien

El azticar rubia doméstica debe presentar las caracleristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Color, sabor, olor

Color amarillo pardo, sabor y olor
caracterislico,

Aspecto

No debe presentar insectos, arena,
tierra u ofras impurezas que indiquen
una manipulacion  defectuosa  del
producto.

Polarizacion a 20 °C

Minlmo 98,00 "2

(sedimentos)

Humedad Maximo 0,40 g/100 g
Cenizas conductimetricas Méximo 0,50 g/100 g
Color a 420 nm Méximo 3500 Ul
Azicares reductores Maxima 0,70 g/100 g
Sustancias insolubles Méximo 600 mg/kg

No debe ser mayor de 0,30 para una
polarizacién mayor de 96 °Z.

El faclor de seguridad se determina

NTP 207.007:2023 AZUCAR.
Azticar rubia.  Requisitos,
5% Edicion

Factor de seguridad madianle la siguiente ecuacitén:
F = %Humedad
100 - °Pol
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir  con  los  requisitos |y Control Sanitario de
esfablecidos por la Direccién General | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD de Sajud Ambiental e Inoculdad | aprobado mediante Decrefo

Alimentaria — DIGESA, la auloridad
nacional competente'.

Supremo N°® 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacién
complementarias.

Precisién 1; Ninguna.

Supremo N® 034-2008-AG.
Version 10

Sagtin articulo 12 det Reglamento del Decreto Legislativo N 1062, Ley de Inoguided de los Alimentos, aprobudo mediants Daceala
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Envase

El envase que conliene el produclo debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su Inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del praducto durante toda su
vida 0til, segiin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario do Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Suprema N° D07-98-8SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo
establecido en los artfculos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanilario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-8A, y sus modificatorias,

Praclsién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podré indicar el tipo y material del envase (eslas lres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Regisfro Sanitario del alimenio eniregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que lodas eslas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores,

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimenlos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso allmentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar daiios y
permitir un etiquetado correcto, sagin lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cadigo de praclicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3; Sila entidad requlere que el produclo sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases del azicar rubia doméstica debe cumplir con lo establecide en el
artfeulo 117 del Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus madificatorias, y las disposiciones especificadas
en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2023, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rolulado.
2" Edicién. Debe contener la siguiente informacion minima en idioma espafiol:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nhombre y direccion del fabricante;

- nombre, razdn social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- ndmero de Registro Sanitario;

- facha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiclones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por gjemplo; granulado;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

~  pals de origen.

Precision 4: La entidad deberd indicar en las bases olra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracter(sticas del bien
descrilas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Preclsion §: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.

Versidn 10 Pdgina 2 de 2

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

N
!



MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC

Oesecty (4 Dosarcdo Hatem f]_:j

B g

FICHA TECNICA

‘; @' mﬂl)ﬁw&a{l.}o Pg&vm‘:w Folla t*

APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica | CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida
Descripcion general

! KILOGRAMO

. El camote es la ralz comestible proveniente del género y especie
Ipomoea balalas L. de la familia de las Convolvulaceas, en estado
fresco y deslinada para el consumo humano.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

24 Del bien

El alimento debe presentar las siguienles caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCGIA
CALIDAD
Cada lote de camote amarillo debe eslar
Uniformidad conformado por una misma variedad (es

declr, color, forma y piel),

Alleraciones  y
sustancias exiraias

Exento de:

- Humedad externa anornmal (mojado).

— Olores y sabores exlrafios.

—- Impurezas y malerias exiraiias
visibles (tierra, piedras, elc.).

Tamafic  (didmelra
perpendicular al oje  do
crecimiento)

Calibre de 60 mm a 100 mm

Se aceptard por unidad de envase, un
maximo de 15% en peso del producto

porcentaje  en  peso  del
producte  por  unidad de
envase)

de tamafio diferente al establecido. NTP 011.120:1992 (revisada
Desprendimiento . el 2012) TUBERCULOS Y
de la piel 0% RAICES. Camole amarillo,
Coflen.  Fiealices Requisilos. 1* Edicion
7 magulladuras, Maximo 2 %
grietas, rajaduras
) Brotamiento 0%
Sanidad y aspecto as ["Bydricion seca 0%
folerancias se refleren al Pudriclén htmeda 0%

Perforaciones,
galerias (dafios

—

causados por Méximo 1 %

insectos)

Mezclas varietales Maximo 2 %
aximo porcentaje

Maxima porcentaj —

acumulado

INOCUIDAD

. ) Reglamenlo  de  Inocuidad

Cumplir  con lo  eslablecido  por .
Agroalimentatia, aprobado

el Servicio Nacional de Sanidad mediante Decreto  Supreme

ﬁgi?d;e;tfiENASA' autoridad nacional NO  004-2011-AG, y  sus
P . modificatarias.

Precisidn 1: Ninguna.

Segdn articulo 10 del Reglamanio dal Decrato Legisfativa N° 1062, Ley de Inocdidad de fos Alimentos, aprohadn mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion aproplados de los camoles, y
deben estar exentos de cualquier materia y olor exirafios. Podran ser sacos, bolsas U olros
envases, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes, segun indica el numeral 11.1 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012).

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el paso nelo del produclo por envase.
Ademds, podré indicar las caraclerfsticas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya vetificado que estas caracterislicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materlales de embalaje deben ser Inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minima la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquelado correcto, segun lo indicado en el numeral 13,29 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el produclo sea embalado, debera indicar en las bases
fas unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caraclerislicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracterfsticas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etlquetado

La efiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N®* 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiclones establecidas en el
numeral 10 de la NTP 011.120:1992 (revisada e] 2012). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafol:

nombre del alimento;

grado de calidad;

contenido neto;

pals de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la aulorizacion sanitaria;
nombre y direccidn del importadar, de corresponder;
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacton del lote;

— fecha de vencimisnto o consumir preferentemente antes de;
~ instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La enlidad deberd indicar en las bases ofra informacién que considere deba estar

eliquetada, La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Procisidn 6: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : CARNE DE PORCINO - BRAZUELO SIN PIEL SIN HUESO

REFRIGERADO

Denominacion técnica : CARNE DE PORCINO - BRAZUELO SIN PIEL SIN HUESO

Unidad de medida
Daescripcion general

REFRIGERADO

: KILOGRAMO

: Corte secundario de la carcasa de cerdo que corresponde al brazuelo
entero al cual se le ha removido la piel y el hueso pudiendo quedar con
o sin una capa de grasa, el cual ha sido enfriado hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

24 Delbien

El corte de came de porcino debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién
velerinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria, segin se
indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), y en el
articulo 10 del Reglamento Sanitarlo del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante

Decreto Supremo N® 015-2012-AG.

El corte de care de porcino no debe contener residuos de sustancias de uso veterinario y
aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la auloridad nacional competente; en
caso de ausencia de ésta, se lomara como referencia lo dispuesto por el Codex Alimentarius,
segin lo indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), o en su
defecto lo dispueslo por la FDA o Unidn Europea, segun indicaciones del SENASA.

El corte de carne do porcino dobe prasontar las siguientes caraclaristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION REFERENCI|A

CALIDAD

Aspecto general

Debe presentar un buen acabado y debe
ser aprobado  mediante  inspeccion
sanitaria. No debe presentar lesiones en
niveles que pudieran comprometer la

calidad de los cortes de carne. NTP 201.003:2012 (revisada

el 2024) CARNE Y

Color Caracterlslico de acuerdo a la especie. PRODUCTOS CARNICOS.
: . . Definiciones, clasificacion y
Olor Sui rr{rg‘er;ens y exenlo de cualquier olor requisitos de carcasas y
anpmer carne de porcinos. 3° Edicién
Firme y eldstica al tacto, tanto del tejido
Cansisancha muscular como la grasa.
pH Entra 5,5y 6,4
Reglamenta  de  Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Serviclo | Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decrelo Supremo

autoridad nacional competente’, N°® 004-2011-AG, y sus
maodificatorias.

Precision 1: La entidad debera sefialar en las bases que la lemperatura de recepcion del corte
de carne de porcino no debe exceder de 4°C, Asimismo, deberd indicar la forma de
prasentacion del corte de porcino (como en corle entero o en porciones individuales, entre otras),

1 Seyin artfeulo 10 del Roglaimenta del Docreto Legislativo N* 1052, Loy de Inocuidad de lus Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.,
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sl presentard o no capa de grasa e indicando el peso aproximado de cada presentacién. Por
ejemplo: Came de porcino - brazuelo sin piel sin hueso refrigerado, sin capa de grasa, troceado
an porclones individuales (corte tipo guiso) de B0 g aproximadamente cada una, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

2,2 Envase
El envase que contlene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que se
puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y eslar fabricado de manera que mantenga
la calidad sanitaria y composicion del producto durante tada su vida 01il, segan lo establecido en
el numeral 6.6.1 de la NTP 201,003:2012 (revisada el 2021).

Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafiinas para la salud, en cantidades o niveles superiores a los limites
maximos permitidos, determinados por la Autoridad Sanitaria, segin lo establecido en el
numeral 6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase debe ser impenneable, resistente, debe proteger al producio y ser de primer uso.
Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producto, segin lo establecido
en los humerales 6.6,3 y 6.6.4 de [a NTP 201,003:2012 (revisada el 2021).

Cuando la carne sea envasada o envuella, el material de envasado debe ser apto para su
ulilizacidn, y ser almacenado y ulilizado en forma higiénica; y las cajas o cartones deben
disponer de un forro adecuado o de ofro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad
de que en determinados casos no serd necesario que estén forrados o prolegidos de olra
ianera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envuellas individualmente anles de ser
envasadas, segdn lo indicado en el numeral 151 de la norma Codex CXC 58-2005 CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA CARNE.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto aproximado del produclo por
envase, Ademads, podra indicar las caracleristicas del envase, tales como: material vy tipo de
cemrado, slompre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la plurafidad de
postores.

2.3 Embalaje
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimenlos envasados. El
diserio y maleriales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la cantaminacion, evitar darios y
permitir un etiquetado correcto, segtin lo indicado en af numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precisién 3: Sl la entidad requiere que el produclo sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podréa indicar las caraclerislicas del
embalaje, tales como: malerial y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracterislicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2,6 de la presente Ficha Técnica.

Pracisién 4: Ninguna.

2.5 Etiguetado
Los cortes de carne de porcino deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante eliquetado, documentacion o informacion pertinente, segiin lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentarla, aprobado mediante Decrelo
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, la etiquela de los corles de came de porcino debe cumplir con lo
indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado medianle
Decreto S8upremo N® 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma
esparnol:
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nombre del alimento;

contenido nelo;

pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del litular de la autorizacién sanitaria;
nombre y direccidn del importador, de comesponder;
Autorizacion Sanitaria de Eslablecimiento de Procesamiento Primario de  Alimenlos
Agropecuarlos;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

instrucciones para el uso y conservacion.

Precision §: La entidad debera indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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Denominacion del bien
Denaminacién técnica
Unidad de medida
Descripeién general

: FIDEOS LARGOS

: PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO

¢ KILOGRAMO

: Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de frigo, tipo
Népoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeada
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamafio y forma variable, ¢on o sin hueco, de
seccidn redonda, ovalada, rectangular u ofros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimension

fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del blen

Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos inseclos
muerlos o vivos o en cualquiera de sus esladios) de tal manera que no presenten un peligro para

Técnica,

la salud humana, segdn indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda

Los fideos largos deben ser elaborados con harina forlificada, seg(n lo indicado en el arliculo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronulrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideas largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Maximo 14,0 gH00g
Humedad

(Se tolera una unidad mas del valor
indicado como maximo)

Acidez titulable

Maximo 0,46% de acido lactico

NTP 206.010;2016 PASTAS
O FIDEOS PARA CONSUMO
HUMANQO, Requisitas, 2*

(se expresara como porcenlaje Ediclsﬁn, y su Corrigenda
de dcido lactico y sobre a base | (se tolera 10 % sabre el valor maximo | 1 6cnica NTP
de 14 gi00g de humedad) indicado) 206.010:2016/CT 1:2022
PASTAS O FIDEOS PARA
Color Caracleristico CONSUMO HUMANO.
i Requisitos. CORRIGENDA
Caraclerlstico al producto. Libre de | TEcNicA 1. 18 Edicion
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo Y rancio.
Cumplic  con los  requisitos Reg;ﬂmem? S%’mi Vigllancia
eslablecidos por la Direccion i“mg?;;l;u yan iaggbl J :;
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e >

Inocuidad Allmentarla —~ Digesa,
autoridad naclonal competente!.

aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias ¥ regulacion
complementaria.

Precision 1; La enlidad debera precisar en las bases el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con
lo disponible en el mercads, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesos
o "linguini”, fideos largos delgados o “cabellos de dngel”, etc.

' Segin articulo 12 dal Reglamento del Dacreta Legialative N® 002, Loy de Inocuidad de s Alimentos, aprobado medisnte

Deceeto Supremo N° 034-2008-AG,
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2.2, Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
pusdan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida Olil, segdn el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N 007-98-SA, y sus modificatorlas.

Ei envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanilario, segun lo establecido en los
artfculos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado medianle Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nelo del producto por envase. Ademds,
podra Indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre
que se haya verificado que eslas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores,

2,3. Rotulado
Elrotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el artfoulo 117
de] Reglamento sobre Vigilancla y Contral Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N" 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el sliquetado de preenvases, 5° Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVABSADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8% Edicidn, segtn lo
sefialade en el numeral 10.2 de la NTP 206,010:2016 y su Corrigenda Técnica,

Elrotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la sigulente informacion:

- nombre del producto;

- declaracion de los Ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producio;

- nombre y direccion del fabricante;

- hombre, razon social y direccién del importador, la que podra figurar en eliqueta adicional;

- nimero de Registro Sanitario;

= fecha de vencimiento, cuando el producto fo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cédigo o clave del lote;

- condiclones especiales de conservacion, cuando el productla lo reguiera;

- instrucciones para el uso;

- peso nelo en kilogramos del producto envasado,

| Ademas, el rotulado de los envases de fideos [argos, debe indicar que la pasta fue elaborada
| con harina fortificada y el rolulado debe especiticar la lista de micronutrientes de la harina, segun
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronulrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La enlidad debera indlcar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacién adiclonal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha téenica,

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Version 02 Pagina 2 de 2

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

H
[



MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC

1,

. Gaspacky O Drsarmdo sty
FICHA TECNICA | e

@. AUNICFALIDND PROVOIIA T o115 e

ny v

APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : FILETE DE BONITO SIN £ESPINAS CONGELADO

Denominacién téenica : FILETE DE PESCADO BONITO SIN ESPINAS CONGELADO
RAPIDAMENTE

Unldad de medlida ! KILOGRAMO

Descripeion general  : Los filetes de bonilo sin espinas congelados son lonjas de pescado de
la especle Sarda chiliensis chiliensis, aptas para el consumo humano;
de tamarfio y forma irregulares que se separan del cuerpo del pescado
mediante cartes paralelos a fa espina dorsal, asf como los trozos en
que se corlan dichas lonjas para facilitar el envasado, a las que se les
ha refirado lodas las espinas (incluidas las espinas costales) y que han
sido sometidas a un proceso de congelacion rapida. Pueden o no
contener la piel.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El filete de bonilo sin espinas congelado debe ser elaborado con pescado sano de una calidad
apta para venderse al estado fresco para el cansumo humano y debe haber sido sometido a un
proceso de congelacion en un equipo adecuado, de mado que el intervalo de temperaturas de
cristalizacion maxima transcurra en el menor tiempo posible. El pracesa de congelacion rapida
no debera considerarse completo hasla que el producto alcance una temperatura de -18 °C o
inferior en el centra térmico, una vez estabilizada la temperatura, segtn lo indicado en el numeral
2.2 de la norma Codex CXS 190-1995 (2017). Asimismo, podran ulilizarse antioxidantes o
humectantes aplicados de acuerdo con los criterios de la norma Codex CXS 192-1995 (2021)
NORMA GENERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS, segdn lo indicado en el numeral 4
de la norma Codex CXS 190-1895 (2017) y en el numeral 110.4 del Reglamento Sectorial de
Inocuidad para las Aclividades Pesgueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo
NY 020-2022-PRODUCE.

§i el filete de bonito sin espinas congelado estd glaseado, el agua utilizada para el glaseado o
para la preparacién de soluciones de glaseado debe ser agua potable!, segtin lo indicado en la
norma Codex CXS 190-1995 (2017).

El filete de bonito sin espinas congelado debe presentar Jas siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA  ESPECIFICACION ‘ REFERENCIA

CALIDAD

El ndmero total de unidades defectuosas, clasificadas de conformidad
con los siguientes requisilos, no debe ser mayor que el nimero de

aceptacion (c) de un plan de muesltreo apropiado con un NCA de 6,5. DE PESCADO
e CONGELADOS
Una unidad de muestra se considerard defecluosa cuando presente RAPIDAMENTE

cualquiera de las caracleristicas que se determinan a continuacion.

CXS 190-1995 (2017)
NORMA PARA FILETES

! Agua apta para consumo humano, e de misroarganismos, inodora, incolora, insipida y con un nivel bajo de sales minerales
disueltas, con un residual de cloro libre, segin lo definido en el numeral § del artlcule 4 de) Reglamento Seclorial de Inocuidad
para las Aclividades Pestqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decrelo Supreme N° 020-2022-PRODUCE.
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CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

Deshidratacién
profunda

En mas del 10% de la superlicie de Ia

unidad de muestra, o en las superficies que
se especifican para los envases de los
tamafios que se indican mas abajo, se
observa una pérdida excesiva de humedad
que se manifiesta claramenie en forma de
alleraciones de color blanco o amarillo de
la superficie que enmascaran el color de la
carne, penelran por debajo de la superficle
y no pueden eliminarse [facilmenle
raspando can un cuchillo u olro inslrumento
afilado sin afectar en exceso el aspecto del
bloque.

Tamafio del envase g:f;gggﬁo
unidades < 200 g 225 cm*
unidades de 201 a500g | 2 50 cm*
 unidades de 501 2 5000 g | = 150 om?

Materias extrafias

Cualqguier materia presente en la unidad de
muestra que no provenga de pascado, que
no consfituya un peligro para la salud
humana y se reconozca faclinente sih una
lente de aumento o se detecte mediante
cualquier método, incluso mediante el use
de una lente de aumento que revele el
incumplimiento de las buenas practicas de
fabricaclén e higiene.

Una unidad de muesira afeclada por olores
anormales persistentes e inconfundibles
giie sean signo de descomposicion o
ranciedad o caracter(sticos de los plensos.

Alteraciones de la carne

Una unidad de muestra que presente una
came gelatinosa en exceso, junlo con un
contenldo de humedad superior al 86% en
cualqulera de los filetes, o una unidad de
muestra con texiura pastosa deblda a una
infestacion parasitaria que afecte a mas del
5% en peso de la unidad de muestra.

Mas de una espina de 10 mm de longilud o
mas, o de 1 mm de didmetro o mas por
kilogramo de producto; una espina de 5
mm de longitud o menos no se considera
un defecto slempre v cuando su didmelro

CXS 190-1986  (2017)
NORMA PARA FILETES
DE PESCADO
CONGELADOS
RAPIDAMENTE

Eapinas no supere los 2 mm; la base de una espina
(por donde estaba unida a la vérlebra) no
; se tomara en cuenta si tiene 2 mm de
: ancho o menos o si puede separarse
facilmente con la ufia. N
Version 03 Pagina 2 de 4

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES

H
(TS



MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC

Q‘ W ERRRTRS = otio
‘ iy e Dassrt thariee n],,)\\

e b
GARACTERISTICA ESPEGIFICACION REFERENCIA
Manual Indicadoras

para  los  productos
pesqueros  y  acuicolas
para mercado nacional y
de exportacion, aprobado
medianle Resolucion de
Direccién  Ejecutiva N°
057-2016-SANIPES-DE, y
su modificatoria.

|
1 sanitarios v de inocuidad

Presencia de parasitos | Ausencia

Manual Indicadores
sanitarios y da inocuidad
para los producios
Cumplir con los requisitos establecidos por | pesqueros  y  acuicolas
el  Organismo Nacional de Sanidad | para mercado nacional y
Pesquera — Sanipes, autoridad nacional | de exportacién, aprobado
compelente?, mediante Resolucion de
Direceitn  Ejecutiva N°
057-2016-8ANIPES-DE, y
su modificatoria,

INOCUIDAD

Precislon 1: La entlidad deberd precisar en las bases si requiere que los filetes presenten o no plel.

2.2 Envase ylo embalaje

Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobiolégicos de la deshidratacion y la
contaminacion y ser de maleriales resistentes, gue no alteren las caracleristicas sensoriales ni
transmilan sustancias toxicas o nocivas, segin lo indicado en el articulo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Aclividades Pesqueras y Acufcalas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

de maleriales impermeables, resistenles, no corrosibles, que no transmitan olores, sabores
extrafios o sustancias tdxicas, y lener superficles lisas faciles de limpiar y desinfectar, Asimismo,
el disefio debe ser tal que permita manipular y acondicionar convenientementa los recursos y
productos hidrobioldgicos para evilar daiios fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de
tal manera que, al apilarse, ol peso descanse sobre los propios reciplentes y no sobre el
pescado, segiin lo indicado en los numerales 5.1, 5.2 y 5.3 de la Seccion | del ANEXO [l del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para fas Aclividades Pesqueras y Acufcolas, aprobado
medianta Dacreto Supremo N* 020-2022.-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el lipo de envase y embalaje que debera usar el
postor; por ejemplo: bolsas de polietileno selladas dentro de caja térmica o bolsa de poliefileno
sellada dentro de caja de carton corrugado, enfre olros, siempre que se haya verificado que esltas
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases del filete de bonito sin espinas congelado deben estar efiquetados® y contener
como minimo la siguiente informacidn, segun lo indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Aclividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

2 gegin fos artleulos 1, 2y 3 de la Ley N° 30063, Ley du creacion del Organisino Naclonat de Sanidad Pesquera, modificada
medfante Decreto Leglslalive N° 1402,

3 Las mercancias que sean eliquetadas bajo las disposicionss da la Norma Sanilaria para las Actividades Pesqueras y Acufcolss
aprobada medianle Decreto Supremo N° 040-2001-PE ylo sean puestas en venla anles de la enlrada en vigencia del
Reglamenlo Seclorial de Inocuidad para las Aclividades Pesqueras y Aculcolas, pueden continnar en cireulacion y comargio,
siampra y cuando se mantenga s aplitud para 8l consumo o vso al que se desling, segin lo establacido an 13 sequnda
disposicidn complementaria lransiloria del Reglamento Seclorial de Inocuidad para las Aclividades Posqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decrelo Supremo N° 020-2022-PRODUCE,
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- nombre o denominacion del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanifario
emilido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marca y/o calidad;

- nombre comuin, cuando difiera de la denominacién del produclo, y nombre cienlifico del
recurso hidrobioldgico empleado. Cuando el producto conlenga una mezcla de especles del
mismo genero, ello debe ser precisado;

— pals de fabricacién o produccion;

- si el producto es perecible:

a. Fecha de vencimiente, duracion minima o limite de venla, segin se requiera.

b. Condiciones de conservacion o almacenamiento.

¢. En caso de produclos hidrobiologicos envasados al vacio, indicar “Mantenga el produclo
hidroblolégico congelado. Descongele en el refrigerador antes del consumo”.

-~ fecha de produccitn;

- contenido nelo del producto hidrobioldgico. En caso se trate de productos hidrabioldgicos -
congelados, el contenido nelo no incluye el peso del glaseado;

~ en caso el producto hidrobioldgico contenga algtin insumo o matetia prima que represente
algin riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;

- listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;

~ Identilicacion del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producto;

— nombre o razén social y direccién legal de la empresa productora; y del importador,
distribuidor yfo comercializador, segin corresponda; codigo de habilitacion o aulorizacion
sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) conslituida(s) en Per, indicar el nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);

~ instrucciones para su uso,

~ numero de registro sanitario del producto hidrobioldgico, segin corresponda, el cual también
puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando la efiqueta contenga una
referencia de su ubicacion,

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: La enlidad podra indicar en las hases otra informacion gue considere deba eslar
rotulada en el envase. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas
del bien descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha (écnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : FROL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion lécnica @ FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMOD

Descripcion general  : El frijol canario calidad 1 - extra es el grano maduro pracedents de la
espacie Phaseolus vulgaris (L.) o frijo) camiin,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien
El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caractetlsticas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segdn indica el Olimo péarrafo del numeral 10,1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técenlea.

El alimento debe presentar las siguientes caracterlsticas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cada lote de frijol debe estar
conformado por la misma variedad.
Uniformidad
Variedad contrastante:  Maximo
1,00 %

Humedad Mdximo 15 %

—~ Ausencia de granos infestados,
con insectos  vivos  en | NTP 205,015:2015 LEGUMINOSAS

Sanidad cualguiera de sus estadios. Frijol. Requisitos. 3" Edicion,
- Ausencla de granos con |VY su Caorrigenda Técnica
hongos, NTP 205.0156:2015/COR 1:2016
A CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
DSPECIS Frijol. Requisitos. 1* Edicién
Grano enfermo 0,00 %
Grano picado Maximo 1,00 %

Grano partido o Maximo 1,00 %

quebrado
Grano arrugado Maximo 1,00 %
Materias exiraiias Méaximo 0,050 %
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de inocuidad
INOCUIDAD Servicio Naclonal de Sanidad | Agroalimentarla, aprobado mediante
Agraria -~ SENASA, autoridad | Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
nacional compstente’, y sus modificalorias,

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado segin lo eslablecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE 1.OS ALIMENTOS y en la NTP 399,163-1:2023

' Segun articulo 10 del Reglamenlo del Dacreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimantos, aprobado mediante

Decreto Supremo N* 034-2008-AG,
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ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parle 1
Disposiciones generales y requisitos. 4° Edicidn, de 1al manera que el producto quede
debidamente prategido, segin indican fos numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Corrigenda Técnica.

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nulricionales, lecnaldgicas y sensoriales. LLos envases
deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
deslinan. Mo deben transmifir al produclo sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
estar bien cosidos o sellados, seqin el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica,

Precision 2: La enlidad debera indicar en las bases el peso nelo del produclo por envase.
Ademas, podré indicar las caracleristicas del envase, tales como: malerial y lipo de cerrado,
siempre que se haya verificade que estas caracleristicas aseguren )a pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, Ef
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentarlo, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitiv un eliquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.8 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Preclsion 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: matarial y tipo de cerrado, siempre gue se haya verilicado que estas
caracterfsticas aseguren fa pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

25 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatoras, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Comigenda Técnica. Debe indicar lo sigulente en
idioma espariol:

nombre del alimanto;

grado de calidad;

contenido nelo;

pafs de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;
nombre y direceién del importador, de corresponder;
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- ldentificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente anles de;
- instrucciones para el uso y conservacion,

Precision 5: La entidad deber4 indicar en las hases otra informacién que considere deba eslar
eliquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caraclerislicas del
bien descrilas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica,

Pregision 6; No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien : GRANADILLA CATEGORIA EXTRA

Denominacion téchica : GRANADILLA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : La granadilla (Passiflora figularis Juss) es la fruta obtenida de la familia
Passifloraceas, que se suministran frescas al consumidor, después de
su preparacion y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caraclerislicas:

CARACTERISTIGA ESPECIFICAGION REFERENGIA

GALIDAD

-~ Eslar enteras.

— Presentar una apariencia fresca.

— Ser de consistencia firme.

-~ Estar sanas, y exentas de
podredumbre o deterioro  que
hagan que no sean aplas para el
consumo.

—~ Estar limpias y exentas de
cualquier maleria extraria visible.

— Estar praclicamente exentas de
plagas y dafios causados por ellas,
que afeclen al aspecto general del
producto,

— Estar exentas de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocidn de una
camara frigorifica,

- Estar exentas de cualesquicra
olores ylo sabores extrarios.

— Eslar dotadas de un | NTP-CODEX CXS 316:2019
tallo/pedinculo que debe legar | NORMA PARA LAS
hasta el primer nudo. FRUTAS DE LA PAS]ON

~  Exentas de hundimientos, 1° Edicidn

~ Exenlas de grielas.

Requisilos minimos

Grado de madurez Coloracion externa caracleristica

Las frutas dehen ser de calidad
superior y caraclerlslicas de la
variedad,

No deben lener defectos, salvo
defectos superficiales muy  leves,
siempre y cuando na afecten al
aspeclo  general del producto, su
calidad, estado de conservacion y
presentacion en el envase.

Categoria

Se tolera el § % en ndmero o en peso
de las granadillas que no satisfagan
los requisitos de esta categoria, pero
safisfagan los de la categoria | de la
norma de la referencia.
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CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENGIA
CALIDAD
Cadigo de
e b Rango de peso (g)

A >139
Calibre (se determina por B a1
el peso del {ruto) c >122-128

D >106 - 122

& >83 - 106 NTP-CODEX CXS 316:2019

F 274 - 83 NORMA PARA LAS

= FRUTAS DE LA PASION.
El 10 %, en nlmero o en peso, del 12 Edicién

Tolerancia de calibre calibre inmediatamente inferior y/o
superior al indicado en el envase,

El contenido de cada envase debe ser
homogénso y  estar  constituido
tinicamente por granadilla del mismo
Homogeneidad origen, varledad, calidad, color y
calibre. La parte visible del contenido
del envase debe ser representativa de
todo el contenido.

Reglamento de Inoculdad

Cumplir  con lo establecido por Agroalimentatia, aprabada

el Servicio Nacional de Sanidad :
IHOCUIRAR Agraria — SENASA, autoridad nacional &1‘? dlant;: D;a;:reté) Supremo
competente!, NOLELAG; ¥

maodificatorias,

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre de las granadillas que desea
adquirir, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Granadilla
categorfa extra — calibre por peso D.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido en las normas Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser envasado de tal
manera que quede debidamente protegido, segin el numeral 52 de Ia
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Los maleriales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, eslar limpios y ser de
calidad tal que eviten cualquier dafio extemo o interno al producto. Se permite el uso de
malerlales, en particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerclales, slempre y
cuando eslén impresos o oliquetados con linta o pegamento no toxico, segin indica el
numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 316:2019.

Precisidn 2: La enlidad debera indicar en las bases el peso neto del produclo por envase.
Ademds, podra indicar las caracterislicas del envase, talas como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y maleriales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los produclos para reducir al minimo la contaminacién, evilar dafios y

' Segin articulo 10 del Reglamento del Ducreto Legistative N® 1062, Loy de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supreme N° 034-2008-AG,
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permitir un etiguetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de @ noia woues
CXG 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precislén 3: Sila entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas, Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, lales como: material y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Praclsion 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademés de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 316:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

—~ nombre del alimento;

- categoria de calidad,;

- calibre (cddigo de calibre por peso);

- contenido neto;

~ pals de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del litular de la autorizacion sanilaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

— Aulorizacion Sanitaria de Eslablecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- inslrucciones para el uso y conservacion.

Procision § La entidad debera Indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar

stiquetada, La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracler(slicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnlca,

Insarto
Mo aplica.

Pracision 6: No aplica,
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1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
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Denominacidn del blen
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: HARINA DE TRIGO

: HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

: KILOGRAMO

: Es el praducto destinado al consumo humano que se obtiene de
la molienda gradual y metddica de granos limpios de irigo de [as
espectes Triticurm aestivum o Tricum durum, durante el cual se
ratira el salvado y germen quedando principalinente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser forlificada con micronulrientes, segin
normaliva vigente, Puede tener agentes de tratamiento de harina

y/u olros micronulrientes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe cantener los nutrientes que establezean las normas vigentes. La harina de trigo
debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o
vivos o en cualquiera de sus estadios) en canlidades que puedan representar un psligro para
la sajud humana, No se debe oblener a parlir de granos fermentados o a partir de granos
descompuestos como consecuencia del ataque de hongos, roedores o inseclos, seglin numeral 6.1
da la NTP 205.064:2015 (revisada ef 2020}

La harina de trigo debe presentar las siguientes caracter(sticas:

Cenizas, (5 %) en
base seca

Méximo 0,75 %

Acidez, (£10 %),
(expresado como
porcentaje de acido

Maxino 0,10 %

El cumplimiento del requisitc se debe
determinar considerando una humedad de

sulfari . :

rico) 15 % en la harina,
Producto  homogéneo, sin  grumos
considerando {a compactacion natural del

Aspecto envasado y eslibade, exenlo de toda
sustancia y cuerpo extraie a su
naturaleza.

Color Blanco cremoso

Olar Caracleristico, sin indicios de rancidez o

enmohecimiento,

CARACTERISTICA ESPECIFICAGION REFERENCIA
CALIDAD
Humedad Maximo 15,00 %

NTP 205.064:2015 (revisada
el 2020) TRIGO. Harina de
frigo para consumo humano.
Requisitos. 1" Edicion

MICRONUTRIENTES

Cumplir con Jo establecido en el artfculo 4
del documenio de la referencia,

Reglamento de la Ley que
dispone la fortificacion de
harinas con micronutrientes-
Ley N° 28314, aprobado
mediante Decrelo Supremo
N 012-2006-5A.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamenio sobre Vigilancia
y Control  Sanitaric  de
Alimentos y Bebidas
aprohbado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias  y regulacion
complementaria.

Cumplir con los requisitos establecidos por
la Direccion General de Salud Amblental e
Inoculdad  Alimentarla -  DIGESA,
autoridad nacional competente’,

INOCUIDAD

Precision 1: Ninguna,

Envase

Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proleccion para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropladas al uso para el que se
destinan. No deben transmilir al preducto sustancias téxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en sacos, éslos deben eslar limpios ser resistentes y estar bien
cocidos, El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a o indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases, 3* Edicion, el peso se considera en base a la humedad maxima de
186 %, segin numeral 12,1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El tipo y material de envase debe correspander al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo
eslablecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisidn 2: La entidad debera indicar en Jas bases el peso nelo del producto por envase; ademas,
podra indicar el lipo y material del envase (eslas lres caraclerlsticas deberan corresponder a lo
declarado en el Regislro Sanitario del alimenla entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre yue
se haya verificado yue todas estas caracleristicas aseqguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los praductos para reducir al minimo la contaminacion, evilar dafios y
permilir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la horma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: 8i la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademéas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que eslas
caraclerlslicas aseguren la pluralidad de poslores.

Rotulado

El rotulado de los envases de harina de Irigo, ademéds de lo contemplado en el arffcula 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N® 007-98-SA, y sus modificatorias y en el arliculo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone ia forlificacion de harinas con micronuldentes - Lay N? 28314, aprobado mediante
Decrefo Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisilos
para el eliquelado de preenvases. 5 Edicion y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Eliquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion; asi mismo, se debe incluir la frase “contiene
gluten”, segin el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020). Debe contener fa
siguiente Informacion minima en idioma espariol:

- nombre del produclo;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del productlo {rotular de
manera expresa las proporciones de los micronutrientes indicados en el Reglamento de la Ley
N° 28314, asimismo se debe incluir la frase “cantiene gluten”);

Y Begin artfcuto 12 del Reglamonto def Decreto Legisiativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenlos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén sacial y direccion del importador, lo gque podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con areglo a lo que establece e] Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cadigo o clave del lole;

- condiciones especiales de conservaclan, cuando el producto lo requlera;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacidn que considere deba estar
rolulada. La informacién adiclonal que se solicite no puede maodificar las caracteristicas del blen
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

25 Etlquetado
Refigrase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica .

Precision 5: Ninguna.

26 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica,
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1.  GARAGTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA

Danominacion técnica : HOJUELAS DE AVENA PRECOQCIDAS

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena sativa, L o

Avena  bizantina, L) previamente Jimplados, secados,
estabilizados, descascarados, cortados transversalmente o no,
precocidos y que han sido aplastados para formar las hojuelas,
ascamas o copos; pudiendo o no eslar agregados de sustancias
nulritivas y olros ingredientes permitidos por la Autoridad Sanitaria
competente. Para ser consumido requiere de un proceso de
coccion completa,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Delbien

Las hojuelas de avena precocidas deben provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres
de infestacidn por insectos y de cualquier olra maleria extrafia objetable, por lo que deben cumplir
con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano, Requisitos.
2? Edicidn. Las hojuelas de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higiénico sanitarias acordes con la norma Godex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros cadigos de précticas recomendados por el Cadex que
" sean pertinenles para esle producto, segin lo eslablecido en el numeral 4.1 de la
NTP 205.050:2019.

Los aditivos alimenlarios y los nivales méaximos permitidos utilizados en las hojuelas de avena
precocidas se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius y en lo indicado en fa Norma
Sanilaria para la Fabricacidn de Alimentos a base de granos y olros, deslinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA, vy sus
maodificatorias,

La hojuela de avena precocida debe presentar las siguienies caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICAGION REFERENGIA
CALIDAD

Requisitos fisicos

Como minimo el 34% del producto
quedara retenido sobre el tamiz

Tamaio de particula N° 8 (2,38 mm); y no mas del 15%
pasara a lravés del tamiz N° 25
(707 pm).
Materias extraias Maximo 1,0% en masa
Requisitos sensoriales NTP 205.050:2019

HOJUELAS DE AVENA,
Requisitos y métodos de
ensayo. 3* Edicién

Deben  tener color  eremoso,

Color :
' hriliante y uniforme.

Deben tener sabor u olor natural.
Libre de sabores y olores
indeseables como agrio, amargo,
rancio y mohoso,

Sabor y olor

Requisitos fisicoquimlicos

Humedad Maximo 12,00%
Proteina (base seca) (x 5,7) Minimao 10,50%
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CARACTERISTICA ESPECIFICAGION | REFERENCIA
CALIDAD
Fibra cruda (base seca) Maximo 1,80%
Cenizas (base seca) Maximo 2,30%
Grasa (base seca) Minimo 6,00%

Acidos grasos libres (base seca) | Maximo 6,00%

INOGUIDAD General de Salud Ambiental e | Norma Sanilaria para la

Reglamento sobre Vigilancia
y Conlrol Sanilaric de
Alimentos y Bebldas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-5A, sus
X » modificatorlas vy regulacion
Cumplir  con los requisitos complementaria,

establecidos por la Direccion —

inocuidad Alimentaria — DIGESA, | Fabricacién de Alimentos a

autoridad nacional competente!, | base de granos y olros,
deslinados a Programas

Soclales de Alimentacion,

aprobada mediante
Resolucldn Ministerial
N® 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias,

2.2,

2.3.

Precision 1: La enlidad podra precisar en las bases gue se agreguen vitaminas y minerales a las hojuelas
de avena precocidas segin sus necesidades, siempre que se haya verificado que estas caracleristicas
aseguren la pluralidad de postores.

Por ejemplo: Hojuela de avena precocida enriquecida con vitaminas y minerales, segin los valores
minimos establacidos en la Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nutricionales Minimos de la
Racidn del Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucion Ministerial N¢ 711-2002-SA/DM.

Envase yl/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producio en condiciones fales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida (til, segiin ef articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancla y Cantrol Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
artfeulos 105, 118 y 119 del Reglamenta sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado medianle Decrelo Supremo N° 007-98-5A, y sus modificatorias.

Precision 2: La enlidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase ylo embalaje,
Ademas, podra indicar las caracteristicas def envase ylo embalaje, lales como: material, tipo de cerrado,
entre olras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

Rotulado

El rolutado de los envases de hojuela de avena precocida debe cumplir con lo establecido en la
Norma Sanitaria para la Fabricacidn de Alimentos a base de granes y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N® 451-2006/MINSA, y sus
modificalorias, asi como lo eslablecido en fa NTP 209,038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS,
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Ediclon y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado
de preenvases, 5" Ediclon; ademas de los requisitos aplicables especificados en ka horma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, segin lo establecido en el numeral 10 de la NTP 205.050:2018, Debe contener
la siguiente informacion minima:

1 Seguin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativa N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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- nombre del produclo;

- declaracién de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacién internacional) que se han
empleado en la elaboracion del producto, expresados cualitativa y cuantitativamente y en
orden decrecients segln las proporciones empleadas;

- pesonelo;

- nombre y direccion del fabricanie;

- nimero de Registro Sanitario;

- fecha de produccion y fecha de vencimiento;

- codigo o clave de lote;

- condiciones especiales de conservacidn;

- instrucciones para el uso;

- valor nutriclonal por 100 gramos de producto.

Praclsidn 3: La entidad podré Indlcar en las bases otra informaclon gue congidere deba estar rolulada, La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Denominacion del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Denominacion téenica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida
Descripcion general

: KILOGRAMO
: El huevo de gallina es el dvulo completamenle evolugionado de (8

especle Gallus gallus, constiluido por cascarén, membranas, camara

de aire, clara, chalazas, yema y germen,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien

El alimento debe presentar fas sigulentes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

'REFERENCIA

CALIDAD

Color

Blanco o pardo en sus diferentes
tonalidades.

Olor

Caracterfstico y libre de olores
desagradables.

Sabor

Caraclerjslico

Requisitos fisicos

— Céascara libre de
quifiaduras.

~ Sin cuerpos exlraiios ni manchas
que alteren la apariencia.

— Limpio y seco.

- La yema debe tener forma casi
esférica, de contorno ligeramente
definido, ubicacion cénlrica vista
a lravés del ovoscopio vy
firmemente sostenida por las

roluras vy

chalazas,
Tamafio Peso NTP 011,219:2015
- - HUEVOS. Huevos de
Sdper chico <809 gallina.  Requisitos  y
Chico 50 ~ 56,55 g clasificacion. 2* Edicion
Mediano 66,66-6256g
Tamaf Grande 62,5-68,88¢
amafio
Jumbo 68,88 -72,22¢
Soper Jumbo 272,22
Tolerancia:
Méximo 10% de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe,
; 3 integra, limpia, seca, lisa y de forma
Cagcara caraclerislica.
Camara de aire Su altura no debe exceder los 5 mm
Yema Cénlrica y fija
Clara Transparente, densa y fija
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CARACTERi‘STICA ] ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Tolerancias
" . NTP 011.219:2015
Calegorla Maximo % do huevos de calidad | eyos.  Husvos  de
segun P . galina,  Requisitos
Huevos quifiados o rolos . clasificacion. 2* Edicion
en deslino Mo 2 %
Cumplir con lo establecido _por E;?«E?;Z;?ar?ae Z';i}";:gg
INOCUIDAD el S?MS‘O Nacional de Sanfdad mediante Decreto Supremo
Agraria ~ SENASA, auloridad N°  004-2011-AG Sijs
nacional competente!. railifiEatofias A

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases el color y tamario del huevo de gallina
calidad primera requerido, de acuerdo a lo eslablecido en la presente Ficha Técnica; por
ejemplo: Hueva de gallina calidad primera, de color pardo y tamaiio mediano.

2.2 Envase
Los envases del alimento deben ser limpios, secos, de primer uso, resistentes, no deben
transmitir olores, colores o sabores extraiios, deben proleger al producto contra la rotura, deben
permilir la ventilacién del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser reutilizables (sdlo
de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con productos de grado
alimentario, segin el numeral 8.1 de la NTP 011.219:2015.

Precision 2: La enlidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto par envase.
Ademds, podrd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
slempre (ue se haya verlficado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje

Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, El
disefio y malerlales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la conlaminacién, evilar dafios y
permitir un etiquetado correclo, segtin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas, Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, slempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

25 Etiquetado
La efiqusta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el arffeulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N* 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones eslablecidas en el
numeral 9.2 de la NTP 011.219:2015. Debe indicar lo siguienle en idioma espaiiol:

- nombre del produclo;
- clasificacion por peso o presentacidn;
— conlenido neto;

' Segln atfculo 10 dal Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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fecha de produccidn yfo caducidad;

pals de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccidn del titular de la autorizacién sanitaria;

nombre y direccion del importador, de corresponder;

Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primariv de Alimentos
Agropecuarlos,

identificacion del lole;

insirucciones para el uso y conservacion,

Precision 5; La entidad debera indicar en las bases olra informacion que considere deba estar
eliquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

Version 06 Pagina3 de 3

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES




MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC

@.mmn-&agwp VICIA £ e e
i Garpadt e Psmmio M) "1;]0

[ St houcinsititic

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : LENTEJA CALIDAD 1-EXTRA

Denominacidn técnica : LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : La lenleja es el grano maduro procedente de la especie Lens culinaris
Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento debe ser inocuo y aplo para el consumo humano, exento de semillas toxicas o
nocivas, segtin indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2018).

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION : REFERENCIA

CALIDAD

~ Estar exentos de sabores Y
olores extrafos y de inseclos
vivos, muertos o én cualquiera de
sus estadios.

~ Estar exentos de materias
extraias inorganicas que
represenlen un peligro para la

Requisitos generales salud humana, Estar conformado

por una misma variedad (es decir

un mismo color, forma y olras
caracteristicas  varielales), Se
aceptaran granos y variedades
contrastantes en las toleranclas
establecidas en la presente Ficha

Téenica,
Cantenido de humedad Maximo 15 % NTP 206.022:2014
(ff,?fféi) Didmotro (mm) | (ARG & Lei?::jg?
Galibre (tamaiio) 1 Mayor o igual que 7,5 Requisitos, 2" Edicidn
2 Menor que 7,5
Grado de calidad (Tolerancias)
Grano infeclado 0,00 %
Grano picado 0,00 %
Grano partido o quebrado Maximo 1,00 %
Grano descascarado Maximo 1,00 %
Grano arrugado Maximo 4,50 %
Grano guemado Maximo 0,20 %
Materias extranias Maximo 0,10 %
Variedad contrastante Méximo 1,00 %
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CARAGTERISTICA ESPECIFICAGION REFERENCIA

INOCUIDAD

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo eslablecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competenta’.

2.2

23

24

25

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la lenteja calidad 1 - extra
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Lenteja
calidad 1 - extra de calibre (famaria) 2.

Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer use gue cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACGESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTQS. Parte 1. Disposiclones generales y requisitos. 4* Ediclan, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del producto. Los
anvases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean
inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitlr al producto ninguna
sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,
éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segan se indica en los
numerales 10 y 10.1 de fa NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademds, podrd indicar las caracleristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya varificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varlas unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser Inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los produclos para reducir al minime la contaminacion, evitar dafios y
permilir un eliquetado correcto, segiin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracterfsticas del
embalaje, tales como: matedal y tipo de cerado, siempre que se haya verificado que estas
caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4; Ninguna,

Etlquetado

La eliqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrelo Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espanol:

— elnombre del alimento;

— el grado de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

~ nombre y direccidn del titular de la autorizacidn sanitara;

- nombre y direccién del importador, de corresponder;

- Autorizacion Sanitaria de Esfablecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Segin articulo 10 del Reglamento del Duecreto Legistativo N* 1062, Ley de Inocuidad de tos Alimentos, sprobado mediante
Decrata Suproma N° 034.2008.AG,
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Agropecuarios; -
~ identificacion del lote;
- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- inslrucciones para el uso y conservacion.
Precisién 5: La entidad deberd indicar en las bases otra informacion que consldere deba estar

eliquelada. La informacion adicional que se soliclle no pusde modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2,1 de la presenle Ficha Téchica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
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Denominacion del bien : LIMON CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: LIMON SUTIL CATEGORIA EXTRA
1 KILOGRAMO

1 Es el fruta procedente de cualquier variedad de la especie Cilrus
aurantifolia (Chrstmann) Swingle, de la familia de las Rutaceae.
También llamado limén de cebiche y limén de pica.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe haberse recalectado cuidadosamente, haber alcanzado un grado apropiado de

El alimento debe presentar las siguienles caracteristicas:

desarrollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad y la zona en gue se
produce. El desarrollo y condicidn de los limones deben ser tales que fes permitan soportar el
transporte y la manipulacion, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segin indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 011,006:2005.

El contenido minime de jugo de limén debe ser del 40 % con relacion al peso total del fruto,
ademads su coloracion deba ser lipica de la variedad por lo menos en dos terclos de la superficie
del fruto, El fruto debe ser verde pero podra presentar decoloraciones (manchas amarillas) hasta
el 30 % de su superficie, segln indica el numeral §.1.2 de la NTP 011,006:2005.

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos minimos

Estar enleros.

Ser de consistencia firme,

Estar sanos, deben excluirse los
produclos afsclados por podredumbre
o deterioro que haga que no sean
aplos para el consumo,

Estar limpios y praclicamenie exenlos
de cualyuier maleria extrafnia visible,
Estar prédclicamentle exentos de
plagas que afecten el aspecto general
del producto.

Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.

Estar exenlos de darios causados por
bajas temperaluras.

Estar exenios de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

Estar exentos de cualquier olor ylo
sabor extrafio.

Los limones de esta categoria deben ser
de calidad superior y caracteristicos de la
variedad. No deben tener defeclos, salvo
defectos superficiales muy leves, siempre
Categoria y cuando no afeclen al aspecto general
del producto, su calidad, estado de
conservacion vy presentaclon  en ¢l
envase,

NTP 011.006:2005 FRUTAS.
Limén  Sutil.  Requisitos.
4% Edicidn
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satisfagan los de la Categoria | o,
excepclonalmente, que no supereh las
tolerancias establecidas para esta dltima.

Calibre (tamario)

Unidades del
producto por
Kilogramo

Diametro
ecuatorial
(mm)

Calibre

44 a mas 20-22

23-27

A
B 41a43,9
c

38a408 28-33

D 35a379 34-39

Tolerancia: Diez por clento en niimero o
en peso de los limones que correspondan
al calibre inmediatamente superior ylo
inferior al indicado en el envase.

Homogeneidad

El contenido de cada envase (o lote, para
los productos presentados a granel) debe
ser homogéneo y estar constiluido
Unicamente por limones del mismo
origen, variedad, calidad y calibre. La
parte visible del contenido del envase (o
lote, para productos presentados a
granel) debe ser representativa de todo el
contenido,

MTP 011.006:20056 FRUTAS.,
Liman Sutil,  Requisitos.
4* Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Naclonal de Sanidad Agratia — SENASA
autoridad nacional compelente!.

Reglamento  de  Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decrelo  Supremo
N°  0D4-2011-AG, Yy sUs
modificatorias.

2.2 Envase

Precigidn 1: La enlidad deberd precisar en las bases el calibre del limén categorla exira
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Limén
categorla extra de calibre C.

El alimenlo debe ser envasado fomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1805 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segtn Indica el nurneral 8.2.de la NTP 011.006:2005,

Los empaques deben salisfacer Jas caracterfsticas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacién, transporte y conservacién apropiados de los
limones. Los empaques deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafio, segin indica el
numeral 8.2.1 de fa NTP 011.006:2005.

Podrén ser cajas de cartdn, plastico, mallas u otros (evilar el uso de cajas de madera) de tal

manera que el producto quede debidamenle protegida. Los materiales ulilizados en el interior del
envase deben ser nuevos (se incluye material recuperado de calidad alimentaria), estar impios y
ser de calidad tal que evile cualquier dafo exlemo o intemo al producto. Se permiten el uso de

P

Decrela Bupreina N° 034-2008-A0,

Versidn 05

Segan articulo 10 del Reglamento del Dacreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de lus Alimentos, aprobado mediants

Pagina 2 de 3

3 uwm*mm&momcw Folla
i Gonectdy Dssanol s L;\
| s e | )
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Tolerancia: Cinco por ciento, en nimero o
peso, de los limones que no satisfagan
Categoria los requisitos de esta categorfa, pero
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maleriales, en particular papel o scllos con indicaciones comerciales, siempre ¥ cuando estén
impresos o eliguetados con tinta o pegamento no loxico, segin indica el numeral 8.2 de la
NTP 011.006:2005.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nelo del praducto por envase.
Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que eslas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
diseiio y materiales de embalaje deben ser inocuas y aplos para uso alimenlario, ofrecer una
proteccion adecuada de los produclos para reducir al minimo Ja contaminacion, evilar dafos y
permitiv un eliquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caraclerislicas aseguren la pluralidad de postores,

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presenle Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La eliqueta de los envases del alimento debe cumpliv con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentarda, aprobado mediante Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatarias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 9 de la NTP 011.006:2005. Debe indicar lo siguiente en idioma espaiiol:

- nombre del alimento;

- calegoria;

- calibre;

~ contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de Ia avtorizacion sanitaria;

- nombre y direccién del importador, de corresponder;

- Auforizacién Sanitaria de Establecimienio de Procesamicnto Primario de Alimentos
Agropecuarios;

= identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases olra informacion que considere deba estar

eliquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caraclerisiicas del
bien descritas en el numerat 2.1 de 1a presente Ficha Técnica,

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica,
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1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacidn del bien | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

Denominacidn técnica : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripeion general @ La mandarina Satsuma es un fruto citrico, de la familia Rutaceae,
género Cilrus, de nombre cientifico Citrus unshiu Marcovilch,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
El alimento debe haber sido cuidadosamente recolectado y haber alcanzado un desarrollo y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados para la variedad. Su
estado de madurez debe permitiles soportar el transporte y la manipulacién asi como
llegar en condiciones salisfactorias al lugar de destino, segin indica el numeral 4.1.4 de la
NTP 011,023:2024,

El allmento debe presentar las sigulentes caracteristicas:

CARAGTERISTICA ESPECIFICAGION 'REFERENCIA

CALIDAD

~ Enteras.

—~ Sanas, se excluyen los productos atacados
por la podredumbre, u olras alteraciones
que los hagan impropias para el consumo,

~ Préclicamente exentas de magulladuras
ylo amplias cicatrizaciones por cortes en la
cascara,

- Practicamente exentas de plagas.

— Exsntas de dafos causados por plagas y
enfermedades que afecten la pulpa.

~ Exentas de dafios considerables ylo
alteraciones externas causadas por alaque
de plagas.

~ Praclicamenle exentas de daiios causados
por quemaduras de sol, heladas yfo bajas

Apariencia

NTP  011,023:2024

temperaturas.
- Limpias, praclicamente exentas  de SJLReLCOS'Req?,g:gO;
malerias extraiias visibles. 4 Ediclon

- Exentas de humedad externa anormal,
salvo la condensacidn consiguienle a su
remaocion de una camara frigorifica.

- Exentas de olores y/o sabores extrafios.

~ Exenlas de toda sefal de desecacidn o
deshidratacidn,

Se admite una tolerancia del 5 %, en nimeroc o
eh peso, de citricos que no cumpla con los
requisitos de esta calegoria pero que se
Tolerancia respecto a la | ajusten a los de la categorla |, Dentro de esta
apariencia tolerancia, el total de productos que cumplan
los requisitos de calidad de la categorfa ll no
padran sabrepasar un 1 %.

Se admite hasta 1 % de fruta con pudricion.
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GARACTERISTICA

ESPEGIFICACION

REFERENCIA

Coloracidn

Muy bien coloreada, que tiene un color tipico
de la variedad.

No estd permilido el uso de suslancias
gquimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta

Contenido de jugo (con
relaclon al pese total del Irulo)

Minimo 36 %

Tolerancia respecto a
granulacion

Se aceptara hasta un 2 % de fruta granulada.

Se considera fruta granulada cuando, al hacer
el corte en el diamelro ecuatorial, se observa
esla condicion {granulacion) en un area cuyo
diametro es mayor al
40 % del didmelro ecuatorial de la fruta,

("BrixAcidez)

Madurez
*Brix Minimo 7,5 “Brix
Minimo 0,5 %
d
Atibe Maximo 1,5 %
Indice de madurez Minimo 6,5

Tolerancia respeclo al
grado de madurez

No méas del 5% debe estar fuera del
requerimiento minimo.

Las frutag de esta categorla deben ser de

NTP 011.023:2024

- o : CITRICOS.  Citricos
calidad superior y de consistencia firme. Hillas. Requisitos.
bty

Su forma, aspecto exterlor, desarrollo y 9~ Edicidh
cojoracidn (muy bien coloreada) deben ser
caracleristicos de la variedad a la que

Categoria pertenezcan,
Solo podran permitirse defectos muy leves en
su superficie, siempre y
cuando estos no afeclen al aspecto general
dal producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el envase.

Tolerancias de Defectos Defectos muy leves

! daiios

- Acaros -

— Botritys y Thrips &

- Fumagina -

- Queresas -

- Cicalrices, rozaduras | g,auss 1o restan a la apariencia no mas que

(rameado, russel) ¥ | \na decoloracién permitida en la categorfa.
raanchas

- Oleacelosis &

~ Quemadura de sol =

- Bufado -

- Creasing -
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Didmetro en mm
Callbre —
Minimo Maximo
Cals 45 50
Cal4 50 54
Tamario Cal 3 54 58
Calibres  segiin el
diamelro {ecuatorial) Cal 2 58 63
Cal1 63 68
Cal1X 68 73
Cal 1XX (2X) 73 78
Cal 1XXX (3X) 78 Amas

Se admilird para la categorfa, y para cualquier
modo de presentacién, un 10 % en nimero o
Tolerancla respecto al | en peso de cltdcos que se ajusten al calibre | 1o 011.023:2024
tamario inmediatamente  inferior © superior al A

onad | s on | CITRICOS.  Citricos
mencionado en el envase o 05 | dulces. Requisitos. 3¢
documentos de transporlo. Edicién

El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido Unicamente
por cliricos del mismo origen, variedad,
categorfa, calibre y que presenten un mismo
grado de madurez. La parte visible del
conlenido del envase o del lote debe ser
reprasentaliva del conjunto. Ademds, para la
categoria exlra se exige la homogensidad de
Homegeneidad y | coloracién.

| presentacion
| Los cilricos deben presentarse alineados en
i capas requlares de acuerdo con las escalas
de calibrado, tanto en envase cerrado como
an abierto. Cuando la fruta se clasifique y
envase segun el diametro de los frutos, debe
| ser necesario que la diferencia maxima de
didmetro entre ellos corresponda a tres
i 4 calibres sucesivos de la escala de calibrado.

Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado  mediante
autoridad nacional competente'. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatortas.

Precisién 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre de la mandarina Salsuma
categoria extra requerida, te acuerdo a lo establecido en (a presente Ficha Técnica; por ejemplo:
i Mandarina Satsuma catogoria exlra, calibre Cal 5.

2.2 Envase
El alimento debe envasarse lomando en consideracién lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSFORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segin indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2024.

' Segin artfeulo 10 del Reglamento del Decroto Legislativo N 1062, Ley de Inocvidad de los Alinentos, sprobado medianta
Decrelo Supremo N® 034-2008-AQ.
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Los materiales ylo papeles uliizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limplos y
ser de un material que no pueda causar alleraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el
uso de materiales y, en particular, papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre
que la impresion o el etiquetado se hagan con tintas o gornas de grado alimentario. Cuando |os
frutos se presenten envuellos en papel, éste debe ser nuevo, inodoro y debe estar seco, lLos
envases deben estar exentos de materias extranas, segun indica el numeral 8.3 de la
NTP 011.023:2024.

Precision 2: La entidad dsberd indicar en las bases el peso neto del produclo por envase,
Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase, tales como: malterial y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caraclerislicas aseguren fa pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser Inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacian, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 11969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debora indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracterlslicas del
embalaje, tales como: material y lipo de cemado, siempre que se haya verilicado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La eltiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N 004-2011-AG y sus modificatorlas, ademds de las disposiclones establecidas en el
numeral 8 de J]a NTP 011.023:2024, Debe Indicar lo siguiente en idioma espafiol;

- nombre del alimento (especle) v la variedad;

~ caracleristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento poscosecha);

- contenido nelo;

~ pals de origen o lugar de procedencia;

- nombre ¥ direccidn del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccion del importador, de corresponder;

- Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaro de  Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

- facha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- Instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad deberd indicar en las bases olra informacion que considera deba estar

eliquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caraclerislicas del
bien descritas en ol numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA

Denominacién écnica : MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : La mazorca de maiz morado es el frulo de la planta de maiz morado

conformado por Ja coronta o marlo y los granos de malz morado que se
adhieren a ella. Esta constituida, en base seca, aproximadamente de
un 80 % por grano y 20 % por coroma. Se caracleriza por presenlar
pigmentos antoclanicos que colorean el pericarpio del grano y la corona
o marlo.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien

El alimento debe ser inocuo y apropiado para su use en el consumo directo, No debe presentar
contaminantes de tipo fisico, quimico y microbioldgico que afecten la salud, sedin indica el
numera) 6.1 de fa NTP 011.601:20186.

El alimenlo debe estar conformado por un mismo cullivar o variedad, segun indica el
numeral 5.1,1 de la NTP 011.601:20186.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPEGIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos sensoriales

-~ Enlera o parlida sin granos
defectuosos.

Aspeclo general —~ Sana, sin  pudricidn, sin
presencia de hongos.
— Limpia,

Caracleristico a malz morado
sano, sin olores exlrafios (como

Clor humedad, fermentado, rancidez,
enmohecimiento, entre otros).
sab Caracteristico, sin sabores
e oxlraiios. NTP  011.601:2016 MAIZ

AMILACED. Mazorcas  de
Bueno, excelente o promedio | maiz  morado, Requisitos.
Color (segtin el anexo D de la noma de | 42 Edicion

la referencia).

Codigo de calibre Mazorca

Calibre 1 12 cm o més

1l Gemal2em

Requisitos flsicoquimicos
Humedad Méaximo 13 %

Porcentaje de antocianina Minimo 0,8 %

Langitud (base hasla la
punta de la mazorca)

Mayor a 6 cm
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Defectos de apariencia externa

Apariencia de la mazorca

Mazorca enlera con  granos
complelos,

Se tolera hasta ¢l 5 % en peso en
granos suehos.

Daiios y defectos

Grano picado (por efecto

del gorgojo, por efecto de No se tolera
la polilla)

= < NTP  011.601:2016  MAIZ
Mazorca  dafiada  por Hasta 1 % AMILACEO.  Mazorcas  de
Heliathis mafz morado. Requisitos,
Mazorca  dafiada  por 12 Edicién
animales menores (ratas o No se tolera
aves)
Daiio por enfermedades No se tolera

Presencia de materias
exirafias

Hasta 1 %

Total tolerancla  serios
dafios

20/'.'

Total tolerancia

Hasta 2 %, en nimera o en peso,
de mazorcas de maiz morado que
no cumplan los requerimientos de
esta categoria.

INGCUIDAD

Reglamento  de  Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto  Supremo
N®  004-2011-AG, y sus
maodificatorias.

Cumplir con lo establecida por el
Servicio Nacional de Sanidad
Agrarla — SENASA, autoridad
nacional competente?,

22

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la mazorca de maiz morada
categoria primera que desea adquirir, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica;
por ejemplo: Mazorca de malz morade categaria primera - calibre | Asimisimo, segin el
anexo D de la NTP 011,601:2016 se debe especificar el color de maiz morado a adquirir,

Envase
El alimento debe ser envasado tomando eh consideracion lo establecide en la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

El alimento debe enhvasarse en reciplentes que salvaguarden las cualidades higiénicas,
nutritivas, techoldgicas y organolépticas del produclo. Los reciplentes, incluido el material de
envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al
que se destinen. No deben transmitir al producta ninguna suslancia téxica ni olores o sabores
desagradables. Cuando el produclo se envase en sacos, éslos deben eslar limpios, ser
resistentes y eslar bien cosidos o sellados, segiin se indica en el numeral 10.1 de la
NTP 011.601:2016.

1]

Segdn articulo 10 det Reylamento del Decreto Legistativo N* 1062, Loy da Inoculdad de los Alimentos, aprobada mediante
Decreto Supretno N° (34.2008-AG,
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Precision 2: La enlidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademags, podra indicar las caracteristicas del envase, lales como: malerial y lipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccioén adecuada de los productos para reducir al minimo [a contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiguetado correcto, segtn lo Indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el produclo sea embalado, debera indicar en las bases
Jas unicades de envases por embalaje requeridas, Ademas, podra indicar las caracterislicas del
embalaje, tales como: material y lipo de cemado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna,

2,5 Eliquetado
lLa eliquela de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademéds de las disposiciones eslablecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 011.601:20186. Debe indicar lo siguiente en idioma espaiiol:

— nombre del alimento;

- grado de calidad;

~ calibre;

- contenido neto;

~ pals de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del fitular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— idenlificacidn del jote;

- facha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— Instrugciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad deberd Indicar en las bases olra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnlca.

2.6 Inserto
i No aplica,

: Precisién 6: No aplica.
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CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : MENUDENCIA DE RES — HIGADO CONGELADO

Denominacion téenica : MENUDENCIA DE BOVINO — HIGADO CONGELADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Deseripcion general  : El bovine comprende a los animales de las especies Bos faurus, Bos
Indicus y del género Bubalus la especie Bubalus bubalis y sus hibridos.
El higado congelado es la menudencia roja a nivel abdominal, 1a cual
ha sido sometida a un proceso de congelamienlo répido. Debe
expenderse libre de vesicula billar y ganglios adyacentes.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

La menudencia debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién velerinaria y de
plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanilaria. Solo se podréan
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aplas para consumo
humano en la inspeccion velerinaria, segin lo sefialado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201,055:2021 y en el capflulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decteto Supremo N° 015-2012-AG.

_ Las menudencias de res destinadas a la conservacidn por congelacién deben ser sometidas a un

proceso de congelamiento rdpido hasta llegar a una temperatura de ~18 °C o més baja en el
nticles, seglin Jo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

La menudencia de res debe presentar las siguientes caracteristicas;

CARACTERISTICA ESPEGIFICACION REFERENGIA
CALIDAD
Superficie  brillante, acabado libre de
Aspecio general !
defectos. NTP 201.055:2021 CARNE
Color Caracleristico, exento de colores extrafios, | Y PRODUCTOS
— - CARNICOS.  Deliniciones,
Olor Caracleristico y exenlo de cualquier olor | gasificacion y requisitos de
anormal u ofensivo. carcasas y came de bovinos,

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa | S Edicion

Conslstencla como el tefido muscular,
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentatia,  aprobado
INOCUIDAD Naclonal de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N°  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

2.2

Precision 1: La entidad debera sefialar en las basas que la temperatura de recepcion de la
menudencia congelada no debe exceder de -18 *C. Del mismo mode, deberd indicar Ja forma de
presentacion del higado, como en plezas enleras o cortado en filetes, enire oltros; indicando las
dimensiones aproximadas de cada presentacién. Por ¢jemplo: Menudencia de Res - higado
congelado, pieza entera, cuya temperatura no debe exceder de -18 °C.

Envase

El envase debe ser inocuo, limpio e higiénico, de grado alimentario y no debe comunicar olores o
sabores extrarios al producto. Asimismo, debe ser impermeable, resistente, conservar las
caraclerislicas del producto y, al eliminarse, no debe dejar residuos sobre la menudencia, segtn
lo establecido en el numeral 9 de fa NTP 201.055:2021.

' Begin artfculo 10 del Reglamento del Decrela Legislativa N° 1062, Ley de ltoculdad do tos Alimentos, sprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 2: La enlidad deberd indicar en las bases el peso neto aproximado de producto por
envase, Ademas, podea Indicar las caracterfsticas del envase, tales como: material, tipo de
cerrado o presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas
caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y malterlales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los produclos para reduclr al minlmo a contaminaciéon, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segtn lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademads, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracterlslicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refigrase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna,

Etiquetado

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su raslreabilidad
mediante stiquelado, documentacidn o informacidon pertinente, segin lo sefalado en al
articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado medianle Decrelo
Supremo N° 004-2011-AG, y sus madilicatorias.

En caso de estar envasadas, la etiquela de los envases de las menudencias de res debe cumplir
con lo indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatortas. Debe Indicar lo sigulente en
Idioma espariol:

— nombre del alimento;

-~ conlenido neto;

~ pals de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del tilular de la autorizacién sanitaria;

nombre y direccidn del importador, de corresponder;

Autorizacién Sanitaria de Establecimienlo de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La enlidad deberd indicar en las bases ofra informacion gue considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : PALLAR CALIDAD SUPERIOR

Denominacién téenica | PALLAR BIG LIMA CALIDAD SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus lunatus L.,
generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica diferencial
unas estrias que iradian det hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

24 Delbien
El alimento debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segiin indica el numeral 6.1
de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica.

El alimento debe tener las caracterfsticas de forma, lamafio y peso del grano del cultigrupo Big
Lima, segtin o establecido en el anexo A de la NTP 205,019:2015 y su Modificacion Técnica:

Peso de N° de granos

Farma de la Longitud def | Ancho del Grosor del 1000 granos | en 100 gramos

semilla | grano (mm) | grano (mm) | grano (mm) @) (@)
Arriionada o

saemiarrifionada,
ligeramente L 12516 . 1032 -

aplanado

El alimento debe presentar las sigulentes caracterfsticas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

- Estar exenlos de alores y sabores
extrafios y de insectos vivos,
muerlos o en cualquiera de sus
esladios.

~ Ser inocuos y apropiados para el
consumo humano.

Requlsitos generales - No deben presentar suciedad

(impurezas de origen animal) en A £

canlidades que puedan representar EEEUMINDSAgosmgPlgg;:

un peligro para la salud humana, de Requisitos, 2* Edicidn sui
acuerdo a las tolerancias de Modiﬁcacién Técnica‘ KTP

sanidad y aspeclo descrilas en la 205.019:2015/MT 1:2021

presente Ficha Técnica, LEéUMjNOSAS ’ Pallar

Cada lote de pallar debe estar ?Eeqcﬁéiﬂ hf? EJEE:CIGN

canforinado por una misma variedad (es
decir un mismo color, forma y otras
Uniformidad caracteristicas varietales). Se aceptaran
iranos de varledades contrastantes en
las tolerancias especificadas en la
presente Ficha Técnica.

Conlenido de humedad Maximo 15 %
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Los lotes de pallar deben cumplir con
los requisitos de sanidad y aspeclo que
se especifican en las tolerancias.
Sanidad y aspacto Asimismo, los lotes de pallar no deben
presentar granos infestados  con
insectos vivas, muertos o en cualquiera
de sus estadios, ni granos con hongos.
Tolerancias de calidad
NTP 205.019:2015

Grana enfermo 0,00 % LEGUMINOSAS. Pallar.

Requisitos, 2* Edicion, y su

Grano picado Méximo 1,50 %

Modificacién  Técnica NTP

Grano parlido o , p— 205.019:2015/MT 1:2021
quebrado RO LAE LEGUMINOSAS,  Pallar.
Grano arrugado vio Requisitos. MODIFICACION
chupado gada y Méximo 6,00 % TECNICA 1. 1° Edicion
Grano abiserto Méximo 2,00 %

Grano descascarado Maximo 8,00 %

Materias exlrafias Maximo 0,20 %

::I:;;fg:t(;nle Méximo 2,00 %
Total Maximo 21,70 %
Cumplir con lo establecido por Regramento. do fnocul.dad
t Sericis MNaclonal de  Sanidad Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD e aladny aean " | mediante Decrelo Supremo

Agrarla — SENASA, autorldad naclonal Ne

competente’, 004-2011-AG,

modlificatorias.

y sus

2.2

Precisién 1: Ninguna.

Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera gue el producto quede debidamente protegido. El envase del alimento debe cumplir con
lo especificado en la NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4° Edicién, debe
estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen, no
debe lransmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Ademds,
el alimento debe ser envasado en sacos U olros envases que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nultritivas, tecnoldgicas y sensariales del producto. Cuando el producto se envase en
sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser resistentes, y eslar bien cosidos o
sellados, se debe comercializar en su envase original, segin lo indicado en el numeral 11 de la
NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademés, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: malerial y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracterislicas aseguren la pluralidad de postores.

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N® 034-2008-AG.
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Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocues y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la conlaminacion, cvitar dafios y
permitir un etiquelado correclo, segon lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1968 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: Si la enlidad requiere que el producto sea embalado, deberd Indicar en Jas bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracter(sticas del
embalaje, tales como: malterial y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precislén 4: Ninguna.

Etiquetado

La eliguaeta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el arliculo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentara, aprobade mediante Decrelo Supremo
N° 004-2011-AG y sus maodificatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 10 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Téenica. Debe indicar lo sigulente en
idioma espafiol:

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

— conlenido neto;

- pals de origen o lugar de procedsncia;

— nombra y direccién del tilular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

— Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamienlo Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacién,

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

eliquetada. La informacion adicional que se solicile ho puede modificar las caracleristicas del
hien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien ; PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA

Denominacion téchica
Unidad de medida
Descripcion general

¢ PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANOQ) CATEGORIA EXTRA

: UNIDAD

: El platano es la frula obtenida de la especie Musa Spp (AAA), de la
familia Musacea, en estado verde, que habrd de suministrarge fresco al
consumidor, después de su acondicionamiento y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

24 Del bien

El alimento debe presentar las siguientes caraclerislicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos minimos

— Estar enteros (tomando el dedo como
referencia).

— Estar sanos, deben excluirse Jos
productos afectados de podredumbre
o deterioro que hagan gue no sean
aplos para el consumo.

- Eslar limpios y praclicamente exentos
de cualquier materia extraiia visible.

— Estar practicamente exentos de
plagas que afecten al aspecto general
del producto.

- Estar practicamante exentos de daiios
causados por plagas.

- Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica y los platanos
envasados en atmosiera modificada.

— Estar exentos de cualquier olor ylo
sabor exlrafio. NTP-CODEX CXS 205:2019

~ Ser du consistencia flime, NORMA PARA EL BANANO
Estar exentos de daflos causados por | (PLATANO). 17 Edicién
bajas temperaturas.

— Eslar praclicamenle exenlos de
magulladuras.

— Estar exentos de malformaciones o
curvaluras anormales de los dedos.

— Estar sin pistilos.

— Tener e} pedinculo intacto, sin estar
doblados ni danados por hongos o
desecados,

Las manes y Jos racimos o gajos deben
Incluir o slgulente:

—~ Una poreién suliciente de cuello de
color normal, sano y exento de
contaminacién por hongos; y

- un cuello de corte limplo, no
achaflanado o rasgado, y sin
fragmentos de pedinculo.
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CARAGTERISTICA ESPECGIFICACION REFERENGIA

CALIDAD

De conformidad con las caracteristicas

1z fisioldgi
Meadurez Huicigiea peculiares de la variedad.

Longitud minima: 14,0 em

Calibre
Grosor minimo; 2,7 cm

El 10 %, en nimero o en peso, de los
plitanos que no satisfagan los requisitos
relativos al calibre, pero que entren en la
categorfa inmedialamente superior o
inferior al calibre.

Tolerancia de calibre

Los plalanos de esta categoria deben ser
de calldad guperior y caracteristicas de la
vatiedad y/o tipo comercial, Los dedos de
los platanos no deben tener defectos,

Categorfa

salvo defectos superficiales muy leves,
siempre y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad, estado

NTP-CODEX CX§ 205:2019
NORMA PARA EL BANANO
{PLATANQ), 1* Edicién

de conservacion y presentacion en el
envase,

El 5%, en nimero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos
de esta categoria, pero satisfagan los de
la calegorfa | o, excepcionalmenle, que
no superen las tolerancias eslablecidas
para esta dltima,

Tolerancias de calidad

El contenido de cada envase debe
ger homogéneo y estar constituido

.Hnmngenaidad tnicamente por platanos del mismo

orlgen, varledad y calldad, La parte visible
del contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido.
Reglamento  de  Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Serviclo | Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrarla — SENASA, | mediante Decrelo Supremo
avtoridad nacional competente!. N®  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases si desea que los platanos sean enltregados
en manos, racimos o gajos, o par unidad (dedos).
2,2 Envase
E| alimento debe ser envasado tomando en conslderacién lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 44-1895 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, Ademas, deben ser envasados de tal
manera que el producto quede debidamente protegido segin Indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los materiales ulilizados en el interfor del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio extemo o interno al producto. Se permite el uso de
maleriales, en particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerclales, siempre y
cuando estén impresos o eliguetados con tinla o pegamento no toxico, segun indica el

! Segin ariculo 10 def Reglamento del Dacreto Legisialivo N° 1062, Ly de Inocuidad de fos Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremeo N° 034-2000-AG,
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numeral 5,2 de la NTP-CODEX CXS 205:2019,

Los envases deben salisfacer las caracter(sticas de calidad, higlene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los
platanos, Los envases deben eslar exentos de cualquier maleria y olor extrafios, segiin indiea el
numeral 52,1 de la NTP-CODEX CX8 205:2019,

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso nefo del producto por envase,
Ademas, podra indicar las caracterislicas del envase, tales como; material y lipo de cerrado,
siempre yue se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los praductos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafias y
permilir un efiquetado correcte, segin lo indicado en el numeral 13.2.8 de la norma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, lales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verilicado que eslas
caracteristicas aseguren la pluralidad de pastores,

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con to Indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modiflicatorias, ademds de las disposiciones establecidas en el
numeral 6 de fa NTP-CODEX CXS8 205:2019. Debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:

— nombre del alimento;

— nombre de la variedad o tipo comercial (facultativa);

- categoria;

— contenido nelo;

— pals de origen o lugar do procodencia;

- nombre y direccidn del litular de la autorizacion sanilaria;

~ nombre y direccion del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establacimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente anles de;

— instrucciones para el uso y conservacian.

Precision 5: La enlidad debera indicar en las bases olra informacion que considere deba estar

eliquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de Ia presente Ficha Técnica,

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA

Denominacién técnica : PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general @ La variedad Canchan, tamblén conoclda como “papa rosada” por el
color de su cdscara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosa vy el uso
sugerido es para frituras,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del hien
El alimento debe presentar las sigulentes caracleristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION . REFERENCIA

CALIDAD

Cada lote de papa debe estar
conformado por [a misma variedad.
Las  papas vadedad Canchan
deben  presentar las  siguientes

caracterlsticas:
Uniformidad
- Forma redondeada.
~ Piel de calor rojo, ojos
superficiales.,
- Pulpa de color blanca a blanca
gremosa.
Didmalro (D) Galibres
¥ pesa (g) Exira Piimera | Segunda
Dmayor | yas 402 | 10175 | 7449
“Tamadio! {mim) NTP 011,119:2016 PAPA Y
D manor SUS DERIVADOS. Papa,
() BTe | 19 %038 | pefiniciones y requisitos,

3 Edicion
F(‘:}“)" 639-320 | 319455 | 15420

Sanidad v aspecto

Inmadurez (papa
pelada o pelona con Maximo 1 % mim
lsvantamiento de piel)

Cortes, cicalrices,

magulladuras, grietas, Maximo 2 % mim
rajaduras

Brotamiento 0% mim
Verdeamienlo 0 % mim
Pudricién seca 0 % m/m
Pudriclén himeda 0 % mim

' Los didmetros mayor y mienor ostdn referidos a las dimensiones maximas y minimas de los efes longiludinal y transversal dol

{ubéreulo cuando se intersecan en dngulo reto,
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CARACTERISTICA ESPEGIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Comeduras,
perforaciones, galerlas s "
(dafios causados por Moy 225 i NTP 011,119:2016 PAPA Y
insectos y roedores) SUS DERIVADOS. Papa,
tate o Definiciones y requisitos,
Mezclas varietales 0% mim 39 Ediclon
5%
’ " Reglamento de Ihocuidad
INOCUIDAD mediante Decreto Supremo

Agraria — SENASA, autoridad nacional

competente? N° 004-2011-AG, y sus

maodificalorias.

Precigion 1: La entidad deberd precisar en las bases el tamafio de papa Canchan calidad extra
requerldo, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Papa Canchan
calidad extra de calibre primera,

2.2 Envase

El alimenlo debe ser envasado seglin lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO
DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente
protegido.

Los envases deben satlsfacer Jas caracteristicas de higiene, ventilacion y reslstencia necesarlas
para asegurar [a manipulacidn, el transporte y la conservacion aproplada de las papas, y deben

- estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u olros envases del
mismo tamario, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnlcas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231,275, NTP 311.313, ete.).

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso nelo del produclo por envase,
Ademds, podra indicar las coracteristicas del envase, tales como: malerial y lipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracterislicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteceion adecuada de los productos para reducir al minimo fa contaminacian, evitar dafios y
permitir un eliquetado correcto, segun lo indicado en el numaral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: §i la enfidad requiere que el producto sea embalade, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: materlal y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracterislicas aseguren Ia pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

7 Segin arttoulu 10 del Reglomenty dul Doursto Leglslative N* 10682, Ley de Inocuidnd de los Allmentas, aprobsva niedlonte
Decreto Supremmo N° 034-2008-AG,
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2,5 Etiguetado
La atiqueta de los envases del alimento debe cumpliv con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto  Supremo
Ne° 004-2011-AG y sus madificalorias. Debe indicar lo siguiente en idioma espaiiol:

nombre del alimento;

contenido neto;

pafs de origen o lugar de procedencia;

nombre y direcclon del tilular de la autorizacién sanitarie;

nombre y direccién del importador, de comesponder,

Autorizaclén Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

identificacidn del lote;

fecha de vencimienlo o consumir preferenlemente antes de;

insirucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La enlidad debera indicar en las bases olra informacion que considere deba esfar
eliquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Preclsidn 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
PROPUESTA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denominacion del bien : PAPA YUNGAY CALIDAD EXTRA
Denominacion técnica : PAPA YUNGAY GRADO DE CALIDAD EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general  : La varledad Yungay liene pulpa cremosa amarillenta y el uso sugerido
es sancochado.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimenta debe presentar las siguientes caracterfsticas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Cada lote de papa debe estar

conformado por la misma variedad.

Las  papas varedad  Yungay

deben  presentar las  sigulentes

caracteristicas:

Uniformidad - Forma oval - chatos tamano
grande y compactas.

— Piel amarillenta con jaspes rajizos,
ojos superficiales y en poco
nimero.

- Pulpa cremosa amarillenta.

Didmetro (D) Calibres
¥ pese (g)

Exira Primera | Segunda

Omayor | 151404 | 10373 | 7745 | NTP 011.119:2016 PAPA Y

Tamaiio! {mm)
D meno SUS DERIVADOS. Papa,
oy | 10161 | 6045 | 4432 | Definiclones y requisitos.
P 3% Edicion
eSO

710321 | 3204132 | 131-20

(0)

Sanidad y aspeclo

Inmadurez (papa
pelada o pelona con Méaximo 1 % mim
levantamiento de piel)

Cortes, cicalrices,

magulladuras, grielas, Maximo 2 % m/m
rajaduras

Brotamiento 0 % m/m
Verdeamiento 0 % mim
Pudricion seca 0 % mim
Pudricion himada 0% m/m

Los dismetros mayor y manor estin mieridos a las dimensiones miximas y minimas de los ejss longiludinal y transversal dsl
lubéreulo cuando se Intersecan en angulo reclo,
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peroraciones, galerlas
(dafios causados por
insectos y roedores)

i 9
Mo & S NTP 011.119:2016 PAPA Y

SUS DERIVADOS, Papa.

. Definiciones vy requisitos.
3 o,
Mezclas varietales 0 % mim 3 Edicion
Porcentaje méximo "
acumulado 5% mim
Cumplir con lo eslablecido por E;?;g;?nfg:xm?: T;;;‘ﬁg:g
INOCUIDAD of Senicia Nacional de Sanidad |\ o yonio Dagreto Supremo

Agraria - SENASA, autoridad nacional

competente? N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

2.2

2,3

2.4

Precisién 1: La enlidad deberd precisar en fas bases el tamario de papa Yungay calidad extra
requerido, de acuerdo a lo eslablecido en fa presente Ficha Técnica; por ejemplo: Papa Yungay
calldad extra de calibre primera.

Envase

El alimento debe ser envasado segiin lo establecido en jas normas Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO
DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente
protegido.

Los envases deben saflsfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y resistencia necesarias
para asegurar [a manipulacion, el transporte y la conservacl6n apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u olros envases del
mismo tamafio, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231.276, NTP 311.313, ete.).

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto par envase.
Ademas, podra indicar las caracterlslicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que so haya verificado que estas caracterislicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados, El
disefio y maleriales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimenlario, ofrecer una
proleccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar darios y
permitir un etiquetado correcto, segtin lo indicado en el numeral 13,29 de la norma Codex
GXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: 8i la entidad requiere gue el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, padra Indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracterislicas aseguren la pluralidad de postores,

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precislon 4: Ninguna.

2

Segun articulo 10 dul Reglamento del Duceeto Legislalivo N° 1062, Lay de nocuidad de los Alinentos, aprobado mediante
Decrelo Supremo N® 034-2008-AG,
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2,5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir coh lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrelo Supremo
N“ 004-2011-AG y sus modificatorias. Debe indicar lo siguiente en idioma espariol:

nombre del alimento;
contenido nelo;

- pais de origen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del litular de la autorizacidn sanitaria;

nombre y direcclon del importador, de corresponder;

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

instrucciones para el Uso y conservacion,

Precision 5: La enlidad deberd indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar
eliquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
blen descritas en el numeral 2.1 de Ia presente Ficha Técnica.

2.8 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
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Denominacidn del bien
Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripclon general

: PAPA SECA
. PAPA SECA
: KILOGRAMO

: Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada,
cortada y secada, Los cortes provendrdn de tubérculos
cosechados que deben ser previamente selecclonados, lavados,
pelados, cocinados, cortados, secados y luego dispuestos en

envases nuevos.

2, CARACTERISTICAS ESPECGIFICAS DEL BIEN COMUN

24 Del hien

La papa saca debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA |

ESPECIFICACION

CALIDAD

Color

Uniforme, dependiendo de la variedad.

Olor y sabor

Estar libre de olores y sabores desagradables.

Impurezas

Libre de Impurezas en cantidades que puedan
representar un peligro para la salud humana,

Materias extraias

Exenta de materias exirafias como: materia
mineral u organica (poivo, pelos, pledrecillas,
vidrios, ramilas, tegumentos, saemillas de ofras
especies, insectos muerlos, fragmentos o
restos de insectos y olras impurezas de origen
animal).

No contener mds de 1 % de materias extrafias,
de las cuales no mas de 0,25 % seré de maleria
mineral ¥y no mas de 0,10 % de Insectos
muertos, fragmentos o restos de insectos y/u
otras impurezas de origen animal,

Humedad

Menor a 14 %

Homogeneldad

El contenido de cada envase debera ser
homogéneo y estar constiluido (nicamenle de
papa seca del mismo ofigen, especie y calidad.

La parte visible del contenido del envase
deberd ser representaliva de todo el contenido,

NTP 011.802:2017 PAPA
Y 8US DERIVADOS.
Papa seca. Requisitos.
1" Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos por la
Direccion General de Salud Ambiental e
fnocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad
nacional competente!.

Reglamento sobre
Vigilancla y  Control
Sanitario de Alimentos
y Bebidas, aprobado
mediante Decreto

Supremo N° 007-98-8A,
sus modificatorias, y
regulacion
complementaria,

Precision 1; Ninguna.

' Segun articulo 12 det Reglamenta del Decrato Legistativo N? 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprabado madiante
Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Envase

El envase que conliene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiclones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida atil, segtin el artfculo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias,

El tipo y materlal de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn lo
eslablecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanilario de
Alimentos y Bebidas, aprobado medianle Decreto Suprema N° 007-98-SA, v sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera Indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el fipo y material del envase (eslas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del afimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podrd usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reduckr al minimo la contaminacién, evitar dafios ¥
permilir un etiquetado correclo, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podrd indicar las caractorislicas del
embalaje, tales como: malerial y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren fa pluralidad de postores.

Rotulado

El rolulado de los envases de papa seca debe cumplir con lo establecido en el artfculo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decrefo Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, en la NMP 001:2019. Requisitos para el
eliquetado de preenvases. 5 Edicién, y la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiqustado de alimentos preenvasados. 8* Edicion. Debe contener la siguiente informacién minima
en idioma espafiok

- nombre del praducto;

- declaracion de los ingredientes y adilivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccidn del fabricante;

- nombre, razén soclal y direccidn del importador, lo ¢que podré figurar en etiqueta adicional;

- ntimero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producta lo requisra con arreglo a lo que eslablece el Codex
Alimentarius o la norma sanilaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del ote;

- condiciones especiales de conservacién, cuando el producio lo requiera;

- contenido en kilogramas, del producto envasado;

- pals de origen,

Preclsion 4: La entidad deberd indicar en las bases otra informacidn que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etlquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica,

Precisién 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica,
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA

Denominacién téenica : PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general  : La palla es un fruto proveniente de la especie Persea americana Mill,
de la familia de las Lauraceae,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Delbien
El alimento debe mantener fa forma caracletfslica de la variedad o cultivares, Asimismo, debe
haber alcanzado una fase de desarrollo fisioldgico que asegure la finalizacién del proceso de
maduracidn (madurez de consuma). El desarrollo y condicion de las pallas deben ser tales que
les permitan soportar el fransporle y la manipulacién, y llegar en estado salisfactorio al lugar de
deslino, segin indica el numeral 4.1 de la NTP 011.018:2018.

El alimento debe presentar las siguientes caracter(sticas:

CARACTERISTICA - ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD

- Estar enteras,

— Estar sanas, deben exclulise
los productos afectados por
podredumbre o deterioro que
haga que no sean aplos para el
consumo humano.

~ Estar limpias y exentas de
cualquier maleria  exirafia
visible,

— Estar praclicamenie exentas de
plagas que afeclen al aspecto
general del producto,

+. — Estar praclicamente exentas de

danos causados por plagas.

o - Estar exentas de humedad

~ externa anormal, salvo la

r condensacidon consiguiente a su | NTP  011.018:2019  PALTA.
remocion  de una camara | Requisites. 6 Edicion
frigorifica.

—~ Estar exenlas de cualquier olor
ylo sabores extraiios.

- Estar exentas de dafios
causados por bajas ylo allas
temperaluras,

- Tener un peddnculo de longitud
no superior a 10 mm, corado
limplamente. Sin embargo, su
ausencia no se considera
defecto, slempre y cuando el
lugar  de " insercion  del
pedtinculo esté seco & intacto.

Requlsilos minimos

Las paltas maduras no deben tener
sabor amargo.
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Homogeneidad

El conlenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
linicamente por paltas del mismo
origen, variedad, calfidad y calibre,
La parte visible del contenido del
envase debe ser representativa de
todo el conlenido.

Categoria

Las pallas de esla categoria dehen
ser de calidad superior. Deben ser
de aspeclo caracterfstico de 1la
variedad. No deben tener defectos,
salvo defectos superficiales muy
leves siempre y cuando no afecten
el aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacién
presentacién en el envase, Debe
presentar pedinculo y estar intacto.

Tolerancias de calidad por
su aspecto externo

El 5% en ndmero o peso, de las
paltas que no salisfagan [os
requisitos de esta calegoria, pero
salisfagan los de la Categoria |, o
axcepcionalmente, que no superen
las folerancias establecidas para
esta titima,

Tolerancias sobre dafios v defectos menores

Los valotes aa exptesst en porcentaje do unidades defectucsas en nimero

Manchas

Maximo § %

Decoloracion

Méximo § %

Rameado, rozadura o
raspado

Méximo 5 %

Dafios por insectos

macdnicos o fitopatdgenos)

(que no Involucre la condicidn r L)
del frulo, afeclandolo sdlo Miximo 5 %
superficlalmenle en [a plel)

Desgérdenes fisioldgicos i

{s11 causa no se deba a darios Maximo 1 %

Cambio de color

Maximo 5 %

Herida clcatrizada

0%

—
Contaminantes
I——"menores: fumagina, cal,

pintura blanca

Méaximo § %

Subtotal de  defeclos

menores

Maximo 5 %

Tolerancias sobre darios y defectos niayores

Los valores se expresan en porcentaje do unidades defectuosas en ndmero

Ausencia de pedinculo
(se considera defeclo grave

L7
cuando alecta la piel en lomma 0%
de herida)
Magulladura o golpe 0%
Danos por heladas 0%

NTP 011.018:2019 PALTA,
Requisitos, 6* Edicidn

Versién 06

Pégina 2 de 4

. ‘.: .-—m-;-,cvﬁznmwim Folls N°
l@‘ [ T %0
gty LTI
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES




MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC

T T T
, @ Mmh.;.'ﬂl&m! it FolloH*
Gt 4 Dosarol thrwst %\

v

iy el )
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Quemadura de sol 0%
Pudricién 0%
Herida abierta 0%
g‘;r;f::é?m:ffms de 0% NTP 011.018:2018 PALTA,
aves Requisitos. 6 Edicidn
Subtolal  de  defectos 0%
mayores
Zg:;::lu!ado:e e Maximo 5 %
Cadigo por Peso (en
callbre gramos)
2 =1220
4 781 - 1220
6 576 - 780
8 456 - 576
10 364 - 462
12 300 - 371
Calibre (tamario) 14 258 -313
il 221-27 | XS 197-1995 (2013) NORMA
18 203 - 243 PARA EL AGUACATE
20 184 - 217
22 165 - 196
24 161 - 176
26 144 - 157
28 134 - 147
30 123-137

El 10% en peso de las pallas
que corespondan  al  calibre
inmediatamente superior o inferior
al indicado en el envass.

Tolerancias de calibre

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decrele  Supremo
N®  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por el
Servicic Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, auloridad
hacional competente?.

INOCUIDAD

Precislon 1: La entidad deberd precisar en las bases el calibre de la palta fuerte categoria exlra
g requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Palla fuerte
—> categoria extra calibre 18.

2.2 Envase
~ El alimento debe ser envasado tomando en consideracidn lo establecido en la norma Codex

Segun articulo 10 del Reglamentn del Decreto Legislalivo N® 1062, Loy de Inecuidad de fos Alimentos, aprobado mediante
i Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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CXC 44-1895 (2004) CODIGO DE FRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de {al manera que guede debidamente protegido.

Los materlales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, astar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permile el uso de
materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o eliguetados con linta o pegamento no léxico, segin el numeral 8.2 de la
NTP 011.018:2019.

Los envases deben satisfacer lag caracterfsticas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, lransporte y conservacion apropiados de las paltas,
y deben estar exentos de eualquier maleria y olor exirafios, segtin indica el numeral 8.2.1 de Ia
NTP 011.018:2018.

Precision 2: La enfidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracleristicas del envase, tales como: material y lipe de cerado,
siempre que se haya verificado que eslas caraclerislicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. Ei
disefio y maleriales de embalaje deben ser inacuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccin adecuada dn los produclos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado correclo, segiin lo indicado en el numeral 13.2.9 de Ja narma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisidn 3: Si la enlidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas, Ademds, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cemado, slempre que se haya verificado que estas
caracterfsticas aseguren fa pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presenle Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La eliqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado medianle Decreto Supremo
N* 004-2011-AG y sus modificalorias, ademas de las disposiciones eslablecidas en el
numeral 9 de la NTP 011,018:2019. Debe indicar Io siguiente en jdioma espafiol:

- el nombre del alimento;

la calegoria de calidad del producto;

contenido neto;

palfs de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccidn del titular de Ia autorizacién sanitaria;
nombre y direccion del importador, de corresponder;
Autorizaclén Sanitarla de Establecimiento de Procasamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

identificacitn del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
— Instrucciones para el uso y conservacion,

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases olra informacién que considere deba estar
etiquetada. La Informaclan adiclonal que se solicite no puede madificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 8: Mo aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Foilo N

Denominacion del bien : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO

Denominacion técnica : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : Pollo es el ave de la especie Gallus domeslicus, que no ha llegado a su
estado adulto y cuya exiremidad del eslernon es flexible. El pollo entero
sin menudencia congelado consiste en una carcasa (cuerpo enlero
dgsangrado, desplumado y eviscerado) con todas sus partes,
incluyendo pecho, alas, muslos, piernas y espinazo, que ha sldo
somelida a un proceso de congelacién. No conliene las menudencias
(cabeza, cuello o pescuezo, patas, molleja, corazén e higado). Tanto la
punta de la rabadilla como la grasa abdominal pueden o no eslar
prasentes. La carcasa puede o no tener rifiones o pulmones.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del hien
El alimento debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos autorizados o
habllitados por la Autoridad Sanilaria y cuya came ha sido declarada apta para el consumo
humano bajo inspeccion sanitaria, segun lo indicado en el numeral 5.1 de [a NTP 201.054:2023 y
en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decrelo
Supremo N° 015-2012-AG,

Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa
hasta lograr una temperatura Interna de -18 “C en la misma, segin lo eslablecido en los
numerales 3.14 y 5.6.3 de la NTP 201.0564:2023. El pollo entero sin menudencia congelado debe
estar exenlo de escarcha o bloques de hielo.

El alimento debe presentar las siguientes caracterlsticas:

GARACTERISTICA ESPECIFICAGION REFERENGIA

CALIDAD

— Debe tener buena conformacion, es decir
que debe presentar una relacidn
armoniosa entre la estructura dsea y los
musculos.

— Debe tener la cobertura de grasa bien
distribuida,

- Puede presentar incisiones o rasgaduras

Aspecto general de la piel que afecten su apariencia,
segun las tolerancias indicadas en la
presente Ficha Técnica, NTP 201,054:2023 CARNE

— Rotura de hussos: Puede presenlar hasta | Y PRODUCTOS
una desarficulacion en Ja pierna por | CARNICOS. Definiciones
unidad de pollo. El carlilago separado del |y requisitos de  las
hueso de la pechuga no se considera una | carcasas Yy nomenclatura
desarliculacion o una rotura. de cortes de aves de

e
Tamafo da | Gantidad de corral. 3* Ediclon
Tipo de defecto / tolerancia tolerancia
Ublcactén do defocto imeal) {maima)
Tolerancias Mancha rosada® en:
Pueden presentarse fos | Pechugs, rabadilla, Jomh
slgulentes  defectos plama o ala 4 defoclos por
menores que afecten su % palle
apariencia Mancha rosada® en: Segmenlo
Punta da ala completo
Caflones en: Costillas, 6 dufectos por
alas 0 rabadifla : Baemn pollo
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*Vira a rojo biillante en lemperaturas < 2 °C,

! Didmelro.

* Plel ablerta sin afectar el misculo.

4Vira a rojo morado oscuto en temperaluras < 2 °C.
® Propio del eifiiamiento enel chiller.

Los defectos indicados se refieren a una unidad
complala. La unidad de pollo con defectos que superen
ol tamaio y canlidad de talerancia indicada en Ia tabla
precedente se cansidera como no conforma,

carcasas y nomenclalura
de cortes de aves de
corral. 3% Edicion

Color Caracleristico del poilo
Olor Sul generis y exento de cualquler olor
anormal
Firme y elastica al taclo, lanlo el lejido
Consistencia muscular como la grasa
pH De58a6,5
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentarla, aprobado
INOCUIDAD Naclonal de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

autoridad nacional competente?,

N® 004-2011-AG, y sus
mudificatorias.,

2,2 Envase

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases la temperatura de recepcion del pollo
enlero sin menudencia congelado, la cual ho debe exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera
indicar si fa carcasa del pollo podra o no contener los rifiones y pulmones. Asimismo, deberd
indicar el peso promedio de cada carcasa de pollo, y sl la punta de la rabadilla y la grasa
abdominal deberan o no ser reliradas,

El envase debe ser de primer uso y estar limpio, inocuo y no debe comunicar olores o sabores
exlrafios al producto; asimisme, debe ser impermeablo, resigtente y debe proteger al producto.
Los maleriales de envoltura deben ser limplos ¢ higiénicos v al relirarse no deben dejar residuos
sobre el producto, segin lo establecido en el numeral 7 de la NTP 201.054:2023,

Sag(n arliculo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N® 1062, Ley du nocuidad do los Alimentos, aprobado medianle
Decreto Supremo N? 034-2008-AG.
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caclén de defecto {ineal) (maxima)

Plumillas  en:  Tarso, 16 em 6 defaclos por

alas o rabadilla ! pollo

Rasgaduras

superficlales coh e 4 defeclos por

culfcula en; Pierna o pollo

espinazo

Rasgaduras profundas® " 1 defecto por

en: Plema o espinazo v em polle

Vena pronunciada raja? ;

en: Pechuga central Soan 1dn!m!,ll§ REr
Tolerancias (quilia) pa
Pueden presentarse los Bolhtadaiena p
siguientes  defectos 9 ubculoneas de 4 defeclos por
menores fque afecten su | 3gua® en: Pachuga o 2 19:;[!0 5 NTP 201.054:2023 CARNE
aparisncia il Y PRODUCTOS

g:?g:?;“e“'j:fé" Poﬁﬁ ) 15 % supeficias]| CARNICOS.  Definiciones
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£l disefio y los malteriales de envasado deben ofrecer una protecclon adecuada de los productos
para reducir al minimio la contaminacion, evitar dafios y permilic un eliquetado apropiado. Los
maleriales para el envasado no deben ser téxicos ni deben representar una amenaza pata la
inocuidad y fa aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segin lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto aproximado de producto por
envase, Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, fales como: material y tipo de
cerrado, slempre que se haya verificado que eslas caracterfsticas aseguren la pluralidad de
poslores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimenlos envasados. El
embalaje debe ser de primer uso y estar limpio, inocuo y no debe comunicar olores o sabores
exlrafios al producto; asimismo, debe ser impermeable, resistente y debe proteger al producto,
segln lo eslablecido en ol numeral 7 de la NTP 201.054:2023.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd Indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, lales como: material y tipo de cerrado, siempra que se haya verificado que eslas
caracleristicas aseguren la pluralidad de postores,

24 Rotulado
Refiérase al numerat 2,5 de la presente Ficha Técnica,

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etlquetado
La eliqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo Indicado en el articulo 27
del Reglamenlo de Inocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus modificatarias, Debe indicar lo sigulente en idioma espadol:

- nombre del alimento;

- contenido neto;

~ pals de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular ds la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccion del importador, de corresponder;

- Autorizacién Sanitaria de Establecimienlo de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- Identificacién del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Preclsion 5: La entidad deberd indicar en las bases que la eliqueta debera colocarse en los
envases individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o
en el envase a granel, Asimismo, debera indicar olra informacidn que considere deba estar
eliquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

26 Inserto
No aplica.

Precislion 6: No aplica.
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FICHA TEGNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
Denaminacion del bien ; QUINUA GRADO 1

Denaminacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1

: KILOGRAMO

: Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua (género y
especie Chenopodium quinoa Willd,) que han sido somelidos a
operaciones o procesos de limpieza, escarificado, lavado, secado,

despedrado,

seleceién  (clasificacién) y  eliminacion  de  granos

contrastantes (granos de color), resultando un produclo aplo para la

comercializacion y el consumo humane (alguna  operacién
opcionalmente puede repetirse).
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
21 Delblen
El alimento debe presentar las siguientes caracleristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos minimos de
calidad

Los granos de quinua deben tener e}
color caracteristico de la variedad o
ecolipo ulilizada como maleria prima,
deben estar exentas de olores
exlrafios o desagradables.

Su aspeclo debe responder a un
grado de homogeneidad respecto a
caraclerislicas sensoriales.

Requisitos quimico proxi
seca)

males (Valores expresados en hase

PHumedad Maximo 13,0 %
Proleinas Minimo 10 %
-Cenizas Maximo 3,5 %
Grasa Minimo 4,0 %
Fibra cruda Minimo 4,0 %
Saponina Menor que 0,12 %
Tamaiio de | Didmetro promedio
los granos | de los granos (mm)
Tamario del grano Grandes Mayor a 1,70
Medianos Entte 1,40 a 1,70
Pequenos Mayor a 1,20
Grado (toleranclas de calldad)
Sensoriales
Granos enteros Minimo 97 %

Granos guebrados

Maximo 1,0 %

Granos danados
(manchados)

Maximo 0,5 %

Granos germinados

Maximo 0,25 %

NTP 205.062:2021 GRANOS
ANDINOS. Quinua en grano.
Requisilos. 3* Edicién
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partes o larvas)

Homogeneldad

El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituldo
Gnicamente por granos de quinua
procesada de Ja misma calidad. La
parte visible de los granos en el
envase debe ser representativa,

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos  por la
autorldad nacional
competente!,

— Serwviclo Nacienal de Sanidad

Agraria - SENASA, para
almenfos de procesamiento
primario?; o,

Reglamento  de  Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto  Supremo
N®  004-2011-AG, y sus
maodificatorias.

Diraccién  General e Salud

Ambiental e Inocuidad
Alimentaria — DIGESA para
alimentos elaborados

industrialmente (fabricados)®.

Reglamento sobre Vigilancia
y Conirol Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprabado mediante Decrelo
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias ¥ regulacion
complementaria,

Precisién 1: La entidad deberd precisar en las bases el tamario del grano de quinua grado 1
requeride, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Quinua grano

grande - grado 1.

2.2 Envase

1

El alimento debe ser envasado de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los

envases y embalajes deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier
~~ dafio externo o interno al producto. Los envases deben ser de primer Uso y consetvar sus
amcteristlcas de calldad, higiene, venlilacidn y resistencia necesarlas para asegurar y
gararttizar la inocuidad y aptitud del producto durante el transpurte, la manipulacion,
/—> conservacidn y comercializacion apropiada de los granos de quinua, segln lo indica el
numeral 7.2 de la NTP 205.062;2021,

La auloridad competerte dependera del proceso seguide para fa oblencion del bien; si ja operacién de secado es natural, es

decir solo implica ana lransferencia de masa y no necesariamente se requisre conlrol {como en el seco safado,
deshidralacién osmolica, elc.), 1a autoridad competente serd el SENASA; en ese sentido, ¢l bien y proveedor deberan cumplir
con lo establecido en los documentos técnicos de referencia emilidos por of SENASA en materia de inocuidad alimentaria,
Sin emborgo, si el secade s de lipo indusldal (secado por aire caliente, liofilizacidn, atomizacidn, ele.), la autordad
compolente serd fa DIGESA; on esa senlldo, el blen y proveedor debordn cumplir con lo establecido en los decumentos
téenlcos de referencla emifidos por fa DIGESA en materia de Inocuidad alimentada, La entidad no requersd hacer dicha
precisldn, os responsabliidad del proveedor cumiplir con lo establecido por Ja autoridad compelente comrespondiento segin el
proceso seguldo para la oblenclén del blen de la presente Ficha Técnlea.
7 Beytn artfeulo 10 del Reglamento do) Docrelo Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentes, aprobado madiante

Dectelo Supremo N® 034-2008-AG,

2 Segin artfeulo 12 del Reglamento del Decreto Legistativo N° 1062, Ley de Inoculdad du los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENGIA
CALIDAD

Granos recubiertos 0%

Granos inmaduros Méaximo 0,5 %

Granos contrastantes Maximo 0,5 %

Impurezas tolales Maximo 0,25 %
Fisicos

Piedrecillas en 100 g Ausenicla NTP 205.062:2021 GRANOS

de muestra ANDINOS. Quinua en grano.

Requisilos. 37 Edicion
Insectos (enteros, Aussnela
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En el caso de que el bien se encuentre controlado por la DIGESA, el lipo y material de envase
debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los arliculos
105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebldas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Preclsién 2: En el caso de que el bien se encuentre controlado por ol SENASA, la entidad
debera indicar en las bases el peso neto del produclo por envase. Ademds, podrd indicar las
caracteristicas del envase, lales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que eslas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

En el caso de que el bien se encuentre conlrolado por la DIGESA, la entidad debera indicar en
las bases el peso neto del producto por envase; ademés, podra indicar ef tipo y material del
envase (eslas tres caracteristicas deberdn corresponder a lo declarado en el Regisiro Sanitario
del alimento entregado), asf como el fipo de cerrado; siempre que se haya verificado que lodas
estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varlas unidades de allmentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser Inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
profeccion adecuada de los productos para reducir al miniino la contaminacion, evitar dafios y
permitir un eliquetado correcto, segin Jo Indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINGIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la enlidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caractaeristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
taracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

Rotulado

Si al alimento le corresponde que sea controlado por la DIGESA, el rolulado debe cumplir con el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificalorias, con la NMP 001:2019
Requisitos para el efiquelado de preenvases. 5° Edicion y con el numeral 8 da [a
NTP 205.062:2021. El rolulado debe contener la siguiente informacion minima en idioma
espariol:

- hombre del producto;

- clasificacion, tamario y grado;

— declaraclon de los ingredientes;

~ nombre y diteccion del fabricante;

~ hombre, razdn social y direccidn de) Importador, lo que podra figurar en etiquela adicional;

— numero de Reglstro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

~ cadigo o clave del lote;

~ condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

- peso neto en kilogramos del produclo envasado;

~ pais de origen,

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases olra infarmacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicile no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

Etiquetado

Si al alimento le corresponde que sea conlrolado por el SENASA, la etiqueta de su envase debe
cumplir con lo indicado en el arliculo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus madificatorias y con el numeral 8 la
NTP 205.062:2021, La eliyueta debe indicar lo siguiente en idioma espariol:
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nombre del alimento;

clasificacian, lamaiio y grado;

contenido neto;

pals de arigen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacion sanilaria;
nombre y direccidn del importador, de corresponder;
Autorizacion Sanitada de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

identificacion del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
inslrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La enlidad debera indicar en las bases olra informacion gue considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2,6 Inserto
! No aplica.

Precisién 6: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : SAL DE COCINA

Denominacion técnica @ SAL PARA CONSUMO HUMANOQ — SAL DE COCINA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : Es |a sal yodada y fluorada de venta directa para cansumo humano, de
granulomelria grosera, con o sin adicidn de antihumeciantes y que
cumple con requisitos de calidad e inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del hien
La sal de coclna debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unldos. La
granulacion debe ser uniforime, segin indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina podrd contener aditivos alimentarios, segin fo indicado en la legislacién
nacional vigente, segtin se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina debe cumplir con las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENGIA

CALIDAD

Requisitos sensoriales

Granulosos y libre de sustancias

Aspecto extraias visibles
Color Blanco

Olor Inodoro

Sabor Salado caracteristico
Requisitos fisico quimicos

Humedad Mdximo 0.5 %
Pureza Minimo 99,1 %

- Tamiz ITINTEC 2,00 mm
1 . (N® 10): Minimo 75 %
FGramrlometrfa. debe pasar | Tamlz ITINTEC 177 pm

0 1 L7
{1500y Mading S v NTP 200.015:2006 SAL PARA

Sustancias CONSUMO HUMANO. 2* Edicion
Impermeabilizantes totales | Maximo 1,0 %
agregadas
Impurezas
Lrgﬁgrazas insolubles en Maximo 0,15 %
Sulfato (SO4) Maximo 0,4 %
Calcio (Ca'") Maximo 0,2 %
Magnesio (Mg**) Maximo 0,2 %
Cadmio (Cd) Maximo 0,5 mg/Kg
Cobre (Cu) Mdaximo 2,0 mg/iKg
Arsénico (As) Maximo 0,5 mglKg
Mercurio (Hg) Maximo 0,1 mg/iKg
Version 03 Pagina 1 de 3
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Hierro (Fe) Maximo 10 mg/iKg
Bario (Ba**) Exenta
Materias nitrogenadas Exenta NTP 203.015:2006 SAL PARA
CONSUMO HUMANO, 2¢ Edicién
Boratos Exenta

Mota: Tudos los requisitos, menos la humedad, eslaran

yodo, en el procesamisnto da la
sal se ulilizad e yodato de

referidos y estaran dados en hase seca.
CXS 193-1895 (2023) NORMA
GENERAL PARA LoOSs
Plemo (Pb) Maximo 1,0 mg/iKg CONTAMINANTES Y  LAS
TOXINAS PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS
Reglamento  del Decreto  Ley
Yodo N* 17387, Fijan los tipos
{para asegurar la proporcitn de de sal para expendio al

30 a 40 ppm (o my/Kg de sal)

piblico en el territorio nacional,
aprobado por Decreto Supremo

patasio) N°  00223-71-SA, 'y  su
maodificatoria.
Fltor Aprueban  normas  para  |a
{en forma de fluoruro de sadio o | 200 miligramos de fluoruro de | adicion del flior a la sal de
su equivalente en cualesyuiera de | sodio  por kilogramo de sal [ consumo  humano,  aprobada
las sales de fldor aulorizadas a | (200 pprm) mediante  Resolucion  Ministerial
usar) N® (0131-85-5A-DVM.
Cumplir  con los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia y
agtablecidos por la Direceién | Control Sanitario de Alimentos y
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado mediante
Inocuidad Alimentaria - | Decreto Supremo N° 007-98-SA,
DIGESA, autoridad nacional | sus modificatorias y regulacion
competente!, complementaria.

Precision 1: Ninguna,

2.2 Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones lales que puedan afeclar su inocuidad, y estar

o

modificatorias,

fabricado de manera que mantenga Ja calidad sanilaria y composicidn del producto durante toda
o.——su vida 4lil, segtin ol articulo 118 del Reglamenlo sobre Vigilancia y Control Sanilario de
[ Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-8A, y sus modificatorias.

V.47~ Ellipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtin lo
2 astablecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus

Precisién 2; La enlidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra Indicar el fipo y malerial del envase (estas lres caracteristicas deberdn
corresponder a lo declarado en el Registro Sanilario del alimento entregado), asi como el fipo de
cerrado; siempre que se haya verificado que todas estas caracterislicas aseguren la pluralidad

de postores,

1

Decrato Supremo N 034-2008-AG.
Versitn 03

Segun arliculo 12 del Reglamento del Decreto Legistativo N° 1062, Ley de Inoculdad du los Alimentos, aprobato madiante
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Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
diseiio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentarlo, ofrecer una
proleccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacian, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin fo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, fales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que eslas
caracteristicas aseguren la piuralidad de postores.

Rotulado

El rolulado de los envases de Ia sal de cocina debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-5A, y sus madificalorias, en la NMP 001:2019 Requisilos para el
stiquetado de preenvases. §* Edicion, ademds de fo sefialado en el numeral 11 de la
NTP 209.015:2006. Debe contener la siguiente Informacién minima en ldioma espafiol:

- nombre def producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién def producto;

~ nombre y direccién del fabricante;

~ nombre, razén social y direcelén del importador, lo que podra figurar en eliqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

~ facha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la nonma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

— el contenido de yodo y fldor expresado en ppm por kg de sal;

- pais de fabricacion;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- condiclones especlales de conservaclon: "Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de la
luz",

Precision 4: La entidad deberd indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

rotulada, La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracterislicas del bien
descritas en el numeral 2,1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN
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Danominacion del bien : VAINITA CALIDAD EXTRA

Denominacian técnica
Unidad de medida
Desctipclon general

: VAINITA CALIDAD EXTRA
: KILOGRAMO

: La vainita es una hodaliza, es el fruto inmaduro de la especie
Phaseolus vulgaris L. Es de color verde, de forma alargada y ahusada,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe presentarse limpio, fresco, entero y sano; debe pertenecer al mismo cultivar,
debe tener un grado de madurez comercial que le permita soportar el manipuleo, transporte y
conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral 4.1.1 de la NTP 011.111:1974

(revisada el 2021),

El alimento debe presentar las siguienles caracleristicas;

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENGIA

CALIDAD

Aspecto

Las vainitas deben estar {rescas,
sin  sintomas de marchitez ylo
lignificacion,

Flbrosidad

Vil

Vainita con fibrosidad inciplente
(grado 1: ldentificable por el hecho
de que no presenta dificultad al
rompimiento, quedando las  dos
parles netamenle separadas y no
produciéndose rasgaduras en las
paredes de fa vainita).

Tolerancia: 5 % de frutos ligeramente
fibrosos (grado 2: Vainita ligeramente
fibrosa, caracterizado por presentar
ligera resistente al rompimiento, lo que
da Jugar a una separacion neta de las
partes, pero con produccién de ligeras
rasgaduras en la cara externa de las
paredes de la vainita),

Afrijolamiento

Frutos no afrijolados (grado 1: Vainita
no afrijolada, la que presenta una
forma normal en huso y sin sinuosidad
en su supetficle. Al corte transversal
se abserva el desarrolio incipiente de
la semifla y un tejido franslicido que
flena la cavidad interna de la vainita).

Tolerancta: Maximo 5% de frutos
ligeramente afrijolados (grado 2:
Vainita ligeramente afrijolada la que
presenta ligera sinuosidad en su
superficie. Al corle transversal se
observa la semilla ya desamollada,
ocupando un tercio de la seccidn
transversal. El lejido translicido no
cubre totalmente la cavidad intema,
quedando un pequerio espacio vac(o).

NTP 011.111:1974 (revisada
el 2021) HORTALIZAS.
Vainila. Requisitos. 1" Edicion
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CARACTERISTICA

comercializacion al estado fresco.

No se permilen variaciones de color.

Tamario (Relacidn enltre el didmetro menor y el peso)

Didmelro menor

Méaximo 0,8 cm

olras  alteraciones  capaces de
perjudicar su conservacién y consumo.

Tolerancias de sanidad —

Daitos Entomoldgicos (Plagas)

Perforaciones de la
valhlta  (produclda
por Laspeyresia sp)

Maxime 1% de
perforaciones.

vainitas  con

Comeduras de la
vainita (producidas
por Pseudoplusia y
Prodenia sp)

0%

Pastulas en la

vainita  (producida | Maximo 1 % de vainitas con pustulas,
por Roya)
Pudricion seca 0%
(Antrachosis) ’
Pudricion  hiimeda 0 %
(Esclereotiniosis) #

Tolerancia acumuiativa Maximo 10 %

ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Dafios mecénicos 0%
Dafios quimicos i
(gquemaduras) 0%
Las vainas deben tener una forma
alargada y ahusada, sin sinuosidades
superficiales, tipico del  cullivar
cohsiderado  y con una madurez
i comerclal conveniente.
Se aceptan formas frregulares de
acuerdo a la siguienle tolerancia:
Maximo 5 % de frutos deformes.
La valnita debe ser color verde tipico
del cullivar y de acuerdo a Jas
Color condiciones  requeridas para  su

Peso Maximo 7 g
: Maximo de 10 % de frulos de calidad
Tolerance inmediata inferior. NTP 011.111:1974 (revisada
: el 2021) HORTALIZAS.
Néximo 11 cm Vainita. Requisitos, 1* Edicidn
Longltud Tolerancia: Maximo 5 % de frutos con
longitudes de hasta 14 crn.
Las vainilas deben presentarse sanas,
Sanidad libres de insectos, enfermedades u

Version 08
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_GARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

INOCUIDAD el Servicio Nacional de Sanidad

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto  Supremo
N®  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con fo establecido por

Agraria — SENASA, auloridad nacional
competente!.

2.2

23

24

25

Precisidn 1: Ninguna.

Envase
El alimento debe ser acondicionado de tal manera que quede protegido, ventilado y bien
presentado, segin lo indicado.en el numeral 7.1 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2021).

Los requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma Codex CXC 44-1995 (2004)
CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente prolegido,

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso nelo del producte por envase.
Ademas, podréa indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracler(sticas aseguren la pluralidad de postores,

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y maleriales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimenlario, ofrecer una
proleccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permilir un etiquetado correcto, segtin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra Indlcar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refidrase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4; Ninguna.

Etiquetado

La eliqueta de los envases del alimenlo debe cumplir con lo indicado en el antfculo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificalorias, ademads de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.3 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2021). Debe indicar lo sigulente en idioma
espafiol;

~ deslighacion de fa hortaliza segin: nombre, cultivar, calidad y tamafio;

— conlenida nelo;

~ pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la aulorizacion sanitaria;

- nombre y direccidn del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanifarla de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- identificacion del lole;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacidn.

f

Segtin artfuulo 10 del Reglamento dol Daoreto Legislativo N® 1062, Loy de Inocuidad de los Alimentes, aprobado mediante
Decrato Supremo N? 034-2008-AG.
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Precision §: La entidad debera indicar en las bases olra informacién que considera deba estar
sliquetada, La informacion adicional que se solicile no puede modificar las caracterlsticas del
blen descritas en el numeral 2.1 de fa presente Ficha Técnica.

2,6 Inserto
No aplica,

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
PROPUESTA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica : ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general @ Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucurbita méxima Duch, de la

familia de las cucurbitaceas.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del blen

El alimento debe pertenecer al mismo cultivar y debe tener el grado de madurez comercial que
le permita soportar adecuadamente el manipuleo, transporte y conservacion en buenas
candiclanes, segun indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

El alimento debe presentar las sigufentes caracleristicas;

CARACTERISTICA ESPECIFICAGION REFERENGIA
CALIDAD

Los frutos de zapallo deben
Presentacidn presenlarse  maduros,  Jlimpios,
frescos, enteros y sanos.

Los frutos deben presentarse sanos,
es decir, libres de ataques de
inseclos y enfermedades, salvo las
siguientes 1olerancias:

~ Dafios entomoldgicos: Se
permiten dafios supetficiales que
no comprometan la pulpa,

~ Dailos fitopatoldgicos: 0 %

Sanidad

Para el caso de los daiios
filopatoldgicos, las  pudriciones
notarlamente marcadas determinan

ta eliminaciar del fruto. NTP 011.114:2015 HORTALIZAS.

Madurez Zapallo macre, Requisitos.
27 Edicion

Los frutos deben presentar la
suficiente dureza de cdscara que
asegure que el manejo posl-cosecha
no deleriorara su calidad fisica. La
dureza se debe evaluar de acuerdo a
la resistencla que presente al ser
Dureza de cascara | penefrada con la uiia; teniéndose
que a mayor dureza, mayor debe ser
sut categorizacién,

El zapallo macre calegoria primera
debe tener una dureza de céscara de
grado alla.

Desde verde oscuro, verde plomizo,
verde claro hasta crema. Con
aspecto lustroso, liso o con
hendiduras longitudinales.

Color de cascara

Versién 05 Paginaide 3
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i)

Textura de pulpa

Los frutas deben presentar la texlura
de pulpa lo suficientemente firme que
asegure que el manejo post-cosecha
no debe deteriorar su calidad fisica.
Este pardmetfro se debe evaluar de
acuerdo a la resislencia que la pulpa
oponga al tacto.

El zapallo macre calegoria primera
debe tener una texfura de pulpa de
grado firme.

Color de pulpa

El zapallo macre calegoria primera
debe tener color de pulpa amarilio
fuerte,

Tamarfio

Peso minimo 25 kg

Tolerancla de Defectos

Magulladuras y
rajaduras

Se permilen dafios superficiales que
no comprometan la pulpa o muestren
dafios de pudricién.

Cortes

0%

Tolerancia acumulativa

No compromela el estado de la
pulpa. Sin pudriciones.

NTP 011.114:2015
HORTALIZAS., Zapallo macre,
Requisitos.
2* Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con lo eslablecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agrarla - SENASA, autoridad
nacional compatente’.

Reglamento de Inogcuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante  Decreto  Supremo
N°  004-2011-AG, y  sus
modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase

El alimento podré ser no envasado, pero su manipulacién debe tener en consideracion lo
eslablecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE

NTP 011,114:2015,

LOS ALIMENTOS vy alros texlos perlinentes del Codex, asi como la reglamentacion nacional
vigenle, segln indica el numeral 10,1 de la NTP 011,114:2015,

El alimento se transporla a granel y se comercializa de acuerdo al peso de cada unidad.
Los zapallos también deben ser acondicionados de lal manera que estén prolegidos de
dafios mecdnicos y adecuadamente venlilados, segin los numerales 8.1 y 8.2 de la

Praciston 2: La entidad deberd indicar en las bases el pesa helo del producla por envase, en el
caso de que se encuenlre envasado, Ademas, podré indicar las caraclerislicas del envase, lales
como: malerial y tpo de cerrado, slempre que se haya verificado que estas caracterislicas
aseguren la pluratidad de postores,

2.3 Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y maleriales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidén adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etiquetado coarrecto, segin lo indicado en &l numeral 13.2.9 de la norma Cadex

' Segin arliculo 10 del Reglamenlo del Decreto Legislalive N° 1062, Ley de Inoculdad de Jos Alimentos, aptobado mediante
Decralo Supremo N° 034-2000-AG.
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CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisidn 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas, Ademas, podrd indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

Los alimentos agropecuarios primarios deben estar adecuadamente identificados para facililar su
rastreabilidad mediante eliquetado, documentacion o informacién pertinente segin lo sefialado
on el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG y sus modificalorias.

En caso de eslar envasados, la eliquela de los envases del alimento debe cumplir con lo
indicado en arliculo 27 del Reglamento de Ihocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreta Supremo N° 004-2011-AG y sus madificatorias. Debe indicar lo siguiente en ldioma
espanol:

~ nombre del alimento;

— nombre de la variedad, cultivar o lipo comercial;

- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del fitular de la autorizacion sanitaria;

~ nombre y direccién del importador, de corresponder;

— Aulorizacion Sanitaria de Eslablecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

- ldentificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

~ instrucciones para el uso y conservacion,

Precislon 5: La enlidad deberé indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

eliquetada, La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracterfsticas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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CAPITULO IV ,
FACTORES DE EVALUACION

El tGnico factor de evaluacion es el precio. La evaluacion de ofertas economicas es mediante

lances.

Para determinar la oferta con el menor precio y el orden de prelacion de los postores, se considera

lo siguiente:

FACTOR DE EVALUACION UNICO

PUNTAJE | METODOLOGIA PARA SU

SEACE de la Pladicop.
Acreditacién: tltimo lance,

respecto del item al cual se presenta en el SEACE
de la Pladicop.

ASIGNACION
OFERTA ECONOMICA
Evaluacién: Una vez culminada la etapa de apertura de
Se evalta considerando el menor precio ofertado ofertas y periodo de lances, el sistema procesa
por el postor mediante lances en linea a través del los lances recibidos del item o items de la

Subasta Inversa Electronica, ordenando a los
postores por cada item segtn el monto de su

estableciendo el orden de

El participante registra el monto total de la oferta o prelacion de los postores.

1
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Advertencia

Dependiendo del objeto de la contratacion, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas
. adicionales o la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningtn caso
. pueden contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, [a ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y SECOS CON
FICHA TECNICA PARA LA ATENCION ALIMENTARIA DEL CENTRO DE DESARROLLO
INTEGRAL PARA LA FAMILIA - CEDIF, PERTENECIENTE A LA SUBGERENCIA DE
PROTECCION A LA MUJER Y POBLACIONES VULNERABLES, que celebra de una parte la
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO, en adelante LA ENTIDAD CONTRATANTE, con
RUC N® 20131369558, con domicilio legal en JR. PAZ SOLDAN N° 252 — CALLAO — PROVINCIA
CONSTITUCIONAL DEL CALLAO, representada por[.............. ], identificado con DNI N°[......... 1,
y de otra parte [......covvv i, ], con RUC N° [....c..cee. ], con domicilio legal en
e e e S e ], inscrita en la Ficha N® [..........coooiiiiniien, ] Asiento N° [................]
del Registro de Personas Juridicas de laciudad de|.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [...........ccooevvvveeviiic, cON DNEN® [ ], segln poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N°[............] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y
condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confechal....................], el oficial de compra adjudico la buena pro de la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC para la ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y
SECOS CON FICHA TECNICA PARA LA ATENCION ALIMENTARIA DEL CENTRO DE
DESARROLLO INTEGRAL PARA LA FAMILIA - CEDIF, PERTENECIENTE A LA
SUBGERENCIA DE PROTECCION A LA MUJER Y POBLACIONES VULNERABLES, a
[INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en
los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO

El presente contrato tiene por objeto la ADQUISICION DE VIVERES FRESCOS Y SECOS
CON FICHA TECNICA PARA LA ATENCION ALIMENTARIA DEL CENTRO DE DESARROLLO
INTEGRAL PARA LA FAMILIA - CEDIF, PERTENECIENTE A LA SUBGERENCIA DE
PROTECCION A LA MUJER Y POBLACIONES VULNERABLES.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de ley.

Este monto comprende el costo del [CONSIGNAR EL OBJETO CONTRACTUAL], todos los
tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas, y, de ser el caso, los costos laborales
conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia
sobre la ejecucion de la prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO’

LA ENTIDAD CONTRATANTE se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en
SOLES, en PAGOS A CUENTA DE ACUERDO AL CRONOGRMA DE EJECUCION, luego de la
recepcion formal y completa de la documentacion correspondiente, segln lo establecido en el
articulo 144 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado

En cada caso concreto, dependienda_ de |a naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.

1
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mediante Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de |a prestacion debe hacerlo en un plazo
que no excedera de los siete (7) dias del dia siguiente de producida la recepcion, salvo que se
requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de veinte (20) dias, bajo responsabilidad de dicho
servidor.

LA ENTIDAD CONTRATANTE debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias habiles siguientes
de otorgada la conformidad [DE LOS BIENES] [DEL SERVICIO], siempre que se verifiquen las
condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE, salvo que se deba a
caso fortuito o fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales
conforme a lo establecido en el articulo 67 de la Ley General de Contrataciones Publicas.
Importante para la entidad contratante
En caso de que la ENTIDAD CONTRATANTE verifique en la Pladicop que el CONTRATISTA tiene multas
impagas que no se encuentren en procedimiento coactivo, se debe incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA [11111100,: COMPROMISO DE PAGO DE MULTA

Durante la ejecucién del contrato la ENTIDAD CONTRATANTE retiene al CONTRATISTA de forma
prorrateada desde el primer o (inico pago que se realice, segtin corresponda, hasta el 10% del monto del
contrato, para el pago o amortizacion de multas impagas en el marco de lo previsto en el articulo 89 de la
Ley N° 32069, que no se encuentran en procedimiento coactivo.

o FEn el caso que, adicionalmente, el proveedor presente fa DECLARACION JURADA SOBRE
INAPLICACION DEL IMPEDIMENTO TIPO 4.D DEL INCISO 4 DEL NUMERAL 30.1 DEL ARTICULO
30 DE LA LEY N® 32069 REFERIDO A LA INSCRIPCION EN EL REGISTRO DE DEUDORES
ALIMENTARIOS MOROSOS — REDAM que autoriza descuento para el pago de deuda alimentaria,
se debe indicar la siguiente clausula:

CLAUSULA.......] : AUTORIZACION DE DESCUENTO DE PENSION ALIMENTARIA

EL CONTRATISTA autoriza que se le descuente del pago de su contraprestacion el monto de la pensién
mensual fijada en el proceso de alimenfos ascendiente a [CONSIGNAR MONTO] seguido por
[CONSIGNAR LOS DATOS DE LA PARTE DEMANDANTE DEL PROCESO DE ALIMENTOS] ante el
[CONSIGNAR LOS DATOS DE IDENTIFICACION DEL JUZGADO CORRESPONDIENTE] en el tramite
del expediente [CONSIGNAR EL NUMERQ DE EXPEDIENTE JUDICIAL]. .

Esta nota debe ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de 365 dias calendarios, el mismo que se computa
desde EL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO, CON ENTREGAS
PERIODICAS SEMANALES Y/O MENSUALES DE ACUERDO A LO PROGRAMADO
CONFORME AL CRONOGRAMA DE ENTREGA SEGUN ANEXO 1.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes, incluyendo las modificaciones contractuales y adendas aprobadas por la entidad
contratante, de ser el caso.

CLAUSULA SETIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 144 del
Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas. La recepcion sera
otorgada POR EL ENCARGADO DEL ALMACEN CENTRAL CON EL ENCARGADO DE LA
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RECEPCION DEL CENTRO INTEGRAL DE LA FAMILIA ~CEDIF REALIZARAN LA RECEPCION
DE LOS BIENES MATERIA DE ADQUISICION y la conformidad serd otorgada por la
SUBGERENCIA DE PROTECCION A LA MUJER Y POBLACIONES VULNERABLES en el plazo
maximo de SIETE (7) dias computados desde el dia siguiente de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD CONTRATANTE las comunica al CONTRATISTA,
indicando claramente el sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar el cual no debe ser
mayor al 30% del plazo del entregable&correspondiente, dependiendo de la complejidad o
sofisticacién de las subsanaciones a realizar. Si pese al plazo otorgado, EL CONTRATISTA no
cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD CONTRATANTE puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar sin
considerar los dias en los que pudiera incurrir la entidad contratante para efectuar las revisiones y
notificar las observaciones correspondientes.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD CONTRATANTE no efectuia la
recepcion o no otorga la conformidad, segln corresponda, debiendo considerarse como no
ejecutada la prestacién, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA OCTAVA: GESTION DE RIESGOS

LAS PARTES realizan la gestion de riesgos de acuerdo con lo establecido en el presente contrato
y los documentos que lo conforman, a fin de tomar decisiones informadas, aprovechando el impacto
de riesgos positivos y disminuyendo la probabilidad de los riesgos negativos y su impacto durante
la ejecucién contractual, considerando la finalidad publica de la contratacion.

RIESGO 1
o 1§
N IDENTIFICADO DESCRIPCION MEDIDAS DE MITIGACION RESPONSABLE -
| 65 alisaitas aadiiides Requisitos Minimos de Calidad: Se incluiran en dct?ggfél?;&fzase de ;g
podrian no cumplci‘r con los las especificaciones técnicas los estédndares de seleccion y ES
estandares de calidad galldad e I[c_}s al|crinentos.detbep'cumpllr ¥las ejecucion ¢
esperados, lo que Iuenas Riatiicas do manipiacion:y contractual 4,
Riesgos Asociados afectaria directamente la s macenamleqto. i . Area usuaria y (0]
01 | alaCalidaddelos | salud de los beneficiarios | COntrol de calidad: Los proveedares deberdn DEC: fase de O
Alimentos del CEDIF, generando profiarsionareariicados deealidad gus actuéciones oS
si[uacioneé %e garanticen que los alimentos cumplen con los reparatorias -
desabastecimiento y/o estandares estableoidos, g'egucién d E]
N nut{icién Evaluacién de Proveedores: Se realizara de ci)ntractual )
Se (65 usiidfios acuerdo a las caracteristicas que implica la Oficial de C'Om o M
' Subasta Inversa Electronica. pra.
fase de seleccion 03
Condlclor}t—‘fs cl_aras dg eqtrega: Se detallaran en Contrafista: pe
las especificaciones técnicas los plazos exactos
i durante la fase de L{
de entrega de los alimentos, de manera que no seleccion y Ei
A haya ambigliedad en los tiempos de suministro. 3 i
Elljﬂol‘i’re:::';gfdlgionso Al Sistema de seguimiento: Se establecera un ?oen?rl:::ct)SaI ‘5
: P P control de monitoreo para verificar que los i ; o
Riesgos de entrega establecidos, lo A Area usuaria y <t
02 | desabastecimiento que generaria plazos da entraga se estén cumpliendo. Esto DEC: fase de o.
2 o] incluiré informes periédicos de avances y "
o entrega tardia desabastecimiento de ehtreaas de aduetdo al cronoatama de actuaciones <t
alimentos y afectaria el entregas 9 preparatoriasy
SRt . . ) =%
serviglodiano uel CEDIF: Penalidades por incumplimiento: El contrato e;ec[ucuct)n I ‘ES
incluird penalidades econdémicas en caso de contagiial, L
X Oficial de compra: LE
retrasos en la entrega de los alimentos o de fase de seleccion M-
incumplimiento de las cantidades requeridas. []
Requisitos de transporte: Se especificaran enel | Contratista: j
La contaminacion de los contrato las condiciones adecuadas de durante la fase de [f)
Rissdo da alimentos durante su transporte de los alimentos, que deben cumplir ejecucion <
03 Cont?aminacién de transporte podria generar con las normativas sanitarias vigentes. Se contractual 9]
; roblemas de salud y de exigira que los alimentos sean entregados en Area usuaria (1
los alimentos p i ke y
higiene, afectando a los condiciones optimas de temperatura, humedad DEC: fase de [-_J
beneficiarios del CEDIF. y embalaje de acuerdo a lo establecido en las ejecucion ::
especificaciones técnicas. contractual. ==
Riesgo de falta de El proceso de contratacién | Apertura de condiciones de participacion: Las Area usuaria <[
04 L y
competencia en el podria estar limitado si las | especificaciones técnicas deberan ser flexibles, | DEC: fase de h-
o
8 En caso de que el plazo obtenido como resultado de la aplicacién del porcentaje sea una cifra decimal, corresponde que la =
entidad contratante efectle el redond avor del contratista, computandose como un dia completo adicional en dicho supuesto. (7]
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proceso de
contratacion

especificaciones del
requerimiento son
demasiado restrictivas o
no se alinean con el
mercado de proveedores
disponibles.

evitando restricciones innecesarias, como
marcas o productos especificos, para asegurar
una competencia justa.

Evaluacién de proveedores: El proceso de
evaluacion de proveedores sera transparente,
permitiendo la participacion de distintos actores
del mercado, lo que garantizara un proceso
competitivo y equitativo.

actuaciones
preparatorias y
seleccion.

Asimismo, de acuerdo a lo establecido en la Guia de Actuaciones Preparatorias aprobada por la
R.D. N° 018-2025-EF/54.01, en esta variable se puede analizar cualquier aspecto adicional a los
previamente evaluados en la estrategia de contratacion que la DEC considere pertinente, en funcion

de su experiencia y funciones.

" FASE DE RIESGO CONSECUENCIA DE
N CONTRATACION IDENTIFICADO RIESGO MEDIDAS DE MITIGACION RESPONSABLE
+ Ejecucién del contrato: conformidad por la
prestacién, verificando calidad y condiciones | & .
Ejecucién dentro de los plazos normativos AledUisyara
Contractual I[;edsstgzz?gﬁc:jrglento en | establecidos. I\Gnifig;:i:l
alimentos Supervisién oportuna por la autoridad de la P
gestion administrativa: de acuerdo a lo s
Rasslicsnde Pago de intereses establecido en el literal b) del numeral 25.1 gélg:?na;sﬁiggr?l ds
c legales a favor del del art. 25 del D.S. N°® 009-2025-EF % ¥
01 ontrato por contratists Fianzas
;Zsrgogizzigad Atencién oportuna de los actores que DEC
Procedimientos constituyen la cadena de pago: la Oficina
disciplinarios General de Administracion y Finanzas de Oficina de
acuerdo a sus facultades y funciones Contabilidad
Afectacién a la otorgadas debera verificar y supervisar que
reputacion de la el pago de las prestaciones ejecutadas se s 2
; ; Oficina de
entidad realice de manera oportuna dentro de los Tascrsd

plazos normativos establecidos.

CLAUSULA NOVENA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcidon conforme de |la prestacién por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE no enerva su
derecho a reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los
articulos 69 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y el articulo 144 de su
Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) afio contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD CONTRATANTE en concordancia con las Especificaciones
Técnicas.

CLAUSULA DECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula;

0.10 x monto
F x plazo

Penalidad Diaria =

Donde;:
F=0.40

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD CONTRATANTE no da lugar al pago de gastos generales ni costos
directos de ningun tipo, conforme al numeral 120.4 del articulo 120 del Reglamento de la Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 009-
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2025-EF.

Otras penalidades:

De acuerdo con el articulo 119° del Reglamento de la Ley General de Contrataciones Publicas y la
estructura de las bases estandarizadas, se pueden establecer penalidades distintas al atraso o
mora en la ejecucion de la prestacion.

A continuacion, se especifica la aplicacion de cada penalidad.

_N°__INCUMPLIMIENTO | PENALIDAD | PROCEDIMIENTO

1 Medio de transporte sucio o contaminado y/o | 0.25 % de la | El drea usuaria reportara el

| - javas cajas en mal estado, sucias, deterioradas | UIT incumplimiento a la Oficina de

. 0 contaminados | (por ocurrencia) : Logistica, sustentando el
incumplimiento.

2 El personal del contratista encargado de 1%delaUIT | El area usuaria reportara el

. manipular los productos y/o recipientes que se | (por ocurrencia) | incumplimiento a la Oficina de
. encuentre con la vestimenta apropiada para | Logistica, sustentando el
ejercer sus funciones, debiendo cumplir con los | incumplimiento.

| requisitos de higiene durante su transporte, |
descarga y entrega de alimentos.

'3 | El medio de transporte utilizado no es de uso 1% delaUIT | El area usuaria reportara el

| exclusive para transportar  alimentos, . (por ocurrencia) | incumplimiento a la Oficina de
| incumpliendo con lo establecido en la guia de | Logistica, sustentando el
| | transporte de alimentos  agropecuarios ! incumplimiento.

| primarios y piensos, contenida en las guias de |
| buenas practicas de produccion e higiene, |
| aprobadas mediante Resolucion Directiva |
| N°154-2011-AG SENASA —DIAA segln indica |

| articulo 17 del DS N°004-2011-AG

Las penalidades se deducen de los pagos a cuenta, pagos parciales o del pago final, segln
corresponda; o si fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de
fiel cumplimiento.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la aplicacion de la penalidad por mora y otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD CONTRATANTE puede resolver el contrato por
incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA PRIMERA: RESOLUCION DEL CONTRATO
Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 68.1 del articulo
68 de la Ley General de Contrataciones Publicas.

De encontrarse en alguno de los supuestos de resolucion del contrato, LAS PARTES proceden de
acuerdo con lo establecido en el articulo 122 del Reglamento de la Ley N° 32089, Ley General de
Contrataciones Publicas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: ANTICORRUPCION Y ANTISOBORNO

A la suscripcion de este contrato, EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber ofrecido,
negociado, prometido o efectuado ningiin pago o entrega de cualquier beneficio o incentivo ilegal,
de manera directa o indirecta, a los evaluadores del proceso de contratacion o cualquier servidor
de la entidad contratante.

1
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Asimismo, EL CONTRATISTA se obliga a mantener una conducta proba e integra durante la
vigencia del contrato, y después de culminado el mismo en caso existan controversias pendientes
de resolver, lo que supone actuar con probidad, sin cometer actos ilicitos, directa o indirectamente.

Aunado a ello, EL CONTRATISTA se obliga a abstenerse de ofrecer, negociar, prometer o dar
regalos, cortesias, invitaciones, donativos o cualquier beneficio o incentivo ilegal, directa o
indirectamente, a funcionarios publicos, servidores publicos, locadores de servicios o proveedores
de servicios del area usuaria, de la dependencia encargada de la contratacion, actores del proceso
de contratacién® y/o cualquier servidor de la entidad contratante, con la finalidad de obtener alguna
ventaja indebida o beneficio ilicito. En esa linea, se obliga a adoptar las medidas técnicas,
organizativas y/o de personal necesarias para asegurar que no se practiquen los actos
previamente sefialados.

Adicionalmente, EL CONTRATISTA se compromete a denunciar oportunamente ante las
autoridades competentes los actos de corrupcion o de inconducta funcional de los cuales tuviera
conocimiento durante la ejecucion del contrato con LA ENTIDAD CONTRATANTE.

Tratandose de una persona juridica, lo anterior se extiende a sus accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores o cualquier persona vinculada a la persona juridica que representa; comprometiéndose
a informarles sobre los alcances de las obligaciones asumidas en virtud del presente contrato.

Finalmente, el incumplimiento de las obligaciones establecidas en esta clausula, durante la
ejecucion contractual, otorga a LA ENTIDAD CONTRATANTE el derecho de resolver total o
parcialmente el contrato'. Cuando lo anterior se produzca por parte de un proveedor adjudicatario
de los catalogos electronicos de acuerdo marco, el incumplimiento de la presente clausula
conllevara gue sea excluido de los Catélogos Electronicos de Acuerdo Marco''. En ningdin caso,
dichas medidas impiden el inicio de las acciones civiles, penales y administrativas a que hubiera
lugar'2,

CLAUSULA DECIMA CUARTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

El marco legal comprende la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y su
Reglamento aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF, las directivas que emita la Direccién
General de Abastecimiento del Ministerio de Economia y Finanzas, asi como el OECE y demas
normativa especial que resulte aplicable.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante [CONSIGNAR EL MECANISMO DE SOLUCION DE CONTROVERSIAS], segun el
acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas
y su Reglamento.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacidn, segun lo previsto en el numeral 84.9 del articulo 84 de la Ley N° 32069, Ley General
de Contrataciones Publicas.

¢ Articulo 9 de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.
19 Literal d) del Numeral 68.1 del Articulo 68 de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.
" Literal d) del articulo 274 del Reglamento de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas

2 Numeral 122.6 del articulo 122 del Reglamento de la Ley N°32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

13

De acuerdo con el numeral 84.1 del articulo 84 de la Ley General de Contrataciones Publicas, las partes pueden recurrir al
arbitraje ad hoc solo cuando el monto de la controversia no supere las diez UIT.
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CLAUSULA DECIMA SEXTA: CONVENIO ARBITRAL

Las partes acuerdan que todo litigio y controversia resultante de este contrato o relativo a éste, se
resolvera mediante arbitraje de acuerdo con los articulos 332 y 333 del Reglamento de la Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.
El arbitraje es organizado y administrado por [CONSIGNAR LA INSTITUCION ARBITRAL, CORTE
ARBITRAL CONSTITUIDA EN OTRO PAiIS O UN FORO DE REPUTACION RECONOCIDA
INTERNACIONALMENTE, SEGUN CORRESPONDA] de conformidad con sus reglamentos y
estatutos vigentes, a los cuales las partes se someten libremente y considerando [INDICAR LAS
ESTIPULACIONES ADICIONALES QUE LAS PARTES HAYAN ACORDADO SEGUN EL
NUMERAL 332.3 DEL ARTICULO 332 DEL REGLAMENTO DE LA LEY N° 32069, LEY
GENERAL DE CONTRATACIONES PUBLICAS, APROBADO POR DECRETO SUPREMO N°

009-2025-EF].

| Advertencia T
§ La Institucion Arbitral es elegida por el postor ganador de la buena pro de la lista de instituciones
- arbitrales que haya propuesto la entidad contratante en las bases del procedimiento de seleccion.
. Para dicho efecto, al remitir los documentos para la suscripcion del contrato, el postor ganador de /a
| buena pro comunica la Institucion Arbitral elegida de la referida lista, caso contrario, acuerda con la
| entidad contratante una Institucién Arbitral distinta. En caso de falta de acuerdo, la Institucion Arbitral

es elegida de la mencionada lista por la entidad contratante de manera definitiva.

. Las partes pueden establecer estipulaciones adicionales o modificatorias del convenio arbitral, en la
. medida que no contravengan las disposiciones de la normativa de contrataciones ptblicas y/o las
| disposiciones especiales contenidas en la normativa general de arbitraje.

| El arbitraje es resuelto por arbitro tnico o por un tribunal arbitral conformado por tres arbitros, segtn
| el acuerdo de las partes, conforme a lo dispuesto en numeral 84.2 del articulo 84 de la Ley. En caso
| de duda o falta de acuerdo, el arbitraje es resuelto por arbitro tinico, a no ser que la complejidad o |
| cuantia de las controversias justifique la conformacién de un tribunal arbitral, lo cual es determinado |
por las partes o conforme al Reglamento de la institucién arbitral competente. En el caso de los |
arbitrajes ad hoc, la controversia es resuelta por arbitro tinico. f

CLAUSULA DECIMA SETIMA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA _OCTAVA: NOTIFICACIONES DURANTE LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen via
notarial conforme la Décimo Tercera Disposicion Complementaria Transitoria del Reglamento:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD CONTRATANTE: JR. PAZ SOLDAN N° 252 — CALLAO -
PROVINCIA CONSTITUCIONAL DEL CALLAO

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince dias calendario.

El CONTRATISTA sefiala el siguiente correo electrénico para efectos de las notificaciones que se
realicen durante la ejecucién del presente contrato, que no se realicen a través del SEACE de la
Pladicop:

CORREO ELECTRONICO CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL CORREO ELECTRONICO
SENALADO POR EL POSTOR GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS

1
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REQUISITOS PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacién del correo electronico aqui declarado debe ser comunicada a la entidad contratante,
formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de cinco dias calendario

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [.............. ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD CONTRATANTE" “EL CONTRATISTA"

. Advertencia

buena pro cuente con certificado digital emitido por una entidad de certificacion, de acuerdo con la normativa
| de la materia. Excepcionalmente, la entidad contratante con el debido sustento puede proceder a la firma del |
i contrato mediante medios manuales, de acuerdo con el numeral 87.3 del articulo 87 del Reglamento. :

1
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ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefior

OFICIAL DE COMPRA )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC
Presente.-

El que se suscribe, [.................], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacidn se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social:

Domicilio Legal:

RUC: Teléfono(s): | |
MYPE Sl () NO ()
Correo electrénico:

Autorizacion de notificacion por correo electronico:
Autorizo que se notifiguen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de |a descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de negociacion regulado en el articulo 132 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley
General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segtin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 91 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General
de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

6. Notificacion de la orden de compra, de ser el caso,

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién del correo electronico, en el plazo
maximo de dos dias habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segtin corresponda

Advertencia

- La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entenderé vélidamente efectuada
' cuando la entidad contratante reciba acuse de recepcion.

'* Esta informacion sera verificada por la entidad contratante en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo
en la seccidn consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link: http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y
se tendrd en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segtn lo sefialado en el articulo 114, del Reglamento.

Advertencia
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iCuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR EN CONSORCIO

Sefior

OFICIAL DE COMPRA '

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC
Presente.-

El que se suscribe, [.................], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE
DEL CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razén Social:

Domicilio Legal:

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE'S: Si | No |
Correo electronico:

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razoén Social:

Domicilio Legal:

RUC: [ Teléfono(s) :
MY PE!®: Si | No |
Correo electrénico:

Datos del consorciado 3

Nombre, Denominacion o

Razén Social:

Domicilio Legal:

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE': Si | No |
Correo electrénico:

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio: |

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de negociacion regulado en el articulo 132 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley
General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

5 Esta informacion sera verificada por la entidad contratante en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo
en la seccidn consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link: http://www2.trabajo.qob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y
se tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencidn del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segln lo sefialado en el articulo 114,. Para dicho efecto, todos los
integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa

'8 lbidem

7 Ibidem

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, seglin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 91 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General
de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

6. Notificacion de la orden de compra, de ser el caso.

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion del correo electronico, en el plazo
maximo de dos dias habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del representante
comiin del consorcio

Advertencia

. La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera vélidamente
. efectuada cuando la entidad contratante reciba acuse de recepcién.

1
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ANEXO N° 2
PACTO DE INTEGRIDAD"®

Sefior

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC
Presente.- '

El que suscribe, [..........c..... ], postor y/o representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA], en
su calidad de proveedor en el ambito de aplicacién de la normativa de contratacion publica, suscribo
el presente Pacto de Integridad bajo los siguientes términos y condiciones:

PRIMERO: Declaro, bajo juramento:

1. Que conozco los impedimentos para ser participante, postor, contratista o subcontratista,
establecidos en el articulo 30 de la Ley N°® 32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

2. Que los recursos gque componen mi patrimonio o el patrimonio de la persona juridica a la que
represento no provienen de lavado de activos, narcotrafico, mineria ilegal, financiamiento del
terrorismo, y/o de cualquier actividad ilicita.

3. Que conozco la obligacién de denunciar cualquier acto de corrupcion cometido por los actores
del proceso de contratacion, asi como las medidas de proteccion que le asisten a los
denunciantes'?; ademas de las consecuencias administrativas y legales que de estos se
derivan.

4. Que conozco el alcance de la Ley N° 28024, Ley que regula la gestion de intereses en la
administracion publica y su reglamento, aprobado por Decreto Supremo N° 120-2019-PCM, asl
como el marco de aplicacion de la Ley N° 31564, Ley de prevencion y mitigacion del conflicto
de intereses en el acceso y salida de personal del servicio publico, y su reglamento aprobado
por Decreto Supremo N° 082-2023-PCM=°,

5. Que conozco el alcance de la clausula anticorrupcion y antisoborno de los contratos suscritos
en el marco del proceso de contratacion y las consecuencias derivadas de su incumplimiento?!,

'8 De conformidad con el literal b del numeral 69.1 del articulo 69 y el numeral 57 del Anexo | Definiciones del Reglamento de la
Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 008-2025-EF,

% Decreto Legislativo N° 1327, Decreto Legislativo que establece medidas de proteccion para el denunciante de actos de
corrupcion y sanciona las denuncias realizadas de mala fe, y su Reglamento aprobado por Decreto Supremo N° 010-2017-JUS,
modificado por Decreto Supremo N° 002-2020-JUS, en concordancia con la Directiva N* 002-2023-PCM-SIP: Directiva para la
gestién de denuncias y solicitudes de medidas de proteccion al denunciante de actos de corrupcion recibidas a través de la
plataforma digital unica de denuncias del ciudadano, aprobada por aprobada por Resolucién de Secretaria de Integridad
Publica N* 005-2023-PCM-SIP.

20 Articulo 24.- Inhabilitaciéon de ex funcionarios, ex servidores publicos, empresas e instituciones privadas

El incumplimiento de los impedimentos sefialados en el numeral 4.2 del articulo 4 de la Ley por parte de las personas, las
empresas e instituciones privadas involucradas en dicho incumplimiento, es sancionado con la inhabilitacién por cinco afios para
contratar o prestar servicios al Estado, bajo cualquier modalidad, sin perjuicio de las acciones civiles y penales a que hubiera
lugar conforme al numeral 7.7 del articulo 7 de la Ley. En caso de ex funcionarios y ex servidores publicos se aplica
el procedimiento administrativo disciplinario sujeto a la Ley N° 30057, Ley del Servicio_Civil o normas especificas. En caso de
empresas e instituciones privadas se aplica el procedimiento administrativo sancionador sujeto a la Ley N° 30225, Ley de
Contrataciones del Estado.

2 Conforme a lo establecido en el articulo 68 de la Ley General de Contrataciones Plblicas, asi como en el articulo 274 numeral
d), de su Reglamento:

Articulo 68. Resolucion del contrato

68.1. Cualquiera de las partes puede resolver, total o parcialmente, el contrato en los siguientes supuestos:

d) Por incumplimiento de la clausula anticorrupcién.

1
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SEGUNDO: Dentro de ese marco, asumo los siguientes compromisos:

1. Mantener una conducta proba e integra en todas las actividades del proceso de contratacion,
lo que supone actuar con honestidad y veracidad, sin cometer actos ilicitos, directa o
indirectamente, asi como respetar la libertad de concurrencia y las condiciones de competencia
efectiva en el proceso de contratacion y abstenerme de realizar practicas que la restrinjan o
afecten.

[Solo para personas juridicas] Lo anterior se hace extensivo, para conocimiento, a los socios,
accionistas, participacionistas, integrantes de los dérganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores y personas vinculadas a la persona juridica que
represento.

2. Abstenerme de ofrecer, dar o prometer regalos, cortesias, invitaciones, donativos u otros
beneficios similares, a funcionarios o servidores publicos de la dependencia encargada de las
contrataciones, actores del proceso de contratacion y personal de la entidad contratante.

3. Denunciar ante las autoridades competentes, de manera oportuna, los actos de corrupcion,
inconducta funcional, conflicto de intereses u otro de naturaleza similar, respecto de lo cual
tuviera conocimiento en el marco del proceso de contratacion
(https://denuncias.servicios.gob.pe/).

4. Facilitar las acciones o mecanismos implementados por la entidad publica responsable del
proceso de contratacion para fortalecer la transparencia, promover la lucha contra la corrupcion
y fomentar |la rendicion de cuentas.

TERCERO: Este pacto de integridad tiene vigencia desde el momento de su suscripcion hasta la
culminacién de la fase de seleccidn??; y, en caso de resultar adjudicado con la buena pro, este mantiene
su vigencia hasta la culminacion del contrato.

CUARTO: Para efectos de salvaguardar el contenido del Pacto de Integridad frente a eventuales
incumplimientos de los compromisos asumidos, me someto a las acciones de debida diligencia,
supervision, fiscalizacion posterior u otros que correspondan; asi como a las responsabilidades
administrativas, civiles y/o penales que se deriven de estos, conforme al marco legal vigente.

En sefial de conformidad, suscribo el presente pacto de integridad, a los ( ) dias del mes ( ) de
20( ), manifestando que la informacion declarada se sujeta al principio de presuncion de veracidad,
conforme a lo dispuesto en el articulo |V del Titulo Preliminar de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General?,

Firma

N® de DNI:

Articulo 274. Causales de exclusion de proveedores adjudicatarios de los catalogos electrénicos de acuerdo marco
Un proveedor adjudicatario es excluido de los Catalogos Electrénicos de Acuerdo Marco, en los siguientes casos:
d) Por incumplimiento de la cldusula anticorrupcion y antisoborno.

22 Articulo 92. Culminacion de la fase de seleccidn, del Decreto Supremo N°009-2025-EF:
La fase de seleccidn culmina cuando: a) Se perfecciona el contrato, b) Se cancela el procedimiento de seleccién, c) Se deja
sin efecto el otorgamiento de la buena pro por causa imputable a la entidad contratante, d) No se perfeccione el contrato por
los supuestos establecidos en el articulo 91.

= 1.7 Principio de Presuncion de Veracidad. - En la tramitacion del procedimiento administrativo, se presume que los
documentos y declaraciones formulados por los administrados en la forma prescrita por esta Ley, responden a la verdad de los
hechos que ellos afirman. Esta-prasuncion admite prueba en contrario.
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Sefor

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA

OFICIAL DE COMPRA )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 30 de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas
y su Reglamento, asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del
Procedimiento Administrativo General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningln proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bhases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Advertenma R

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segtin corresponda

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
. presentada por el representante comin del consorcio.
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefor

OFICIAL DE COMPRA )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el confrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por los articulos 88 y 89 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley
General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF bajo las
siguientes condiciones:

a)

Integrantes del consorcio ) ]
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR

NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
gjecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

Fijamos nuestro domicilio legal comin en[........ccovvivvevnnne ] y nuestro correo electrénico comun:
[oeeennnnn ], al cual se notificaran todas las comunicaciones dirigidas al Consorcio durante el
procedimiento de seleccién hasta la suscripcion del contrato.

Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:;

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

0, 24
1 CONSORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4 126

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

2 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.
25 Consignar Unicamente el porcentaje totalde |las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
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0/,26
TOTAL OBLIGACIONES 106%

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del consorciado 2
o de su Representante Legal o de su representante legal
tipo y N° de documento de identidad tipo y N° de documento de identidad

Consorciado 3
Nombres, apellidos y firma del consorciado 3
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

% Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

1
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jAdvertencia

|El Anexo N° 5 tnicamente es presentado por los postores que, si bien son parientes de los impedidos referidos
‘en el numeral 1 del parrafo 30.1 de la Ley N° 32069, no le son aplicables los impedimentos en razén de
parentesco del numeral 2 del citado articulo, debido a que cumplen alguna de las siguientes condiciones: i) Han,
‘suscrito un contrato derivado de un procedimiento de seleccion competitivo o no competitivo o, i) han ejecutado

cuatro contratos menores en el mismo tipo de objeto al que postula. Para el caso de bienes y obras, el pan’entef

i

debe haber ejecutado los contratos dentro de los dos afios previos a la convocatoria del procedrmrento deﬂ
.seleccion, contratacion directa o a la adjudicacion de un contrato menor. Para el caso de servicios, los dos anos
'de experiencia son consecutivos.

:

] ANEXO N° 527
DECLARACION JURADA DE DESAFECTACION DE IMPEDIMENTO

Sefior

OFICIAL DE COMPRA )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC
Presente. -

El que suscribe; [v.. i ], postor y/o representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito een la Sede Registral
de [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURiDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO
DE SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
declaro que tenqo los siguientes parientes?®, los cuales cuentan con impedimento de caracter
personal®® de conformidad con el inciso 1 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069,
Ley General de Contrataciones Publicas, de acuerdo a lo siguiente:

[NOMBRE DEL PARIENTE 1] con DNI [i.ciuiieienen ] con CARGO [icaveirarnssasmnasea ] en la ENTIDAD
| EE—— ] que a la fecha de la presente declaracién cuenta con impedimento de caracter personal de
Tipo [CONSIGNAR 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F, y 1G, segtn corresponda] de conformidad con el inciso
1 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley_N° 32069 Ley General de Contrataciones Publicas.

[NOMBRE DEL PARIENTE 2] con DNI[....cvueernns Jconcardo [ceevvriirnnnnnnn lenlaentidad[........... 1
que a la fecha de la presente declaracion cuenta con impedimento de caracter personal de Tipo
[CONSIGNAR 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F, y 1G, SEGUN CORRESPONDA] de conformidad con el inciso
1 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069 Ley General de Contrataciones Publicas.

Sin perjuicio de ello, DECLARO BAJO JURAMENTO lo siguiente:

Me encuentro exceptuado del impedimento por razén de parentesco, en razéon de [INDICAR
SUPUESTO: HABER EJECUTADO UN CONTRATO DERIVADO DE UN PROCEDIMIENTO DE
SELECCION COMPETITIVO O NO COMPETITIVO / HABER EJECUTADO CUATRO CONTRATOS
MENORES EN EL MISMO TIPO DE OBJETO AL QUE POSTULA] dentro de los dos afios previos
a la convocatoria del procedimiento de seleccion, contratacion directa o a la adjudicacion de un
contrato menor] conforme al inciso 2 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069%, Ley
General de Contrataciones Publicas, lo cual acreditaré documentalmente para la presentacion
de ofertas, de conformidad con el humeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento de la Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones del Piiblicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-
EF.

2T Numeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por
Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

28 Se entiende pariente a aquellos hasta el segundo grado de consanguinidad y segundo de afinidad, lo que incluye al cényuge,
al conviviente, y al progenitor del hijo.

28 Aplicables a autoridades, funcionarios o servidores publicos de acuerdo con lo que sefiala la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Plblicas.

1
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[CONSIGNAR EL DETALLE DE LOS DOCUMENTOS CORRESPONDIENTES]

JCONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segun corresponda

E SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE RETENCION COMO GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
— PROVEEDORES NO MYPES

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)
Sefior
OFICIAL DE COMPRA .
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN

CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE

IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato, en la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, se me aplique la
retencion de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto al finalizar el contrato, como
mecanismo de garantia de fiel cumplimiento del contrato, en el marco del numeral 61.8 del articulo 61
de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y el articulo 114 de su Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

------------------------------------------------------------

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comun, segtn
corresponda

Advertencia

' La retencion como mecanismo de garantia de fiel cumplimiento es aplicable, de acuerdo con los numerales

61.8 y 61.9 del articulo 61 de la Ley N° 32069 y el articulo 114 de su Reglamento siempre que:

e Elplazo de la prestacion sea igual o mayor de sesenta dias calendario.

i e Se consideren, segtin corresponda, al menos dos pagos a favor del contratista o dos valorizaciones

periddicas en funcién del avance de obra.

s Lacuantia adjudicada sea igual o menor a S/ 480 000,00 (cuatrocientos ochenta mil y 00/100 soles).
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE RETENCION COMO GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
— PROVEEDORES MYPES

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefior

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC
Presente. -

El que se suscribe, [................ -], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE

IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
gjecucion del contrato, del nimero total de pagos a realizarse, se me aplique la retenciéon de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto al finalizar el contrato, como mecanismo de
garantia de fiel cumplimiento del contrato, en el marco del numeral 61.8 del articulo 61 de la Ley N°
32069, Ley General de Contrataciones Publicas, y el articulo 114 de su Reglamento, asi como el
articulo 3 de la Ley N° 32077, Ley que establece un medio alternativo de garantias de cumplimiento en
los procesos de contratacion publica de las MYPE.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comin, segtin
corresponda

~Advertencia

de cumplimiento en los procesos de contratacion publica de las MYPE, siempre que:
e Elplazo de la prestacion sea igual o mayor de sesenta dias calendario.

periddicas en funcién del avance de obra.
e Cuando se adjudique la buena pro a un proveedor que califique como micro o pequefia empresa, procede

" La retencion como mecanismo de garantia de fiel cumplimiento es aplicable, de acuerdo con los numerales |
61.8 y 61.9 del articulo 61 de la Ley N°® 32069, Ley General de Contrataciones Publicas y el articulo 114 del :
Reglamento, asi como el articulo 3 de la Ley N° 32077, Ley que establece un medio alfernativo de garantias |

» Se consideren, segiin corresponda, al menos dos pagos a favor del contratista o dos valorizaciones |
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC

ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE PRESENTACION DE FIDEICOMISO COMO GARANTIA DE
FIEL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefior

OFICIAL DE COMPRA )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], declaro bajo juramento
el compromiso de presentar la constitucion de un fideicomiso como mecanismo de garantia de fiel
cumplimiento del contrato, en un plazo no mayor a veinte dias habiles contabilizados desde el dia
siguiente de perfeccionado el mismo, en el marco de los articulos 116 y 138 del Reglamento de la Ley
N° 32069 Ley General de Contrataciones Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF..

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comiin, segtin
corresponda

Advertencia

El fideicomiso es aplicable, de acuerdo con los articulos 116 y 138 del Reglamento de la Ley N° 32069, siempre
i que el plazo de la ejecucién contractual sea mayor a noventa dias calendario.
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N*° 001-2025-MPC/DEC

ANEXO N° 8

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECIS’IC'JN DE LA ENTIDAD SOBRE
SOLICITUDES PRESENTADAS DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL MEDIANTE
CORREO ELECTRONICO

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefior

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC
Presente. -

El que se suscribe, [.................], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE

IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERQ DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comtin, segin
corresponda
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC

ANEXO N° 9
ELECCION DE INSTITUCION ARBITRAL?

(DOCUMENTO A PRESENTAR PARA EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefior

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC
Presente. -

El que se suscribe, [.................], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], elijo la institucion
arbitral del listado proporcionado por la entidad contratante:

[INDICAR LA RAZON SOCIAL DE LA INSTITUCION ARBITRAL ELEGIDA, DE ACUERDO AL

LISTADO DEL LITERAL i) DEL NUMERAL 3.5 DEL CAPITULO Il DE LA SECCION ESPECIFICA
DE LAS BASES]

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal o comiin, segiin
corresponda

31 Para la eleccion de la institucion arbitral, la entidad contratante debe tomar en cuenta, como aspectos
relevantes, lo previsto en el literal d) del numeral 77.6 del articulo 77(Requisitos para resolver
controversias en contrataciones publicas) y el numeral 84.1 del articulo 84 (Reglas aplicables al
arbitraje) de la Ley.

1
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC

ANEXO N° 10

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefior

OFICIAL DE COMPRA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®? se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccién fuera de la Amazonia.®?

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, segiin corresponda

Advertencia

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada seré presentada por cada uno de los integrantes del |
consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo caso debe ser suscrita |
por el representante comdn, debiendo indicar su condicién de consorcio con contabilidad independiente y el |
ntimero de RUC del consorcio, asi como adjuntar el contrato de consorcio con firmas legalizadas. |

32 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la
Amazonia”, aprobado por Decreto Supremo N° 103-99-EF, se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades
conyugales, sucesiones indivisas y personas consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de
rentas de tercera categoria, ubicadas en la Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcidn prevista
en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto a la Renta.”

¥ En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicidn.

1
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC

ANEXO N° 11
ELECCION DEL CENTRO DE JUNTA DE PREVENCION Y RESOLUCION DE DISPUTAS

(Documento a presentar para el perfeccionamiento del contrato)

Sefior

OFICIAL DE COMPRA )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC
Presente. -

El que se suscribe, [.......ccceeune, ], postor adjudicado y/o representante legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURiD[CA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], elijo el Centro de
Administracion de la Junta de Resolucién de Disputas del listado proporcionado por la entidad
contratante:

[INDICAR LA RAZON SOCIAL DEL CENTRO DE ADMINISTRACION DE JUNTA DE RESOLUCION
DE DISPUTAS ELEGIDA, DE ACUERDO AL LISTADO DEL LITERAL i) DEL NUMERAL 3.5 DEL
CAPITULO Ill DE LA SECCION ESPECIFICA DE LAS BASES]

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

.................................................................

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, seglin corresponda

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES




MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC

ANEXO N° 12%

DECLARACION JURADA DE ACTUALIZACION DE DESAFECTACION DE
IMPEDIMENTO

(Documento a presentar para el perfeccionamiento del contrato)

Sefior

OFICIAL DE COMPRA )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC
Presente.-

El que suscribe, [......cco.eoe. ], postor y/o representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURiI?ICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en Sede Registral de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
declaro que tengo los siguientes parientes®5, los cuales cuentan con impedimento de caracter
personal®® de conformidad con el numeral 1 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069,
Ley General de Contrataciones Piiblicas, de acuerdo a lo siguiente:

NOMBRE DEL PARIENTE 1 [... vevineia] cON DNI o ] con CARGO |[... R |
enla ENTIDAD........... ]quea ta fecha de Ia presente declaracion es un impedido de caracter personal
del Tipo [CONSIGNAR 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F, y 1G, segun correspondal.

NOMBRE DEL PARIENTE 2 [.......ccocooeiniiinnn, ] conDNI[.........oueen. Jcon CARGO [..ocoiieiiiiiennnnns ]
en la ENTIDAD [...............] que a la fecha de |la presente declaracion es un impedido de caracter
personal del Tipo [CONSIGNAR 1A, 1B, 1C, 1D, 1E, 1F, y 1G, segun corresponda] .

Sin perjuicio de ello, DECLARO BAJO JURAMENTO lo siguiente:

A la fecha me encuentro exceptuado del impedimento por razén de parentesco, en razén de
[INDICAR SUPUESTO: HABER SUSCRITO UN CONTRATO DERIVADO DE UN PROCEDIMIENTO
DE SELECCION COMPETITIVO O NO COMPETITIVO / HABER EJECUTADO CUATRO
CONTRATOS MENORES EN EL MISMO TIPO DE OBJETO AL QUE POSTULA] dentro de los dos
anos previos a la convocatoria del procedimiento de seleccion, contratacion directa o a la
adjudicacién de un contrato menor] conforme al inciso 2 del numeral 30.1 del articulo 30 de la
Ley N° 32069%, Ley General de Contrataciones Piiblicas, lo cual acredito de conformidad con el
numeral 39.4 del articulo 39 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de Contrataciones
del Publicas, aprobado por Decreto Supremo N° 009-2025-EF.

En ese sentido, mediante el presente cumplo con presentar la acreditacion documental
correspondiente:

[CONSIGNAR EL DETALLE DE LOS DOCUMENTOS CORRESPONDIENTES]

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

3% De conformidad con lo previsto en el numeral 39.2 del articulo 39 del Reglamento de la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Publicas.

% Se entiende pariente a aquellos hasta el segundo grado de consanguinidad y segundo de afinidad, lo que incluye al cényuge,
al conviviente, y al progenitor del hijo.

% Aplicables a autoridades, funcionarios o servidores publicos de acuerdo con lo que sefiala la Ley N° 32069, Ley General de
Contrataciones Pblicas.

8 Conforme el numeral 2 “Impedimentos en razén del parentesco” del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley N° 32069, Ley

General de Contrataciones P&bb

(o))
~1
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC

Firma, nombres y apellidos del postor o
representante legal, seglin corresponda

-
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC

ANEXO N° 13

DECLARACION JURADA SOBRE INAPLICACION DEL IMPEDIMENTO TIPO 4.D DEL INCISO 4
DEL NUMERAL 30.1 DEL ARTICULO 30 DE LA LEY N° 32069 REFERIDO A LA INSCRIPCION EN
EL REGISTRO DE DEUDORES ALIMENTARIOS MOROSOS — REDAM

(Documento a presentar para el perfeccionamiento del contrato en caso de proveedores con procesos
de alimentos en ejecucion de sentencia)

Sefior

OFICIAL DE COMPRA .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC
Presente. -

El que suscribe, [.......coceevvee ], postor y/o apoderado de [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA
PERSONA NATURAL QUE OTORGA EL PODER, DE SER EL CASOQ], identificado con [CONSIGNAR
TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD], con poder inscrito en la Sede Registral de [CONSIGNAR EN CASO DE CONTAR CON
APODERADOQ] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE CONTAR CON APODERADQ] Asiento N°
[CONSIGNAR EN CASO DE CONTAR CON APODERADO], DECLARO BAJO JURAMENTO que no
me resulta aplicable el impedimento Tipo 4.D del inciso 4 del numeral 30.1 del articulo 30 de la Ley,
referido a las personas inscritas en el Registro de Deudores Alimentarios Morosos del Poder Judicial
(REDAM), considerando lo siguiente:

[EL PROVEEDOR DEBE CONSIGNAR SOLO UNA DE LAS OPCIONES QUE SE ESTABLECEN A
CONTINUACION, SEGUN SEA EL CASOI:

» Que, se haremitido el/la[CONSIGNAR LA DENOMINACION EXACTA DEL DOCUMENTO

- REMITIDO POR EL PROVEEDOR AL JUZGADO A CARGO DEL PROCESO DE
ALIMENTOS] con fecha de recepcion [CONSIGNAR FECHA DE RECEPCION] dirigido/a
al [CONSIGNAR LOS DATOS DE IDENTIFICACION DEL JUZGADO A CARGO DEL
PROCESO DE ALIMENTOS QUE CORRESPONDA], mediante el cual se informd la
cancelacién de la deuda alimentaria derivada del proceso de alimentos seguido por
[CONSIGNAR LOS DATOS DE LA PARTE DEMANDANTE DEL PROCESO DE
ALIMENTOS], para lo cual me sujeto al principio de presuncion de veracidad. Se adjunta
el cargo de recepcion del indicado documento.

¢  Que, si me encuentro en el REDAM, por lo que; autorizo se me descuente del pago que me
corresponde como contraprestacion del contrato derivado del presente procedimiento de
seleccion, el monto de la pension mensual fijada en el proceso de alimentos seguido por
[CONSIGNAR LOS DATOS DE LA PARTE DEMANDANTE DEL PROCESO DE
ALIMENTOS] ante el [CONSIGNAR LOS DATOS DE IDENTIFICACION DEL JUZGADO
CORRESPONDIENTE], para lo cual adjunto:

a) La sentencia emitida por el [CONSIGNAR LOS DATOS DE IDENTIFICACION DEL JUZGADO A
CARGO DEL PROCESO DE ALIMENTOS QUE CORRESPONDA] en el tramite del proceso de
alimentos seguido en el expediente [CONSIGNAR EL NUMERO DE EXPEDIENTE JUDICIAL]

b) La informacién complementaria solicitada por la entidad contratante para realizar el descuento, la
que comprende lo siguiente: [LA ENTIDAD CONTRATANTE DEBE CONSIGNAR LA INFORMACION
QUE REQUIERA DEL PROVEEDOR PARA HACER EFECTIVO EL DESCUENTO]
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2025-MPC/DEC

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, nombres y apellidos del postor o

apoderado, seglin corresponda

E SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA BIENES Y SERVICIOS COMUNES



