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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién

[ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
* Abe corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
s Abe proveedores.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
o Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

Importante para la Entidad

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 Maraen Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
argenes Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (Item 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

4 Color de Fuente . . . : .
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamafio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo

Anterior : 0

Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

8 Espaciado

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demds normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o0 a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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CAPITULO|
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
senaladas en el documento de orientaciéon “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
qguedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, deberéa aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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1.4.

1.5.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segin corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los deméas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas v,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien 0 suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual serd
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectlda por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procederd a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacién de items, la presentacion de
ofertas se efectla en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

1
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1.6.

1.7.

1.8.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacién, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efecta automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresporda, debe yerifiear que los postores
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1.9.

que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacién requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion relina las condiciones requeridas por las bases, el 6rgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupd el primer lugar. En caso que no relina tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacién.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que relna las condiciones exigidas en
las bases, el organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segin
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccidn, segun corresponda, solicita al postor la reduccién de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificaciéon de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias hébiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segln corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento

~
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CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esta en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

o A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias héabiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

PRESPENTE
COMTE 0E
SELECCION
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3.1

3.2.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccibén especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al pardmetro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervisién directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la U(ltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacién y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificaciéon a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacién vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
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3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, serdn aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las dispgosiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre

RUC N°

Domicilio legal

Domicilio Anexo de la

Entidad

Correo electrénico:

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA

20205390546

JR. AGUSTIN CAUPER NRO. 285 — DISTRTITO DE CALLERIA

— PROVINCIA DE CORONEL PORTILLO — DEPARTAMENTO

DE UCAYALL.

JR. AGUAYTIA NRO. 605 (REF. HOSPITAL DE

CONTINGENCIA) — DISTRITO DE CALLERIA — PROVINCIA DE
CORONEL PORTILLO — DEPARTAMENTO DE UCAYALI.

logistica_hrp@hotmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de ADQUISICION DE
ALIMENTOS PARA EL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL HOSPITAL
REGIONAL DE PUCALLPA PERIODO DE SETENTA Y CINCO (75) DIAS DEL 2024.

ITEM: PAQUETE | - VIVERES SECOS

N° Denominacion del bien segln la Ficha Unidad de medida | Cantidad
Técnica
1 | ACEITE VEGETAL LITRO 780
2 | AVENA CON QUINUA KILOGRAMO 200
3 | ARROZ PILADO EXTRA KILOGRAMO 4,300
4 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA KILOGRAMO 45
5 | ATUN FILETE UNIDAD 720
6 | AZUCAR BLANCA KILOGRAMO 600
7 | AZUCAR RUBIA KILOGRAMO 1,200
8 | FIDEO LARGO - SPAGUETTI KILOGRAMO 200
9 | FIDEO SURTIDO CORTO KILOGRAMO 150
10 | FRIJOL CANARIO KILOGRAMO 45
11 | FRIJOL PANAMITO KILOGRAMO 75
12 | HARINA DE MAIZ KILOGRAMO 15
13 | HARINA DE PLATANO KILOGRAMO 30
14 | HARINA DE TRIGO KILOGRAMO 150
15 | LENTEJAS CALIDAD 1 - EXTRA KILOGRAMO 75
16 | QUINUA GRADO 1 KILOGRAMO 50
17 | SAL DE COCINA KILOGRAMO 300

~
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ITEM: PAQUETE lll - VIVERES FRESCOS (FRUTAS Y VERDURAS)

N° | Denominacion del bien segun la Ficha Unidad de medida Cantidad
Técnica
1 | AJO ENTERO KILOGRAMO 139
2 | ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 162
3 | CAMOTE AMARILLO KILOGRAMO 405
4 | CHOCLO UNIDAD 540
5 | COL CRESPA REPOLLO KILOGRAMO 258
6 | DURAZNO KILOGRAMO 420
7 | GRANADILLA KILOGRAMO 500
8 | MAIZ MORADO KILOGRAMO 270
9 | MANDARINA KILOGRAMO 810
10 | MANZANA DELICIA KILOGRAMO 1,125
11 | MARACUYA KILOGRAMO 216
12 | NARANJA UNIDAD 2,820
13 | PAPAYA UNIDAD 1,350
14 | PEPINILLO UNIDAD 480
15 | PLATANO DE SEDA UNIDAD 810
16 | SANDIA KILOGRAMO 965
17 | UVA KILOGRAMO 550
18 | VAINITA KILOGRAMO 216
19 | YUCA SACO 10
20 | ZAPALLO KILOGRAMO 810

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO N° 02 (Solicitud y Aprobacion
de Expediente de Contratacién), de fecha 10 de mayo del 2024.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
1-0 (RECURSOS ORDINARIOS)

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO CORRESPONDE

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il y IV.

1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/. 10.00 (Diez con 00/100 soles) en caja del Entidad ubicado en el Jr.
Aguaytia Nro. 605 (Ref. Hospital de Contingencia) del Distrito de Yarinacocha — Provincia de
Coronel Portillo — Departamento de Ucayali.
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1.9. BASE LEGAL

- Ley 31953: Ley de presupuesto del sector publico para el afio fiscal 2024

- LEY N° 31954 Ley De Equilibrio Financiero Del Presupuesto Del Sector Publico Para El
Afio Fiscal 2024.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado. Aprobado

- mediante Decreto Supremo N° 0234-2022-EF.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado. Aprobado

- mediante Decreto Supremo N° 082-2019-EF.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley N° 30225.

- Modificado por Decreto Supremo N° 377-2019-EFy Decreto Supremo N° 168-2020-EF.

- Directivas OSCE.

- Ley 27785 Ley Organica del Sistema Nacional de Control y de la Contraloria General de la

- Republica - Competitividad, Formalizacién y Desarrollo de la Micro y Pequefia y del acceso
al empleo decente, Ley MYPE.

- Ley N° 27444 — Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N° 27806 — Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica.

- Ley N° 27927 que modifica la Ley N° 27806.

- Ley N° 27785 Ley Organica del Sistema Nacional de Control y de la Contraloria General
de la Republica.

- Ley N° 29622 que modifica la Ley N° 27785.

- Cddigo Civil, en forma supletoria.

- Ley N° 26842 — Ley General De Salud.

- Resolucién Ejecutiva Regional N° 0651-2023-GOREU-GR Que se aprueba el Presupuesto
Institucional de Apertura - PIA 2024.

- FORMATO N° 02 SOLICITUD Y APROBACION DE EXPEDIENTE DE CONTRATACION (SUBASTA
INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS-2) de fecha 10/05/2024.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION
Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.
2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentaciéon de presentacion obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo 1l de la presente seccién. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f)  El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo
seccion de las bases.
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2 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria

debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en [SOLES

2.2.2. Documentacién de presentaciéon facultativa

Importante para la Entidad

¢ Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacion de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversiébn en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, deben presentar

la Declaraciéon Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
“El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacion y por otorgar la garantia
mediante depdsito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta : 0512015069
Banco : BANCO DE LA NACION — CUENTA CORRIENTE
N° ccl® : 01851200051201506942

2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cdbdigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso

de persona juridica.
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Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE*y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato.

g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion ®. (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinaciéon de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Perl aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya’.

e La Entidad no puede exigir documentaciéon o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.5. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en mesa de partes en el Jr. Aguaytia Nro. 605 (Ref.
Hospital de Contingencia) del Distrito de Yarinacocha — Provincia de Coronel Portillo —
Departamento de Ucayali.
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Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
7 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

N\ O/



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

CAPITULO 1Nl

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

Técnica del Listado de Bienes y Servicios Comunes.

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable de la adecuada
formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la necesidad de su reformulacién por
errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de contratacién. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en
el numeral 29.10 del mismo articulo, el requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha

/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

DIAS DEL 2024

i ESPECIFICACIONES TECNICAS . .
ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA
DEL HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA PERIODO DE SETENTA Y CINCO (75)

1. Denominacion y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

Y CINCO (75) DIAS DEL 2024.

ADQUISICION DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS INOCUOS DE BUENA CALIDAD Y EN
OPTIMAS CONDICIONES DE HIGIENE, PARA SUPLIR LOS REQUERIMIENTOS
NUTRICIONALES DIARIOS DE LOS PACIENTES HOSPITALIZADOS Y DEL PERSONAL
AUTORIZADO DEL HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA — HRP, PERIODO SETENTA

Finalidad publica

de setenta y cinco (75) dias del 2024

Promover, proteger y recuperar la salud nutricional de los pacientes hospitalizados y
personal de guardia Hospitalario del Hospital Regional de Pucallpa - HRP. Para el Periodo

2. Caracteristicas del bien a contratar

ITEM: PAQUETE | - VIVERES SECOS

N° Denominacion del bien segun la Ficha Unidad de medida | Cantidad
Técnica
1 | ACEITE VEGETAL LITRO 780
2 | AVENA CON QUINUA KILOGRAMO 200
3 | ARROZ PILADO EXTRA KILOGRAMO 4,300
4 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA KILOGRAMO 45
5 | ATUN FILETE UNIDAD 720
6 | AZUCAR BLANCA KILOGRAMO 600
7 | AZUCAR RUBIA KILOGRAMO 1,200
8 | FIDEO LARGO - SPAGUETTI KILOGRAMO 200
9 | FIDEO SURTIDO CORTO KILOGRAMO 150
10 | FRIJOL CANARIO KILOGRAMO 45
11 | FRIJOL PANAMITO KILOGRAMO 75
12 | HARINA DE MAIZ KILOGRAMO 15
13 | HARINA DE PLATANO KILOGRAMO 30
14 | HARINA DE TRIGO KILOGRAMO 150
15 | LENTEJAS CALIDAD 1 - EXTRA KILOGRAMO 75
16 | QUINUA GRADO 1 KILOGRAMO 50
17 | SAL DE COCINA KILOGRAMO 300

~
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

ITEM: PAQUETE Ill - VIVERES FRESCOS (FRUTAS Y VERDURAS)

N° Denominacion del bien segun la Ficha Unidad de medida Cantidad
Técnica
1| AJO ENTERO KILOGRAMO 139
2 | ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 162
3 | CAMOTE AMARILLO KILOGRAMO 405
4 | CHOCLO UNIDAD 540
5 | COL CRESPA REPOLLO KILOGRAMO 258
6 | DURAZNO KILOGRAMO 420
7 | GRANADILLA KILOGRAMO 500
8 | MAIZ MORADO KILOGRAMO 270
9 | MANDARINA KILOGRAMO 810
10 | MANZANA DELICIA KILOGRAMO 1,125
11 | MARACUYA KILOGRAMO 216
12 | NARANJA UNIDAD 2,820
13 | PAPAYA UNIDAD 1,350
14 | PEPINILLO UNIDAD 480
15 | PLATANO DE SEDA UNIDAD 810
16 | SANDIA KILOGRAMO 965
17 | UVA KILOGRAMO 550
18 | VAINITA KILOGRAMO 216
19 | YUCA SACO 10
20 | ZAPALLO KILOGRAMO 810
2.1 Caracteristicas técnicas

4 Incluir aqui la Ficha Técnica del bien
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/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

B.- VIVERES SECOS

/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denaminacidn del bien : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Denaminacién ¥cnica : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Unidad de medida : UTRO
Descripcidn general : El aceite comestble y mezcla de los mismos en estado iiéneo
para el consumo humano. Se compone de gicédndos de dados
grasos y son de orgen vegetal. No es un acefle vegetal
especficado.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien
Esdmomdmmymtmdobs en do idéneo para el humano
Podran p LLEN doolmlbtooc tales como fosfasdos, de yenie
Ins aponif ydo‘ Al Mores en los segin indican bs
numerdes 1 y2 dela norma Codex CXS 19-1981 (2021)
El aceite vegetal comestble podra cor los adt akm p dos en el numeral 3

de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracterisicas

CALIDAD

El carackerisico del  producio
Cobr " )

Los caracterisicos del produciho
Olor y sabor designado, que debe estar exento de

olores y sabores extrafios o rancos

Materia volasl a 105°C Maximo 0.2% mm

CXS  19-1981  (2021)

Maxmo 0,05% mim

NORMA PARA GRASAS Y

DIGESA, Autondad Nacona
campetente’.

' piidad ACEITES COMESTIBLES
Contenido de jabdén Maxmo 0,005% mm NO REGULADOS POR
Hiarro (Fe) Maxmo 2,5 mgkg NORMAS INDIVIDUALES
Cotre (Cu) Maxmo 0,1 mgkg
Indce de acdo Miximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

Hasta 10 mibequivalentes de ox igeno
Indce de i actva'kg de acele

Reglamento sobre Vlwanoa

Cumplir con los requisitos estatiecidos y Control  Sanitano

por la Direcctn General de Salud y Bebid:
INOCUIDAD Ambtiental e Inocuidad Amentara - cbad e Decreto

Supremo N° 007-98-SA, sus

modifcatorias y regulacion
complementana.

Precision 1 Ninguna .

22. Envase ylo ombll*
El que

el prod *debesudemalemlnocuo estar ibee de sustancias que

VR

dan ser cedidas al prodc tales

su sdad, y estar

Qe p
'Mdomwaqwmamlacmamlwyw- p

medame Deceto Supremo N* 034-2008-AG.

n del prody durante foda su

! Segin articulo 12 del Regamento del Decreto Legsiatvo N° 1062, Ley de mocudad de los Almentos, aprabado

Versidn 15

Pagina 1 de 2

.

SONALO¢
,;,,.;.\v lo'_

~




-

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

=

vida Ot squndaﬂio‘o 118“WOMVMuywm Sanitario de Alimentos y

Bebidas, ap " D upr N’ 007-98-SA, y sus modificatorias.
El envase debe corresponder al autarizado en d Registo Sanit segun lo do en los
articuos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilanca y Control Sanitario de Almentos y Bebidas,
aprobado medante Decreto Supremo N* 007-98-SA y sus modficatornas.
Procision 2: La dad conv deberd indicar en las bases (seccidn especifica, espedficacones
técnicas numeral 2 ylo proforma del ), el do neto del bien por envase, Ademds , podrd indicar

las caracteristicas del envase tales como: mahnal peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluradad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de los envases de aceile vegetal comesible debe considerar lo sigulente, segin el
articuo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitanio de Almentos y Bebidas,
mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modficatorias, la NMP 0012019, Requisitos para
el etquetado de preenvases. 5 Edicidn, y la NTP 200.038:2019 ALMENTOS ENVASADOS.
Eliquetado de dimenios preenvasados . 8° Edicidn:

- novrﬁndp'oacb

- c 6n de los ingredientes y aditvos empleados en la elab on del product

- nombre ydirecadn del fabricante;

- nombre, razon socal y direccion del importador, o que podra figurar en efiqueta adcional;

=  namero de registro sandtano,

- fecha de vencimenio, do el producto o req con areglo a lo que establece el Codex
Almentanus o la norma sanitar @ peruana que le es aghicable;

- oddigo o dave del ble;

. Qo pecales de % do el producio lo reqg , por ejempb:
"Manténgase protegido de a 2",

- contenido en Mros, del producio envasado.

mwnsu tidad conv e deberd indicar en las bases (seccidn especifica, espedficac anes
técnicas numeral 3.2 yo proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacién adcional que se sdicite no puede modificar las caracterisicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha ¥cnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4 No aphca.
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS
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P

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

- HOJUELA PRECOCIDA DE AVENA CON QUINUA
: HOJUELAS PRECOCIDAS DE AVENA CON QUINUA

: KILOGRAMO

: Es el producto obtenido de la mezcla de hojuelas precocidas de
avena y de quinua, que puede o no contener aditivos
alimentarios. Debe contener como minimo el 10% de hojuelas

precocidas de quinua.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

Las hojuelas deben provenir de granos de quinua procesada (beneficiada) y granos de avena
limpios, sanos, libres de infestacion por insectos y de cualquier otra materia extrania objetable.
Deben cumplir lo indicado en las normas NTP 205.062:2021 GRANOS ANDINOS. Quinua en grano.
Requisitos. 3* Edicién y NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. 2* Edicién, segun lo
establecido en el numeral 5.1 de la NTP 205.059:2015.

Las hojuelas de avena con quinua deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higiénico-sanitarias acordes con los Principics Generales de Higiene de los Alimentos, establecidas
por la autoridad competente o por el Codex Alimentarius, segtin indica el numeral 5.2 de la NTP

205.059:2015.

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos permitidos utilizados en la mezcla de hojuelas
precocidas de avena con quinua se deben sustentar en lo dispuesto por la legislacion nacional segin
lo establecido en la Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros,
destinados a Programas Sociales de Alimentacién, aprobada mediante Resolucién Ministerial

CALIDAD

N° 451-2006/MINSA, y sus modificatorias.

Las hojuelas de avena con quinua deben presentar las siguientes caracteristicas:

Inocuidad Aimentaria — DIGESA, |la
autoridad nacional competente®.

Impurezas (en masa) Méaximo 1%
Humedad Maximo 12,00%
Proteina (base seca) (x 6,5) Minimo 13,50%
Cenizas (base seca) Méximo 2,30%
P NTP 205.059:2015
G b: M 6,00%
C résa( ase sef:a) inimo 6,00% CEREALES v
Acidos grasos libres (base Maximo 6,00% LEGUMINOSAS. Hojuelas
seca) precocidas de avena con
quinua. Requisitos. 17 Edicion
Deben tener el color caracteristico
de la varedad utlizada como
Requisitos sensoriales materia prima; deben estar libres de
sabores agrios, amargos y rancios
y de olores indeseables (fungoso).
Cumplir  con los  requisitos Reglamento sobre Vigilancia y
aslablociios por: B Diraceion Control Sanitario de Alimentos
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e|Y,5ePidas, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 007-98-
SA, sus modificatorias y
regulacion complementarias.

1 Seguin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Versién 02

Pégina 1 de 2

.

~




/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

-~

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

Precision 1: Ninguna.

2.2

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad y estar
fabricado de manera que mantenga |a calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segun indica el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Las hojuelas precocidas deben estar envasadas en recipientes que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutritivas, sensoriales y la calidad tecnologica del producto. Los recipientes, incluido el
material de envasado ytintes, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o
sabores desagradables, segun el numeral 10.1 de la NTP 205.059:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rétulo debe cumplir con lo establecido en la Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a
base de granos y otros, destinados a Programas Sociales de Alimentacion, aprobada mediante
Resolucién Ministerial N°® 451-2006/MINSA, y sus modificatorias, asi como en lo especificado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion,
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion, y por lo establecido en el
Codex Alimentarius. Debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- declaracion de ingredientes y aditivos (indicando su codificacion internacional), expresados
cualitativa y cuantitativamente y en orden decreciente segun las proporciones empleadas;

- nombre y direccion del fabricante;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de produccion y fecha de vencimiento;

- codigo o clave de lote;

- condiciones de conservacion;

- valor nutricional por 100 gramos de producto.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP

SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: ARROZ PILADO EXTRA

: ARROZ ELABORADO GRADO 1- EXTRA

! KLOGRAMO

: Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la
especie Oryza satva L. del que se han eliminado, parcial o
totaimente, por elaboracidn, el salvado y el germen.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.

Elamroz pilado extra, debe ser inocuo y aproplado para el consumo humano, segin indica el numeral
5.1.1 de laNTP 205.011:2021.

El amoz pilado extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
B amoz pilado debe:
- Estar exento de sabores y olores extrafios.
- Estar exento de suciedad (impurezas de
origen animal, incluidos insectos muertos)
Requisitos especificos y que representen un peligro para la salud
generales
humana.
- No debe contener insectos vivos, muertos o
en cualesquiera de sus estados fisioldgicos;
granos mohosos, gemminados, sucios.
- _Estar exento de fielén y palvillo.
La clase se debe asignar cuando por lo menos
el 80% de los granos (en masa), estan dentro
de los limites de la clase corespondiente, y no
més del 20% (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes.
Clase y longitud
il Clase """9““:""" a0 NTP 205.011:2021
sntero ARROZ. Arroz elaborado.
Largo De 6,6 mm o mas Requisitos, 3* Edicion
Medienc De 6,2 mm o mas, pero
menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm
Contenido de humedad Maximo 14%
Grado (tolerancias)
| Granos rojos 0,0%
I Granos tizosos totales Maximo 2%
| Granos tizosos
parciales Maximo 5%
| Granos daflados 0,0%
I Mezcla vanetal .
convastante Miodmo 25%
Version 08 Pagina 1de 3
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

CALIDAD
- Matena extrafa
{Se cosidera solb materia
exyala oganica No se Maximo 0,15%
pamite la presencia de
materias exrafias
Inargéricas)
- Granos quebrados Maximo 5%
- Granos inmaduros 000%
Reglamento sobre
Vigiancia y Control
Cumpiir con los requisitos establecidos por la | Sanitario de Alimentos y
INOCUIDAD Direccin General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado
Inocuidad Almentaria — DIGESA, autoridad | mediante Decreto Supremo
nacional competente’ N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacién
plementaria.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la clase de amoz requerido, segin ko establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Aoz pilado exta largo, armoz pilado extra mediano o arroz pilado
extra corto,

22

Envase y/o embalaje

El envase que contiene e producto debe ser de matenal inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones hles que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que tenga la calidad i6n del producto durante toda su
vida (til, seg(n el articulo 118 del Reglamento sobre Viglmm y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

El debe ¢ ponder al aubrizado en e Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanitano de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo. N* 007-98-SA, y sus modificatorias.
El amaz pilado extra debe ser entregado en lan con lo ificado en la
NTP399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASI'ICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3 Edicion, y su Comigenda Técnica? y que
satvagmvdm las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del
1 los deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para eluso al que sedestinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas niolores o sabores
desagradables, segln indican los numerales 9 y9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el pesonetb del producto por envase. Ademas, podrd indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, siempre que se haya verificado
que estas caracterisicas aseguren la pluralidad de postores.

23 Rotulado
En el rotuado de los envases de arroz pilado extra, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentbs y Bebidas, aprobado

diante Decreto Sup N* 007-98-SA, y sus modificatorias, debe plir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion
y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de p . 5 Edicidn, Asimismo, debe
considerar lo siguiente, segin el numeral 9.2 de la NTP 205 011 2021
- nombre comercial (arraz pilado extra);
! Segin articulo 12 del Reglamenio del Decreto Legisiatvo N° 1062, Ley de | dad de los Alm , ap

medante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
2 NTP 399.163-12017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte

1D

9 des y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1° Edicon
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- tipo de amoz (amoz pilado),
- grado del arroz,
- pais de origen.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especlfica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica,
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien . ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1- EXTRA
Denominacién técnica : ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1- EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general ;. La arveja partida son los cotledones separados y d ados

del grano de arveja. La arveja es e grano procedente de la
especie Psum sativum L. es usado cominmente en estado seco
con fines akimenticios.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Laarveja partidacalidad 1 -extradebe ser inocua y apta para el consumo humano, segin loindicado
en e numeral 51 de la NTP 205025:2014 (revisada el 2019), y debe presentar las siguientes

caracteristicas:
CALIDAD
Los granos de arweja partida
deben:
~ Estar exentos de sabores y
dlores extrafios y de insectos
vvos, muertos o en
cualquiera de sus estad|os,
sl Estar exentos de materias
Requisios generaies extrafias inorganicas  que
representen un peligro para
la salud humana,
~ Estar conformados por una
misma variedad (es decir un
mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales). NTP 205.025:2014 (revisada
- n el 2019) LEGUMINOSAS,
Contenido de humedad Méaximo 15% Arveja parida. Requisitos, 2°
dicion
Grano infectado 0,00% .
Grano picado Méaximo 0,30%
Grano partido o
Grado de | quebrado i i
cabdad | Grano con
sscara (testa) Maximo 1,00%
Grano quemado Maximo 0,20%
Materias
pusrisasiog Méaximo 0,10%
Cumplir con ko establecido por | Reglamento de Inocuidad
el Servicio Nacional de | Agroalmentaria, aprobado
INOCUIDAD Sandad Agraria ~ SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional | N° 004-2011-AG, y sus
competente’, modificatonias.

Precision 1: Ninguna.

' Segin articuo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Aimenios, aprabado
medianie Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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22. Envase y/o embalaje

La arveja partida calidad 1 - extra debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden las
cualidades higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido
elmaterial de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para
el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia ¥xica ni olores o
sabores desagradables, Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar impios, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin indican los numerales 7 y 7.1 de la

NTP 205.025:22014 (revisada el 2019).

Precision 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producio por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas guren la pluralidad de postores.

23. Rotulado

Elrotuadode los envases de arvejapartida calidad 1 - extra, ademas de cumplirlo establecido en la
NTP 209.038:22019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimenios preenvasados. 8* Edicion,
debe considerar lo siguiente, segin el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019):

el nombre del producto;
el grado de calidad 1 - extra;

el contenido neto, en kilogramos;

facha de vencimiento;

el codigo o nimero del lote;

condiciones de conservacion o aimacenamiento;

nimero de Autorizacidn Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o profarma del contrato), otra informacidn que consiklere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

nombre o razén social y direccidn del producior, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

=
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien : FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO
NETODE 170g

Denominacidn técnica : CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN
ENVASE DE PESONETO DE 170 g

Unidad de medida : LATA

Descripcion general : Conserva elaborada a base de came de pescado de las especies
Thunnus alalunga, Thunnus albacares, Thunnus atlanticus, Thunnus
b Thunnus wii, Thunnus thynnus, o Thunnus fonggol,
precocida, con aceite vegetal como medio de relleno o liqudo de
goblemo, envasada en recipienies cerrados herméticamente, que han
sido sometidos a esteriizacidn comercial,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Delbien
El fiete de at(n es el masculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo
mediante corfe paralelo a la espina dorsal, sin piel ni espinas, segin indica el numeral 3.3 de la
NTP 2040022011 (revisada el 2016).

El tamafio de los filetes debe ser, de acuerdo al tpo del envase, de manera tal que ocupen e
didmeto, ancho, largo o altura de fooma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares,
segin comesponda, segln ko indicado en el numeral 5.2 de la NTP 204.002:22011 (revisada el
2018).

El fiele de atdn en aceite vegetal debe presentar las sigulenies caracterisficas:

CALIDAD

Un lote de conserva de filete de atin en
aceite vegetal debe cumplir con todos los
requisitos de esta Ficha Técnica, y los
defectos que presenten se deben encontrar
dentro de las siguientes tolerancias:

-~ B nimero total de unidades
defectuosas no debe ser mayor que el
nimero de aceptacidn (¢) de un plan de
muestreo apropiado con un NCA de
6,5

> NTP-CODEX
~ el namero total de unidades de muestra STAN 70:2019 NORMA

que no se ajustan a la forma de b
Factores de calidad presentacion (filete) no debe ser mayor gngo g“ 68ng AY
que el nimero de aceptacion (c) de un 3% Edicidn |
plan de muestreo apropiado con un

NCAde 6,5
-~ e peso neto promedio o el peso
escurido promedio, segln

corresponda, de todas las unilades de
muestra examinadas no deben ser
infen al peso declarado, siemp
que ninguno de los envases tomado por
separado presente un déficit de peso
excesivo,
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Defecos
Una unidad de muestra se considerara defectuosa cuando presente
cualquiera de las caracteristicas que se delerminan seguidamente

Cualquier materia presente en la unidad de
muestra que no provenga del pescado o
del medio de envasado, que no constituya
un peligro para la salud humana, y se
Materias extrafias reconozca facimente a simple vista o se
detect d cualquier método, incluso
mediante el uso de una lente de aumento,
que revele el incumplimiento de las buenas
practicas de fabricacion e higiene.

Una unidad de muestra afectada por olores
o sabores objetables persistentes e

Olor y sabor inconfundibles que sean signo de
NTP-CODEX
descomposicidn o ranciedad. STAN 70:2019 NOR
- Came excesivamente blanda no | PARAELATUNY BONITO
caraceristica de las especies que | EN CONSERVA. 3" Edicion
componen & producto.
Tedura - Came excesivamenle dura o

caracleristica de las especies que
componen el producio.

- Presencia de orificios en la came en
mas del 5% del contenido escurndo,

Una unidad de muestra con claras
alteraciones del color que sean signo de
Alteraciones del color | descomposicidn o rancledad o con
manchas de sulfuro que afecten a mas del
5% del contenido escurrido.

Una unidad de muestra que presente uno o
Materias objetables mas cristales de estruvita de mas de 5 mm
de longitud.

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos
pesqueros y aculcolas para
mercado nacional y de
exporfacidn, aprobado
mediante Resolucidn de
Direccidn Ejecutiva N° 057-
2016-SANIPES-DE, y su

Presencia de

parésibos visibles Ausencia

modificatoria.
NTP 204.002:2011
(revisada el 2016)

CONSERVAS DE
El contenido debe ocupar como minimo el | oec v ™ o e Lot

95% de la capacidad del envase. & poty Ty o B

presentacidn del contenido.
2* Edicidn

Contenido del envase
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Manual Indicadores
sanitarios y de inocudad
para los productos
Cumplir con los requisitos establecidos por | pesqueros y acuicolas para

el Organismo Nacional de Smcdad mercado nacional y de
NOCUDAD Pesquera - Sanipes, aubridad r X an, probad
competente’, mediante Resolucion de
Direccin Eecutva
N° 057-2016-SANIPES-DE,
y sumodificatoria.

Precision 1: Ninguna.

22 Envase ylo embalaje

Los envases empleados para la fab 1 de conservas deben ser resistentes, no transmitir

sustancias t6xicas o nocivas que alteren las caracterisficas yp i un cierre

hermético que proteja al producto nuomonognoo de la contaminacion, asi como no deben

pmuﬂa ug’\os de golpes y oxidacidn, segn ko indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58 2 del
g S de Ir dad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado
diante Decreto Sup N° 020-2022-PRODUCE. EI debe ponder al autorizado

en el Reg Sanitario, segln indicack del Sanipes.

Asimismo, el doble clere en los envases metdlicos debe plir con los requisi [
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual lndcadcns sanitanios y de meudad para los
productos pesqueros y aculcolas para mercado jonal y de exportacion, ap

Resolucién de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segin el tipo de envase y capacidad, segin lo establecido en el numeral 12 7 dd Manual
Incicadovu sanitanos y do nou.ndad para los prod d

a y de bad medanb Resokicion de Dueocntn Ejecutiva
N" 057-2016-SANIPES-DE ysu modficatoria.

Precision 2: La entidad dd:ert Mml en Iu bms tanto el peso escurndo del producto por envase,
como el peso por embalaj de ser 10, podra indicar el material del
envase yo embalaje, el wo do cerrado (lqu simple o abrefacl) y la forma del envase (como tall,
owal, etc,) sin indicar sus dimensiones, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases de filete de atin en aceite vegetal deben estar etiquetados? y contener como
minmo la sigulente informacidn, seglin ko indicado en ks m les 113.1 y 111.1 del
Raglanmto Sectonal de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobado
e Dy up N°®020-2022-PRODUCE:

~ nombre o denominacidn del producto de acuerdo con kb indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marca yo calidad;

-~ nombre comin, cuando difiera de la denominacidn del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobicldgico empleado, Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

~ pals de fabricacién o produccién;

¥ Segin los articuios 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de del Orga de Sanidad Pesquem, modicada
mediante Decreto Legishtvo N’ 1402

2 Las e das bajolas & dela Norma Satara para las A da ¥ Acuk
» Decreto Supr N'on:zompemmn puestas en venta -m.dah-mﬁaqumm del
R S de pam las ¥y pueden en
uup- y cuando se mantenga su @d pam ol aomuno 0 USO @ que se destine, segin b estatiecido en la lqmdn

dal de para las A da Peasq. y A

*® Decen S, N°020-2022-PRODUCE
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si el producio es perecible:
a. Fecha de vencimiento, duracidn minima o limite de venta, segin se requiera.
b. Condiciones de conservacidn o almacenamiento,

~ fecha de produccidn;

- conlenido neto del producto hidrobialdgico;

~ peso drenado o escumrido;

- an caso el producto hidrobiolégico contenga algin insumo o materia prima que represente
algln riesgo para el consumidor 0 usuano, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;

- listado de ingredientes y adifvos alimentarios ordenados de forma decreciente;

- dentificacion del lote, & cual también puede estar en e propio envase del producto;

~ nombre o razén social y direccidn legal de la empresa productora; y del importador,
distribuidor ylo comercializador, segin corresponda; cddigo de habilitacion o autorizacion
sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) consfituida(s) en Perl, indicar el nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);

- instrucciones para su uso,;

- ndmero de registro sanitario del producto hidrobioldgico, segin o ponda, el cual también
puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando la efiqueta contenga una
referencia de su ubicacidn,

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuikdad para las Actividades Pesqueras y
Aculcolas, aprobado med Decreto Sup: N° 020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe contener adveriencias publicitarias, en caso cormesponda, segin ko indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo estableciio en la Ley N° 30021, Ley de
promocidn de la alimentacidn saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo
N° 012-2018-SA, y sus modificatorias. Dichas adwertencias publicitarias deben ser consignadas
de manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto;
asimismo, el rotulado debe cumplir con odo lo establecikio en el Manual indicado.

descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Precision 3: La entidad podrd indicar en las bases otra informacidn que considere deba estar
rotulada. La informacin adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien ¢ AZUCAR BLANCA
Denominacion técnica : AZUCAR BLANCO DIRECTO
Unidad de medida ¢ KILOGRAMO
Descripcion general . Esel az(car obtenido del jugo de cafia (Saccharum sp), mediante

método de sulfitacion. Producto sdido cristalizado, obtenido
directamente del jugo de cafia o del jarabe, mediante
procedimientos industriales apropiados de remocin de color e
impurezas, desprovisios de miel madre

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
El azdcar blanca debe tener color blanco, sabor y okr caracterisico, no debe contenermaterias
extrafias tales como insectos, arena, tierra, bagacillo y oras impurezas que constituyan un peligro
para la salud humana, seg(n elnumeral4 de la NTP 207.002:2019 y su Comigenda Técnica,

CALIDAD
Color blanco, sabor y alor
Color, sabor, olor provei sy
Polarizacién a 20 °C Minimo 99,50 “Z
Humedad Méaximo 0,10% m/m
Cenizas conducimétricas Maximo 0,15% m/m
Calor a 420 nm Maximo 350 UI NTP 207.002:2019 AZUCAR
Azicar blanco directo
Az(cares reductores Maximo 0,10% m/m Requisitos. 4* Edicidn, y su
o Comigenta  Técnica NTP
stancias insolubles . 207.002:2019/CT 1:2020
(sedimentos) W 10 moPe AZUCAR. Azicar blancd
direco. Requisitos
Turbidez 420 nm Méximo 280 UI CORRIGENDA TECNICA 1.19
: Edicion
nta tes
Diéxido de Azufre (SOz) Maximo 10 mgkg
Arsénico (As) Méaximo 1,0 mgkg
Cobre (Cu) Maximo 1,5 mgkg
Plomo (Pb) Méaximo 0.5 mgkg
Cumplir con los requisitos Reggo":;o? sos:n:zla\:
establecidos por la Direccion Xin o Bebida
General de Salud Ambiental e saheng Y etices
INOCUIDAD aprobado mediante Decreto
Inocuidad Alimentana -
DIGESA, la autoridad nacional ’s“:mom’m7'ms:‘w”:
competente’, e \tari ay reg
Precision 1: Ninguna.
' Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislatvo N' 1062, Ley de Inocuidad de los aprobadh
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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22. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el product debe ser de malterial inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al produci en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y compasicion del producto durante toda su
vida (td, segin el articulo 118 del Reglamento sabre Vigilancia y Contral Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119del Reglamento sobre Viglancia y Contral Sanitano de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

Se debe emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccidn para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte, segln lo indicado en el numeral9
de la NTP 207.002:2019 y su Cormrigenda Técnica,

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato ), el peso neto del producto por envase, Ademas, podraindicar
las caracteristicas del envase tales como: matenal, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracterisicas aseguren la pluralidad de postores,

23. Rotulado
El rotulado del azicar blanca, debe cumplir con ko indicado en elaﬂlctlo 117 del Reglamenio sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobad e Decreto Sup N*007-
98-SA, y sus modificatonas y lo indicado en el numeral 10 de la NTP 207 0022019y su Comigenda
Técnica:

- nombre del producto;

- declaraciin de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracidn del producto;

- nombre ydireccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccidn del importador, lo que podré figurar en etiqueta adicional;
- ndmero de Registro Sanitario;

- fechadevencimiento, cuando el producto lo requieracon ameglo ak que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

codigo o clave del lote;

condiciones especiales de conservacidn, cuando el producto lo requiera;

forma en que se presenta, por ejemplo; granulado;

peso neb en kilogramos del producto envasado.

Precision 3: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 yo proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar roulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

: KILOGRAMO

: Es el producto sdlido cristalizado oblenido directo del jugo de la
cafia de azicar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, estd constituida esenciaimente por cristales de
sacarosa cublerios por una pelicula de miel madre.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

El azicar rubla doméstica debe presentar las caracteristicas indicadas a continuacion:

CALIDAD

Coalor, sabor, dlor

Color amarilo pardo, sabor y
olor caracteristico,

No debe presentar insectos,
arena, tierra u ovras impurezas

Aapecto que indiquen una manipulacidn
defectuosa del producho.
Polarizadén a 20 °C Minimo 98,00 *Z
Humedad Maximo 0,40% m/m
Cenizas conductimétricas Maximo 0,50% m/m
NTP 207.007:2015 AZUCAR.
Color a 420 nm Maximo 3500 Ul doar rubla. Recuisitos, 4°
Edicion
Azicares reductores Maximo 0,70% m/m
Sustancias insolubles .
(sedimentas) Maximo 500 mgkg
No debe sermayorde 0,30 para
una polanzacibn mayor de 96
4
El facr de seguridad se
B de seguridad :;t;v;;:a mediante la siguiente
F=%Humedad
100 - *Pal
Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigiancia
establecidos por la Dieccidn |y Control Sanitario de
General de Salud Ambiental e | Alimenbos y Bebidas,
INOCUIDAD Inocuidad  Almentaria - | aprobado mediante Decreto

DIGESA, la autoridad nacional
competente’.

Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
compl arias.

' Segin articulo 12 del Reglamento del Decrefo Legislatvo N° 1062, Ley de | de los A , aps
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

e

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

Precision 1: Ninguna.

22. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el produck debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cediklas al producio en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitana y composicidn del producto durante toda su
vida (til, seg(n el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitanio de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-88-SA, y sus modificaborias.

El envase debe comesponder al auborizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamenio sobre Vigilancia y Contral Sanitario de Aimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase no debe alterar las caracteristicas del producto y debe preservar las mismas duranie su
transporte y aimacenamiento, segin lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207 .007:2015.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ybo proformadel contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotdlado de la Az(car rubia doméstica debe wir con lo indicado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Viglancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el
numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado, 2*
Edicion:

- nombre del producto;

- dedclaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracidn del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccidn del importador, ko que podré figurar en etiqueta adicional,

= nimero de Registro Sanitanio;

- fechade vencimiento, cuando el producio ko requiera con arreglo a o que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- pesoneto en kilogramos del producio envasado,

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 y/o proforma del contratbo), ota informaciin que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

/

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien : FIDEOS LARGOS
Denominacion técnica . PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO
Unidad de medida : KLOGRAMO
Descripcidn general . Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo

Napoles (pasta obtenida mediante proceso de molkdeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamafio y forma variable, con o sin hueco, de
secciin redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo conteniio
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimensidn
fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos 0 encualkquiera de sus estadios) de talmanera que no presenten un peligro para
la salud humana, segln indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Comigenda
Técnica.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortficada, segin lo indicado en el articulo §
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone la fortificacion de harinas con
i tnentes , aprobado mediante Decreto Sup 012-2006-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracter isticas:

(se expresard como porcentaje
de acido lactico y sobre la base

(se tdera 10 % sobre el valor mdximo

CALIDAD
Maximo 14,0 9/100g
FhRacd (Se tolera una unidad mas del valor NTP 206.010:2016 PASTAS
Indicado como méaxmo) OFIDEOS PARAC(_NSUMO
Acidez titulable Méximo 0,46% de acido lactico HUMANO.  Requisitos. 2*

Edicién, y su Comigenda
Técnica NTP

Inocuidad Alimentaria - Digesa,
autoridad nacional competente’,

de 14 ¢/100g de humedad) indicado ) 206.010:2016/CT 12022
PASTAS O FIDEOS PARA
Color Caracteristico CONSUMO HUMANO.
isitos. RRIGENDA
Caracteristico al producto. Libre de %'51 1?&“(:5
Sabor y olor sabores y olores indeseables como '
agno, amargo y rancio.
Curple con los  mausioe | FedETer S (s
establecidos por la Direccion Lm som ki
INOCUIDAD General de Salud Amblental e 4 '

aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion

L

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con
lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesos
0 “linguini”, fideos largos delgados o “cabelios de angel’, etc.

! Sagin aticuo 12 del Regl.
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

dad de los A ) &

deél Decreto Leg N°® 1062, Ley de |
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

e

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

22.

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicidn del producto durante toda
su vida (tl, seg(n el articulo 118 del Reglamento sobre Vigllancia y Contal Sanitaro de
Alimentos y Bebid probado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatonias,

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitanio, seg(n lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigllancia y Contral Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias,

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademas,
podré indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, 1po de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluraiidad de posiores.

23.

Rotulado

Elrotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con ko establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 0012019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicidn, yla NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Enquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicidn, segin ko
sefialado en el numeral 102 de la NTP 206.010:2016 y su Comigenda Técnica.

Elrotulado de los envases de fideos largos debe confener como minimo la siguiente infarmacian:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y adifivos empleados en la elaboracidn del producto;
nombre y direccidn del fabricante;

nombre, razén social y direccidn del importador, ko que podra figurar en etiqueta adicional;
namero de Registro Sanitario;

fecha de vencimiento, cuando el producio ko requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producio o requiera;

- instrucciones para el uso;

- peso neto en kilogramaos del producto envasado,

Ademds, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segin
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacidn de haninas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entdad deberd indicar en las bases otra informacién que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica,

24.

Inserto
No aplica.

Procision 4: No aplica.
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP

SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: FIDEOS CORTOS (CORTADOS)

: PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO

! KLOGRAMO

. Es la pasta o fideo fabtricados a base de harina de tngo, tipo
Napoles (pasta obtenida mediante proceso de mokdeado
mediante boquila), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado), de tamafio y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimensidn y cuyo contenido de humedad es igual o
menor a 14 g/100 g. Son mas pequefios que los largos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

Técnica.

CALIDAD

Los fideos cortos deben estar Nbres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos 0 encuakuiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segin indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Comigenda

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortficada, segin lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la forfficacion de harinas con
micronutrientes , aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben cumplir con las siguientes caracter isticas:

Humedad

Méximo 14,0 ¢/100 g

(Se tolera una unidad mas del valor

Scads como mibimo) NTP 206.010:2016 PASTAS

O FIDEOS PARA CONSUMO

Acidez titulable
(se expresard como porcentaje

HUMANO. Requisitos, 2°

Maximo 0,46% de acido lactico Edicién, y su  Comigenda

Técnica
de acido lactico y sobre ka base | (se tdera 10 % sobre el valor maximo
de 14 ¢/100 g de humedad) indicado) NTP 206.0102016/CT
1:2022 PASTAS O FIDEOS
X PARA CONSUMO HUMANO.
Color Caracleristico Requisitos, CORRIGENDA
L]
Caracleristico al producto, Libre de TECNICA 1. 1* Edicion
Sabor y olor sabores y okres indeseables como
agno, amargo y rancio.
Reglamento sobre Viglancia
Cumplir con los requisibs [y Contol Santtaro de
establecidos por la  Direccion | Aimentos y Bebidas,
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto

Inocuidad Alimentaria - Digesa, | Supremo N° 007-98-SA, sus
autoridad nacional competente’. modfficatorias y regulacién
complementaria.

Precision 1: La entidad deberd precisar en las bases el tipo de fideos cortos requerido, de acuerdo con
lo disponible en & mercado, por ejemplo; fideos corfos “canuio rallado”, “canuto liso”, “tornilio”, “coditos
rallado”, “codito liso”, “municidn,” “caracol’, etc.

Decreto Supremo N° 034-2008-AG

! Segin articulo 12 del Regamento del Deceto Legidatvo N° 1062, Ley de

dad de los A g & &
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

e

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

22.

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producio en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y compasicion del producio durante toda
su vida Otl, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigllancia y Contal Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatonias,

El envase debe corresponder al aut; do en el Registro Sanitanio, segln lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigllancia y Contral Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias,

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademas,
podrd indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, §po de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postbores.

23.

Rotulado

Elrotulado de los envases de los fideos cortos debe cumplir con ko establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus dif As debe cumplr con la
NMP 0012019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion, yla NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Efquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion, segin ko
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016, y su Carrigenda Técnica.

Elrotulado de los envases de fideos cortos debe contener como minimo la sigulente informacian:

- nombre del producto;

- ded n de los ingredientes y adiivos empleados en |la elaboracion del producto;
nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razdén social y direccién del importador, o que podra figurar en etiqueta adicional;
nimero de Registro Sanitario;

fecha de vencimiento, cuando el producio lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

codigo o clave del lote;

condiciones especiales de conservacion, cuando el productho ko requiera;

instrucciones para el uso;

- peso neto en kilogramas del producto envasado.

Ademds, elrotulado de los envases de fideos cortos debe indicar que la pasta fue elaborada con

harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segan lo

indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortficacidn de harinas con
ientes, aprobad diante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La enfdad deberd indicar en las bases otra informacién que considere deba estar rotulada,
La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24.

Inserto
No aplica,

Procision 4: No aplica.
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

K

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien
Denominacion técnica

Unidad de medda
Descripcion general

: FRIJOL CANARIO CALIDAD 1- EXTRA
: FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA

GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
: KILOGRAMO

. Bl frijol canario calidad 1 - extra es el grano maduro, procedente de

la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijpo!

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

| comdn.

2.1. Del bien

Bl frijol canario calidad 1 - extra se debe comercializar en su envase original, que permita maniener
sus caracleristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitanas que representen un peligro para la salud,
seg(n indica el (itimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Comigenda Técnica.

El frjol canano calidad 1 - extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cada lote de hid debe estar conformado por
Uniformidad la misma variedad.
Variedad contrastante: Méximo 1,00%
Humedad Méaximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con
. insectos vivos en cuakjuera de sus | NTP 205015:2015
Sanidad estadios. LEGUMINOSAS Frijol.
Requisitos, 3* Edicidn, y su
- Ausencia de granos con hongos. Corrigenda Técnica NTP
Aspeco 205,0152015/COR 1:2016

- Grano enfermo 0,00%
- Grano picado Madmo 1,00%
- Grano partido o :

quetrado Maximo 1,00%
- Grano arrugado Maximo 1,00%
- Materias extrafias Méximo 0,050%

CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS. Frjol.
Requisitos. 1* Edicion

Cumplir con lo establecido por el Servicio
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,
autoridad nacional competente’.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004
2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.
2.2. Envase y/o embalaje

B frjol canario calidad 1 - extra debe ser envasado segin ko establecido en la norma Codex CXC
1-1969(2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP 399.163-
12017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS, Parte 1:

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiatvo N° 1062, Ley de In

mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG

de los ap
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicidn, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el
producto quede debiklamente protegikdo, segin indican los numerales 7 y 10,1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canaro calidad 1 - exira se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de caldad, higiénicas (nocuas o no dafiinas) nuticionales,
tecnalégicas y sensoriales del aimenb. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan, No deben
transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sab desagradables, adema do el
producto se envase en sacos, esbos deben estar impios, ser resistentes y estar um cosidos o
sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Comigenda Técnica.

Precision 2: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya werificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de posbores,

2.3. Rotulado
B rotulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 1 - extra, debe cumplr con lo
establecido en la norma NTP 209,038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos
preenvasados, 8* Edicidn, ademas de la sigulente informacidn, segin indica e numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

&l nombre del producto, indicando el nombre comdn “frijol”;
nombre o raz0n social y direccidn del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
impartados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador,;
fecha de vencimiento;
- cbdigo o nimero de lote;
- condiciones de conservacion o aimacenamienio;
el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);
el grado de calidad indicado como “Grado 10 Extra”,

nimero de Aulborizacién Sanitaria de Establecimiento de Pr iento Primario emitida por
e SENASA.
Precision 3: La entdad convocante deberd indicar en las bases | on especifica, cifk es

técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacién que considere deba esla rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica,

Precision 4: No apiica.

2 NTP 390.163-12017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicién
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/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS (SEGUNDA CONVOCATORIA)

f HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP \
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1- EXTRA
Denominacidn técnica : FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 1- EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : El frijol panamito calidad 1 - exira es el grano maduro, procedente

de la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comin.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
B frijol panamito calidad 1- extrase debe comercializar en su envase onginal, que permita maniener
sus caracleristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segln indica el (timo péarrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Comigenda Técnica,

El frjol panamito calidad 1 - extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Cada lote de frijol debe estar conformado
Uniformidad por la misma varnedad.

Variedad contrastante: Maximo 1,00%
Humedad Méaximo 15%

- Ausencia de granos infestados, con
insectos vivos en cuakjuiera de sus

NTP 205.015:2015
LEGUMINOSAS Frijol.

Sanidad estadios Requisitos, 3* Edicidn, y su
. Comigenda Técnica NTP
- Ausencia de grancs conhongos. | 505 015:2015(COR  1:2016
Aspeco CORRIGENDA 1
- Grano enfermo 0,00% LREGW'NOiASsd Frijol.
- Grano picado Méaximo 1,00% SEssion. -
- Grano partklo o
quebrado Maximo 1,00%
- Grano arrugado Méaximo 1,00%
- Materias extrafias Méaximo 0,050%

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por e Servico | Agroalimentana, aprobado

INOCUIDAD Nacionalde Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’ N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
B frjol Panamito calidad 1 - extra debe ser envasado segln ko establecido en la norma Codex CXC
1-1969(2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP 399.163-
12017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Di es generales y requisit 3‘ Edicin, y su Cormrigenda Técnica?, de tal manera que el
pmd.cch quede debid nte protegido, segin indk los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Comigenda Taa‘a

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocukdad de los Almentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVA.SES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Di [+ y reqy CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicion
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Los granos de frijol Panamito calidad 1 - extra se deben envasar en envases de primer uso, que

rd las cualidades de caldad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nuticionales,
lamdégncss ysensoriales del alimenio. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para d uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sab gradables, ademas, cuando e
producto se envase en sacos, estos deben estar impios, ser resistentes y estar uen cosidos o
sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Comigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademads, podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluraidad de postbores,

2.3

Rotulado

B rolulado de los envases de los granos de frijol Panamito calidad 1 - extra, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209,038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos
preenvasados, 8 Edicion, ademas de la siguiente informacidn, segin indica el numeral 10.2de la
NTP 205.015:2015, y su Corngenda Técnica:

el nombre del producto, indicando el nombre comin “frijol";
nombre o razdn social y direccidn del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccidn del importador;

.

- fecha de vencimiento;
- obdigo o nimero de lote;
- condiciones de conservacion o aimacenamiento;
el grado de calidad indicado como “Grado 1 0 Extra”,

el SENASA.

Precision 3: La entdad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se saliciie no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aphca.

Precision 4: No aplica,

el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

nimero de Aufborizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primarnio emitida por

Versién 08
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien . HARINA INSTANTANEA DE MAIZ AMILACEO

Denominacion técnica : HARINA EXTRUIDA DE MAIZ AMILACEO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el producto obtenio a partir de granos de maiz amilaceo (Zea
mays L. var. amildcea) limpios, que han pasado por un proceso
de molienda y posterior extrusion, seguido de un proceso de
molienda, de uso y consumo directo,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Los granos de maiz de los que se obtenga la harina deben estar sanos y limpios; asimismo,
deben cumplir con los requisitos establecidos en la NTP 205.051:2009 (revisada el 2019)
CEREALES Y LEGUMINOSAS. Maiz amildceo. Grano seco. Definiciones, clasificacion y
requisitos. 2* Edicién, segln lo establecido en el numeral 4.1.1 de la NTP 205.079:2019.

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos permitidos utilizados en la harina instantanea de
maiz amildceo se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius y en lo indicado en la
Norma Sanitaria para la Fabricacién de Alimenbs a baso de gfanos y ouos dosmados a
Programas Sociales de Alimentacion, aprobad: R on i | N° 451-
2006/MINSA, y sus modificatorias.

La harina extruikda de maiz amildceo debe cumplir con las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Requisitos Sensoriales
Pdvo homogéneo, libre de grumos
consklerando la compactacion natural
Aspecto del envasado y estbado, exento de
e Shancih © QU SXEMI0 & % | TP 208070:2019  MAIZ
Blareoa= T T o0 AMILACEOQ. Harina extruida de
la'"a: mora poet L]
Color de acuerdo al color correspondiente del | T 2 2 120% Requisitos. 1
pericarpio del grano.
Exenta de sabores y olores extrafios,
Olory Sabor como los produciklos a causa de mohos
ylo rancidez.
Textura Suave al tacto
Requisitos fisico quimicos Noma Sanitaria para la
Humedad Menor o igual a 5% FO““;‘O“ de Mm‘"‘“w:
Acidez (expresada base de granos y otros,
como acido Maximo 0,15% destinados a Programas
sulfirico) Sociales de Alimentacion,
Gelatinizacion Mayor a 94% v -
Indice de peréxido Menor a 10 mEq/kg de grasa 2006/MINSA, y sus
Aflatoxina No detectable en 5 ppb modificatorias.
- ) Reg sobre Vigl y
Cumplir con los requisitos establecid Control Sanit de A y
por la Direccion General de Salud | Bebidas aprobado mediante
INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Mmomma - Domb Supremo N° 007-98-SA,
DIGESA, autoridad f | b y regulacion
competente’. oomolenlenhm

! Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Norma  Sanftaria para a
Fabricacén de Almentos a base
de granos y otros, destinados a

Sociles de

Resolucén M—-:aaml N° 451
2006MINSA, y sus mod ificatorias

Precision 1: La entidad convocante podrd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o prof del contrato) que se agreg vitaminas y minerales a la harina
extruila de malz amildceo segln requisitos establecidos por la autoridad competente, siempre que se
haya verificado que estas caracterisficas aseguren la pluralidad de postores.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitana y composicion del producto durante toda
su vida atil, seg(n el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Contal Sanitario de
Alimentos y Bebid probado mediante Dx 1o Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias,

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitanio, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigllancia y Contral Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producio por envase y/o embalaje.
Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase yo embalaje, tales como: material y tipo de
cerrado, entre otras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores,

23. Rotulado

Elrétulo debe cumplir con lo establecido en la Norma Sanitaria para la Fabricacidn de Alimentos
a base de granos y otros, destinados a Programas Sociales de Aimentacidn, aprobada mediante
Resolucidon Ministerial N* 451-2006/MINSA, y sus modificatorias, asi como en ko especificado en
la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de alimentos preenvasados. 8*
Edicién, NMP 0012019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicidn, y por b
establecido en el Codex Alimentarius, Debe contener la siguiente informacién minima:

- nombre del producto;

- d cidn de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacion intemacional) que se
han empleado en la elaboracion del produch, expresados cualtativa y cuantitativamente y
en orden decreciente segin las proporciones empleadas;

-  pesoneb;

nombre y direccidn del fabricante;

nimero de Registro Sanitario;

fecha de produccin y fecha de vencimiento;

codigo o clave de lote;

condich P les de vacion,

instrucciones para el uso,

- valor nuiricional por 100 gramos de producto.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contratb), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se salicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien HARINA DE PLATANO
Denominacién técnica HARINA DE PLATANO
Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcidn general Producto que se obtiene a partir de los vocitos secos del
pldtano (Musa paradisiaca) con un proceso de picado, secado,

malienda y tamizado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
En la harina de plétano se permite la adicion de aditivos alimentarios conforme lo autorizado por la
autorkdad sanitania competente o en su defecto por lo establecido por el Codex Alimentanius, Debe
estar libre de particulas de polvo o cuakyuler otro malerial extrafio, contaminante; debe estar libre de
materiales tdxicos tales como pesticidas y herbicidas, segin el numeral 5 de la NTP 011.700:2009
(revisada e12019), y su Corngenda Técnica.

La harina de pldtano debe presentar las siguentes caracteristicas:

=

CALIDAD

- Debe ser inocua y apropiada para
el consumo humano,

- Debe estar exenta de sabores y
olores extrafios y de insectos vivos.

Factores generales de
Debe estar exenta de suciedad

calbdad "
(impurezas de ongen animal,
incluidos  insect ertos) en
cantidades que puedan representar
un peligro para la salud humana,

Contenido de humedad Maximo 10,0% m/m

Fibra bruta Maximo 1,0%

Ceniza Maximo 2,5%

Harina fina: Minimo e 90% debe

pasar por un tamizde 0,60 mm
Tamafo de las particulas

Harina gruesa: Minimo el 90% debe
pasar por un tamizde 120 mm

NTP 011.700:2009 (revisada
e 2019) PLATANO Y
PRODUCTOS DERIVADOS.
Harina de platano,
Definiciones, cdlasificacion y
requisitos, 1* Edicidn, y su
Comigenda Técnica NTP
011.700:2009 (revisada el
2022)/CT 12022 PLATANO Y
PRODUCTOS DERIVADOS,

Harina de platano.
Definiciones, clasificacion
requisitos. CORRIGENDA

TECNICA 1. 1°* Edicién

INOCUIDAD Segan el tipo de procesamiento de la harina de pldtano, debe cumpli
con:
{cumplir con los requisitos
establecidos por B
autoridad competente’)
‘La dad comp , dep del p guido para la del bien, si la operacion de secado por
ejemplo es natural (solo implica una Yansierencia de masa y no se req e ) la
serdel S en ese ido, el bien y proveedor deberdn cumplir con lo en los de o
® de ref por ol S en de dad Sin go, si el do es de
tpo la petente serd la Digesa, en ese sentido, el blen y proveedor deberdan cumplr con lo
tablecido en los & ioos de refe por la Digesa en de icdad alm La
entidad no requerra hacer dicha pr , @5 resp d del proveedor cum plir con k iblecido porla d
P SPONN segin el p guido para B del bien de la presente ficha ¥cnica.
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) Reglamento de  Inocuidad
- Servico Nacional de Sanidad | Agroalimentaria,  aprobado
Agraria — Senasa’ para alimentos | mediante Decreto Supremo N°
de procesamiento primario, o 004-2011-AG, y modificatorias.

Regk to sobre Vigl ¥y
Cantrol Sanitario de Alimentos
y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-
SA, sus modificatorias vy

- Direccion General de Salud ﬂ%

Ambienta e Inocudad Almeriaria — o i e IR
P 4 “pua Al _‘ laborad! base de anos otros,
industriaimente (fabricado). s o P,‘ég_““
Sociales de Alimentacion,
aprobada mediante
Resolucion Ministerial N° 451-
2006/MINSA, y sus

modificatorias

Procision 1: La entidad deberd precisar en las bases el 1po de hanna (harina fina o harina gruesa) de
acuerdo al tamafo de particula de la harina de platano requerida; por elemplo; harina de platano fina,

22

Envase y/o embalaje

La harina de platano debe se en recipientes que salvaguarden las cualidades higiénicas,
nutritivas, tecnoldg y arganokép del producto. Los recipientes, incluido el material de
envasado, deben estar fabncados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que
se destinan. No deben transmitir al producth ninguna sustancia tdxica ni clores o sabores
desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar impios, ser resisientes y
estar bien cosidos o sellados, segln e numeral 9 de la NTP 011.700:2009 (revisada el 2019), y su
Corrigenda Técnica.

/Precisién 2: La entidad deber4 indicar en las bases el peso nebo del producto por envase. Ademas, podrd
indicar las caracteristicas del envase, tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya

verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23

Rotulado

El rotulado de los envases de harina de platano debe cumplir con lo establecido en la legislacidn
nacional vigente en materia de rotulado, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5 Edicion yen s NTP 209 03822019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etquetado de alimentos
preenvasados. 8° Ediaon,

Sila harina de platano se encuentra en el ambito de competencia de la Digesa, el rolulado debe
cumplir, ademds de b indicado en el primer parrafo, con lo establecido en la Norma Sanitaria para
la Fabricacién de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas Sociales de
Alimentacidn, aprobada mediante Resolucion Ministenial N° 451-2006/MINSA, y sus modificatorias;
y debe contener la siguiente informacidon minima:

- nombre del producto;
- declaraciin de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacidn intemacional) que se han
wieado en la elab in del producto, expresados cualitativa y cuantitativamente y en orden
decreciente segin las proporciones empleadas;

- pesoneb,;
- nombre ydireccion del fabricante;
- nd ) de Reg Sanitar itido por la Digesa;
? Sagin aticuo 10 del Reg del Decreto Leg N°1062, Ly de dad delos Almentos, diarte Decreto

Supremo N° 034-2008.AG

¥ Segin aticdo 12 de Reg! del Decreto Leg N° 1062, Ley de de las A Decreto
Supremo N° 034.2008-AG .
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- fecha de produccién y fecha de vencimiento;
- cbdigo o clave de lote;

- condiciones de conservacian;

- instrucciones para el uso;

- valor nutricional por 100 gramos de producto.

Sila hanina de platano comestible se encuentra en el ambito de compelencia del Senasa, el rotulado
debe cumplir, adicionalmente a ko indicado en el primer pamrafo, con kb establecikdo en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N°004-2011-

AG y su modificatoria, y la etiqueta en idoma espafiol contendra la siguiente informacion:

- nombre del alimento;
- conlenido neto;
- pals de onigen o lugar de procedencia;

- Autorizaci¥dn Sanitaria de Estab)

- nombre y direccion del titular de la auforizacion sanitaria;
- nombre y direccidn del importador, de comesponder;

no de Proc vento P

Agropecuanos,;
- identificacidn del lote;

- instrucciones para el uso y conservacion,

Precision 3: La entdad deberd indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rolulada.
La informacién adicional que se solicile no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el

numeral 2.1 de la presente ficha ¥cnica.

24. Inserto
No aphca.

Precision 4: No aplica.

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

) de Alimentos
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FICHATECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: HARINA DE TRIGO

: HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

: KILOGRAMO

. Es e producio destinado al consumo humano que se obtene de
la mollenda gradual y metddica de granos impios de trigo de las
especies Tnticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
rera el salvado y germen quedando principaimente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccidn, Debe ser forfficada con micronutrientes, segin
normativa vigenie. Puede tener agentes de tratamiento de

harina y/u otros micronutrientes,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21,

Delbien

La harina de trigo debe contener los nutrienies que establezcan las normas vigentes. La harina de
trigo debe estar exenta de suciedad (impurezas de ongen animal, incluidos insectos muertos o vivos
o en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. No se debe abtener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insecios, segin numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2015 (revisada & 2020).

La harina de trigo debe presentar las siguientes caracteristicas:

NTP 205.064:2015 (revisada el
2020) TRIGO. Harina de trigq
para consumo humano
Requisitos, 1* Edicién

Reglamento de la Ley que
dispone la fortficacidn de
harinas con micronutrientes-
Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo N°

012-2006-SA.

CALIDAD
Humedad Méaximo 15,00%
Cenizas, (£5%) en
— Médmo 0,75%
Maamo 0,10%
Acidez, (£10%),
(expresado como El cumplimiento del requisito se debe
porcentaje de acido determinar considerando una humedad
sulfinico) de 15% en la harina,
Producto homogéneo, sin grumos
considerando la compactacin natural
Aspecto del envasado y estibado, exento de toda
sustancia y cuerpo extrafo a su
naturaleza,
Color Blanco cremoso
Olor Caracteristico, sin indicios de rancidez o
enmohecimiento.
Cumplir con lo establecido en el articulo
MICRONUTRIENTES 4 del documento de la referencia
Version 03
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R = A Reglamento sobre Vigilancia y
Cumplir con los requisitos establecidos Control Sanitario de Aimentos

por la Direccidn General de Salud . .
INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria - | ¥ Bedas aprobade medane
DIGESA, autoridad nacional P
SA, sus modificatorias  y

1
SORPERTST, requlacién complementaria.

Precision 1: Ninguna

22. Envase y/o embalaje

Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccidn para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporie. Los envases, includo el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni clores ni sabores desagradables.
Cuando e producto se envase en sacos, éstos deben estar impios ser resistentes y estar bien
cockdos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a b indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases, 3* Edicidn, el peso se consilera en base a la humedad méxima de
15%, segln numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debe corresponder al autorizado en e Registro Sanitaro, segin ko estableckdo en los
articulos 105, 118 y 119del Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanitariode Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenkdo neto del bien por envase. Ademds, podrd indicar
las caracleristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguwen la pluralidad de postores.

23. Rotulado

El rotulado de los envases de harina de ¥rigo, ademas de ko contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Santano de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacidn de harinas con micronutnentes-Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con ko establecido en la NMP 00122019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases, 5 Edicidn y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS,
Efquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion; asi mismo, se debe incluir la frase “contiene
gluten”, seg(n el numeral 12.2 de la NTP 205,064:2015 (revisada el 2020).

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del ), otra inf cidn que consilere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alm aprobad
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA

LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

KILOGRAMO

La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens
culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Lalenteja calidad 1 - extra debe ser inocua y apta para el consumo humano y exenta de semillas
toxicas o nocivas, seg(n indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada e

2019).

La lenteja calidad 1 - extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisios generales

Los granos de lenteja deben:

-Estar exentos de sabores y olores
extrafios y de insectos vivos, muertos
0 en cuakjuiera de sus estadlos.

-Estar exentos de materias extrafas
inorgéanicas que representen un peligro
para la salud humana.

-Estar conformado por una misma
varnedad (es deck un mismo color,

fooma y ofras caracteristicas
etales). Se ptardn granos y
dad ntra en las

tolerancias establecidas en la presente
Ficha Técnica.

Contenido de humedad

Maximo 15%

La lenteja calidad extra se clasificara de
acuerdo a su calibre en los siguientes
tamafios:

Calibre

NTP 205.022:2014
(revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Lenkeja.
Requisitos, 2* Edicidon

Calibre (tamafio) (tamafio) Didmetro (mm)
1 Mayor o igual que 7.5
2 Menor que 7,5
Grado de calidad (Tolerancias)
| Grano infectado 0,00%
| Grano picado 0,00%
|- Grano partdo o quebrado Méximo 1,00%
I Grano descascarado Maximo 1,00%
| Grano amugado Méaximo 4,50%
| Grano quemado Maximo 0,20%
| Materias extrafas Maximo 0,10%
I Vanedad contrastante Maximo 1,00%
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Reglamento de
’ . Inocuidad
Cumplir con kb estableckdo por el i
Serviclo Nacional de Sanklad Agraria — | Agroalmentaria,

INOCUIDAD SENASA autoridad  nacional [ aprobado  mediante
" Decreto Supremo N°
competente . 004-2011-AG, y sus

dificatonas.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contratbo) el calibre de la lenteja calidad 1 - extra requerkda, de acuerdo
a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por gemplo: Lenteja calkdad 1 - extra de calibre (tamafio) 2.

22. Envase y/o embalaje

La lenteja calidad 1 - extra debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con ko
especificado en la NTP 399,163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1. Disposiciones generales y requisios. 3* Edicidn, y su Cornigenda
Técnica?, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nuricionales, tecnolégicas y
sensonales del producto, Los envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen, No deben transmitir al
producio ninguna sustancia tdxica ni okores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
en sacos, ésios deben estar impios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin se indica
en los numerales 10y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precision 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrab), el peso neto del producht por envase, Ademds, podrd indicar
las caracteristicas del envase tales como: maferial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de los envases de lenteja calidad 1 - extra debe cumplir con ko indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion
y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 205,022:2014 (revisada e 2019):

- e nombre del producto;

- el grado de calidad: "Grado 1 - Extra”;

- nombre o razén social y direccidn del producior, envasador o vendedor; en e caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccién delimportador;

- ¢ contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- e codigo o nimero del lote;

- condiciones de conservacién o aimacenamiento;

- nimero de Autorizackn Sanitania de Estable 1to de Pr: nto Primario emitila por
e SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rolulada. La
informacion adicional que se salicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

' Segin artioulo 10 del Reglamento del Decreto Legistativo N° 1062, Ley de | dad de los A , ap
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS
Parte 1: Disp o y CORRIGENDA TECNICA 1. 1° Edicidn
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP

SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Descripcidn general

Denominacion del bien : QUINUA GRADO 1
Denominacin ¥cnica : QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1
Unidad de medida : KILOGRAMO

: Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua
(género y especie Chenopodium quinoa Wilkd.) que han skio
sometidos a operaciones o procesos de impieza, escarificado,
lavado, secado, despedrado, seleccidn (clasificacin) y
eliminacion de granos contrastantes (granos de color),
resultando un producto apto para la comercializacion y e
consumo humano (alguna operacion opcionaimenie puede
repetirse),

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

Laquinua grado 1 debe presentar las siguientes caracleristicas:

CALIDAD
Los granos de quinua deben tener el color
caracteristico de la variedad o ecotipo
utizada como materia prima, deben estar
. A exentas de olres extrafios o
::x:““ mihimos de desagradables.
Su aspecio debe responder a un grado de
homogeneidad respecto a caracterisicas
sensonales .
Requisitos quimico proximales (Vakres expresados en base seca)
- _Humedad Ma 13.0%
- Proteinas Minimo 10%
- Cenizas Maximo 3 5%
- Grasa Minimo 4,0%
- Fibra cruda Minimo 4,0%
- Saponina Menor que 0,12% NTP 205.062:2021
GRANOS ANDINOS,
Quinua en grano.
Tamafo Diametro -
isitos,
de los promedio de los el
Tamafo del grano | _granos granos (mm)
Grandes Mayor a 1,70
Medianos Ente 140a 1,70
Pequefios Mayor a 1,20
Grado (Tolerancias de calldad)
Sensoriales
- Granos enteros Minimo 97%
- Granos quebrados Maximo 1,0%
- Granos danados
(manchados) Maximo 0.5%
- Granos germinados Méximo 0,25%
- Granos recublertos 0%
- Granos inmaduros Maximo 0.5%
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
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- Granos contrastanies Méaximo 0,5%

- Impurezas totales | Méaximo 0,25%
Fisicos
- Piedrecillas en 100 g .
de muestra Assancis
- Insectos (enteros .
partes o lanvas) Ausencia
B contenido de cada envase debe ser
homogéneo y  estar  constitudo
Homogeneidad Gnicamente por granos de quinua

procesada de la misma calidad, La parte
visiblede los granos en el envase debe ser

representativa.

Cumplir con los requisitos establecidos por

la autoridad competente’.

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con ko establecido por e Servicio :9':::'0’“’“"““““
SMEkI o Smadad P = SENASA?, D:ersto Supremo N° 004-
Autoridad Nacional competente, 2011-AG, y il
modificatorias.
Reglamento sobre
Viglancia y  Control
Direccidn General de Salud Ambiental e g:;f: do M:"";:dz
Inocuidad Alimentaria ~ DIGESA? para| ~ o 0 'l;ou'elo
Gl::ic':go) elaborado industrialmente Supremo N° 007-G8-SA,
) sus modfficatorias  y
regulacion
complementaria.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica, cs_mdicau'mcs

técnicas , numeral 2 y/o proforma del contrato), el tamafio del grano de qu

grado1

alo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Quinua grano grande - grado 1.
22. Envase y/o embalaje

dode acuerdo

La quinua grado 1 debe ser envasada de tal manera que el producih quede debidamente prolegido.
Los envases y embalajes deben ser nuevos, estar impios y ser de calidad tal que evite cualquier
dafio extemno o inlemo a produck. Los envases deben ser de primer uso y conservar sus

risticas de calidad, higiene, ventilacion y ia r ias para asegurar y garantizar

=

la mcudad Yy aptnud dsl producto durante el transporte,

NTP 205‘062:20214

Precision 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto pot envase, Aduna podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya

da de los g

la manipulacion, conservacidn y
de quinua, segin lo indica e numeral 7.2 de la

"

i vy

verificado que estas caractersticas aseguren la pluraldad de postores,

' Alos almentos en los cuales se aplique un secado industrial, es decir que se aplica transferencia de masa y calor
(Sofiizacién, secado por aire callente, atomizacidn, ek ), donde se requiere que dichos procesos sean controlados,

la competencia comesponde a la DIGESA.

A los alimentos en los cuales se aplique un secado que solo implica una transferencia de masa (seco salado,
deshidratacion osméfica, efc.), donde no se requiera necesaramente que sea controlado, la competencia

comesponde al SENASA. umwmummwm es del p dor cumplir
con o por ia P segun el p para la ob on del
bien de la presente ficha ¥cnica.

2 Segin el articulo 10 del Regl del Decreto Legk N° 1062, Ley de In de los A aprobad
medianie Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

3 Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de | de los A ap
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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23.

24.

SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

Rotulado

Ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y en la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicidn, el rotulado debe contener

lo sigulente, segln el numeral 8 de la NTP 205.062:2021:

- nombre del producto;

- nombre y direccidn del produchor, envasador o comercializador;
- dasificacidn, tamafio y grado;

- pesoneto;

- nidmero de lote.

Adicionaimente, si el producto comresponde que sea contralado por la DIGESA, debe cumplir con e
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado

mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias,

Si el producto corresponde que sea controlado por el SENASA, debe presentar, ademds, la siguiente

informacion:

- nimero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

e SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), ovra informacin que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se salicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: SAL DE COCINA

. SAL PARA CONSUMO HUMANO - SAL DE COCINA

| KLOGRAMO

. Es la sal yodada y fluorada de venta drecta para consumo
humano, de granulometria grosera, con o sin adicion de
antihumectantes y que cumple con requisitos de calidad e

inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacion debe ser uniforme, segin indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.0152006.

Lasalde cocina podra contener aditivos alimentarios, seglnloindicado en la legislacion nacional
vigente, segin se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:22006.

La sal de cocina debe cumplir con las sigulentes caracteristicas:

CALIDAD
Requisitos sensoriales
Granulosos y lbre de sustancias
Aspecto axvanias visibh
Coalor Blanco
Olor Inodoro
Sabor Salado caracteristico
| Requisitos fisico quimi
1. Humedad Ma 0,5%
2. Pureza Minimo 99,1%

3. Granulometr a: debe pasar

o Tamiz ITINTEC 2,00 mm (N* 10):
Minimo 75%

e Tamiz ITINTEC 177 pm (N° 80):
Maximo 30%

4. Sustancias
Impermeabiizantes totales | Maximo 1,0%
agregadas
5. Impurezas
- l;;ﬂauezas insolubles en Méximo 0,15%
- Sufato (SO4) Maximo 0,4%
- Calcio (Ca*) Maximo 0,2%
- Magnesio (Mg**) Maximo 0,2%
- Cadmio (Cd) Maximo 0,5 mgKg
- Cobre (Cu) Maximo 2,0 mgKg
- Arsénico (As) Maximo 0,5 mgKg
- Mercurio (Hg) Maximo 0,1 mgKg
- Hero (Fe) Ma 10 mg/Kg
- Bano (Ba™) Exenta
- Materia nitrogenadas Exenta
- Boratos Exenta

dados en base seca.

Nota: Todos los requisitos, menos la humedad, estaran referdos y estaran

NTP 209.0152006 SAL
PARA CONSUMO
HUMANO. 2* Edicion

CXs 193-1995 (2019)
NORMA GENERAL

Plomo (Pb) Maximo 1,0 mgKg PARA LOsS
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS
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PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS

Yodo tpos de sal para expendio
(para asegurar la proporcidn de al pablico en el territorio
yodo, en el procesamiento de la sal 30 a 40 ppm {0 mgig de sal) nacional, aprobado por

se utiizara el yodato de potasio) Decreto  Supremo N°*

Reglamento del Decreto
Ley N* 17387, Fijan los

00223-71-SA, y su
modificatoria.

Aprueban normas para la

Fitor adicidn del fidor a lasal de
(en forma de fuoruro de sodio o su | 200 miligramos de fluoruro de sodio | consumo humano,
equivalente en cualesquiera de las | por kilogramo de sal (200 ppm) aprobada medianie
sales de fiior autorizadas a usar) Resolucion Ministerial N*
0131-85-SA-DVM.
Reglamento sobre
Viglancia y  Control
Cumplir con los requisitos | Sanitario de Alimentos y
establecidos por la Direccion General | Bebidas, aprobado
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | mediante Decreto
Alimentaria - DIGESA, autoridad | Supremo N° 007-98-SA,
nacional competente’, sus  modificatorias y
regulacién
complementaria,

Precision 1: Ninguna

22.

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que manienga la calidad sanitaria y composicidn del producto durante toda
su vida atl, seg(n el articulo 118 del Reglamento sobre Vigllancia y Contol Sanitaro de
Alimentos y Bebidas, aprobad: diante D o Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin ko establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sotre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Sup N*007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra
indicar las caractersticas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de post:

23,

Rotulado

Elrotulado de los envases debe cumplir con lo dispuesio en el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Contal Sanitario de Alimenbos y Bebidas, aproback d Decreto Supremo
N* 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 0012019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases, 5° Edicidn, ademas de lo sefialado en el numeral 11 de la NTP 209.015:2006:

nombre del producto;

decl n de los ingredientes;

nombre y direccidn del fabricante;

nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;
ndmero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- codigo o clave de lote;

- el contenido de yodo y filor expresado en ppm;

' Segin articuo 12 del Reglamenio del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de nocudad de bs Aimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° (34 2008-AG
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- pais de fabncacidn;

- contenido neto del producto expresado en kilogramos;

- condiciones especiales de conservacion: “Manténgase en lugar seco, fresco y protegkdo de
lauz",

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especlfica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracterisicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha ¥cnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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C.- VIVERES FRESCOS (FRUTAS Y VERDURAS)

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien . AJOCATEGORIA PRIMERA
Denominacién técnica . AJO CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . Elajo es elbulbo o cabeza conformado por dientes, perteneciente

algénero y especie Allium sativum L. de la famika Amarylidaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
241. Delbien
El gjo categoria primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Los ajos deben:

- Estar enteros, compacibs y bien
formados.

- Serde consistencia fime.

- Estar exentos de pudriciones o dafos
fisicos (heridas y rajaduras) que afecten
la calidad del producio.

- Estar exentos de cuakjuier maleria
extrafa (tera, piedra, arena u otro
material extrafio objetable).

- Estar exentos de plagas (hongos,
insectos, Aacaros, nematodos, entre
otos) que afecten la calidad del
producho.

Requisitos generales - Estar exentos de humedad extema,

salvo la condensacion consigulente a su
remocion de una camara frigorifica.
Estar exentos de cualquier olor, cokor o
sabor no caracterisficos del producio.
-Los ltes de ajo deben estar g
conformados por bubos de la forma m:11301'22&13
tipca de la vanedad, compactos y HORTALIZAS.  Ajo.
constituidos por dientes ovoideos, Requisitos, 2* Edicion
camosos.,
- Los bubos deben estar completos,
secos o cwados, cublertos con sus
propias hojas envolventes secas y sin
signos de desecacidn,
Cada lote de ajo debe estar conformado
por una misma variedad,

Categoria, sanidad y aspecto

Defectos menores®

(cortes, cicatrices,

manchas, mechones
diculares, dient Méxi 9% (en masa del producto por

faltantes, comeduras o |unidadde envase)

perforaciones)

* Que no afecten la patte
comesibie

Defectos mayores*

(mohos superficiales que | Maximo 1% (en masa del producto por

no afecten a la parte | unidad de envase)

comestble, bulbos
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CALIDAD
brotados y  bubaos
abiertos)
* Que no alecten la parte
comes Stle
Pudricion 0%
Calibre 0g-200g
Forma y color Caracterisficos de la vanedad
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con ko establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria SENASA, | aprobado  mediante
autoridad nacional competente’, Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

22,

Envase y/o embalaje

Elajpcategoriaprimera, debe ser do do en cons i on lo establecido en las nomas
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.

Los bulbos de ajo deben ser envasados en sacos, bolsas u otros envases de grado alimentario,
para e expendio al por menor en mallas, cajas, u otros envases de tamafio y peso vanables, e
contenido de cada unidad de embalaje debe ser gé y estar compuesio Or e por
bulbo de ajo de la misma vanedad y calidad; los envases deben estar impios y compuestos por
materiales que no causen alteraciones del producto, que rednan las condiciones de higiene,
impleza y resistencia a la humedad, manipulacidn y transporte, de modo que garantice la
conservacién del producto, segln indica el numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Precision 2: La enfidad corvocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto porenvase, Ademas, podrd indicar
las caracteristicas del envase tales como: malerial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado
El rotulado del ajo categoria primera, debe cumplir con k indicado en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
demds de las disposick especificadas en el numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada el

2021):

- e nombre y variedad del producto indicado;

- categoria indicada como “primera”;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados nombre o razén social del importador;

- el pais de origen;

- nimero de Autorizacidn Sanitaria de Estableci 1to de Pri nto Primario emitida por
e SENASA.

Soqunanialo!OddRWoddDocnbLmla\oN“w& Ley de In de los A . ap

medante Decmeto Supremo N* 034-2008-AG
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la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aphica.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en numeral 2.1 de

s
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA
Denominacién ¥cnica : VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KLOGRAMO
Descripcion general : La arveja verde es la semilla inmadura de la especie Pisum

safivum L. La vaina es el frulo de las plantas de la familia
Fabaceas (Leguminasas), que contiene las semillas de arveja
verde,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Delbien

Las vainas de la arveja verde categoria extra deben presentarse con la adecuada madurez
comercial, impias, frescas, enteras y sanas; deben pertenecer alamisma vanedad y deben estar
encondiciones adecuadas para sumanipuleo, ransporte y conservacion en buenas condiciones,
segln lo especificado en el numeral 5.1.1 de la NTP 011.10622016.

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto Gnicamente
por arvejas frescas de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido
del empaque debe ser representativa del conjunto, segin ko indicado en el numeral 8.1.3 de la
NTP 011.106:2016.

Y debe presentar las siguientes caracteristcas:

CALIDAD

. . Granos tiernos y consistenles, no
Consletencle hannosos.
Lienado de vainas 100% llenado de vainas.

Verde brillante (claro u oscuro, segin

Coalor de vaina y granos vanedad),

NTP 011.106:2016
HORTALIZAS. Arveja
verde. Requisitos. 2°*
Edicidn

Pequefio | Entre 7,1 mm y 8.7 mm
N Entre 8,7 mm y 10,3

Mediano mm

Grande Mayor a 10,3 mm

Tamaho del grano

Dafos senos:
Indicios de | No se tolera indicios de pudricion,
pudncion
Dafios leves:
Sanidad Gahifias
Igeras, No se talera vainas con defecios.
hendas
cicatrizadas
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el | Agroalimentana,
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria | aprabado mediante
- SENASA, aubridad nacional | Decreto Supremo N°004-
competente’. 2011-AG, y sus
modificatorias.
! Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislatvo N° 1062, Ley de In de los A , apk

medante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 32 y/o proforma del contrato) el tamafio de las arvejas verdes, de acuerdo a lo
establecikdoen la nomaNTP 011,106:2016, porejemplo: Arveja verde categoria extra - tamafio grande,

22,

Envase y/o embalaje

Las vainas de arvejas verdes categoria exra deben ser envasadas tomando en consideracion lo
establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPI0S GENERALES DE HIGIENE
DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser
acondicionadas de tal manera que queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segin lo
indicado en el numeral 8.1.1de laNTP 011.106:2016.

Los empaques deben estar impios y compuestos por materiales que no causen alteraciones al
producto, y sean de matenal adecuado que reina las condiciones de higiene, impieza,
ventilacidn y resistencia a la humedad, manipulacidn y al transporte, de modo que garantice una
adecuada conservacidn del producto, segin se indica en e numeral 8.14 de la
NTP 011.106:2016.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podrd
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores,

23,

Rotulado

El rotulado se debe efectuar de acuerdo con ko establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y
las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP 011,.10622016, conteniendo las
siguientes indicaciones:

- pesoneto en kilogramos;

- procedencia y fecha de cosecha;

- nombre 0 marca del producior;

- nimero de Auborizacidn Sanitaria de E imiento de Prox iento Primario emitido
por &l SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solicile no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

: KLOGRAMO

: CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
: CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

. Elcamote es la raiz comestible proveniente del género y especie
Ipomoea batatas L. de la familia de las Convolvulaceas, en
estado fresco y destinada para el consumo humano.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

El camote amarillo calidad primera debe presentar las siguienies caracterisficas:

perpendicular al eje de
crecimento)

CALIDAD
Cada lote de camote amarillo debe estar
Uniformidad conformado por una misma variedad (es
decir, color, forma y piel).
Exento de:
. - Humedad externa anarmal (mojado).
m&z‘:mml‘y - Olores y sabores extrafios.
Impurezas y materias extrafias visibles
(tierra, piedras, etc.).
Calibre de 60 mm a 100 mm
Tamafo (dametro

Se aceptard por unidad de envase, un
méximo de 15% en peso del producto de

envase)

tamafio diferente al establecido.
Qomndmmlo de la 0%
pel
Cortes, cicatrices,
magulladuras, grietas, Méxdmo 2%
| rajaduras

Sandad y aspeck | Brotamiento 0%

(las sa referen

al porcantajp en peso de

o i p’; e e | Pudricion seca 0%
Pudricidn himeda 0%
Perforaciones, galerias
(dafos causados por Maxaimo 1%
insectos)
Mezclas vanetales Méximo 2%

NTP 011.120:1992
(revisada el 2012)
TUBERCULOS Y RAICES.
Camote amarilio,
Requisitos. 1* Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por & Servicio
Nacional de Sanidad Agrana —~ SENASA,
autoridad nacional competente’.

Reglamento de Inocuidad
Agroakmentana, aprobado
mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: No aplica.

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alme nios, aprobado
medante Deceto Supremo N’ 034-2008-AG.
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22.

2.3.

24,

Envase y/o embalaje

El camote amanilo calidad primera debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido
en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satsfacer las caracterisicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacidn, el transporte y la conservacidn apropiados de los camotes, y
deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podrdn ser sacos, bolsas u otros
envases, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
comespondientes, segln indica elnumeral 11.1 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 32 ybo proforma del contrato), el peso neto del producio por envase. Ademas, podra
indicar las caracter isticas del envase tales como: material, peso, §po de cemmrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado se debe efectuar de acuerdo con ko establecikdo en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y las disposiciones especificadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012):

el nombre del producto indicado como “camote amarillo”,

el grado de calidad: “primera”;

masa aproximada en kilogramos;

ndmero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emifido
por @ SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yilo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
infformacidn adicional que se sadlicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA

CHOCLO CATEGORIA O GRADO EXTRA O PRIMERA

UNIDAD

Es el maiz Zea mays L. amildcea St, en estado “chock”, es decir,
cuyos granos se encuentran en estado inmaduro o tierno para su
comercializacion directa destinado al consumo humano.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien

Los choclos categorfa extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos generales

La mazorca de choclo debe:

Estar libre de lesiones causadas
por contusiones o cualquier otra
causa, as| como de olores y
sabores extrafios,

Estar sana, fresca, limpia, bien
cublerta y bien formada; con un
grado de madurez tal que siendo
apta para e consumo, le pemita
soportar el manipuleo, transporte y
conservacion en buenas
condiciones,

Presentar pancas envolventes
sanas y propias de la variedad, se
tolera una pequefia abertura que
pueda haber en la punta. Cuando
la mazorca se encuentra sin panca,
sus granos deben estar. sanos,
frescos, limpios, secos, bien
formados de acuerdo a la variedad,
con grano bien desarrollado o bien
lleno. Los granos deben ser

tiernos, turgentes y lechosos.

Color de los granos

Formma del choclo y granos dej
choclo

Los granos de chodlo al estado fresco
deben presentar color blanco en su
totalidad. Se podran aceptar mazorcas
de choclo con granos de color
cremoso, asl como granos de otro
color producto de la polinizacion,
siempre que cumplan con las
tolerancias  establecidas en la
presente Ficha Técnica.

La forma del choclo es tipo cilindrico,
conico; con disposicion de sus granos
en hileras lineales, desde la base
hasta la punta.

Los granos de choclo son anchos y
achatados.

NTP

(revisada el 2019) MAIZ
AMILACEO.  Chodlo.
Requisitos. 2* Edicion

011.105:2014
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Tamafio (calibre)

(longitud de la mazorca sin panca
medida desde la base hasta el dpice)

lanedades de chodo que
esentan mazorcas | Mayor a
andes y provienen de las |14,00 cm
zas Cusco y Pardo

Mayor a

Otras variedades de choclo 12,00 cm

Dentro de la calegoria extra se
clasifican las mazorcas de choclo de
un mismo cultivar, tamafio y que

Categaria cumplan con los requisitos minimos
establecilos en la presente Ficha
Técnica.
Hasta 10% en nimero o masa de
Tamafio choclos que corresponda  al
calibre inmediato inferior al solicitado.
Presencia de
Indicios  de 0,0%
podredumbre
Presencia de
Tolerancias hesctn 0,0%
Defectos
Deformaciones,
contusiones, Maximo 5,0%
granos fuera de|
color
Cumplir con lo establecido por el
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria

~ SENASA,
competente’.

autoridad  nacional

Reglamento de
Inocuidad
Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

o primera de tamafiomayora 12 cm,
2.2. Envase y/o embalaje

transporte.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el tamafio del Choclo categorfa extra o primera
requerido de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Choclo categoria extra

Los requisitos de los envases deben ser los indicados en la noma Codex CXC 44-1995
(2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal foorma que garanticen la proteccidn al producto durante su
transporte y almacenamiento, deben ser nuevos, sanitariamente apibs, de grado alimentario,
técnicamente adecuados, impios, homogéneos en presentacion, resistentes ala manipulacion y al

Los choclos categoria extra o primera deben ser acondicionados de tal manera que queden
protegidos, bien presentados, homogéneos y deben estar constituidos Gnicamente por mazorcas de
choclo del mismo origen, calidad y tamafio. La parte visible del envase debe ser representativa de
todo el contenido, segin el numeral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Deareto Legislatvo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Aimentos, aprobado
mediante Deaeto Supremo N* 034-2008-AG.
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que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de posfores.

23. Rotulado
(revisada el 2019);

direccion del envasador y/o expedidor;
codigo de identificacion (lote);

arigen (pals de origen);

categoria o grado,;

tamafo (calibre);

cantidad de choclos;

por el SENASA.

2.1 de la presente ficha ¥cnica,

24. Inserto
No aplica.

Precision 4. No aplica,

identificacidn: nombre ("choclo o maiz chock”);

El rotulado de los envases del choclo categoria extra o primera o bien los documentos que
acompafen el envio, deben cumplir con lo siguiente, segin el numeral 7.2 de la NTP 011.1052014

nimero de Autorizacikin Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primarnio emitida

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicile no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
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e

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: COL CRESPA CALIDAD EXTRA

: COL CRESPA CALIDAD EXTRA

. KILOGRAMO

: Hortaliza de la familia de las cruciferas comrespondente a la

especie Brassica oleracea var. Sabauda L.,

.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La col (sindnimo de repallo’) crespa calidad extra debe presentarse limpia y fresca, pertenecer
al mismo culivar y tener un grado de madurez comercial que le permita soportar el manipuleo,
transporte y conservacidn en buenas condiciones, seglin indica el numeral 3.1.1 de la

NTP011.108:1974 (revisada el 2018) y su Comigenda Técnica,

La col crespa calidad extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Calor

Tipico del cultivar

Forma

Tipica del cultivar

Consistencia

Las cabezas deben
presentarse duras, fimes y
compactas, salvo tolerancias
indicadas.

Sanidad

Las cabezas no deben
presentar alleraciones
producidas por agentes
biokdgicos, mecéanicos y por
presencia de suslancias
extafas; salvo
tolerancias indicadas en  la
presente ficha técnica.

Factores de calidad

Tamafio (relacidn diameto/peso)

- Didametro minimo: 31 cm
- Pesominimo: 6000 g

Tolerancia: 5% de coles de
calidad inmediata inferior.

Consistencia

0% de cabezas blandas

Longitud del tocon

4cm

TJolerancia: +1 cm 3% de
coles con mas de 5 cm de
longitud del tocon.

Las cabezas deben
presentar una longitud del
tocon tal, que no provoque

dafos en las cabezas
contiguas durante el
transporie.

NTP 011.108:1974
(revisada e 2018)
HORTALIZAS. Col
Crespa. 1* Edicidn y su
Corngenda Técnica NTP
011.108:1974 (revisada el
218)yCT 1:2019
HORTALIZAS. Col
crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1* Edicidn

' Segin la Real Academia de la Lengua Espaiol, la palabra “col” s sindnimo de “repolio”
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

=

) 8-12(x2)
N’ de hojas cobertoras 3
Jolerancia: 0%
Comeduras de hojas
producidas por 0%
gusano medidor
(Pseudoplusia sp,)
Decaloracidn,
Dafos pudricidn, Fumagina:
entomalégicos | producidas por
(plagas) puigones Maximo 2%
(Brevicoryne
brassicae)
Perforaciones
producidas por 0%
gusanos de tierra
(Noctuideos)
Pudricion  hameda
(producida por 0%
Dafos Esclerotiniosis)
fitopatoldgicos
Manchas 0%
(producida por Mikdia)
Defectos Cabeza reventada Maximo 2%
comerciales . peza magullada Maximo 2%
Cumplir con lo establecido
por el Servicio Nacional de
INOCUIDAD Sanilad Agraria — SENASA,
autoridad nacional
competente?,

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decreto Supremo N
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

23. Rotulado

Precision 1: Ninguna,

2.2. Envase y/o embalaje
La col crespa calidad extra debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en las
nomas Codex CXS 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Lacol crespa calidad extra debe ser ax
y bien presentada, seg(n indica el numeral 6.1 de la NTP 011,108:1974 (revisada el 2018) y su
Corrigenda Técnica,

isticas

diclonadade tal

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra
indicar las caracleristicas del envase, tales como: material, peso, lipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas ¢

la pluraiidad de p

2 Segin aticulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Leyde |
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

que quede protegida, ventilada

de los A
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

El rotulado de la col crespa calidad extra debe cumplir con ko indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8§ Edicion y las
disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su
Cormrigenda Técnica:

e nombre del producto;

nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

calidad extra;

tamafio;

peso neto, en kilogramos;

nombre y domiciio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

ol pais de arigen;

nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primarnio emitido
por ¢ SENASA,;

Precision 3: La entidad convocanie debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yWo proforma del contrato), otra informacin que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de |a presente ficha ¥cnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHATECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacidn técnica

Unidad de medida
Descripcion general

: DURAZNO CATEGORIA EXTRA

: DURAZNO O MELOCOTON CATEGORIA EXTRA

| KILOGRAMO

. B durazno o melocoton es el fruto proveniente de la especie
Prunus persica (L.) Batsch, de la familia de Rosaceae, Es una
drupa de forma redondeada, piel con lextura aterciopelada,
pulpa de color blanco, amarillo, anaranjado o rosado segln la
variedad, que alberga un carozo en su interior que puede estar

libre 0 adherido segin la vanedad,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

El durazno categoria extra debe presentar las siguienies caracterisficas:

CARACTERISTICA |

ESPECIFICACION

I

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitas generales

Los duraznos categoria extra deben:

- Estar enteros.
~ Presentar forma, textura, color y olor

caracieristico de la variedad.

— Tener pulpa suculenta y carnosa.
- Estar exento de sabores y olores

extrafios.

-~ Estar sanos (exclukdos ks que

presenien  dafios ylo  defectos
siguientes; carozo partido, grietas de
crecimiento, heridas  cicatrizadas,
manchas, deformidades y defectos de
color).

~ Estar limpios y exentos de materias

extrafias visibles.

- Estar exentos de dafios fisicos, tales

como magulladuras, cortes, golpes,
desprendimiento de la piel, entre otros.

~ Estar exentos de humedad externa, con

excepcidn de la condensacidn natural
que se genera inmediatamente después
de la remocibn de un ambiente
refrigerado.

—~ Haber alkcanzado un grado apropiado de

desamollo y madurez fisildgica de
acuverdo con las caracteristicas del
cultivar de la zona de produccidn, que
permita soportar el vansporte y la
manipulacion para legar en estado
satisfactorio a su lugar de destino.

Madurez

Firmeza de |4
pulpa

Entre 2,0 kg-f y4 9 kg-f

Sdiidos
solubles

Minimo, el equivalente a 10 grados Brix a
2°C

NTP 011650:2012 (revisada
el 2018) FRUTAS FRESCAS.
Durazno o  melocotdn.
Requisitos, 1* Edicion
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.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
B calbre se determina por € didmetro
ecuatorial de la fruta:

Diametro ecuatorial
Calibre (mm)
X >80
Taman L]

amafno o Calibre 5 75— 80
2 71-74
] 66 - 70
4 61~ 65
5 56 - 60

Tolerancia de tamafio

En un lote se tolera hasta 5% de frutas de
rango de tamafio inmediato inferior al
indicado.

Tipica del cultivar.

Fama En un lote no se toleran frutas con
deformidad
Color No se toleran frutas que no alcancen la
coloracion tipica de la variedad.
Manchas No se tolera frutas con manchas.
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio |Agroalimentania, aprabado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, diante Decreto S N°

aubridad nacional competente’.

004-2011-AG, y sus
modificalorias.

e

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el calibre del durazno categoria extra requerido de acuerdo a

o sido en la pr

22. Envase y/o embalaje

El durazno categoria extra debe ser envasado fomando en ¢
nomas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTEDE FRUTAS YHORTALIZAS FRESCAS, acomodado de tal manera que el producto
quede debidamente protegido.

Los envases de durazno categoria extra deben satisfacer las caracteristicas de calidad, limpieza,
ventiiacidn y resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, e ransporte y la conservacion
de Ios duraznos cnhgala extra. Se permite el uso de materiales, como papel, sellos y adhesivos
y cuando estén elaborados con tinta o pegamento no téxico,

con ind

te Ficha Técnica, por e}

wio: Durazno categ

fa extra, calibre 4.

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido por durazno categoria extra
del mismo ongen, vanedad, cultivar, calegoria de calidad y tamafio, Las frutas visibles en la parte

30n lo blecido en las

supenor del envase que las contenga, deben ser representath
segln indica el numeral 7.1 de laNTP 011650:2012 (revisada el 2018),

segin ndcadnunad r Zde IaNTP011 £50:2012 (revisada el 2018).

Precision 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producio por envase, Ademas, podrd indicar
las caracleristicas del envase tales como: malernial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado

que estas caracterisicas aseguren la pluralidad de postores.

de todo el co: do del

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de In de los Al aprob
mediante Decreto Supremo N* 034.2008-AG
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23. Rotulado

produccidn;

categoria de calidad;
calibre (tamafio);

peso neto;

fecha de envasado,

nimero de lote (facultativo);

e SENASA.

2.1de la presente ficha ¥cnica,

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

El rotulado del durazno categoria extra, debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion y las disposiciones
especificadas en el numeral 8 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018):

nombre del producto, nombre de la variedad, culvar o cultivares cuando coresponda;
nombre, direccidn legal del productor o asociacidn de produciores, del acopiador ylo
distribuidor cuando sea aplicable, codigo de identificacion del productor (facultativo),
fecha de cosecha y facultativamente, nombre de la localidad, valle, distrito o regién de

nimero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (secciin especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contato), otra informacion que considere deba estar rotulada, La
informacian adicional que se solicile no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: GRANADILLA CATEGORA EXTRA
: GRANADILLA CATEGORIA EXTRA
! KLOGRAMO

: La granadila ( Passifiora ligulans Juss) es la fruta oblenida de la
famiia Passifioraceaes, que se suministan frescas al
consumidor, después de su preparacion y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

CALIDAD

La granadilla categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

VB /3
Qﬂog‘.\}f// Requisitos minimos

Estar enteras,

Ser de consistencia fime,

Estar sanas, y exentas de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptas para & consumo,

- Presentar una apariencia fresca.

- Estar impias y exentas de cualquier

materia extrana visible.

- Estar practicamente exentas de plagas

y dafos causados por ellas, que
afecten al aspecto general del
producto.

- Estar exentas de humedad externa

anormal, salvo la condensacion
guiente a su r ion de una
camara frigorifica.

- Estar exentas de cualesquiera olores

ylo sabores extrafos.

- Estar dotadas de un tallojpedinculo

que debe llegar hasta el primer nudo.
Exentas de hundimientbos.

Grado de madurez

Coloracidn extema caracteristica

Exentas de grietas.

Categoria

a. Las frutas deben ser de caldad
superior y caracleristicas de la
variedad.

b, No deben tener defectos, salvo
defectos superficiales muy leves,
siempre y cuando no afecten al
aspecio general del producto, su
calidad, estado de conservacion y
presentacion en el envase.

Tolerancia: Se tolera e 5% en nimero o
en peso de las granadilas que no
satisfagan los requisibs de esta

tegaria, pero salsfag los de la
categoria | de la norma de la referencia.

NTP-CODEX CXS
3162019  NORMA
PARA LAS FRUTAS
DE LA PASION. 1°
Edicidn

Versién 01
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Calibre (se determina por el peso
del fruto)

Codigo de | Rango de peso (g)
A >139
B >128 - 139
C >122-128
D >106 - 122
E >83- 106
F >74 - 83

=

Tolerancia de calibre

B 10%, en nimero o en peso, del calibre
inmediatamente inferior y/o superior al
indicado en el envase.

B contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
Gnicamente por granadila del mismo

Homogeneidad arigen, vanedad, calidad, color y calitre,
La parte visible del contenido del envase
debe ser representava de todo el
contenido.
Reglamento de
Inocuidad
INOCUIDAD Cumplir con ko establecido por el Servicio | Agroalimentaria,

Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,
autonidad nacional competente’.

aprobado mediante
Decreto Supremo N°

004-2011-AG, y sus
mod ficatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el calibre de las granadilas que desea adquinr, de
acuerdo a lo establecido en la NTP - CODEX CXS 316:2019, Por glemplo: granadilla categoria extra —
calibre por peso D,

22, Envase y/o embalaje
La granadilla categoria extra debe ser en d d ideracion lo establecido en las
nomas Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PR#CTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser
envasada de tal manera que el producto quede debidamente prolegido, segin el numeral 5.2 de
la NTP-CODEX CXS 3162019,

Los mateniales utiizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualkquier dafio extemo o nemo al uoducto Se pcnilo el uso de materiales, en

particular papel o sellos y adh con r pre y cuando es¥én
impresos o efquetados con tinta o pegamento no bxnco segan ndm el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 3162019,

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producio por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: matenial, peso, §po de cemrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores .,

23. Rotulado
El rotulado de la granadilla categoria extra debe cumplir con ko indicado en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS vy las disposiciones especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS
316:2019, siguientes:

- nombre del producto, nombre de la variedad (facultativo);

1 Segin articulo 10 del Regamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de | dad de los A , apob
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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- categoria de calidad;
- calibre (codigo de calibre por peso);
peso neto (facultativo),

por el SENASA,

numeral 2.1 de la presente ficha ¥cnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

- nombre, direccidn legal del productor o asociacion de productores, del acopiador y/o
distribuidor cuando sea aplicable, codigo de identificacion del productor (facultativo);
- pals de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;

- nimero de Aubrizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitdo

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rolulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracterisicas del bien descritas en

.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

=

Denominacidn del bien

Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcidn general

: MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA

: MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA

: KLOGRAMO

: La mazorca de maiz morado es el fruto de la planta de malz

morado conformado por la coronta o marko y los granos de maiz
morado que se adhieren a ella. Esta constluida, en base seca,
aproximadamente de un 80% por grano y 20% por coronta. Se
caraclenza por presentar pigmentos antocianicos que colorean
el pericarpio del grano y la corona o mario.

& CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
La mazorca de malz morado categoria primera debe ser inocua y apropiada para su uso en el
consumo directo. No debe presentar contaminantes de tipo fisico, quimico y micrabioldgico que
afecten la salud, segin indica el numeral 6.1 de la NTP 011.601:2016.

La mazorca de maiz morado categoria primera debe estar conf da por un
vanedad, segin indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.601:2016.

cultivar o

La mazorca de maiz morado categoria primera debe presentar las siguienies caracteristicas:

CALIDAD
Requisitos sensoriales
- Entera o partida sin  granos
defectuosos
Aspecto general - Sana, sin pudncidn, sin presencia de
hongos
- Limpia
C istico a maiz do sano, sin
Olor okres extrafos (como humedad,
fermentado, rancidez,
enmohecimiento, entre otros)
Sabor Caracteristico, sin sabores extrafios
Calor Bueno, excelente o promedio (segln el
anexo D de la norma de la referencia) NTP 011.601:2016 MAIZ
AMILACEO. Mazorcas
Codigo de calibre | Mazorca de makz morado.
Calibre e ] 72 cmomas | | Requisitos. 1° Edicion
I 6ecmai2cem
Requisitos fisicoquimicos
Humedad Maximo 13%
Porcentaje de antocianina minimo 0,8%
Longitud (base hasta la
nta de la mazorca) Mayor a6 cm
Requisitos de Sanidad
Defecios de apariencia externa
Mazorca entera con granos completos
Apariencia de la mazorca Se tolera hasta el 5% en peso en
granos suelios
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Daios y defectos

del gorgojo, por efecto de la | No se tolera

Grano picado (por efeco

polila)

Mazorca dafada  por
Heliothis Hasta 1%

Mazorca  daflada  por
animales menores (ratas o | No se tolera
aves)

Dafio por enfs dades No se tolera

Presencia de maleras

oxtrafias Hasta 1%
Total tolerancia seros 2%
dafos
Hasta 2%, en ndmero o en peso, de
g mazorcas de malz morado que no
Totel tolerancia cumplan los requerimientos de esta
categoria,
Reglamento de
Cumplir con lo establecido por el z)lg;dizmah
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria — aprobado wediante

SENASA, autondad nacional

0
competente”. Decreto Supremo N

004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la mazorca de malz morado categoria
primera que desea adquir de acuerdo a ko establecido en la norma NTP 011.601:2016, por ejemplo:
mazorca de malz morado categoria primera - calibre |. Asimismo, segin e anexo D de la
NTP 011.601:22016 se debe especificar el color de maiz morado a adquin.

22.

Envase y/o embalaje

La mazorca de malz do categoria pn debe ser envasada t do en consid on lo
establecido en la Norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS,

Lamazorca de maiz morado calegoria primera debe envasarse en recipientes que salvaguarden
las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnoldgicas y arganoképticas del producto. Los recipientes,
incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso al que se destinen. No deben I W al producto ninguna sustancia
téxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben
estar impios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segln se indica en & numeral 10.1
de laNTP011.601:2016.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracter isticas del envase tales como: material, peso, §po de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

23.

Rotulado

Elrotulado de los envases de la mazorca de maiz morado calegoria primera debe cumplir con lo
indicado en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO
DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS vy las disposiciones especificadas en el numeral 10.2
delaNTP 011.601:2016:

1 Segin articulo 10 del Regamenio del Decreto Legisiatvo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, apo bado
mediante Deareto Supremo N* 034-2008-AG.
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- @ nombre del producto que debe aparecer en la etiqueta serd “mazorca de maiz morado®;

- nombre o razon social y direccidn del fabricante o envasador,

- ¢l grado de calidad: “categoria segunda”;

- calibre;

- el peso neb, en kilogramos (facultativo),

- ndmero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rolulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha #cnica.

24. Inserto
No apiica.

Procision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA
Unikdad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Las mandarinas son los frulos citricos procedentes del género

Cirus. Constituyen un conjunto de especies, incluidas las
Mandarinas Sat (Citrus unshiu Marcovitch).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las mandarinas Satsuma categoria extra deben haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcarzadoun desarmolio y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios aproplados
para la vanedad. Su estado de madurez debe permitiles soportar el ransporte y la manipulacién
asl como Begar en condiciones satisf, al lugar de destino, segin indica el numeral 5.1.4 de
laNTP 011.023:2014.

Las mandarinas Satsuma categoria extra deben presentar las siguienies caractersticas:

CALIDAD

Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos
atacados por la podredumbre, u otras
alteraciones que los hagan impropias
para el consumo.

- Practicamente exentas de magulladuras
yl/oamplias cicatrizaciones por cortes en
la céscara,

- Practicamente exentas de plagas.

- Exentas de dafos causados por plagas
y enfermedades que afecten la pulpa.
Apariencia - Exentas de dafios considlerables yo
alteraciones exlemas causadas por

ataque de plagas,

- Pracicamenie exentas de dafos
causados por quemaduras de sol,
heladas y/o bajas lemperaturas.

- Limpias, practicamente exentas de
materias extrafias visibles,

- Exentas de humedad externa anormal,
salvo la condensacidn consiguiente a
su remocion de una camara frigor ffica.

- Exentas de olores y/o sabores extrafos.

- Exentas de foda sefial de desecacion o
deshidratacion.

La fruta, al momento del empacado, no

podra tener areas con color “Valor IC: -18"

o inferiores (méas verde) de acuerdo con

la tabla de colores del Anexo A de la

noma de la referencia.

NTP 011.023:2014
CITRICOS Mandarinas,
tangelos, naranjas vy
toronjas. Requisibs, 2*
Edicion

Color

De acuerdo con la coloracidn, las frutas

de esta calegoria deben ser de la

siguiente manera:

- Muy bien coloreada, es decr que
deben tener el color tipico de la)
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vanedad.

No estd permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta,

grado de madurez

Contenido de jugo
{oon refacidn o pesa tatal del Minimo 33%
fut)
Se aceptard hasta un 5% de fruta
granulada,
Tolerancia respecto a Se considera fruta granulada cuando, al
granulacion hacer el corte en el didmetro ecuatonal,
se observa esta condicidn (granulacidn)
en un drea cuyo didmetro es mayor al
40% del didmetro ecuatorial de la fruta,
“Brix Minimo 7,5 *Brix
Minimo 05%
Madurez | AcKez Maximo 1,5%
Indice de
madurez Minimo 6,5
(BiwAcdez)
Tolerancia respecto al No mas del 5% debera estar fuera del

requenmiento minimo.

Las frutas de esta categoria deben ser
de calidad supernor y de consistencia
firme.

Su forma, aspect
colorackdn (muy bien coloreada) deben
ser caracleristicos de la variedad a la

d ™

Categoria que pertenszcan,

- Solo podran permitirse defectos muy
leves en su superficie, siempre y cuando
estos no afecten al aspecto general del
producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el
envase.

Toleranciarespectoala | Se admite hasta 1% de fruta con
apariencia pudricion.
Tolerancias de Defectos
1 3afice Defectos muy leves
- Acaros .
- Botritys y Thrips -
- Fumagina -
- Queresas =
° g'cz:;:: Suaves, le restan a la apariencia no mas
que una decoloracin permitida en la
(rameado, russet) y categoria
manchas s
- Oleocelosis -
- Quemadura de sol .
- Bufado 5
- Creasing -
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Tamafio
Calibres segin el
didmetro (ecuatonial)

Calibre Diametro en mm
Minimo | Maximo

Cals 45 50
Cal 4 50 54
Cal 54 58
Cal2 58 63
Cal1 63 6E
Cal 1X 68 7
Cal 1XX 73 7
Cal 1XXX 78 amas

Tolerancia respecto al
tamafio

Se admitird para la categoria, y para
cualquier modo de presentacidn, un 10%
en nimero o en peso de frutas que se

ten al calibre ir diat te inferior
o supenor al mencionado en el envase o
en los documenios de ransporte.

Homogeneidad

El contenido de cada ernvase debe ser
homogéneo y  estar  constituido
Unicamente por citricos del mismo arigen,
vanedad, calidad, calibre y que presenten
un mismo grado de desarrolio y madurez.
La parte visible del contenido del envase
o lbte debe ser representativa del
conjunto. Ademas, para la Calkegoria
Extra se exige la homogeneidad de
coloracion,

Los chtricos deben presentarse alineados
en capas regulares de acuerdo con las
escalas de calibrado, tanto en envase
cerrado como en abierto. Cuando la fruta
se clasifique y envase segin el diametro
de los frutos, debe ser necesario que la
diferencia maxima de didametro entre los
frtos comesponda a tres calibres
sucesivos de la escala de calibrado,

INOCUIDAD

Cumplir con ko establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,
autoridad nacional competente’.

Reglamento de
Inocudad
Agroalimentania,
aprobado medianie
Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias .

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la mandarina Satsuma calegoria extrarequerida
de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejlemplo: mandarina Satsuma calegoria

exra, calibre Cal 5.

2.2. Envase y/o embalaje

La mandarina Satsuma categoria extra debe envasarse fomando en consideracion lo establecido
en la norma CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segin indica el numeral 9.3 de la NTP

011.0232014.

Los materiales y/o papeles utiizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el
matenal recuperado de calidad alimentana), estar impios y ser de un material que no pueda causar

' Segin articub 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de | dad de los Am , ap o
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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alteraciones internas ni extemas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particular papeles
o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresion o el etiquetado se hagan
con tintas o gomas no téxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser
nuevo, fino e inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de malerias extrafas.
No abstante, se permitird que Beven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas
verdes segin indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases ( n especifica, especifi
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, fipo de cemrado, siempre que se haya verificado

que estas caracleristicas aseguren la pluraidad de posfores.

2.3. Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legbles,
indelebles y visibles desde el jor, las siguientes indicaciones, segin el numeral 10 de laNTP
011.023:2014:

nombre o razén social;
direccién;
datos de contacto (lekéfono, fax y correo electrdnico);

. nombre del producto (esp Jyla dad;

- paisde origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regidn de produccién;

- caractersticas comerciales (categoria, calibre y ratamiento postcosecha),
datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (dentificacion del productor,
entficacion de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionaimente ovros datos de
manera facultativa);
peso neto, es e contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no
puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo);
nimero de Autorizacidn Sanitaria de E imiento de Pr to Primario emitida por
e SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcion general

MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA

MANZANA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA EXTRA
KILOGRAMO

La manzana es el fruto procedente de cuakjuier variedad de la
especie Malus doméstica Borkhausen. Lavanedad de lamanzana
es la Deliciuos de Viscas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
La manzana Delicia categoria extra debe encontrarse en un estado y fase de desamollo que le
permita continuar el proceso de maduracion y alcanzar el grado de madurez caracteristico de la
vanedad, conservarse bien durante su transporte, manipulacién y almacenamiento y legar en
condick fsfactorias a su destino, segin indica el numeral 5.1 de la NTP 011.002:2014
(revisada el 2019).

La manzana Delicia categoria extra, debe presentar las siguientes caracter isticas:

CALIDAD

Los frutos contenidos en un mismo envase
deben ser de la misma vanedad y en ese
sentido uniformes en tamafo, forma y color,

Las manzanas deben estar:

- Enteras, sanas, quedando excluidos los
productos que presenten podredumbre u
otras alteraciones que los hagan impropios
para e consumo.

—Limpias, es decir, pracicamente exentas de
materias exvafias visibles.

—Practicamente  exentas de  plagas,
magulladuras profundas y pudricion,

— Practicamente exentas de dafios causados

Requisitos
generales

por plagas.

- Exentas de un grado anormal de humedad NTP 011.002:2014
extenor, i g

— Exentas de dlores y sabores extrafios. gRUTAdSa :RESZCT\S)

El indice de madurez de la manzana esta

Marnzana. Requisitos, 4*
determinado basicamenie por las Edoona ——
caracleristicas siguientes:

Indice de madurez | Minima | Maxima |

77kat | 118kgf

11 °Bnx_[17 *Brix
Las manzanas Delicious de Viscas pueden
encontrarse entre los colores detallados a

continuacion:
Coloracin Color Munsell Color
bR/5/10 o
PR/4 /10 Rojo teja
RSR/5/10 Rojo rosado
RSR/4/10 Rajo carmin
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5R/6/10 Rojo coral
I5R3/6 IRojo vino
R5R7/8 fosado

El calibre se determina por el didmetro maximo
de la seccidn ecuatorial, se tienen los
siguientes calibres:

| Clasificacion |
| Caltre A Exva |

Calibre (mm) |
Mayor a 80 |

Categoria de cakdad

Las manzanas de esta categoria deben ser de
calidad superior, deben presentar las
caracter(sficas de forma, desamrallo y color que
sean propias de la vanedad a la que
pertenezcan y deben conservan su pedinculo
intacto.

La pulpa no debe haber sufrido ningin
deterioro.

Ademas, no pueden presentar defectos, salvo
igerisimas alteraciones superficiales de la
epikdermis que no afecten al aspecto general
del producto ni a su calidad, conservacion y
presentacion en el envase.

Los defectos menores (herida cicatrizada,
russet y mancha), y mayor (maguliaduras), que
presenten forma alargada, no deben exceder
mds de 2 cm de longitud, y para los defectos
menores que presentan formas imegulares no
deben ocupar mas de 1 cm*® de superficie, ya
sea en forma individual o sumados.

Tolerancias de Defectos Menares
Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

defectos menores

- _Herida seca Maximo 5%
- _Mancha Maximo 5%
- Russet Maximo 5%
-_Acorchamiento Maximo 5%
- Deformacion Maximo 5%
Subtotal acumulado Méximo 5%

Tolerancias de Defectos Mayores
Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

- Corazén acuoso *

- _Herida himeda Maximo 5%
- Escaldado Méaximo 1%
- Dafo por el sol Maximo 5%
- Magulladura Maximo 5%
- _Bitter Pt Maximo 1%

Méaximo 5%

*Si se presenta corazén acuoso durante la
inspeccidn se debe ampliar la muesta a 100
frulos de los cuales deben ser partidos en
forma transversal. De esta nueva muestra se
contabiizan los frutos que presentan el dafio
consikierado severo.

- _Deshidratacién

Maximo 5%

=
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- Pardeamiento
s Maximo 1%
- Pudricion Maximo 1%
Subtotal acumulado 4
defeclos mayores " o
Maximo 5%
Igt‘dnd‘;f:;bs Lasuma de los subtotales acumulados no debe
superar al total acumulado.
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Saniad Agraria -~ SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competenta ', Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias,

Precision 1: Ninguna.

2.2, Envase ylo embalaje

Los envases de la manzana Delicia categoria extra deben ser de primer uso y garantizar la
proteccidon del producto durante e transporte y almacenamiento, las frutas deben ser
acondicionadas de tal manera que queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segln indica
elnumeral 8.2 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019), ademas se debe tomar en consikieracion
lo establecido en la norma Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Ay recision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
Jeyg. ‘}// técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso netodel producto por envase. Ademas, podrd indicar
las cleristicas del tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
El roulado de la @ Delicia categoria extra debe cumplir con kb establecido en la
NTP 209 .038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicidn
y la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS, debe inscribirse en klioma castellano, pudiendo llevar inscripciones
en otos idiomas siempre que no aparezcan en forma destacad debe cont la siguiente
informacién, seg(n e numeral 8.1 de la NTP 011,002:2014 (revisada el 2019):

nombre del produch;
grado de calidad: extra;
tamafo, en milimetos,;

contenido nebo;

nombre o razdn social o marca del productor, envasador o vendedor oimportador;

nimero de Autorizacin Sanitaria de Estabk nto de Proc o Primano emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del o), otra inf: an que dere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha ¥cnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aphca,

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiatvo N° 1062, Ley de In de los A ap
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA
% CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien . MARACUYA CATEGORIA EXTRA
Denominacién técnica : MARACUYA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KLOGRAMO
Descripcidn general : La maracuyd (Passifora edulis Sims) es la fruta obtenida de la

famiia Passifloraceae, que se suministan frescas al
consumidor, después de su preparacion y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien

La maracuyd categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

- Esfar enteras.

Presentar una apariencia fresca,

- Ser de consislencia fime.

Estar sanas, y exentas de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptas para el consumo,

- Esfar impias y exentas de cualquier
materia extrafia visible,

- Estar pracicamente exentas de
plagas y dafos causados por ellas,
que afecten al aspecto general del
producio,

- Estar exentas de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocidn de una
camara frigorifica,

- Estar exentas de cualesquiera olores
ylo sabores extrafos, NTP-CODEX CXS

- Estar dotadas de un tallo/pedinculo | 316:2019  NORMA
que debe legar hasta el primer nudo. | PARA LAS FRUTAS

- Exentas de hundimientos. DE LA PASION. 1*

- Exentasdegrietas. | Edicdn

Grado de madurez Coloracién externa caracteristica

a Las frutas deben ser de calidad
superior y caracleristicas de la
variedad,

b. No deben tener defectos, salo
defecos superficiales muy leves,
siempre y cuando no afecten al
aspecio general del producto, su

Categoria calidad, estado de conservacin y

presentacidn en el envase,

Requisitos minimos

Tolerancia: Se tolera el 5% en nimeroo
en peso de las maracuyds que no
satisfagan los requisitbs de esta
categoria, pero satsfagan los de la

categoria | de la norma de la referencia.

Versién 01 Pagina 1de 3

=

~




-

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA
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/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP

.

SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

Calibre (se determina por el peso
del fruto)

§

Rango de peso (g)

>139
>128-139
>122-128
>106 - 122
>83- 106
>74 - 83

Tolerancias de calibre

B 10%, en namero o en peso, del calibre
inmediatamente inferior y/o superior al
indicado en el envase,

B contenklo de cada envase debe ser
homogéneo y  estar  constituido

O por ya del

Homogeneidad origen, vanedad, calidad, color y calitre,
La parte visible del contenido del envase
debe ser representaliva de todo el
contenido,
Reglamento de
Inocuidad
INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,

Nacional de Sanidad Agrania — SENASA,
autonidad nacional competente’,

aprobado mediante
Decreto Supremo N°

004-2011-AG, y sus
modificatorias,

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el calibre de las maracuyas que desea adquinr, de
acuerdo a kb establecido en la NTP-CODEX CXS 31622019. Por ejemplo: maracuya categoria extra —
calibre por peso D,

22,

Envase y/o embalaje

La maracuya calegoria extra debe ser envasada fomando en consideracidn lo establecido en las
nomas Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben
ser envasadas de tal manera que el producto quede debidamente protegido, segin el numeral
5.2 de la NTP-CODEX CXS 3162019,

Los matenales utiizados en el interior del envase deben ser nuevos, estarlimpios y ser de calidad
tal que evite cuakquier dafo exiemo o intemo al producto. Se permite el uso de maternales, en
particular papel o sellos y adh con ind jones L pre y cuando estén
impresos o etquetados con tinta o pegamento no Kxico, segin indica el numeral 52 de la
NTP-CODEX CXS 3162019,

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, ipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23,

Rotulado

El rotulado de la maracuya calegoria extra debe cumplir con lo indicado en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS vy las disposiciones especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS
3162019, siguientes:

! Segin articuio 10 del Regamento del Decreto Legisiatvo N° 1062, Ley de | de los A , AP badk
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

/

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

« nombre del producto, nombre de la variedad (facultativo);

categoria de calidad,;
calibre (codigo de calibre por peso);
peso neto (facultativo);

e SENASA,

Precision 3; La entidad corvocante deberd indicar en las bases (seccidn especlifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rolulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha ¥cnica.

24. Inserto
No aplica,

Precision 4. No aplica

nombre, direccion legal del productr o asociacidn de productores, del acopiador y/o
distribuidor cuando sea aplicable, codigo de identificacion del productor (facultativo);
pals de origen, y facultatvamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;

nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido por

~
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS
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/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP

SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcion general

NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA

NARANJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA EXTRA

KILOGRAMO

Frutos de las vanedades o cultivares procedentes de la especie

Citrus sinensis (L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Las naranjas Valencia categoria extra deben haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcarzado un desamollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados
para la vanedad. Su estado de madurez debe permitirles soportar el transporte y la manipulacion
asl como Begar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segdn indica el numeral 5,14 de
laNTP 011.023:2014.

Las naranjas Valencia categoria extra deben presentar las sigulentes caracteristicas:

Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los producios atacados
por la podredumbre, u otras alleraciones
que los hagan impropias para el consumo,

- Practicamente exentas de magulladuras
y/o amphas cicatrizaciones por cortes en la
céscara.

- Practicamente exentas de plagas.

- Exentas de dafos causados por plagas y
enf dades que af 1 la pulpa,

- Exentas de dafos considerables yb
alteraciones externas causadas por ataque
de plagas.

- Practicamente exentas de dafios causados
por quemaduras de sol, heladas y/o bajas
temperaturas.

- Limpias, practicamente exentas de

- Exentas de humedad externa anormal,
salvo la condensacion ¢ iguiente a su

NTP  011.023:2014
CITRICOS

Mandarinas, tangelos,
naranjas y toronjas.

remocidn de una camara frgorifica.

- Exentas de okores y/o sabores extrafios.

- Exentas de toda sefal de desecacin o
deshidratacidn.

La fruta, al momento del empacado, no
podra tener areas con color “Valor IC: -18" 0
inferiores (mas verde) de acuerdo con la
tabla de colores del Anexo A de la norma de
la referencia.

Deacuerdo a la coloracidn, las frutas de esta
categoria deben ser de la siguiente manera:

- Muy bien coloreadas, es decir que
deben tener e color tipico de la
vanedad,

Requisitos. 2* Edicion

CALIDAD
Apanencia
. Y
Uheg 08
Color
Version 04
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SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

No esta permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta.

Contenido de jugo
fcon miacidn o peso totd del futo)

Minimo 33%

Se aceptara hasta un 5% de fruta granulada.

Seconsidera fruta granulada cuando, al hacer

;«:‘z:nrespodo N el corte en el diametro ecuatonial, se observa
esta condiciin (granulacidn) en un area cuyo
diametro es mayor al 40% del diametro
ecuatorial de la fruta.

*Brix Minimo 8,0 *Brix
: Minimo 0,5%
Madurez | Ackez Méximo 1.5%
Indice de
madurez Minimo 6,5
{"Brin/Aadez)

Tolerancia respecto al No mas del 5% deberd estar fuera del

grado de madurez requerimiento minimo,

Categoria

Las frutas de esta categoria deben ser de
calidad superior y de consistencia firme,

Su forma, aspect . d y
coloracion deben ser caracteristicos de la
variedad a la que pertenezcan,

Solo podran permitirse defectos muy leves en
su superficle, siempre y cuando ess no
afecten al aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacion y
presentacion en el envase.

Tolerancia respeco a la
apariencia

Se admite hasta 1% de fruta con pudricién.

Talerancias de Defectos /
dafos

Defectos muy leves

- Acaros

- Botitys y Thrips

- Fumagina

- Queresas

- Cicatrices, rozaduras
(rameado, russet) y

Suaves, le restan a la apariencia no mas que

una decok on da en la categoria.

| L

- Oleocelosis

- Quemadura de sol

- Bufado

- Creasing

=
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

e

Tamafio
Calibres seg(n el didmetro
(ecuatonial)

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

Diametro en mm
Calibre —inimo | Méximo
Caiil 58 61
Cal 10 50 6
Cao 62 6
Cas 64 6
Ca7 67 71
Ca6 70 74
Cals 73 78
Cad 77 82
Cai 3 1 86
Cal2 3 90
Cal 1 7 a mas

Tolerancia respecto al
tamafio

Se admitra para la categoria, y para cualquier
modo de presentacidn, un 10% en namero o
en peso de frutas que se ajusten al calibre
inmediatamente inferior o superior al
mencionado en el envase o en los
documentos de transporte,

Homogeneidad

El conenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constitudo (nicamenie
por citicos del mismo origen, variedad,
calidad, calibre y que presenien un mismo
grado de desarrollo y madurez. La paree
visible del contenido del envase o lote debe
serrepresentativa del conjunio, Ademas, para
la categoria extra se exige la homogeneidad
de coloracidn,

Los citncos deben presentarse alineados en
capas regulares de acuerdo a las escalas de
calibrado, tanto en envase cerrado como en
ablerto. Cuando lafruta se clasifique y envase
segln el diametro de los frutos, debe ser
necesario que la diferencia méxima de
didmetro entre los frutos corresponda a tres
calitres sucesivos de la escala de calibrado.

.

Cumpiir con ko establecido por e Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente’ .

Reglamento de
Inocuidad
Agroalimentana,
aprobado mediante
Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

calibre Cal5.
2.2. Envase y/o embalaje

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
tcnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la naranja Valencia categor fa extra requenda,
de acuerdo a ko establecido en la presente Ficha Técnica, por gjemplo: Naranja Valencia categoria extra,

La Naranja Valencia Categoria Extra debe envasarse fomando en consideracion lo establecido en
la norma CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, seg(n indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decrefo Legislatvo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N’ 034-2008-AG.
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f

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

Los materiales y/o papeles utiizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el
material recuperado de calidad alimentaria), estar impios y ser de un material que no pueda causar
alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particular papeles
o sellos que leven indicaciones comerciales, siempre que la impresion o el etiquetado se hagan
con tintas o gomas no téxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser
nuevo, fino e inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de malerias extrafias.
No abstante, se permitird que Beven adherda una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas
verdes segln indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
tcnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademds podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenial, peso, ipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado

Cada envase debe llevar, en caracleres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segin el numeral 10 de la NTP
011.0232014:

- nombre o razén social,

- direccion;

- datos de contack (teléfono, fax y comreo electranico);

- nombre del producto (especie) y la variedad,

- pals de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccin;

- caracleristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post cosecha);

- datos de razabikdad, los mismos que pueden ser codfficados (dentificacion del productor,
identificacion de la planta de
manera facultativa);
peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no puede
ser infenor al peso nominal rotulado (facultatvo),
nimero de Autorizacidn Sanitaria de Estabk » deP to Primano emifida por el
SENASA.

paque, fecha de empaque y adicionalimente otros datbos de

2.1 de la presente ficha técnica,
2.4 Inserto
No aplica

Procisién 4: No aplica,

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccin especilica, especificaciones
¥cnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada, La
informacion adicional que se salicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

FICHA TECNICA
APROBADA
1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . PAPAYA CATEGORIA |
Denominacidn técnica . PAPAYA CATEGORIA |
Unidad de medida ;. KILOGRAMO
Descripcidn general . Es el fruto proveniente de la especie Canca papaya L., de la

famiia Caricaceae

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.

Del bien

Las papayas categoria | deben haber alcanzado un grado apropiado de desarrolio y madurez capaz
de soportar el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segin
indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

El contenido de cada envase de papaya categoria | debe ser homogéneo y estar constituido
dnicamente por papayas del mismo arigen, variedad y/o tipo comercial, calidad y calibre. También
deben ser homogéneos el color y la madurez. La parte visible del contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido, segin lo indicado en el numeral 5.1 de la norma Codex CXS
183-1993 (2011).

La papaya categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Las papayas deben:

- Esfar enteras.

- Estar sanas y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo,

- Estar limpias y practicamente exentas de
cuakquier matena extrafia visible,

- Esfar practicamenie exentas de plagas que
afecten al aspecto general del producto.

- Esfar practicamente exentas de dafios
causados por plagas,

- Esfar exentas de humedad extema anormal,
salvo la condensacion consiguiente a su
remocidn de una camara frigorifica.

- Estar exentas de cualquier olor y/o sabor
exvanos,

- Serde consistencia fime,

- Tener un aspecto fresco.

- Estar exentas de dafos causados por bajas ylo
altas temperaturas.

Requisitos minimos

CXs 183-1993
(2011)  NORMA
PARA LA PAPAYA

Cuando tengan pedinculo, su longitud no debe ser
superiora 1cm,

Las papayas de esta categoria deben ser de buena
calidad y caracteristicas de la variedad yl/o tipo
comercial. Podrdn permitirse, sin embargo, los
siguientes defecos leves, siempre y cuando no
afecten al aspecto general del producio, su calidad,
estado de conservacion y presentacion en el envase:

- Defectos leves de forma.
- Defectos leves de la piel (comomagulladuras
mecanicas, quemaduras de sol y/o manchas

Versién 05 Pagina 1de 3
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

de laex), la superfice total afectada no
debera superar el 10%.

- En ning(n caso los defectos deberdn afectar
ala pulpa del frubo.

Tolerancias de
cabidad

B 10%, en ndmero o en peso, de las papayas que no
satisfagan los requisitos de esta categoria pero
satisfagan los de la Categoria Il o, excepcionaimente,
que no superen las lolerancias establecidas para esta
dtma.

Calibre

La papaya categoria | se clasifica en los siguientes
calibres (determinados por &l peso del frub):

Peso (g)
200 - 300
301 - 400
401 - 500
501 - 600
601 - 700
701 - 800

801 - 1100
1101 - 1500
1501 - 2000

22001

t.—IC)'nﬂ'IUOD)g
H

Tolerancias de
calibre

La tolerancia en el calibre serd el 10%, en nimero o
en peso, de las papayas que carrespondan al calitre
inmediatamente superior yjo inferior al indicado en el
envase, con un peso minimo de 190 g para las
papayas envasadas en la categoria del calibre mas
pequeio.

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional de
Sanidad Agrana - SENASA, autondad nacional
competenie’.

Reglamento  de
Inocuidad
Agroalimentaria,
aprobado
mediante Decreto
Supremo N° 004-

2011-AG, y sus

22. Envase ylo embalaje

debidamente protegido.

Precision 1: La entidad conwocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la papaya categoria | requerido de acuerdo a ko
establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papaya categoria |, calibre G.

La papaya categoria | debe ser acondicionada tomando en consideracion ko establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el produch quede

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventiacidn y resistencia
necesanas para asegurar la manipulacion, el transpore y la conservacidn apropiados de las
papayas, ydeben estar exentos de cualquier matena y olor extrafios, segln indica el numeral 5.2.1

de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso nebo del producto por envase. Ademas , podrd indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado

que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado

El rotulado de los envases de la papaya categoria | deberdn cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicidn
y las disposiciones especificadas en el numeral 6.2 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011):

nombre del produco;

categoria;

peso neto;

nombre y direccién del comercializador, envasador, productor, otro;

pals de origen (para productos de importacian);
calibre (codigo de calibre o peso medio en gramos);
fecha de envasado;

namero de lote (facultativo);

nto Primano emitida por el

ndmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Prc
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada, La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracter isticas del bien descritas en numeral

2.1de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

f

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien : PEPINILLO CALIDAD PRIMERA
Denominacion téenica . PEPINO CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : UNIDAD
Descripcidn general : El pepinillo es el fruto de la hortaliza Cucumis sativus L. cuyo
color va desde el verde oscuro al verde claro; de sabor y color
caracteristicos .

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
El pepinillo calidad primera se clasifica de acuerdo a su tamafio, segin se indica en la siguiente
tabla, de acuerdo a lo estableckio en el numeral 4.1.3 de laNTP 011.113:2019 y su Comgenda

Técnica:
Tamaho
Cédigo de calibre Rango de longitud en cm | Rango de masaeng
B 20 -25 500 - 600
C 15-19 300 - 500
D 10 - 14 <300

El papinilio calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

- Estar enteros, sanos, frescos,
limplos, de consistencia firme y
cascara razanablemente lisa.

- Ser de forma, sabor y olor
caracteristicos de la variedad.

- Ser de color verde oscuro a

claro, pero homogéneo.

Estar practicamente rectos.

- Estar lbres de defecbs de
ongen meteoroldgico (granizo,
quemaduras de sol, dafios por

Requisitos generales fro), mecénico (rajaduras, | NTP 011.113:2019
magulladuras, cicatrices), | HORTALIZAS. Pepino.
entomolégico  (insectos) 0 | Requisitos. 2* Edicidn, y su
genétco-fisiologico (mosaicos). | Comrigenda Técnica NTP

- Estar exentos de cualquier dlor o | 19,113:2019/CT 12022

sabor extrafio. HORTALIZAS, Pepino,
- Estar libres de humedad | Requisitos. CORRIGENDA
anormal extema. TECNICA 1. 1* Edicion

- Excluirse todos los que estén
afectados por pudricién o
deterioro, al grado que sean
inadecuados para su consumo.

Verde oscuro.

Tolerancia: Maximo 10% con
Color coloracién comercial mediana (es
aquel que presenta un tercio de su
superficie de un color verde claro

o blanquecino).
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA
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(SEGUNDA CONVOCATORIA)

e

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

Normal (practicamente rectos con
muy fNgeras contracciones y
graduaimente angostos en ks

(Relacion entre |a longitud y la masa
del fruto)

Forma extremos).
Tolerancia: Maximo 10% de frutos
ligeramente deformes.,

Tanafio Longitud: Maximo 25 cm

Peso: Maximo 600 g

Tolerancia: Maximo 5% de frutos
de calldad inmediata inferior,

Diametro

(medida de mayor didmetro del fruto
tomada en angulo recto al eje
longitudinal)

Maximo: 6,0 cm

Tolerancia: Maximo 5% de frutos
de calidad inferior.

Frescos, sin signos de

deshidratacion yo lgnificacion.
Aspecto Tolerancia: Maximo 10% de

pérdida de peso por

deshidratacion.

Sanos, libres de insecbs,

enfermedades uotras alleraciones

que pueden perjudicar su

conservacion y consumo.

a) Dafios entomoldgicos:
Sanidad <

generalmente por :‘rpuno de
tierra”): Maximo 1%

- Perforaciones  (producidas

m por Diap

b) Dafos fitopatoldgicos
(enfermedades):
- Pudnciones: 0%

Grado de madurez

Incipiente formacion de semilla y
céscara suawe,

Tolerancia: Maximo 5% de frutos
con semilla formada,

Exentos de magulladuras, cortes o
rajaduras.

Dafios mecanicos
Tolerancia: Maximo 5%
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con o establecido por e | "9 C
NOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad |Agroalimentaria, aprobado

Agraria - SENASA, autondad
nacional competente’,

N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias,

! Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiatvo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Aimenios, apobado
mediante Decreto Supremo N°* 034-2008-AG
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=

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el codigo de calibre del pepinillo calidad primera de
acuerdo a lo establecko en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Pepinillo calidad primera — codigo
de calibre B,

22. Envase ylo embalaje
Los pepinilios calidad primera deben ser envasados tomando en consideracidn lo establecido en
las nomas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser acondicionados
de tal manera que queden protegiios, ventilados y bien presentados, segin se indica en los
numerales 6y 7.1.2 de laNTP 011.113:2019 y su Corrigenda Técnica.

Los envases y materiales de empaque deben ser nuevos, sanitariamente aptos, técnicamente
adecuados, impilos, homogéneos en presentacion, resistentes a la manipulacion y al ransporte.
También pueden utilizarse envases reutilizables, que cumplan con todos los requisitos antes
especificados, segln se indica en el numeral 7.1.5 de la NTP 011.113:2019 y su Comgenda
Técnica.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ybo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase yo embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como: malenal, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores,

23. Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
enlaNTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8*
Edicién, y las disposiciones especificadas en e numeral 7.2 de la NTP 011,113:2019 y su
Corrigenda Técnica:

- nombre del producto y la vanedad;

- grado de calidad: “primera’;

tamafio;

nimero aproximado de pepinilos;

conienido neto en kilogramos;

nombre o razdn social o marca del productor, envasador o vendedor;
pais de ongen;

nimero de Auborizacidn Sanit de Establecimiento de Pro

por el SENASA,

(I T

to Primario emitdo

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracterisicas del bien descritas en
numeral 2,1 de la presente ficha ¥cnica,

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,
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HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP

SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

.

Denominacion del bien : PLATANO DE SEDA CATEGORIA |

Denominacidn técnica . PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA |
Unidad de medida : UNIDAD

Descripcion general

: Elplatano es la fruta obtenida de la especie Musa Spp (AAA), de
la familia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse
frescos al consumidor, después de su acondicionamiento y

envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

CALIDAD

El i615m de seda ca!eiﬂa | debe imnmv las siiiantu caracteristicas:

Requisitos minimos

Los platanos deben:

- Estar enteros (tomando el dedo

como referencia).

- [Estar sanos, deben excliirse lbos

productos afectados de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptos para el consumo.

- Estar limp y pr e

exentos de cualkquier materia extrafia
visible,

- Estar practicamente exentos de

plagas que afecten al aspecto
general del producto.

- Estar practicamente exentos de

dafos causadaos por plagas.

- [Estar exentos de humedad extema

anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocidn de una
camara frgorifica y los platanos
envasados en atmosferamodificada,
Estar exentos de cuakuier okr y/o
sabor extrafio,

- Ser de consistencia firme.
- Estar exentos de dafios causados

por bajas temperaturas.

- Estar practicamente exentos de

maguliaduras.

- Estar exenbos de malformaciones o

curvaturas anormales de los dedos.

- Estar sin pistilos.
- Tener el pedinculo intacto, sin estar

doblados ni dafiados por hongos o
desecados.

Las manos y los racimos o gajos deben

incluir lo siguiente:

- Una porcién suficiente de cuello de
color normal, sano y exento de
contaminacin por hongos; y

- Un cuellb de corte limpo, no

NTP-CODEX CXS 205:2019
NORMA PARA EL BANANO
(PLATANO). 1* Edicion

chaflanado © gad y sin
fragmentos de pedanculo.
De conformidad con las caracleristica
Madurez fisioldgica peculiares de la variedad.
Versién 01
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/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP

Calibre

SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

Longitud minima: 14,0 cm
Graosor minimo: 2,7 em

Tolerancia de calibre

El 10%, en nimero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos
relativos al calibre, pero que entren en la

tegoria inmed e superior o
inferior al calibre.

Categoria

Los platanos de esta categoria deben
serde buenacalidad y caracteristicos de
la vanedad. Podran permitirse, sin
embargo, los siguientes defectos leves,
siempre y cuando no afecten al aspeco
general del producto, su calidad, estado
de conservacion y presentacién en el
envase:
- defecios leves de forma y color; y
- defecios leves de la cascara debido
a rozaduras y otros defectos
superficiales que no superen 2 cm?
de la superficie total,

En ningin caso los defectos deben
afectar a la pulpa del frubo.

Tolerancias de calidad

El 10%, en nimero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos
de esta categoria, pero satisfagan los de
la categoria Il 0, excepcionaimente, que
no superen las lerancias establecidas
para esta ditma.

Homogeneidad

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
Gnicamente por platanos del mismo
ongen, variedad y calidad. La parte
visible del contenido del envase debe
ser representativa de todo el contenido.

Cumplir con l establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autondad nacional
competente’.

Reglamento de  Inocuklad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
mod ficatorias.

CXS 205:2019.

2.2. Envase y/o embalaje
Elplatano categoria | debe ser envasadotomando en consideracion ko establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 5§3-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasados de tal manera
que el producto quede debidamente prolegido segin indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) si desea que los platanos sean entregados en manos,
racimos o gajos, o por unidad (dedos).

! Segin articulo 10 del Regamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentios, apo bado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Los matenales utilzados en el interior del envase deben ser nuevos, estar impios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto, Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segln indica el numeral 5.2 de la

NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los envases deben salisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los
pldtanos. Los envases deben estar exentos de cuakjuier materia y olor extrafios, segin indica el

numeral 52,1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podré
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya

verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

23. Rotulado

El rotulado de los envases del pldtano categoria | debe cumplir con las disposiciones

especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019, sigulentes:

- nombre y direccion del exportador, envasador y/o expeddor;
- nombre del producto, nombre de la variedad o tipo comercial (facultativo);

- platanos en dedos (si procede);
- categorla;
- peso neto (facultativo);

por el SENASA.

- pals de ongen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;

- nimero de Autborizacidon Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido

Precision 3: La entidad convocanie deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rouulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracterisficas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha #cnica,

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,
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/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS (SEGUNDA CONVOCATORIA)

f HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP \
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : SANDIA CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica : SANDIA CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida ¢ KILOGRAMO
Descripcion general . Esel fruto no climatérico de forma elipsoidal u oblonga, de tamafio

variable, de corteza verde o veteada de acuerdo con la variedad,
la parte intema de la corteza y la pulpa (porcion comestible) son
carnosas y jugosas siendo de color blanco la primera y rojo intenso
o pélido la segunda, de sabor dulce, con gran nimero de semillas
negras o café oscuro, perteneciente a la familia de las
Cucurbitaceas, del género y especie Citrullus vulgaris,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las sandias categoria primera deben estar intactas, impias, exentas de cualkquier materia extrafia
visible, pracicamente libre de plagas y enfermedades, libre de dafio causado por plagas y
enfermedades que afecten la pulpa, libre de humedad extema anomal, firmes y suficientemente
maduras, exentas de coloracidon externa anomal, de cualquier olor y sabor extrafio, presentar un
desarrollo y condicién que permita soportar el transporte, el manejo y la llegada a su destino en
estado satisfactorio, aquellos frutos que presenten pudricion o deteroro seran excuidos, segin
indica el numeral 5.1 de la NTP 011.017:2015.

Las sandias categoria primera deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Esta categoria comprende las sandias que no
califican para su inclusién en la categoria extra,
pero que cumplen los requisitos minimos
especificados en la presente Ficha Técnica.
Las sandias de esta categoria podran presentar
lertos defectos, siempre y cuando las sandlas
conserven sus caracteristicas esenciales de
calidad, estado de conservacion y presentacion:

- Defectos enforma,

- Ligeros defectos en el color de la cascara,
una coloracibn palida de la sandia que ha| NTP 011.017:2015
estado en contacto con el suelo durante ell FRUTAS FRESCAS.
periodo de crecimiento no es considerado( Sandias. Requisitos. 2*
como un defecto. Edicién
Grietas superficiales cicatrizadas,

Defectos en la cascara debido al roce o la
manipulacion,
Leves magulladuras o moretones,

Clasificacion

Se permite una tolerancia total del 10%, en
nimero o en peso, de sandlas que no cumplan
Tolerancia de con los requerimientos de esta categoria ni los
Calidad requisitos minimos. Dentro de esta tolerancia,
no mas de 2% de productos afectados por
pudricién,
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El tamafo es determinado por el peso de la
sandia por unidad,
Para asegurar la uniformidad en el tamafio, e
Tamalio rango de tamafio del producto en el mismo
empaque no debe exceder 2 kg 0 3,5 kg, si la
unidad menos pesada excede los 6 kg
La uniformidad en peso no es obligabria en
aquellas sandias que se transportan a granel,
" Es permitido una tolerancia total de 10%, en
I::':ﬂ":a de nimero o en peso, de sandia que no cumplan
los requisitos de calibre.
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con ko establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente ! Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias,

Precision 1: Ninguna

2.2, Envase y/o embalaje
Las sandias categoria primera deben ser acondicionadas de tal manera que queden protegidas,
ventiladas y bien presentadas, los requisitos de los envases seran los indicados en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segin indican los numerales 9.1.1 y 9.1.2 de la NTP
011.017:2015.

Los empaques deben estar limpios y compuestos por materiales que no causen alteraciones al
producto, asi por ejemplo en cajas de madera, cartéon comugado o de otro material adecuado que
redna las condiciones de higiene, limpieza, ventilacion y resistencia a la humedad, manipulacion y
transporte, de modo que garantice una adecuada conservacion del producto, segin indica el
numeral 9.1.4 de la NTP 011.017:2015.

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto Gnicamente por
frutos de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido del empaque debe
ser representativa del conjunto, segin loindicado en el numeral 9.1.3 de la NTP 011.017:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
Elrotulado de los envases debe estar conforme a lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS, Etiquetado de alimenios preenvasados, 8* Edicién, o la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS.
Ademas, el rétulo debe contener lo siguiente segin indica el numeral 9.2 dela NTP 011.017:2015:

- nombre del producto y la variedad;
B categoria de calidad del producto;
- peso neto en kg,

procedencia y fecha de cosecha;

1Segan articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062 Ley de Inocuidad de los A , aprob ack
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG,

Version 08 Péagina2de 3

.

~




-

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

/

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

nombre o razén social o marca del productor o exportador; en el caso de productos

importados, nombre o razén social del importador;
numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

el SENASA,

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidon especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica

24 Inserto
No aplica.

Precisién 4. No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

.

FICHA TECNICA
APROBADA

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

UVA ITALIA CATEGORIA EXTRA

UVA DE MESA ITALIA CATEGORIA EXTRA

KILOGRAMO

La uva Italia es la vanedad comercial de uva de mesa obtenida

(por cultivar) de la especie Vitis vinifera L. de la familia
Vitaceae, de color verde a amanillo que habra de suministrarse
fresca al consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
La uva Italia categoria extra debe contar con racimos y granas sanos y exentos de podredumbre
o deferioro, que no sean aptos para e consumo; limpios, practicamente exentos de cualquier
materia extrafia visible, de plagas y de dafios causados por plagas que afecken el aspecto
general del producto; exentos de humedad exierna anormal (salvo condensacion consiguiente a
su remocidén de una camara frigorifica), de cualkquier dlor y/o sabores exvafos, practicamente
exentos de dafios causados por temperaturas bajas y altas; ademas, los granos de uva deben
estar enteros, bien formados y normaimente desamrallados, segln indica el numeral 4.1 de la
NTP 011.012:2021.

La uva talia calegoria extra debe estar suficientemente desamollada y mostrar un grado de

d tsfactorio de rdo con la dad; su desamrollo y condicin deben ser tales que
les permitan soportar el ransporte, manipulacidn y Begar en estado safisfactorio al lugar de
destino, seg(n se indica en los numerales4.1.1 y4.1.2de la NTP 011.012:2021.

La uva hakia categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
ol Minimo 15,5 *Brix

Grado de

madurez Relacién 201
*Brix/acidez #

La uva Italia categoria extra puede clasificarse
segln su calibre, de la siguente manera:

NTP 011012:2021
[ Calibre | Diametro UVAS DE  MESA
M 210-230 Requisitos. 3* Edician
Clasificacién y toleranci L 230-25.0
e X 250-21.0
J 270-29,0
JJ 29,0 amas
Tolerancia: Se admite hasta un 10% de bayas
de menor calibre’.

! Ver Anexo B de la NTP 011.012 2021
Versién 04
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Coloracidn de los granos

La uva ltalia categoria extra puede
clasificarse de la siguiente manera:

Color
TS1 De acuerdo al patrén de

1S2 colores mostado en la

1S3 Tabla 4 de la NTP

TS4 011.012:2021.

Clasificacion y tolerancia
de calidad

Las uvas de mesade esta calegoria deben ser
de calidad superior.

Los racimos deben presentar la forma,
desarrollo y coloracidn caracteristicos de la
variedad tomando en consideracion la zona en
la que se culivaron,

Las bayas de uva deben ser de pulpa fime,
estar firmemente adheridas al raquis o
escobajo, espaciados homogéneamente a
ravés del mismo y lener su pruina intacta,

Deben estar ltres de defecios, (ver
especificaciones de lolerancias), salvo
defectos superficiales muy leves, siempre y
cuando no afecten el aspecto general del
producto, su calidad, estado de conservacion
y presentacion en el envase.

Talerancia: el 5% en peso de los racimos que
no cumplan los requisitos de esta categoria,
pero cumplan los de la Categoria | o,
excepcionaimente, que no superen las
Llerancias as para esta Gitima.

Tolerancias de defectos menores

- Bayas con cicatrices,

manchas y russet Mébdmo 5%
Sub total acumulado
defectos menores Mo
Tolerancias de defectos mayores
- Partduras y  baya

sevantada Méximo 2%
- Blangqueamiento vy 2%
- Pardeamiento Méximo 2%
- Baya acuosa Maximo 2%
- Baya mojada Méximo 2%
- Desgarmo pedicelar Maximo 2%
Subtotal acumulado 4
defectos mayores M 05%
Defecto critico: :
- Botrifis (bayas aisladas) Méximo 0,1%
Total acumulado Maximo 5%
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Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con kb estableciklo por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente?, Decreto Supremo N°

004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocanie deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
¥cnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la uva Italia categoria extra requenda de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por gjemplo: uva ltakia categor(a extra de calitre

XL,
22.

Envase y/oembalaje

La uva ltalia categoria extra debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en la
norma Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido, segin indica el numeral 6,2 de la NTP 011,012:2021,

Los maleriales ufiizados en el interior del envase deben ser de primer uso (esto incluye el
material reciclado de calidad alimentania), estar impios y ser de calkdad tal que evite cuakjuier
dafio externo o intemo al producto. Se permite el uso de impresiones en los materiales de
empaque, sliempre y cuando no conlengan sustancias toxicas; para el caso de la uva ltalia
categoria extra los racimos deben estar empacados en una sola capa, segin indica el numeral
6.2delaNTP 011.012:2021.

Los materiales de empaque deben satisfacer las cteristcas de calidad, higiene, ventilacion
y resistencia necesarias para asegurar una manipulacion, ransporte y conservacidn apropiados
de las uvas de mesa, y estar exentos de cualquier materia y okor extrafos, segdn ko indicado en
elnumeral 6.2.1 de la NTP 011.012:2021.

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido dnicamente por racimos
del mismo origen, vanedad, calidad ygradode madurez; en lacategoria Extra, los racimos deben
ser mas o menos idénticos en cuanto a tamafio y coloracian. La parte visible del contenido del
envase debe ser representativa de todo el contenido, segin indica e numeral 6.1 de la
NTP011.012:2021.

Precision 2: La entidad convocanie deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra
indicar las caracleristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores,

23.

Rotulado

Elrotulado de la uva taka categoria extra debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicidn y las
disposiciones especificadas en el numeral 7 de la NTP011.012:2021:

nombre/direccion o razén social del producior, envasador y/o distribuidor,;
nombre del producto y vanedad;
- cakegoria;
- pals de origen;
- pesoneto;
nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Prox iento Primario emitida por
el SENASA,

2 Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos , apobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el

numeral 2,1 de la presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica,

Version 04
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

VAINITA CALIDAD PRIMERA

VAINITA CALIDAD PRIMERA

KILOGRAMO

La vainita es una hortaliza, es el fruto inmaduro de la especie
Phaseolus vulgaris L. Es de color verde, de forma alargada y
ahusada.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Las vainitas calidad primera deben presentarse limpias, frescas, enteras y sanas; deben pertenecer
al mismo cultivar, deben tener un grado de madurez comercial que les permita soportar el
manipuleo, transporte y conservacién en buenas condiciones, segin indica el numeral 4.1.1 de la

NTP 011.111:1974 (revisada el 2021).

Las vainitas calidad primera deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Aspecto

Las vainitas deben estar frescas, sin
sintomas de marchitez vylo
lignificacién.

Fibrosidad

Vainita ligeramente fibrosa (grado 2:
vainita ligeramente fibrosa,
caracterizado por presentar ligera
resistencia al rompimiento, lo que da
lugar a una separacion neta de las
partes, pero con produccion de
ligeras rasgaduras en la cara
exlerna de las paredes de la vainita),

Tolerancia: 2% de frutos fibrosos
(grado 3: vainita fibrosa,
caracterizada por presentar
apreciable resistencia al
rompimiento que determinan que no
se separen netamente las partes,
las que quedan unidas por gruesas
fibras y presentan rasgaduras
longitudinales en la cara externa de
sus paredes).

NTP 011.111:1974
(revisada el 2021)
HORTALIZAS. Vainita.
Requisitos. 1* Edicién

Version 07
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Afrijolamiento

Frutos  ligeramente  afrijolados
(grado 2: Vainita ligeramente
afrjolada, la que presenta ligera
sinuosidad en su superficie, Al corte
transversal se observa la semilla ya
desamrollada, ocupando un tercio de
la seccion transversal El tejido
translGcido no cubre totalmente la
cavidad intema, quedando un
pequefio espacio vacio).

Tolerancia: Maximo 2% de los frutos
afiplados (grado 3: Vainita
afrjolada, la que presenta fuertes
sinuosidades superficiales
determinados por el gran desarmolio
de la semilla. Al corte transversal se
observa que la semilla ha alcanzado
un gran tamafio ocupando mas de la
mitad de la seccion transversal. El
tejido translicido se encuentra muy
reducido, dejando una gran cavidad
0 luz interior, vacia).

Dafios mecanicos

Maximo 5% de frutos con dafios
mecanicos.

Dafios quimicos (quemaduras)

Maxmo 2% de frubs con
quemaduras por sustancias
quimicas.

Forma

Las vainas deben tener una forma
alargada y ahusada, sin
sinuosidades superficiales, tipico
del cultivar considerado y con una
madurez comercial conveniente.

Se aceptan formas irregulares de
acuerdo a la siguiente tolerancia:

Maximo 10% de frutos deformes.

La vainita debe ser color verde tipico
del cultivar y de acuerdo a las
condiciones requeridas para su
C ializacion al estado fresco.

Tolerancia: Maximo 5% de frutos de
color verde amarillo o blanquecino.

Tamafio

Diametro
menor

TJamafio A: Hasta 08 cm

Tamafio B: Masde 0. 8cma1,0cm

(Relacion entre
el diametro
menor y el peso)

Peso

Tamafio A: Hasta 7g

Tamafio B: Mdsde 7ga10g

Tolerancia

Méaximo 15% de frutos de calidad
inmediata inferior

Version 07
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Maximo 14cm

Longihud Tolerancia: 10% de frutos con
longitudes de hasta 16 cm
Las vainitas deben presentarse
sanas, libres de insectos,
Sanidad enfermedades u otras alteraciones

capaces de perjudicar su
conservacion y consumo,

Tolerancias de sanidad - Daflos Entomolbgicos (Plagas)

- Perforaciones de la vainita
(producida por Laspeyresia
sp)

Méaximo 3% de vainitas con
perforaciones,

- Comeduras de la vainita
(producidas por Pseudoplusia
y Prodenia sp)

Maximo 3% de vainitas con ataque
de grado 1, es decr una sola
comedura en la vainita con un

didmetro maximo de 3 mm.

Jolerancias de sanidad - Dafios

Fitopatolbgicos (enf .

- Pistulas en la vainita
(producida por Roya)

Maximo 3% de vainitas con
pustulas.

- Pudricién seca (Antracnosis)

Maximo 3% de vainitas con ataque
de grado 1, es decir chancro seco y
pudricién ligera en la superficie de la
vainita que compromete un area no
mayor de 2 mm de didmetro.

- Pudricién hameda 0%
(Esclereotiniosis)
Tolerancia acumulativa Maximo 20%

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, autoridad
nacional competente’.

Reglamento de
Inocuidad
Agroalimentaria,
aprobado mediante

Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatonias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el tamafio de las Vainitas de Calidad primera requerido de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejlemplo: Vainita Calidad primera del tamafio

A

2.2 Envase ylo embalaje

Las vainitas calidad primera deben ser envasadas tomando en consideracion lo establecido en las
nomas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALE S DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede

debidamente protegido.
'Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislatvo N° 1062, Ley de In dad de los Alm probadk
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.,
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Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada de las vainitas,
y deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Debe cumplir con los requisitos que se
indican en la NTP 203.016:1971 (revisada el 2011) VAINITAS ENVASADAS AL NATURAL. 1*

Edicién, segin indica el numeral 72 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2021).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado

que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.
2.3. Rotulado

Los envases, o bien los documentos que acompafien el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8* Edicion, deben indicar, en idioma espafiol, o siguiente, segin indica el numeral

7.3 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2021):

- designacién de la hortaliza segin: nombre, cultivar, calidad y tamafio,
- peso neto en kilogramos;,

- procedencia,

- nombre o marca del productor;

SENASA,

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o profarma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracter(sticas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica.

nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

Version 07
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FICHA TECNICA
APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : YUCA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica : YUCA/MANDIOCA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . La Yuca (Mandioca), variedad comercial dulce, es la raiz obtenida

de Manihot esculenta Crantz, de la familia de las Euphorbiaceae.
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La yuca categoria extra debe haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo fisiol gico, teniendo
en cuenta las caracteristicas de la variedad y la zona en que se produce, El desarrdlio y condicion
de la yuca categoria extra deben ser tales que le permitan soportar el transporte y la manipulacion
y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, seg(n indica el numeral 2.1.1 de laNTP-CODEX
STAN 238:2014 (revisada el 2019),

La yuca categoria extra debe presentar las siguientes caracieristicas:

CALIDAD

La yuca debe:

Estar entera.

Estar sana, deben exclirse los

productos afectados por podredumbre,

moho o deterioro que hagan que no

sean aptos para el consumo.

Estar limpia, y pricticamente exenta

de cuakuier materia extrafia visible,

excepbo aquellas sustancias

pemitidas que prolonguen su vida Gtil.

Estar practicamente exenta de plagas

que afecten a aspecto general del

producto,

- Estar practicamente exenta de dafios

causados por plagas.

Estar exenta de humedad externa

Requisitos minimos anomal, salho la condensacion | NTP-CODEX STAN
consiguiente a su remocién de una | 238:2014 (revisada el
camara frigorifica. 2019) NORMA PARA

- Estar exenta de cualquier olor y/o [ LA YUCA (MANDIOCA)

sabor extrafios. DULCE. 1* Edicién

Ser de consistencia firme.

Estar practicamente exenta de dafios

mecéanicos y magulladuras,

Estar exenta de pérdida de color en la

pulpa.

El corte en la parte distal (angosta) de la
yuca no debe superar los 2 cm de
didmetro.

El extremo del pedinculo debe tener un
corte limpio entre 1 cm y 1,25 cm de
longitud.

Las yucas (mandioca)de categoriaextra
Clasificacién y tolerancia | deben ser de calidad superior vy
de calidad caracteristica de la variedad y/o tipo
comercial, No debe tener defectos, salvo
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defectos superficiales muy leves siempre
y cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de
conservacién y presentacion en el
envase,

Tolerancia: El 5%, en nGmero o en peso,
de la yuca (mandioca) que no satisfaga
los requisitos de esta categoria pero
satisfaga los de la Categoria | o,
excepcionalmente, que no supere las
tolerancias establecidas para esta
Qltima,

La yuca categoria extra se clasifica en
los siguientes calibres, de acuerdo al
diametro en la seccion transversal mas
gruesa de la ralz, de acuerdo con e

siguiente cuadro;
Calibre | Diametro (cm)
A 35-60
B 61-80
C >80

Tolerancia: El 10%, en nimero o en
peso, de las yucas (mandiocas) que
correspondan al calibre inmediatamente
superior y/o inferior al indicado en e

envase.
Reglamento de
Inoculdad
Cumplir con lo establecido porel Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente’. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1. La entidad corvocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la yuca categoria extra requerido de acuerdo a
lo establecido en la pr te Ficha Técnica, por ejemplo: yuca categoria extra, calibre B,

2.2. Envase y/o embalaje
La yuca categoria extra debe ser envasada segin lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
(2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debid 1t tegido.

¥ Y

El contenido de cada envase debe ser homogéneo en cuanto a la forma y estar constituido
Unicamente por yuca categoria extra del mismo origen, variedad y/o tipo comercial y calibre. La parte
visible del contenido del envase debe ser representativa de todo el contenido, segin indica el
numeral 5.1 de laNTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el material
recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio
externo o interno al producto. Se permite el uso de maleriales, en particular papel o sellos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no
téxico, segln indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Decareto Legistativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Deaeto Supremo N* 034-2008-AG.
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Los envases deben satisfacer las caracterisicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de la yuca
categorla extra, y deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segin indica el numeral
5.2.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Precision 2 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado
Cada envase de yuca categoria extra debe llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en

el mismo lado, marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior, o bien en los
documentos que acompafien el envio, segin indica e numeral 6.2 de la NTP-CODEX STAN

238:2014 (revisada el 2019):

nombre del producto y tipo (dulce) si el contenido no es visible desde el exterior;

nombre de la variedad (facultativo);

nombre y direccidn del envasador y/o expedidor;

pals de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;
categoria extra,

calibre (expresado como codigo de calibre o didmetro minimo y maximo en cm);

peso neto;

instrucciones de preparacion (incluir una leyenda que indique que la yuca deberd pelarse y
cocerse antes de su consumo);

nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se sdlicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto

No aplica,

Precision 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
KILOGRAMO

Zapallo macre, es d fruto de la especie Cucurbita méxima Duch,

de la familia de las cucurbitaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los zapallos macre categoria primera deben pertenecer al mismo cultivar y deben tener el grado de
madurez comercia que les permita soportar adecuadamente el manipuleo, transporte y
conservacion en buenas condiciones, segin indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

Los zapallos macre categoria primera deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Presentacion

Los frutos de zapallo deben presentarse
maduros, limpios, frescos, enteros y sanos.

Sanidad

Los frutos deben presentarse sanos, es decir,
libres de ataques de insectos y
enfermedades, salvo las  siguientes
tolerancias:

- Dafios entomolégicos: Se permiten dafios
superficidles que no comprometan la pulpa.
- Dafios fitopatoldgicos: 0%

Para el caso de los dafios fitopatologicos, las
pudriciones notoriamente marcadas
determinan la eliminacion del fruto.

e

7y Nuty;
9 ——~JUeA
- 0,’,

Dureza de
cascara

Madurez

Los frutos deben presentar la suficiente
dureza de cascara que asegure que el manejo
post-cosecha no deteriorard su calidad fisica.
La dureza se debe evaluar de acuerdo a la
resistencia que presente a ser penetrada con
la ufa; teniéndose que a mayor dureza,
mayor debe ser su categorizacion.

El zapallo macre categoria primera debe tener
una dureza de cascara de grado alta.

Color de
cascara

Desde verde oscuro, verde plomizo, verde
claro hasta crema. Con aspecto lustroso, liso
o con hendiduras longitudinales.

NTP 011.114:2015
HORTALIZAS.
Zapallo macre. 2*
Edicion
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Los frutos deben presentar la textura de pulpa
lo suficientemente firme que asegure que el
manejo post-cosecha no debe deteriorar su
calidad fisica. Este parametro se debe evaluar
de acuerdo a la resistencia que la pulpa
oponga al tacto,

Textura de
pulpa

El zapallo macre categoria primera debe tener
una textura de pulpa de grado firme,

El zapallo macre categoria primera debe tener

Color de pupa color de pulpa amarillo fuerte.

Tamafio Peso minimo 25 kg

Tolerancia de Defectos

Se permiten dafios superficiales que no
- Magulladuras y rajaduras | comprometan la pulpa o muestren dafios de

pudricion,
- Cortes 0%
i N No comprometa el estado de la pulpa. Sin
Tolerancia acumulativa pudriciones.
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente’, Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificat

22.

23.

Precisiéon 1: Ninguna,

Envase y/o embalaje

El zapallo macre categoria primera podrd ser no envasado, pero su manipulacion debe tener en
id on lo blecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacion

nacional vigente, segin indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El zapallo macre categoria primera se transporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de dafios ani y ad d te ventilados, segin los numerales 81 y 8.2 de la
NTP 011.114:2015.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidon especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracter(sticas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluraiidad de
postores,

Rotulado

Los doct que pafien el envio del zapallo macre categoria primera, ademas de los
requisitos aplicables especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado
de alimentos preen dos. 8* Edicion, deben indicar, en idioma espafiol, lo siguiente:

' Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Ir dad de los A pr
mediante Decareto Supremo N* 034-2008-AG,
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el nombre del producto;

nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial,

peso neb, en kilogramos;

nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

nimero de Autorizacién Sanitaria de Estabk to de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA,

Precisiéon 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracterisicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

_——==._ Precisién 4. No aplica.
de N
~
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3. Condiciones de los bienes a contratar
3.1 Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

3.1.1 Lugar de entrega

.

cdra. 3 — Calleria — Coronel Portillo — Pucallpa.

En el almacén del Servicio de Nutricion del Hospital Regional de Pucallpa,
(actualmente en el segundo piso del Comedor 18) sito en Jr. Atahualpa

3.1.2 Plazo de entrega
(75)) dias calendario.
Nutricién.

Para la primera entrega

Para las siguientes entregas

VIVERES SECOS

FRUTAS Y VERDURAS

veces por semana, en horario de 6:00am a 09:00am.

El plazo de ejecucion de la prestacion, sera un periodo de setenta y cinco

Durante el plazo de entrega el Contratista debera suministrar los alimentos
conforme al cronograma de entrega proporcionado por el Servicio de

Los alimentos seran entregados en un plazo maximo de dos (02) dias
calendario, contados a partir del dia siguiente de recibida la Orden de
Comepra, y previa coordinacion con el Servicio de Nutricién y Dietética.

De acuerdo al cronograma elaborado por el Servicio de Nutricion y previa
coordinacién, los productos alimentos “Viveres Secos”, se entregaran dos (02) veces
al mes, al inicio de cada mes y a la quincena, en horario de 8:00am a 10:00am.

De acuerdo al cronograma elaborado por el Servicio de Nutricién y previa
coordinacién, los productos alimentos “Frutas y Verduras”, se entregaran dos (02)

ITEM: PAQUETE | - VIVERES SECOS

N° Denominacion del bien segun la Unidad de medida | Cantidad
Ficha Técnica
1 | ACEITE VEGETAL LITRO 780
2 | AVENA CON QUINUA KILOGRAMO 200
3 | ARROZ PILADO EXTRA KILOGRAMO 4,300
4 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA KILOGRAMO 45
5 | ATUN FILETE UNIDAD 720
6 | AZUCAR BLANCA KILOGRAMO 600
7 | AZUCAR RUBIA KILOGRAMO 1,200
8 | FIDEO LARGO - SPAGUETTI KILOGRAMO 200
9 | FIDEO SURTIDO CORTO KILOGRAMO 150
10 | FRIJOL CANARIO KILOGRAMO 45
11 | FRIJOL PANAMITO KILOGRAMO 75
12 | HARINA DE MAIZ KILOGRAMO 15
13 | HARINA DE PLATANO KILOGRAMO 30
14 | HARINA DE TRIGO KILOGRAMO 150
15 | LENTEJAS CALIDAD 1 - EXTRA KILOGRAMO 75
16 | QUINUA GRADO 1 KILOGRAMO 50
17 | SAL DE COCINA KILOGRAMO 300

WAL D,
SoNACS
el

rn?%ﬂi

'S, COMTE OE

2 SeLEccion

~




-

HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS

(SEGUNDA CONVOCATORIA)

/ HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA - HRP
SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA

ITEM: PAQUETE lll - VIVERES FRESCOS (FRUTAS Y VERDURAS)

=

N° | Denominacion del bien segin la | Unidad de medida Cantidad
Ficha Técnica
1 | AJO ENTERO KILOGRAMO 139
2 | ARVEJA VERDE CATEGORIA KILOGRAMO 162
EXTRA
3 | CAMOTE AMARILLO KILOGRAMO 405
4 | CHOCLO UNIDAD 540
5 | COL CRESPA REPOLLO KILOGRAMO 258
6 | DURAZNO KILOGRAMO 420
7 | GRANADILLA KILOGRAMO 500
8 | MAIZ MORADO KILOGRAMO 270
9 | MANDARINA KILOGRAMO 810
10 | MANZANA DELICIA KILOGRAMO 1,125
11 | MARACUYA KILOGRAMO 216
12 | NARANJA UNIDAD 2,820
13 | PAPAYA UNIDAD 1,350
14 | PEPINILLO UNIDAD 480
15 | PLATANO DE SEDA UNIDAD 810
16 | SANDIA KILOGRAMO 965
17 | UVA KILOGRAMO 550
18 | VAINITA KILOGRAMO 216
19 | YUCA SACO 10
20 | ZAPALLO KILOGRAMO 810

3.2 Forma de entrega

3.2.1 Forma de entrega

Los alimentos sera entregado en un plazo maximo de dos (02) dias calendarios,
contados a partir del dia siguiente de recibida la Orden de Compra, y previa
coordinacion con el Servicio de Nutricion.

De acuerdo al cronograma elaborado por el Servicio de Nutriciéon y previa
coordinacion, se realizara la entrega, en horario de 7.00am a 09.00am

3.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los

bienes

Durante la ejecucion del contrato, para la comprobacioén de la calidad de
los bienes, el responsable de la recepcion dispondra solicitar muestras
aleatorias de 03 productos carnicos (pollo, pescado, res) para verificar la
calidad segun las Especificaciones técnicas. Ademas, de ser necesario
solicitara al contratista el Certificado de Calidad del lote correspondiente
de los productos que vea por conveniente.
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4. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

3

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

Adelantos

NO CORRESPONDE

Conformidad de los bienes

La recepcion sera por el area de almacen del Hospital Regional de Pucallpa, y
la conformidad sera otorgada en forma mensual, por el responsable de la
jefatura del servicio de Nutricion y Dietetica del Hospital Regional de Pucallpa.

Forma de pago

El pago se realizara en SOLES, La Entidad realizara el pago de la
contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGOS PERIODICOS.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista,
la Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Orden de Compra.

- Informe de Conformidad del funcionario responsable de la jefatura del
servicio de Nutricion y Dietetica del Hospital Regional de Pucallpa.

- Acta de Conformidad del funcionario responsable de la jefatura del
servicio de Nutricion y Dietetica del Hospital Regional de Pucallpa,
previo visto bueno del responsable del Servicio de Alimentacion quien
Verificara la calidad y el Area de Almacen del Hospital Regional de
Pucallpa emitiendo la conformidad de la prestacién efectuada.

- Comprobante de pago (Factura).

- Guia de Remision.

- Copia de Contrato de bienes.

Dicha documentacién se debe presentar en mesa de partes en el Jr. Aguaytia
Nro. 605 (Ref. Hospital de Contingencia) del Distrito de Yarinacocha — Provincia
de Coronel Portillo — Departamento de Ucayali.

El plazos para los pagos estan establecidos en el articulo 171° del RLCE.

Reajuste de los pagos

NO CORRESPONDE

penalidades aplicables

Si el proveedor no cumple con la entrega de los bienes dentro del plazo estipulado
en la Orden de Compra, la Entidad la aplicara una penalidad por cada dia de retraso,
hasta por un monto equivalente al 10% del monto de la contratacion. La penalidad
se aplicara automaticamente y se calcula de acuerdo al siguiente detalle:

Penalidad diaria: ( 0.10 x monto del contrato)/(F X plazo en dias)

Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias F= 0.40
Para plazo mayores a sesenta (60) dias F = 0.25
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4.6  Otras penalidades aplicables
Otras penalidades
N° Supuestos de aplicacion Forma de Procedimiento
de penalidad calculo
01 En caso de encontrar que El responsable del Area
esten incumpliendo con las 5% Usuaria al momento de la
especificaciones técnicas recepcion de los alimentos
de los productos. podra solicitar la Guia de
compra para Verificar si los
productos donde han sido
adquiridos cuentan con la
autorizaciéon de SENASA y/o
SANIPES, para verificar la
calidad de los productos.
4.7 Responsabilidad por vicios ocultos
El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (01) afio contado a
partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.
4.8 Condiciones de los consorcios

[DE CONFORMIDAD CON EL NUMERAL 49.5 DEL ARTICULO 49 DEL
REGLAMENTO, EL AREA USUARIA PUEDE INCLUIR CONDICIONES QUE
DEBEN CUMPLIR LOS CONSORCIOS:

Numero maximo de

consorciados

Dos (02) Integrantes

Porcentaje minimo de
participacion de cada

Veinte por Ciento (50%) de partipacion de
cada Integrante del consorcio.

consorciado

El tiempo de reposiciéon del bien por defectos de produccion, deberé ser
entregado en un plazo de dos (01) dias habiles, contados a partir del dia

4.9 Tiempo de reposicion del bien.
siguiente de ser notificado.
4.10 TRANSPORTE DE PRODUCTOS

El proveedor es responsable del mantener durante el transporte y entrega de los
productos condiciones sanitarias acordes con las disposiciones del art. 75 del
Decreto Supremo N° 007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y demas normatividad sanitaria aplicable
y normas técnicas peruanas.

El postor debe presentar un vehiculo cerrado, apropiado para transporte de
alimentos, de manera que evite la contaminacién cruzada y/o deterioro del producto
en el caso de carnicos estos deberan ser transportados en contenedores (coolers,
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4.11

cajas témmicas) de facil higienizacion de disefio y exclusividad en uso para
alimentos.

La unidad debera contar con Copia de Certificado de Desinfeccién de vehiculos de
transporte utilizado para la distribucién del producto, objeto de la contratacién debe
estar habilitado.

MANIPULACION DE ALIMENTOS

El personal que interviene en el proceso de manipulacion, transporte de los
alimentos debera contar con Carnet Sanitario Vigente y Capacitacion en Buenas
Practicas de Manipulacion.

Asimismo, durante la fase de ejecucién contractual, el personal manipulador de
alimentos, debera presentarse con la indumentaria adecuada con uniforme de la
empresa, botas, y gorro para el reparto de alimentos, portando su carnet sanitario.
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REQUISITOS DE HABILITACION®

CAPITULO IV

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informacién complementaria

ITEM: PAQUETE I - VIVERES SECOS

ACEITE VEGETAL

AVENA CON QUINUA

ARROZ PILADO EXTRA

AZUCAR BLANCA

AZUCAR RUBIA

FIDEO LARGO - SPAGUETTI

N[O W|IN|F

FIDEO SURTIDO CORTO

o

HARINA DE MAIZ

HARINA DE PLATANO

10

HARINA DE TRIGO

11

QUINUA GRADO 1

12

SAL DE COCINA

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente,
expedido por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion
Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion General de
Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin Resolucion
Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la
Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y
Bebidas. El Plan HACCP deber4 aplicarse a la linea de produccion del
bien objeto de contratacién o a una linea de produccién dentro de la
cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la norma
sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en
tanto se emita la reglamentacidn que corresponda, segun lo
establecido por la primera y segunda Disposicion Complementaria
Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la
inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y
acuicolas. La documentacion solicitada deber4d mantenerse vigente
incluso hasta la culminacién de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la
renovacion de dichos documentos.

13

ATUN FILETE

Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento
Industrial de Productos Pesqueros y Acuicolas vigente otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segln el
Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar,
en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040- 2001-PE, y sus
modificatorias. En el caso de que los bienes hayan sido almacenados
previamente a su comercializacion: Copia simple de la Habilitacién
Sanitaria de Almacén de productos pesqueros y acuicolas vigente,
otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES,
segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento
del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y
Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios vigente, otorgado por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el
Decreto Supremo N° 012- 2013-PRODUCE, para cada bien a contrata
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ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA | Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito,
bastard que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico) del
bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el
SENASA.

15

FRIJOL CANARIO

16

FRIJOL PANAMITO La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso

17

hasta la culminacién de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente
la renovacion de dichos documentos.

LENTEJAS CALIDAD 1 - EXTRA

ITEM: PAQUETE Il - VIVERES FRESCOS (FRUTAS Y VERDURAS)

1| AJO ENTERO
2 | ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de
3 | CAMOTE AMARILLO Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
4 | CHOCLO Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
> | COL CRESPA REPOLLO Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
6 | DURAZNO Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.
7 | GRANADILLA
g MQED'\X(;FNAADO Nota: Rara efectos del _c_umplimiento dm_el prgsente req_uisito,
10 | MANZANA DELICIA bastara_qqe en _eI (_:ertlflcado de Autopzamon Sam@ana} _de
11 | MARACUYA Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico)
12 | NARANJA del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por
13 | PAPAYA el SENASA. La documentacion solicitada debera mantenerse
14 | PEPINILLO vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
15 | PLATANO DE SEDA producto adquirido.
16 | SANDIA Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
17 | UVA oportunamente la renovacion de dichos documentos.
18 | VAINITA
19 | YUCA
20 | ZAPALLO

Para acceder a los documentos de informacion complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf

WOSPIT4
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https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf
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Componentes y suministros de fabricacion

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucién

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomésticos, productos electrénicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016.pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016.pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf

Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016.pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-015-2016.pdf

Suministros y equipo de Limpieza

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacion

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

4.2 Requisitos de habilitacion adicionales alos previstos en los documentos de informacién
complementaria:

En caso se determine que adicionalmente se debe considerar otros requisitos de habilitacion,
consignar lo siguiente:

e Carnet de Sanidad del personal (02 personal) de la empresa, Resolucién ministerial 308-
2012/MINSA. Norma sanitaria para los servicios de alimentacion en establecimientos de
salud

e En caso del postor sea comercializador — distribuidor, que almacena el producto ofertado,
debera presentar el certificado de fumigacién que haga mencién a la desinsectacion,
desratizacion (vigente a la fecha de presentacién de propuestas), Resolucién ministerial
308-2012/MINSA. Norma sanitaria para los servicios de alimentacion en establecimientos
de salud

Acreditacion

e Copia de Carnet de Sanidad del personal (02 personal) de la empresa

e Copia de certificado de fumigacion, desinsectacion y desratizacion.
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https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=31&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=40&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=52&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=42&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=10&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=11&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=51&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=53&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=12&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=47&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=39&av_tipo_bien=A&av_caller=
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA
EL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL HOSPITAL REGIONAL DE
PUCALLPA PERIODO DE SETENTA Y CINCO (75) DIAS DEL 2024, que celebra de una
parte HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA, en adelante LA ENTIDAD, con RUC 20205390546,
con domicilio legal en Jiron Agustin Cauper Nro. 285 Distrito de Calleria, Provincia de Coronel

Portillo, Departamento de Ucayali, representada por [.......ccee... ], identificado con DNI N°
[coennnen. ], y de otra parte [... ...y con RUC N° [............... ], con domicilio legal
enf......... . ] |nscr|ta en Ia Flcha N[, JAsientoN°[................ ]
del Reglstro de Personas Jur|d|cas de la ciudad de [ .................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [... ., con DNIN® [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ] A3|ento N° [ ............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [....ccovvvnvnnne... ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudico la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS-2 para la
contrataciéon de ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL SERVICIO DE NUTRICION Y
DIETETICA DEL HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA PERIODO DE SETENTA Y
CINCO (75) DIAS DEL 2024, a[INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO

El presente contrato tiene por objeto ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL SERVICIO
DE NUTRICION Y DIETETICA DEL HOSPITAL REGIONAL DE PUCALLPA PERIODO
DE SETENTA'Y CINCO (75) DIAS DEL 2024.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGOQO?®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en SOLES, en Periddico
luego de la recepcién formal y completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la

® En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podré adicionarse la informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizaciébn automética en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituir4 garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
serda otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
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CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA 'EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicAndose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.
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Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto méximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los drganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

~
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Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION _CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO LEGAL JR. AGUSTIN CAUPER NRO. 285 — DISTRTITO DE CALLERIA

DE LA ENTIDAD — PROVINCIA DE CORONEL PORTILLO — DEPARTAMENTO
DE UCAYALI.

DOMICILIO ANEXO JR. AGUAYTIA NRO. 605 (REF. HOSPITAL DE

DE LA ENTIDAD : CONTINGENCIA) — DISTRITO DE CALLERIA — PROVINCIA DE

CORONEL PORTILLO — DEPARTAMENTO DE UCAYALI.

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
‘LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales!?.

1 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

© Y,
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS — SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacioén o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : ‘ ‘
MYPE?2 |si | | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Noatificacion de la orden de compra?®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méaximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

12 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

13 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

~
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁoreg )

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS — SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE14 Si | No I
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?5 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?16 Si | No |

Correo electrénico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

14 Esta informacion seréa verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

15 Ibidem.

16 |bidem.
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1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Natificacion de la orden de compra?l?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

VOSPITY
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Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

SeﬁoresE )

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS — SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccién.
vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de selecciéon y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

VOSP4,
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Seﬁore§ )

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS — SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁore§ )

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS — SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a)

b)

d)

Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2.

Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

Fijamos nuestro domicilio legal comin en[........ccccocvvvrennnnen. 1.

Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%1%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4, 1.6
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%2°

TOTAL OBLIGACIONES

18 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

19 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
2 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el
deben ser legalizadas.

articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
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ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS — SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®! se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?2

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nUmero de RUC del consorcio.
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2L En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

22 En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Seﬁoreg )

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS — SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln
corresponda

PRESIDENTE
COMITE OE

SELECCION

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

SeﬁoresE )

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2024-GRU-HRP-CS — SEGUNDA CONVOCATORIA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ".
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