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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
"""" completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
"""" especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccidén, segin
* Abe corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Abc las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
L
proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
Importante para la Entidad P . por. gan
5 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
e Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Pardmetros

1 Mé Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
argenes Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

3 Estilo de Fuente

Normal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina

Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

4 Color de Fuente

Automdtico: Para el contenido en general
Azul

: Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

5 Tamaiio de Letra

16:
11:
10:

9:

8:

Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
Para el nombre de los Capitulos.

Para el cuerpo del documento en general

Para el encabezado y pie de pdgina

Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
Para las Notas al pie

6 Alineacién

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres

de los Capitulos)

7 Interlineado

Sencillo

8 Espaciado

Anterior : 0
Posterior : O

9 Subrayado

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacidon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisidon de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represiéon de Conductas Anticompetitivas", o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPIiTULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.3.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefalada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefa). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Coémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electréonica (SEACE v3.0)” publicado en https://www?2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripciéon en el RNP.

b) Declarar la aceptacién de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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1.4.

1.5.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espariol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales"). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informaciéon complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectla por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacién de items, la presentacién de
ofertas se efectla en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

1

Para

mayor informacion sobre la normativa de firmas y  certificados  digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1

1.6.2

APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
c) Hacer efectiva su participacién en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su ultimo lance, estableciendo el orden de prelacién de los
postores.

Para

efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los

resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.
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1.8.

1.9.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacién requerida
en las bases. En caso de subsanacioén, se procedera de conformidad con lo sefalado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electréonica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion reuna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no reuna tales condiciones, procede a
descallificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reuna las condiciones exigidas en
las bases, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccidn, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccidn, segun corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econdémica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el d6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccidon, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacién de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacidn publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificaciéon de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante
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Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del

articulo 64 del Reglamento
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) CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccidon segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacién.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez oforgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

o A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iiij) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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3.1.

3.2.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realizan conforme a lo indicado
en el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccidn especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcién de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefalados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e En los contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequenas empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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3.3.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbhs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacién de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES
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Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)




-

U.E. 301 - COLEGIO MILITAR “ELIAS AGUIRRE”
SIE N.° 001-2023- CMEA “SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA CADETES”

CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre

RUC N°
Domicilio legal

Teléfono:

Correo electrénico:

U.E. 301 - COLEGIO MILITAR ELIAS AGUIRRE

20167652108
Carretera a Pimentel Km. 10 - Chiclayo

074-424671

abastocmea@gmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

Contrataciéon de suministro de bienes: Tubérculos, carnes diversas, menestras, abarrotes y verduras
para la alimentacion proyectada de 500 cadetes y 30 trabajadores de la IEPM Colegio Militar “Elias
Aguirre”, a partir del mes de marzo hasta diciembre del 2023. (Haciendo un calculo por un total de

200 dias).

ITEM PAQUETE 1: Suministros Diversos.

item 1. Alimentos para cadetes
. Unidad Cantidad

N° Bien/Producto medida

1 | Aceite vegetal comestible Litro 1200
2 | Arroz pilado Extra Kg. 13850
3 |Arveja partida calidad 1 - Extra Kg. 815
4 | Azucar rubia domestica Kg. 7250
5 |Filete de atun en aceite vegetal Lata 602
6 | Frijol bayo calidad 1- Extra Kg. 415
7 | Frijol caballero calidad 1 - Extra Kg. 390
8 | Frijol panamito calidad 1 - Extra Kg. 306
9 | Fideos cortos (cortados) Kg. 955
10 | Fideos largos Kg. 1235
11 | Hojuelas de avena Kg. 700
12 |Lenteja calidad 1 - Extra Kg. 570
13 | Sal de cocina Kg. 950
14 | Ajo categoria primera Kg. 880
15 | Choclo categoria Extra o primera Uno 540
16 | Col crespa calidad Extra Kg. 375
17 | Huevo de gallina calidad primera Kg. 1400
18 | Palta fuerte categoria Extra Kg. 293
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19 | Papa canchan calidad Extra Kg. 1600
20 | Papa Yungay calidad Extra Kg. 1250
21 | Yuca - categoria Extra Kg. 605
22 | Zapallo macre - categoria primera Kg. 815
23 | Mazorca de maiz morado categoria primera Kg. 665
24 | Camote amarillo calidad primera Kg. 1715
25 | Vainita calidad Extra Kg. 412
26 | Pepinillo calidad primera Uno 950
27 | Quinua grado 1 Kg. 262
28 | Arveja verde categoria Extra Kg. 805
29 | Limén - categoria Extra Kg. 800
30 | Carambola - categoria Extra Kg. 455
31 | Mandarina Satsuma categoria Extra Kg. 585
32 | Maracuya categoria extra Kg. 685
33 | Manzana delicia categoria Extra Kg. 725
34 | Meldn - categoria extra Kg. 385
35 | Naranja valencia - categoria extra Kg. 895
36 | Papaya - categoria extra Kg. 895
37 | Granadilla categoria extra Kg. 955
38 | Mango Kent categoria | Kg. 930
39 |Platano de seda categoria Extra Kg. 1900
40 | Carne de res — Corte tapa refrigerado Kg. 655
41 | Pollo entero con menudencia refrigerado Kg. 810
42 | Pierna entera de pollo refrigerada Kg. 580
43 | Carne de porcino - Pierna sin piel con hueso sin pata refrigerada | Kag. 485
44 | Menudencia de res - Mondongo refrigerado Kg. 400
45 | Menudencia de res — Corazoén refrigerado Kg. 325
46 | Pescado jurel eviscerado sin cabeza refrigerado calidad A Kg. 410
47 | Pescado bonito eviscerado sin cabeza refrigerado calidad A Kg. 426
48 | Tollo entero refrigerado — calidad A Kg. 440
Total 55,546

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

1.4.

El expediente de contratacién fue aprobado mediante Formato N° 02 - Aprobacién de Expediente

de Contratacion 08-2023-IEPM"CMEA"/DIR con fecha 20/03/2023

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS

Importante
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1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccién en los Capitulos Il y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo

efecto deben cancelar el importe de S/. 10.00 efectuando un depdsito en la Cuenta N.° 0231-
031251 del Banco de la Nacién.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

Ley N° 31638 - Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

Ley N° 31639 — Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal

2023.

Directiva N° 006-2019-OSCE/CD — Procedimiento de seleccién de Subasta inversa electrénica.

- D.S. N° 007-98-SA — Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas.

- D.S. N° 004-2014-SA — Modificatoria al D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre vigilancia y
control sanitario de alimentos y bebidas.

- D.S. N° 004-2011-AG — Aprueba Reglamento sobre inocuidad agroalimentaria.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPIiTULOII ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.21. Documentacion de presentacién obligatoria

a)

b)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn vy las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

2

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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L

23.

2.2.2.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
¢) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en SOLES.

Documentacion de presentacion facultativa

Importante para la Entidad

e Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacion de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracién del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, deben presentar
la Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa’.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar

el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso

de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y

3

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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2.4.

f)

9)

siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.
Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete*.

Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Gnicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado’.

En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefas empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condiciébn de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en carretera a Pimentel Km 10, distrito de Pimentel.

Importante para la Entidad

En el caso de procedimientos de seleccidon cuyo monto del valor estimado no supere los
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), siempre que se haya optado por perfeccionar el contrato
con la recepcion de una orden de compra, debe sustituirse por esta disposicion:

“El contrato se perfecciona con la notificacion de la orden de compra. Para dicho efecto el postor
ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el numeral 3.1 de la seccion general de
las bases, debe presentar la documentacion requerida en Carretera a Pimentel Km 10,
distrito de Pimentel.

4

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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= En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el monto del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

CAPITULO Il

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de

Bienes y Servicios Comunes.

1. Denominacién y finalidad publica de la contratacion

Denominacién

Suministro de alimentos para cadetes de la IEPM “Colegio Militar Elias Aguirre”.

Finalidad publica

El presente proceso busca mantener a la Entidad abastecida con viveres secos y frescos
a fin de poder brindar bienestar en cuanto a la alimentacién y preparar alimentos para el
personal de cadetes de nuestra IEPM Colegio Militar “Elias Aguirre”, en base a una dieta
alimentaria que permita una mejor eficiente atencion a los usuarios.

2. Caracteristicas del bien a contratar

ATRIBUTO

ESPECIFICACIONES

DENOMINACION DEL BIEN

1.1 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

DENOMINACION TECNICA

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

CODIGO

5015151300002526

CALIDAD:

Color

Olory Sabor

Material volatil a 1052 C

Impurezas insolubles

Contenido de Jabon

Hierro (Fe)

Cobre (Cu)

indice Acido

indice de Peréxido

Cumplir con lo indicado en el numeral 1 para
aceite refinado, segln corresponda, del Apéndice
de la norma de la referencia.

Codex Stan 19-1981 (2019)
Norma del Codex para grasas
y aceites comestibles no
regulados por normas
individuales.

Contaminantes

Cumplir con lo indicado en el numeral 4 de la
norma de la referencia

UNIDAD DE MEDIDA

LITRO

CARACTERISTICAS

Del bien: El aceite Vegetal Comestible, o mezcla
de los mismos en estado idéneo para el consumo
humano, podran contener pequefias cantidades
de otros lipidos tales como fosfatitos de
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constituyentes insaponificables y de acidos grasas
libres presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981
(2019).

El envase: El envase que contiene el producto
debe ser material inocuo, estar libre de sustancias
que puedan ser cedidas al producto en
condiciones tales que puedan afectar su
inocuidad y estar fabricado de manera que
mantenga la calidad sanitario y composicion del
producto durante toda su vida util, segun el
articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y

Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo
N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Vida atil de 12 meses desde la fecha de
produccién.

PESO NETO Balde 20 Lts resistente a la manipulacién, transporte almacenamiento y
distribucion.
CANTIDAD 1200 Ltr

DENOMINACION DEL BIEN

1.2 ARROZ PILADO SUPERIOR

DENOMINACION TECNICA

ARROZ ELABORADO GRADO 1 - EXTRA

CODIGO 5022110800261845

DESCRIPCION El arroz pilado extra, debe ser inocuo y apropiado
para el consumo humano, segun indica el numeral
5.1.1dela NTP 205.011:2021.

CALIDAD:

Requisitos Generales y especificos

El arroz pilado debe:

- Estar exento de sabores y olores extrafios.

- Estar exento de suciedad (impurezas de
origen animal, incluidos insectos muertos)
que representen un peligro para la salud
humana.

- No debe contener insectos vivos, muertos o
en cualesquiera de sus estados fisioldgicos;
granos mohosos, germinados, sucios.

- Estar exento de fielén y polvillo.

La clase se debe asignar cuando por lo menos
el 80% de los granos (en masa), estan dentro
de los limites de la clase correspondiente, y no
mas del 20% (en masa), son mezcla con

Clase y Longitud cultivares de clases contrastantes.
Clase - Longitud del grano entero
Largo De 6,6 mm o0 mas
Mediano De 6,2 mm o mas, pero
menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm
Grado Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2.3 y

tabla 2 para el arroz pilado superior de la NTP de
la referencia.

Contenido de humedad

Maéximo 14%.

UNIDAD DE MEDIDA

Kilogramo

CARACTERISTICAS

De acuerdo a la longitud del grano, el arroz pilado
superior puede ser clasificado en las siguientes
clases, segun el numeral 4.2.2 de la NTP
205.011:2021:

- Largo

- Mediano

- Corto

El envase: El envase que contiene el producto
debe ser material inocuo, estar libre de sustancias
que puedan ser cedidas al producto en
condiciones tales que puedan afectar su

NTP 205.011:2021 ARROZ
Arroz elaborado. Requisitos.
32 Edicidn.
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inocuidad y estar fabricado de manera que
mantenga la calidad sanitaria
Vida util 6 meses desde la fecha de produccién.

PESO NETO 50 KGS
INOCUIDAD Cumplir con los requisitos establecidos por la | Reglamento sobre Vigilanciay
Direccion General de Salud ambiental e Inocuidad | Control Sanitario de
Alimentaria — DIGESA autoridad nacional | Alimentos y Bebidas
competente. Aprobado mediante Decreto
Supremo N2 007-98-SA, sus
modificaciones y regulacién
complementaria
CANTIDAD 13850 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.3 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA

DENOMINACION TECNICA

ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 -
EXTRA

CODIGO

5042400300330409

Requisitos Generales

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1 de
la NTP de la referencia

NTP 205.025:2014

(revisada
el 2019)
LEGUMINOSAS.

Arveja partida.
Requisitos. 22
Edicion

Contenido de humedad

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.2
de la NTP de la referencia

Grado de calidad

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2.2
y la tolerancia establecida en la tabla 1 para
el grado de calidad 1 Extra de la NTP de la
referencia

Factor de seguridad

Cumplir con lo indicado en el numeral 4.2 de
la NTP de la referencia

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

CARACTERISTICAS

Del bien: La arveja partida calidad 2 - superior
deberd ser inocua y apta para el consumo
humano, exenta de sabores y olores extrafios, de
insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus
estadios y exenta de materias extranas
inorgénicas que representen un peligro para la
salud humana. Cada lote debera estar
conformado por una misma variedad (mismo
color, forma y otras caracteristicas varietales),
segin indica el numeral 5.1 de la NTP
205.025:2014 (revisada el 2019).

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA autoridad
nacional competente

Reglamento de inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
N.2 004-2011-AG y sus
modificatorias.

CANTIDAD

815 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.4 AZUCAR RUBIA DOMESTICA

DENOMINACION TECNICA

AZUCAR RUBIA DOMESTICA

CODIGO

5016150900278002

CALIDAD:

Color, sabor, olor

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1 de la
NTP de la referencia

Aspecto

Cumplir con lo indicado en los numerales 5.2 de la
NTP de la referencia.

Polarizacion a 202C, “z
Humedad % m/m
Cenizas conducmetricas
% m/m

Cumplir con lo indicado en la tabla 2 del numeral

NTP 207.007:2015 AZUCAR
Azlcar Rubia. Requisitos
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Color a 420 nm, Ul
Azucares reductores, % n/m
Sustancias insolubles
(Sedimentos) mg/kg.

6.1 de la NTP de la referencia.

Factor de seguridad

Cumplir con lo indicado en el numeral 4.2 de la
NTP de la referencia

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos por la | Reglamento sobre Vigilanciay

Direccion General de Salud ambiental e Inocuidad | Control Sanitario de
Alimentaria — DIGESA autoridad nacional | Alimentos y Bebidas
competente. Aprobado mediante Decreto

Supremo N2 007-98-SA, sus
modificaciones y regulacion
complementaria

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

CARACTERISTICAS

Del bien: El Azicar Rubia Domestica, debera tener
color amarillo pardo, sabor y olor caracteristico,
no debera presentar insectos, arena, tierra u otras
impurezas que indiquen manipulacion defectuosa
del producto s/g lo indica el numeral 5 de la NTP
207.007:2015.

El envase: El envase que contiene el producto
debe ser material inocuo, estar libre de sustancias
que puedan ser cedidas al producto en
condiciones tales que puedan afectar su
inocuidad y estar fabricado de manera que
mantenga la calidad sanitario s/g el art. 118 del DS
N.2 007-98-SA.

La presentacion en bolsa de papel de dos y tres
pliegos de 50 kg, resistente a la manipulacidn
transporte, almacenamiento y distribucion.

Vida util 1 afio desde la fecha de produccion

FORMA DE PRESENTACION

BOLSA X 50 KG

CANTIDAD

7250 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.5 FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

DENOMINACION TECNICA

CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE
VEGETAL

CODIGO

5012153800003425

CARACTERISTICAS GENERAL

El atun en conserva es el producto compuesto por
carne de las especies Thunnus alalunga, Thunnus
albacares, Thunnus atlanticus, Thunnus obesus,
Thunnus maccoyii, Thunnus thynnus, o Thunnus
tonggol, precocida, con aceite vegetal como medio
de relleno o liquido de gobierno, envasada en
recipientes cerrados herméticamente, que han sido
sometidos a esterilizacion comercial.

CRACTERISTICAS ESPECIFICAS

El filete de atun es el musculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado
del cuerpo mediante corte paralelo a la espina dorsal, con o sin piel, espinas y carne
oscura, segun el numeral 3.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016)
CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacion de acuerdo a la presentacion del contenido.
22 Edicion.

El tamafio de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que
ocupen el diametro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos
cilindricos o rectangulares, segin corresponda. El peso escurrido debe ser
declarado en la etiqueta. El contenido debe ocupar como minimo el 95% de la
capacidad del envase, segun el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el
2016).

El filete de atun en aceite vegetal debe estar preparado con pescado sano, de una
calidad apta para venderse fresco para el consumo humano; el medio de envasado
y todos los demas ingredientes utilizados deben ser de calidad alimentaria y se
deben ajustar a todas las normas del Codex aplicables, segin los numerales 3.1y
3.2 de la NTP-CODEX STAN 70:2019.

Factores de calidad

Una conserva de filete de atun en aceite
vegetal debe cumplir con todos los requisitos
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de esta Ficha Técnica y los defectos que
presente deben encontrarse dentro de las
siguientes tolerancias:

- El nimero total de unidades defectuosas, no
debe ser mayor que el numero de aceptacion
(¢) de un plan de muestreo apropiado con un
NCA de 6,5;

- El nimero total de unidades de muestra que
no se ajustan a la forma de presentacion
(filete) y a la denominacion del color no es
mayor que el nimero de aceptacion (c) de un
plan de muestreo apropiado con un NCA de
6,5;

- El peso neto medio o el peso escurrido
medio, segin corresponda, de todas las
unidades de muestra examinadas no es
inferior al peso declarado siempre que
ninguno de los envases tomado por separado
presente un déficit de peso excesivo.

Defectos

Una unidad de muestra se considera defectuosa cuando presente cualquiera de las
caracteristicas que se determinan seguidamente:

Materias extrafias

Cualquier materia presente en la unidad de
muestra que no provenga del pescado o del
medio de envasado, que no constituya un
peligro para la salud humana, y se reconozca
facilmente a simple vista o se detecte
mediante cualquier método, incluso mediante
el uso de una lente de aumento, que revele el
incumplimiento de las buenas practicas de
fabricacion e higiene.

Una unidad de muestra afectada por olores o

sabores objetables persistentes e
Olor y sabor inconfundibles que sean signo de
descomposicion o ranciedad.
-Carne excesivamente blanda no
caracteristica de la especie que compone el
producto; o
Textura - Carne excesivamente dura no caracteristica

de la especie que compone el producto; o
- Presencia de orificios en la carne en mas del
5% del contenido escurrido

Alteraciones del color

Una unidad de muestra con claras
alteraciones del color que sean signo de
descomposicion o ranciedad con manchas de
sulfuro que afecten a mas del 5% del
contenido escurrido.

Materias objetables

Una unidad de muestra que presente uno o
mas cristales de estruvita de mas de 5 mm de
longitud.

NTP-CODEX STAN
70:2019 NORMA PARA
EL ATUN Y BONITO EN
CONSERVA. 3* Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos por
el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
- SANIPES, autoridad nacional competente
1.

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos

pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de
exportacion, aprobado
mediante Resolucion de
Direcciéon Ejecutiva N°
057-2016- SANIPES-DE,
y su modificatoria.
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Envase y embalaje

Envase y embalaje El envase y embalaje utilizado debe cumplir lo
establecido en los numerales 8.2 y 8.3 de la NTP 204.001:2019
CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades. 2*
Edicion.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los
requisitos minimos establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las
especificaciones de vacio minimo segun el tipo de envase y capacidad,
segun lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual Indicadores sanitarios
y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccion
Ejecutiva N° 057-2016- SANIPES-DE, y su modificatoria.

Rotulado

Ademas de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para
las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto
Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias, el rotulado debe cumplir lo
establecido en los numerales 6 de la norma NTPCODEX STAN 70:2019,
8.1 de la NTP 204.001:2019 y 5.2.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el
2016).

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda,
segun lo indicado en el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco
de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de promocion de la alimentacion
saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento aprobado por
Decreto Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo
N° 012- 2018-SA y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias
deben ser consignadas de manera clara, legible, destacada y comprensible
en la cara frontal de la etiqueta del producto; asi mismo, el rotulado debe
cumplir, también, con todo lo establecido en el Manual indicado.

CANTIDAD

602 LATAS

DENOMINACION DEL BIEN

1.6 FROL BAYO CALIDAD 1 EXTRA

DENOMINACION TECNICA

FRIJOL BAYO MOCHICA GRADO DE CALIDAD

1-EXTRA

CODIGO 5042180100329899

CARACTERISTICAS Del bien: El frijol bayo calidad 1 - superior se
comercializara en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e
higiénicas, asegurando que el mismo no sea
alterado, contaminado, adulterado o manipulado
en condiciones no sanitarias que representen un
peligro para la salud, segun indica el ultimo
parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015
y su Corrigenda Técnica.

Uniformidad Cumplir en lo indicado con el numeral 6.1 ytabla1 | NTP 205.015:2015
(segun el grado de calidad 2- superior de la NTP de la | LEGUMINOSAS. Frijol.
referencia) Requisitos. 32 Edicion, y su

Corrigenda  Técnica  NTP

205.015:2015/COR 1:2016

CORRIGENDA 1.

LEGUMINOSAS. Frijol.

Requisitos. 12 Edicidn
Humedad Cumplir con lo indicado en el numeral 6.2. de laNTP de

la referencia

Sanidad y aspectos

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.3 y tabla 1
(segun el grado de calidad 2- superior de la NTP de la
referencia)

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio | Reglamento de inocuidad
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad | Agroalimentaria aprobada
nacional competente. mediante Decreto Supremo
N° 004-2011- AG vy sus
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modificatorias.

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

CANTIDAD

415 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.7 FRUJOL CABALLERO CALIDAD 1 EXTRA

DENOMINACION TECNICA

FRIJOL CABALLERO GRADO CALIDAD 1 -
EXTRA

CODIGO 5042180100329905

CARACTERISTICAS Del bien: El frijol caballero calidad 1 - extra se
comercializara en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e
higiénicas, asegurando que el mismo no sea
alterado, contaminado, adulterado o manipulado
en condiciones no sanitarias que representen un
peligro para la salud, segun indica el ultimo
parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015
y su Corrigenda Técnica.

Uniformidad Cumplir en lo indicado con el numeral 6.1 ytabla1 | NTP 205.015:2015
(segun el grado de calidad 2- superior de la NTP de la | LEGUMINOSAS. Frijol.
referencia) Requisitos. 32 Edicidn, y su

Corrigenda  Técnica  NTP

205.015:2015/COR 1:2016

CORRIGENDA 1.

LEGUMINOSAS. Frijol.

Requisitos. 12 Edicidn
Humedad Cumplir con lo indicado en el numeral 6.2. de la NTP de

la referencia

Sanidad y aspectos

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.3 y tabla 1
(segun el grado de calidad 2- superior de la NTP de la
referencia)

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente.

Reglamento de inocuidad
Agroalimentaria aprobada
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011- AG vy sus
modificatorias.

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

CANTIDAD

390 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.8 FRUOL PANAMITO CALIDAD 1 EXTRA

DENOMINACION TECNICA

FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE
CALIDAD 1 - EXTRA

CODIGO 5042180100329914

CARACTERISTICAS El frijol panamito calidad 1 - extra se
comercializara en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e
higiénicas, asegurando que el mismo no sea
alterado, contaminado, adulterado o manipulado
en condiciones no sanitarias que representen un
peligro para la salud, segun indica el ultimo
parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015
y su Corrigenda Técnica.

Uniformidad Cumplir en lo indicado con el numeral 6.1 ytabla1 | NTP 205.015:2015
(segun el grado de calidad 2- superior de la NTP de la | LEGUMINOSAS. Frijol.
referencia) Requisitos. 32 Edicidn, y su

Corrigenda  Técnica  NTP

205.015:2015/COR 1:2016

CORRIGENDA 1.

LEGUMINOSAS. Frijol.

Requisitos. 12 Edicion
Humedad Cumplir con lo indicado en el numeral 6.2. de laNTP de

la referencia

Sanidad y aspectos

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.3 y tabla 1
(segun el grado de calidad 2- superior de la NTP de la
referencia)

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio

Reglamento de inocuidad
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Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente.

Agroalimentaria aprobada
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011- AG vy sus
modificatorias.

FORMA DE PRESENTACION

BOLSA X 50 KG

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

CANTIDAD

306 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.9 FIDEOS CORTOS (CORTADOS)

Denominacion técnica

PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO

CODIGO

5019290200002561

Unidad de medida

KILOGRAMO

Descripcion general

Es la pasta o fideo fabricados a base de harina
de trigo, tipo Napoles (pasta obtenida
mediante proceso de moldeado mediante
boquilla), o Bologna (pasta obtenida
mediante proceso de laminado), de tamafio y
forma variable, sin caracteristicas definidas
de dimension y cuyo contenido de humedad
es igual o menor a 14 g/100 g. Son mas
pequeiios que los largos.

Del bien
Los fideos cortos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen
animal, incluidos insectos muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios)

CARACTERISTICAS de tal manera que no presenten un peligro para la salud humana, segin
indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016.
Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo
indicado en el articulo 5 del Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que
dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes”, aprobado mediante
Decreto Supremo 012-2006-SA.
CALIDAD
Maéximo 14,0 g/100 g NTP 206.010:2016
PASTAS O FIDEOS
Humedad (Se tolera una unidad més del valor indicado | PARA CONSUMO
como maximo) HUMANO. Requisitos. 27
Acidez titulable (se expresard | Maximo 0,46% de acido lactico Edicion
como porcentaje de acido lactico
y sobre la base de 14 g/100 g de | (se tolera 10 % sobre el valor maximo
humedad) indicado)
Color Caracteristico
Caracteristico al producto. Libre de sabores y
Sabor y olor olores indeseables como agrio, amargo y
rancio.
Reglamento sobre
Vigilancia 'y  Control
Cumplir con los requisitos establecidos por la | Sanitario de Alimentos y
INOCUIDAD Direccién General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | mediante Decreto Supremo
nacional competentel. N.° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre
de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que
puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la
calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida util, segin
el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA,
y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segiin lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
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Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos cortos debe cumplir con lo
establecido en el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la NMP
001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion, y la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8" Edicion, segun lo sefialado en el numeral 10.2 de la NTP
206.010:2016.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos, debe indicar que la
pasta fue elaborada con harina fortificada y el rotulado debe especificar la
lista de micronutrientes de la harina, segin lo indicado en el Reglamento de
la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

CANTIDAD

955 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.10 FIDEOS LARGOS

DENOMINACION TECNICA

PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO

CODIGO

5019290200002614

Unidad de medida

KILOGRAMO

Descripcidn general

Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo Napoles (pasta
obtenida mediante proceso de moldeado mediante boquilla) o Bologna
(pasta obtenida mediante proceso de laminado) de tamafio y forma variable,
con o sin hueco, de seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo
contenido de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimension
fundamental es la longitud.

CARACTERISTICAS Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen
animal, incluidos insectos muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios)
de tal manera que no presenten un peligro para la salud humana, segin
indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo
indicado en el articulo 5 del Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que
dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes”, aprobado mediante
Decreto Supremo 012-2006-SA.
CALIDAD
Humedad
Acidez titulable Maximo 0,46% de acido lactico
(se expresara como porcentaje de NTP 206.010:2016
acido lactico y sobre la base de | (se tolera 10 % sobre el valor maximo | PASTAS O  FIDEOS
14 g/100g de humedad) indicado) PARA CONSUMO
Color Caracteristico HUMANO. Requisitos. 2*
Sabor y olor Caracteristico al producto. Libre de sabores y | Edicion
olores indeseables como agrio, amargo y
rancio.
INOCUIDAD Cumplir con los requisitos establecidos por la | Reglamento sobre
Direcciéon General de Salud Ambiental e | Vigilancia y  Control
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | Sanitario de Alimentos y
nacional competentel . Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre
de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que
puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la
calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida util, segun
el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA,
y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia
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y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo
establecido en el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la NMP
001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion, y la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8* Edicion, segun lo sefialado en el numeral 10.2 de la NTP
206.010:2016.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la
pasta fue elaborada con harina fortificada y el rotulado debe especificar la
lista de micronutrientes de la harina, segun lo indicado en el Reglamento de
la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

CANTIDAD

1235 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.11 HOJUELA DE AVENA

DENOMINACION TECNICA

HOJUELAS DE AVENA

CODIGO

5022110100002693

CARACTERISTICAS

Del bien: Las hojuelas de avena es el producto obtenido de granos de avena (avena,
sativa, previamente limpiados, secados, estabilizado, descascarados cortados
transversalmente o no pre cocidos o no y que han sido aplastados para forma de
hojuelas, escamas o copos, pudiendo o no estar agregado de sustancias nutritivas
u otros ingredientes permitidos.

Las hojuelas de avena deberdn provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos,
libres de infestacion por insectos y de cualquier otra materia extrafia objetable; por
lo que deberan cumplir con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:1982
(Revisada el 2016). Las hojuelas de

avena deberdan ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones higiénico-
sanitarias

acordes con el CAC/RCP 1-1969 (2003) y otros cddigos de practicas recomendados
por el Codex

gue sean pertinentes para este producto, segin los numerales 5.1y 5.2 de la NTP
205.050:2014

y su enmienda ENM1:2016.

- Humedad no mayor de 12.0%

- Proteina: minimo 10.5%

- Calidad: primera

- Sabor y olor: las hojuelas de avena tendran un color cremoso, brillante y uniforme,
poseeran un sabor y olor natural, por lo que estaran libres de sabores y olores
indeseables como agrio, amargo, rancio y mohoso.

El envase: Las hojuelas de avena deberan envasarse en bolsa de 10 kg que
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnoldgicas y organolépticas
(sensoriales) del producto. Los recipientes, inclusive el material de envasado,
deberdn ser fabricados con sustancias que sean inocuas y de acuerdo al uso que se
destina

Requisitos fisicos:
- Tamaio de particulas
- Materias extrafnas

Cumplir con lo establecido en el numeral 6.1 | NTP 205.050.2014 HOJUELAS
(hojuela de avena normal en lo que corresponde) | DE  AVENA. Requisitos vy
de la NTP de la referencia métodos de ensayo y su
enmienda ENM1:2016.

Requisitos fisicoquimicos

Cumplir con lo establecido en el numeral 6.2 de la
NTP de la referencia

Requisitos sensoriales

Cumplir con lo establecido en el numeral 6.4 de la
NTP de la referencia

Factor de seguridad

Cumplir con lo indicado en el numeral 4.2 de la
NTP de la referencia

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

FORMA DE PRESENTACION

Bolsa x 10 KGS

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos por la
Direccion General de Salud ambiental e Inocuidad
Alimentaria — DIGESA autoridad nacional
competente.

Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas
Aprobado mediante Decreto
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Supremo N2 007-98-SA, sus
modificaciones y regulacién
complementaria

CANTIDAD

700 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.12 LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA

DENOMINACION TECNICA

LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

CODIGO

5042450100330415

CARACTERISTICAS

Del bien: La lenteja calidad 2 - extra debera ser
inocua y apta para el consumo humano, exenta de
sabores y olores extrafios, de insectos vivos,
muertos o en cualquiera de sus estadios, de
materias extrafas inorgdnicas que representen
un peligro para la salud humana. Cada lote debera
estar conformado por una misma variedad (es
decir un mismo color, forma vy otras
caracteristicas varietales); exenta de semillas
tdxicas o nocivas, segln indican los numerales 6.1
y6.2.3dela NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).
La lenteja calidad 2 - superior se clasificard de
acuerdo a su calibre en los siguientes tamafios,
segun indica el numeral 5.1 de la NTP
205.022:2014 (revisada el 2019):

Calibre: 2

REQUISITOS GENERALES

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.1 de la
NTP de la referencia

NTP 205.022:2014 (revisada
el 2019) LEGUMINOSAS.
Lenteja. Requisitos. 22 Edicidon

CONTENIDO HUMEDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.2.1 de la
NTP de la referencia

GRADO DE CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.2.2 y la
tolerancia para el grado de calidad 2 - superior
establecida en la Tabla 2 de la NTP de Ia
referencia.

CALIBRE Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1 de la
NTP de la referencia, segun el tamafio a contratar.
INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Servicio | Reglamento de Inocuidad

Nacional de Sanidad Agraria — SENASA autoridad
nacional competente.

agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
N.2 044-2011-AG 'y sus
modificatorias.

FORMA DE PRESENTACION

BOLSA X 50 KG

UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO

CANTIDAD 570 KG

DENOMINACION DEL BIEN 1.13 SAL YODADA DE COCINA

DENOMINACION TECNICA SAL PARA CONSUMO HUMANO — SAL DE COCINA
CODIGO 5017155000003453

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general

Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo humano, de
granulometria grosera, con o sin adicion de anti humectantes y que cumple

con requisitos de calidad e inocuidad.

CARACTERISTICAS Del bien

La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos
agrupados y unidos. La granulacion debe ser uniforme, segun indica el
numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina podra contener aditivos alimentarios, segtin lo indicado en
la legislacion nacional vigente, segun se indica en el numeral 7.2 de la NTP
209.015:2006.

CALIDAD

Requisitos sensoriales

Aspecto

Granulosos y libre de sustancias extrafias
visibles

Color

Blanco
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Olor

Inodoro

Sabor

Salado caracteristico

Requisitos fisico quimicos

1. Humedad

Maximo 0,5%

2. Pureza

Minimo 99,1%

3. Granulometria: debe pasar

e Tamiz ITINTEC 2,00 mm (N° 10): Minimo
75%
e Tamiz ITINTEC 177 pm (N° 80): Maximo
30%

4.Sustancias
Impermeabilizantes totales
agregadas

Maximo 1,0%

5. Impurezas

- Impurezas insolubles en agua

Miximo 0,15%

- Sulfato (SO4)

Maximo 0,4%

- Calcio (Cat+t)

Maximo 0,2%

- Magnesio (Mg++)

Maximo 0,2%

- Cadmio (Cd)

Maéximo 0,5 mg/Kg

- Cobre (Cu)

Maéximo 2,0 mg/Kg

- Arsénico (As)

Maximo 0,5 mg/K

- Mercurio (Hg)

Maéximo 0,1 mg/Kg

- Hierro (Fe)

Maximo 10 mg/Kg

- Bario (Ba++) Exenta
- Materia nitrogenadas Exenta
- Boratos Exenta

Nota: Todos los requisitos, menos la humedad, estaran referidos y estaran dados

en base seca.

NTP 209.015:2006 SAL
PARA CONSUMO
HUMANO. 2* Edicion

Plomo (Pb)

Maximo 1,0 mg/Kg

CXS 193-1995 (2019)
NORMA GENERAL
PARA LOS
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS
PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS

Yodo
(en forma de yodato de potasio)

30 a 40 ppm (o mg/Kg de sal)

Reglamento del Decreto
Ley N° 17387, aprobado
por Decreto Supremo N°
00223-71-SA, Fijan los
tipos de sal para expendio
al publico en el territorio
nacional

Floor (en forma de fluoruro de
su equivalente en
cualesquiera de las sales de fltior

sodio o

autorizadas a usar)

200 ppm (o mg/Kg de sal)

Resolucion Ministerial N°
0131-85-SA-DVM,
Aprueban normas para la
adicion del fluor a la sal de
consumo humano

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos por la
Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad
nacional competentel.

Reglamento sobre
Vigilancia y  Control
Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo
N.° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre
de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que
puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la
calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida util, segiin
el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
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Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA,
y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Rotulado

El rotulado de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5% Edicion, ademas de lo sefialado en el numeral 11 de la NTP
209.015:2006:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en
etiqueta adicional;

- nimero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- codigo o clave de lote;

- el contenido de yodo y fluor expresado en ppm por kg de sal;

- pais de fabricacion;

- contenido neto del producto expresado en kilogramos;

- condiciones especiales de conservacion: “Manténgase en lugar seco, fresco
y protegido de la luz”.

CANTIDAD

950 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.14 AJO CATEGORIA PRIMERA

DENOMINACION TECNICA

AJO CATEGORIA PRIMERA

CODIGO

5042381000330382

CARACTERISTICAS

El ajo categoria primera, debera ser entero,
compacto y bien formado, de consistencia
firme, exentos de pudriciones o dafios
fisicos (heridas y rajaduras), de materia
extrafia (tierra, piedra, arena u otro material
extrafio objetable), de plagas (hongos,
insectos, acaros, nematodos, entre otros),
de humedad externa (salvo la
condensacion consiguiente a su remocion
de una camara frigorifica), de cualquier
olor, color o sabor no caracteristico que
afecte la calidad del producto; los lotes de
ajo deberan estar conformados por bulbos
de la forma tipica de la variedad,
compactos y constituidos por dientes
ovoides, carnosos, estar completos, secos
o curados, cubiertos con sus propias hojas
envolventes secas y sin signos de
desecacion, cada lote de ajo debera estar
conformado por una misma variedad,
segun lo indica el numeral 5.1 de la NTP
011.101:2015 (revisada el 2021).

Requisitos generales

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1. de | NTP 011.101:2015

la NTP de la referencia (revisada el 2021)
HORTALIZAS. Ajo.
Requisitos. 22 Edicion

Categoria, sanidad y aspectos

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2 y
tabla 1 de la NTP de la referencia para Ajo
Categoria Primera.

Clasificacion

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.3.1.1
de la NTP de la referencia.

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio | Reglamento de inocuidad
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Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente.

Agroalimentaria aprobada
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011- AG y sus
modificatorias.

CANTIDAD

880 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.15 CHOCLO CATEGORIA EXTRA PRIMER

A

DENOMINACION TECNICA

CHOCLO CATEGORIA O GRADO EXTRA O PRIMERA

Cddigo

5040324400330400

CARACTERISTICAS

Los choclos categoria segunda deberan estar
libres de lesiones causadas por contusiones
o cualquier otra causa, de olores y sabores
extrafos, estar sanos, frescos, limpios, bien
cubiertos y formados, con grado de madurez
tal que, siendo aptos para el consumo, le
permita soportar el manipuleo, transporte y
conservacion en buenas condiciones;
presentaran pancas envolventes sanas y
propias de la variedad, pudiéndose tolerar
una pequefia abertura que pueda presentarse
en la punta. Los granos deberan ser tiernos,
turgentes y lechosos, deberan presentar color
blanco en su totalidad que cumplan las
tolerancias establecidas; seran de forma tipo
cilindrica, cénica, con disposicion de sus
granos en hileras lineales, desde la base a la
punta, los granos seran anchos y achatados,
segun los numerales 5.1, 5.2, 5.3y 5.4 de la
NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Los choclos categoria segunda seran del
tamario (calibre) de 10 cm a 11,99 cm, segun
el numeral 6.2 (para otras variedades de
choclo) de la NTP 011.105:2014 (revisada el
2019).

Peso Unitario

Kilo

CALIDAD

Requisitos generales

Cumplir con lo indicado en el numeral
5.1 de la NTP de la referencia.

Color de los granos

Cumplir con lo indicado en el numeral
5.2 de la NTP de la referencia.

Forma del choclo y granos

Cumplir con lo indicado en los
numerales 5.3y 5.4 de laNTP de la
referencia.

Tamaiio (calibre)

Cumplir con lo indicado en los
numerales 5.5, 6.2 (para otras
variedades de choclo) segun la
categoria segunda de la NTP de la
referencia.

NTP 011.105:2014
(revisada el 2019) MAIZ
AMILACEO. Choclo.
Requisitos. 22 Edicién

Categoria Cumplir con lo indicado en el numeral
6.1.2 de la NTP de la referencia.
Tolerancias Cumplir con lo indicado en el numeral
6.3 (para otras variedades de choclo)
de la NTP de la referencia.
Cumplir con los requisitos establecidos por la | Reglamento sobre Vigilanciay
Direccion General de Salud ambiental e Inocuidad | Control Sanitario de
INOCUIDAD Alimentaria — DIGESA autoridad nacional | Alimentos y Bebidas
competente. Aprobado mediante Decreto
Supremo N2 004-2011-AG, sus
modificaciones.
CANTIDAD 540 UU

DENOMINACION DEL BIEN

1.16 COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

DENOMINACION TECNICA

COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

CODIGO

5040420100330385

CARACTERISTICAS

La col (sindnimo de repollo1) crespa calidad
primera debera presentarse limpia y fresca,

pertenecera al mismo cultivar y debera
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tener un grado de madurez comercial que
le permita soportar el manipuleo, transporte
y conservacion en buenas condiciones,
segun indica el numeral 3.1.1 de la NTP
011.108:1974 (revisada el 2018) y su
Corrigenda Técnica.

De acuerdo al tamano, la col crespa calidad
primera presentara la siguiente
clasificacién segun indica el numeral 3.1.5
y la Tabla 2 de la NTP 011.108:1974
(revisada el 2018) y su Corrigenda
Técnica: Tamafio B

PRESENTACION

Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.1
de la NTP de la referencia

COLOR

Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.2
de la NTP de la referencia

FORMA

Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.3
de la NTP de la referencia

CONSISTENCIA

Cumplir con lo indicado en los numerales
3.1.4, para la calidad primera, de la NTP de la
referencia.

TAMANO Y LONGITUD DEL
TOCON

Cumplir con lo indicado en los numerales
3.1.5y 3.1.7, segun el tamafo requerido, de
la NTP de la referencia.

NTP 011.108:1974

(revisada el 2018)

HORTALIZAS. Col
Crespa.

12 Ediciéon y su
Corrigenda
Técnica NTP
011.108:1974
(revisada el 2018)/CT
1:2019 HORTALIZAS.
Col
crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicién

UNIDAD DE MEDIDA

Kilogramo

Cumplir con lo establecido por el servicio

Reglamento de inocuidad
Agroalimentaria aprobado

INOCUIDAD nacional de sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente. N°004-2011-AG y sus
modificatorias
CANTIDAD 375 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.17 HUEVOS DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

DENOMINACION TECNICA

HUEVOS DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

CODIGO

5013161200342333

CARACTERISTICAS

Del bien: El huevo de gallina calidad primera debe
presentar color blanco o pardo en sus diferentes
tonalidades, olor caracteristico y libre de olores
desagradables, sabor caracteristico, las
caracteristicas de un huevo apto contemplan
cascara libre de roturas y quifaduras, sin cuerpos
extrafios ni manchas que alteren la apariencia,
limpios y secos, la yema debera tener forma casi
esférica de contorno ligeramente definido,
ubicacidn céntrica vista a través de ovoscopio y
firmemente sostenida por las chalazas, los huevos
destinados al consumo humano directo no deben
estar incubados o presentar embrién visible,
segun los numerales 5.1, 5.2 y 5.4.1 de la NTP
011.219:2015.

El huevo de gallina calidad primera, de acuerdo a
su peso, se clasifica en los siguientes tamafios,
segun indica el numeral 6.1 del a NTP
011.219:2015.

Tamafio: Mediano

Peso: 55.55-62.5g

CALIDAD:

NTP 011.219:2015
HUEVOS.
Huevos de gallina.
Requisitos
y clasificacién. 2a Edicion

Requisitos sensoriales (color, sabor,
olor)

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1. de la
NTP de la referencia

Requisitos fisicos

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2 de la
NTP de la referencia.

Tamaio

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.1. y la
tabla 2- de la NTP de la referencia. Segun el




-

U.E. 301 - COLEGIO MILITAR “ELIAS AGUIRRE”
SIE N.° 001-2023- CMEA “SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA CADETES”

tamafo a contratar.

Caracteristica de calidad:

Cascara Cumplir con lo indicado en el numeral 6,2 y la

Camara de aire tabla 3 para calidad de la NTP de la referencia.

Yema

Clara

INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Servicio | Reglamento de inocuidad

Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente.

Agroalimentaria aprobada
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011- AG vy sus
modificatorias.

FORMA DE PRESENTACION JAVAS X 30 UU
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO
CANTIDAD 1400 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.18 PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA

DENOMINACION TECNICA

PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA

CODIGO

5040173000331446

La palta fuerte categoria | deberd estar
entera, sana (excluir frutos afectados por
podredumbre o deterioro que haga que no
sean aptos para el consumo), limpia, exenta
de materia extraia visible, practicamente
exenta de plagas, dafios causados por plagas
(que afecten el aspecto general del producto),
exenta de humedad externa anormal (salvo
condensacion consiguiente a su remocion

de una camara frigorifica), de olor y/o sabor
extrafios, de dafios causados por bajas y/o
altas temperaturas, tener pedunculo no
superior a 10 mm, segun lo indicado en el
numeral 4.1.1 de la NTP 011.018:2019.

Las paltas deberan haber alcanzado una fase
de desarrollo fisiolégico que asegure la
finalizacion del proceso de maduracion
(madurez de consumo). La palta madura no
debe tener sabor amargo.

El desarrollo y condicion de las paltas
deberan ser tales que les permitan soportar el
transporte y la manipulacion, y llegar en
estado satisfactorio al lugar de destino, segun
indica el numeral 4.1.2 de

la NTP 011.018:2019.

La palta fuerte categoria | se clasifica por el
peso del fruto en los siguientes calibres,
segun el numeral 3 (a) de la norma Codex
CXS 197-1995 (2013): calibre 10

CALIDAD

REQUISITOS MINIMOS

Cumplir con lo indicado en el numeral 4.1
de la NTP de la referencia.

CATEGORIA

Cumplir con lo indicado en los numerales 5,
7.1y 7.3 para la palta fuerte categoria | de
la NTP de la referencia.

HOMOGENEIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral 8.1
de la NTP de la referencia

NTP 011.018: 2019
PALTA.
Requisitos. 62 Edicion

CALIBRE (tamario)

Cumplir con lo indicado en los numerales 3
(@) y 42 de la norma Codex de la
referencia, segun el calibre de Palta Fuerte
Categoria | a contratar.

CXS 197-1995
Norma
para el aguacate

(2013)

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competentes.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-
AG y sus modificatorias

Peso Unitario

Kg

CANTIDAD

293
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DENOMINACION DEL BIEN

1.19 PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA

DENOMINACION TECNICA

PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD EXTRA

Cédigo

5040570700329920

CARACTERISTICAS

La variedad Canchan, también conocida
como “papa rosada” por el color de su
cascara, tiene pulpa color blanca a blanca
cremosa y el uso sugerido es para frituras.
De acuerdo a su tamario la papa Canchan
calidad extra se clasificara en los siguientes
calibres, segun el numeral 5.2 de la NTP
011.119:2016:

Calibre Primera

Peso Unitario

Kilo

UNIFORMIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1 de la
NTP de la referencia, para la variedad Yungay.

NTP 011.119:2016 PAPA
Y

SUS DERIVADOS. Papa.
Definiciones y requisitos.
33

Edicion

SANIDAD Y ASPECTO

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.3 de la
NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2 de la

TAMANO NTP de la referencia, segun el calibre de Papa
Canchan calidad primera a contratar.
Cumplir con los requisitos establecidos por la | Reglamento sobre Vigilanciay
Direccion General de Salud ambiental e Inocuidad | Control Sanitario de
INOCUIDAD Alimentaria — DIGESA autoridad nacional | Alimentos y Bebidas
competente. Aprobado mediante Decreto
Supremo N.2 004-2011-AG,
sus modificaciones.
CANTIDAD 1600 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.20 PAPA YUNGAY CALIDAD EXTRA

DENOMINACION TECNICA

PAPA YUNGAY GRADO DE CALIDAD
EXTRA

Cadigo

5040571100329933

CARACTERISTICAS

La variedad Yungay tiene pulpa cremosa
amarillenta y el uso sugerido es
sancochado.

De acuerdo a su tamafio, la papa Yungay
calidad extra, se clasificara en los
siguientes calibres, segun el numeral 5.2
de la NTP 011.119:2016:

Calibre Primera

Peso Unitario

Kilo

UNIFORMIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1 de la
NTP de la referencia, para la variedad Yungay.

NTP 011.119:2016 PAPA
Y

SUS DERIVADOS. Papa.
Definiciones y requisitos.
38

Edicion

SANIDAD Y ASPECTO

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.3 de la
NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2 de la

TAMANO NTP de la referencia, segin el calibre de Papa
Yungay calidad extra a contratar.
Cumplir con los requisitos establecidos por la | Reglamento sobre Vigilancia y
Direccion General de Salud ambiental e Inocuidad | Control Sanitario de
INOCUIDAD Alimentaria — DIGESA autoridad nacional | Alimentos y Bebidas
competente. Aprobado mediante Decreto
Supremo N2 004-2011-AG, sus
modificaciones.
CANTIDAD 1250 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.21 YUCA CALIDAD EXTRA

DENOMINACION TECNICA

YUCA / MANDIOCA CATEGORIA EXTRA
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Cédigo

5040707000330423

CARACTERISTICAS

La yuca categoria extra deberd haberse
recolectado cuidadosamente y haber alcanzado
un grado apropiado de desarrollo fisiolégico,
teniendo en cuenta las caracteristicas de la
variedad ylazonaen que se produce. El desarrollo
y condicion de la yuca categoria extra deberan ser
tales que le permitan soportar el transporte y la
manipulacién y llegar en estado satisfactorio al
lugar de destino, segun indica el numeral 2.1.1 de
la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).
La yuca categoria extra se clasifica en los
siguientes calibres, de acuerdo al didmetro en la
seccién transversal mas gruesa de la raiz, segun el
numeral 3 de la NTP-CODEX STAN 238:2014
(revisada el 2019):

Calibre B

Peso Unitario

Kilo

CALIDAD

REQUISITOS MINIMOS

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1 de la
Cumplir con lo indicado en el numeral 2.1 de la
NTP de la referencia.

CALIFICACIONN Y TOLERANCIA DE

Cumplir con lo indicado en los numerales 2.2.2 y

NTP-CODEX STAN 238:2014
(revisada el 2019) NORMA

LA CALIDAD 4.1.2 de la NTP de la referencia. PARA LA YUCA (MANDIOCA)
Cumplir con lo indicado en los numerales 3y 4.2 | DULCE. 12 Edicién
CALIBRE de la NTP de la referencia, de acuerdo a la yuca a
contratar.
Cumplir con los requisitos establecidos por | Reglamento sobre Vigilancia 'y
la Direccién General de Salud ambiental e | Control Sanitario de
INOCUIDAD Inocuidad Alimentaria — DIGESA autoridad | Alimentos y Bebidas
nacional competente. Aprobado mediante Decreto
Supremo N2 004-2011-AG, sus
modificaciones.
CANTIDAD 605 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.22 ZAPALLO MACRE CATEGORIA EXTRA

DENOMINACION TECNICA

ZAPALLO MACRE CATEGORIA EXTRA

CODIGO

5040672300330398

CARACTERISTICAS

Del bien: Los zapallos macre categoria extra
deberan presentarse maduros, limpios, frescos,
enteros y sanos, perteneceran al mismo cultivary
deberan tener el grado de madurez comercial que
les permita soportar adecuadamente el
manipuleo, transporte y conservacién en buenas
condiciones, segun indica el numeral 5.1.1 de la
NTP 011.114:2015.

Los zapallos macre categoria primera tendran
como minimo un peso de 25 kg, segun indica la
Tabla 1 dela NTP011.114:2015.

Presentacién y Sanidad

Cumplir con lo indicado en los numerales 5.1.1,
5.4.1 y 5.4.1y tabla 1(para la categoria primero)
de la NTP de la referencia

MADUREZ
Dureza de cascara
Color de cascara
Textura de pulpa
Color de pulpa

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2 y tabla
1 (para la categoria primero) de la NTP de la
referencia

TAMARNO

DEFECTOS

Cumplir con lo indicado en la tablal (para la
categoria primero) de la NTP de la referencia

PRECIO UNITARIO

Kilogramo

NTP 011.114:2015
HORTALIZAS. Zapallo
macre. 22 Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el servicio nacional
de sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional
competente.

Reglamento de inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
N°004-2011-AG y Sus
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modificatorias

CANTIDAD 815 KG
DENOMINACION DEL BIEN 1.23 MAIZ MORADO CALIDAD PRIMERA
DENOMINACION TECNICA MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA
CODIGO 5022110100002677
Unidad de medida KILOGRAMO |

Descripcion general

La mazorca de maiz morado es el fruto de la planta de maiz morado conformado
por la coronta o marlo y los granos de maiz morado que se adhieren a ella. Esta
constituida, en base seca, aproximadamente de un 80% por grano y 20% por
coronta. Se caracteriza por presentar pigmentos antocianicos que colorean el
pericarpio del grano y la corona o marlo.

Del bien La mazorca de maiz morado categoria primera debe ser inocua y
apropiada para su uso en el consumo directo. No debe presentar contaminantes de
tipo fisico, quimico y microbiologico que afecten la salud, segln indica el numeral

CARACTERISTICAS 6.1delaNTP 011.601:2016.
La mazorca de maiz morado categoria primera debe estar conformada por un
mismo cultivar o variedad, seglin indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.601:2016.
CALIDAD

Requisitos sensoriales

Aspecto general

- Entera o partida sin granos defectuosos
- Sana, sin pudricion, sin presencia de hongos
- Limpia

Caracteristico a maiz morado sano, sin olores

Olor extrafios (como humedad, fermentado, rancidez,
enmohecimiento, entre otros)
Sabor Caracteristico, sin sabores extrafios
Col Bueno, excelente o promedio (segn el anexo D
olor .
de la norma de la referencia)
Cédigo de calibre Mazorca
Calibre I 12 cm o mas
11 6cmal2 cm

Requisitos fisicoquimicos

Humedad

Maximo 13%

Porcentaje de antocianina

minimo 0,8% NTP 011.601:2016 MAIZ

Longitud (base hasta la punta de la
mazorca)

AMILACEO. Mazorcas de

Mayor a 6 cm o
¥ maiz morado. Requisitos. 1°

Requisitos de Sanidad

Edicion

Defectos de apariencia externa

Apariencia de la mazorca

Mazorca entera con granos completos

Se tolera hasta el 5% en peso en granos sueltos

Dafios y defectos

Grano picado (por efecto del
gorgojo, por efecto de la polilla)

No se tolera

Mazorca dafiada por Heliothis

Hasta 1%

Mazorca danada por animales
menores (ratas o aves)

No se tolera

Dafio por enfermedades

No se tolera

Presencia de materias extrafias

Hasta 1%

Total tolerancia serios dafios

2%

Total tolerancia

Hasta 2%, en nlimero o en peso, de mazorcas de
maiz morado que no cumplan los requerimientos
de esta categoria

INOCUIDAD

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N°004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competentel .

Envase y/o embalaje

La mazorca de maiz morado categoria primera debe ser envasada tomando en
consideracion lo establecido en la Norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

La mazorca de maiz morado categoria primera debe envasarse en recipientes que
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnologicas y organolépticas del
producto. Los recipientes, incluido el material de envasado, deben estar fabricados
con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No
deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores
desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios,
ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin se indica en el numeral 10.1 de

la NTP 011.601:2016.
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El rotulado de los envases de la mazorca de maiz morado categoria primera debe
cumplir con lo indicado en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y
las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 011.601:2016:

-el nombre del producto que debe aparecer en la etiqueta sera “mazorca de maiz

Rotulado morado”;
- nombre o razon social y direcciéon del fabricante o envasador;
- el grado de calidad: “categoria segunda”;
- calibre; - el peso neto, en kilogramos (facultativo);
- niimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario
emitido por el SENASA.
CANTIDAD 665 KG
DENOMINACION DEL BIEN 1.24 CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
DENOMINACION TECNICA CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
CODIGO 5040641500389876
Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general

El camote es la raiz comestible proveniente del género y especie Ipomoea batatas
L. de la familia de las Convolvulaceas, en estado fresco y destinada para el consumo
humano.

Del bien El camote amarillo calidad primera debe presentar las siguientes

CARACTERISTICAS '
caracteristicas:
CALIDAD
Cada lote de camote amarillo debe estar
Uniformidad conformado por una misma variedad (es decir,

color, forma y piel).

Alteraciones y sustancias extranas

Exento de:

- Humedad externa anormal (mojado).

- Olores y sabores extrafos.

- Impurezas y materias extranas visibles (tierra,
piedras, etc.).

Tamano (diametro perpendicular al
eje de crecimiento)

Calibre de 60 mm a 100 mm Se aceptara por
unidad de envase, un maximo de 15% en peso del | NTP 011.120:1992 (revisada
producto de tamanio diferente al establecido. el 2012) TUBERCULOS Y

Sanidad y aspecto (las tolerancias se
refieren al porcentaje en peso del
producto por unidad de envase)

Desprendimiento de la 0% RAICES. Camote amarillo.
piel Requisitos. 1* Edicion

Cortes, cicatrices,

magulladuras, grietas, Maximo 2%

rajaduras

Brotamiento 0%
Pudricion seca 0%
Pudricion htimeda 0%

Perforaciones, galerias
(dafios causados por
insectos)

Miximo 1%

Mezclas varietales Miximo 2%

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competentel.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N°004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Envase y/o embalaje

El camote amarillo calidad primera debe ser envasado tomando en consideracion lo
establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE
PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados
de los camotes, y deben estar exentos de cualquier materia y olor extranos. Podran
ser sacos, bolsas u otros envases, que cumplan con los requisitos que se indican en
las Normas Técnicas Peruanas correspondientes, segtn indica el numeral 11.1 de la

NTP 011.120:1992 (revisada el 2012).

Rotulado

El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS
1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS, y las disposiciones especificadas en el numeral
10delaNTP 011.120:1992 (revisada el 2012):

-el nombre del producto indicado como “camote amarillo”;

- el grado de calidad: “primera”;

- masa aproximada en kilogramos;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario




-

U.E. 301 - COLEGIO MILITAR “ELIAS AGUIRRE”
SIE N.° 001-2023- CMEA “SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA CADETES”

emitido por el SENASA.

CANTIDAD

1715 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.25 VAINITA CALIDAD EXTRA

DENOMINACION TECNICA

VAINITA CALIDAD EXTRA

CODIGO

5040184700330394

Unidad de medida

KILOGRAMO

Descripcion general

La vainita es una hortaliza, es el fruto inmaduro de la especie Phaseolus vulgaris L.

Es de color verde, de forma alargada y ahusada.

CARACTERISTICAS

Las vainitas calidad extra deben presentarse limpias, frescas, enteras y sanas; deben
pertenecer al mismo cultivar, deben tener un grado de madurez comercial que les
permita soportar el manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones,
segtin indica el numeral 4.1.1 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2021).

Las vainitas calidad extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Aspecto

Las vainitas deben estar frescas, sin sintomas de
marchitez y/o lignificacion.

Fibrosidad

Vainita con fibrosidad incipiente (grado 1:
Identificable por el hecho de que no presenta
dificultad al rompimiento, quedando las dos
partes netamente separadas y no produciendose
rasgaduras en las paredes de la vainita).
Tolerancia: 5% de frutos ligeramente fibrosos
(grado 2: Vainita ligeramente fibrosa,
caracterizado por presentar ligera resistente al
rompimiento, lo que da lugar a una separacion
neta de las partes, pero con produccion de ligeras
rasgaduras en la cara externa de las pareces de la
vainita).

Afrijolamiento

Frutos no afrijolados (grado 1: Vainita no
afrijolada, la que presenta una forma normal en
huso y sin sinuosidad en su superficie. Al corte
transversal se observa el desarrollo incipiente de
la semilla y un tejido translacido que llena la
cavidad interna de la vainita).

Tolerancia: Maximo 5% de frutos ligeramente
afrijolados (grado 2: Vainita ligeramente
afrijolada la que presenta ligera sinuosidad en su
superficie. Al corte transversal se observa la
semilla ya desarrollada, ocupando un tercio de la
seccion transversal. El tejido translucido no cubre
totalmente la cavidad interna, quedando un
pequenio espacio vacio).

Dafios mecanicos

0%

Dafios quimicos (quemaduras)

0%

Forma

Las vainas deben tener una forma alargada y
ahusada, sin sinuosidades superficiales, tipico del
cultivar considerado y con una madurez
comercial conveniente.

Se aceptan formas irregulares de acuerdo a la
siguiente tolerancia:

- Maximo 5% de frutos deformes.

Color

La vainita debe ser color verde tipico del cultivar
y de acuerdo a las condiciones requeridas para su
comercializacion al estado fresco.

No se permiten variaciones de color.

Tamano Diametro
(Relacion entre menor

Maximo 0,8 cm

el didmetro Peso

Maiximo 7 g

menor y el

peso)

Tolerancia

Maximo de 10% de frutos de calidad inmediata
inferior.

Longitud

Maximo 11 cm
Tolerancia: Maximo 5% de frutos con longitudes
de hasta 14 cm.

Sanidad

Las vainitas deben presentarse sanas, libres de
insectos, enfermedades u otras alteraciones
capaces de perjudicar su conservacion y consumo.

Tolerancias de sanidad — Dafios Entomologicos (Plagas)

- Perforaciones de la vainita

‘ Maximo 1% de vainitas con perforaciones.

NTP 011.111:1974 (revisada
el 2021) HORTALIZAS.
Vainita. Requisitos. 1* Edicion
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(producida por Laspeyresia sp)

Comeduras de la vainita
(producidas por Pesudoplusia y
Prodenia sp)

0%

Tolerancias de sanidad - Dafios Fitopa

tologicos (enfermedades)

Pustulas en la vainita (producida por

(producida por Roya) Maximo 1% de vainitas con

Roya) pustulas.
- Pudricion seca (Antracnosis) 0%
Pudricion himeda (Esclereotinosis) 0%
Tolerancia acumulativa Maximo 10%
Cumplir con lo establecido por el Servicio Reglamento de Inocuidad
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD autoridad nacional competente mediante Decreto Supremo
N.?004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Envase y/o embalaje

Las vainitas calidad extra deben ser envasadas tomando en consideracion lo
establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS ERUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el
producto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y
resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion
apropiada de las vainitas, y deben estar exentos de cualquier materia y olor
extrafios. Debe cumplir con los requisitos que se indican en la NTP 203.016:1971
(revisada el 2011) VAINITAS ENVASADAS AL NATURAL. 1° Edicion, segin
indica el numeral 7.2 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2021).

Los envases, o bien los documentos que acompaiien el envio de las vainitas calidad
extra, ademas de los requisitos aplicables especificados en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8" Edicion,
deben indicar, en idioma espanol, lo siguiente, seglin indica el numeral 7.3 de la
NTP 011.111:1974 (revisada el 2021):

Rotulado - designacion de la hortaliza segan: nombre, cultivar, calidad y tamafio;
- peso neto en kilogramos;
- procedencia;
- nombre o marca del productor;
- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario
emitida por el SENASA.
CANTIDAD 412 KG
DENOMINACION DEL BIEN 1.26 PEPINILLO CALIDAD PRIMERA
DENOMINACION TECNICA PEPINO CALIDAD PRIMERA
CODIGO 5040340100134992
Unidad de medida UNIDAD

Descripcion general

El pepinillo es el fruto de la hortaliza Cucumis sativus L. cuyo color va desde el
verde oscuro al verde claro; de sabor y color caracteristicos.

CARACTERISTICAS

Del bien El pepinillo calidad primera se clasifica de acuerdo a su tamafio, segan se
indica en la siguiente tabla, de acuerdo a lo establecido en el numeral 4.1.3 de la
NTP 011.113:2019 y su Corrigenda Técnica:

CALIDAD

Requisitos generales

- Estar enteros, sanos, frescos, limpios, de
consistencia firme y cascara razonablemente lisa.
- Ser de forma, sabor y olor caracteristicos de la
variedad.

- Ser de color verde oscuro a claro, pero
homogéneo. - Estar practicamente rectos.

- Estar libres de defectos de origen meteorologico
(granizo, quemaduras de sol, dafios por frio),
mecanico (rajaduras, magulladuras, cicatrices),
entomologico (insectos) o genético-fisiologico
(mosaicos).

- Estar exentos de cualquier olor o sabor extrafio.
- Estar libres de humedad anormal externa. -
Excluirse todos los que estén afectados por
pudricion o deterioro, al grado que sean
inadecuados para su consumo.

Verde oscuro. NTP011.113:2019
Color Tolerancia: Maximo 10% con coloracion HORTALIZAS. Pepino.
comercial mediana (es aquel que presenta un Requisitos. 2* Edici6n, y su
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tercio de su superficie de un color verde claro o
blanquecino).

Normal (practicamente rectos con muy ligeras
contracciones y gradualmente angostos en los

(Relacion entre la longitud y la
masa del fruto)

Forma extremos).
Tolerancia: Maximo 10% de frutos ligeramente
deformes.

Tamafio Longitud: Maximo 25 cm Peso: Maximo 600 g

Tolerancia: Maximo 5% de frutos de calidad
inmediata inferior.

Didmetro
(medida de mayor diametro del

longitudinal)

fruto tomada en angulo recto al ¢je

Maximo: 6,0 cm
Tolerancia: Maximo 5% de frutos de calidad
inferior.

Aspecto

Frescos, sin signos de deshidratacion y/o
lignificacion.

Tolerancia: Maximo 10% de pérdida de peso por
deshidratacion.

Sanidad

Sanos, libres de insectos, enfermedades u otras
alteraciones que pueden perjudicar su
conservacion y consumo.

Tolerancias:

a) Dafios entomologicos:

- Comeduras (producidas generalmente por
“gusano de tierra”): Maximo 1%

- Perforaciones (producidas generalmente por
Diaphania nitidalis): 0%

b) Dailos fitopatologicos (enfermedades):

- Pudriciones: 0%

Grado de madurez

Incipiente formacion de semilla y cascara suave.
Tolerancia: Maximo 5% de frutos con semilla
formada.

Dafios mecanicos

Exentos de magulladuras, cortes o rajaduras.

Tolerancia: Maximo 5%

Corrigcnda Técnica NTP
011.113:2019/CT 1:2022
HORTALIZAS. Pepino.
quuisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1* Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competentel.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N°004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Envase y/o embalaje

Los pepinillos calidad primera deben ser envasados tomando en consideracion lo
establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE
PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser acondicionados de tal manera que
queden protegidos, ventilados y bien presentados, segun se indica en los numerales
6y7.1.2delaNTP 011.113:2019 y su Corrigenda Técnica.

Los envases y materiales de empaque deben ser nuevos, sanitariamente aptos,
tecnicamente adecuados, limpios, homogeéneos en presentacion, resistentes a la
manipulacion y al transporte. También pueden utilizarse envases reutilizables, que
cumplan con todos los requisitos antes especificados, segan se indica en el numeral
7.1.5delaNTP 011.113:2019 y su Corrigenda Técnica.

Rotulado

El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo
establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 8" Edicion, y las
disposiciones especificadas en el numeral 7.2 de la
NTP 011.113:2019 y su Corrigenda Técnica:

- nombre del producto y la variedad;

- grado de calidad: “primera”;

- tamafio; - nimero aproximado de pepinillos;
- contenido neto en kilogramos;

- nombre o razon social o marca del productor,
envasador o vendedor;

- pais de origen;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de
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Establecimiento de Procesamiento Primario
emitido por el SENASA.
CANTIDAD 950 KG
DENOMINACION DEL BIEN 1.27 QUINUA GRADO 1
DENOMINACION TECNICA QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1
CODIGO 5022110100374253
Unidad de medida KILOGRAMO
Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua (género y especie
Chenopodium quinoa Willd.) que han sido sometidos a operaciones o procesos de
Descrincic | limpieza, escarificado, lavado, secado, despedrado, seleccion (clasificacion) y
escripeton genera liminacion de granos contrastantes (granos de color), resultando un producto apto
eliminacion de g g , p p
para la comercializacion y el consumo humano (alguna operacion opcionalmente
puede repetirse)
CARACTERISTICAS Del bien . »
La quinua grado 1 debe presentar las siguientes caracteristicas:
CALIDAD
Los granos de quinua deben tener el color
caracteristico de la variedad o ecotipo utilizada
como materia prima, deben estar exentas de
Requisitos minimos de calidad olores extrafios o desagradables.
Su aspecto debe responder a un grado de
homogeneidad respecto a caracteristicas
sensoriales.
Requisitos quimico proximales (Valores expresados en base seca)
-Humedad Maximo 13,0%
-Proteinas Minimo 10%
-Cenizas Maximo 3,5%
-Grasa Minimo 4,0%
-Fibra cruda Minimo 4,0%
-Saponina Menor que 0,12%
Tamafio de los Didmetro
granos promedio de los
granos (mm)
Tamafio del grano Grandes Mayor a 1,70
Medianos Entre 1,40 a 1,70
Pequefios Mayor a 1,20
Grado (Tolerancias de calidad)
Sensoriales
- Granos enteros Minimo 97%
- Granos quebrados Maximo 1,0%
- Granos dafiados (manchados) Maximo 0,5%
- Granos germinados Maximo 0,25%
- Granos recubiertos 0%
- Granos inmaduros Maximo 0,5%
-Granos contrastantes Maximo 0,5%
- Impurezas totales Maximo 0,25%
Fisicos
- Piedrecillas en 100 g de muestra Ausencia
- Insectos (enteros, partes o larvas) Ausencia
El contenido de cada envase debe ser homogéneo
y estar constituido tnicamente por granos de
Homogeneidad quinua procesada de la misma calidad. La parte
visible de los granos en el envase debe ser
representativa
Cumplir con los requisitos establecidos por la autoridad competentel
Cumplir con lo establecido por el Servicio Reglamento de Inocuidad
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA2 , Agroalimentaria, aprobado
Autoridad Nacional competente. mediante Decreto Supremo
N°004- 2011-AG, y sus
modificatorias.
INOCUIDAD Direccion General de Salud Ambiental e Reglamento sobre Vigilancia y
Inocuidad Alimentaria — DIGESA3 para Alimento | Control Sanitario de
elaborado industrialmente (fabricado). Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N? 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.
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Envase y/o embalaje

La quinua grado 1 debe ser envasada de tal manera que el producto quede
debidamente protegido. Los envases y embalajes deben ser nuevos, estar limpios y
ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Los
envases deben ser de primer uso y conservar sus caracteristicas de calidad, higiene,
ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y garantizar la inocuidad y aptitud
del producto durante el transporte, la manipulacion, conservacion y
comerecializacion apropiada de los granos de quinua, segtn lo indica el numeral 7.2
de la NTP 205.062:2021.

Ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, y en la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5* Edicion, el rotulado debe contener lo siguiente, segiin el numeral 8
de la NTP 205.062:2021:

- nombre del producto;

- nombre y direccién del productor, envasador o comercializador;

- clasificacion, tamafio y grado;

- peso neto;

Rotulado ,
- numero de lote.
Adicionalmente, si el producto corresponde que sea controlado por la DIGESA,
debe cumplir con el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N© 007-
98-SA, y sus modificatorias.
Si el producto corresponde que sea controlado por el SENASA, debe presentar,
ademas, la siguiente informacion:
- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario
emitida por el SENASA.
CANTIDAD 262 KG
DENOMINACION DEL BIEN 1.28 ARVEJA VERDE CALIDAD EXTRA
DENOMINACION TECNICA VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA
CODIGO 5022100100004635
Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general

La arveja verde es la semilla inmadura de la especie Pisum sativum L. La vaina es el
fruto de las plantas de la familia Fabaceas (Leguminosas), que contiene las semillas
de arveja verde.

CARACTERISTICAS

Del bien

Las vainas de la arveja verde categoria extra deben presentarse con la adecuada
madurez comercial, limpias, frescas, enteras y sanas; deben pertenecer a la misma
variedad y deben estar en condiciones adecuadas para su manipuleo, transporte y
conservacion en buenas condiciones, segtn lo especificado en el numeral 5.1.1 de
laNTP 011.106:2016.

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto
tnicamente por arvejas frescas de la misma variedad, grado, color y calibre. La
parte visible del contenido del empaque debe ser representativa del conjunto,
segtn lo indicado en el numeral 8.1.3 de la NTP 011.106:2016.

CALIDAD

Consistencia

Granos tiernos y consistentes, no harinosos.

Llenado de vainas

100% llenado de vainas

Color de vaina y granos

Verde brillante (claro u oscuro, segiin variedad).

Tamafio del grano

Tamano Diametro ecuatorial del
grano
Pequeiio Entre 7,1 mmy 8,7 mm
Mediano | Entre 8,7 mmy 10,3 mm NTP 011.106:2016
Grande Mayor a 10,3 mm HORTALIZAS. Arveja verde.

Requisitos. 2* Edicion

Datios serios:
Indicios de
pudricion

No se tolera indicios de pudricion.

Sanidad Danos leves:
manchas ligeras, No se tolera vainas con defectos.
heridas
cicatrizadas
Cumplir con lo establecido por el Servicio Reglamento de Inocuidad
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD autoridad nacional competentel . mediante Decreto Supremo

N°®004- 2011-AG, y sus

modificatorias.
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Envase y/o embalaje

Las vainas de arvejas verdes categoria extra deben ser envasadas tomando en
consideracion lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPI/OS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995
(2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser acondicionadas de tal
manera que queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segtn lo indicado en
el numeral 8.1.1 de la NTP 011.106:2016.

Los empaques deben estar limpios y compuestos por materiales que no causen
alteraciones al producto, y sean de material adecuado que retina las condiciones de
higiene, limpieza, ventilacion y resistencia a la humedad, manipulacion y al
transporte, de modo que garantice una adecuada conservacion del producto, seglin
se indica en el numeral 8.1.4 de la NTP 011.106:2016.

Rotulado

El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS
1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS y las disposiciones especificadas en el numeral
8.2 dela NTP 011.106:2016, conteniendo las siguientes indicaciones:

- peso neto en kilogramos;

- procedencia y fecha de cosecha;

- nombre o marca del productor;

- niimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario
emitido por el SENASA.

CANTIDAD

805 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.29 LIMON CATEGORIA EXTRA

DENOMINACION TECNICA

LIMON SUTIL CATEGORIA EXTRA

CODIGO

5030420200331449

CARACTERISTICAS

Del bien: El limén categoria extra debera
estar entero, ser de consistencia firme,
sano (excluirse los afectados por
podredumbre o deterioro que impida su
consumo) y limpio; practicamente exento
de cualquier

materia extrafa visible, de plagas (que
afecten aspecto general), de danos
causados por plagas, por bajas
temperaturas, exento de humedad (salvo
condensacion consiguiente a su remocion
de una camara frigorifica), de cualquier olor
y /o sabor extrafio, segun indica el numeral
5.1 de la NTP 011.006:2005.

El limén categoria extra debera haberse
recolectado  cuidadosamente, haber
alcanzado un grado

apropiado de desarrollo y madurez de
acuerdo con los criterios peculiares de la
variedad y la zona

en que se producen. El desarrollo y
condicién de los limones deberan ser tales
que les permitan soportar el transporte y la
manipulacién, y llegar en estado
satisfactorio al lugar de destino, segun
indica el numeral 5.1.1 de la NTP
011.006:2005.

Calibre C
NTP 011.006:2005
Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1. FRUTAS.
REQUISITOS GENERALES | ge la NTP de la referencia Limén Sutil. Requisitos. 42
Edicion

CATEGORIA

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2.2 y
7.1.2 para Limoén Categoria extra de la NTP
de la referencia

CALIBRE (TAMARNO)

Cumplir con lo indicado en el numeral 6 y
7.2. para Limon Categoria | de la NTP de la
referencia

HOMOGENIEDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral 8.1 de
la NTP de la referencia.

INOCUIDAD
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Cumplir con lo establecido por el Servicio | Reglamento de Inocuidad
Nacional de Sanidad Agraria —SENASA, | Agroalimentaria aprobado
autoridad nacional competente1. mediante Decreto
Supremo N.° 004-2011-
AG y sus modificatorias

PRECIO UNITARIO Kilogramo

CANTIDAD 800 KG

DENOMINACION DEL BIEN 1.30 CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

DENOMINACION TECNICA CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

CODIGO 5030704600331417

Del bien: La carambola categoria | de acuerdo a su
desarrollo y condicién deberan ser tales que
permitan soportar el transporte, manipulacion y
llegar en estado satisfactorio al lugar de destino,
segun indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex
CXS 187-1993 (2005). La carambola categoria
extra se clasifica de acuerdo a su calibre en los
siguientes pesos, segun indica el numeral 3 de la
norma Codex CXS 187-1993 (2005).

Calibre B

CARACTERISTICAS

Cumplir con lo indicado en el numeral 2.1 de la
norma de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el numeral 2.2.2 de la
norma de la referencia. CXS 187- 1993 (2005) Norma
Cumplir con lo indicado en los numerales 3y 4.2 | parala Carambola

para la categoria |, de la norma de la referencia.
Cumplir con lo indicado en el numeral 4.1.1 de la
norma de la referencia.

Requisitos minimos

Clasificacion

Calibre

Tolerancia de calidad

Reglamento de inocuidad
Cumplir con lo establecido por el servicio nacional | Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD de sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional | mediante Decreto Supremo
competente. N°004-2011-AG Yy Sus
modificatorias

CANTIDAD 455 KG

DENOMINACION DEL BIEN 1.31 MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

DENOMINACION TECNICA MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

CODIGO 5030443800331430

Las mandarinas son los frutos citricos
procedentes del género Citrus. Constituyen un
conjunto de especies, incluidas las Mandarinas
Satsumas (Citrus unshiu Marcovitch).

Las Mandarinas Satsuma Categoria extra deberan
estar enteras, sanas (se excluye a los productos
con podredumbre u otras alteraciones que hagan
impropio su consumo), practicamente exentas de
magulladuras y/o amplias cicatrizaciones (por
cortes en la cascara), de plagas, exentas de dafios
causados por plagas y enfermedades que afecten
la pulpa, practicamente exentas de dafos
CARACTERISTICAS caysados por queméduras de sol, heladas Y/O
bajas temperaturas, limpias, de materias extrafias
visibles, exentas de humedad externa anormal
(salvo condensacidn consiguiente a su remocion
de una camara frigorifica), de olores y/o sabores
extrafios, de desecacion o deshidratacion, segun
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.023:2014.
Las mandarinas Satsuma categoria Il al momento
del empacado no podrd tener areas con color
“Valor IC: -18” o inferiores (mas verde) de
acuerdo con la tabla de colores, y estar
razonablemente coloreadas, segun indica el
numeral 5.1.2, 6.3 y anexo A de la NTP
011.023:2014. Las mandarinas Satsuma categoria
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extra deberdn haber sido cuidadosamente
recolectadas y haber alcanzado un desarrollo y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los
criterios apropiados para la variedad. Su estado
de madurez deberda permitirles soportar el
transporte y la manipulacién, asi como llegar en
condiciones satisfactorias al lugar de destino,
segun indica el numeral 5.1.4 de la NTP
011.023:2014. De acuerdo a su didmetro se tiene
la siguiente escala de calibres, medido en el
didmetro ecuatorial de la fruta, segun indica la
tabla 4 de la NTP 011.023:2014:

Calibre 1
Peso Unitario Kg
CALIDAD
Apariencia Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.1 de la
NTP de la referencia
Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.2y 6.2
Color de la NTP de la referencia segun la coloracion de

naranja Valencia categoria | a contratar

Contenido de jugo

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.3y 8.4
de la NTP de la referencia

Madurez (0Brix, Acidez, indice de

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.4y 8.3
para Naranja Valencia Categoria | de la NTP de la

Madurez) .

referencia

Cumplir con lo indicado en el numeral 6, 8.1 y
Categoria Anexo B para naranja Valencia categoria | de la

NTP de la referencia

Cumplir con lo indicado en el numeral 7.1, 7.2.1y
Tamano 8.2 de la NTP de la referencia, segun el tamafio de

Naranja Valencia Categoria | a contratar

Homogeneidad

Cumplir con lo indicado en el numeral 9.1y 9.2 de
la NTP de la referencia

NTP 011.023:2014 CiTRICOS
Mandarinas, tangelos,
naranjas y toronjas. Requisito

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobado

INOCUIDAD nacional competentel mediante Decreto Supremo
N2 004-2011-AG 'y sus
modificatorias.

CANTIDAD 585 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.32 MARACUYA CATEGORIA EXTRA

DENOMINACION TECNICA

MARACUYA CATEGORIA EXTRA

CODIGO

5030520500134481

Unidad de medida

KILOGRAMO

Descripcion general

El maracuya (Passiflora edulis Sims) es la fruta obtenida de la familia
Passifloraceae, que se suministran frescas al consumidor, después de su

preparacion y envasado.

CARACTERISTICAS

Del bien

La maracuya categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos

Estar enteras. .

- Presentar una apariencia fresca

- Ser de consistencia firme,

- Estar sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo. | ) ]
- Estar limpias y exentas de cualquier materia
extrafia visible.

- Estar practicamente exentas de fplagas y
dafios causados por ellas, que afecten al
aspecto general del producto.

- Estar exentas de humedad externa anormal,
salvo la condensacién consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica.

- Estar exentas de cualesquiera olores y/o
sabores extrafios.

- Estar dotadas de un tallo/pedunculo que
debe llegar hasta el primer nudo.
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- Exentas de hundimientos.
- Exentas de grietas.

Grado de madurez

Coloracion externa caracteristica

Categoria

a. Las frutas deben ser de calidad superior y

gar&cteaisgcastde la \éarfleclad. Ivo defect NTP-CODEX CXS
. No_deben tener defectos, salvo defectos .

superficiales muy leves, siempre y cuando no 316:2019 NORMA PARA

afecten al aspecto general del producto, su | LAS FRUTAS DE LA

calidad,  estado “de conservacion y | pASION. 1? Edicion

presentacion en el envase. :

Tolerancia: Se tolera el 5% en numero o en
peso_de Tas maracuyds que no satisfagan los
requisitos de esta Categoria, pero satisfagan
los de la categoria I de la norma de la
referencia.

Calibre (se determina por el
peso del fruto)

Codigo de calibre Rango de peso (g)
>139

>128 — 139

>122 — 128

>106 - 122

>83 - 106

>74 - 83

Mmoo >

Tolerancias de calibre

EI T0%, en niamero o en peso, del calibre
inmediatamente inferior y/o superior al
indicado en el envase.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido Unicamente

Homogeneidad por maracuya del mismo origen, variedad
calidad, color y calibre. La parte visible del
contenido del énvase debe ser representativa
de todo el contenido.
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

autoridad nacional competentel . N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Envase y/o embalaje

La maracuyé categoria extra debe ser envasada tomando en consideracion
lo establecido en las normas Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE
PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS. Asimismo, deben ser envasadas de tal manera que el producto
quede debidamente protegido, segin el numeral 5.2 de la NTP-CODEX
CXS 316:20109.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar
limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al
producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos y
adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos
o etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segun indica el numeral 5.2
de la NTP-CODEX CXS 316:2019.

Rotulado

El rotulado de la maracuya categoria extra debe cumplir con lo indicado en
la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS vy las
disposiciones especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS
316:2019, siguientes:

e nombre del producto, nombre de la variedad (facultativo);

e nombre, direccion legal del productor o asociacion de productores, del
acopiador y/o distribuidor cuando sea aplicable, cddigo de identificacion del
productor (facultativo);

e pais de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de
produccion;

e categoria de calidad;

o calibre (codigo de calibre por peso);

e peso neto (facultativo);

e nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento
Primario emitido por el SENASA

CANTIDAD

685 KG
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DENOMINACION DEL BIEN

1.33 MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA

DENOMINACION TECNICA

MANZANA

CODIGO

5030157200330420

CARACTERISTICAS

La manzana Delicia categoria extra debera estar
entera, sana, sin podredumbre u otras
alteraciones que impidan su consumo, limpias,
exentas de materias extranas visibles, olores y
sabores  extrafios, plagas,  magulladuras
profundas, humedad anormal exterior; ademds se
encontrara en un estado y fase de desarrollo que
le permita continuar el proceso de maduracion y
alcanzar el grado de madurez caracteristico de la
variedad, conservarse bien durante su transporte,
manipulacién y almacenamiento y llegar en
condiciones satisfactorias a su destino, segun
indica el numeral 5.1 de la NTP 011.002:2014
(revisada el 2019). La manzana Delicia categoria
extra, debera ser de buena calidad y presentara
las caracteristicas de forma, desarrollo y color
propias de la variedad y la pulpa no habrd sufrido
ningun deterioro; segun indica en el numeral
5.3.1dela NTP 011.002:2014 (revisada el 2019).

La manzana Delicia categoria extra se clasifica de
acuerdo a los siguientes calibres, determinados
por el didametro maximo de la seccién ecuatorial,

segln indica el numeral 5.4.1 de la NTP
011.002:2014 (revisada el 2019):
CALIBRE B

REQUISITOS GENERALES

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1. de la
NTP de la referencia

NTP 011.002:2014 (revisada
el 2019) FRUTAS

FRESCAS. Manzana.
Requisitos. 42 Edicion

INDICE DE MADUREZ

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2.1. dela
NTP de la referencia

COLORACION

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2.2 de la
NTP de la referencia.

CATEGORIA DE CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.3.1 y las
tolerancias para la categoria extra indicadas en el
numeral 6 de la NTP de la referencia.

TAMARNO

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.4.1 de la
NTP de la referencia, segun el tamafio a contratar.

PRECIO UNITARIO

Kilogramo

Cumplir con lo establecido por el servicio nacional

inocuidad
aprobado

Reglamento de
Agroalimentaria

INOCUIDAD de sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional | mediante Decreto Supremo
competente. N°004-2011-AG y sus
modificatorias
CANTIDAD 725 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.34 MELON CATEGORIA EXTRA

DENOMINACION TECNICA

MELON CATEGORIA EXTRA

CODIGO

5030460500330388

CARACTERISTICAS

Del bien: Melén fruto perteneciente a la especie
Cucumis melo, familia Cucurbitaceae.

Los melones categoria primera deben estar
enteros bien desarrollados, ser de consistencia
firme, estar sanos interior y exteriormente,
limpios, exentos de cualquier materia extrafia,
plagas o de dafos producidos por estas
incluyendo sefiales de enfermedades, libre de
humedad externa anormal, exento de olor y sabor
anormal o extrafio, presentar un desarrollo y
condicion que permita soportar el transporte, el
manejo y la llegada a su destino en estado
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satisfactorio, segun indica el numeral 5.1 de la
NTP 011.014:2015.

Requisitos minimos

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1 de la
NTP de la referencia.

Clasificacion

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2.1 de la
NTP de la referencia.

NTP 011.014:2015 FRUTAS
FRESCAS. Melones.

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.1 y tabla | Requisitos.
Tolerancia | (para categoria extra) de la NTP de la 22 Edicion
referencia.
Reglamento de inocuidad
Cumplir con lo establecido por el servicio nacional | Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD de sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional | mediante Decreto Supremo
competente. N°004-2011-AG % sus
modificatorias
CANTIDAD 385 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.35 NARANJA VALENCIA CATEGORIA EX

RA

DENOMINACION TECNICA

NARANJA DEL GRUPO BLANCAS
CATEGORIA EXTRA

CODIGO

5030504300331438

CARACTERISTICAS

Las naranjas Valencia categoria | deberan estar
enteras, sanas (se excluye a los productos con
podredumbre u otras alteraciones que hagan
impropio su consumo), practicamente exentas de
magulladuras y/o amplias cicatrizaciones (por
cortes en la cascara), de plagas, exentas de dafios
causados por plagas y enfermedades que afecten
la pulpa, practicamente exentos de dafios
causados por quemaduras de sol, heladas y/o
bajas temperaturas, limpias, de materias extrafnas
visibles, exentas de humedad externa anormal
(salvo condensacion consiguiente a su remocion
de una camara frigorifica), de olores y/o sabores
extrafios, de desecacidén o deshidratacién, segun
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.023:2014.
Las Naranjas Valencia Categoria | al momento del
empacado no podran tener areas con color “Valor
IC: -18” o inferiores (mas verde) de acuerdo con la
tabla de colores; estar bien coloreadas segun
indica el numeral 5.1.2, 6.1 y Anexo A de la NTP
011.023:2014. Las naranjas Valencia categoria
extra deberan haber sido cuidadosamente
recolectadas y haber alcanzado un desarrollo y un
estado de madurez adecuado, de acuerdo con los
criterios apropiados para la variedad. Su estado
de madurez deberd permitirles soportar el
transporte y la manipulacion, asi como llegar en
condiciones satisfactorias al lugar de destino,
segun indica el numeral 5.1.4 de la NTP
011.023:2014. De acuerdo a su diametro, se tiene
la siguiente escala de calibres, medido en el
didmetro ecuatorial de la fruta, segun indica la
tabla 4 dela NTP 011.023:2014:

Calibre 7
Peso Unitario Kg
CALIDAD
L Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.1 de la
Apariencia R
NTP de la referencia .
Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.2y 6.1 NTP 011'02.3:2014 CITRICOS
Color de la NTP de la referencia segun la coloracion de Mandarinas, tangelos,

naranja Valencia categoria extra a contratar

Contenido de jugo

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.3y 8.4
de la NTP de la referencia

naranjas y toronjas. Requisito
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Madurez (0Brix, Acidez, indice de
Madurez)

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.4y 8.3
para Naranja Valencia Categoria extra de la NTP
de la referencia

Cumplir con lo indicado en el numeral 6, 8.1 y

Categoria Anexo B para naranja Valencia categoria extra de
la NTP de la referencia
Cumplir con lo indicado en el numeral 7.1, 7.2.1y
Tamafio 8.2 de la NTP de la referencia, segun el tamafio de

Naranja Valencia Categoria extra a contratar

Homogeneidad

Cumplir con lo indicado en el numeral 9.1y 9.2 de
la NTP de la referencia

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad

Inocuidad
aprobado

Reglamento de
Agroalimentaria

INOCUIDAD nacional competentel mediante Decreto Supremo
N2 004-2011-AG 'y sus
modificatorias.

CANTIDAD 895 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.36 PAPAYA CATEGORIA EXTRA

DENOMINACION TECNICA

PAPAYA CATEGORIA EXTRA

CODIGO

5030510500331427

CARACTERISTICAS

La papaya categoria extra deberd haber alcanzado
un grado apropiado de desarrollo y madurez
capaz de soportar el transporte, manipulacién y
llegar en estado satisfactorio al lugar de destino,
segun indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex
CXS 183-1993 (2011). La papaya categoria extra se
clasifica de acuerdo a su calibre en los siguientes
pesos, segun indica el numeral 3 de la norma
Codex CXS 183-1993 (2011).

CALIBRE B

Requisitos minimos

Cumplir con lo indicado en el numeral 2.1, de la
norma de la referencia.

CXS 183-1993 (2011) Norma
para la Papaya

Clasificacion Cumplir con lo indicado en el numeral 2.2.1 de la
norma de la referencia.
Calibre Cumplir con lo indicado en los numerales 3 y 4.2

de la norma de la referencia.

Tolerancias de Calidad

Cumplir con lo indicado en el numeral 4.1.1 de la
norma de la referencia.

Cumplir con lo establecido por el servicio nacional

inocuidad
aprobado

Reglamento de
Agroalimentaria

INOCUIDAD de sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional | mediante Decreto Supremo
competente. N°004-2011-AG y sus
modificatorias
CANTIDAD 895 KG
DENOMINACION DEL | 1.37 GRANADILLA CATEGORIA
BIEN EXTRA

DENOMINACION TECNICA

GRANADILLA CATEGORIA EXTRA

CODIGO

5030520800388637

Unidad de medida

KILOGRAMO

Descripcion general

La granadilla (Passiflora ligularis Juss) es la fruta obtenida de la familia
Passifloraceae, que se suministran frescas al consumidor, después de su

preparacion y envasado.

CARACTERISTICAS

Del bien

La granadilla categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos

Estar enteras.

- Presentar una apariencia fresca.

- Ser de consistencia firme.

- Estar sanas, y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptas para el
consumo.
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- Estar limpias y exentas de cualquier materia
extrafia visible.

- Estar practicamente exentas de plagas y
dafios causados por ellas, que afecten al
aspecto general del producto.

- Estar exentas de humedad externa anormal,
salvo la condensacion consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica.

- Estar exentas de cualesquiera olores y/o
sabores extrafios.

- Estar dotadas de un tallo/pedunculo que
debe llegar hasta el primer nudo.

- Exentas de hundimientos. - Exentas de
grietas.

Grado de madurez

Coloracion externa caracteristica

Categoria

a. Las frutas deben ser de calidad superior y
caracteristicas de la variedad.

b. No deben tener defectos, salvo defectos
superficiales muy leves, siempre y cuando no
afecten al aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacion y
presentacion en el envase.

Tolerancia: Se tolera el 5% en nimero o en
peso de las granadillas que no satisfagan los
requisitos de esta categoria, pero satisfagan
los de la categoria I de la norma de la
referencia

Calibre (se determina por el peso
del fruto)

Cédigo de calibre | Rango de peso (g)
A >139
>128 — 139
>122 — 128
>106 - 122
>83 - 106
>74 - 83

m m OO W

Tolerancia de calibre

El 10%, en nimero o en peso, del calibre
inmediatamente inferior y/o superior al
indicado en el envase.

Homogeneidad

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido Unicamente
por granadilla del mismo origen, variedad,
calidad, color y calibre. La parte visible del
contenido del envase debe ser representativa
de todo el contenido.

NTP-CODEX CXS
316:2019 NORMA PARA
LAS FRUTAS DE LA
PASION. 12 Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competentel .

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N.° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Envase y/o embalaje

La granadilla categoria extra debe ser envasada tomando en consideracion
lo establecido en las normas Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE
PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS. Asimismo, debe ser envasada de tal manera que el producto
quede debidamente protegido, segun el numeral 5.2 de la NTP-CODEX

CXS 316:2019.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar
limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al
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producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos y
adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos
o etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segun indica el numeral 5.2
de la NTP-CODEX CXS 316:2019.

El rotulado de la granadilla categoria extra debe cumplir con lo indicado en
la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS vy las
disposiciones especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS
316:2019, siguientes:

-nombre del producto, nombre de la variedad (facultativo);

Rotulado nombre, direccion legal del productor o asociacion de productores, del
acopiador y/o distribuidor cuando sea aplicable, cddigo de identificacion del
productor (facultativo);

- pais de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de
produccion; - categoria de calidad; - calibre (codigo de calibre por peso); -
peso neto (facultativo); - numero de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento de Procesamiento Primario emitido por el SENASA.
CANTIDAD 955 KG
DENQMINACION DEL 11 33 MANGO KENT CATEGORIA 1

DENOMINACION TECNICA

MANGO KENT CATEGORIA 1

CODIGO

5030451100388646

Unidad de medida

KILOGRAMO

Descripcion general

El mango Kent categoria I es una fruta obtenida de la especie Mangifera
indica L. de la familia de las Anacardidceas, que se suministra fresca al
consumidor, después de su acondicionamiento y envasado.

CARACTERISTICAS

Del bien

El desarrollo y condicion de los mangos Kent categoria I deben ser tales que
permitan asegurar la continuacion del proceso de maduracion hasta que
alcancen el grado adecuado de madurez que corresponda a las caracteristicas
propias de la variedad, soportar el transporte y la manipulacion y llegar en
estado satisfactorio a su destino, seglin se indica en el numeral 4.1 de la NTP
011.010:2020.

El mango Kent categoria I debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos

a) Estar enteros.

b) Estar sanos; deberan excluirse los
productos afectados por podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptos para el
consumo.

c) Estar limpios y practicamente exentos de
cualesquiera materias extrafias visibles.

d) Estar practicamente exentos de dafos
causados por plagas.

e) Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo la condensacion consiguiente
a su remocion de una camara frigorifica. NTP 011.010:2020
f) Estar exentos de cualquier olor y/o sabor | MANGO. Mango fresco.
extrafio. Requisitos. 3* Edicion

g) Ser de consistencia firme.

h) Tener un aspecto fresco.

1) Estar exentos de dafios causados por bajas
y/o altas temperaturas.

j) Estar exentos de manchas necréticas o
estrias.

k) Estar exentos de magulladuras.

1) Estar suficientemente desarrollados y
presentar un grado de madurez satisfactorio.
m) Estar practicamente exentos de secrecion
y quemaduras producidas por latex, dafios por
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quemaduras de sol y defectos en la cascara
producidos por rozaduras.

n) Presentar formas y caracteristicas propias
de la variedad.

0) Tener pedinculo no menor de 0,5 cm de
longitud ni mayor a 1 cm.

e Los mangos de esta categoria deberan ser
de buena calidad y caracteristicos de la
variedad.

ePodran permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre y cuando
no afecten el aspecto general del producto, su
calidad y estado de conservacion y
presentacion en el envase: - defectos leves de
forma; - defectos leves en la cascara como
rozaduras o quemaduras producidas por el sol
(color anaranjado), manchas suberizadas
debido a la exudacion de resina (incluidas
estrias alargadas) y magulladuras que no

Calidad excedan de 1 cm2
o Se permite la presencia de lenticelas rojizas
suberizadas esparcidas, asi como el
amarillamiento de las variedades de color
verde, debido a una exposicion directa a la luz
solar, pero sin que exceda el 10% de la
superficie, siempre y cuando no existan
sefales de necrosis (blanco amarillento).
e Se tolera el 10% en numero o en peso en la
unidad comercial de venta pactada, que no
satisfagan los requisitos de esta categoria,
pero satisfagan los de la categoria I1, indicada
en la norma de referencia.
Calibre Peso Peso Peso
promedi | inferior | superior
o (g) (8) (8)
4 1000 875 1125
5 800 725 875
6 667 612 725
7 571 530 612
8 500 470 530
9 444 420 470
10 400 380 420
12 333 307 380
. 14 286 266 307
Calibre 15 250 | 235 266
18 222 210 235
20 200 190 210
22 182 164 190
24 167 159 182

Notas:

1. El cédigo de calibre indica el nimero de
frutos que se pueden colocar en una caja
de carton de 4 kg neto (referencial).

2. Los rangos especificados incluyen la
tolerancia de calibre, que es de = 10% en
peso de la fruta contenida en cada envase.

Tolerancia de calibre

Maximo el 10%, en nimero o en peso, de los
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mangos contenidos en cada envase puede no
ajustarse a los limites de calibre del grupo en
un 50% de la diferencia maxima permisible
para el grupo.

El contenido de cada envase debera ser
homogéneo y estar constituido Unicamente
por mangos del mismo origen, variedad

Homogeneidad calidad y calibre. La parte visible del
contenidlo del envase debera  ser
representativa de todo el contenido.
NTP 011.025:2010
Solidos MANGO. Mango fresco.
solubles Minimo 7 - 8 ° Brix Determinacion de madurez
totales fisiologica. 1 Edicion, y su
Madurez Corrigenda Técnica NTP
fisiologica 011.025:2010/CT 1:2019
MANGO. Mango fresco.
Firmeza 11— 16 ke/om2 fl?e.ter’mi.naci(')n de madurez
isiologica.
CORRIGENDA
TECNICA 1. 1* Edicién
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

autoridad nacional competentel . N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias

Envase y/o embalaje

El mango Kent categoria I debe ser envasado tomando en consideracion lo
establecido en las normas Codex: CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995
(2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo,
deben ser envasados de tal manera que el producto quede debidamente
protegido, segiin lo indicado en el numeral 7.2 de la NTP 011.010:2020.
Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser de primer uso,
estar limpios y ser de calidad tal que eviten cualquier dafio externo o interno
al producto. Se permite el uso de materiales, especialmente papel o sellos,
que lleven especificaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos
o etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segun indica el numeral 7.2
de la NTP 011.010:2020.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene,
ventilacion y resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
transporte y la conservacion apropiados de los mangos. Los envases deberan
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el numeral
7.2.1 dela NTP 011.010:2020.

Rotulado

El rotulado de los envases de mango Kent categoria I debe cumplir con los
requisitos de la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8" Edicion, y las disposiciones
especificadas en el numeral 8 de la NTP 011.010:2020 siguientes:

- nombre y direccion del envasador y/o distribuidor;

- nombre del producto, incluyendo la variedad;

- pais de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regioén de
produccion;

- categoria; - calibre; - peso neto;

- numero de unidades (facultativo);

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento
Primario emitido por el SENASA.

CANTIDAD

930 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.39 PLATANO DE SEDA

DENOMINACION TECNICA

PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA EXTRA

CODIGO

5030170700389818
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Unidad de medida

KILOGRAMO

Descripcion general

El platano es la fruta obtenida de la especic Musa Spp (AAA), de la familia
Musacea, en estado verde, que habrd de suministrarse frescos al
consumidor, después de su acondicionamiento y envasado.

Del bien

CARACTERISTICAS El platano de seda categoria extra debe presentar las siguientes
caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos

Los platanos deben:

- Estar enteros (tomando el dedo como
referencia).

- Estar sanos, deben excluirse los productos
afectados de podredumbre o deterioro que
hagan que no sean aptos para el consumo.

- Estar limpios y practicamente exentos de
cualquier materia extrafia visible.

- Estar practicamente exentos de plagas que
afecten al aspecto general del producto.

- Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.

- Estar exentos de humedad externa anormal,
salvo la condensacion consiguiente a su
remocion de una cdmara frigorifica y los
platanos envasados en atmésfera modificada.
- Estar exentos de cualquier olor y/o sabor
extrafio.

- Ser de consistencia firme.

- Estar exentos de dafios causados por bajas
temperaturas. - Estar practicamente exentos
de magulladuras.

- Estar exentos de malformaciones o
curvaturas anormales de los dedos.

- Estar sin pistilos.

- Tener el pedinculo intacto, sin estar
doblados ni dafiados por hongos o desecados.
Las manos y los racimos o gajos deben incluir
lo siguiente:

- Una porcion suficiente de cuello de color
normal, sano y exento de contaminacién por
hongos; y

- Un cuello de corte limpio, no achaflanado o
rasgado, y sin fragmentos de pedinculo.

Madurez fisiologica

De conformidad con las caracteristicas
peculiares de la variedad.

Calibre

Longitud minima: 14,0 cm Grosor minimo:
2,7 cm

Tolerancia de calibre

E1 10%, en nimero o en peso, de los platanos
que no satisfagan los requisitos relativos al
calibre, pero que entren en la categoria
inmediatamente superior o inferior al calibre.

Categoria

Los platanos de esta categoria deben ser de
calidad superior y caracteristicas de la
variedad y/o tipo comercial. Los dedos de los
platanos no deben tener defectos, salvo
defectos superficiales muy leves, siempre y
cuando no afecten al aspecto general del
producto, su calidad, estado de conservacion
y presentacion en el envase.

Tolerancias de calidad

El 5%, en nimero o en peso, de los platanos
que no satisfagan los requisitos de esta

NTP-CODEX CXS
205:2019 NORMA PARA
EL BANANO

(PLATANO). 1* Edicion
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categoria, pero satisfagan los de la categoria I
0, excepcionalmente, que no superen las
tolerancias establecidas para esta ultima.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido unicamente
por platanos del mismo origen, variedad y

Homogeneidad calidad. La parte visible del contenido del
envase debe ser representativa de todo el
contenido.
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

autoridad nacional competentel. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Envase y/o embalaje

El platano categoria extra debe ser envasado tomando en consideracion lo
establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 44-1995 (2004)
CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasados de tal manera que
el producto quede debidamente protegido seglin indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar
limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al
producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos y
adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos
o etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segun indica el numeral 5.2
de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene,
ventilacion y resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
transporte y la conservacion apropiados de los platanos. Los envases deben
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el numeral
5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Rotulado

El rotulado de los envases del platano
categoria extra debe cumplir con las
disposiciones especificadas en el numeral 6
de la NTP-CODEX CXS 205:2019,
siguientes:

- nombre y direccion del exportador,
envasador y/o expedidor;

- nombre del producto, nombre de la variedad
o tipo comercial (facultativo);

- pais de origen, y facultativamente, nombre
del lugar, distrito o region de produccion; -
platanos en dedos (si procede);

- categoria;

- peso neto (facultativo);

- numero de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento de Procesamiento Primario
emitido por el SENASA.

CANTIDAD

1900 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.40 CARNE DE RES — CORTE TAPA REFRIGERADO

DENOMINACION TECNICA

CARNE DE BOVINO — CORTE TAPA REFRIGERADO

CODIGO

5011151300261851

Unidad de medida

KILOGRAMO

Descripcion general

El bovino comprende a los animales de las
especies Bos taurus, Bos indicus y del género
Bubalus la especie Bubalus bubalis y sus
hibridos. El corte tapa refrigerado es una
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pieza sin hueso del cuarto posterior, la cual ha
sido enfriada hasta alcanzar una temperatura
no mayor a 4 °C. Este corte tapa (nalga de
adentro con tapa) es el corte redondeado
situado en la parte interna del muslo,
limitando en su parte delantera con el
pejerrey y en la posterior con la cabeza de
lomo. Se ubica sobre los huesos isquion,
pubis y fémur, limitando con la tuberosidad
medial de la tibia. Tiene como base muscular
a los musculos recto interno,
semimembranoso, sartorio, pectineo,
aductor, obturador externo, gemelos y
cuadrado femoral.

Del bien

autoridad nacional competentel .

CARACTERISTICAS El corte tapa refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo
inspeccion veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la
Autoridad Sanitaria. Solo se podran comercializar aquellos cortes de carne
provenientes de carcasas que hayan sido aprobadas como aptas para
consumo humano en la inspeccion veterinaria, segiin lo sefialado en el
numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo II del Reglamento
Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 015-2012-AG.
CALIDAD
Aspecto general Superficie brillante, acabado libre de defectos
Colljor . Calr)acteristico, exento de colores extrafios NTP 201.055:2021
Caracteristico y exento de cualquier olor CARNE ¥ PRODUCTOS
Olor . CARNICOS. Definiciones,
anormal u ofensivo . ., .
- P clasificacion y requisitos de
Consistencia Fll"n’l? y elastica al tacto, tanto la grasa como carcasas  y came de
¢l tejido muscular bovinos. 3* Edicion
PH Entre 5,5y 6,4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

N.° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado
alimentario y no deben comunicar olores o sabores extrafios al producto.
Asimismo, deben ser impermeables, resistentes, conservar las
caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos sobre
la carne, seglin lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion
adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar
dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los materiales para el envasado
no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad y la
aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segun lo indicado en el numeral 7.2.9 del cddigo de practica
Codex CXC 1-1969 (2020). Principios generales de higiene de los
alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su
utilizacion y las cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de
otro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad de que en
determinados casos no serd necesario que estén forrados o protegidos de otra
manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el numeral 151
del cédigo de practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practicas de higiene
para la carne.

Rotulado

Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para
facilitar su rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o
informacién pertinente, seglin lo sefialado en el articulo 27 del Reglamento
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de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rotulo utilizado para
la comercializacion, debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en
su defecto con la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion. Ademas, debe cumplir
con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985
(2018). Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados,
segun lo seflalado en el numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe
indicar lo siguiente:

-nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al
Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado
por el SENASA.

CANTIDAD

655 KG |

DENOMINACION DEL BIEN

1.41 POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADO

DENOMINACION TECNICA

POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADO

CODIGO

5011151500133847

Unidad de medida

KILOGRAMO

Descripcion general

Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su estado
adulto y cuya extremidad del esternon es flexible. El pollo entero con
menudencia refrigerado consiste en una carcasa (cuerpo entero desangrado,
desplumado y eviscerado) con todas sus partes, incluyendo: pecho, alas,
muslos, piernas y espinazo. Contiene las menudencias (cuello o pescuezo,
patas, cabeza, molleja, corazon e higado). La carcasa y las menudencias
deben haberse sometido a un proceso de enfriamiento hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C. Tanto la rabadilla como la grasa abdominal
pueden o no estar presentes.

Del bien

CARACTERISTICAS El pollo entero con menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas,
faenadas en establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad
Sanitaria y cuya carne ha sido declarada apta para el consumo humano bajo
inspeccion sanitaria, segin lo indicado en el numeral 6.1 de la NTP
201.054:2009 (revisada el 2021) y en el Reglamento Sanitario del Faenado
de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-
AG.
Las menudencias deben estar presentadas de la siguiente manera y podran
ser colocadas dentro de la carcasa, segun lo establecido en el numeral 5.2 de
la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021):

VISCERA

Higado No debe tener la vesicula biliar

Corazén Puede estar con o sin pericarpio

Molleja Puede estar con o sin grasa, debe estar sin membrana, ni contenido

APENDICE

Cuello o pescuezo

Comprenden las vértebras cervicales, asi como los tejidos blandos que las
rodean

Comprenden los metatarsos y falanges, asi como los tejidos blandos que los

Patas

rodean

Corresponde los huesos del craneo y cara, asi como los tejidos blandos que
Cabeza

los rodean
CALIDAD

De la carcasa del pollo

- Debe tener buena conformacion, es decir
que debe presentar una relaciéon armoniosa
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- Aspecto general

entre la estructura 6sea y los musculos. No
debe presentar defectos o deformaciones que
cambien la apariencia.

- Debe tener la cobertura de grasa bien
distribuida.

- No debe presentar incisiones o rasgaduras
de la piel que afecten su apariencia.

- Debe presentar ausencia de
desarticulaciones o roturas de huesos. El
cartilago separado del hueso de la pechuga no
se considera una desarticulacion o una rotura.
- No debe tener presencia de plumas.

- No debe presentar lesiones por frio o por
escaldado.

NTP 201.054:2009
(revisada el 2021) CARNE
Y PRODUCTOS

CARNICOS. Aves para
consumo. Definiciones y
requisitos de las carcasas y
nomenclatura de cortes. 2°
Edicion

autoridad nacional competentel.

-Color Caracteristico del pollo
Sui generis y exento de cualquier olor
-Olor
anormal
. . Firme y elastica al tacto, tanto el tejido
-Consistencia
muscular como la grasa
-pH De 5,8 a6,5
De las menudencias
- Color Caracteristico
Sui generis y exento de cualquier olor
- Olor
anormal
. . Firme y elastica al tacto, tanto el tejido
- Consistencia
muscular como la grasa
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

N.° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no
deben comunicar olores o sabores extraiios al producto; asimismo, deben
ser impermeables, resistentes y deben proteger al producto. Los materiales
de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no deben dejar
residuos sobre el producto, seglin lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP
201.054:2009 (revisada el 2021).

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion
adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar
dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los materiales para el envasado,
no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad y la
aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segun lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS.

Rotulado

Elrotulado de los envases de pollo entero con menudencia refrigerado debe
cumplir con los requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccidn del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento; - condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al
Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado
por el SENASA.

El rétulo también aplica para los envases en los que se presenten las
menudencias.
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CANTIDAD 810 kg
DENOMINACION DEL BIEN 1.42 PIERNA ENTERA DE POLLO REFRIGERADA
DENOMINACION TECNICA PIERNA ENTERA DE POLLO REFRIGERADA
CODIGO 5011151500133822
Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su estado adulto
y cuya extremidad del esterndn es flexible. La pierna entera de pollo refrigerada se
obtiene cortando la mitad de la media carcasa posterior a lo largo del centro del
hueso de la espina dorsal (espinazo) en aproximadamente dos partes iguales y
sometiendo la pieza a enfriamiento hasta alcanzar una temperatura no mayor a
4°C.
La pierna entera consiste de una parte intacta que incluye la pierna y el muslo con
una parte del espinazo. Tanto la rabadilla como la grasa abdominal pueden o no ser
CARACTERISTICAS retiradas.
La pierna entera de pollo refrigerada debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne
ha sido declarada apta para el consumo humano bajo inspeccidn sanitaria, segin
lo indicado en el numeral 6.1 de la NTP 201.054:2009 y en el Reglamento Sanitario
del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-
2012-AG.
Después del proceso de faenado, no deberd haber demora en el enfriamiento de la
carcasa hasta lograr una temperatura interna de 4 °C Maximo en la misma, segun
lo establecido en el numeral 6.5 de la NTP 201.054:2009.
El corte:
- Debe tener buena conformacion, es decir que
debe presentar una relacion armoniosa entre la
estructura dsea y los mdusculos. No debe
presentar defectos o deformaciones que cambien
la apariencia.
- Debe tener la cobertura de grasa bien
distribuida.
- No debe presentar incisiones o rasgaduras de la
ASPECTO GENERAL piel que afecten su NTP 201.054:2909. CARNE Y
L PRODUCTOS CARNICOS. Aves
apariencia. L
) ) ) para consumo. Definiciones y
- Debe presentar ausencia de desarticulaciones o requisitos de las carcasas y
roturas de huesos. El cartilago separado del hueso nomenclatura de cortes. 22
de la pechuga no se considera una desarticulacion | gqicign.
0 una rotura.
- No deben tener presencia de plumas.
- No debe presentar lesiones por frio o por
escaldado.
COLOR Caracteristico del pollo
OLOR Sui generis y exento de cualquier olor anormal
CONSISTENCIA Firme y elastica al tacto, tanto el tejido muscular
como la grasa
PH De5,8a6,5
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad | mediante Decreto Supremo
nacional competente. N2 004-2011-AG y sus
modificatorias.
PESO UNITARIO Kg
CALIDAD De primera
CANTIDAD 580 KG
. 1.43 CARNE DE PORCINO PIERNA SIN PIEL CON HUESO SIN PATA
DENOMINACION DEL BIEN REFRIGERADA
. . CARNE DE PORCINO - PIERNA SIN PIEL CON HUESO SIN PATA
DENOMINACION TECNICA REFRIGERADA
CODIGO 5011151400390788
Unidad de medida KILOGRAMO
. Corte secundario de la carcasa de cerdo que corresponde a la pierna entera
Descripcion general . . .,
a la cual se le ha removido la piel y separado la seccion con un corte en la
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articulacion (union de tibia/peroné y los huesillos del tarso); el cual ha sido
enfriado hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C.

CARACTERISTICAS

El corte pierna sin piel con hueso sin pata refrigerada debe proceder de
animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria y de plantas
faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria, segtn se indica
en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021),
y en el articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte pierna sin piel con hueso sin pata refrigerada no debe contener
residuos de sustancias de uso veterinario y aditivos alimentarios que no
cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional competente; en caso de
ausencia de ésta, se tomard como referencia lo dispuesto por el Codex
Alimentarius, segun lo indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP
201.003:2012 (revisada el 2021), o en su defecto lo dispuesto por la FDA o
Uni6n Europea, segun indicaciones del Senasa.

El corte pierna sin piel con hueso sin pata refrigerada debe presentar las
siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Aspecto general

Debe presentar un buen acabado y debe ser
aprobado mediante inspeccion sanitaria. No
debe presentar lesiones en niveles que | NTP 201.003:2012
pudieran comprometer la calidad de los | (revisada el 2021) CARNE
cortes de carne Y PRODUCTOS

autoridad nacional competentel .

Color Caracteristico de acuerdo a la especie CARNICOS. Definiciones,
Olor Sui generis y exento de cualquier olor | clasificacion y requisitos de
anormal carcasas y carne de
. . Firme y elastica al tacto, tanto del tejido | porcinos. 3* Edicion
Consistencia
muscular como la grasa
pH Entre 5,5y 6,4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre
de sustancias que se puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y
estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion
del producto durante toda su vida 1til, segtin lo establecido en el numeral
6.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los materiales de envoltura deben ser limpios ¢ higiénicos, no deben
contener sustancias que puedan ser consideradas dafiinas para la salud, en
cantidades o niveles superiores a los limites maximos permitidos,
determinados por la Autoridad Sanitaria, segin lo establecido en el numeral
6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Elenvase y el embalaje deben ser impermeables, resistentes, deben proteger
al producto y ser de primer uso. Asimismo, al eliminar el envase no debe
quedar residuos sobre el producto, segin lo establecido en los numerales
6.6.3y6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material de envasado debe ser
apto para su utilizacion, y ser almacenado y utilizado en forma higiénica; y
las cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio
adecuado para proteger la carne, con la salvedad de que en determinados
casos no sera necesario que estén forrados o protegidos de otra manera si las
piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas individualmente antes
de ser envasadas, segin lo indicado en el numeral 151 del cédigo de
précticas Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LA CARNE.

Rotulado

Los cortes de carne de porcino deben estar adecuadamente identificados
para facilitar su rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o
informacién pertinente, seglin lo sefialado en el articulo 27 del Reglamento
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de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, el rotulo de los cortes de carne de porcino debe
cumplir con la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases.
5% Edicion, y con lo establecido por la legislacion nacional vigente, segtin lo
sefialado en el numeral 6.7.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).
Asimismo, debe cumplir con la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del alimento;

- contenido neto; - pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccion del fabricante, envasador, distribuidor, importador o
vendedor del alimento;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento
Primario de Alimentos Agropecuarios, otorgado por el SENASA;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y la conservacion.

CANTIDAD

485 KG |

DENOMINACION DEL BIEN

1.44 MENUDENCIA DE RES — MONDONGO REFRIGERADO

DENOMINACION TECNICA

MENUDENCIA DE BOVINO — MONDONGO REFRIGERADO

CODIGO

5011151300367125 |

CARACTERISTICAS

El bovino comprende a los animales de las especies Bos taurus, Bos indicus y del
género Bubalus la especie Bubalus bubalis y sus hibridos. El mondongo refrigerado
corresponde al rumen, el cual ha sido enfriado hasta alcanzar una temperatura no
mayor a 4 °C. Puede comercializarse con o sin reticulo y debe estar semicocido y
exento de mucosa.

El mondongo refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo
inspeccidén veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la
Autoridad Sanitaria. Solo se podran comercializar aquellas menudencias que hayan
sido aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccidon veterinaria,
segun lo sefialado en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El mondongo que se comercialice debe estar semicocido y exento de mucosa,
segun lo sefialado en el articulo 79 del Reglamento Sanitario del Faenado de
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

ASPECTO GENERAL

Superficie brillante, acabado libre de defectos

COLOR

Caracteristico, exento de colores extrafios

OLOR

Caracteristico y exento de cualquier olor anormal
u ofensivo

CONSISTENCIA

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa como el
tejido muscular

NTP 201.055:2021 CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS.
Definiciones, clasificacion y
requisitos de carcasas y carne
de bovinos. 32 Edicién

INOCUIDAD

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria aprobado
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad | mediante Decreto Supremo
nacional competente. N.2  004-2011-AG 'y sus
modificatorias.

PESO UNITARIO Kg
CALIDAD De primera
CANTIDAD 400 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.45 MENUDENCIA DE RES — CORAZON REFRIGERADO

DENOMINACION TECNICA

MENUDENCIA DE BOVINO — CORAZON REFRIGERADO

CODIGO 5011151300133949
El bovino comprende a los animales de las especies Bos taurus, Bos indicus y del
género Bubalus la especie Bubalus bubalis y sus hibridos. El corazén refrigerado es
la menudencia roja a nivel toracico que puede o no estar provisto de pericardio,
CARACTERISTICAS arterias, venas, auriculas y grasa, la cual ha sido enfriada hasta alcanzar una

temperatura no mayor a 4 °C. Se recomienda expenderse abierto y libre de
coagulos.
El corazon refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
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veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad
Sanitaria. Solo se podran comercializar aquellas menudencias que hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccidn veterinaria, seguin
lo sefialado en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

T — e R T
—— - PRODUCTOS CARNICOS.
Caracteristico y exento de cualquier olor anormal A e .
OLOR . Definiciones, clasificacion y
u ofensivo L
Firme y elastica al tacto, tanto la grasa como el requisitos de carcasas y carne
CONSISTENCIA .. Y ! g de bovinos. 32 Edicion
tejido muscular
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad | mediante Decreto Supremo

nacional competente. N2 004-2011-AG y sus
modificatorias.
PESO UNITARIO kg
CALIDAD De primera
CANTIDAD 325 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.46 PESCADO JUREL EVISCERADO SN CABEZA REFRIGERADO CALIDAD A

DENOMINACION TECNICA

PESACADO JUREL EVISCERADO SN CABEZA REFRIGERADO CALIDAD A

CODIGO

5012153900379484

CARACTERISTICA

El Jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A deberd presentar las
condiciones de frescura de acuerdo con la especie; asimismo, debera ser limpio y
fresco, sin ninguna clase de magulladuras, desgarramientos o coloraciones
anormales, debera tener el olor caracteristico de la especie y deberd estar libre de
olores anormales, tal como se indica en los numerales 5.2.1 y 5.2.2 de la NTP
041.001:2019. El pescado Jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A
debera estar completamente libre de restos de visceras, limpio y los musculos
abdominales y dorsales deberan ser firmes y no permitiran el facil desprendimiento
de espinas, segun se indica en el numeral 5.2.6 de la NTP 041.001:2019.

CALIDAD

Piel

- Iridiscente, tornasolado
- Brillante
- Color uniforme

Mucosidad

- Mucus transparente y acuoso

Ojos

- Convexos
- Cérnea transparente
- Pupila negra y brillante

Color y aspectos
Branquias

Color vivo

- Color uniforme a rojo sangre

- Brillante

- Mucus ausente o trazos de agua
limpia

Musculos

- Azulado

- Rojo brillante o rosado
- Translucido

- Liso

- Brilloso

TP 041.001:2019
PESCADO FRESCO.
Requisitos. 32 Edicion

Olor

- Algas marinas

- Aire oceénico

- Pasto mojado

- Ligeramente metalico
- A pepino o melén

- A carne roja (sangre)
- Aliodo

Texto del musculo

Musculo muy firme o duro, rigido
- Elastica
- Musculo resistente a la presion
del dedo




-

U.E. 301 - COLEGIO MILITAR “ELIAS AGUIRRE”
SIE N.° 001-2023- CMEA “SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA CADETES”

- Musculo consistente

Tamafo minimo (cm)

Resolucién Ministerial

209- 2001-PE, “Aprueban

relacion

de tallas minimas de
Cumplir con el tamafo minimo de pesca capturay L

tolerancia maxima de

indicado en la norma de la referencia. . . .
ejemplares juveniles de

principales peces marinos
e

invertebrados” y sus
modificatorias

Presencia de parasitos

Manual “Indicadores
sanitarios

y de inocuidad para los
productos pesqueros vy
acuicolas para mercado
nacional y de exportacién”
aprobado mediante
Resolucién de Direccion
Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE y su
modificatoria

Cumplir con lo indicado en el numeral 1.2.5
del documento de la referencia.

INOCUIDAD

Manual “Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos

Cumplir con los requisitos establecidos por
el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES, autoridad nacional

pesqueros y acuicolas
para mercado nacional y
de exportacion” aprobado

competenter. mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°
057-2016- SANIPES-DE y
su modificatoria
UNIDAD DE MEDIDA Kilogramo
CANTIDAD 410 kg

DENOMINACION DEL BIEN

1.47PESCADO BONITO EVISCERADO SIN CABEZA REFRIGERADO CALIDAD A

DENOMINACION TECNICA

PESCADO BONITO EVISCERADO SIN CABEZA REFRIGERADO- CALIDAD A

Color y aspecto

- Pupila negra y brillante

Branquias

- Color vivo

- Color uniforme a rojo sangre

- Brillante

- Mucus ausente o trazos de agua
limpia

CODIGO 5012153900379490 |
El Bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debera
presentar las condiciones de frescura de acuerdo con la especie;
asimismo, debera ser limpio y fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramientos o coloraciones anormales, debera tener
el olor caracteristico de la especie y debera estar libre de olores
CARACTERISTICA anormales, tal como se indica en los numerales 5.2.1 y 5.2.2 de la NTP
041.001:2019. El Bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A
debera estar completamente libre de restos de visceras, limpio y los
musculos abdominales y dorsales deberan ser firmes y no permitiran el
facil desprendimiento de espinas, segun se indica en el numeral 5.2.6
de la NTP 041.001:2019.
CALIDAD
- Iridiscente, tornasolado
Piel - Brillante
- Color uniforme
Mucosidad - Mucus transparente y acuoso
-Convexos TP 041.001:2019
Ojos - Cérnea transparente PESCADO

FRESCO. Requisitos. 32
Edicion
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Musculo

Azulado

- Rojo brillante o rosado
- Translucido

- Liso

- Brilloso

Olor

Algas marinas

- Aire oceanico

- Pasto mojado

- Ligeramente metalico
- A pepino o meldén

- A carne roja (sangre)
- Aliodo

Texto del musculo

Musculo muy firme o duro, rigido
- Elastica

- Musculo resistente a la presion
del dedo

- Musculo consistente

Tamafo minimo (cm)

Resolucién Ministerial
209- 2001-PE, “Aprueban
relacion de tallas minimas
de captura y tolerancia
maxima de ejemplares
juveniles de principales
peces marinos e
invertebrados” 'y sus
modificatorias

Cumplir con el tamafio minimo de pesca
indicado en la norma de la referencia.

Presencia de parasitos

Manual “Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos

pesqueros y acuicolas
Cumplir con lo indicado en el numeral 1.2.5 | para mercado nacional y
del documento de la referencia de exportacion” aprobado
mediante Resolucién de
Direccién Ejecutiva N°
057-2016-SANIPES-DE y
su modificatoria

INOCUIDAD

Manual “Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos

Cumplir con los requisitos establecidos por | pesqueros y acuicolas
el Organismo Nacional de Sanidad | para mercado nacional y
Pesquera - SANIPES, autoridad nacional de exportacion” aprobado

competenter mediante Resolucion de
Direccién Ejecutiva N°
057-2016- SANIPES-DE y
su modificatoria
UNIDAD DE MEDIDA Kilogramo
CANTIDAD 426 kg

DENOMINACION DEL BIEN

TOLLO ENTERO REFRIGERADO — CALIDAD A

DENOMINACION TECNICA

1.48 PESCADO TOLLO FRESCO ENTERO — CALIDAD A

CODIGO

5012153900379445 |

CARACTERISTICA

El Tollo refrigerado debera mantenerse a una temperatura cercana a los
0 °C, y estar permanentemente en hielo1 hasta el momento de su
entrega, para lo cual se aplicara una cantidad adecuada y suficiente de
hielo, segun lo indicado en los articulos 28 y 50 del Decreto Supremo N°
040-2001-PE, Aprueba Norma Sanitaria para las Actividades pesqueras
y Acuicolas y sus modificatorias y en el 4.1.2 de la norma NTP-CODEX
CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y
LOS PRODUCTOS PESQUEROS. 12 Edicion.

CALIDAD

Frescura

Debera presentar las condiciones de |
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frescura de acuerdo con la especie. El
pescado debera ser limpio y fresco, sin
ninguna clase de magulladuras,
desgarramientos o} coloraciones
anormales.

Olor

El pescado debera tener el olor
caracteristico de la especie y debera estar
libre de olores anormales

NTP 041.001:2019
PESCADO

FRESCO. Requisitos. 32
Edicion

Presencia de parasitos

Cumplir con lo indicado en el numeral 1.2.5
del documento de la referencia

Manual “Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos
pesqueros Yy acuicolas
para mercado nacional y
de exportacion” aprobado
mediante Resolucién de
Direccion Ejecutiva N°
057-2016- SANIPES-DE y
su modificatoria.

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos por
el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES, autoridad nacional
competentes

Manual “Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los productos
pesqueros Yy acuicolas
para mercado nacional y
de exportacion” aprobado
mediante Resolucién de
Direccion Ejecutiva N°
057-2016- SANIPES-DE y
su modificatoria

UNIDAD DE MEDIDA

Kilogramo

CANTIDAD

440 kg

2.1 Caracteristicas técnicas
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FICHA TECHICA
APROBADA

CARMACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . ACEITE VEGETAL COMESTIELE
Denominacion lcmnica . ACEITE VEGETAL COMESTIELE
Unidad de meadida ¢ LIMRO

Descripaidn genesal : El acaile comesible y mezcla de los mismos en eslado iddnes

para & consiumo humand. 5 compone de glicénidos de acidos
grasss y son de ofigen vegetal Mo es un ateile vegelal
especilicada.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

1.

Del bien

E= ol acaile vegelal comesiible y mepcla de los mismos an estado Maneo para &l consuma humana.
Padran conlenar pequefiss canlidades de obros pidos, ales como fosfalidos, de constillyenbes
insaponificables y de dcidos grases libres naturalmenls presentes en los aceiles, seqin indican lbs
rurnerales 1 y 2 dé la norma Codéx CX5 19-1981 (2021).

El aceile vegelal comeslible podra conlener ks adiives aimentanos presentados en el numeral 3
de la nonma Codex CX5 18-1881 (2021}

El aceile vegelal comestible debe presentar las siguienies caraclerislicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
B caraclerisco  del  producio
Coles deairads
Los caraclerislicos del prodecio
Olor y sabor desigriado, que debe aslar exento de
alores y sabones exiranios o rARGCIOS
Maleria voldi a 105°C Mdeirna 0,2% mim Cxs 19-1981 (2021}

Mdxirna 0,05% mim NOFRMA PARA GRASAS Y

Impurezas insolubles

ACEITEZ COMEETIBLEZS

Maxime 0.005% mim MO REGULADOS POR

Conlenido de fabén

Hiarro [Fa) Maximo 2,5 mglg NORMAS INDMIDUALES
Cobre (Cu) Maxima 0,1 mgkg
|rdics de &cida Maximo 0,6 mg de H‘ElHl'g de aoprle

Hasla 10 mileguivalenies de oxigens

Indice de pertxida sctivolkg de acails

Reglamenio sobre Vighancia
Cumplir con los requisitos establecidos |y - Cortrel  Sanllario  de
por la Direccitn General de Salud | Aimenlos ¥ Bebidas
Anbiental & Inocuidad Alimentaria - | aprobade medante Decrels
HGESA, Aubaridad Macioral | Supremo N* DOT-98-34, sus
compeberis!. medificalonas y regulacitn

INOCLUIDAD

comglemeniana.

22

Pracisitn 1: Minguna,

Envase ylo embalaje

Bl envase que conliena el produchy debe ser de malerial inoouo, eslar libre de susiancias que
puedan sef cedidas al produclo &n condiciones tales que puedan afectar su inotuidad, v eslar
fabricade de manera que manbenga la cabdad sanilaka y comgposicion del producto duranis loda su

! Saqin artioula 12 del Reglamenio del Deoreto Legislatreo N® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimenfos, aprobado
mediante Decredo Supremo N* 034-2008-AG.

Wersadn 15

Pagina 1 de 2
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wida wlil, sequn el articulo 118 ded Reglamenio sobre Vigilancia y Conlrod Sanilano de Alimenlos y
Bebidas, aprobado madiante Decrals Supramo N- 0D7-08-54, y sus madilicalonias.

Bl ervase debe comesponder al aulorizada en el Regsine Sanitaro, segon lo establecida en bos
articulos 105, 1168 ¥ 119 del Reglamenio sobre Vigilancia y Conbfol Sanitario de Alimenlos y Bebadas,
aprobade medianie Decrelo Supremo N° 00T-08-5A vy sus madificalon as.

Pracisidn 2: La enlidad corvocanie deberd indicar en Bs bases (saccdn espacifica, espaciicaciones
I&onicas numearal 2 wo proforma del conltralo), e conlenide nelo del béen por envase. Ademds, podrd indicas
las caraclerislicas del envase tales coma: malerial, peso, lipo de cerrado, siempre que se haya verilicade
que eslas caracerislicas aseguren la pluralidad de postores.

2.1

Rotulado

Bl rolulade de los envases de aceile vegelal comestible debe considerar lo siguiente, segin of
aricule 117 del Reglamenio sobre Vigilancia y Control Sanilario de Alimentos y Bebidas, aprobado
rediante Decralo Suprema N 007-08-54, ¥ sus modiicalokas, la NMP 0012018, Reguisilos para
& eliguelado de presnvases. 5* Edicion, y [a NTF 2090382019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Eliguetado de alimenios presnvasados. B* Edicitn:

- nombie dal products,;

= declaracion de los ingredienles ¥ adilivos empleadas en la elaboracdn del producho;

= mambre ydireccion del fabicanls,

- mombire, razon social y direccitn del importader, ko que podrd figurar en eliqueta adicional;

- mdmers de registn sanitasio;

«  fecha de vencimients, cuando e producis |o requisra con arreglo a lo que establecs ol Codex
Alirmenlarius o la norma sanitaria persana que be es aplicable;

. chdge o clave del o,

» condiciones especiales de conservacion, cuando e producls lo requisra, por epEmpho:

“Manbéngase protegido de b uz";
= comenida en linos, ded products envasado,

Pracisidn 3: La enlidad corvocanie deberd indicar en Bs bases (seccdn especilica, especiRcacones
Iecnicas numeral 3.2 ywo proforma del conlralo), olra infermacdion gue considens deba estar rolulada. La
informacdn adicional que s& solicie no pueds modiicar las caraclerislicas del bien descrilas en numeral
2.1 de la presente ficha Ecnica.

24,

Inserto
Mo aglica.

Precigitn 4: Mo aphca.

Versidn 15 Pagina 2 de 2
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FICHA TECNICA

APROBADA
1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacdin del bien t ARROZ PILADD EXTRA
Denominacdin Benica t ARROZ BLABORADO GRADO 1 - EXTRA
Uinidad de medida : KILOGRAMO
Descripeion general . [Es &l grang descascarado procedenie de cualquier cullivar de la
especie Oryza sabiva L. del que =& han eliminado, parcial o
Iotalmenla, por elaboracion, & salvedo ¥ el genmen.
3 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
1. Dl bien
El arror pilado exira, debe ser inocun y aprogiado para el consumo humano, sequn indica e numeral
5.1.1 de la NTP 205.011:3021.
El armaz pilado exira debe preasentar |as sigussnies caracleristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CALIDAD
El arraz pilado debe:
= Eslar exenio de sabores y olores axirafbos.
= Estar exento de suciedad [mpurezas de
§ ofgen animal, incluidos nsecios muerbos)
Requisitos especificos y que regresenten un peligo para la salud
generalas
Fiurnand.
= Mo debe conlaner insecios vivos, muerios o
Bn cuakesnuera de sus eslados isiokdgioos;
grancs mohoses, germinados, Suckos.
= Eslar exenlo de felén y polvillo.
La clase e dabe asignar cuando par lo menos
&l B0% de los granos (en masa), estan denbra
de los limiles de k& dase comespondenta, ¥ no
mas del 3% (en masa), son medda oon
cullivares de cases conlrasiantes.
Cla lomgitud
He y g Class Langitud del grana NTP 205.011:2021
ARRDZ. Armor elaborado.
Larga De 8.5 mim o rds Feguisites. 3° Edicicn
MadiEne De 6.2 mim o mé&s, pera
rmenas de 6.6 mm
Corlo Menos de 6,2 mm
Caorenido dé hiurmedad Mdximo 14%
Grado (lolerancias
Granas rajos 0,0%
Granos lizesos iolales Méximeo 2%
Granos lizoaos
——— Méximao 5%
Granos dafiadas 0,0%
Merda varietal '
conirastants Maima 2.5%

Versidn 0B

Pagina 1 de 3
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CALIDAD
b Maberia exirafa
Ba ShdeTa Sobo Mt
warata eganca Mo 26 M 0, 15%
pHMEE o presendca oo
E-TTE g wxratas
norganica
b Granos guebrados Méxima 5%
I Granos inmadunos 0,.00%
Faglamenta sobie
wigilancia  y  Conired
Cumglit con los requisiles establecides por ka | Sanilano de  Alimentas y
INOCUIDAD Direccidn Ganeral de Saled Ambiental e | Babidas, aprobado
Inotuidad Alimentaria — DIGESA, avloridad | medanie Decrelo Supréamo
nacional competenla’ M QO7-0B-5A,, aus
modficalonias y reguacion
camplamentaria.

Precision 1: La enlidad convocanle deberd precisar en las bases (sectidn especifica, especificationes
ibenicas numeral 2 wo proforma del candrabe) b clase de arez requerids. segdn b establesda en la
presente Ficha Técnica; por ejempla: Arfol pilado exira lango, arfoZ pilado exlra medane o armoE pilado
exlra corla.

232 Envase yo embalaje
El envase gue conliens & producls debe ser de malesial inocus, estar libre de suslanciss que
puedan ser cedidas al produclo en condiciones tales que puedan afeclar su inocuidad, y eslar
fabrizads de maners que mantenga |a calidad sanilaia y composizion del produets duranle ioda su
wida (lil, segin el articuia 116 ded Reglamenio sobre Vigilancia y Conlrol Sanilario de Alimenlos y
Bebidas, aprobado medianle Decrelo Supremo N° 007-0B-5A, ¥ sus modilicaloas.

El envase dehe coresponter al sulorizada en el Regislre Sanitario, segin |o establecido en log
articules 105, 118 y 110 el Reglamenla sobre Viglancia y Conlrol Sanitaris de Alimentas y Bebidas
aprobade mediante Decretn Suprema. N° 007-B8.54, v sus modificaloeas.

El amaz pilado exlia debe ser enlfegado &n envases que cumplan con lo especilicads en |a
NTP 308.163-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENT OIS,
Paste 1: Disposicionss genersles y requsitos. 3° Edicion, y su Comigenda Técnica? y gue
salvaguarden ks cuabdades de calidad, higignicas, nuliconales, lecnoldgicas y sensorales del
alimenlo; asimismo los envases deben ser fabricadas con M!ﬂﬁﬁumﬂ-!&ﬁ i'lﬂtuﬂ]'ﬂp‘ﬂfﬂﬁ!-
MHHMNM!E deslinan. Mo deban ransmilir al Fldﬁ.lﬂb sustanciss edcas ni gloms o sabanes
desagradables, seqin indican los numerales 3 y 0.1 e la NTP 205.011:2021.

Precision 2: La entidad convocanle deberd indicar en las bases [secciin especilica, especificaciones
ibenicas numeral 2 i profeama del soniraio), el pess neln del products por envase. Ademds, poded indicas
lag carachersheas del anvass lales como: maberial, peso, lipo de cerrado, siempre gue s haya vesificado
fue eslas caraclerislicas aseguren |a pluralidad de posiores.

23 Rotulads
En el rohdads de loe envases de amez pilade extra, ademds de cumplt eon b establecids an ol
articuls 117 del Reglaments sabee Vigilancss y Conlrol Sanilasio de Aimentos y Bebigas, aprobads
medianle Decrete Supreme N° 007-08-84, y sus modficalorias, debe cumplic con be indicads en la
MTP 200.038:2012 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetsds de aimentos presnvasades. B9 Edicion
¥ I NMP 001:2019 Reguisites para el eliquetsds de preenvases. 5° Edicidn, Asimisme, debe
eonsiderss ks siquienls, segin el numersl 0.3 de la NTP 305 011:2021:

= nofmbre comercial (armo pllada exira);

! Segin articulo 12 del Reglamento del Decreio LegisiaSvo M 1062, Ley de Inooudad de los limenbos, aprobado
mediante Decrelo Suprema N 0342008405,

3 NTP 3391831201 WET 1:2018 ENVASE ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte:
1: Disposidonss generales y requisitos. CORBIGENDA TECHICA 1. 1° Ediddn
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= lipa de armoF (aroz pilado);
= grado del armaz;
= pais de origen.

Precisidn 3: La enlidad corvocante deberd indicar en las bases (saccion especifica, especifcaciones
l&cnicas numeral 2 Wo proforma del conbralo), olra informacion que considere deba estar rolulada. La
informacidn adconal gue 3& solicile no peede modificar las caracleristicas del bien descrilas en numeral
2.1 de |a presanie Nicha scnica.

24 Inserio
ey A plica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denaminacin del bien :  ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA

Danaminaciin lechica ¢ ARVEJA PARTIDA GRADD DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripeian general ¢ La anvejs parlida son los coliedones separados y descascarados

ded grano g8 arvea. La anejs es el grano procadents de la
eapistie Fisurn sativim L. es usads comdnments an astads seco
con fines aimenticios.

CARMACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

1.

Del bien
La arvess parlida calidad 1 - exira debe sar inocua y apla para el consumo humana, segin lo ndicado
en el numeral 51 de & NTP 2050252014 (revisada & 2019), y debe prasentar las siguisnies

caraclerislicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Les granos de arveja parida

deben:
Estar exenbos de sabores y
olores exrafios y de inseclos
wivos, muerbes o en
cualguiera de sus esladios.
Estar exenlos de malerias
exrafias  inorgdnicas  gue
reprasanien un peligno para
k& salid humana.
Estar conformados por una
misma varedad (es decic un
mismo color, forma y olras
caraclerishcas varielaas). NTP 205.025:2014 (revisada

el 2018) LEGUMINOZAS.

Reguisilos genarales

Conlenita de humadad Maximo 15% Arveja partids. Requisilos. 2°
Edicids
Grano infectado 0.00% -
Grano picado M 0,307%
Grano parlids o Wi 1007

Grado de | quebrado
calidad | Grano eon

chscars [lesta) kixima 1. D%

Grano guemado Mdatirma 0, 207%

Malerias )

pxlrafias Maxirma 0,10%
Cumpdir con ko establecido por | Reglamenlo de Inocuidad
&l  BServicie Macional de | Agroalimentata, aprobado

INOCUIDAD Sanidad Agrafia - SENASA, | mediante Decralo Supfemo

auboridad macional | N* D04-2011-AG, y =us
compebenial. modificalonas.

Precisitn 1: Ninguna.

! Begin articuio 10 del Reglamento del Decrein Legisiatvo M* 1062, Ley de Inoouidad de los Alimentos, aprobado
medanis Decreio Supremo M® 034-2008-A15,
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22 Envase yo embalaje
La Hr'l'l!ja parida calidad 1 - exira debe envasarse en ervases de PIETET LSO, que !-Iihlaﬁ.lﬂﬂtl'l (3
cusdades higibnicas, nulricionaks, lecnaldgicas v sensonaks del producta. Los envases, includo
&l raberial de anvasado, deben eslar labrncados con sustancias Qe SeAn NoCUEs ¥ adeciiadas para
&l use al gue & deshnan. Mo debsn transmilic al prodoco I'lil‘lgl.lm suslARES Mxica i olones o
sabaras ﬂesapamulu. Cuandd &l producto sa anvase an $achs, dslos deban astar |in"|p'l'.'|& 113
resislames ¥ esiar bien cosidos o sellados, Eﬂgﬂﬁ indican bos rumerales 7 ¥ 7.1 de la
NTF 205.025:2014 (revisada el 2018).

Precision 2- La enlidad convocante deberd indicar an las basas (secddn especiica, especilicacionss
iecnicas, numeral 2 ywo proforma del coniralo), el peso nelo del produce por envase. Ademds, podrd
indicar |as caraclerislicas del envase lales coma: material pesa, po e carads, sismgre que s& haya
werilicads que eslas caraclenislicas asegunen |a pluralidad de postonas.

23, Rolulado
El rolulado de los anvases de arvega partida calidad 1 - exira, adesmds de cumplic lo establesido en la
NTPF 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquelado de alimenlos preenvasados. B Edicion,
debe considerar |0 siguenie, segin &l numeral 7.2 de la NTF 2050253014 (revisada « 2019):

- &l mambre del Flnﬁ.ll‘.'tl‘.'.

. el grade de calidad 1 - extra

= mombre o razdn social ¥ direccidn del pmdudn. envasador o vandedar, en el caso de
pradissles impariagos, rambre o razen sosal, RUC y direesidn del impartader,

- &l cantenids nels, &n l.ihgl‘ﬁl‘l'lﬂﬁ.

. fecha de vensimienla;

. &l ehdgn & rimers del late;

- condicion®s de conservacidn o almasenamasnio;

. nimere de Aulcrizacitn Sanitaria de Establecimients de Procesamienio Primario emilida par el
SENASA.

Pracigion 3: La enlidad cofvocanbe deberd indicar en las bases (secadn aspeciica, especilicaciones
I&cnicas numeral 2 yo proforma del conlrato), olra informacin gue considere deba estar rolulada. La
mformation adicsonal gue s solicile no peede modificar [as caraclerisicas del bien descrilas en numeral
2.1 d& |a prasente ficha 1Scnaca.

24 Inserto
Mo aplica.

Precigion 4. No aplica.
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FICHA TECHICA
APROBAD

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominadn del bien
Denominatdn lBenica
Lnidad de medida

Deescripeion general

! AZLICAR RUBIA DOMESTICA
! AZLICAR RUBIA DOMESTICA

{ KILODGRAMD

: Es & producto sdlido cislalizade oblenido directo del jugo de la
cafia de amicar (Ssccharum spl mediante procedimisnbos
apropiados, estd conslilida esencialmente por origlales de
satarnsa cubienos por una pelicula de misl madre.

F CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Dwl bien

El aziear rubia doesmdalica dalbs presenlar las caraclarislicas indicadas a canlinuadidn:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFEREMCLA

CaLIDAD

Color, sabsar, alor

Color amarllo panda, sabor y
tlof caraclerislico.

Aspecio

Mo debe presentar insechos,
arend, lierra u olras impurezas
fpueE indigUen una manipukacion

defechuosa del producto.

Polarizacion a 20 °C

Minirna Q800 "Z

Humedad

PMdxirme 0,40% frm

Cenizas conductimetricas

Maximo 0,50% mim

Color & 420 nm

Mdximao 3500 UI

Amicares reduciones

i 0, T0% frdm

Sustandas insolublesg
{sedimeantos)

Mdoadrma 300 mgkg

Factor de sequridad

Mo dibe Sar mayor de 0,30 para
una polarizacion mayor de DB
"z

El fachwr de seguidad se
delarmina medianbe la siguisnie
BCuAciGn:

F= 36Hismedad
100 - "Pal

NTP 207.007:3015 AZUCAR.
Aricar ubia. Requisilos. 4%
Edicidn

IR OC LR AD

Cumglir con  los  requEsios
eslablacidos por la Direction
Ganaral de Salud Ambiental &
Inocuidad Alrmenlasia -
DISESA, la auoridad nacional
campalanta’

Reglamenio sobre Vigilancia
y Conlral Sanitario  de
Alimenlos ¥ Behidas,
aprobado mediante Decrelo
Supremd N DO7-98-34, sus
modificalonias vy regulacian
0 e el &8

1 Seqgin articulo 12 del Reglamenio del Decreto Legiskativo N* 1062, Ley de inooudad de los Alimendos, aprobado
mediants Decreio Supremo N 0234-2008-A5.
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Precisian 1: Ningura

232 Ervase ylo embalsje
El envase gue conliens & produclo debe ser de malemal nctuo, eslar libre de suslancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan aleclar su inocuidad, y eslar
Tabricads de manera gue manbenga la calidad sanilaria y composicien del prosucts durante [oda su
widla (lil, segin el articuls 118 del Reglaments sobre Vigilanesa y Conlrel Sanilare de Alimentos y
Behidas aprobado medkante Decnelo Supreme N° 007-03-3A, y sus modificaloras.

El envase debe cormesponder al aulorizado en e Regisiro Sanlario, segin lo eslablecida en los
arlicules 105, 118y 119 del Reglamenbs sobre Viglanda y Conbrol Sanitario de Alimenlos y Babidas,
aprobado mediante Decralo Suprema N™ DD7-98-54, ¥ sus modficalonas.

El envase no debe allerar las caraclerislicas ded producta y debe presendar [as mismas durants su
Fansporie y amacenamienlo, Segin o indca &l numeral 8.1 de la NTP 207 .007:2015.

Precigion 2= La enlidad convocanie deberd indicar ean lags bases (seccion espeacifica, especilicaciones

I&snicas numeral 2 Wo proforma del conlralo), @ peso nelo del products por envase. Ademds, podrd indicar
las caracteristicas del envase lakes como: material, pesa, lipa de cermado, siempne gue se haya veriicado
fque e5las caracleristicas aseguren |a pluraidad de postones.

23. Retulado
El rabulade de ka Azicar rubia doméslica debe eumpl con lo indicado en el articuls 117 del
Reglamento scbre Vigilancia y Conlrel Sanilasio de Alimenos y Bebidas, aprobade medanbe
Decreln Supremo N* DOT-08-SA, y sus modiicaloias, v las disposiciones especilicadas en el
musmeral 8.2 de ka NTP 207 0072015, asi coma en la NTP 207.058:3014 APUCAR. Roldada. 2°
Edicidin

- nombre del prodiscio;

- dedaracion de los ingredienies y adilivas empleados en la slaboracidn ded producla;

- nombee y direccidn del Taboicarnie,

- nomibe, rapdn social y direccian del impanader, o gue podrd Nigurar en eliguela adcional,

- R de Regisine Sanitario

- fecha de vencmianio, cuands &l producto o requiera con armegle a o gue esiablace o Codex
Alimenianius o |a norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- ochdigo o clave del lole;

- condiciones especiales de consenvacibn, cuando &l producto b requiena;

- larma en que se presenta, por sjemple: granulada;

- pesaneto en kilbgramos del products enmvasado.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificacones
l&cnicas numeral 2 o profonma del conbrala), ora infarmacion que considere deba estar rolulada La
informacion adiconal gue g2 soicila no puede modificar |as caracleansbcas del bien descrilas en numeral
2.1 de la presente icha SGnca.

24, Insers
Mo aplica.

Precigion 4: Mo aphca,
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FICHA TECHICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denaminacion del bien : SOLIDC DE ATUM EN ACEITE VEGETAL

Dienaminacitn Ltnica : COMSERVA DE SOLIDO DE ATUMN EN ACEITE VEGETAL
Unidad de medida : LATA

DEBtrip'."l'.'u'l #ﬁhal : El aldn &n consarva &5 @l producls compuesis po CAME e

ks especies Thunnus alslungs, Thunius albecanss,
Thumaus alanficus, Thumus shesus Thunnus maccoyi
Thurnus Myrmis o Thanms Beggol, precocida, con aceils
wegelal como medio de releno, envasada en recipienies
carrados  hermélicamenls, que han sdo somelidos a
ealeriizacain comercial.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Dl bien

Bl stido de aiin es el misculo de pescado cortade en segmenios ransverssles que se deben
calacar en el envase con los planos de sus cores ransversales paralelos al fondo del envase.
La propofcion de mzos pequedios o rozos suslios en general no debe superar el 18% del peso
escumido del envasa, segn & numeral 2.3.1 de la NTP-CODEX STAN 70:2019.

Las umidades preferentemeante deben acondicionarse de lal manera que evidencien
ordenamients. El conlenido debse ocupar coma minimo e 25% de la capacidad del emvasa, E|
pess escurrids debe ser declarado en la eliqgueta. La mayoria de las unidades conlenidas &n un
mismo ervase deben ser de lamafio uniforme, segdn o nemeral 5.4 de la NTP 204.002:2011
(revisada o 2016) CONSERVAS DE PESCADD. Clasificacion de acuerdo 2 |a pressnlacion del
caontenide. 2° Edicitn.

Bl sdlide de ailn debe esisr preparado con pescado sano de las especies indicadas en la
descripeitn general, de una calidad apia para venderse fresco para el consumo humanes, asi
mismo, & medio de envasado v lodos los demas ingredientes ulilizados deben ser de calidad
alimentana y se deben ajusiar a lodas |as normas del Codex aplcables; sequn os numerales 3.1
¥ 3.2 de la NTP-CODEX STAN T0:2018.

El s8de de alin en acsils vegetal debe presanlar las siguisntes casactariseas:

CALIDAD

cF:IFErdH de ajustan & Ia lonma de presentacion y a la | PARA EL ATUN W EL

Una conserva de sabdo de abln en aceils I.IEIjELHl
debe cumglii con lodas BE feguizibos de asta Facha
Técnica y los delectos que presenie, se deben
enconirar dentra de las siguientes lokrenceas:

= El ndmero iolal de unidades defeciuosas no debe
se&f mayor gue el nimero de aceptacain (c] d& un
plan de muesires apropiade can un MCA de 8.5, HNTP-CODEX STAMN

. El nisnero total de inidades de muestra que no se | 102019 HORMA

BONITO EN
CONSERVA. K
Edicidn

denominacion (solido) no debe ser mayor que &
mdmears de acepbacion (o) de un plan de muesies
apropiado con un BWCA de 6,5,

- El pesa nelo medio o o pess escumido medio,
segun cofresponda, de lodas las unidades de
muealra examinadas no debe ser inferior al peso
declarado, sempre que ninguno de los erases
amade por separado presente un déficl de peso
EXGESE.
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Defecins
Una wnidad ce muesira e considera defeclucsa cuando presenls
cualquiera de las caraclerjsficas gue sa delerminan seguidamanie:

Cualguier mabaria presente an B unidad de muesina
Que e provenga del pescadse o del medio de
envasaio, gue no constituya un peligro para ka sakud
huimana, y se ecinadea Eumeanle a @mple visla o
Materias entrafias | 0L mediante cualquier meiodo,  inciuso
medianie &l uso de una lenle da aumenio, e revee
el incumpliméerio de las buenas préclicas de
Tabricacion e higiene.
Una unsdad de msesira afeclada por olones o sabanes
Oor y saibar chjslables pergistenles & nconfundibles gue sean
signa de descomposicion o ranciedad.

Came excesivamernis blanda no caracierialica de las
EEpECies e componen & products,

Tahirs Came excesivamente dura no caraclerislica de las
BEpECieE Gl COMponen & products,

Presencia de orilicios &n la came en mds del 5% del
canbenite escurmdo.

Una wnidad de muestra con claras alteraciones del
Alleraciones del calar que Sean Sgno e descom pasician o rancesdad

oolor con manchas de sulfuro que alecen & mdas del 5% del
conbenido escurmdo.

Malerias Una umidad de musesira que presents wno o mas

objetables crisiales de esinivila de mas de 5 mm de lengilud.

Manual  Indicadares
sanilakos ¥ de
nocuidad  para  los
productos pesguens y
) . acuicolas para
Cumglir con los requisios eslablecidos por o | eeans nacional v de
INOCUIDAD Organisma  Nacional de Sanidad Pesquerd - | axportacion, aprobado
SANIFES, aulondad nacional I:ﬂlT'IFlEtEI'I‘E'. medianle Resakicadn
de Direcsian Ejscutiva
N 057-2018-
SAMIPES.DE, y su
rrvcedificalinia,

Precigitn 1: Minguna.

2.2, Envase ylo embalaje
El envase y embalaje ullizado debe cumplir 1o esiablecide en los numerales 8.2 y 8.3 de la NTP
204.001:2019 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUERDS. Generabdades 39 Edicion.

Asimizmo, el doble ciere en los envases metdlicos debe cumplie con los requisiios minimes
eslablecidos &n &l numeral 126 del Manual Indicadores sanilarios y de inocuidad para los
producies pesquenss ¥ acuicalas para mercade nacional ¥ de exportacin, aprobade medianle
Rezolucitn de Dirsccidn Ejeculiva N™ 05T-2018-5ANIFES-DE, v su maodificaloria.

Dl misne moda, los envases meldicos deben cumplic con ks especificaciones de vaclo minima
segin el lips de envase y capacidad, sepin lo establecido en el pumeral 1.2.7 del Manual

! in los arliculos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacidn del Organismo Macional de Sanidad Pesquera,
rri:?fmd.l mediante Decreio Legislativo 1802
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Indicadores sanilarios y de inocuidad para los producios pesquenss y acuicolas para mercado
racional y de exportacion, aprobade medianie Resohucion de Direcodn Ejeculiva N° 057-20186-
SAMIPES-DE. ¥ su modilicalona.

Precisitn 2: La enlidad corvocante deberd indicar en las basas (secEdn especilica, especilicaciones
lecnicas, numersl 2 ywo proforma ded eandraba), el pess pete del producis por envase y embalaje.
Ademas, podra indicar kBs caraclerislicas ded envase y & embalaje lales como: malerial, paso o
conlenido, lpo de cerrado, siempre que se haya veriicado gue eslas caraclerisBoas aseguren la
pluralidad de poslanes.

2.3

Rotulado

Ademds de lo indicado en los aicules 150 v 151 de ka Morma Sanitaria para las Aclividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediarle Dedrelo Suprema N® 40-2001-PE, y sus
modificaborias, o rolulado debe curmplin o eslablecido en & numeral 8.1 de [a NTP 204.001:2019.

Bl rabulado debe conlener adveriencias publicilafas, en caso sormesponda, segin lo indicado en
&l Manual de Advertencias Publicilarnas en & manco de |0 establecids en & Ley N° 30021, Ley
de promocion de la amenlaciin saludable para nifes. nifas ¥ adalkesesnles, ¥ su Reglamenlo
aprobada por Decnela Suprema N D1T-2017-3A; aprobado mediante Decralo Suprerma N™ 012-
201B-BA y sus modiicaloras. Dichas adverlencias publicilafas deben ser conssgnadas de
manera chara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la eligueta del producte;
asl mismo, & miulade debe cumglin, tambign, con odo o eslablesdo an el Manual indicado.

Precisitn 3: La enlidad corvocante deberd indicar en las bases (secdin especilica, especificaciones
IEonicas, numeral 2 wo prafanma del condraba), obra infarmacidn que consders deba estar rolulada. La
infarmacon adicional que se solicile no peede modificar las caraclerisicas del bien descrilas en &l
numeral 2.1 de a presants licha Eenica

24

Inserto
Mo aplica.

Preciaién 4: Mo aphca.
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FICHA TECHIC A
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Demtminacain del bien
Damaminaciin Meenica
Unidad de medida
Descripeion genaral

:FRIJOL BAYD CALIDAD 1 - EXTRA

: FRLUIOL BAYD MOCHICA GRADD DE CALIDAD 1 - EXTRA

: KILOGRAMO

- El frijol baye cabdad 1 - extra es of grano madure procedents de la
sspecie Phassalus vulgans (L) o frjol comin.

2. CARACTERISTICAS EZPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

El frijol baye calidad 1 - exira se debe comercializar an su envass original, que permila manbares
ss caraclerislicas de cabdad & higinicas, asegurands gue &l mismo no sea allerads, conlaminadn,
adulierado o manipulado en condiciones no sanilarias que represenien un peligro para kB salud,
sagin indica &l dlimo parralo del numearal 10,1 de ka NTP 20501523015, ¥ su Corriganda Técnica

El frijed bayo calidad 1 - extra debe presentar ks siguenles caraclensticas:

CALIDAD
Cada labe de Trijol debe estar corlanmadas
por [ misma variedad.
Lnilarmmidad
Varisdad conlrasianbe: Maximo 1,00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con
: inssclos vivos en cualjuiera de sys | NTF 2050152015
Sanidad esladias, LEGLMINDGSAS Frijol
= Ausencia de granos con hongos, Requisiles. 3 Edicidn, y su
Comrigenda  Téchica NTP
Aspacis 205.015:2MSCOR 122016
CORRIGENDA 1.
- Grano esnlarme 0,005 LEGLIJIMNOSAS, Frijol
Requisiles. 1% Edicidn
= (Grano picado Maximo 1,00%
= Grano parlido o .
sabiade Maximo 1,00%
= Grano amegad Maximo 1,00%
= Malefas axirafias Maxima 0,050%

INDCUIDAD

Cumplir Gan lo establesde par &l Senvicio
Macional de Sanidad Agrama — SENASA,
auleridad nacional compelenls’.

Reglamenla de  Inocuidad
Agroalimentaria,  aprobado
medianie Decrelo SLIFIEH"I'D
N DO4-2011-AG, y sus
modificatsrias.

Precision 1: Ninguna.

22 Envase yio embalaje

El Irijod bayo calidad 1 - exira debe ser snvasadn ssgin o sstablecids en la norma Codex CXC 1-
1860 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en ta NTP 380 163-
1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Pare 1:
Disposiciones generales y requisitos. 3° Edicidn, y su Corripenda Téenica®, de tal manera gue

! Eagiin articula 10 del Reglamento del Decrelo Legislatve M* 1082, Ley de Inoouidad de los Almenios, aprobado
mediande Decreio Supremo N 0042000805,

 WTP 38601631200 TCT 1:2008 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO COM ALIMENTOS.
Pari 1: Disposidones generales ¥ requisios. CORRIGEM D TECHICA 1. 1* Ediddn
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produclo guede debidamente prolegide, segdn indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
2050153015, y su Corrigenda Técrica.

Los granos de Trijol baye calidad 1 - exira se deben envasar en envases de primer e, que
salvaguardan ks cualidades de calidad, higidnicas (inocuas o no dafinas), nulnconses,
lecnaldgicas y sensoriales ded alimenio. Los envasas incluido o material de envasado deben esiar
Tabricados con suslancias que sean inocuas ¥ apropiadas para el uso al que s deslinan. Mo deben
vansmili al producto suslancas Mhaicas ni olofes o sabores desagradables, ademds, cuando el
produchn se ervase en sacos, esios deben estar limpios, ser resilenies y eslar bien cosidos o
sellados, segin & numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Coigenda Técnica.

Precision 2. La enlidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
bechicas numeral 2 yio profarma del conlralo), o pess reto Sel products per envase, Ademas, pod indicas
las caraclerislicas del anvase lalkes corma. material, pEad, iju de carada, siem@re gue e ha]-a werilicada
=L eslas caracharisbcas abaguran la pluralidad de posiores.

2.3

Rotulade

El rofudade de los ervases de los grancs de Tigol bayo ealidad 1 - estra, debe cumplit con lo
establecido en ka norma NTP 200.038:2010 ALIMENTOS ENVASADODS. Equetads de alimenlos
preenvasades, 8* Edicitn, ademas de |a siguente informacion, segin indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, v #u Corrigenda Técrica:

- &l nambre del proaducto, indicanda &l nambre camin Trigal”™;

- Pombre o rarsn social y direccitn del productorn, envassder o vendedor en ol caso de productos
importadas, nombre o razon social, RUC y direccidn ded mpanador,

- lecha de vencimienlo,

- ohdgo o rmars de o,

- condicianes de conservacion o almacenamienlo,

- &l canlenids nelo (par ajempls; gramas g, klogrames kg);

- &l grado de calidad indicads como "Grado 1 o Exira”;

- nibmern de Aulorizacitn Sanilana de Exstablscimienio de Procesamiento Primario emitida por
al SEMASHA.

Pracigion 3: La enlidad corvocante deberd indicar en las bases (saccidn especifica, especificacionas
idchicas numeral 2 wo proforma del condrale), obra informacion gue consdere deba estar rolulada La

informacidn adicional gue se solicle no puede modificar k&8 caraclanishicas dal bien descrilas an numeral
2.1 da la presanle fcha Menica.

Z.4.

Inserio
No aplica.

Precigion 4: No aplica.
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FICHA TEGHICA
APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM
Denominason fel hen T FRIJOL CABALLERD CALIDAD 1 - EXTHA
Denominaciin #enica : FRLIOL CABALLERD GRADD DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidtad de redits : KILOGRAMO
Descripeion genearal . El frijed caballern calidasd 1 - exira es o grano maduno, procedenbe

de |a especie Phagasius vidganis (L) o jel eomdn.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4,

Dl bien

El frijol caballerd cabdad 1 - axira se debe comencializar en su envase ofginal, gue penmmila manlenes
Sus caraclerislicas de calidad & higiénicas, asegurands gue &l mismo no Sea allerads, conlaminada,
adulterado o manipulado &n condiciones no sanilarias que representen un peligno para i salud,
Segin indica el dilimo parrafo del numeral 10.1 de & NTP 2050152015, ¥ su Corrigenda Técnica

El frijol cabalers calidad 1 - exira debe presentar lag siguientes camacleriabeas:

CALIDAD
Cada lole de ol debe eslar
corlformado por la misma vanedad,
Uniforrmadad
Varssdad conlrasianbs: Maximo 1,00%
Humedad Méxima 15%
= Ausencis de granos infestados, con | TR 50153015
Sanidard ingscios vivos en I:I.IHEIIJ'ETH T LECUBIINOSAS Frijtl
m -
' esladivs. Requisiles, 3* Edicién, y su
- Ausencia de granas con hangos. Comigenda Técaica NTP
205015201 5'COR 1216
Aspeciy CORRIGEMDA 1.
Gmnn mrerm nlnm{.‘, LEGL.-"NDS“S . Frijl:'.
Resguisilos. 1* Edicidn
Grano picado Maxima 1,00%
Grano pariide o :
quebrado Maxima 1,00%
Grano arfugadas Maxima 1,00%
Malerias axirafias Maxirmo 0.050%
. lamenia de Inocudad
Cumplr con lo estsblecide par o E’m"mmria S——"
INOCUIDAD Servico Nacianal de Sanidad Agrara — B H
; el Supremo
SEMASA, anibaridad rAciandl NE D082 1-AG.
1 - " y saus
compelente . Mo ficatarias.

Pracision 1: Minguna.

2.2

Envase yio ermbalaje
El frijal caballers calidad 1 - exira debe ser envasass sagin o establesda en la norma CHC 1.1960
{2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP 330.163-1:2017
ENVASES ¥ ACCESDRIOS PLASTICDS EM CONTACTO COM ALIMENTOS. Pare 1
Dispesiciones generaks y reguisites. 3° Edicidn, y su Corrigenda TécnicaZ, de 1al maners que el

! Segin articulo 10 del Reglamenio del Deoeto Legislative N* 1062, Ley de inoouidad de los Almenios, aprobado
mediante Decrelo Supremo N 034 2008-05.

2 NTP 3839161301 HET 133018 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO COMN ALIMENTOS,
Parie 1: Disposiconss generakes y requisitos. CORRIGENDA TECHICA 1. 1° Edigén
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producls quede debidamente prolegide, segdn indican los aumesales 7 y 101 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Téerica.

Los granos de fijol caballers calidad 1 - axira se deben envasar en envases de primer wse, que
salvaguarden las cushdades de calidad, higidnicas (inoclas o no dafnas), noliconsles,
lecnoldgicas y sensoriales ded alimeanio. Log envases incluido o malerial de envasado deben esiar
fabricados con suslancias gue saan inocuas ¥ apropiadas para el use al que = destinan, Mo deben
varsmilic &l products sistancias Waacas ni olofes o sabores desagradables, ademds, cuando o
products ss envasse en sacos, esios deben estar impios, ser resistenbes y estar bien cosidos o
sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Comgenda Tétnica.

Precigion 2: La enlidad convocante debard indicar en lag bases (ssccion especilica, especificaciones
lecnicas numesal 2 yia profarma del contralo), o pese nete del products par envase. Ademas, pade indicas
las caraclerislicas del anvase lakes coma. malerial, ey, 1.i|‘:l'3- de carmraid, Siefmpie Que 58 Fﬁ]‘ﬂ warilicada
Qe aslas carsclarishcas AgEguren la pluralidad de posiores.

2.1

Ratulada
El ratulado de los anvases de os granos de ol caballero calidad 1 - axtra, debe cumplic con ke
establecido an B rorma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS EMVASADDS. Equetado de alimenlos

preenvasados, 8% Edicion, ademas de la sigueente informacion, segin indica & numeral 102 de la
NTP 205001 5:301 5, y su Corrigenda Técrita:

- &l normbre del producio, indicanda &l nombne comin gl

- nombre o rapdn secial y direccion del preductor, envasader o vendedor en el caso de producios
importados, nombre o razon secial, RUC y direccidn del mpanadar,;

- fecha de vancimienlo,

- codigo o ndmero de lole;

- condiciones de consenacion o almacenamisnio;

- &l conlenide nelo [por sjempla: gramas g, kilogramos kg):

- algrado de calidad indicado como “Grado 1 o Exira”,

- niemsero de Aulorizacion Sanilaka de Eslablacimiento de Procesamiento Primario emilida por
&l SENASA.

Pracision 3: La enlidad corwvocante deberd indicar en ks bases (saccidn especilica, especificacianss
tecnicas numeral 2 wWo proflorma del conlrala), obra informacion que considense deba estar rolulada La
informacidn adicional gue =& solicile o puede modificar las caraclerisicas del bien descrilas an numeral
2.1 de ka presenls ficha eenica.

2.4

Insers
Mo aplica,

Precigion 4. No aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denaminacon sel Bien - FRIJOL FAMAMITO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominaciin lecnica : FRUJOL PANAMITO MOLIMERD GRADD DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medita : KILOGRAMD
Descripeitn genaral : El frijol panamilo calidad 1 - exira e el grano maduro, procedenbs

de |a espece Phazeslus viigsrs (L) o fijol comdn,

CARACTERISTICAS EZPECIFICAS DEL BIEN

2.4,

Dl bien

El frijol panamito calidad 1 - exira s debe comercializar en su envase onginal, que permita manbenes
sus caracierislicas de cabdad e higiénicas, asegurando que & misme no Sea alterada, conlaminada,
adullerade o manipulado en condiciones no sanilafas que repressnien un peligno para |a salud,
samin indica &l Glimo parralo ded numeral 1001 de la NTP 205.015:2015, y su Corfgenda Téenica.

El Irijod panamile calidad 1 - exira debe presentar |as siguienles caraclerislicas:

CALIDAD

Cada lote de Trijod debe astar conformada

Unifermid por la misma variedad.

WVaraedad conlrastante: Mixima 1,000

Humedad Masdmn 15%

= Alisenci de orands lestadass, can HTF EIJE-I:HE-B:HE-
insectos vivos en cuakjuiera de sus | CECUMINOSAS FrijeL
Sanidad i Requisins. 3 Edicion, y su
Comigenda  Técnica NTP
Ausencia de granos con hangas. 205.0152015COR  1:2016
Aspect CORRIGENDA 1.
. Grano enleims 0.00°%% LEGUMINOSAS. Frijol
initrs. 1° Edicién
- Grano picado Méximo 1,00% Requi
- Grano parlito o
asebrane Mdsxirna 1,00%
= EranG 3”!;3“- Maxirmo 1,00%
. Malarias extrafias Maxime 0.050%

Reglaments de  Inocuidad
Cumplic con ko establecide por o Servicio | Agroalimentaria,  aprobade

INQCUIDAD Macional de Sanidad Agrama - SENASA, | medane Decrelo Supremo
aulonded nacional competeris' N® DDE-2011-A0G, y sus
rodificaborias.

Precigion 1: Minguna.

2.2

Envase yio embalaje
El Frijal Panamites calidad 1 - exira debe ser envasass seqin ko establecits en la nama Codex CXC
1-1060 [2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS, yen ka NTP 300,183
1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICDS EM CONTACTO COW ALIMENTOS. Pare 1:
Disposicones ganerales y requisiios. 3% Edicidn, ¥ su Comigenda Téenica®, de lal manera gue &l
producie guede debidamenle prolegids, segin indican los numersies 7 y 101 de la NTP
205.015:2015, y su Corgenda Técnica.

! Segin articulo 10 del Reglaments del Deoeto Legisiatve MY 1062, Ley de Inoouidad de los Almenios,
agrohado mesdianie Decreto Supremao MY 034-2000-A05.

2 OHTP ¥5E31:20178T 1:2018 EMVASES ¥ ACCESORIDS PLASTICOS EN CONTACTO COM
ALBAENTOE. Parte 1: Disposicones generales y requisitos. CORRIGEN D TECHICH 1. 1* Edicidn
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Las granes de Trijel Panamilo calidad 1 - exira se deben envasar en envases de pimer wse, que
salvaguanden ks cushdsdes de calidad, higiénicas (nocsas o no dafinas), nubnconales,
tecnoldgicas ¥ sensorfales ded alimento. Los envasas ncluido & maberial de envasado deben eslar
Fabricadis con sustancias que Sean inocuas y apropiadas para el uso al que s deslinan, Mo deben
transmilic al products Seslancias 1Gxcas n clores o sabores desagradables, ademds, cuands o
producis se envasse en Lacos, eslos deben eslar Empics, ser resislentes y eslar bian cosidos o
wallades, segin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Tacnica.

Precision 2 La enlided convosante deberd indicar en las bases (seccion especilica, especificaciones
becnicas numeral 2 wio prafamma del contrala), o pese pelo del products por envase. Adembs, podd indicar
las caraclerislicas del envase lales coma: malerial, i, 1.i|';l:|- de cerrado, Siempre Que s& Pﬁ]‘ﬂ wverilicada
=11 ] askas caraclerisbcas Agapuren la pluralidad de posbores.

2.3, Rotulado
El rolulads de los envases de los gramas de ijol Panamilo calidad 1 - axira, debe cumplic con ke
eslablecido en la norma NTP 2090382019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetads de alimenias
preanvasados, 8" Edicion, ademas de |a siguenls informacidn, Ssegon indica &l numeral 10,2 de la
WNTP 20:5.0153:2015, y su Corfgenda Téanica:

- el nombre del producto, indicanda &l mombre comin gl

- Pombre o raEsn social y direccidn del produclor, envasader o vendedor &n & caso de productos
importados, rombre g razan social, RUC y direcsidn del mganadar,

- [lecha de vencimiento,

- oidigo o ndmero de lole;

- condicionss de conservacion o almacenamisrin;

- el conlenida nelo [por ejempla: grames g, kilogramos kg,

- el grado de calidad indicado como "Grada 1 o Exira™;

- nimero de Asloeizacitn Sanitada de Eslablecimienio de Procesamiento Primario emitida por
&l SENASA.

Precision 3: La enlidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, espedficacones
tecnicas numeral 2 wo proforma del contrala), obra informacidn que considere deba estar rolulada La
informacion adicional gue S& solicbe mo puede modificar 28 caraclanisticas del bien descrilas en numeral
2.1 de la presenls ficha Eenica.

24 Insers
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM

Denarminacan del bien . FIDEDS CORTOS (CORTADOS)

Denominacon lscnica : PASTA O FIDED SECO DE TRIGO CORTADO

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripeidn genesal . Es la pasta o fideo fabricados & base de harina de tige, lpo
Mapoles |pasla oblenda medarle process de mokdeado
medanie boguilla). o Balogna {pasta ablenda medianie proceso
de |Hn"|'l'lﬂltr]. e lamafio ¥ farma variable, san caracterislicas
definidas de dimensian y cuyo contenide de humedad es igual o
manar a 14 -B"ll:lﬂ g Son mds ﬂﬂqul‘.'ﬁﬂﬁ qlee hﬂ-m

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

1.

Del bien

Las fideos corles deben astar libres de suciadad (impurezas de origen animal, incluides insecias
MLErios 0 vives o en cualquisra de sus estadios) de 1al manera gue nd presenten un paligro para
la salud humana, sequn indica & numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:32016.

Los fideos coros deben ser elaborados con harina fortificada, segun ko indicada en el anticule 5
del Reglamenlo de la Ley N° B34 "Ley gue dispone ka foriBcacion de harinas con
micreniirienles”, aprobads medante Decrelo Supremn 012-2006-SA

Las fideos cortos deben cumplir con las siguienbes caracbarisicas:

s =Npresard como ponceriaps
de aoda lachoo y sobre la base

CALIDAD
Maximo 14,0 gM0D g

Humedac {5e bolera una unidad mas del valor
IO COETHE MME M|

Acitaz Fkable Maximo 0,46% de acido Bolico

ise lera 10 % sobre &l valor madmimo

MTF 208.010:2016 PASTAS
O FIDEDE PARA CONSUMO

Inocuidad Alimentaria - DIGESA,
auloridad nacional compelants’.

de 14 gH00 g de humedad) | indicado) HUMAND. Requistios. 2°
Edicidn
Calar Caratlerislica
Caraclerislico al producio. Libre de
Saber y alor sabores y clores indessables como
agrio, amargo y rancio.
Regiamenin sobre Vigilanda
Cumplir con ot requisios |y Coniol  Sanitaric  de
establecados  por  la  Directdn | Alimenbos ¥ Bebidas,
INOCUIDAD General de BSald Ambiental e | aprobado medianle Decrelo

Supreme NP O0T-96-5A, sus
modificalaias § regulacn
cormglermeniana.

Pracisibn 1: La enlidad convocanie debeard precisar anlas bagses (sscdon especifica, especficasonss
I&onicas nurmeral 2 o proforma del conlrato), & lipo de fideos cofos requerido, de acuerdo con o
disponibie &n e mercado, por ejemplo: idesos cortas “canute”, “tarnle”, “codilos”, "municidn,” “caracol™,

elc.

 Segln articulo 12 del Reglamenio del Deoreto Legisialivo M¥ 1062, Ley de Inooudad de los Almenios, aprobado
mediante Decrefo Supremo N° 034-2008-A5.
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2.2 Envase ylo embalaje
Bl envase gue conbens el products debe ser de maledal inocuo, estar Bbre de sustancias L4 [N}
FI.IE'MI‘I ser cadhdas al Flﬂdl.l:-“tl en condicionaes tales que pusdan alectar su imocuidad, ¥ eslar
fabricads de manara que manbanga la calidad sarilana y composicion del produslo duranbe toda
wi vida Ol segan el aticuls 118 del Reglaments sobre Vigilanda y Contral Sanitada de
Alrmenios y Bebidas, aprobade mediante Decreln Suprema N° 007-98-5A, ¥ sus modficatorias.

El envase debe comesponder al aulafirzado en e Regisiro Sanilafio, seqon b establecido an los
arliculos 105, 118 ¥ 119 del Reglamenio sobre Vigilancia y Conbrol Sanitafkoe de Almenios y
Bebidas, aprobads mediante Decrels Supramo N° 0D7-88-34, y sus madificalonias.

Precisitn 2 La enlidad convocants deberd indicar en las bases (seccitn especifica, sspeclicaciones
lEcnicas numeral 2 yo profarma del conlrals), e pess nelo del produclo por envase. Ademas, pedra
indicar las carscierislicas del envase y embalaje [3les come: maleial, Gpo de cerrado, Sempre que se
haya verificads gue eslas carsclerislicas aseguren ka plurabdad de posiores.

23 Rotulado
El relulada e los envases de los fideos cones debe sumplic con |o estableadn en e aiculs 117
del Regtaments sabie Viglansda y Conlrol Sanitario de Almentos v Bebidas, aprobadn medants
Decrels Suprems N° ODT-08-SA. y sus modficalorias, Asimisme, debe cumplit con la
MMP 001:2018 Requisilos para e stiqustsd de presrvases. 5° Edcion, y la NTP 208036:3018
ALIMENTOS ENVASADOS. Eliuetads de shmenlos presnvasados. 8° Edcidn, segin lo
safialado en o numesal 10.2 de la NTP 206.010:-2016.

Ademds, & rolilade de s envases de ideos conos, debe ndicar que la pasta Tue elaborada
con harina fonificada y el retulado debe especilicar B lisla de micronuirientas de la harina, segln
lo indicado en &l Reglamenio de B Ley N° 2E314 "Ley gue dispone |a foflificacitén de harinas con
micronulrenles”, aprobado mediante Decrelo Suprema 012-2006-3A

Pracigion 3: La enlidad corvocans deberd indicar en lag bases (gectiin espacifica, aspecificaciones
1Ecnicas numeral 2 w'o prafarma del conlralo), olra informacion gue considere deba estar rolulada La
informadcsn adicional gue se solicle no pusde modificar las caracteriaBeas del bien descrilas en
numeral 2.1 de & presents icha (Soneta.

24, Inserto
Mo aglica.

Pracigion 4: Mo aphea.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM

Denaminacin del bien
Denominaciin lecnita
Urnidad da madida
Descripeidn genesal

: FIDEQE LARGOS

: PASTA O FIDED SECD DE TRIGD LARGD

! KILOGRAMD

. Es la pasla o lideo fabricado a base de harina de irigo, lipo
Mapoles (pasla oblenids medare process de moldeade
medianie bogula) o Balegna (pasia obtenida medianie process
de hl‘l‘lil‘ﬁﬂ-ﬁ] de larmafho ¥ forma varable, con o &N hoeds, de
seccitn redonda, ovalada, reclangular u olros, ¥ cuyo conlenido
die humedad ex igual o menst 2 14 /100 §. Su dimeneidn

fundarmental &5 ka Brgilud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los fideas lamgos deben astar libres de suciedad (impurezas de ofigen animal, incluidos insecios
ruerios o vivos o en cualquiera de sus esladios) de lal manera gue no presenten un peligro para
la salud humana, segin indica & numeral 6.1.53 de kla NTP 208010:3016.

Los fideos larges deben ser elaborados con harina Tortificada, sequn ko indicada en el anticule 5
del Reglamenlo de la Ley N* 28314 "Ley gue dispone la fortficaciin de harinas con
micronulrientes”, aprobade medante Decrelo Supremo 012-2008-SA,

Lot fideas kEngas deban cumplr con las siguisntes caraclariabcas:

|58 ENpIESara COMD pOnCeta s
de aodo lachoo y sobre |a bases
de 14 gi00g de humedad)

CALIDAD
Maximo 14,0 g/100g

Humedad {Se tolera una unidad mas del valor
IMchiCa 0 ST MRkl

Acadaz il kable Maximo 0,48% de dcido Bclico

ise lera 10 % sobre el valor memimo
inahica dio |

Calar

Carsclerislico

Caraclarislico al prodwclo. Libie de

HNTPF 206.010:2018 PASTAS
O FIDEDS PARA CONSLUMO
HUMAMND. Requisilos. 2°
Edicitn

Inocuidad Alimentaria - DIGESA,
auloridad nacional compelante’.

Saber y alor sabores y clones indeseables coma
Agio, AMATG ¥ FARGo.
. Reglamenio sobre ilancia
Cumply  con  los  requisitos g.-ujcnniul SH“:E& des
safablecidos  por la  Direcddn Alimentas Eebidas
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e ¥ !

sprebada mediante Decrelo
Supremo N° 0OT-DB-SA, sus
modificalonias v regulacén
cormplesmanlana.

Precisitn 1: La enlidad convocanbe deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especilicationss
ibenicas numeral 2 ywa proforma del contrats), o lipe de fidess largos reguanda de scusrda con lo
disponible en el mercada, por sjemplo: fideos larges delgados o “espaguelis™, fideos largos greesos o
linguini”, Nideos largos delgados o ‘cabellos de dngel”, ele.

1 Eagin articulo 12 del Reglamento del Decrets Lagislativa M* 1082, Ley de Inoouidad de los Alimenios, aprobado
mediante Decreto Supremo MN® 034-2008-A0G,

Wersdn 01
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23

Envags ylo ambalaje
El envase gue conbene el produchy debe sar de maledal inodud, astar Bbre de sustancias quie
FI.IEMI‘I ser cedidas al Flﬂﬂl.lﬁt! an condcaones tales gue puedan aleclar su inscuidad, ¥ eslar
fabricade de manera que manbanga la calidad sarilara y composicion del produclo durante loda
su vida il segin el aficule 118 del Reglamenlo sobre Vigilancia y Conlral Sanilasio de
AEmenlos ¢ Bebidas, aprobads mediante Decrelo Suprema N° D07-98-8A, ¥ sus modfcaboriag.

Bl envase debe comesponder al aulorizade en & Registro Sanilanio, sagin ko establecido en los
aricules 105, 118 ¥ 118 del Reglamenio sobre Vigilanda y Conbrol Sanilano de Almenios y
Bebidas, aprobado medianies Decrelo Supremo N° 007-88-3A, y sus modificalonas.

Precigién 2: La enlidad corvocants deberd indicar en las bases (seccitn especilica, sspeclicacinnes
IEenicas numeral 2 yo praforma del conlraba), el peso nelo del preducio por envase. Ademds, podrd
indicar |as caracierislicas del envase y embalaje lakes coma: malerial, lpo de carrada, Sempre que se
haya verficado gue eslas caraclerislicas asaguren ka plirabdad de posiones.

2.3

Rotulade
El rolulado de los envagss de los deos larges debe cumplic con o estableside en el anicle 117
del Reglaments sabre Viglanea y Conlrel Santarie de Almenios y Bebidas, aprobado medanie
Decrels Suprema N° DD7-BB-SA, y sus modficalodas. Asimisme, debe cumplt con la
NMP 0012018 Requisilos para el eliquetade de preenvases. 5° Edicion, y la NTP 200.0368:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimenlos preenvasados. 8° Edecidn, segin lo
esfalsde en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016.

Ademds, o molulade de ks envases de ideos larges, debe indicar que la pasta fue elaborada
can harina fonificada y el rolulado debe especificar i lista de micronulrienbes de ka hanna, segln
lo ndicado en &l Reglamenlo de & Ley N 2E314 “Ley gue dispone [a fofificacion de harinas can
micronulrienles”, aprobado medanie Decrelo Supremao 012-2006-5A

Pracisién 3: La enlidad corvocanhs deberd indicar en las bases (seccion especifica, especilicasionas
lEcnicas numeral 2 ywo prolorma del conlralo), olra informacion gue considers deba estar rolulada La
informacgdn adicional gue s solicle no puede modificar las caraclerisBcas del bien descrilas an
numeral 2.1 de k& presents Micha Meonica.

24

Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aphea.

Wersatn 01 Pégina 2 de 2




-

U.E. 301 - COLEGIO MILITAR “ELIAS AGUIRRE”
SIE N.° 001-2023- CMEA “SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA CADETES”

FICHA TECHICA
APROBADA

CARACTERISTIC AS GENERALES DEL BIEM

Denomirnaciin ded bien
Denmarminacdn 1Ecnica
Unidad d& medida
Descripeian general

HOJUELA DE AVEMA
HOJUELAS DE AVENA
amo

Es &l producto oblenide de los granos de avena [Avens saliv,
L o Avens biranfina, L) previamente mpiados, secados,
estabilizados, descascarados, corladas rarsversalments o no,
¥ gL han sido aplastades para foemar las hojuslas, sscamas o

COpas.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Dl bian

Las htjul‘.'ﬂ!- e avena debeardn provenir de granos de avena enberos, bngios, sanos, libres de
infestacian por insecios y de cualquier olra maleria exirafia chjetable; porlo gue Sabardn cumpl
can loe requisiios establecidos en la NTP 205.033:1087 (Revieada o 2016) Las hojuslss de
avend deberin ser pregaradas, p-n:eaadaa ¥ U PR bﬁﬂ condiciones hiﬂf‘lbﬁ-&h‘lilﬂfﬁ!
scordes con ol CAC/RCP 1-1969 (2003) y olroe codigos de praclicas recomendadas por el Codex
que sean perlinentes para este products, seqin kos numerales 5.1 y 5.2 de la NTP 205.050:2014

¥ = enmienda ENM1:2016.

CALIDAD

Requisitos fisico:
= Tarnafo de particu
- Maberias exirafiss

Cusnglir con lo eslablecids an
B Al 6.1
[correspondants a hojusla de
arvana normal) de ki NTP dela
rederancis

Requsitas

figicoquimicas

= Humedad

- Profeina (base seca
¥5.7)

= [Fibra
S

- Cenizas (base seca)

- Grasa (base seca)

- Acides grasos libres
{bame seca)

cruda  (base

Cusnglir con lo eslablecida &n
& nurmeral 6.2 de la NTP de la
referanca

Requisibos sensoriales

Cusnglir can lo eslablecida &n
&l rumeral 6.4 de la NTP de la
referancia

NTP 205.050:2014 HOUUELAS DE
AVENA Requisilos y mélodes de
engayn y su enmienda ENM1:2016

IROCUIDAD

Cumglir con 168 requisios
eslablecidos por la Direcedn
Gereral de Salud Ambiental e
Inccuidad  Alimentaria -
DIGESA, sutoridad nacional

compelents’.

Reglamenln  scbre  Vigilanda vy
Conlral Sanilafks de Alimenlos y
Babidas aprabada mmediarie
Decrelny Suprema W DIT-98-54,
s modiicalofas ¥ nofmas
comglemenlanas

Pracisitn 1: Minguna

22, Envass
Las hojustas deberdn envasarss en recipienles que salvaguarden las cualidsdes higiénicas,
rulsilivas. leenobigicas y organaléplicas (sensorales) del products. Los recpientes, indusive &l

Segln artioulo 12 del Reglamenta del Decrelo Legisiative MY 1062 Ley de inocuidad de los almenios
aprobado medante Decrelo Suprema N 034200805

Weraidn 03
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maberial de envasado, deberdn sar fabricados con suslancias que sean inocuas y de acuerdo al
uso que se deshina. Mo deberdn ransmir al producls ninguna suslancs oxica ni olores o
sabores desagradables, segin e numeral 10,1 de la NTP 205.050:2014 ¥ su enmienda
ElM1:2016.

El envase deberd cormesponder al autorizado en ol Regisiro Sanilario, segin lo establecido en
les articulos 105, 118 y 110 del Reglamenio sobre Viglansa y Contrel Sanitario de Alimenios y
Bebidas aprebade mediante D.S. N* DD7-08-BA y su madificalesia segin of D.S. N° 038-3014-
SA

Precisidn 2: La enlidad convocanie deberd indicar en s bases (sscciin espacifica, especilicaciones
IEcnicas nsmeral 3.2 wo proforma del cenlrat), el conlenite nelo ded bisn por envase. Ademds podra
indicar las carscledislicas del snvase lales coma: malerial, pesn, lips de carrado, siempre que &= haya
verificads que eslas caracterisficas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rolulado
Bl rofulado de bs envases deberd cumplir con b establecido la NTP 20800GE: 2008 [revisada o
2014 ). segin & numeral 10.2 de la NTF 205 050:2014 y su enmienda ENMA1:2016.

Precisidn 3. La enlidad convocante deberd indicar, én las bases [seccidn especilica, especilicacions
l&cnicas rumeral 3.2 o prolomma ded conirato), olra informacion que considens deba estar molulada. La
informacian adicional que & soicile no puede modiicar las caraclerislicas del bien descrilas en o
numeral 2.1 de |a presante icha Monica.

24. Inserto
Mo aplica

Precisitn 4: Mo apica
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FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denaminaciin dal bien LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA
Denaminacidn Mecnica LENTEJA GRADD DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unicad de miedida KILOGRAMD
Descripaian genaral La lenlea &5 o grano maduro procedente de B especie Lans
culinarid Medius. Ex una Eguminods de grand Seco.
2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21.  Dwl bizn
La lenbaja calidad 1 - exira debe ser inoous v apla para & consumo humand y ecenla de semillas
Gxicas o notivas, sagdn indican ke numerales 6.1 y B.23 de la NTP 2050222014 (ravisada al
2018).
La lenileja calidad 1 - exira debe presentar las siguientes caraclerisBeas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCLA
CALIDAD
Las granos de lenbaja deben:
-Estar exenlos de sabores y olores
exirafios y de insaclos wivos, mueios
o e cualguiera de sus esladios.
«Estar exenios de maberias exdrafias
nongAnicas que represenlan un peligro
Requisibos ganerales para ka salud humana.
-Estar conlommads por wna misma
wvariesdad [es dedr un mBmo oolor,
fama y  olras carackerislicas
wvarielales). Se aceplardn granos y
varisdades conlrasianbes en  |as
Iolerancias establecidas an la presens
Ficha Técnica.
Conlenido de hurmedad Maximo 15%
La lenieja cabdad exira se clasilicard de
azuerdo & su calibre &n los Siguienies | NTP 205,022 7014|
Lamafios: [revisada il 2019)
LEGLMMIMNOSAS. Lenleja
Calibee (lamadia) Calibre Requisilos. 2° Edcabn
! ! el Digmetro {mem)
1 Mayar o igual que 7.5
2 Menor que 7.5
Grado de calidad (Tolerancias)
F Grano infeclada 0.00%
I Grano picado 0.00%
I Grano partido o guebrado Maxima 1,00%
Grano descascaradn Maxima 1,009
F Grano armugado Maximo 4 50%
I Grano guamada Maxima 0,200
- hlaberias exlrafas Maxima 0,10%:
F Varedad comirasianie Méxirma 1,00%
Versidn 0T Pagina 1 de 2
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Reglamenla de
Inoeuidad

Cumnglit con lo establecide por el : )
Bervicio National de Sanidad Agraria — | Agroalimentaria,

INOCUIDAD - aprobade  medanie
SENASA.  auoridad nacicnal oo agemo N
compelents DO4-2011-AG, y s

modilicalnriag

Precigion 1. La enlidad comvocanie deberd precisar an las bases |(secodn espacifica, Hpeci‘l’nr.a:innes
enicas numeral 2 yio prolorma del conirain) el calbre de b lenteja calidad 1 - extra requerida, de acuerdo
& o establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo; Lenteja cabdad 1 - extra de calibre (tamafia) 2.

232 Envase ylo embalsjs
La lenieja calidad 1 - exira debe envasarse en envases de pimer uso gue cumplan can lo
espesificads en la NTP 300.1683-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
COM ALIMENTOS. Parle 1: Disposiciones generakes y requisitos. 3% Edickdn, y su Corigenda
Técnica®, gue salvaguarden las cusliidades de calidad, higidnicas, nulricionales, lecnoldgicas y
sansoriales del produels, Los envases, inchido el material de ervassdo, deben estar Tabricatdas con
sustancias que SEan inGCUas ¥ adecusdas para &l uso al e ge dezlinan. Mo deben ransmilir al
producio I'lil'l;ul'ﬁ sUslARCE laxica nidnmnsﬁnudﬁngadﬁﬂ.{:mﬂnﬂ Flﬂli.lﬂﬂ!tﬁ'wﬂh‘:
en sacos, Eslos deben astar lim@ios, ser resslenias y eslar bien cosidos o sallados, sagpin e indica
e les pumerales 10 y 10.1 e ka NTP 2050222014 (revisada o 2019).

Precigion 2 La enlidad convocante deberd indicar an las bases (secson especilica, sspecficadonss
iscnicas numeral 2 yo profoma del coniraln), e pess neto el products por envase, Ademas, podrd indicar
las caracleristicas del envase lakes como: maberial, paso, lipo de cerade, siempre que & haya verlicado
gue eslas caraclenislicas aseguien |a pluraidsd de postodes.

23. Rotulado
El molulade de los envases de lenleja calidad 1 - exira debe cumglir con b indicado en la
NTP 2090362019 ALIMENTOS ENVASADCOS. Eliquetado de aimenlos preanvasados. §° Edicidn
¥ las disposiciones especilicadas an el numeral 10.2 de ka NTP 205.022:2014 {revisada al 2018k

. &l nombre del products;

. ol grado de calidad *Grada 1 - Exira;

= mombre o rAz6n socal ¥ dreccion del producior, envasadar o vendadar, en & caso da
producies imporlados, rombre o razen social, RIVC v direceidn el imporiader;

. &l conbenida nelo, &n thﬂal‘ﬂﬂ!;

- Techa de vencimisnls;

. ol eddign o nimern del late:

= condiciones de conservacion o almacenamiania;

. rdmers de Auerizacicn Sanilaria de Establecimients de Procesamisnie Primanio emilida pes
&l SEMASA

Pracigion 3: La enlided convocante debard indicar en las bases [secsdn especilica, espesilicaciones
MEenicas numesal 2 wo praforma del contrala), obea nlormsssn que considers deba estar rolulada. La
inflormasian adicional gue se solicte no puede modificar las caracterialicas del bien desoilas en
numeral 2.1 de ka presents ficha lenica

4. Inserio
Mo aphica.

Precision 4. No aplica.

' Eaqin articule 10 del Reglamento del Decrelo Legisiatvo N* 1062, Ley de inocuidad de los Alimendos, aprobado
medianite Decrelo Supremo M 034-2008-A5.

3 WTP 388163 1-2(MTCT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO COM ALIMENTOS.
Parie 1: Disposidones generales y requisiios. CORFIGENDA TECHICA 1. 1* Edicdn
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denaminacadn del bien : SAL DE COCINA
Dlemamiraciin [enisa ! SAL PARA CONSLUMO HUMANC — SAL DE COCINA
Unidad da madida ! KILOGRAMD

Descripeidn general : Es la sal yodada y Nuorads de venta direcla para consumo
humano, @& grarulomeltia grosera, con o 8in adicion de

anlihumecianies y gue cumple con requisilos de calidad &

inocuidad.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien
La =al de cocina debe presentarse bajs ka Torma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacion debe ser unilforme, Segin indeca e numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006.
La sal de& cocing podrd conlener adilivas alimenlanas, segon lo indcado an i legislacain nacional
wigenla, segin e indica en & numeral 7.2 de la NTF 209.015:2006.
La sal de cocing debse cumplr con |as siguienles caraclenslicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCLA
CaLlDAD

Requisilos sensoriales

Gramuloses y libre de sustancias

Aspecta exiradfias visibles
Coloi Blanco

CHar Inadars

Sabor Salado carasclerizlico
Rﬂlﬂﬂtﬂi figico guimicos

1. Humedad Méxima 0.5%

2. Pureza Mirisre 99 1%

3. Grarulometria: debe pasar

s Tamiz ITINTEC 2,00 mm {N™ 10k
Minima 75%

=« Tamiz ITINTEC 177 pm {N™ &0)
Maxima 30%

4. Suslancias
nparmeabilizantes  lolales | Maximas 1.0% NTP 209.015-2008 SAL
agregadas PARA CONSUMO
5. I'nauedas HUMANQ. 2* Edicign
= brpurezas insclubles  en Wi 0. 15% )
Afua T
= Sulfabe [50y) Mdxirna 0.4%
= Caleia {Cas+) Mdxirna 0,.2%
= Magnesio (g-+) M 0,.2%
= Cadmio (Cd) Maxirma 0.5 mgkg
= Cabre (Cu) Maxima 2.0 mgkg
= Arsinico [As) Maxirma 0.5 mgkg
= Mercurio [Hyg) Maxima 0.1 mg¥g
= Hiesro (Fe) Maxirma 10 migkg
= Bario [Ba=) Exerila
= Maleria nilnogenadas Exerila
- Baralas Exerila

Hota: Todos los requisics, menos
dados &n base seca.

la hwmedad, estaran referidos ¥ estardn

CxXS 1831925 {2019)
HORMA GENERAL
Plamo [Phb) Maxirma 1,0 mgkg PARA LOS
CONTAMIMANTES b
LAS TOXINAS
Werssin 02 Pagina 1 de 3
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PRESENTEE EN LOS
ALIMENTOS ¥ PIENSOS

Yado fipos de sal para expendio

;E.dr:. ::zlml::.mmrtatlaﬁ a4 ppen [':" mg"ﬁﬂ‘h “IJ

se ulilzara el yodaio de potasio) Decrela  Suprefma  N°

Reglamenio del Decrelo
Ley N 17387, Fijan los

al pliblct an &l barrilono
nacional, aprobade par

DOZIE-T1-8A, ¥ &u
miedifialora.

Aprueban nomas para |a

Fliar adicitn ded Mor 8 |a sal de
[en forma de fluonum de sodio o su | 200 miligramos de Muoiuno @& sodio | consumo hismiana,
equvalents sn oualkssquiera de las | por klogramo de sal (200 ppm) aprobada redianie
sakes de filor autorizadas a usar) Resalscin Minislemal N
0131-83-3A-DWI.
Reglamenio sobre
Viglamsia ¥ Conbrol
Curmplir ey los requisilos | Sanitario de Alrmenlos y
e lablacidos por la Direccion Ganeral | Babadas, aprabado
INGCLIDAD de Saled Ambiental e Inocuidad | medianbe Dacrelo
Almenlaria — DIGESA, auboridad | Supremo W J0T-8E-3A,
ol competenla’. sus  modificalorias  y
reguiacitn
ermeriiara.

Precisitn 1: Mnguna

22

Envase ylo em

Bl envass gue conbene &l producty debe ser de malesial inoouo, eslar Bbre de sustancias que
pusian ser cedidas al producls an condiciones Lales gue puedan aleclar s inocuidad, y estar
Fabricado d& manera que manlenga la caidad sanilana y compodicon Sel products durante loda
g wida Ofil, segdn &l aficule 118 del Reglamento sobre Vigilanca y Conlrol Sanilario de
Alirmenios y Bebidas, aprobade mediante Decrels Suprema N DOT-08-5A, ¥ sus modificaborias.

El envase debe comesponder al aulorizado en el Regisiro Sanilao, segin ko establecido en los
arlicules 105, 118 y 118 del Reglamenio sobre Vigilancia y Conlrol Sanilaio de Almenios y
Bebidas, aprobads medianle Decrabo Supramo N° D07-88-54, y sus maodilicalonas.

Precigisn 2. La enlidad corvecanls deberd indicar en las bases (secciin especilica, sspaclicaciones
igenicas numeral 2 e profarma del canlrala), &l pese nelo del produsla par ervase. Ademds, pedrd
indicar las caraclerislicas del envase y embalaje lakes coma: maleral, fpo de cerrada, Sempre que se
iy verilicade que eslas caraclenislicas aseguren | plurakdad de poslones.

2.3

Rotulado
Bl ralutads de los envases debe cumplif on 1o dispussto en el arlicun 117 del Reglaments sobre
Vigilaneia y Contrel Sanitario de Alimenios y Bebidas, aprabads mediante Decrels Supreme
MW" 007-9B-5A, y sus modficaiorias, la WMP 0012018 Requisios para el sliguetads de
presnvasss 5° Edicitn, ademds de o sefalad en o numeral 11 dela NTP 209.015:2008:

- mombre del producio;

- deckaracion da los ngradienies,

= mambre y direcsion &l fabricante,

- mambre, razdn social y direccitn del impostader, lo que podrd Nigurar en eliqueta adicional;
= mdrers de Regeing Sanitario

= Techa de vencimienlo;

. eodign o clave de ol

- ¢l conbenida de yoda y Nbor expresada &n pom;

' Sogln arioulo 12 o6 Reglamanic o8l Doorolo Lagislative M® 1062, Ly oo Inocuided de s Amenios, aprobads miss s
Docrein Suprama W' 034-2008-40.
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= patis e Tabricacion,

= conlenido nelo del producto axpresado en Kilogramos:

= condiciones especiales e consanacidn: “Mankdngase an lugar seoo, Tresco y prolegido de
la uz™.

Precisidén 3: La enlidad corvocanle deberd indicar en las bases (secadn especifica, aspecilicacones
IEenicas numesal 2 wio praforma del conlrala), ora informaciin gue considers deba estar rolulada La
informacon adicional gue se solicle no puede modificar |las caracherisheas del bien descrilas en
numeral 2.1 de k& presente ficha Mo

2.4, Inserio
Mo aglica.

Precision 4: Mo apkea.
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FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacin del bien AJO CATEGDRIA PRIMERA
Deanaminaciin Mcnica AJO CATEGORIA PRIMERA
Lnidad de medida KILOGRAMO
Dhasoriptidn genearal El gjo &= & bulbo o cabera conlonmado por dienles, parlensciente
al pénero y eapecie Al safivam L. de ka famika Amarglidacess.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien
El ajo calegoria primera debe presantar s siguienbes caracleristicas:
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFEREMCIA
CALIDAD
Lok ajos deben:
- Estar enberos, compaclos v been
Tormadas.
- Ser de consiskenc fimme.
- Esiar exanios de pudiciones o dafios
fisicos (heridas v rajaduras) gue alecten
Ia calidad del preducta.
- Estar emenlos de cualguier maleda
exlrafia [liesra, piedra, arena U olro
miaberial extrafio objetable)
- Estar exenlos de  plagas  [hongos,
nsechos, Acaros, remalodes, enlre
obros) que alectan la caldad del
producha.
Requisilos generales - Estar exarlos de humedad axiarma,
salio la condensacion consiguiente a su
ramocion de una camara frigorifica.
- Estar exenios de cualguier alor, color o
sabaf no caraclerislicos del producha.
- Los  Jales  de o deben  esbar
conformades por bubes de la foma F:;Egadfﬂdm'ﬁmzﬁ
lipica de la variedsd, compacios ¥| yooTa) 17as. )
Gonsibuidos por dienles ovosdeds, Rﬂqllmﬁ'! P ]
CETIS0E.
- Los bubos debsn estar complelos,
Eestos 0 curados, cubiefos con Sus
progias hojas envolvenlas secas y sin
signos de desacasdn.
- Cada lole de a0 debs estar conformadao
par wna misma vanedad.
Calegoria, sanidad y aspecio
Dalecios enones”
| cores, cacalrices,
ranchas, meshanes
radiculares, dienbes | Maxima 9% (en masa del produclo par
faltanies, comediras o | Unidad de envase)
pefforaciones)
= Dk o alecien la pane
TRk
Delectos mayores®
(mahos superficiales que | Maximao 1% (en masa del producha por
no aleclen a la pate | unidad de envass)
coumiEslibie. Bulbas
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CALIDAD
brotados v bulbos
abserios)
= O 10 @fecion la panie
e loi= o8
Pudricion 0%
Calibre Ig-200g
Fofma y calor Caraclerislicos de la variadad
Reglamernio L
Imacuidad
Cumplr con lo establesido per & Senvicio | Agrealimenlaria,
INOCUNDAD Macional de Sanidad Agraria SENASA, | agrobado mesdianbe
auvioridad nacional compalanie!. Decreln Supremo W®
Od-2011-A5, y sus
miasdilicAloias.

Precigion 1: Minguna.

22,

Envase ylo embalaje

El ajo cabegoria primera, debe ser snvasads lomando an considersciin lo establacido en |as nommas
Codex CXC 1-1868 (2020) PRINCIFIDS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
53-2003 (2017) CODIGD OE PRACTICAS DE HIGIEME PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAZ y CXC 44-1995 [2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL EMVASADD Y
TRAMSPORTE DE FREUTAS ¥ HORTALIZAS FREZCAS, de Lal manera gue & producio quede
debidamenie prolegido.

Los bulbos de ajo deben ser envasados an sacos, bolsas u olos ervases de grado alimentaria,
para &l expendio al por menor &n mallas, cajas, u obos envases de lamafio y peso variables, e
conlenido de cada unidad de embakaje dabe ser homogsnes y estar compuesto Gncaments pos
budbo de ajo de & misma variedad y calidad; los envases deben estar [impios y compuesios pod
malerales gue no causen allraciones del produclo, que rednan las condiciones de Rigiense,
limpiaza y resislencia a la humedad, manipulacidn y franspone, de modo gue garanlice |a
conservacion del products, segin indica o numeral 10 de la NTP 011.101:2015 {revisada e 2021).

Precigion 2: La enlidad corvocanbe deberd indicar en s bases (saccidn espacifica, especicacones
lécnacas numeral 2 o proforma del contrato), el peso nelo del producto por envase. Ademds, podnd indicas
lag caraclerisieas el anvase lales como: material, pesa, lipo de cenmads, siempre gue s& haya verilicass
e e£la caracleislicas AzeguUien |3 pluralidad de poslones.

3.

Rotulada

El rotulada del ajo calegoria primera, debs cumplie con b indicado en k nooma Codex CXS 1-1985
(201E) MORMA GEMERAL FARA EL ETIQUETADD DE LOS ALIMENTOS PREEMVASADOS,
ademas de las disposiciones especilicadas en el numeral 8 de la NTP 011.101:2015 {revisada o
2021 ):

» &l pembre y variedad del produchs indicada;

- calegaria indicada commo “primera”,

- peso nalo, s Kilgrames:;

- nombre o razen social del producior, envasador o vendedor, en el caso de producios
importados nombre o razin social del imporiador;

- el pais de origen;

- ribmers e AulonZacitn Sanitaria de Establscimiento de Procesamians Primasio emilida por
&l SEMASHA.

! Segdn articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativa N* 1062, Ley de Inoocuidad de los Almenios, aprobado
mediante Decreio Supremo N 0042008005
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Precision 3. La enlidad convocanbe deberd indicar en las bases (seccion especifica, especiicaciones
Iscnicas numeral 2 o proforma del conlralo), ora infomacion que congidens deba aglar rolulada. La
infarmacian adicional que s& salicibe no puede modfcar los alribulos ded bian descrilos an numeral 2.1 de
la presenle Hicha Monica.

24. Inserlo
Mo aplica.

Precision 4. No aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denaminaciin del bien
Denaminacin MEcnica
Unidad da medida
Descripidn ganesal

CHOCLO CATEGOR[A EXTRA O PRIMERA,
CHOCLO CATEGORIA O GRADD EXTRA O PRIMERA

UMIDAD

Es &l maiz Zaa mays L. amiliicas S, en estado “chocle”, e dedr,
GUYaS Qranos e encuenbran en esiado nmadun o [Rermo pars su
comercializacion direcla destinado al consumo hurmano.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

Lovs chodios caleporis exira daben presanar B siuienies carsdcienislicas:

CARACTERISTICA |

ESPECIFICACION

CALIDAD

Fadquisilos gemnserabes

La mazeeca de chocho debea:

- Estar Wbore de lesiones caussdas
por conbusionss o cualguier olra
causs, asi como de olores y
sabores axdrafos.

Estar sara, fresca, limpia, bien
cubierta y bien lTormada; con wn
grado de madurez tal gue sendo
apla para & consumo, e penmita
soporiar @ manipules, ranspans y

[ BT an buanas
condidaones.
Presenlar pancas  envalvenbes

Sanas y propias de la varedad, se
lolera una pequefia abefura que
pueda haber en la punta. Cuando
kA MAZOIEA S8 enclenlra Sin panca,
S granos deben eslar sanos,
frescos,  Empios, secos,  bien
farmadas de acuerdo a ka varkadad,
con grana bien desamallade o bien
Bend. Los gramds deben ses

lisfros, unperles v lechosos.

Color de los granos

Los granes de chocks al estado fresoo
deban presantar color blancs en su
Iolafidad. Se podran aceplar mazorcas
de chocle con granos de colors
Gremoso, asi coma granos de oo
color produclo de B polinizacion,
siempre  gue cumplan  con  Bas
Ioderancias  eslablecidas en  [a
presenls Ficha Tacsnica.

Farma del chada y grancs de
chocls

La lamma ded choclo es ligo dlindricd,
chnico; con disposicidn de sus granos
en hileras linsales, desde ka base
hasta |a purila.

Log granoe de chotl son anchos y
achatlados.

NTF 011.105:2014

[revisada el 2019) MALZ
AMILACED.  Choelo.

Requisilos. 2* Edicidn

Wersidn 04
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Tarmafs | calibre)
{lengiud e la maronca sin panca
medds disde la bic hasta o dpca)

Marisdades de choclo gque
presentan MaAEOICaS

randes y provienen de s
Ea.:a:- Cusco v Parda

Mlayor a
14, 00 o

Ofras variedades de choclg | 29973

12,00 om

Calegaria

Derlre de la calegodia esra  se
clagifican las mazorcas de chocle de
un misme cdlivar, lamafio y que
cumplan con los requisilos minEmos
esfablecidos en kB presenbe  Ficha
Técnica.

Tolerancias

Tamaiia

Hasta 10% &n mimers o masa de
choclos  gue  comesponda al
calibre inmedislo inferior al solicilado.

Frasancia de
Indicios de
podresdiimbie

0.0%

Pregentia de
irSestiong

0.0%

Delactos
Drefanmmaciones,
lesiones,
Sonlsianes,
granos fuera de

Mantirmo 5.0%

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecida pes el
Servicio National de Sanidsd Agraria
- SEMASA, suloridsd nacional
compelenle!.

Reglanenia de
Irescuidad
Agroalimentaria
sgfchags  medianle

Decslo  Supreme N
DO4-2011-AG, ¥y sus
modificalorias.

Pracisitn 1: La enlidad convocante deberd precisar en las bases (secsan especilica, especilicatianes
bcnicas numeral 2 wo proforma del confrale) o tamafio del Choclo calegoria exbia o primera
requerido de acuerdo a lo establecido en & presenls Ficha Técnica, por gjemplo: Chose ealegaria axira
o primera de lamafio mayor a 12 cm.

2.2 Envase yo embalaje
Los requisilos e bs envases deben ser los indicados en la norma Codex CXC 44-1085
(m#mﬂm DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRAMSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal Torma que garanticen la proleccidn al prodiechs duranle s
ansporie ¥ almacenamisnio, deben ssr nuevos, sandarisments aplos, de grado alimentario,
techicamenls adecuados, Empios, homogénsos en presentacion, resislentes a la manipulacion y al

iransporis.

Los choclos calegoria exira o primera deben ser acondicionados de lal manera que gueden
protegides, bien presenlades, homogéness y deben estar constiluidas inicamenbe por mazorsas de
chock del mismo ofgen, calided v lamafio. La parte visible del envase debe ser represenlaliva de
lodo el conlenido, segqin & numeral 7.1 de la NTF 011.105:2014 (revisada el 2013).

Precigion 2 La enlidad comvocante deberd indicar en las bases [secsdn especilica, especificationes
i1Ecnicas numeral 2 wo proforma del conlrala), o pess neto del producto per envase. Ademas, podrd indicar
las caraclerishicas del anvase lales comao: malerial, peso, lipo de cerrade, siempee gue s haya verilicado

! Segin articuio 10 del Reglamento del Decreio Legisiativo M* 1062, Ley de inoouidad de jos Alimensces, aprobado
medande Decreio Supeemo N° 034200885,

Vearsidn 04
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que eslas caraclerislicas asequren la pluralidad de poslones.

23, Rolulade
El rolado de los envases del choclo calegoria exlra o priméra o bien s documentos que
acompaiien el envio, deben cumplir con lo siguiente, segin & numeral 7.2 de la NTP 0111052014
(revisada el 2019):

identificacidn: nombee ("chodo o maiz choca™);

direccion del envasadar o expedidor;

eidips de idenlificacicn {lole);

origan (pais de arigen);

calegoria o grado;

tarmafio (calibie);

canlidad de chodos:

ndmerns de Aulorizacin Sanilara de Establecimiento de Procesamiento Primario emilida
par &l SENASA

Precigion 3: La enlidad convocante daberd indicar en las bases (sectin especifica, especiicaciones
IScnicas numeral 2 ywo proforma del conlrala), obra informacion gue consders deba eslar rolulada. La
informacion adicional que 22 solicile no FII..IEdI‘.' modificar |as caraclerisicas del bien descrilas an numesal
2.1 de |a presente licha WEcnica.

2.4, Inserto
Mo aplica.

Precision 4. No aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Demnsminacidn dal bian
Demsminacidn scnaca
Unidad de medida
Descripain ganeral

. COL CRESPA CALIDAD EXTRA
:COL CRESPA CALIDAD EXTRA
¢ KILOGRAMO

: Horlakiza de la famiia de las auciferas comespondiente a la

sspetie Brassics olaraces var. Sabavda |

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La col (sindnimo de regalla’] crespa calidad extra debe presentarss Bmpia y lresca, pefensces
al misrmo cullivar y tener un grada de madurez comercial que e permila soportar @ manipules,
transporie ¥ conservacidn en buenas condiciones, segin ndica e numeral 3.1.1 de la
MTP 011.108:1974 {revisada & 2018) ¥ su Corigenda Taonica.

La col crespa cabdad exira debe presaenlar las siguientes caraclerislicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

CaLIDAD

Colar

Tipico del cultivar

Foarma

Tipica del cullivar

Consislencia

Las cabeazas deben
presentarse duras, firmes y
compaclas, salvo lolerancias
indicadas.

Sanidad

Las cabezas no deben
presentar alleraciones
producidas  por  aperles
biokgicos, mesdnicas y por
presencia  de  suslancias
el i, i bvd
lolerancias indicadas en  la
presente licha Manica.

Faclones de calidad

Tamafio [relaciin didmelro'peso)

- Didemaln minimo: 31 em
= Peso minima: G 000 g

Iolerancia: 5% de coles de
calidad inmediala infesion.

Consisiencia

7% de cabazas blandas

Langibud del losdn

4 am

Tolerancia: +1 em 3% de
Gobes con més de 5 em de
longitud del toodn.

Las cabazas deben
presentar una longited del
locin tal, que no provodgos

daffes  en  las  cabezas
Lo g LLas i i L]
lransporte.

NTP 011.10&:1674
[revisada & 2018)
HORTALIZAS. Cal
Creapa. 1° Edicitn y su
Comrigenda Técnica NTP
011.108:1874 (revisada al

A8CT 1:2018
HORTALIZAS. Cal
crespa. CORRIGEMDA

TECHICA 1. 1* Edicidn

! Eagiin la Ri=al Academia de la Lengua Espafiola, |a palabra “col® es sindnima de “repalic®.

Wersdn 08
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B-12{22)
N de hojas cobeforas
Toksrancia: 0%
Comediras de hajas
producidas pear 0%
e TEET mresdidhar
[Peeudapliisa sp.)
Diecolaraciin,
Diadicrs pudricidn, Fumagina:
enbomaokigices | producidas pear i
e s Maxima 2%
[ Brawiconyme
Brassicse)
Parloraciones
producidas peof 0%
gusancs  de  liera
[Mochuidess)
Pudricitn ~ hdmeda
(producida por 0%
Dafics Ezcievaliniasis)
litopaboltgicns
Manchas 0%
[producida por Mildid)
Dadacins Cabera reverlada Maximo 2%
comerdiakes oL o maguillada htaximo 2%
Cumplir con lo establscido Reg| " o de Iocuiad
L . Agroalimenlarka,
por el Servicio Nacional de ohada el
INOCUIDAD Sandad Agraria — SENAZA, &:‘Ib Surrem = W
alitordad il Frema
— m;ﬂﬂ-ﬁﬁ. ¥ Eu=
g modilicabarias.

Precigién 1: Ninguna,

22 Envase ylo embalaje
La eal Crespda caldad extra debe sar envasada bmando en consaderacion lo eslablecido en las
mofmas Codex CNE 1.1080 [2020) PRINCIPIDS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS
ALBMENTOS, CXC 53-2003 {2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIEME PARA LAS FRUTAS
¥ HORTALIZAS FRESCAE y CXC 44-1995 {2004) CODNGD DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADD ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

La col crespa calidad exira dabs sar acondicionada de Lal manara =T L s e putegida. wanlilada
¥ bien presentada, segin indca o numeral 6.1 de la NTP 011, 108:1074 (revisada el 2018) ¥ su
Corigenda Técnica,

Precigién 2: La enlidad convocanle deberd indicar e kas bases [seccion especifica, espeelicacones
iEsnicas numeral 2 yio proforma del corirate), el peso nelo del produsts par envase. Ademds, podrd
indicar las caraclerislicas del envase, lales coma: malersl, P, ﬁp’}dl‘.' Cerrada, Siampre e e 'lﬂ!,lﬂ
varilicatdo que eslas caraclerislicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rolulado

2 Segin articulo 10 dal Reglamenso del Deoreto Legisiadvo N* 1062, Ley de Inoouidad de los Alimentos, aprobada
mediante Decreto Supremo B® 034-20008-A05.

Versidn D8
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Bl rotulado de la ool aespa calidad exira debe cumplir con lo indicado en ka NTP 2080383018
ALIMENTOZE ENVASADOS. Elquelado de alimenlos presrvassdos. 8* Edcion, y  las
disposicionas especiicadas an e numeral B.3 de [a NTP 011.108: 1874 {revisada e 201E] y su
Cormigenda Técnica:

&l nombee del producio;

mambre de la vanedad, cullivar o lipo comencial

calidad axtra;

larafio;

pEso neto, en Klogramos;

mambre y domicibo kgal del produchor, envasadaor, distribuidar, mponador o vendedar;

& pais de argen;

nimeras de Aulorizacidn Sanilaria de Establacimiento de Procesamiania Primanko emiido
por el SEMASA;

Precisién 3: La entidad convocanls deberd indicar en las bases [secadn especifica, especilicadones
lEonicas numeral 2 yWo proforma del contrala), olra informacion que considers deba eslar rolulada. La
informacon adicional gue s& soficlbe no puede modificar las caracterisBcas del bien descrilas en
numeral 2.1 de la presente ficha lecnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precisitn 4: Mo aphea.
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FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN

Denaminacion del bien
Denaminacion lscnica
Ursdad de madida
Descripcidn general

- HUEWD DE GALLIMA CALIDAD PRIMERA
- HUEWD DE GALLIMA CALIDAD PRIMERA
- KILDIGRAMO

: El huevo de gallina &s & dvulo comglelamenls evalucionada de la
especie  Galus gatus, conslilvida por cascanin, membranas,
cimara de aire, dara, chalaZas, yema y permen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Z1. Dl bign
El huevwa de gallina calidad primera debe presentar las siguisnies caraclerislicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CaLIDAD
Color Blanco o pardo en sus dferanies lonalidades.
CHiar Caraclerislico y bre & olores desagradablas.
Sabor Caraclerislico

Resquisiles fisicos

Céscara libre de roburas v quifiaduras,

Sin cuerpos @orafios ni manchas que albenen
la apariencia.

Lirnpic y S@ca.

La yema debe lener foma cas eshérica, de
contormss  ligeramente  defirkdo, ubicacién
cénifica visla a iravds del ovostopio ¥

firmemante soslanida por las chalazas,

De acuerdo & su peso, s dasifica en los
Siguienies amakos:

Tamafia Peso
- - NTP 011.219:2015
Slpes chico =&0g HUEWVOS. Huevas
Chica 50 - 55559 de gallina.
Tarrahe " N Reguisilos ¥
& Medians B555-6259 ednsill eaeitn. g
Grande 62,5 - 6B.B8 g Edieit iy
Jurmba 68,88 -T7222 9
Siper Jumba 2 T2.02
Tolerancia Misimo 10% de huevos de las
clasificaciones de peso Bmitnofe.
i Inegra, limgia, seca, lisa y de forma
(hacara caraclernisica.
Camara de aine Su allura no eocede loa 5 mm
Vama Caénirica y g
Clara Transparenbs, densa v {ja
’ Miximo 5% de huevos de calidad segunda en
Calegoria .
primera.
Talerancias Hl...re'ms
quifiados o Maxima 2.00%
rabos en T
dasling
Wersidn 05 Pagina 1 de 2
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Reglaments e
Inocudad
Cumplir con lo establecklo por el Servicio | Agroaimentaria,
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agrara — SEMASA | aprobads medisnte
auloridad nacional compalanie’. Dacreds  Suprems
M® 004-2011-A,
sug madilicalonas,

Precisitn 1: La enlidgad convocanbe deberd precisar en |as bases (seccitn especilica, sspecificaciones
Idcnicas numeral 2 yio proforma del contrate) & color y amafio del heevo de gallina calidad primera
requericn, de acuerdo a lo estahlecdn en la presenls Ficha Téenica, por efemple; Huesve de gallina calidad
primesa, de color pardo y tamarfio mediano.

232 Envase ylo embalaje
Los ervases del husve de galling calidad primera deben ser limpios, Secos, de primer usa,
resislentes, que no Iransmilan alores, colares o sabores exirafios, que prolejan &l produdls contra
la rodura, gue permitan |a venlilacidn del producte v colocarios vesicalmente, ¥ en caso de ser
reullizabies (sdlo de material plésticn), deben ser lavados y desinfectados anles de su Uso con
grado alimentario, sagin al numearal 9.1 de la NTP 011, 218:2015.

Precisién 2 La enlidad convocante deberd indicar en kas bases (ssccion especifica, especficacionss
enicas nusmeral 2 o proferma del conlralo), &l pesn nelo del products per envase. Ademas, pods indicas
las caracterislicas del anvase lakes como: mdaberial, peanq, lipo de cerradd, Siemgne e 58 hﬂ]‘! warilicada
gue eslas caracierislicas aseguren la plurabdad de poslores.

2.3, Rotulsdo
El roludade del hueve de galing calidad primera gebe cumplin con as disposicionss eslablesdas an
la NTF 2050382015 ALIMENTOS ENVASADDS. Ebquetado de aimenlos preenvasados. 8%
Edicion, segin & rumeral 8.2.1, de la NTP 011.219:2015:

- nombre del produslo;

- marca regislrada o rapdn social y domiclio fscal del productor o empacador;

- clasificacitn par peso y presentacian,

- nibmens de Aulorizacion Sanitaria de Eslablecimienta de Procesamiento Primano emilida por
SEMASA;

- fecha de caducidad,

- ok [pueds ser |a Techa el vensimieno)

- corlenido nelo o nimero de unidades;

- inslrucEiones par sU conservacian.

Precisién 3: La enlidad convocanle deberd indicar en Bs bases (ssccion especifica, especiicaconaes
l&enicas numeral 2 yo profomma del conbralo), olra informacon que considers deba estar rolulada La
informacion adicional que s solicild no peede modilicar las caracienislicas dal bien descrilas en numaral
2.1 de la pressnte ficha tAcnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplca.

! Segin articulo 10 del Reglamento del Deoreto Legislatvo M* 1062, Ley de inoouidad de los Almenios, aprobado
mediante Decrefo Supremo N 034-2008-A5.
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FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del ben © PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA
Denaminacitn iecnica :  PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA
Uridad de medida © KILOGRAMD
Descripcadn genenal ¢ La palta es un frube provenierde de la especie Perzsa

amevicans Mill, de la famika de las Lauracess.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM

Z21. Dl bien
La palta fuerls calegoria exira debe maniener la Torma caracleslica de |a vanedad o cullivares.
Asimismo, debe haber alcanzado una fase de desamalle fsalégico que asegure la finakzaciin
del procase de maduracin (madurez de cansuma). Bl desamolla y condicitn de las paltas deben
sar labes que les permilan soportar el ranspane y [a manipuladan, y llegar en eslado salistaciorio
al lugar de desling, segin indica & numeral 4.1 de ka NTP 0110182018,

La palta fuerle calegaria exira debe pressnlar kas siguienles carsclerislieas:

Cal il

Las palias de calegaria exira conlenidas
&l un mismo envase deben

— [Estar enleras.
— [Estar sanas, deben exclirse s
produsclos aleclados [

podredumbre o deledare que hkaga
que no sean aplos para & CoNSUMe
LA,

—  [Estar limpias y exentas de cualguies
maberia exdrafa visible.

— [Estar préclicamenls  exsnlas  de
plagas que aleclen al aspeslo general
ded praducts.

— [Estar préclicamenls  exsnlas  de
dafins causados por plagas.

Requisilas minimos = [Estar ewxenlas de homedsd axiama

apormal, salve la condensacidn| NTP 0101 B=2019
cofsiguiente a su remocidn de una| PALTA. Requsios. 6%
cArmara frigorilica. E i

= [Estar exentas de cusalguier dlor wo
sabores exirafos.

-  [Estar exenlas de dafios causados por
bajas yio allas Emperaleras.

- Tener un pedinculs de longilud ne
supefior a 10 mm, cortado
impiamenle.  Sin  embarge, su
ausencia no se considera defecha,
siempre y cuando e lugar de
insercidn del pedinculd Bsbé Seco &
intacia.

||.3! paltas maduras no deben lener sabor

amargo.
El corlenide de cada ervase debe ses
Homogeneidad homogénes ¥ eslar  constiluido

inicamentes por paltas del mismo o y
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA

vamiedad, calidad y calibre. La pane
visible ded conlenido del envase debe sér
represenlaliva de lodo &l conbenida.

Las pallas de esta caleporia deben ser
da  calidad supenor. Deban ser de
aspeclo caracheristion de ka varedad Mo
deben lener defecios, salvo defecios
suparficiabes muy leves  siempre y
ciiando no alecten el aspects general del
producto, su  calidad, eslado  de
CoOnSeryacion presantacion an &l envasa,
Dete  presanlar pedinculo  y  eslar
intacio.

Categaria

El 5% en mimen o pesa, de las paltas
fue nd salisfanan ks requisilos de esta
calegoria, pers salisfagan ks de la
Categoria |, 0 excepeionalmenls, gue no
supearen las lolerancias eslablecidas para
ekl (llirma.

Tolerancias de calidad por su
aspachy externo

L wialhis: S @aprisian of pofoeimiap do unidades defecilios i &n ndmero

- Manchag Mindmd 5%
»  Destolaracain Il 5%
- Rafmeads, azadurs o

— Mindmo 5%
= Dafias por insaclos
g N0 imvolucne |a condicidn dil T,
ahroidndolo SHo supeicialmant o la Mo 5%
x|
= Desdrdenas Eoldgicos
[ G N S Do 8 Safo Mindmo 1%
ke O Hopaitginee]
« Cammbio de colar Ml 5%
- Herida cicalrizads 0%

« Contaminanies manones:
Tumaging, cal, pinbura banca
Suhfatal de dafecfos manses Mandma 5%

Mindmd 5%

Lotes wiahfies: Sl @i isRah o POfodiiagh o0 unidadis defeciuosis & Nmero

= Ausanda de pedinculo
[ conskiena defBchn QR Cuanto

ol b ped an lorma de Ferkda)

= Maguladira o godpe

= Dafins por heladas

= Cuemadura de sol

= Pudnicdn

- Hedida albierta

= Contaminanies mayones:
excretas de gvag

Subtafal de gafacfas Mapanss

Tofa! de defecios acuriwados Masdma 5%

2

N R E
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Codigo por Peso (en
calibre gramos)
2 =1220
] 7E1 - 1220
E 576 - 780
E 458 - 576
10 364 - 462
12 300 - 371
Cafire {lamafic) Lo 258 - 313
L. 227-21 CKS 157-1885 [2013)
L s - 20 NORMA  PARA EL
20 184 - 217 AGUACATE
22 165 - 106
24 151 - 175
246 144 - 157
28 134 - 147
3 123 - 137

El 10% en pess de |as paltas gque
comespondan al calibre inmediatam snbe

Talerancias de caliee superior o nleriar al ingcads en el

ENVASE,
Regiamento ™
Cumglic eon Io establecido par ol | oo
I N
T . Agraalimentaria,
INOCUIDAD Sarvicio NMaconal de Sanadad ﬁqlﬂ'ﬂ— ﬂFII:II:ﬂﬂU mediarits
SENASA,  aulondad  racenal | SPUiado mediante
o petants’ ' Lpee

004-2011-AG, ¥ sus
modilicalorias.

Pracigién 1: La enlidad convocanle deberd precsar en kas bages (seccidn especifica, especilicaciones
lEcnitas numeral 2 y'o prafonrma del conbralo) el calibre de B paita fuerbe calegoria exira requenda, de
acuerda a lo eslablecide en la presente Ficha Téenica por ejemplo: palta fuerle calegoria exira
calibre 18.

2.2, Envase yo embalaje
La palla fueerie categoria eadra debe sar ermvasada lomando en consideracion lo establecido en
la nonma Codex CXC 44-1095 [2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y
TRAMNEPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de Lal manera que &l producto quede
debidaments prolegido.

Los materiabes ulilizados en &l inlerion del envass deben ser nuevos, eslar limpos y ser de calidad
tal gue evile cualguier dafio exlerno o nbern al prodects. Se pemile el uso de maledales, en
particular papel o ssllos, eon indicaciones comerciales, siempre y cuando esién impresos o
eligualados con @nla o pegaments no Mxica, segon &l aumeral 8.2 de la NTP 011.018:2010.

Los envases deben salisfacer las caraclerislicas de calidad, higiens, veniilacion y resisiencia
MEcESArias para aSeqUrar una manipulacian, ranspans y consaracidn apropiados de ks paltas,
y deben estar exenios de cualquier maleda y oor exrabos, segpin indica e numesal 8.2.1 de la
MTP 011.018:2014.

Precisién 2. La enlidad corvocanle deberd indicar en las bases (sec@dn especifica, espedlicacgones
lEcnicas numeral 2 Wo profoma del conlralo), @ peso nelo del produclo por envase. Adermds, podrd

! Segin articulo 10 del Reglamenta del Decreio Legiskatho MY 1062, Ley de inocuidad de los Almenios, aprobada
mediante Decreto Suprema M® 034- 200840,
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indicar las caraclerishcas del envase Lales como: malerial, peso, ipo de cerrado, siempra que s haya
verificado que eslas caraclerislicas aseguren k& plrabdad de posiones.

2.3. Rotulado

Los ervases de kb palla fuerte calegeria axira, o bian los documenios que acompafian & envia,
ademds de los reguisilos aglicables especificades en la NTP 2080383018 ALIMENTOS
ENVAZADOS. Elquetads &e alfmenlos presnvasades. 5 Edicon, deben indcar, en lelras
agrupadas en & mismo Bda, marcadas de forma legible & indeleble y visible desde &l exteriorn,
I siguisnbe, seqin &l numeral O de la NTP 01101 B:2018:

mambire del producio v la vanedad,

mambre, dreccitn del comercalizades, producion, obra;
P dhe origen;

calegoria de calidad,

calibre,

pasa feln;

mdrmers de Auarizacitn Sanitaria de Eslablacimisnis de Procesamsants Primans amilida gar
SENASA.

Praciaién 3: La enlidad convocanle deberd indicar en las bases (sectn espedcifica, espedficadones
lBenicas nurmeral 2 wo proforma ded conbrala), obra informacdn que considers deba estar rollada. La

infarmacién adconal gue s& solidble no puede modificar (a5 caracleristicas del bien descritas en
mumeral 2.1 de la presenla Hicha Eonica.

24 Inserio
Mo aplica.

Priscigidn 4: Mo aphca.
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levantamienta de pial)

- Cores, cicalficas,
magulladuras,  grietas, Maximo 2% mim
rafaduras

« Biralamieniao 0% mim

- Werdeamienlo 0% i

« Pudricion saca 0% mimi

» Pudricion hismeda 0% mim

- Comeduras,

perforaciones, galerias

Maximo 2% mim

(dafios  causadas  por
iFsecios y roedares)
- Mezelas varetales 0% mim
Parcantayje MAXTG ’
el 5% mim

FICHA TECNICA
AFROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA
Denominacicn iécnica PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD EXTRA
Uridad de madida KILOGRAMOD
Descripeitn general: La variedad Canchdn, lambifn conocida como “paga msada™ por
el calsr de su chscara, lens pulsa color Blanca a blanca cremosa
¥ &l uso siigerido 2 para Iriluras.
. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
1. Del bien
La paga Canchan calidad exira debe presentar las siguienbes caraclenishcas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREHNCIA
CALIDAD
Cada lobe de papa debe eslar conformada por
la misma wariedad. Las papas vanedad
Canchan deben presentar ks siguienles
Uriarrmicad caraclerislicas:
—Fonma redondeada,
=Fiel de calor rajo, ojos supedficiales.
—Pulpa d& color blanca 4 blancs aemasa.
Didmetra (O] Calibres
¥ pesa igh Esira Primera | Begunda
Tarnafic' Dmayst | y34.q02 10175 |74-49
{rmm]
D menar
 men) 107-72 (7151 50-38
Peso(g) E39-320 [312-155 | 154-20 NTP 0111182018
Sandad y aspecio PAPA v g
DERIVADOE. Paga,
= Inmadurer (papa pelada P ———
a pelana can Maxima 1% mim requisilos. 3° Edicidn ¥

! Lios diametros mayor y menar estan refendos a las dimensiones madximas y minimas de los gjes longudinal
fransyversal ol lubsrculo cuando se inlersscan en anguks echs

ersitn 07
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Reghamente e

Inoeuidad
Cumplir con lo establecide per el Senese | Agroaimentaria,
INOCUIDAD Macional de Sanidsd Agraia — SEMASA, | aprobade  medianle
aulerigad nacianal sompelanbe?. Decrels Supremsa N
004-2011-AG, y sus
e ficatarias.

Pracigitn 1. La enlidad convocanie deberd preciear en |as bases (seccitn especilica, aspecilicacanss
LEericas numeral 2 we profoma el contrale) el amafio de papa Canchan calidad exira reguends, de
aclers a b eslableciss an ko presents Ficha Tésnica, por ejemple. papa Canchan calidad axira de calibie
prirTiera.

22 Envase yo embalaje
La papa Canchan calidad extra debe sar amvasada seq0n b eslablecids en las nomas Cedex CHC
1-1063 [2020) PRINCIFIDS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS, CXC 53.2003 (2017}
CODIGOD DE PRACTICAS DE HIGIEME PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC
44.1005 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS ¥
HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera gue el producio gueds debidamente prolegide.

Los envases deben salisfacer |as caracieriaficas de higiens, veniliacicn y resisiencia necesarias
para asegurar la manipulacin, & ranspane y la conservasin apropiasa de ks papas, y deben
eslar exenios de cualguier malsra y olor extrafos. Podrdn ser $ac0s, balsas U olfes envases del
rismo larmako, qese cumplan con los requisitos que s& indican &n las Normas Téoicas Peruanas
enmespendientes (por sjemplo: NTP 231275, NTP 311.313, sle ).

Pracision 2. La enlidad corvocanle deberd indicar en ks bases (seccion especifica, especificaciones
ienicas nmersl 2 yi proforma del coniralo), el peso nelo del producs por envase, Ademds, podsd indicas
s caracterislicas dal anvase labes comac mabarial, ey, ﬁpﬁ de camads, siemane L TR hﬂg,l'.! viedi cado
fue eslas caraclerislicas aseguren ka plurakidad de poslones.

2.3, Rotulado
Los envases, o bien os docismentos que acomparfian & anvio, ademds de [os requisilos aplcables
especificades en la NTP 20800382018 ALIMENTDS ENVASADDS. Ebquetado de alimenbos
preanvasados. B* Edicion, deben indicar lo siguserle:

= ndmers de Aulofzacion Sanilaria de Establecimienio de Procesamienlo Primano emilida por &
SEMAZA.

Precisidn 3: La enlidad convocanle deberd indicar en Bs bases (saccdn especilica, especilicaciones
lEenicas numeral 2 wWo profonma del conlrabo), olra informacon que congiderse deba estar rolulada La
informacitn adicional gue s solicile no peede modificar las caracleristicas dal bien descrilas an numaral
2.1 de |a presente icha Menica.

2.4, Inserto
Mo aplica.

Procision 4. Mo apica.

# Segln articulo 10 del Reglamento del Deoeto Legisiativ N 1062, Ley de inoouidad de los Almenios, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 034-2008-A5.
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FICHA TECHICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn deal bian
Dresfiaiminacion ISsnica
Urdad de meadida

Descripcion general

PAPA YUNGAY CALIDAD EXTRA
PAPA YUNGAY GRADD DE CALIDAD EXTRA

KILODGRAMO

La wvariedad Yungay liens pulpa cremosa amaribenta y el wsa
sugerids es sancochado.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM

Dl bien

La paga Yungay calidad extra debe presentar las siguienles caraclerislicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

CAaLIDAD

Unifoeridad

Cada lale de papa debe astar conlfommado por
la misma varedad. Las papas vanedad Yungay

deben presantar las siguientes carachenishcas:

-Fofma oval — chalos lamafhe grande y

compactas.

-Pied amaribenta con jaspes mjizos, oos

suparficiales y &n poto nOmen.

—Pulga cremesa amarillenta.

Tamafio'

Dsdmedra (O

Calibres

¥ pe=o (g) Exira

Prirmara

Seqgunda

D mayor

. 151-104
[}

1053-73

TT-45

D renar

X 101-81
[}

G045

44-32

Pesa (g) 710321

320-132

13120

Sanidad y aspetio

Inmadurez (papa pelada
a pelona Gon
levanlamienlo de pasl)

kAxirno 1% mim

- Comes, ticalrices,
magulladiras,  grietas, Kxima 2% mim
ragaduras

- Bralamienla 0% mim

- erdeamienla 0% mim

- Pudriciin ssca 0% mim

- Pudriciin himeda 0% mim

» Comeduras,

parforaciones, galerias
(dafios calsados por
insaclod ¥ rosdanag)

Mdxirno 2% mfm

« Merclas vanslales 0% mim
o s s i

NTF 111836
PAPA Y sus
DERIVADDS. Papa.
Definicionas ¥
reguisibas. 3* Edicitn

! Los didmetros mayor y menor estan refendos a s dmensones mammas ¥y minimas de los epes longRudinal y
Fansversal del ubérouio cuando se imiersecan en dnguio rectn
Veraiin 08
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Reglaments e
Insaeuita
Cumplie con lo eslablecide por el Servicio| Agroalimeniaria,
INOCUIDAD Maciomal de Saridad Agraria — SEMASA,| aprobade  medianle
aularidad nacional competenlel, Decreln  Supremo  W°
004-2011-AG, ¥ &us
rradificalonas,

Precisibn 1: La enlidad convocante deberd precisar en |as bases (seccitn especilica, aspeclicaciones
cricas rumeral 2 yo profomma del contralo) & amafio de papa Yungay calidad exira requerido, de
acierdo & lo establscido &n la presenie Ficha Técnica, por ejemplo; papa Yungay calidad exira de calbre
primera.

22 Envase yio embalaje
La papa Yungay calidad exira debe ser envasada seqin lo establecido an lag normas Codex: CXC
1-1053 [(2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
CODIGD DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC
44.1095 [2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS ¥
HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera gue el products quede debidamente prolegide.

Los envases deben salisfacer las caracteristicas e higiens, venllacion y resslenca necesarias
para aseguear la manipulacian, &l ranspane v |& consanvacan apropiada de las papas, v deben
eslar exenos de cualyuier maleia y olar exirafios. Podran sor sacos, balsas u olfes envases del
misme lamafo, que camplan con los reguisiios que se indican en las Mormas Técnicas Penanas
eamrespondientas (per sjemple: NTP 231,275 NTP 311.313, ete.).

Precisitn 2 La enlidad convecanle deberd indicar en ks bases (seceion especilica, especficaciones
ienicas nmeral I yio proforma del conlraln), ol pesa peln del products per envase, Ademas, pods indicas
las caracterialicas del anmiase lalés omo: maberial, pasa, lipo de cerrada, Siefmpre e 5& hﬂ]‘! warilicada
fque esias caracierislicas aseguren ka plurabdad de posiores.

2.}, Rotulado
Log ervases, o bien los documenlos que acompanian ol anvio, asemis de ot requisios apicables
espacificades en la NTF 208.038: 20119 ALIMENTOS ENVASADDS. Ebquetado de alimenios
preanvasados. B* Edicion, deben indicar o siguianie:

= pdmens de Aulonzacion Sanilaria de Establecmianlo de Procesamienlo Primans emilida por &
SENASA.

Precisidon 3. La enlidad corvocante deberd indicar en as bases (seccdn espacifica, especilicaciones
l&cnicas numeral 2 wo profonma del conbralo), olra inflomMmadcon que conaidere deba estar rolulada La
informacion adicional gue &2 solicile no pueede modilicar las caracherislicas del bien descrilas en numaral
2.1 de la pressnie icha Meenica

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.

2 Seqin articulo 10 del Reglamento del Deoeto Legsiatio N* 1082, Ley de inoouidad de los Almenios, aprobado
mediante Decrefo Supremo N® 0342008405,
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FICHA TECHIC A
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denaminaciin del bien
Denaminacian (&enica
Unidad de medida
Descripeidn general

YUCA CATEGORIA EXTRA

YUCA /! MANDIDCA CATEGORIA EXTRA

KILOGRAMO

La Yuca (Mandioca), varedad comercial dulce, &5 la ralz ablenida
de Manhol escuenta Craniz, de ka familia de ks Euphorbiaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

La yuea calsgoria exira debe haber alcanzade un grado apropisde de desamalio Nisiokdgics, lenisndo
&n cuenla ks caraclansicas de la varedsd y ka Zona en que e producs. Bl desarrollo y condician
de la yuca calsgoria axira deben ser Lales que ke parmilan soportar &l lransparte y |8 manipulacian
¥ Begar an aslads satisfactorio al lugar de desting, segin indica &l numeral 2.1.1 de la NTP-CODEX
STAN 2382014 |revisada e 2 19).

La yuca calegonia exira dabs presentar las siguienies caracieristicas:

CALIDAD

Redquisitos minimos

La yuca debe:

Eslar enlera.

Eslar sana, deben excluiss los
prodissies aleclados por padredumibne,
maha o deleforn que hagan que no
saan aplas para el consuma,

Eslar limpia, y prachicamante exsrila
de cualquier maberia exirafia visible,
excapln aquellas Suslancias
perrmitidas que prolonguen su vida Gl
Eslar préclicaments exenta de plagas
que aleclen al aspecto general del
pradisio.

Eslar pracieamente exenla de dafios
causadas pod plagas.

Eslar exenta de humedad exlama
anormal, salve la  condensacion
consiguienls & su remodbn de wna
chmara Irgeeifica,

Eslar exenla de cualquer oar yio
sabar extraios.

Ser de consislencas frme,

Eslar pracicamente exenla de dafios
mecdnicos y maguliaduras,

Eslar exenta de pérdida de color &n k3

pulpa.

El carle en la parte distal jangesta) de |a
yuca mo debe superar los 2 em de
didierseton,

El extrerno del pedineuln debe lener un
corle limpis entre 1 em y 125 em de

Iongiluid.

Clasificacitn y loleransa
de calidad

Las yucas (mandicsa) de calegaria exira
deban  ser de calidad superior
caraclerisica de la varmedad ywo Bpo
samencial. Mo debe lener delaclos, salva

WNTP-CODEX  STAM
PIE 2014 (revisada el
2019) MORMA PARA
LA YLICA [MAMDIOCA)
DULCE. 1* Edicitn

Wersidn OF
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defeslos supericiales muy kyves sismpns
y cuando no alecten al aspeclo genesal
del producio, su calidad, eslado de
conServacion ¥ presentacion  en el
.

Tolerancia: El 5%, en nimero o en peso,
de la yuca (mandioca) gue o salisfega
Ios requisiios de esta calegoria pero
salsfaga |0z de la Calsgora | oo,
excepcionalments, que no supere |as
iolerancias  esiablecidas  para  esia
dllima.

La yuca calegoria extra se clasifica en
Ios siguenies calibres, de acverdo al
didrmelro an la saccidn ransversal mas
griesa de la raiz, de acoerds con el

squienle clsdrn:
| Calibre | Didmednd (cm) |
o 35-60
Caliore B 6.1-810
[ =80
Tolerancia: El 10%., en nimers o en
peso, de ks yucas (mandicsas) gue
corfespandan al calibre inmedialaments
supesior Wo inferior al indicado en el
.
Feglamenlo de
Iresuidad
Cumiplr con bs establecids por el Senvicn | Agroalimentara,
INOCUNDAD Macional de Sanidad Agraria — SEMASA, | aprobado medEnle
aulonidad nacional comgetants’. Decele  Supremo WP
DOd-2011-A5G, y su=
miedilicalokas.

Precigion 1. La enlidad comvocane dabsarsd Fl'EtiBﬂ an lag hases [!-I‘.'\'.‘.l:ﬂr'l Egpacifica, Eﬂ-ph:ﬂ'lﬁ:bl‘l!'!
I&snacas numesal 2 )‘n'ﬂ-ﬂl‘tﬁtll‘l‘lﬂ del conlrala) el calibre de la s r.:ﬂegnrla exlra reqmidn-dr.- aiendo &
I esiablecido en la pressnie Ficha Téenica, par sjempla: yuea categesia exira, caliboe B.

22 Envase ylo embalaje
La yuca HEQDI‘[& exira debe ser envassds EEB.'II'I o eslablecido en |as nomas Codex
CXC 1-1963 {2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
(2017} CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIEME PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS v
CXC 44-1005 [2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y TRAMSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producio quede dabidamente protegide.

El conlenide de cada envase debe ser homogéneo en cuanio a la forma y estar conslibuido
dnicamenie por yuca cabegoria exira del mismao origen, varnedad yo lipo comercial y calibre. La parte
wigible ded conlenido del emwase debe ser representaliva de lodo el conlenido, segun indica el
rwmeral 5.1 de la NTP-DODEX STAN Z38:2014 [revisada o 2018).

Los maleriabes ullizados en & inledor del envase deben ser noevos (esio induye & malerial
recuparado de calidad alimentaria), estar impios y Ser de cabdad tal gue evile cualquier daio
externd o inlamo al producio. S& pamile & uso de malerales, en panicular papel o salos, con
indicaciones comenciales, siempre y cuando eslén impresos o eliguelados con linta o pegamento no
daicn, segun indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX STAN Z38: 3014 (revisada e 2010).

! Segin articulo 1 del Reglamento del Decreio Legisiativo W® 1062, Ley de Inoouidad de los Mlimenses, aprobado
medants Decrein Supremo N7 034-2 D08 A0S
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Lot envases deben salisfacer las caraclerislicas de calidad, higiens, venlilacsn v resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, &l ransparie v la conservacion apropiades de la yuca
calegoria exira, ¥ deben eslar exenlos de cualguier materia y olor extrafos, Sequn indica o numsaral
5.2.1 de la NTP-CODEX STAN 23E2014 (ravisada al 2019)

Precisidn 2 La enlidad convocante deberd indicar en las bases [seccdn especiica, especificaciones
lecnicas numeral 2 wo proforma del conlrala), o pese neto del producio por envase. Ademds, padrd indicar
ks caraclenshoas del anvase lales coma: maberial ey, ﬁp‘.’r de carradn, !.iEI'I"IFIE =L llﬂg,l'ﬂ veilicado
que eslas caraclenislicas aseguren |a pluralidad de posionas.

2.3. Rollade
Cada ervase de yuca calegoria exira debe [levar las siguienbes ind@caciones an lelras sgrupadas en
el misme kado, marcadas de forma legible e indeleble v visible desde el exlesion, o bien en los
dosturnenios gue acompafien & efvio, segin indica &l numeral 6.2 de B NTF-DDDEX STAN
2382014 (revisada o 2019):

nombre del producio y ipo (dulee) si &l conlenide no es visible desde ol exiedior;

nombre de la vanedad (Taculativol

nombre y dineccion del envasader wo expedidor;

pais de origen y. Tacullativaments, nombre del lugar, distrilo o region de productdn;
calegoria exira;

calibre (expresado como codig de calibre o dmelro minimo y mddmo en cm);

pess neto;

inslriseciones de preparacion (inclus wna leyenda qe ndique que ka wica deberd pelarse ¥
cocarse anbes de su consuma);

nomeans de Aulorizacion Sanitaria de Eslablecimiento de Procesamients Primano emilida pos
el SEMASA.

Pracision 3. La enlidad convocante deberd indicar an las bases (Secodn especiica, especificationes
lecnicas numeral 2 o proforma del condralo), obra informacion que considere deba estar miulada. La
informacidn adacsonal que sa solicila no peede modificar las caraclarishicas del bien descrilas en numeral
2.1 de la presenie Hicha lécnica.

24, Inserio
Mo aplica.

Precizgion 4: No aplica.

WVersidn 07
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denaminacion del bien : ZAPALLD MACRE CATEGORLA PRIMERA
Denominacicn 1&cnica . ZAPALLD MACRE CATEGORLA PRIMERS
Uridad de madida ¢ KILOGRARMOD
Descripoion ganeral o Zapalle macre, es el o de la especie Cucurbila rdudma Duch,

de s farmilia de las cucurbildoeas.

Z. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien
Los rapallos macre calegoria primera deben perlenacar al msmo cullivar y deben bener &l grado de

madurer comencial gque les permila soportar adecusdamente e manipules, lransporie
conservacitn en buenas condiciones, segin indica & numeral 5.1.1 da la NTF 011.114:2015.

Los zapallaos macre calegania primera deben presentar s sguienlss caraclerislicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
S —— Los frulos de zapalls deben presaniane

maduras, limpios, rescos, enbered i Sanas,

Las fnubos deben prasenlarss sanos, &g decir,
libres e alagues  de  inseclos Y
enfermedades, galva lag  sguenles
laberanceas:

Saridad - Dafics enlomologicos: Se permilten dafios
superficiales que no comprometan B pulipa.
Dafios flopaloldgicos: 0%

Para & caso de los dafios Mopalolbgioos, |as
pudnicsanes nolakamenis marcadas

| A NTP 011.114:2015
debarminan I8 eliminacidn deal frula. HORTAL .

Zapalle macre, 2°
Los fruine deben presentar la suficienis | Edician

durers de chscara que asaquns que el manegs
posi-cosacha nd deleriorard su calidad fisica.
La dureza se debe svaliar de acuerdo a ka

Disreza de resslencia que presenls 4 ser penebrada con
cAscara la ufia; beniéndose que a8 mayor dureza,
Madurez mayar debe sar sy calagorizacitn,

El zapalle macre calegoria primera debe lamer
una dureza de chscara de grado alla.

Colar de Desde verde oscuno, verde plomizs, verde

EASEARA claro hasia crema. Con AEpECiD lustraso, liso
o con handiduras longiludinaias.
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Laos frulos deben presentar la lexiura de pulpa

lo suficientements fime gue asegure que o

mangjo posl-cosecha no debe deleriorar su

Texiuta de cabdad lisica. Este pardmelnn se debe evaluar

pulpa de acuerdo a la resislencia que la pulpa
epanga al laein,

El zapallo macre calegoria primera debe lenes
una bextura de pulpa de grada firme.

El zapalia macie salegeria primera debe lenes
Color de pUlpa | ior de pulpa amanlla lane.

Tamafio Peso minima 25 kg

Tobsrancia de Defechos

Se permilen dafos superficiales gque no
- Magulladuras y rajaduras | comprometan ka pulpa o muestren dafios de
pdricidr.

- Cones ]

Tolerancia acumulaliva

Mo comprometa & eslado de la pulpa. Sin

pudniciones.
Regamenta e
Inocisdad

Cumglir eon ko establecids per & Senicio | Agroalimentaria,

INOCUIDAD Macional de Sardad Agrafsa — SEMASA, | aprobade medianbe

subaridad nacional competenta’. Decreds Supremo N°
004-201 1-AG, y sus
rodificaborias.

Precigitn 1: Minguna.

2.2

2.3

Envase ylo smbalaje

El zapalls msce calegofia primers podrd Sed no envasado, pero sU MAaNpUacion debe laner &n
consideracadn o eslablecido en |a narma Codex CXC 1-1888 (2020) PRINCIFICS GENERALES DE
HIGIEME DE LOS ALIMENTOS y olros lexbos perinenbes del Codex, asi como la regiamentacitn
racinal vigenke, segin indica e numeral 1001 de & NTP 01111422015

E| zapallo macre calegoria prmers se ranspona a graned y se comercializa de acuerds al peso de
cada wnidad. Los zapallios lambién deben ser acondicionados de lal manera que estén prolegidos
de dafics mechnicos ¥ adecuadamenle wenlilados, segin s numerales 81 y 8.2 de |a
NTF 011.114:2015.

Precisign X La enlidad comvocanle deberd indicar en las bases (seccidn  especilica,
especificaciones enicas numeral 2 wo proforma ded confrato), el peso nelo del producte por
envass, Ademds, podrd indicar las caraclerislicas del envase lakes como: malesial, pess, lipo de
caradn, siempre que se haya werificado que esias caracleristcas assguren la pluralidad de

poslofas,

Rotulado

Los documenbos gue scompalen el envio del zapalls macre calegaria primera, ademds de los
requisilos aplicables especilicados en la NTP 208.038.2019 ALIMENTOS ENVASADOE. Eliquetads
de alimenbos preenvasados. 8* Edicitn, deben indicar, en idoma espafiol, ks Sguenle:

! Segiin artiouio 10 del Reglamento del Decreto Legisiatio N* 1062, Ley de Inoouidad de los Almenios, aprobado
mediants Decrefo Supremo N 034-2000-A15.
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& nombee del preducto:

mambre de la variedad, cullivar o lips corméncial

peso neto, en kilopramos,

mambre y domicibs Bgal del productor, envasador, distribuidaer, mponador o vendedar,
nimera de AulonZzacidn Sanilaria de Estableciminio de Procesamienta Primano emilida par &
SENASA.

Pracigitn 3: La enlidad corvocanls deberd indicar en kas bases (ssccidn espacifica, especiicaciones
lecnicas numeral 2 o proflonmma del conbrabo), obra inflormacion que considers deba estar rolulada La
infarmacitn adicional gue s solicile no peede modilicar 128 caraclenislicas del bien descrilas an numeral
2.1 de la pressnle icha tScnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM

Denominacion del bien - MAZORCA DE MALZ MORADD CATEGORIA PRIMERA

Denominacion 1&cnica : MAZORCA DE MAIZ MORADD CATEGORIA PRIMERA

Uridad de madda ! KILOGRAMO

Descripsidn genaral : La mazorca de malz morado es o frulo de la planta de maiz
marado conformada par la coronla o maro ¥ os granos de maiz
marado que se adhisnen a ella. Estd consliluida, en base seca,
apraximadamente de wn BI% por grano y 200 por coronta. Se
CArscleniEa por preseniar pigmenlos anlocianioos que colorean
&l pericamio del grano y k& corona o marka.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

1.

Del bien

La mazores de maiz morado calegoria primera debe ser inocua v agropiads para au wso en e
consuma direcio. Mo debe presenlar conlaminanies de Ligo fisica, quimico y micrabiol dgico que
afectan la salud, segin indica &l rumeral 8.1 de la NTP 01 1.801:2016.

La mazorca de maiz morado calegoria primera debe estar conformada par un mismo cullivar o
vanedad, segin indica & numeral 5.1.1 de ka NTP 011.801:2016.

La maparca de maiz morads calegoria primera debe presaniar las siquienles caraclarislicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACIGN REFERENCLA
CALIDAD
Requisitos sansoriales
= Enlera o parlida sin granos
defaciuosds
Aspecta genaral = Bana, sin pudncidn, SN preasencaa de
hangos
= Limpia
Caracierislico a maiz morads sano, sin
. plores  exfrafios (ocoma  humedad,
Tarmeniada, rancidez,
e o edimienbs, enlie olros)
Sabar Caracterislico, sin sabores axirafiog
Colar Bueno, excelante o promedio (Segin al
anexo O de la norma de |a referencial | wrp 0 1.801-2018 MALZ
AMILACED. Mazorcas
— Codige de calibre Mazorca de  maiz \ marada.
= 1 12 em o mis Requisiios. 1° Edicaan
1l Bemail? em
Requisitos fisicoguimicos
Humedad Mdntirmd 13%
PorcenLaje de anocianing minimo 0,8%
Langilud [base hasta la
|punta de kB madonca ) Mayar a 6 cm
Reqguisitos de Sanidad
Defecios de apafianci axlerma
Mazorca enlera con granos com plelos
Apariencia de B mazrca S& iolera hasta & 5% en peso en
anGs siealios

ersdn 01

Pagina 1 de 3




/ U.E. 301 - COLEGIO MILITAR “ELIAS AGUIRRE”
SIE N.° 001-2023- CMEA “SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA CADETES”

Dafies y defectos

Grana picade (pee elecls
el goemoin, par efesls de la | No se iolera
poliia)

Wazorca  dafaga  por
Healhiz

Mazarca  dafada  por
animales menones I:HHH & | Mo se olera
E'I'E‘ﬂ-]
Dadfie e enfermadades Mo s& lalera
Presencia de malesias

Haszla 1%

exirafias Hasla 1%
Total flclerancia  serios | .
dafos
Hasla 2%, en Admears o en i, de
: mAaZrcas de maiz morado que no
Total lolerancia cumpkan los reguesmientos de esla
calegoria.
Reglamerio de
Cumpli con ln establecida por el L’:E‘;“i d —
INOCLIDAD S-Eﬂllﬂlﬁﬂm'lﬂdﬁaﬂﬁlﬁﬂ.ﬂgrkla— ﬂpl’ﬂbﬁﬂ I:I‘I'Edia'llﬁ

SEMASA, alflaridad nacional

——"—] Decrelo  Supremo  N°

004-2011-A5, §  sus
rmiedificalornias.

Precisitn 1: La enlidad convocante deberd precisar en las bases (seceidn especilica, especificasones
l&nicas numeral 3.2 ]'."t! Flﬂl'ﬂl'l'l‘ﬁ ded Ijtl'llrﬂl.l:l:l el calibre de la mazorca de malz morado mh.-gnrla
prifmess que desss adquiin de acuerdo a lo eslablesiso en ka norma NTP 011.801:2018, per sjempl:
mararca de malz morada Eﬂl&-ﬁﬂrrﬂ primera - calibre | Asifmes, EEE:II‘I el amexs D de la
MTP 011 601: 2016 & debe sepecilicar of eolor de maiz morads a adeouirie

22 Envase yis embalaje
La mazrorca de maiz maeado nalagnrra FIiI‘I'IEI‘I’l dehe sar envasada omando en consideracssn lo
ess|ablecids an la Noma Codex CXC 1-1963 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS.

La mazonca de maik morado zalagnrra primesa debe afvasarss en recipienies 101 ﬂl'rﬂﬂ.lﬂl’dtl‘l
las euslidades higienicas, nulrilivas, leenalbgicas v ergancképlicas del producio. Les recipientes,
inchuido & maberial de anvatado, deban eslar Tabricados con Suslanc as Qg Sedn imeuas ¥
adecuadas para &l uso al gue s& destinen. Mo deben ransmilir al Flﬂdl.lﬂ't! I'lil‘rﬂ.ll'ﬁ sustancia
Exica ni clores o sabonres 'ﬁ!ﬁﬂﬂ'ﬂﬁl‘.‘ﬂﬂ. Cuanda al pl’ﬂdllﬂﬂ S8 ENVASE BN &0, Exlos deban
estar limpios, sar resislenbes v eslar bien cosidas o salladas, segin so indca en o numeral 10.1
de ka MTP 01 1.801:3HE.

Precisién 2 La enlidad convocante deberd indicar en las bases (secsan especilica, especlicaciones
Ietnicas numeral 3.2 wo proforma del corlrato), of pesa neto del producto par envase. Ademas, podra
INGCAr |48 caraclerislicas del anvase Lales come: malenal, pess, lips de carrads, Simpes que o haya
verilicads que eslas caraclerislicas aseguren la pluralidad de postores,

23. Rolulado
Bl rolulada de |os envasas de la mazonca de maiz marado cabegoria primera debe curmplir con lo
indicads en la nomma Codex CXE 1-1965 (2018) NORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADCD
DE LOS ALIMENTOE PREENVASADOS v las disposiciones espedficadas en el numeral 10,2
de la NTP 011.801:2016:

1 Begin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo H* 1082, Ley de Inooudad de los Alimenios, aprobado
mediant: Decrefo Supreme WN® 034-2008- 85,
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= el nombre del producto que debe apansces en la eliguela serd “mazorca de malz morada”,

= mambre o razon socil y dirsccion ded Tabricante o envasador,

= el grado de cabdad: “categania segunda”,

= calibre;

- el paso nelo, en Klogramos (facullative),

= mimers de Aularizaciin Sanilana de Eslablecimiento de Procesameznia Primario emilido
paor el SENASA.

Precizitn 3. La enlidad convocanle deberd indicar en las bases (seccion especifica, aspecillicaciones
tEcnicas rumeral 3.2 yo proforma del conlrala), olra informacidn que considens deba astar robulada. La
informacin adicional que se soliche no pusde modificar las caracleriahcas del bien descrilas en
numeral 2.1 de ka presaenie Mcha [Eenita.

24, Inserio
Mo aplica.

Precisitn 4: No apbea.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denaminacadn del bien
Drenaminacadn [&cnica

Unidad de medida
Descripeidn general

F

: KILOGRAMD

. CAMOTE AMARILLD CALIDAD PRIMERA
. CAMOTE AMARILLD CALIDAD PRIMERA

: Elcamobe e k& rair cormesBible proveniente del génen y espacie
ipomosa badatas L. de la familia de las Convolvuldcess, an
estads fresco vy deslingda para &l consuma humana.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El camale amarnllo calidad primera debe presanlar las siguienles caraclenishcas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada kale de camole amarillo dele astar
Unifarmidad confomade por una mEma varisdad (e
desir, color, Tarma y paal).
Exenba de:
reaciones i e s (.
suslancias exafas Ilnp.lreiaﬁ- y malerias exirafias visibles
(lherra, piedras, elc.).
Calibre de 80 mm a 100 mm
Tarmafio [dhdmeto
pependicular al sje de | Se aceplard por unidad de envase, un
crecimizmnio) mdima de 15% en peso del praducio de
larnaio diferenle al establscido. NTP 011.120:1092
Desprendimsnlo de & [revisada &l 2012)
pied " I TUBERCLULOS ¥ RAICES.
Carmabe amarillo.
Carles, cicalrices, Requisiios. 1° Edicidn
magulladuras, grietas, Maxine 2%
rajadiras
Sanidad y aspecio | Brolamienio 0%
[as |:i¢|a'h:.u: el il
d porconiafh en peso o6 oy risifn secs 0%
producin por unidad de
v
Pudricidn hirmeda 0¥
Perforaciones, galarias
(dafios causados por Maxine 1%
insesciog)
Mezelas varietalas Maximo 2%

INOCLUIDAD

Cumplr con lo establecido por & Sendco
Macional de Sanidad Agraria — SEMASA,
auloridad nacional comgpeabane’.

Reglamenlo de  Inocuidad
Agroalimentaia, aprobada
mediante Decreds Suprémao
N* D04-2011-AG, y sus
medilicalokas.

Precisitn 1: Mo aphea.

! Segin artioulo 10 del Reglamenio del Deoreto Legisiativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Almemios, aprobada

mediants Decrets Supreme M*

034-2008- A5,
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2

Envase yio embalaje
Bl carmale amanllo cabdad Fl'in"IEIIi debe aar envasads lomando en consderacion ko establecado
en las normas Codex CNC 1-1863 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALBMENTOS y CXC 44-1535 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL EMVASADD Y
TRAMSFORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben salisfacer las caraciedislicas de higiene, venlacion y resislencia necesarias
para asegurar ka manipulacian, &l ranspans y |a conservacion agropiados de oS cameles, y
deben edlar exenlos e cualguies malens y olor exlrafios. Podean ser sacos, bolsas u olies
envases, que cumplan con las requisites que se indican en las Momas Téonicas Peruanas
comespondienles, segin ndica & numeral 11.1 de la NTF 011.120:1992 {revisada «f 2012).

Precisidn 2 La entidad corvocante deberd indicar en kas bases |secciin especifica, sspeclicacones
Iecnicas numeral 3.2 wa proforma del conlralo), o pesn nelo del praducha por envase. Adamis, podrd
indicar |as caracleristicas ded snvase lales como: material, pess, lipo de cerrade, sismpes que s hays
verilicado que estas caracierislicas aseguren la pluralidad de postores.

23,

Rotulado

El robulado s debe efeclusar de acuerdo con o establecido en ka norma Codex CXS 1-1985
(2018) HORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS ALIMENTOE PREENVASADOS,
y ks disposicones espaciicadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1982 [revisada o 2012):

- el nombre del producte indcade come “camole amarilia”;

- el grado de calidad: “primesa”;

. masaaprogimada en kilogramos;

= mimens de Auborizaciin Sanilama de Establecimiento de Procesamienio Primario emilido
por &l SEMASA,

Precisién 3. La enlidad convocanie deberd indicar en las basas (seccain especifica, aspecilicaciones
lescnicas rurmeral 3.2 yio proforma del conirala), olra informacidn que considers daba astar rolulada. La
informacidn adicional gue se solicile no puede modificar las caracteriscas del bien descrilas en
nurmeral 2.1 de B presents Ticha 1Senica.

2.4

Ingérto
Mo aglica.

Precisitn 4: Mo apkea.
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FICHA TECHICA
APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien T WAINITA CALIOAD EXTRA
Denaminacitn Ecnica ¢ VAINITA CALIDAD EXTRA
Uridad de medida : KILOGRAMD
Descripeadn ganeral : La vainita es una hortaliza, es el frube inmadure de B especie
Praseolus wulgans L. Es de edar verde, de forma alangada y
ahwsada.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

z1.

Dl bign
Las vainilas calidad extra deben presentanse Bmpias, rescas, enleras y sanas, deben perienecer al
migmo cullivar, deben lener un grado de madurez comercial gue les permila soporlar & manigules,

ransporte y consenvacion en buenas condicionss, segin indica & mumeral 4.1.1 de la
MNTP 011.111:1974 (revisada o 2021).

Las vainilas cabdad exira deben presantar las siguienles caraclerishicas:

CaLIDAD

Aspachy sintomas de mianchilez Wi

Lag vainilas deben esiar rescas, sin

ligriificacitn.

Vaimila con Mbrosidad incipeEnte
igeata 10 Idenlificable por el hecho
de gue no presenta dificullad al
rompimienlo, gquedando ks dos
partes netaments separadas y no
producindose rasgaduras en las
paredes de la vainiia).

Fibrasidad Tolerancs: 5% e Truios
ligeramente  MBrosos  (grade 2
Vairia ligararmnerie fibrosa,
caracierizadn por presentar ligera
ressstente al rampimients, be que da
lisgar & una segaracion neta de las
parbes, pero con produccion de | NTP 011.111:1874
ligeras rasgaduras en la cara | (revisada el 2021)
exiema de kas paredes de la vainita). | HORTALIZAS,  Vainila.

Afialarrienio

Frules no afjolades (grade 1: | Requisios. 1 Edeain
Vairita no afrijolada, la que presanta
una farma nommal en huse y o sin
siruosidad en su supericie. Al cone
rangversal se obsarva e desarmallo
incipients de la semilla y un leide
rramsiicids gque Nena la cavidad
imlerna de |a vainila).

Tolerancis: Mxima 5% de frute
ligeramanite alijolades (grade 2
Vairita ligaramenie alrijolada ka que
presenta ligera sinvesidad en s
!nI.IFI&fﬁﬂ'E. Al corle ranaversal se
obsarya |a samilla a desarolads,
ocupands un lercio de la saccadn
Iransversal. El bejido translbsido no
cubee tetaimente |8 cavidad inberna,
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCLA
quedands un  peguelt  espacio
wacia).

Dafios macdnasos 0%
Diadfias quimicos (guemaduras) 0%
Las vainas deben Bner una forma
alargada ¥ ahusada, sim
sirmuosidades  supericiaies,  lipico
del cullivar considerada v con una
madure? comearcial convanianie.
Forera
Se aceplan fomas imegulares de
acwerds A la siguenle [olerancia:
= Maximd 5% de fulos delormes.
La wainila debe ser calar vande lipico
del cultivar y de acuerdo & las
Cioses condiciones requeridas  para so
comencsalizacan al estado fresco,
Mo se panmilen vanaciones de color.
Digrmeairo ’
Tamafio — Maxima 0B em
Redacion  enbme ’
[EI disematre| FE30 Maximo T g
menar y &l pesa) Tokranci Mirrey e 10% de Trulos de calidad
HENEE | jenediata inferor.
Maxima 11 em
Langiud Tolerancia: Maximo 5% de frulos
can ksngiudes de hasta 14 em.
Las wainilas deben presenlanse
SAMAS, libees de mnsaclas,
Sanidad enfermedades U olras alleracones
CApACES e perjudicar L1
COMSErvacion y cansuma.
Tolerancias de sanidad — Daflos Enfomoldgicos (Flagas)
- Perforacones de la vainila . .
) | Méxima 1% de  wvainilas con
|:|.'-r.|:||.i.|m:|u por Laspeyresia parforacions.
)
- Comeduras de la vainila
[producidas por Pesudopiusia ]
¥ Prodanis s
Tokerancias de sansdad - Dados Fitopaicigicos (erfermeadadss)
- Paslidas  en  la  vainila| Mixing 1% de  vainilas con
[producida por Roya) plsiulas.
= Pudricidn saca [Aniracnosiz) 0%
= Pudricidn himeda e
[Estlersalinosis)
Toberance scumulalive Mdixirne 1056
Version 07 Pégina 2 de 3




-

U.E. 301 - COLEGIO MILITAR “ELIAS AGUIRRE”
SIE N.° 001-2023- CMEA “SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA CADETES”

Reglamenio
Cumplit con ko establecido por o | MoCUidad
Servicio Macional de  Sanidad
Agraria - SEMASA, auloridad | Probado
racional compelerbe’,

INOCUIDAD

Agroakmeniaa,

Decralo Sugramo W
004-2011-A5, y Sus
rvodilicalonas.

e

mesdianie

Precisisn 1. Minguaa.

2.2 Envase y'o embalaje

Las vainilas caldad exira deben ser arvasadas omando en consideracsdn lo eslablecida an las
mafmas Codex CHE 1-1965 (2020) PRINCIPYDE GENERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS,
CHC 53-2003 (2017 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS

FRESCAS y CXC 44.1395 (2004} CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera gue &l
debidameante prolegido.

ENVASADD Y
producto quede

Log envases deben salisfacer s caraciesislicas de calidsd, higiens, venlilacian y resisiencia
recesarias para aseqgurar la manipulacian, e ransporle ¥ la consenacdn apropiada de [as vainilas,
¥ deben eslar exenlos de cualquier maleria y alor axirafios. Debe cumplc con las requisilos que se
indican en la NTP 203.0186:1871 (revisads o 2011) VAINITAS ENVASADAS AL MATURAL. 1®

Edicidn, segin indica el numeral 7.2 de la NTP 0117111974 [revisada o 2021).

Precisién 2. La enlidad convotanle deberd indicar en k&g bases (seccion especifica, especiicaciones
I&onicas numeral 2 wo profiorma del contralo), @ paso nalo del products por envase. Ademds, podrd indicar
ks caraclenshicas del envase tales como: maleral, peso, Gpo de cemado, siempre que s& haya verilicado

que eslas caraclerislicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3, Rotulado

Los envases, o bien los documenios que acompaiien & envio de s vainilas calidad exira, ademds
de los requisilos aplicables especificados en la NTP 2080038:2019 ALIMENTOS ENVASADOSE,
Eliguetado de alimenlos preenvasados. B* Edicion, deban indicar, en idioma espafiol, ko siguienbs,

sepin indica el numeral 7.3 de la NTP 0111111974 [revisada o 2021):

. designacdn de la horaliza segin: nambee, eullivar, ealidad y lamafio;
- pesonala en kilgramaos,

- procedencia;

L Pombie o manca del FI'I!H‘.Ith'.‘H';

= nlrmero de Aulorizacitn Sanilaria de Establecimienlo de Procesamiento Pimario emitida por e

SEMASA

Precigitn 3: La enlidad convocanie deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
idenicas numeral 2 yo proforma del conlrals), olra informadcian que considere deba estar rolulada La
infarmacitn adicional gue & solicila no puede modilicar las caraclenislicas del bien descrilas an numearal

2.1 dela presanie icha Meenica.

2.4, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

! Segin articulo 10 del Reglamento del Deoreto Legslatvo B* 1082, Ley de inoouidad de los Almenios, aprobado

mediante Decrefo Suprema M® 034-2008-A5,
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FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM
Denominacitn del bien ! PEPINILLD CALIDAD PRIMERA
Drenominacitn snica : PEPING CALIDAD PRIMERA
Uridad de madida ¢ UNIDAD
Descripcidn general : El ppinille &5 & frule de la horaliza Cocivmid sativis L. cuyo
color va desde e vende oscuro al verde daro; de sabor y colar
caracleristicos.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4, Del bien
El pepinillo calidad primera s dasifica de aceerdo 8 su lamafio, seqin s indita en |a siguenes
Labla, de acuerdo & lo eslablacide en & numeral 4.1.3 de [a NTP 011.113:2019 ¥ su Comigenda

Téerica
Tamafo
Cadigo de calibre Range de longitud &n cm_| Rango oo masa an g
B 20 - 25 SO0 — S04
C 15 - 18 300 — 500
0 10 - 14 300

Bl pepinills calidad primera debe prasentar [as siguienles caraclerislicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA

CaLIDAD

Eslar enberos, sanos, Trescos,
limpios, d& consistencia firme ¥
chscara raponablamente BEa.
= Ser de forma, sabor vy olor
caracierislicns de ka variedad.
= Ser de color verde osturo A
clarg, paro homogénaa.
Extar praclicamenbe ractos.
Estar libres de defectos de
arigen meleoraligicn (graniza,
quemaduras de sol, dafios por
Requisilos genarales fria), mecdnice (rapduras, | NTR oi1.113: 2018
I'IIEEI.I'L'BdI.lﬂE. lﬁmlril:':ﬁ:l. HORTALIFAS. F'EFI'IIJ.
enlomokdgico  (inseclos) o | Requisilos. 2* Edicitn, ¥ su
genélico-fisioibgica (Mosaicos). | Coyiganda Tacrica NTP
Exlar axanios de I:I..I.'B'I:'JEI alor o 011113201 9CT 12022

sabor exirafio. HORTALIZAS.  Pepino.
- Estar  Fbres  de humedad | paguisiios. CORRIGENDA
anonmal exterma. TECHICA 1. 1* Edsitn

Excluirse odos ks que esién
alectados  por  pudricion o
delerioro, al grado gue sean
inadecuadas para su GConsimao.

Verde oscura.

Tolerands: Maximo 107% con
Colar coloracidn comensial madana (e
aguel que presenta un lerco de su
superfice de un color vende clan
o blanguesing).
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCLA

Mommal (praclicamende reclos con
muy  liperas  conlraccones  y
gradusalmente  anpgostos en  kos

Fanma exlremos)
Teolerames: Maxima 109 de frulos
liperamerile deformes.

Tamafa Lengitud: Maxima 25 cm

{Relacidn entre la longitud ¥ la masa
el Fruio)

Pesan: Maxima 600 g

Tolerancia: Maxima 5% dé frulos
de calidad inmediala inferiar.

Diidarrabra

{medida de mayor ddmetro del frubs
Iomada en anguka recio al e
longriudinal |

Maximo: 6,0 ¢m

Tolerancia: Maxima 5% dé frulos
de calidad inlariar.

Frescas, S Sigros )
deshidratacian wia lignilicacion.

Aspecla Tolerancia: Miximo 10% de
pérdida e pesn paf
deshidratacian
Sanos, libres de  inSecihos,
enfermadades U olras alleracionas
g pueden  perjudicar 8w
CONSEVALIaNn Y Consumo.
Talerandias:

a) Dafos enlomoldgicos:
S ad - Cormediras [producidas:

gensimente por “gusana de
tierra ") Maxima 1%

- Pafforaciones |[producidas
genemimente por  Dwaphania
nindalis): 0%

b) Dafos Tibo peabahiagicns
{enfermedades
- Pudiciones: 0%

Grado de madirez

Incipienile lamadcian de samilka y
CHSCARS SLEAVE.

Tolesamess: Maximas 5% de fulos
con samilla farmada.

Dafios mescinioos

Exenlos de magulladuras, cones o
raaduras.

Taleramsa: Maximao 5%

IHOCUIDAD

Cumplir can lo establecido por &l
Servicio Macional de Sanidad
Agrama - SEMASS, aulordad
nisonal compelena’.

Reglamenta de  Inacuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediane Decrels Supremao
W® ODd4-2011-AG, ¥y Sus
modilicaboriag.

1 Bagun articulo 10 del Reglamento del Decreto Lagislativa N* 1082, Ley de Inocudad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo W® 034-2008-405G.

Werssde 01
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Precigitn 1: La anlidad convocanbs debard FII'EE-'Hﬂr & las bagas I:!Et-ﬁl'.'ll'l HleFﬁ. HFE':ITMH
\Genicas numeral 2 yio proforma del eontralo) el eddigo de calibre del pepindlo calidad primera de
acuerde a lo establecido en la presente Ficha Téenica, por semple. Pepinibo calided primera — codige
de calibre B.

2.2. Envase ylo embalaje
Los pepinillos calidad primera deben ser srvasados lomando en consideracion ko eslablacida en
las nonmas Codex CXC 1-1889 (2020) FRINCIPIOE GEMERALES DE HIGIEME DE LOS
ALIMENTOS y CEC 44-1895 (2004) CODIG0 DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥
TRANSFORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Azimismo, deben ser acondicionados
de lal manera que queden prolegidos, venlilades ¥ bien presenlades, segin & indica an ke
rumeralas B y 7.1.2 de la NTP 011.113:2010 y su Corrigenda Técnica.

Los envases y materiales de empague deban ser nueves, sanilafaments aplos, [Senicaments
adecuados, impios, homogdnens en prasentacin, resislenbes a kB manipulacicn y al lransporte.
Tambign pueden ulilizarse envases redilizables, gue cumplan con lodos los requisilos anbes
especificados, sapin & indica en & numeral 7.1.5 de & NTP 011.113:2019 y su Comigenda
Técnica

Precigisn 2. La erlidad convocants debard indicar en kg bases (seccin espacilica, sspacilicaciones
leenicas numeral 2yl prelorma del contrale), @l pese nete del producls por envase wo embalsse.
Adembs, poded indicar las caracerisbcas dal ervase yo embalaje, lales como: malemal, paso, Lipo de
cafrada, siampre que se haya verficada que estas caraclerislicas aseguren la pluralidad de postores.

23 Rotulade
Bl rolulado se debe efecluar de acuerda con lo establecido en la norma Codex CXS 1.1985
(201B) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
&n I NTP 200 038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetads de almenlos presnyasasos B
Edicitin, y lae disposiciones especficadas en sl numeral 7.2 de la NTP 011.113:2018 y su
Corrigenda Técnica:

= mombre del products v la vanedad,

- grade de calidad: “primara”;

»  lamafio;

= mlmens aprosimado de pepinillos;

= conbenido nelo en Kiogramos,

. mombre o razdn social o marca del producion, envasadar o vendedor;

= paais de origen;

= mimens dé Aulorizaciin Sanilaia de Establecimienlo de Procesamients Primario emilido
por &l SEMAZA.

Praciaién 3: La enlidad convocants debard indicar en las bages (seccion espacifica, aspacificaciones
IEchicas numeral 2 wo proforma del conlralo), olra informacion gue considers deba estar rolulada La
infommacdn adicional gue Se solicle no puede modificar |as caracterisBcas del been descrilas en
numeral 2.1 de k& presente licha 1&crca.

24, Inserto
Mo aglica.

Precigién 4: Mo aphea.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENMERALES DEL BIEMN

Dienorminacidn del baan

Dienorminaciin WBonica
Unadad de medda
Descripeitn general

AUIMNUA GRADO 1

AUIMNUA PROCESADA [BEMEFICIADA) GRADD 1

: KILOGRAMD

; Quinua procesada (beneficiada) son los granos de qunua
[género y especie Chencpodivum guinos Wild.) gue han sido
sormseldos a4 operacionss o protedos de limgiaza, escarificada,
lavads, secads, despedrado,

conrastanies

realillands wn produclo aplo para B comercializacion y e

consumo humano (Sguna operacion opconaiments puede

sliminacion de granos

repedinge]).

S CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

sedeccion  (clasficasiin

[granos

1. Del bign

La guinua grado 1 debe preasentar [as siguienles caraclerislicas:

Tarnaiks ded gramo

Tamaio

Digmeirs
promedio de los

granas |fmim)

Mayer & 1.70
Erlre 1,404 1,70

Mayers & 1.20

Grado [Tolerancias de calidad)

Sengoliglas

- Granes anleros Minima 07 %

- Granos quabrades Maximo 1.0%

- {STaN0S dafiadaos .

{manchados) Maximo 0L.9%

= Granos germinados Mdaima 0.25%

- Granes recubiefos 0%

- Granes inmaduwos Maximo 0.5%

CARAMCTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CaLlDaD
Los granos de quinua deben tenes e color
carachenislico de la vanedad o ecalipo
ulilizada como malaria prima, deban e la
- . exenlas de olares  extrafms o
Faguisilos mimmos de
ealitad desagradabhasg.
Su aspecto debe responder a un grado de
homogensidad respecto 8 caraclerisieas
Sensoriales.
Reaguisiles quimico proximales (Valores expresados en base saca)
Husried @d Misdrmd 13,0%
Pralainas Minima 10%
Cenizas Maximo 3.5%
Grasa Minimo 4.0%
Fibra cruda Minimo 4,0%
Saponina Menor que 0,12% NTP 2050622021

GRANDS ANDINCS.
Cruirua &n o and.
Requisilos. 3* Edicion

Warkidn 03
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- Grancs canirasianias Maxime 0.5%

+ Impurezas iotakes M 0.25%

Flsicas

- Piedrecilas en 100 g .
e Alsancia

= Inmacios I:El'tl'rﬂﬁ, .
paries o larvas) Alsencia

El conlenido de cada envase debs ser
homogénes ¥ eslar  constluido
dnicamenle  por  grancs  de  quinua
procesada de la misma cahdad. La pare
vizilile de lag granas en el envase dabe s

representaiva.
Cumplir con a8 requisilos establscises por 1a auloridad campatents’.

Harmogansidad

Feagiameano de nocuidad

- - - | Agraalmenlaia,
Cumplir con b establecdo por &l Servicia aprobado —

Macional de Saridad Agrafa — SEMASAZ,
A ; Decrelo Supremo N7 Dd-
Autoridad Nacional comgelente. 2011-AG, ¥ s

Frincycilic: i dek .

INOCUID ALY Reganmenia e
Viglaneia ¥ Conlrel
Sanilarie de Alimentss y
Bebigas, aprobade
radarie Decrete
Supreme N° 007-B8-SA,
sus  modiicalonas  y
regulacidn
complementaria.

Direceidn General de Salid Ambiental &
Inocuidad Almentatia — DIGESA? pasa
MErments  elaborade  industiakments
(Fabricad).

Pracigion 1: La enlidad corvocante deberd precisar en las bases [seccidn especiics, especlicacones
léanicas, nufmeral 2 yio profodma del contralo), e lamafio del grano de quinua grade 1 reguedide de acuerdo
a by establecido en ka presenle Ficha Técnica, por ejemplec Quinua grano grande - grada 1.

22, Envase yio embalaje
La quinua grado 1 debe ser envasada de tal manera gue & prodissls quede debidamente probegida.
Lo ervases y embakijes deben ser musws, eslar limpios ¥ ser de calidad 1ol que evils cualiuied
dafio exerns o inlemo al produsta. Los envases deben ser de primer use y conservar sus
caraclanslicas de cabdad, higane, venlilasin y resistencia necesarias para aseguear y garanlizas
la imocuidad y apilud del producl durante & lransporte, la manipulason, conservaddn g
comarcializacion apropiada de los granocs de gquinis, segin lo ndica e numeral 7.2 de la
NTP 20x5.062: 202 1.

Precision 2- La enbidad comvocante debard indicar en las bases (saccain espacilica, eapefi'nanhm
ibenicas, numeral 2 wo proforma del conlralo). el pess nelo del products por envase, Ademds, podrd
indicar ks caracledslicas del envase tales comoo maberial, pasa, ﬁ'.'ﬂ!! de carmada, sempre quie e hiig.l'ﬂ
verificado que eslas caraclenislicas aseguren |a pluralidad de posionas.

i o alimentos &n los cuales se aplique un sacado industrial, es decir gue @2 aplica ransferencia de masa y calor
{liaflizacitn, secado por aire calente, alomizacidn, =ic_), donds se requiens que dichas procesos sean controlados,
I3 competenicia corresponde a la DIGESA.
& los alimentos en los cuakes se aplique un secado que solo mplca una ransferencia de masa (s=co salado,
deshidmiaocn osmabca, eic], donde mo Se requisra necesanmaments qus ==a confolado, la compedsnoa
ocomesponde al SEMASA La entidad no requerird hacer dicha precision, es resporsabilidad del proveedor cumgplic
con lo estableodo por la autoridad compebemie cormespondiente segon & proceso ssguido para la oivlencisn del
, bien de la presente ficha onica
n el artioulo 10 del menfo del Deoeto slativo MY 1062, de Inoosdad de los Almenios, aprobado
m:m:ﬂeaﬂu Eupr:nﬂc?:' 0342008805, - -
1 Begin artioulo 12 del Reglamento del Decreto Legislato N 1062, Ley de Inocudad de los Alimentos, aprobado
mediants Decreto Supremo N® 034-2008-85.
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3.

Rotulade

Adernds de los requisilos aplicables especilicados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS ALIMENTOS PREENVASADDS, v en la
HMF 0012018 Requisitos para & eliguelado de preanvases 5° Edicidn, el rolulado debe contenes
o giguiente, segin el numeral 8 de la NTP 205.082:2021:

- nomibre del producis,

- nombre y direccdn del producharn, envasador o comercializador;
- clasilicacian, amafio y grada;

- pesonaln;

- Plrmers de bbe.

Adicionalments, 5 & produclo comesponte que sea canliolado por la DIGESA, debwe cumplir con el
arlieuls 117 del Reglamenls saboe Vigilanesa y Cenlrol Sanitario de Alimenies y Bebidas, aprabade
radianle Decrelo Sugresmo N° 007-08-54, Y SUS rsadificalon as.

Si @l produchs comesponde gue sea contralado par el SENASA, debe presentar, ademis, la siguiente
inlammacain:

- nibmenn de Aulonzaciin Sanitaria de Establecimiento dé Procesamienbo Primario emilida por
&l SENASA.

Precision 3: La enlidad comvocante deberd indicar en las bases (secddn especifica, especlicaciones
I&snicas, numeral 2 ywo proforma del canlralo), obra infarmadcidn que considere deba eslar mlulada. La
informacion adicional que s salicile no puede modilicar Bs crraclerislicas del bien descrilas en e numeral
2.1 de la presante ficha 1Ecnica.

24

Ingertn
Mo apica.

Pracision 4. Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA,
Denaminacion lssnca : WVAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA
Uridad de medida : KILOGRAMO
Descripcitn genesal :La arveja werde & [ semilla inmadura de la especie Fisum

sabivum L. La vaina e el Trulo de ks plantas de ka famiia
Fabacess [Leguminosas), que conliens ks semillas de aneja
werihe.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1.

Dl Bien

Lag vainas de la arveja verde calegoria primera deben presentarse con la adecuada madurez
comescal, limpias, rescas, enleras y sanas; deben pertenecer a la misma vanedad y deben estar
en condiciones adecuadas para su manipules, iransporte y conservation en buenas condiciones,
sapin lo espacilicado en &l nimeral 5.1.1 de la NTP 011.106:2016.

Bl conlenido de cada unidad de empague debe ser homogéneo y estar compueslho dnicamente
por arvejas frescas de B misma variedad, grado, codor y calibre. La pare visible dal conlenido
del empague debea ser represeniativa del conjunio, segon lo indicads en e numeral B.1.3 de la
MTP 011.106:2018.

¥ debe prasentar |as siguenies caraclenislicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Consisbensa Granos liemaos y consislentes, no

harinasns.

Lisads de vainas Tolerable hasia e 007G de vaines

lkerias,
Verde brikanie (clarc U oscur,
Colar de vaina y granos sagin variedad),
Tamafip | Didmetro ecuatorial
del grana MTF 011.106:2018
Pedgueiss Entre 7.1 mm y 8,7 HORTALIZAS Arveja
Tamafio mm verde.  Requistos 20
Mediano | Enbre 8,7 mm y 10,3 Edicien

mim
Grande Mayera 10,3 mm

Dafios sarios:
Indicios e | Mo se olera indcos de pudicdn.
pudnicain
Sanidad | Dafios ===
manchas S& lolera 20% de arvefas oon
ligeras, heridas | defecios.
cicalrizadas
Cumplir con o establecido por el Hl:glar!'r_‘nl.u de Inacuicad
Servicio Nacional de Sanidad | fgroalimentana. aprabado
INOCLUIDAD mediante Decrebs Suprema

Agraria - SEMNASA, auboridad

acional compelerie’, N* I0TTAG, y e

modifacalonas.

! Segin articulc 10 del Reglamenio del Deoreto Legisiativo N* 1082, Ley de Inocudad de los Almemios, aprobada
mediant= Decreto Supremo M® 034-2008-AG,
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Precigidn 1: La enlidad convocanie debeard prr.-:har &n las basas I:!Etuﬂ'ﬁfl Hpe-:ll’na. Hpmﬁ:mu
l&onicas numesal 3.2 y.l'ﬂ proforma del I!I.'ir'ﬂ.l'ﬂ'l‘.!] el Eamafio de a8 ﬂﬂlq-ﬂﬂ wvardas, de scueids a lo
eatablecidn en la norma NTP 011.108:2016, por ejemple: Arveja verde calegoria pimera - lamafio
grande.

2.2 Envase yio e
Las vainas de anvejas verdes calsgoria primera deben sar envasadas lomanda en consideracian
I establecido en las normas Codex CXC 1-1960 { 2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIEME
DE LOS ALIMENTOS y CXC 441885 (2004) CODIGO DE FRACTICAS PARA EL ENVASADD
Y TRAWNSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Asimiemo, deben ser
acondicionadas de 1al manera que queden prategidas, venliladas y bien presentadas, segon lo
indicads an &l numeral 8.1.1 de la NTP 01110622016

Las empagues deben estar limpios y compuesios por maleriales que no causen alleraciones al
producio, de material adecuade que relna las condiciones de higiene, impieza, venliacion y
resislenci @ la humedsd, manipulssidn y al ransporle, de mods gue garantice una adecuads
conservacion del producto, segin s& indica &n e numeral 8.1.4 de la NTP 011106206

Precision Z La snlidad convocants deberd indicar en las bases [seccion espacifica, espaclicacionss
\ecnicas numeral 3.2 yia proforma del conlrate), &l pesa nelo del produsts por envase. Ademis, pedrd
indicar |as carscierislicas del emvase ales como: maledal, peso, lipo de cerrado, sismpre que se haya
verificads que eslas caraclerislicas aseguren la pluralidad de postares,

2.3 Rotulado
El rolulado s debse afecluar de acwerdo con |0 establecido en ka nonma Codex CXE 1-1985
(2018) MORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADOC DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y
lag disposiciones espaciicadas en &l numeral 8.2 de la NTP 011.106: 2016, conleniends las
siguianies indicaciones:

= pEso nelo en Kilogramos;
= procedenci y fecha de cosecha;

= nambné o mansa del produciorn,
= ndmeno de Aulofizacion Sanitaria de Establecimieanto de Procesamienlo Primano emitido

par & SENASA.

Precigién 3: La enlidad convocanls deberd indicar en kag bases (secciin espacifica, espacilicacionses:
Ieonicas rumeral 3.2 wo proforma del conlralo), olra informacion que considere daba astar rolulada, La
informacidn adicional gue se selicle no puede modificar las caracterisBcas del bien descrilas en
numieral 2.1 de la presents ficha Meenica.

2.4, Inserto
Mo agplica.

Precigién 4: Mo aphea,
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FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denarminacon Sel Wen ' LIMON CATEGORIA EXTRA
Denaminacin Benica : LIMEN SUTIL CATEGOREA EXTRA
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripsidn genaral : E= el frulo procedente de cuslquéer vanedad de la especie Clug

aurantiolia (Chrisbmann) Swingle, de la familia de las Rulaceas.
Tarnbién llamado Emdn de cebiche y limin de pica.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM

Z.1. Dol bien
El Nrmdn n:alemrra axlra debs habarse recolectads cuidadesamantes, habar aleanzade un g&h
apropiado de desarmalle ¥ madurer de sciendo con los ailerios peculianas de |a vakedsd v la FBona
an que 2 producen. El desarollo y condicidn de los limanes deben sar tales que bes paermilan
sopoetar &l ranspests v la manipulacian, v Begar en estady salisfaciono al lugar de desling, segin
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.006-2005.

El cantenida minime 82 juge de Imon calegara exira debe ser del 40% con relacian al peso lolal
ded frubs, ademas su caloracidn debe sar lpica de la variedad por o menos an dos l=rcios de la
superficie del frule. El frule debe ser verde paro podrd presentar decoloraciones (manchas
amarillas) hasta el 30% de su superlicie, segin indica el numeral 5.1.2 da la NTP 011.006:2005,

El Eriidin minrra Exlra ﬂ&htiﬂh‘lﬁr l&s !niiLi!l'ﬂH CARACIETiSlicas:

CALIDAD

Lo limones deben:

Eslar enberos.

Ser de conssilencia firme.

Eslar sanas, deban excuinss los producios
aleclados por podredumbre o delerhon que
haga gue no sean aplos para o consume.
Eslar mpios y praclicamerile exenlos de
clualguser malans axirafs visble

Eslar prachcaments exerlos de plagas gue
alacten o aspecto general ded producta.
Eslar praclicaments exenios de dafios
causades por plagas.

Eslar exenlos de dafos causados por bajas
L& peraluras.

Eslar exenios de humedad externa anormal,
salvo la condensacidn consiguiends a su
refmaciin & una chmara frigorifica.

Estar sxentos de cushyser olor yo saber
exlradfio.

Los bmones de esla calegoria deben ser de
calidad superior y caraclerislicos de la
variedad. No deben lener defecios, sala
defecios supeficiales muy leves, sempre y
cuandes no afeclen al aspeclo general del
producis, su calidad, estads de conservacian
presarilssion en el envase.

Feaguisitos minimos

WTF 011.006:2005 FRUTAS.
L Sulil. Requisilos. 4%
Edicidn

Calegaria
Tolerancia: Cinco por cienls, en nimers o
peso, de los Emones que no satisfagan los
requisilos de esla cabegaria, pero satisfagan ks
de la Calegoria | o, excepeionalments, que o
superen las lolerancias establecidas para esta
llinma.
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Calibre (Lamafie)

El limén cabegoria exira, de acuerdo a su
didrmelra se dasifica an los siguienbes calibras:

Unidades
Diémetro del
Calibre| escuatorial products

{mm) por
Kilogramo
44 a mas 20-22
412433 2327
36 & 40.3 28-33
352373 34- 39

o |o|m (=

Tolerantia: Diez por cenlo en nlmero o en
peso de os limones gue correspondan al
calibre inmediatamente supenor wo inberior al
indicads en al envass,

Hamogereidad

El contenida de cada envase (o lole, para los
producios presenlados a granel) debs ser
homogénes y eslas constiluade dricamenls por
limones del misme orgen, varedad, calidad y
calibre. La pare visible del conbansdo del
envase (o lole, para produclos pressnados a
granel) debe ses represanlaliva de lode el
corlenido.

INDCUIDAD

Cumplir con bo establecido por el Senicio
Macional de Sanidad Agrafa — SENASA,
auvloridad nacional compealanie!.

Reglamenta  de  Inoouidad
Agrealimentaria,  aprobade
mediante Decrels Suprema N°
D04-2011-AG, ¥ Bus
o fieatriis

Précigion 1: La enlidad convocanle deberd pl‘!ﬂ-ﬁﬂr &n a5 bases I:BEHHEI'I EB-F‘-E—'"TH. Hp&dﬁﬁnm
Mcnicas rumeral 2 y.l'n pl’ﬂfﬂrl‘l"lﬂ del coniralo) &l calibre dal limén ﬁﬂgﬂfﬂ exira reguenda, de acwerds a
It establecide en la presente Fieha Téenica, por ejampla: Limon categora exira de calibre C.

22 Envase yio embalaje

El iman calegoria extra debe ser envasado tomando an consideradin o establecddo en B noma
Codex CXC 44-1995 (2004 ) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segin indica el numeral B.2.de i NTP 011.008.20035.

Los empagues deban salisfacer las caracherishicas de calidad, higiena, venilacion y resislancia
FHSCEEArAS para ASEURAr una manipulacion, ransporle y comsendacion aprogisdos de los limones.
Los empaques deben estar axentos de cualguier maberia y olor extrafo, segin indica e numeral
B.2.1 de la NTP 01 1.006:2005.

Padrin ses cajas de carlon, plastico, mallas U olres (evitar o use de cajas de madera) de tal manera
que el producto gueds dehidgamente protegido. Los malerales ullizados en el inledor del envase
deban ser nuevos (S incuye material recuperads g calidad alimentaria). estar limpios ¥ ser de
calidad lal gue evite cualouier dafs externa o inberne al producis. Se permiten o uss de materiales,
en particular papel o selos con indicaciones comercales, Sempre v cuands eslén IMpresos o
eliquetados con linka o pegaments no Kxico, Seqin indica & numeral 8.2 de |a NTP 011.008:2005.

Precision 2 La enlidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
bécriicas numeral 2 yio profanma del conteala), o pess neto el products por envase. Ademas, podd indicas
las caraclerislicas del anvase lakes coma: malerial, peEad, 1.i|‘.l'.'i- de carrada, siefmgre gue sa Pﬁ]ﬂ werilicada
que eskas caraclerishcas asequren la pluralidad de posiores.

1 Seglin articulo 10 del Reglamenio del Deoreta Lagislative N* 1062, Ley de inoouidad de los Almenios, aprobado
medianie Decrelp Supremo N 034- 2008405,

Wi 04
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2.3 Rotulade
El rolulads del limdn calegoria exira debe complir con kBs deposiciones establecidas en la
MTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADDS. Eliquetads de alimenios presnvasades. B* Edicitn
y demas disposiciones establecidas an o numeral 8 de & NTP 011.006:2005:

mambre ded producto y nombre de la varsdad,

mombrairazin social del productor, envasador wo distribuidor comercializador;

origen del products;

calegoria;

calibre;

pEso medo;

Techa de envasada;

ke

nlmers de Aulonzacion Sanilaria del Establecimiento de Procesamients Primanio emilida por
&l SEMNASA

Precision 3. La enlidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especiica, especificaciones
tEchicas numeral 2 wo proforma del conlrala), olra informacion gue considens deba estar rolulada La
informacidn adicional gue Se solcle mo puede modilicar kas caraclensbcas del bien descrilas an numeral
2.1 de la presenia ficha Eenica.

24, Insero
Mo aplica.

Precigion 4: No aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denaminacion del bien
Denaminacion ISsnca
Uridad de madida

Descripcin general

CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

KILOGRAMO

La carambola es o frulo proveniente de la espacie Averfios
caramboly L. de |a familia Dxabdaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM

2.1. Dal bien

La carambola calegoria exira, de acuerdo & su desarmollo y condician, debe ser tal que permila
sopartar &l Manspone, manipulacion y legar en eslado salistaciono al lugar de desling, segln indica
&l mumeral 2.1.1 de la nanma Codex CXS 1587-1883 (2005).

La carambala calegoria extra debe curmplr ks siguienles caracleristicas:

Cal Iy

Requisilos minimes

Las carambokas dabean:

- Eslar enleras.

- Eslar  sanms,  deben  excuiss  los
producios aleclades por podiadumbre o
deterionn gue hagan gue no sean apios
para el Gonsimo.

- Eslar Nmpias, v prachcaments axenlas
e clalguier maberia sorana visibbe,

- Exlar préclicaments exentas de dafios
causados por plagas.

- Eslar exenlas de humedad exlema
anarral, salag la condensacian
consajueenle & su remocadn de una
chmara frigofifica

- Edlar axanlas de I'.'-l.ﬁ|t|ll'El' olar y.l'ﬂ sabar
ey i,

- Bai de consisbencia firme.

- Temar un Ii!{.'IE':lﬂ fr@scn,

- Eslar exentas de danos chusados por
bajas lemperaluras.

- Exlas axaras de manchas
promnuncisdas,

- Eslar suficeniemenie desaroladas v
FIEEEI'ﬁr un grﬁﬂﬂ de  madurer
salisfactario segun la naburalers ded
produc.

Clasilicacidn

Las carambolas e esla calegoria deben
saf de calidad supesiorn y caracheristica de
la varisdad, bien formada y exenla de
manchas. Podrdn parmiliree delecios muy
leves de la pasl y nervadiras debidos a
razaduras y§ maguladuras, siempre
cuando no alecten al aspecio general del
producha, su  calidad, esiads  de
conSendacon Y presenlacion  en el
BV e,

CxX3 1&7-1893 (2005)
HORMA PARA, LA
CARAMBOLA
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El 5%, an aldmemn o en paadn, de s
carambolas gque o salisfagan s

- reguisilos de ests  calegoria (& ]
Talerancas de Calldad | etaran los de la Categoria | o,
excapsionaimants, gue no Superen las
olerancias exlablacida para esta dilima.

El calibre s& delerming por &l peso de la
carambala, de acuerdo con el sigueenie

cuadra:
Paso
Calibre
ramos
Calibie fen g )
A BO - 129
130 - 180
c = 100

Tokerancias de Calbre

5%, en ndmers o peso, de las carambolas
que no salisfagan los requislos nelathos
al calibre, pefo que enlren &n la calegoria
inmediatamearnte inferion.

Reglamenls de Inocuidad
Cumphir son ko establecdn por el Servicio | Agroalimenlana, sprobads
[NOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decrets
auleridad nacional compelente!. Supreme N° 004-2011-AG,
y sus madificalonas.

Pracisién 1: La anlidad convocanie deberd precisar en |as bases [seccitn aspecilica, aspacilficacionas
l&cmicas numeral 2 ywa proforma ded conlrale), el calibre de & carambala caleqania exira requerida de
stuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, par ejemplo; Carambala calegoria extra, calibre B.

2.2 Ervase ylo embalaje

La carambala calegoria extra debe ser envasada segln lo establecids en a5 nommas Codex CXC
1-1969 [2020) PRINCIFIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOZ ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017}
CODIED DE PRACTICAS DE HIGIEME PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC
44-1885 (2004) CODIGD DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera gue &l producio guede debidamenie prolegido.

El conbenide de cada ervase debe ser homogénes y eslar constilide Onisamente por carambalas
del mismo ofigen, vanedad, calidad y calibre. Para ka calegoria exira, el color y la madurer deben
sef homogénecs. La pafe visible del contenido del emiase debe ser rapresentaliva de 1odo &
conlenida, seqin indica & numeral 5.1 de la nomrma Codex CX5 1B7-1993 [2005).

La carambala ﬁﬂgﬂfﬂ exira debe envasanse de lal manera gue al Flﬂﬁ.lf-'h qude debidameante
prategida. Lo materishes uilizados en o interics Sal anvase deben ser nuevas fincliye o material
recuperads de calidad alimentania), estar limpios y aer de ealidad 18l que evle cuslquier dafio
exiamo o inlemo al producio. Se FIErI‘I'Iih! &l uso de malerales, an pﬁrii:uhir papel o salkss, con
indicacionas comercialas, !u-mpm ¥ cuands esban iI‘I'IFIE!ﬂB o Equl.ﬂlﬂltﬂ- con linta o IJEBI’II'I'IEI'H'U
fo ixicn, segdn indica el umeral 5.2 de la norma Codex CXS 187-1893 (2005}

Los envases debsn salisfacer |as caraclerislicas de calidad, higiens, venlilasdn y nasisbencia
NeCESArias para Asequiar la manipulscisn, &) lranspore y k8 consenvacicn apropiada de la
carambola caleporia exlra, kot Anvases deben estar exenlos de cualguier malera y olofes exirafios,
sepdn indica el numeral 5.2.1 de la noma Codex CX5 187-1233 (2005).

! Segin articulo 10 del Reglamento del Deoreto Legisiatio N* 1062, Ley de inoouidad de los Almenios, aprobado
mediante Decrefo Supremo N 034- 200845,
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Precigih 2 La enlidad corvocanle deberd indicas en kas bases (seccion especifica, sspecficaciones
ieenicas nurmeral 2 wio proforma del conlrale), el peso neto del products per envase. Ademmds, podsd indicar
las caraclerislicas del envase Lales como: malenal, peso, Gpo de cemrado, siemgne que 52 hﬂ]‘ﬁ werilicado
que eslas caracterislicas aseguren la pluralidad de postores.

1.3, Rotulado
El rotulado de ka carambola categaria exira debe cumplr con lo indicado en la NTP 208.038:2019
ALIMENTOE ENVASADOS. Efiquetado de aimenios presnvasados. 8% Edicdn, y ks disposiciones
espacificadas en el numeral B2 da la rorma Codax CXS 187-1903 {2005):

riomibre del producis;

cabagaria;

pesn nElo;

calibre (cadigo de calibie o gama de pesos en gramos);
nomibee y direcsdn del anvasador Yo expedidar;

pais de origen;

&l codigo o clave del lole;

fecha de envasado;

rilmern de Aulorizacitn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primarno emilida por
&l SEMASA.

Precisién 3: La enlidad corvocanle deberd indicar en B8 bases (seccidn especifica, especilcaciones
l&cnicas numeral 2 wo proforma del conbrata), obra inflormacion que considers deba estar rolulada La
nfarmacion adicional gue se solicile no pueede modiicar |25 caraclerislicas del bien descrilas en Aumeral
2.1 de la presants icha MSenica.

24, Inserto:
Mo aplica.

Priscigitn 4: Mo aplca.
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FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEM
Denaminacion del bien . MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA
Denaminacin Benica . MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA
Unidtad de miedida : KILOGRAMO
De-&nip-:ir_'n gmeml CLas mandaninas 2on |08 ubos cilvicos procadentes dal gEﬂEfﬂ

Cilrus. Consliluyen un conjunio e especies, inclidas las
Mandarinas Satsumas (Cifrws wishiv Marcovileh).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM

21. Del bien
Las mandarinas Salsuma m‘lr.-gnla exira deben haber sido cusdadosamenls recoleciadas ¥ Fiades
alcanzado un desannlhrun eslado de madurer adecuado, de acuerdo con oS crilemos apmpnﬂm
para la variedad. Su eslado de madurez debe r.IEfn‘liljliE-!- mpr:ﬂar &l 1.|'H|'.’|-|'.'|tl‘tl£ ¥ la mansgulacidn

asi como llegar en condiciones salisfacionas al ugar de desting, segun indica &l numeral 5.1.4 de
la NTF 011.023:2014.

Las mandarinas Salsuma calegonia extra daben presentar las siguienbas caracteristicas:

ClLID ALy

Las frutas deben presenlarse:

= Enberas,

. Banas, se excluyen los  productos
alacados por la podredumbee, u olas
alleraciones que los hagan impropias
para e onsuma.

- Prachicamente sxentas de magulladuras
yio ampliss cicalnzaciones par cortes en
& chscan,

- Prachicamente exanlas de plagas.

- Exenlas de daios causades por plagas
y erilammedades que alectan la pulpa.
Apariena . Exerlas de dahos eonsiderables yio
alleraciones exernas causadas por

alaque de plagas.

- Pracicamente eaxentas de dafos
cautados por quemaduras de sol, | ML 01102204

i CITRICOS Mandgarinas,
helatas yio bajas temperaturas. I ——

. Limpias, praclicamenls  exentas  de hn:a'as' Hmm’ﬁ! E_:"
malerias extraias visiles, Edinnjﬁrn : :

- Exerilas de humedad exlema anaimal,
salvo la condensacian eonsiguiernle a
8U remecian e una clmara Trigarifica,

« Exenlas de alones ylo sabores exirafios,

- Exerilas de loda sefial de desscacicn o
dhashidealacidn.

La frul®, & momenlo o8l empacass, m

podrd lener draas con calar “Valer 1C: -187

o infefiores mas verde) de acuerdo con

la tabla de colores dal Anexs A de la

nerma de a relerencia.

De acwerds con b coloracidn, las frulas
de msta calegoria deben ser de la
siguiente manera:

= Muy bien coloreada es decir que
deben tener el color lipico de hil

Versidn 04 Pégina 1 de 4




-

U.E. 301 - COLEGIO MILITAR “ELIAS AGUIRRE”
SIE N.° 001-2023- CMEA “SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA CADETES”

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
varadad.
Mo e21d parmilido & uso de suslandias
quirmicas coloranies aplicadas sobre la
superficie de ka fnuta.
Conlenido de pugo
oo redacite ol s totad del Minimo 33%
i
Se aceplard hasla un 5% de fruota
granukada.
Toderancia respaclo & Se considera frula granulada cuando, al
pranulacian hacer &l corle an & dhmelre eoualonal,
g phsarva esla condicidn [granulacidn)
En un &rea cuyo d@Amelio es mayor al
4% del didmelns acuaborial de |a frula.
"Buix KMinima 7,5 "Brix
. Minima 0,5%
Maduregz | Acidez Mdximo 1,5%
Indice de
rmidd ez Minirmio 6.5
{"BrinlAsidoz)
Tolerancia respacio al Mo mas del 5% deberd estar fuera del
radd de madunaz resqjuerimienta minima.
= Las frutas de esia calegoria deben ser
de calidad supedior y de oonsisbencia
firme.
= 3 Torma, aspecio exlemor, desamallo y
caloracitn (muy bien coloreada) deben
sar caracherisicos de la variedad a la
Calegaria fué peflensBcan.
= Solo podrdn permilirse defeclos muy
lewas an sy supericie, Sempre ¥ cuanda
e5l08 no alecten al aspeaclo general del
products, su  cabidad, eslado de
conservacitn y presentacidn en o
B aSa,
Tolerancia respecio ala | S admite hasta 1% de futa con
Aparisncia pudriciin.
Toderancias de Defecios .
| eladfians Deflecios fuy Eyes
= ACANGS -
= Bolritys y Thiips =
= Fumagina -
= e as -
: Dza:"'!s' Suaves, l& reslan a la apariencia no mds
' HIE= . gque una decoloracidn permilida en la
(rarmeado, russal) v -
manchas gra.
= Oleacalosis .
= Cuemadura de sol .
= Bufada -
= Creasing =
WVersidn 04 Pagina 2 de 4
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCILA
Calibre Diametro &n mm
Minima | Maximo

Cal5 45 50
Cald 50 54

Tarmario Cal 3 54 58

Calibres sequn & Cal 2 5B B3

dEmelng (ecuaborial) Cal 1 BS B8
Cal 1% 3 73
Cal 14X T3 78
Cal 15X 7B a mas

Sa admilird para la calegonia, y para
cialgueer modo de presantacdn, un 10%
Toberancia respeclo al En nilmern 0 en peso de fulas que se
larmafio ajusien al calibre inmedialameante inferion
o supetior al mencionado en & anvase o
an log documenios de iranspone.

El comenids de cada envase debe ser
Iemogénea ¥ eslar consiiuido
mnicamenle por cilricos dal mismo ofigen,
variedad, calidad, calibre y que presenlen
LN misma grado de desarrollo i madunez.
La parle visible del conlanido del envase
o lobe debe ser representaliva ded
conjunba.  Ademas, para B Calegoria
Exlra s& exge la homogensidad de

Homageneidad Eelar .
Livs ciricos deben prasentarss alineados
en capas regulares de acuerdo con las
estalas de calibrado, lanbs an envase
cerrads comd &n abierlo. Cuando i lrula
s clasifique ¥ envase sagin e dimelro
de los frulos, debe ser pecesario que la
diferenci maxima de diamelrs entre los
frulos  corresporsda & [res  calbres
sucesivos de la escala de calibrada.
Regiamenta e
Inocidad
Cumplir con lo eslablecido por & Sendco | Agroalimentaria,
INOCLIDAD MNational de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobade rriedianie
autoridad racional sompetente’. Decrels  Suprema  N®
004-2011-A5, y sBus
rodificalonas.

Pracision 1: La enlidad convocanie deberd precisar en las bases (secson especiica, especificationes
&cnicas numeral 2 wo profonma del contrabe) &f calibre de la mandarina Salsuma calegoria exira reguerida
dhe acuerdo a lo establecido en ka presenle Ficha Técnica, por semple: mandaring Satsuma calegaria
exira, calibre Cal 3.

2.2 Envase ylo embalsje
La mandarina Salsuma l:-BlEgCIﬂH exira debe envasane mando en consideracion lo astablacido
en la norma CXC 44.1005 (2004) CODMSO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAE. segun indica o numeral 9.3 de la NTP
011.023:2014.

Los materales yo pageles ullizados en e inlefor del armvase debean ser nuevos (eslo incluye o
rraberial recuperado de calidad alimentaria), astar limpos ¥ ser de un malenal que nd pueds causas

¥ Segin articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legisiativo B* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediants Decrelo Supremo N° 034-2008-A15,
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alleraciones nlernas ni axiarnas a ka frula. Sa permibe &l uso @ maleriales y, en paticular papeales
o selos que lleven indicaciones comerciales, siempre que ka impresicn o el eiiquetado s= hagan
oon linlas o gamas no Ioxicas. Cuanda ks rulos se pressnlen envuellos en papsl, Ssbe dabs ser
nises, fing & inodars y debe eslar seca. Los envases deben eslar axenlos de malerias exirafias.
Mo obstante, se permiticd que Beven adberida una rama corta, no lefiosa, provisia de algunas hojas
wendes segln indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:32014.

Precision 2 La enbdad comvocante deberd indicar en las bases |secodn HFIEGH'IEH. Hptﬂfﬁmﬂ
iscnacas nusmersl 2 o proforma del conlrala), el pess pabs del products per envase, Adems, padrd indicar
s caracherislicas del anmvase lakas camo: maberial, pean, 1.ipn de camads, Siempre gue a8 h&y’ﬂ verificado
que eslas caraclenislicas aseguren |a pluralidad de poslones.

2.3. Rotulado
Cada envase debe Bavar, en caracleres agrupados en uno de sus coslados v gue sean legibles,
indelebles y visibles desde el exbanor, Bs Sguientss indcaciones, segin & numeral 10 de la NTF
0410233201 4:

mambre o razén Social;

e ccitn

daios de contatin [lekfono, fax y cameo alecirénica);

rammbre del products jespeciz] y la variedad

pais de origen ¥ facullavamente. nombre del lugar, disirilo & regitn de produceitn;
caracierislicas comerciales [calegoria, calibre y ralamienls posi-cosecha);

dalos de razabibdsd, los msmos gue pusden ser codificades (denBficacin del producies,
iderlficacitn de la planla de empaque, fecha e ampague v afconalmene olros dalos de
mAnera TB:HHU'I'B:I;

P nelo, &5 el contenida relo promedio de o8 envases individuales de la mueslra, no
puede ser inlerior al peso nominal retulada [Tacultative):

reimmere de Auorizssitn Sanilaria de Eslablecimienla de Processmients Primano emilida pes
&l SEMASA

Préecision 3: La enlidad convocante deberd indicar en las bases [secadn especilica, especificasanes
IAcnicas numeral 2 wo praforma del contrata), obra informacian gue consdens deba estar rolulada. La
informacion adconal gue & solicile no peede modifcar |as caraclenshcas del bien descrilas en numeral
2.1 de |a presente ficha lécnica

24. Insers
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Deanaminacion del bisn ! MARACUYA CATEGORIA EXTRA
Denaminacidn [&cnita : MARACUYA CATEGORIA EXTRA
Unidad de madida : KILOGRAMOD
Descripsidn general : La maracuyd [Passiffors edufis Sims) &5 ka frula oblenida de la

familia Passiioracess, que & soeminisiran  (rescas  al
consumidar, desgués de su pregaracian y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La maracuyd calegoria exira debe prasenlar |as siguenles caraclenislicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CALIDAD

Eslar enberas.

Presanlar una apanendia fressa.

Sar de consslencia firme.

Eslar sanas, Yy exentas  de
podredumbre o deteriorn que hagan
gue no Sean aplas para e consuma.
Estar Brmpias v exenlas de cualouiers
ralena axirafia visible.

Estar préclicaments exenlas de
plagas y dafios causados por ellas,
gquex alechen al aspecla general del
producto.

Estar exentas de humedad exiema
anormal, salkve la  condensadon
consiguienl®s & su remmocidn de una
cAmara frigorifica.

Estlar exenlas de cualesquiers alones
o sabores axirafios. NTP-CODEX CX3
Eslar dotadas de un tallo/pedincule | 316:2019  NORMA
guex debe llegar hasla el primer nuda. | PARA LAS FRUTAS

Requisilos minimos

Exedilas de hundimsnles. DE LA PASION. 1°
Exentas de grislas. Edicidn
Grads de madurez Colorstidn exiama caraclerislica

a. Las frutas deben ser de calidad
superior ¥y caraclerslicas de la
waredad.

bB. Mo debsn lensr delschos sako
defecios  superficiales muy  beves,
giempra y cuando no aleclen a
aspeclo general del produclo, So

Categaria calidad, estado de conservacin y

préesentacin en & envase.

Tolerancia: Se tolera & 5% an mens o
BN peso de las maracuys que no
salisfagan  los  requisilos  de  esta
caleqgoria, pero salisfagan los de la
calegoria | de la norma de ka relerencia.
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Codigo de | Rango de peso (g)

=138
=126 - 138
=122 - 128
=106 - 122
>B3 - 106
»74-83

Calibre jse delamina por el pesa
el Fruits)

“NDDWPE

El10%, &n mimeénd o &n peso, del calibre
Tolerancias de calbre inmediaamente mberior wo superior al
indicado en & envase.

El conlenids de cada envase debs ses
homopénea  y  estar  consiuido
Onicamenls par marscuyd del mismo
Homageneidad origen, vanedad, calidad, caoler y calibne.
La parte visible del contersda del envase
debe ser representaliva de fodo e
conbenida.

Regamenio e

Inacuidad
Cumglif con lo establecido por & Servicio | Agroalimentasia,

DDA Macional de Saridad Agraria - SENASA, | aprobads  mediante
aboridad nacional I:-L'ﬂ"l'lpEtEI'llEt Decrelo Supremo N
004-2011-A3, y sus

rrdificatorias,

Pracigion 1: La enlidad convocante debard preciar en |as bases (Seccian especifica, sspecficasonss
bcricas numeral 3.2 yo proforma 8el conlrala), ef calibre de las MArAcUyas que desea sdourn, de
acuends & I establecide en la NTP-CODEX CX5 316:2010. Por semple: maracuyh calegoria exira —
calibre por pesa O.

22 Envase yio embalaje
La marscuyd calegora exlra delbs ser snvasada lomands en conssdaraciin lo sslablecido an las
rmofmas Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y
TRAMSFORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGD DE
FRACTICAS DE HIGIEME PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben
saf envatadas de lal manera gue & products gueds debidamente prolegico, Segin & Aumeral
5.2 de la NTP-CODEX C¥S 3182018,

Las maleriales ulizados en el inlehor del envase deben ser nueves, eslar limpios y ser de calidad
tal que evile cualquisr dafo extems o iMemo al products. Se penmile o use de maleriales, an
particular papel o ssllos y adhesivos con indicacionss comerciales, siempne ¥ cuands eslén
impresos o eliguetados con linla o pegaments no xico, segin indica & numeral 5.2 da la
NTP-DODEX CXS 316:2018.

Precigién 2 La enlidad convossnls deberd indicar en las bases (section especifica, especlicaciones
\Senicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), o pesn neto del producla por efvase. Adamds, podrd
indicar las caraclerislicas del envase lales como: maledial, peso, lipo de cerrado, sempre que se haya
verilicado que eslas caraclerislicas aseguren la pluralidad de posiores.

23 Rotulade
El rotulade de la maracuyd calegoria exira debe cumpiic eon o indicade en ka noma Codex
CXS 1.1985 [2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS ALIMENTOS
FREENVASADDS y kas disposiciones especificadas en el nuneral @ de ka NTP.OODEX CXS
318:2010, sSguientss:

+ Eegin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Adimenios, aprobado
mediante Decrefo Supremo M® 034-2008. A5,
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= mambre del producis, nambre de la vafedad (faculatival;

= pombre, direccion legal del producior o asociacion de produclones, del acopiador wo
destribuidor cuando sea aphcable, chdgo de denificacsdn del productorn (facultaliva);

s pais de origen, y facullalivamenls, nombee del lugar, disirilo o région de produccicn;

calagaria de calidad;

calibre (codige da calibre por peso);

pesa nelo [faculaive);

mdmerd de Aulorizacidn Sanilaria de Eslablecimienta de Procesameanto Primand emilida por

&l BENASA,.

Precisidn 3: La enlidad convocanbe deberd indicar en las bases (secmon espacifica, especlicacionaes
I&onicas numeral 3.2 wa proforma del conlraba), olra informacidn que considers daba astar rabulada. La
informacin adicional gue se solicle no pusde modificar las caracterisBeas del ben descrilas an
numeral 2.1 de & prasanie Ticha lScnica.

2.4, Inserto
Mo aplica.

Precisién 4. No aphca.
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FICHA TECNICA
APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominaciin el bien ¢ MANEANA DELICIA CATEGORLIA EXTRA _
DeEnominaciin iscnica ¢ MANEANA DELICIOUS DE WVISCAS CATEGORIA EXTRA
Urnidad de medida ¢ KILDGRAMD
Descripaion general : La manzana es &l frube procedente de cualguier variedad de la

espece Walus dormdstics Barkhausan. La varisdad de la manzana
&3 k& Deliciuos de Viscas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien
La manzana Delcia calegoria exira debe anconlrarse en un estado y Tase de desamallo gue &
permita conlinuar &l process de maduracion y alcanzar & grado de madurez caraclerislico de la
varedad, conservane bisn duranie su transporbe, manipulacidn y almaceramienio y Begar en
cordiciones salisfacionas a su desling, seqgin indica & numeral 5.1 de la NTP 011.002:2014
(revisada el 2019).
La manzana Delicia calegaria esdra, debe preasentar [as siquienles caracierislicas:
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFEREMCIA
CALIDAD
Log frulcs conbansdes an un mismo ervass
deben ser de la misma vakedasd y en ese
senlido uhiformes an Lamanho, Tarma y clor
Las manzanas dehen eslar
—Enberas, samnas, quedando exclisdos os
producios que presenlen podredumbre o
o olras alleraciones que [os hagan impropios
m::};? para &l consuma. ™ g
—Limpias, e decir, précicamente exentas. de
malerfas exirafias visibias.
—Priclicamenis  exenias e plagas,
magulladuras profundas ¢ pudricicn.
- Praclicaments exentas de dafios causados
por plagas.
—Exentas de un grado anormal de humedad HNTP 011.002: 2014
exlerior. :
— Exenlas de olores y sabores exirafios. Eaﬂ%l'aﬁd; FIREE%:I.:.EJ
El indice de madurez de la manfana esid Manzana, Requsios. 49
delarminada L i e e e ot las Edicion
caraclerialicas siguienbes:
indice de madurez Caractensticas Minima | Maxirma
Furrmeza de la pulpa
variedsd Dalicus de | 77 kgl | 11.8 kgl
hfiscas)
[Sohdos solubles 11 “Brix | 17 Beix
Las manzanas Delicious &8 Viscas pueden
encanlrarse enlre be colores detallados a
conbruacain:
Coloracitn Coabor Munssll Calor
SR 5110 kq&
SR /4 110 R lsja
LSR5 10 [Foio mosada
SR04 010 oo carmin
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
E 78710 Equ coral
SR3'E Gt Wina
PG fosadn
El calibre s& deberming por el didmelro maximo
de la =eccidn etuslomal, e EEeen e
siguientes calibres:
Calibre
Clagificacian Calibre (mim)
Calibre &: Exira b yor & B
Las manzanas dé aska categoria daben sar de
calidad supesior, deben  presentar  las
caracterislicas de forma, desarrollo y color que
sEan propias de la varedad a la gue
perbenercan y deban consendan su padinculo
inkacio.
La pulpa mo debe haber sufride ningdn
delariono.
Adermdis, no pueden presentar defecios, salvo
Calegoria de cahdad| Bierisimas alleraciones supeficiales de |a
epidermis gue no alechen al aspeclo general
el producta ni a su calidad, conservacian y
presentacion en & anvase.
Las dafacios mensres (hemida ccalsizada,
russel y mancha), y mayor (magulladuras), que
presenten forma alangada, no deben excedes
mas de 2 em de ongilud, ¥ para los defecios
menores que presantan farmas imegulanes no
deben ocupar més de 1 one de superficie, ya
se en Torma individual o sumadoes.
Tolerancias de Delaclos Menores
Los defecios se xprasan en porcaniapge de unidades defeciuosas.
Hermda saca Maximo 5%
M ancha Maximo 5
FLigas] Maximo 5%
Acorchamierilo Maximo 5%
Delarmmaciin Maximo 5%
Subbotal acumulada , i
deleclos menares Mindma 5%
Tolerancias de Delecios Mayores
Liovs defecios se axpresan n porcaniage de unidades defeciuosas.
Hermda himeda Maximo 5%
Escaldada Maximo 1%
D par & sol Maximo 5%
Magulladura Maxime 5%
Bitler Pl Maximo 1%
Maximo 5%
"3i s& presenla corazdn acwoso durante la
Corarsn acissn * | iMpection se debe amplar |a muestra a 100
frules de e cusles deban sar panidos an
farma ransversal De aska nueva moesia se
contabilizan los frubos que presentan o dafio
congaderado sevarn.
Deshidrataciin Maximo 5%
Weansisn 0T Pagina 2 da 3
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- Pardeamiento

Tie— Maximo 1%
— Pudricien Naxime 1%
Sublotal acumulats .
defecins mayores Mindma 5%
Mxima 5%
Tota) aetesios La suma de los sublotales acumulados no debe
supersr al botal acumikads
Reglamenlo de
Irexui disd
Cumglir con o establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INDCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SEMASA. | ancobado  mediante
suberidad nacional competenis’, Decrets  Suprema  N°
D4-2011-AG, y sus
modificatorias.

Preciain 1: Mingura.

2.2, Envase yo embalaje

Los envases de la manzana Delicia calegoria exira deben ser de primes uso y garanbizar |a
proteccidn del producio duranle e fransporte ¥ almacenamienio; las Tndas  deben ser
acondicionadas de tal manera que queden prolegidas, venliladas y bien presantadas, segin indica
&l numeral B 2 de la NTP 0110022014 (revisada o« 2019), adembs s debe lomar en consideracion
o eslablecids @n la morma Codex CHC 44-18895 [(2004) CODIGD DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADD Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Precigion 2- La enlidad convocanbe deberd indicar &n las basas [secodn aspecifica, especilicaciones
Iecnicas nurmeral 2 wo proforma del contrala), o pess rels del producto por envase. Ademas, podrd indicar
lag caraclerishens dal anyvase lales coma: maberial, pess, lips de Carrade, sismpre que o hays verilicads
qUE eElE caracledislicat asequien la pluralidad de poslodes.

23

Rotulada

El roldado de la manzana Delicia calegoria exira debe cumple con lo establecido en la
NTP 209.03B: 2012 ALIMENTOE ENVASADOE. Eliguelads de aifmenlos preenvasados. 8 Edicon
¥ B norma Codex CXS 1-1885 (2018) NORMA GEMERAL PARA EL ETHQUETADD DE LOS
ALIMEMTOS PREENYASADOS, debe inscribiras en idiorma castellans, pudiendo Bbevar inscriptiones
en olros idiomas Sempre gue no apanezcan @n lonma destacada y debe conbener la siguients
irfanmaciin, segin & numesal 5.1 de la NTP 011.002:2014 {revisada & 2018

nambre del products:

graio de calidad: exira;

tamadio, en milimetros;

conlenida nelo;

mambre o razén sockal o marca del pl'ﬂﬂllﬂ-l‘.‘l envasadar o vendedar o impaonador;

mimeno de Aulorizacion Sanilaria de Eslablecimiento de Procesamesnlo Primano emilida por
el SEENASA.

Preciaion 3. La enlidad convocante deberd indicar en las bases (seceidn especilica, especificationes
iecnicas numeral 2 ylo prolorna del contrala), elra inlorsacion que considere deba estas rolulada. La
nformatiin adicaonal gue & solicile no peede modificar las caraclerisicas del bien descrilas en numeral
2.1 de & presente ficha 18snica.

24, Inserio

Mo aplica.

Precigion 4. Mo aplica.

! Segin articuio 10 del Reglamento del Decreio Legisia®eo N* 1062, Ley de inoouidad de los Alimensos, aprobado
medianie Decrelo Supremo W° 034-2008.400.

Versidn 07 Pagina 3 de 3




-

U.E. 301 - COLEGIO MILITAR “ELIAS AGUIRRE”
SIE N.° 001-2023- CMEA “SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA CADETES”

FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien MELGN CATEGORIA EXTRA

Dienaminacion |nica MELOM CATEGORIA EXTRA

Uricad de medida KILOGRAMOD

Deseripeidn ganesal Melsn Fulo pertenecierls & b espede Cucumis mels, Familia

Cucirbilaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM

2.1. Del bien

Los melones calegoria exira deben presentar un desarmolle ¥ condicdn que pemila sopariar &

tramsponie, e manejo v la llegada a su desline en estado salislaciono, segin se indica en el numeral
5.1 de laNTP 011014201 5

El malén de calegoria exira debe cumglir las siguientes caracterislicas:

CallDal

Requisilos minimos

Los melones de caleporia axira deben:

~  Estar enleros bien desarroliagas.

- Serde constelenda lime.

= Sedf s&N0s inlemar rE!IIEfitII‘I'IEr'ﬂE.

- [Estar limgios, axenbbs de cualoguies
faleria extrafia

— Estar exenlee de plagas o de dafios
preducidas pes detas inclyends sefiales
de enlermedades.

= Libve de humedsd exiama ananmal

= [Estar exenbos de alor anormal o exirafio.

- [Estar exenios de sabor anomal o
exlrafo.

Clasificasdn

Esla caltgoria comprende @ Ios melones
gue cumplen los requerimienios de la
calegoria o grade Primera, exceple gue ks
melones GEnen una muy buena calidad
inberna y uniformidad en apariencia.

Los melones deben estar bien Tommados,
bien reliculados y ibres de pudricidn, libres
e insercitn himeds y eacaldaduras, libres
e dafio causados per ligusdos en la cavidad
inberma del frulo, suciedad, maha supericial
u obra enfermedad, Afidos u olros insecios,
cicaltices,  rajaduras, depresiones
s pailas.

- Cabdad inberra (% de
edlidos solubles)

My buera calidad (mayer o igeal a 11)

= Agariencia

Uniformme.

M s de un déeima [10%) de los panuetes
de cualquier lole conBene melones que
misesiran Una varissidn en forma, lamafo,
colof o empaguee que maleriaiments e
restan |a sparencia de los conlenidas de

pagueles indviduales o los gue no eslbn

NTP
FRUTAS
Medaries.
Edicidn

011.014:2015
FRESCAS.
Requisilas,  2°

Versidn 08
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empaguelados acorde a los mélodos de
empague aprobadas y reconocidos.

Maduros perg no sobne maduros.

Bien farmados (Tarma iipca de la varedad).

Bue gy prueﬂtiadenen-a:lua n’h‘.ﬁ de la
variead).

= Dafos por:

= Pudricidn

= Insercan hdmeds

= Insolacitn

= Liguidias — la
cavidad de& la samilia

= Quermaduras solanss

= Buciedad

= Moho  superficial u
abra anfermedad

= Al ¥ obms
mnaachog

= Presencia [
cicalicas

» Presencia e Zonas
hiursdidas

= Morelones ¥
m rag

Mo hay tolerancias

INDCUIDAD

Cumglir con lo establecide por el Sarvicio
Macional de Samdad Agraria — SEMASA,
anitoridad racinal competerte’.

Regaments de Inocuidad

Agroalimentaria, aprobado
medianie Decreln Suprema

W 004-2011-AG, ¥y sus
rodlicaborias.

Precision 1: Ninguna

232 Envase ylo embalaje

Los melones calegoria edra deben ser acondicionadaos de Lal manera gue gueden prategidos,
venlilades y bien presentados, segin lo eslablesido an & numeral 8.1 de ka NTP 011014201 5.

Log reguisilos de los envases deben ser s indicados én i nofma Codex CXC 44-1095 (2004)
CODIGD DE PRACTICAS PARA EL EMVASADO ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS
FRESCAS, segin indica &l nurmeral 9.1 de la NTP 011.014:2015.

Precisién 2 La enlidad convocanle deberd indicar en ks bases (seccin especifica, especificacionss
igenicas numeral 2 yio profeema del coniraln), ol pesn nelo del products por envase. Adembs, po ndicas
las caracterislicas del anvase lales comaoc malerial, peso, lipt de camads, siempre gue 58 haya verificado
oue eslas caraclerislicas ASAUNEn -] FI|LIEH'&I| de FH‘JS[EIH

2.3. Rotulado

El rolulado de los envases de meldn calegoria extra debe ser confomme a lo indicado en la NTP
208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eiquetadn de alimenbos preanvasados. 8" Edicidn o a
la nofma Codex CX3 1-1885 (201E) NORMA GEMERAL PARA EL ETIGQUETADD DE LOZ
ALIMENTOE PREENVASADOS. Adernds, &l rdiule debe contenes lo siquienla, sempin b establecido
en &l numeral 8.2 de la NTP 011.014:2015:

el pomire del produclo ¥ b variedad,
ks calegaria de cabdad del praducts;

! Segin articulo 10 del Reglamento del Deoeto Legisiativo N 1082, Ley de Inocuidad de los Almenios, aprobado
mediante Decrefo Supremo N® 034-2008-AG.
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peaso naba, en kg

procedenc y fecha de cosecha;

nambee o razén social o marca del productor o exporadar. En & cass de produclas importadas
nombre o rapdn social del importader;

numesa de Aulanzacion Sanitaria de Establecimienta de Procesamiento Primanio emilida pos
&l SEMASA.

Precisidén 3: La enlidad cornvocanle deberd indicar en Bs bases (seccidn especiica, especificacionss
IEcnitas numeral 2 wo proflomma del conbrala), obra inflormacidn que considers deba estar rollada La
informacitn adicional gue & solicile no peede modilicar (38 caraclerislicas del bien descrilas an nomeral
2.1 de la presanie icha Benica.

24, Insero:
Mo aglica.

Pracigitn 4: Mo apbea.
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FICHA TECHICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM
Denaminacian el bien T NARANIA VALEMCIA CATEGORIA EXT A
Denarminacon enica : MNARAMJA DEL GRUPD BLANCAS CATEGORIA EXTRA
Usidad de medida . KILOGRAMO
ne-ﬁnip-:i&n gmzml ¢ Frulos de las vamedades o cultvares procedentes de la Eﬁ-pb.‘.i&

Citruz simansis (L) Osbeack.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

1. Dol bien
Las naranjas Vabancia calegoria exira deben haber sido cuidadosamente recoleciadas v haber
alcanzado un desamalle yun eslado de madure? sdecuade, de scuerds oon los cilesics aprogiados
para la variedsd. Su estade de madurez debe permililes ssportar o ransparle v B manipulacion
asi camn IIr.-gar an condicionss salisfaclorias al Iugar de desling, BE-E]I‘I indSca o rumearal 5.1.4 da
ka NTP 011.023:2014.

Las narangas Valencia calegonia exlra deben presantar las siguientes caraclenisbicas:

CALIDAD

Lag frutas daben pressrianses:

= Enleras.

- DANEE, Se E.lfl'.'ph.l]'&f'l los productos alacados
por la podiedumbre, U olras alleraciones
qiee los hagan impropias para el consusmo.

- Priciicameanie axenias de I‘ﬂﬂ?ﬂhﬂllﬂﬁ
j‘l'ﬂlﬂl‘ﬂprﬂ!- cicalfizaciones par cores en ka
CASCAra.

= Prachcaments exenlas de plagas.

- Exentas de dafios causados por plagas y

- Exentas de dafos considerables wo
aleracionas exlemas CAusatas por alague
de plagas.

» Prachcaments exenlas de dafios causados
por quemaduras de sol, heladas yio bagas
lempesalLiras. MTP  011.023:2014

= Limpias, préclicaments exentas de | ciTRICOS
malerias axirafas vigiblas. Mardarinas, lmgeh&

- Exentas de humedsd exlsma ancemal, “amn-'pg_ ¥ hﬂl‘iﬂﬂ.
galva la condensacitn consiguienis a su Requsias. 2° EGeGn
refmocion de una camara Irgorifica.

» Exenlas de alores :p'ﬂ!m:ll'éﬁ- Exirafos.

- Exentas de loda sefial de desscaciin o
deshidralacian

La frula, al momenbos del emgacado, no

podrd ener dreas con oslar “Wakar IC: -187 o

nleriores (mas verde) de acuerdo con &

labla de colafes dal Anexo A dé la narma de

Ia refarencia.

Apariencia

Calar De acuerdo a la colorain, las rutas de eata
calegoria deben sar de ka siguisnls manera:

- Muy bien coloreadas, es decir gque
deben fener &l color ligico de la
wariedad.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION =FEREMNCLA
Mo estd permilido &l uso de sustancias
quimicas coloranles  aplicadas  sobre  la
superfice de la frota
Conlenido de juga -
[0 relacitn ol pass total dal Tnis) Minima X%
Se aceplard haska un 5% de Trula granulada.
Tolrancia raapacio & Se considera I'rll.llh pramulada L.uanLlu al haces
AnEACi el corle an &l didgmeln ecualorial, 52 chaarva
gianEacon esta condicidn (granulacian) &n un Arsa cuyo
didmelro ex mayor al 40% del dimelro
ecualorial de la frita.
“Brix Minirma 8,0 "Brix
. Minime 0,5%
Madureg | Atite2 Mixirne 1,5%
indice de
g urez Minirmd 8,5
{"Brihodes)
Tolerantia respecio al Mo mas ded 5% deberd estar fuera ded
grade de madurez e gL i e b il e d.
Las frulas de esta calegoria deben ser de
calidad superior y e consistencia finme.
Su forma, aspecto exedor, desamolle y
coloracion deben ser caraclenishcos de la
Calegaria wariedad a ka que panenezcan.
Solo podrén permilirss defecios miuy eyves en
g superfices, sempre y cuando eslos no
alecten al aspeclo general del prodocio, su
calidad, eslado de consenacion Y
preserlacion an & envase.
Tolerancia respacts a la ' ; . .
apariencia Se admile hasta 1% de rula con pudricidn.
Talerancias de Deleclos ! .
dadics Dedatins muy [eves
- ACAMS .
- Bolritys y Thrigs -
- Furnagina -
- Oeresas -
- Cicalrices, rozaduras Suaves, e reslan a la apaniencia no mas gue
(rarmeadd, usssel)y una decolaratdn permilida en la calaporia.
- Dleoceloas =
- Quemadura de sal -
- Bufado -
- Creasing .
Wirsain 0 Pagina 2 de 4
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Tamafio
Calibres segin & dameaino
{eciaborial )

Difrmairo &n mm

Calibre | —r e | Maximo

Cal 10
Calg
CalB
Cal?
Calb
Cals
Cald
Cal3 81
Calz
Cal1

Tolerandia respecio al
Larmarha

Se admilich para ka calegoria, y para cualoguies
mods de presanlaEdn, wn 10% en nimends o
en peso de fulas gue se ajusten al calbre
inmediatamerts  infefior o superior  al
mencionada en &l envase a en los
documenlos da h‘anspr_rte.

Homogensidad

El conleredo e cads envase debe ser
homogénen v esiar comnsliiuide Gnicamente
por ciicos del mismo ofgen, varedad,
calidad, calibie y que presanlen un msmo
grads de desarmolle y madurez. La parle
vigible del contenide del anvase o lobe debe
ser reprasentaliva del conjunin. Ademds, para
la calegoria exira s& exige la homogensidad
e coloracion

Los citricos deben pressntarse alineados en
capas reguiares de acuerdo a las escalas de
calibrado, tanlo &n envase cerrado como &n
abierto. Cuando la fruta se dasiligue y envase
sequn el dAmelro de los Trulos, debe ser
mecesann que la diferencia maxima  de
dEamedn enlre |08 fulos comesponda & ires
calibres sucesivas de |a escala de calibrado.

INOCUIDAD

Cumplir con o establecido por el Servicio
Macional de Sanidad Agraria — SENASA,
auloridad nacional compelanie! |

Reglameanio e
Inaciiidad
Apgroalimeniaria,
aprabadn  medianie
Decrelo Supremo N
004-2011-AG, ¥ sus
madificalonias.

Precigion 1: La enlidad convocanle deberd precsar en |as bases (seccibn especilica, especificacionss
téenicas numearal 2 yo prafonma del conlrale] @ calibre de k naranja Valencia calegonia exlra requerida,
de scusrdo a ko aslablacido en k8 preserls Ficha Tacnica, por sjemglo: Naranj Valencia calagoria axira,

calibre Cal 5.

22 Envase ylo embalaje

La Marang Valencia Calegoria Exira debe envasarse lomando en consideracin lo establecido en
I nerrna CXC 44-1895 [2004) CODIGD DE PRACTICAS FPARA EL ENVASADD ¥ TRANZPORTE
DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, seqin indica & nismeral 8.3 de la NTP 011.023:2014.

" Segin articulo 10 del Reglamento del Decretn Legislatio K* 1062, Ley de inoouidad de los Almenios, aprobado
medianis Decrelo Supremo M 004- 2008415,

Wersitin D4
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Log materiales yo papeles ullizades en e inlemor del envase deben ser fuevos (elo incye el
maberial recuperade de calidad alimenlaria), estar limpios ¥ e de un malesial que no pusda causas
alleraciones nbernas ni exbermas a la fruta. Se permibe el uso de malefales v, en panticular papeles
o selios que lleven indicaciones comerciales, siempre que B impresitn o e sliguelads sa hagan
wan linkas o gomas no IGocas. Cuando ks Trulos se presenlen envuelios en pagel, ésle debe e
nueva, fing & inodoro y debe eslar seca. Los envases deben eslar exenbos de maleras exirafias,
Mo obstanbe, se permilitd que leven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas
wardes seqln indica el numeral 0.3 de laNTP 011.023:32014.

Precisidn 2: La enlidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
bacricas numeral 2 yle proforma del conlralo), o pess nelo del produsts per envaze. Ademas podra indicas
las caraclerislicas ded envase lakes coma:. malerial, e, 1.i|:l'.'i de cerrads, Siempre gue 58 I‘E]ﬁ warilicada
e estas caraclarshcas asequran la pluralidad de posiores.

2.3 Rotulado
Cada envase debe |levar, en caraclerss agrupados en und de sus costades v gue sean lkgibles,
indelebles y visibles desde o exesior, las Sguienles indicacones, segln el numeral 10 de la NTP
0110233014

mambre o FARGn Sockal

dRrecCibng

datos de conlacio [lelfans, Bx y coren electninicn);

rambre del producis (especia) v la variedad,

pais de arigen y Tscultalivamente, nambre del lugar, distrilo o regitn de producsisn;
caraclerislicas comerciales (calegoria, calibre y ratamienbo pesl cosecha)

dates de azabilidad, les miamos que pueden ssr codiicades (denificasidn del productor,
idenlificacion de la Flhl‘llﬂ de empague, Techa de empaous ¥ adicionalmerla olros dalos de
manera lacullativa);

FE!DI‘IEH:!, s &l conlenido e Flﬂl'l"ﬂ‘.'diﬂﬂ-hﬁ ervases individuales da la muasira, no FILE'HE
ser inferior al peso nominal rolulade (Tacultativa);

reimer de Autorizasisn Sanilaa de Establesmients g2 Procesamienla Primario emilida par &
SENASA.

Precigion 3: La enlidad convocanbe deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificacionss
techicas numeral 2 wo proforma del conlralba), obra informacidn gue considere deba estar rolulada La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar s caraclenisiicas del bien descrilas en numeral
2.1 de la presents fcha benica.

Zd. Inserio
Mo aplica

Precision 4. Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA
CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Denaminacitn lesmica : PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Uriclad de medida : KILOGRAMO
Descripcadn general : Es ol fruls provendenls de |la especie Cavca papays L., de la

farnilia Caricaceas

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM

21. Dl bien

La papaya calegaria exira debe haber alcanzade un grade apropiade de desarrallo y madurez capaz
de goportar o ranspane, manipulscian v legar an estads salisfactono al lugar de desling, Segin
indica &l mirneral 2.1.1 de la norma Codes CX5 183-1893 (2011).

Bl conlenide de cada envase de papaya calegoria exira debe ser homogéneo y eslar constiluida
Unicamente par papayas del misme origen, variedad wa Gpo comercial, calidad y calibre. También
deben gar homagenecs &l color i | madurez. La parle visible del conlenido del envase dabe sar
represenlaliva de lodo &l conlendo, segqin ko indicads e@n & numeral 5.1 de ka norma Codex CX3
183-1983 {(2011).

La pagaya calegaria exira debe presentar |as sigueanies caraclerislicas:

Cal IDaD

Las papayas deben:

= ESlar enbaras.

- Eslar sanas y exenlas de podredumbre o
deberiora que hagan que no sean aplas para
el Gonsumo.

. Esiar limpias y préclicamenls exenlas de
cLslquier malena exirafia visible.

- Eslar praclicaments exenlas de plagas que
afeclen al aspecio general dal products.

- Eslar préclicamenls exenlas de dafos
calsados por plagas.

- Esiar exenias de humedad exiema anomal,
galvo la condensacion consiguienls a su
remocion de una camara Tigorifica.

- Eslar exentas de cualguier olr wo sabor | CXS 1E3-1903
exlradfios. {2011} HNORMA

- Saerde consisbencia irme. PARA LA PAPAYA

= Tensr un aspeclo fresco.

- Estar exentas de dafios causados por bajas
wa allas lemperaluras.

Requiiles minimes

Cusando tengan pedinculo, su longilud no debe ses
supenion a 1 em.

Las papayas de estla calepors deben ser de cabdad
superior ¥ caraclerislicas de |a vadedad wo lipo
comercial. No deben lener defecios, salvo defectos
superficiales muy leves sismpre y cuando no afecten
al aspeclo general del producto, su calidad, estada
e conservaciin v presenlacitn en el envase.

Clasiflicadcdn
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El 5%, &n nismero o en peso, de s papayas que e
salisfagan los requisiios de esia calegoria pers
Toleranci de salisfagan los de la Calegoria | o, excepcionalmente,
caldad ue o superen ks lolerancias estabiecidas para esta
(Wirrica.

La papaya calegorfa esra se cdasifica en los
Ei-m.lif.'l'lt&!- calibres (delesminados por el peso del
Truls):

Calibre Peso (g)
200 - 300
301 - 400
401 - 500
501 - 600
601 — 700
701 - BOO
801 - 1100
1101 - 1500
1501 - 2000
2 2001

c|=|x|m|=|m|o|a|m|=

La talerancia en o calibre serd al 10%, en mimens o
en peso, de s papayas que correspondan al calibre
Tolerancias de inmedialamente supesior o inlemor al indicada an o
calibire SfVASE, £ON UM pess minimo de 180 g para las
papayas envasadass en la calegoria del calbre mds
pequefio.

Regameno  de

Inscuidad
Cumglir con lo establacido por & Servicio Naconal de | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Zanidad Agraria — SEMASA, avloridad nacional | aprobade medianie
compelenie!. Decrelo  Supremo
N 004-2011-A, ¥
sus modificalonas.

Precisidn 1: La anlidgad convocante deberd precisar en las bases (seccitn especifica, especificaciones
lécricas numeral 2 yio profanma del contralo) &« calibre de la papaya calegoria exira requarido de acuendo
a lo esiablecido an la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papaya calegoria exdra, calibre G

2.2 Envase ylo embalaje
La pagaya calegoria exira debe ser asondicionada lomands en consideracion lo establesido en las
mormas Codex CXE 1-1968 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HISIENE DE LOS ALIMENTOS,
CHC 53-2003 (201 7) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1985 (2004) CODIGD DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y
TRANSFORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FREZCAS, de lal manera gue &l prodecho quede
dehidamente prolegido

Los envases deben salisfacer |a% caracledislicas de calidad, hagiene, venlilacan y resisbencis
necesarias para asegurar la manipulacién, e lransporle y la conservaciin apropiados de las
papayas, y deben etlar sgenlos de cualguisr materia y alor exieaios, seqon indica o numeral 5.2.1
de ka nomma Codex CXS 1B3-1983 (2011).

Precisidn 2: La enlidad convocanle deberd indicar en kas bases (ssccidn espeacifica, especficacionss
l&cnicas numeral 2 wWo profarma del coniralo), & pasa nelo dal producto por envase. Ademds, podrd indicar

! Segln arficule 10 del Reglamento del Deoeto Legsiatve B* 1062, Ley de inoouidad de los Almenios, aprobado
mediante Decreto Supremo M° 034-2008-A1G.
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kas caracleristicas del envase tales coma: malerial, pesa, Gpo de cerrado, siemgre que s haya verilicada
que eslss caraclerislicas sseguren |a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rolubade de bs envases de la papaya calegoria exira deben cumglii con lo indicado en la
NTPF 208.038:2018 ALIMENTOS ENVASADDS. Eliquelads de aimenios preanvasados. B* Edicion
y ks disposiciones especilicadas en &l nurmeral 6.2 de la norma Codex CXS 183- 1983 2011):

mambne ded produchs;

calegoria;

PeES0 meld

mambre y dirsccitn del comercalizader, envasadar, produslarn, alre;

pais da origen (para preductos de imporiacion);

calibre (oddigo de calbre o peso medio &n gramaos )

lecha de envasada;

nimers de lobe ([facultativa);

nimens de Auloizacain Sanilania de Establecmanto de Procasamignlo Primans emilida por &
SEMASA.

Precigién 3: La enlidad convocania deberd indicar en las bages (saccidn especifica, especificaciones
ldcnicas numeral 2 wWo profomma del conbrale), obra informadcan que considers deba estar rolulada La
informacitn adicional gue s& solicile no peede modificar |as caraclerislicas del bien descrilas en numeral
2.1 de |a presenie icha Ecnica.

24, Insérto
Mo aplica.

Precigitn 4: Mo aplca.
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FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denaminasen del bien . GRAMADILLA CATEGORIA EXTRA

Denaminasin [Semica : GRAMADILLA CATEGORIA EXTRA

Uridad de medida . KILOGRAMO

Descripeitn general : La granadila | Passifiova lguars Juss) es la fruts ablenida de la

familia Passifloracess, que & Sweminisiran  frescas  al
consumedar, después de su preparacian y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La granadilla calegoria exdra debe presantar las siguienles caracberisicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

- Eslar enberas.

= Presanlar una apamencia fressa.

= Ser de consElencia firme.

- Eslar SANAS, ¥ exenlas de
podredumbre o deleriora que hagan
e no Sean aplas para e consuma.

= Eslar bmpias y exenlas de cualguies
maleEa exiraia visible.

= Eslar praclicaments exentas de plagas
y dafios cawsados por elias, que
alecten &  aspetlo  general  ded
praducio.

- Ezlar exentas de humedsd exderna
amarmal, sakve la  condensacion
consiguienle & su remocitn de una
cAmara frigorifica.

= Eslar exenlas de cualesquiera olones
yia sabores exdrafios. NTP-CODEX CX3

- Estar doladas de un tallo’pedincule | 316:2018  NORMA
e debe llegar hasta & primes nudo. PARA LAS FRUTAS

Requisiles minimos

- Exentas de hundimisnios. DE LA PASION. 1°
= ExenbEs de grslas. Edicadn
Grado de madurez Coloracadn exlama caracleristica

a. Las frulas deben ser de cabdad
slpefior v caraclenislicas de la
waredad.

b, Mo deban lener defeclos, sako
defecios superficiales  muy  leves,
giempre y cuande no aleclen al
aspects general del preduclo, su

Categoaria calidad, eslads de conservacin y

préesantacidn an & envase.

Talerancia: S& tolera & 5% an mimenn o
en pesn de las granadillas que no
salisfagan o8  requisilos  de  esla
calegaria, peno salislagan los de la
calegaria | de la morma de b releencia.
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Codigo 6e | Rango de peso (g)
ealibre

=138
=128 — 139
=122 — 128
=106 - 122
=3 - 106
=74 - 83

Cafibire (g delermina por el peso
el frula)

|m |3 || =

El10%, &n mimeng o en peso, del calibre
Tolerancia de calibre inmediatamente inferior o superior al
indicade an o srnvase.

El conlenids de cada envase debs sed
homogénea  §  estar  consfibuidoe
micamente por granadila del mismo
Hemogenaidad origen, varedad, calidad, color y calibre.
La pare visible del contarsdo del armvase
debe ser representativa de lodo el

conbenido.
Regameno e
Inseuidad
NOCINAD Cusmgli con lo establecido per & Servicio | Agrealimeantasia,
Macional de Saridad Agraria — SENASA, | aprobade  mediante
aniboridad nacaondal I:-\:llr'l'lpl‘.'tf.'l'll.E“. Decrelo Supremo W
004-2011-AG, ¥ &us
rrdificatesias,

Precisitn 1: La enlidad convocante deberd precisar en las basas (seccidn especifica, especlicaciones
IEcnicas numeral 3.2 o proforma ded conlralo), @ calibre de las granadillas que deses adourin, de
acuerdo a bo establecido @n la NTP — CODEX, CXE 3163018, Por ajermplo: granadila calegaria axira -
calibee por pasa D,

2.2, Envase ylo embalaje
La granadilla calsgoria exira debe ser envassda lomanda en conzideracion ko eslablecido an lag
mofmas Codex CXC 44-1995 (3004) CODIGD DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS y CHC 53-2003 (2017) CODIGD DE
FRACTICAS DE HIGIEME PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Asimismd, debe ser
envasada de lal manara que el producio queds debidamente prolegido, segin & numeral 5.2 de
la NTP-CODEX CX3 3163018,

Los maleriales ulilizados en el inbehor del ervase deben ser nuevos, eslar limpios y ser de calidad
tal que evile cualquier dafo extemo o inlemo al produclo. Se permile o uso de malerishas, en
particular papel o selles y adhesivos con indicacionss comerciales, sismpre y cuando asbén
impresos o eliguelados con linld o pegamento no 1Gkico, seqn indica & numeral 5.2 de |a
NTP-DODEYX CX5 316:2019.

Precigitén 2 La enlidad convocanis deberd indicar en las bases (seccion especifica, speclicaciones
MEenicas numeral 3.2 yo proforma del contrato), e pesn nelo del praduclo par envase. Ademas, podr
indicar las caraclerislicas del envase lales como: maledial, pess, lipe de cerrado, sEmpre que e haya
verificado que eslas caraclerislicas aseguren la pluralidad de posbores.

2.3 Rolulado
El robulada de la granadilla calegoria exira debe cumplic on lo indicado en i3 noma Codex
CX5 1-1985 (2018) NORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS ALIMENTODEZ
PREENYASADOS vy las disposiciones especilicadas en &l numeral § de la NTP-CODEX CX3
16:2018, sguienbas:

= mombre del products, nombre de la vanedad (facullative),

1 Segiin articulo 10 del Reglamento del Decretn Legislativa K* 1082, Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobado
mediante Decrefs Supremo M 034-2008-A5,
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= mombre, direccidn legal del produchor o asociacion de productores, del acopiador wo
dslribuidor cuando sea aplcable, codigo de denlificacion del productor [Tacultaiw);

= pais de origen, ¥ facullativamenls, nombre del [ugar, distilo o regidn de produsscion;

= calegoria de calidad,

= calbre (codipe de caline por pesa);

»  pesn nelo (facultativo);

= mdmers de Autorizacion Sanilarfa de Establecimiento de Procesamiento Primario emilido
par &l SEMAZA.

Pracigidn 3: La enlidad corvotante daberd indicar en las bases (seccidn especiica, aspaclicaciones
lEcnicas rumeral 3.2 wo proforma del conlrala), olra informacion que considers daba estar rolulada. La
irformacdn adicional gue se splicle no puede modificar las caraclerisBeas del béen descrilas en
numeral 2.1 da k& presente ficha l&cnita.

24, Inserto
Mo aglica.

Precisian 4: Mo aplca.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien
Denaminacion WsEnica
Uridad de medida
Descripcidn ganeral

. MANGD KENT CATEGORIA |
: MANGD KENT CATEGORIA |
! KILOGRAMO

: El mange Kenl calegaria | @2 una fruls chienida de la especis
Mangifers dica L. de k3 Tamika de Bs Anacardidceas, que se

suminisira fresca  al
acondicionamienio y ermasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

consmedor, despudés de  Su

21. Del bien

Bl desamollo y condicion e los mangos Kenl calagoria | deben ser Lalas que permilan asegLras
la comlinuatibn del procesa de madurscdn hasla que slcancen & grado adecuads de maduez

que comesponda a las caraclerislicas propias de la vasiedad, seporiar el lransporle y la
manipulacitn y llegar en estado salisfacions a su desling, sepin se indca en el numeral 4.1 da

la NTP D11.010:2020.

El mianipt Kanl calagoria | debe presentar las siguianles caraderislicas:

CaLlDaD

Requisiles minimos

&) Estar enberos.

b) Estar sanos; deberan  exduirse  los
produsies alectades por pediedumbre o
delerion que hagan Que no saan aplos pars
&l cansuma.

) Eslar limpios y préclicaments exenlos de
clslesquiera malerias exlrafias visibles.

d) Eslar prachcamente exsnios e dafos
causados por plagas.

&) Eslar exenos de humedsd axlama anomal,
salvs la condensacién consiguients a sy
Fermncian de una chmara Trigarilica.

1 Eslar exerios de cualquier alor wo saber
exirafio.

g) Ser de consmiencia firme.

) Temer un aspeclo resss.

i] Estarexenlos de dafios causados por bajgas
yio allas lemperaluras.

jI Eslar esenlos de manchas necrdlicas o
esirias.

k) Esiar exenlos de maguladiras.

I} Estar sufidienterments  desamollades v
pressnlar  n grade  de  madise?
galisfacionio.

) Eslar praccamente exenlos de secrecin y
quemaduras producidas por Hex, dafios
por guemaduras de sol y delecios en la
chscara producidos por rozaduras.

n) Pressnlar fofmas y carsclerislicas propias
de ka variedad.

@) Tener pedinculs no menor de 05 em de
lengilud i mayar a 1 em.

NTF D11.010:2020
MAMGO.  Mango
fresco. [Requsilos.
3 Edicidn

Werastn 01
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ESPECIFICACION

Calidad

s Log mangos de esla calaporia debardn ey de
buena cabdad y caraclerislicos de ka vasiedad.
s Podran permiliree,  sin embango,  los
siguientes defectos eves, siempre y cuando
no alechan el aspects general del producta, su
calidad y eslade de congervacidn vy
presanlacion an & anvaase:
= defecios leves de farma;
= defecios leves en k3 cAScAra  Cofmd
roFaduras o quemaduras producidas por el
sal [ealor anaranjado), mandhas
suberizadas debsdo a la exudacion de resing
(incluidas asirias alargadas ) y magulladuras
qué no excedan de 1 cm?.
Se permile B3 presencia de lenlicelas mojizas
suberizadas espancsdas, asi  comg el
amarillamienta de las variedades de calor
wende, debido a ura exposicidn directa a la uz
solas, pens S0 gue exceda & 10% de &a
superficie, siempre y cuando no exslan
g fiales de necrods [bEnco amaril anlo).
S polera e 10% en mdmens © en paso an ka
unidad comercial de venla pactada, que no
salisfagan os reqguisilos de esla calegoria,
pefo salisfagan los de la cabegaoria I, indicada
&n ba nomma de relensnca.

Calibra

Pesa
inferior

ig)
1000 875
B0 725 TS5

4 1125
3
& BET 812 723
7
8

31 230 612
0] 470 30
3 242 420 470
10 A0 3a0 420
12 333 307 380
14 2B8 266 307
15 250 235 268
18 232 210 235
20 20 180 210
&2 1B2 164 180
24 167 158 182

1. El codigo de calibre indica el nimeso de fruios
U S puscen COIGCar BN una caja de carlon
de 4 kg neto {relerenoal)

Z Los rmangos especificados  inchrpen la

fol=ranca de cabbee, que es de £ 10% en peso
de la frula contemida &n cada emvass.

Tolerancia de calibre

Masdrma &l 10%, en ndmefo o én peso, de os
mangos conbenidos en cada envase pusde no
apustarse a |os limiles de calibe del grogao en wn
50% de ka dilerencia mdodma pammizible para al
LI P
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El conlenids de cada anvass debsrd ger
homopénen y estar constiuido Onicamente par
. man ded misma o . varedad caldad
Homogeneidad e La parte -.-:37: el conierido el
enyvase deberd sar regresentaliva de ods al
canbenida.
NTP 0110252010
MANGO. Manga
Salidas . v fressca.
sciubiles latales | MIRime 7 - 8 "Beix Delerminacidn  de
madurez fisickbgica.
1* Edicion, ¥ su
Camigenda Técnica
Madurez NTP
fisinkigica 011.025:2010/CT
12018 MANGO.
Firmeza 11 - 18 kgiem? o
madurez fisickdgica.
CORRIGENDA
TECMICA 1. 1°
Edicidn
Reglaments de
InocLidad
Cumglit con lo establesdo por e Servico | agroaimentaria,
INCCUIDAD Macionsl de Sandad Agraia — SEMASA, | aprobads mediants
auiboridad nacional compebanta’. Deciebs  Suprema
N® 004-201 1-AG, ¥

Precigitn 1: La enlidad convocanbe deberd pl’tﬁﬂ-ﬂl‘ e lag basas [m Hptﬁ’ﬁl'.'ﬂ. HFEtiﬁl‘.i&ti’l‘.l‘lEﬁ
lecnicas rumeral 2 yo proforma del contrala), el calibre del mango Kenl calegoria | gue desea adquirir,
seqin ko esiablesido en el numeral 5 de la NTP 011.010:2020. Per ejemplo, Mangs Kenl categeria | -
calibee 7.

22 Envass yis embalaje
El mango Kenl categoria | debe ser envasado iomands en consideracian 1o establecido en ks
mofmas Codex: CHC 1-1968 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIEME DE LOS
ALBMENTOS y CMC 44-1995 (2004) CODIGD DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, daben ser efnvasados de
Lal manera que &l products queds debidamente prategida. sapin lo indicade en & numaral 7.2
de a NTP 0110702020,

Las maberiales ulilizsdes an al interior del anvase daben ser de primer w@o, astar limpios ¥ ser da
cabidad tal gue evilen cualguier dafio axterns o inlemo al products. e permibe el wso de
maleriakes, aspacialments papeal o salos, gue lleven especlicaciones comentiales, siempra y
ciands eslén impresos o eliguelados con linla o pegamento no Wxica, segin indica & numearal
T.2 dee fa NTP 0110102020,

Las envases deben salisfacer las caraclerisliicas de caldad, higiene, venlilacian y resislencia
recesanias para aseguear la manipulacion, e ranspore y I3 consernvacin apropados de los
ranges. Los envases deberdn estar exenlos de cualquier malesa y olor exirafos, ssgin indica
&l numeral 7.2.1 de ka NTP 011 0102020

Precisién 2: La enlidad convosanle deberd indicar en ks bases (secdtn especiica, sspecificaciones
Iecnicas numeral 2 o profarma ded contrata), &l peso reto del prodects por envase. Ademas, podrd
indicar las caraclerislicas ded envase ales cormoc maberial, a0, lipo de cesrado, siempre gue se ha:,a
wverilicadas que egias caracherishcas R e la pluralidad de posloras.

t Begiin articulo 10 del Reglamenio del Decreio Legislativo M* 1062, Ley de Inoosidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrefo Supremo M° 034-2008- A5,
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2.3, Rotulado
El rotuladn de los envases de mangs Kenl calegania | debs cumplir con los requisilos de la NTP
2090382019 ALIMENTOS ENVASADDE. Eliguatado de alimentos preenvasados, 8 Edicon, ¥
las disposicionas especillicadas en e numeral B de la NTP 01107020230 siguienles:

= mombre y direccion del envasador ywo distribusdor

= mambre del products, induyendo la varsdad,

= pais de origen, y lacultalivaments, mombre del lugar, distrilo o regidn de producsiin;

= CAlegania;

= calibre

- peEso nelo;

= mdmens de wnidades (Tacultaiva);

= mdmens de Aulorizacsn Sanilafia de Establecimieno de Procesamienlo Primario emilide
por &l ZEMASA.

Precigidn 3: La enlidad convocanls debard indicar en kag bases (seccion espacilica, espaciicaciones
IEonicas numeral 2 wo pralarma del conlralo), olra informacin gue considers deba eslar rolulada. La
infarmacion adicional gue se solicile no puede modiicar las caraclerishicas del bien descrilas en
numeral 2.1 de la presane icha [Sonica.

24.  Inserbo
Mo agplica.

Precision 4: Mo apica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Demaminacidn dal bien

Denaminacidn Mecnsca

Unidad de medida
Descripoian general

: PLATAND DE SEDA CATEGORLA EXTRA
: PLATAND GROS MICHEL AAA (BAMAMD) CATEGORIA

EXTRA
: UNIDAD

: El platans & la fnuts obienida de |a espacie Muza Spp (AMA), de
la Tamilks Musacea, en eskads vende, que habrd de suminislrarse
frescos al consumidor, despuds de su acondiconamenio y

Efvasado.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El plstana de sada calegoria exira debe presentar las siguienbes caraclarishicas:

Cal DD

Resquisilos minimos

Los plétanos debean:

= [Estar enberos (lomanda e dedo
Gomo referandia).

- Estar sanos, deben exclirse los
prodiscios aleclados de
podredumbne o delamaro gue hagan
gl o saan aplos para &l consuma.

= Estar  limpios vy préclicamenle
axanios de cualquier maleria exirafia
wigible.

= [Estar préclicaments exenlos de
plagas que alecien al aspesio
general del producio.

= Estar préclicamenls exenlos de
dafios causados por plagas.

= [Estar exenlos de humedad exlema
anormal, =alvae la condensaciin
consiguiente a su remocion d& wna
cimara Migorifica y los pllancs
envasados an abmdslera modilicada.

= [Estar exenlos de cualquéer ofor o
sabos exirafo

= Ser de consisbands fime.

- [Estar exenlos de dafios causados
por bajas lemperaluras.

= [Estar  préclicaments  exenlos de
magulladuras.

- [Estar exares de mallormaciones o
curvaluras anormales de los dedos.

= [Estar sin pislilos.

= Tener o pedinculs inlacho, sin aslar
dobladas ni dafades por hangos o
desecados.

Las manod yhos racimos o gajos deben

inciur 1o siguiene:

= Una porcion suficeente de cusllo de
oolor normal, sana y exenlo de
corlaminacion par hongas: v

= U ciello de cofe Bngio no
achaflanado o rasgado, vy o &in
Tragmentos de pedinculo.

WTP-CODEX CXZ 2052018
HORMA PARA EL BANAND
[PLATANO} 1* Edicitn

Wersidn D1
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. De conformidad con las caracteristicas
Madurez Rsiolbgica pesiliares de |a vakedad.

Lengitud minima: 14,0 &m
Grosor minimo: 2,7 ¢m

El 10%, &n nlmero o &n pessd, dé lod
plitanes gue mo o salisfagan oS
Tokerancs de calbre reguisilos melalives al calibre, panrg gue
anlren &n la calegoria inmediatamenle
!-l.IFIEriI‘.I o inferior al calibre.

Lo pidlanas de esla calegaria deben
g de  calidad  superior
caraclerislicas de la varedad yo Gpo
comaencial. Los dedos de los Fllﬁl‘ﬂl‘ll‘.l!
o deben  bener  delfeclos.  salva
defecios  superficiales muy  leves,
siampre v cuands no aleclen al
aspecin general del producin, su
calidad, eslado de consarvacin y
FII'H-E'l"IlHGiEI‘I En el Envase.

El 5%, &n nimen o &n pesd, de los
plitanos gue o salisfagan  los
reguisilos de esla calegoria, pero
Talerancias de calidad salsfagan los de la calegoria | o,
excapsionalmeants, que no Superen las
lolerancias  eslablecidas para  esta
Gltirma.

El conlenido de cada envase debe sar
homogenes v estar  consliluido
Unicamente por plitanos del mismo
Homagenaidad origen, varnedad y caldad. La parle
vigible del contenide del arvase debe
war  fepresenlaliva de  lodo el
carlednido.

Calibre

Categaria

Reglamento  de  Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Agroaii s,  aprobads

IHOCLIDAD Servicio Nacional de Sanidsd Agraia— | s neenan Supremo
SEMASA, auioridad nacional N*  O04-2011-AC. Biik
competenis’. 4

miadili calamas.

Precisién 1: La enlidad convocanie deberd precisar en las bases (ssccidn especifica, especilicationes
1Eenicas numeral 3.2 we proforma del conlrala) si desea que los plitanas sean enlregados en manas,
FACIMoS o gajos, o por wnidad (dedes),

23 Envase ylo embalaje
El plitans calegoria exlrs debe ser envasase lomands en consideracion lo establesds an las
mormas Codex CXC 1-1968 (2020} PRINCIPIDS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS
ALIMENTOE, CYC 44-1995 [200d) CODIED DE PRACTICAS PARA EL ENVAZADOD Y
TRAMSFORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGD DE
FRACTICAS DE HMGIEME PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser
envasados de lal manera que &l products quede debidaments prolegida segdn indica el numeral
5.2 de la NTP-CODEX CXS 205:2010.

Las maleriales ullizados en el inlenor dal ervase deban Ser nuevos, eslar limpos y ser de calidad
tal gue eyile cualqueer dafho exlema o inlemo al producta. Se permile & uso de materiales, &n
parficular papel o sallos y adhesivos con indicationes oomantiales, siempre ¥ cuando esbén

 Begin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative B* 1062, Ley de Inooudad de los Mimenios, aprobado
mediant: Decrefo Supremo M 034-2008-A5.
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impresos o eliguslados con lnla o pegaments PO lAxKico, Segon indica & numeral 5.2 de |a
NTP-D0DEX CX5 205:2018.

Los envases deben salislacer kas caraclenisbhicas de calidad, higiene, venlilacion y resisbencia
PecesArias pArd SSEOURar |8 manpulacion. el Mansparls ¥ 18 conssrason apropades de los
plitancs. Los envases daben estar exenlos de cuslquier maberia y olor exrafios, segdn indica
rumeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CX3 205:2019.

Pracisién 2: La enlidad convocanls deberd indicar en las basas (sec@in espacifica, especilflicacionas
iecnicas numeral 3.2 wo proforma del contralo), el pesa nelo del praducio par envase. Ademds, podrd
indcar [as caraclerislicas del envase (ales como: matesial, peso, lipe de cerrado, siempre que se haya
verilicade que esias caracterislicas sseguren |a pluralidad de postores.

2.3. Rolulade
Bl rolulado de los envases del pllane calegoria exra debe cumglii con s disposiciones
espacificadas en e nurmeral B de |a NTP-DODEX CXS 205:2019, siguieres:

= nambre y direccion del exportador, envasadar yo axpedidor;

= nambre del producto, nombre de la vanedad o Gpo comercial [Tacultaliva);

- pais e origen, y facullalivameanls, nombee dal lugar, dislhila o regidn de produccion.

- pllAnes en dedos (8 procede)

- calegaria;

- pesn nelo [facultabva);

- mimens de Aulorizacion Sanitara de Esiablecimienio de Proossamiento Primario emilido
par &l SEMAZA.

Pracisién 3: La enlidad convocanle deberd indicar en s basas (sec@on espacifica, especillicaciones
lEchicas rumeral 3.2 wo proforma del contrala), olfa informacon que considers deba aslar rolulada. La
infarmacdn adicional gue se solicle no pusde modificar &% caracterjsBcas del béen descrilas an
numeral 2.1 de k& presents Micha Bcnica.

24, Inserto
Mo aglica.

Precisitn 4: Mo apbea.
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FICHA TECNIC &
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denaminacian del bien ! CARMNE DE RES - CORTE TAPA REFRIGERADD
Denaminacion bstnica : CARNE DE BOVIND — CORTE TAPA REFRIGERADOD
Unidad de madida ¢ KILOGRAMO

Drescripain general . El boving comprende a ks animales de a5 especies Bos

Isirug, Bog indicus ¥ del génefo Bubalus b espedce Bubalus
bubaliz y sus hibridos. El corte tapa reffigerads &5 una piaza
=in huesa del cuaro posterion, la cual ha sido enfriada hasia
alcAnZar una lemperalira no MmAyor & 4 °C. Esle cane mpa
(nalga de adenlro con laga) es & cone redondeadd siluado
ar la pane nterma del Mmoo, Bmitando an su pane delanbara
Gon & pejemay ¥ en la poslenor con la cabeza de lomo. Se
ubica sobre s huesos jsquan, pubis y Mmur, imitanda con
Ia berosidad medial de la libia. Tiene como base muscular
a los misculos mecla inbamo, seamimembranoss, Sarbario,
peclines, aducior, obluradar exlemo, gemelas y cuadrado
Ternaral

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Dal bien
El sorte tapa relrigerado debe proceder de animales sanos, Taenadas bajo inspeccion velerinaria
¥ de planias feenadoras o camales auvlorizados po & Autoridad Sandlania. Solo ge Fl:lﬁlin
comercializar aquellos corles de came proversenies de carcasas que hayan sido aprobadas
COmHs aplas PEra Consumo humano &n ka inSpEﬂzﬁn ﬁt&rimria.t&gﬂnh sefialado en & numesal
B.1.1 de  NTP 201 0552021 v en & capiluls Il del Reglaments Sanilao del Fasnado de
Animales de Abasts, sprobads mediante Decrebs Supremo N° 015-301 2-AG.

El cofle relrigerado debe presenlar las sigueenles Ghraclerislicas:
|m.u:nani3m| ESPECIFICACION | REFEREMCIA
CALIDAD
Superficie brillante, acabado liore de
Aapecio general -
Codar ﬁ;:ﬁﬂ'*ﬁ“" exenly  de  colofes | Lrn 5010552021 CARNE Y
- PRODUCTOS CARMICOS.
Oicr E:::}:;f%’;ﬁ;‘mﬂ cuslquisr alof | o fnaciores, clasiicacien y
- requisilos  de  carcasas
. . Firme y elialica al laclo, Lanlo la grasa A -
Consisbencia come &l s muselar carme de bovinos. 3 Edcidn
pH Enfre 5.5y 6.4
Regaments de  Inocusdad
Curnplir con ko establecido por el Serdco | Agroalimentaria,  aprobado
INOCLIDAD Macional de Sanidad Agraria - SENASA, | medanie Decrelo Supremo
auloridad nacional compatarde!. MNe 004-2011-AG, y sus
el Do ds.

Pracisién 1: La enlidad comvocante deberd sefialar en las bases (seccdn especifica, especilicaciones
IEonicas, numeral 3.2 wo proforma del conbrala) gue la lemperabura de recepeitn del core lapa
refriperado mo debse de exceder de 4 °C. Del misma modo, deberd indicarn B forma de presenlacion del
oorte de res, coma en core enlero o en panciones individuales (Meles o a2os), enine obros; indicando
& pesn aprodimado de cada presenlacion. Por ajemplo:

Ejernplo 1: Carne de Res - Corle Lapa refrigerade, cone enlerd, cuya temperalura no debe axcadar de
4°C.

! Segin o artiouic 10 del Reglamenio del Decreto Lﬂgul:lm: MN* 1082, Ley de Inccuidad de los Aimentos,
aprobado medianie Decreto Supremao N 034- 200845
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Ejemgls 2. Carme de Fes - Cofe lapa religerada, en Beles de 200 g aproximadaments, cuya
iemperaiura no debe exceder de 4 "C.

2.2. Envase yio embalaje
Bl envase y embalaje deben ser inosuos, limpis & higignicos, de grade alimentaris y no deben
comunicar olores o sabores exirafios al producio. Asimismo, deben ser impermeables,
resisienles, consenvar las caracteristicas del producto v, al eliminarse, no deben dejar residuss
sobre la came, sagon ko establecido en @ numeral 9 de la NTP 201 .055:2021.

El disefie y s maleriales de envasads deben alfecer una proleccion adecusda de los praduclos
para reducir al minimo & contaminacadn, evilar dafos ¥ Pl un 'l‘.'iqul‘."lﬂl'.'l apropiada. Los
malenales Fﬂfﬂl‘.‘l envasado no deben Saf bxicos i represanlar una amenala para |a inocuidad
y Ia aplitud de los alimenlos en ks condiciones de almacenamisnis y uso especilicadas, sepin
I indlicads en el numatal 72.0 del chdiga de prachica Codex CXC 1-1063 {2020). Principios
generales e higiene de los alimenlos.

Cuanda kb came sea envasada o envuella, o malerial debe sér aplo para su ulilizacion y las
I'.iﬂjH'i‘.‘l cafones deben dapaner de un forro adecuado o de alro medio adecuads para m:ﬂeger
la carme, con la sabsedad ﬂ-l‘.'quf.'f.'l'l determinados casos ng Sard mhmﬁﬁﬁﬂ farrados o
pubagidn: de olra manefa 5 las piezas de came, lales como s cores, son envuelas
individualments anles de ser envasadas, segin lo indicade en el rumeral 151 gl cadigo de
practcas Codex CXC S5E-2005. Cofign de préclicas de higiens para la came.

Precisitn 2: La enlidad convocante deberd indicar en las bases (secddn espacilica, especilicaciones
1Eenicas numeral 3.2 wo profoma del contrala), &l pese nele aproximads de produclo par envass.
Ademas, podrd indicar las caraclerizlicas ded efvase lales comac malerial, Gpo de cefrado o
presentacion & granel en envases con lapa, siempre gue & haya verificado que estas caracerislicas
asaguren ka pluralidad de poslores.

23. Rotulada
Los corles de came de fes deben eslar adecuadaments idenbficados para faciliar su
rastreabilided mediane sliquelads, dosumentasian o infarmasion perlinenle, segun ko sefalads
en el arliculo 27 del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado medianie Decreio
Supremo N* (04-2011-AG, y sus medificalorias,

En um&uhrmmm:-ampnm a EutF.IElH o idbule ulliEsdds para la comercialzacidn,
debe cumplir con b legislacion racional vigenle @ en su Sefecls con ka NTP 20000383018
ALBJENTOS ENVASADOS. Eliquetads de almenlos preervasades. BY Edicion. Ademdas, debe
eumplic con |os requisilos apheables especificades en la nomma Codex CXS 1-1985 (20MEB)
MNorma general para el efiquetads de los aimenios preenvasados, seqin lo sefialads en el
fureral 10 de la NTP 201.055:2021, per ko que debe inSear o siguiente:

. nambre del products;

»  pais de arigen;

. nombre y Sreceion del Ebricanle, envasader o distibuides.

. idenlificatitn del lote:

- Techa de vensimiznlo;

. condicienes de almace ramients;

»  peso nelo;

- mimers de Auterizacion Sanilaria de Exlablecimients dedicads al Procesamisnlo Primaris
e Alimenlos Agrapecuanios y Pienses, olorgads par el SENASA.

Precigién 3: La enlidad convecante deberd indicar en lag bases (secssn especilica, especificacionss
IEcnicas nunmeral 3.2 wo profarma del conlrala) etea informacion gue considere deba eslar ratulada. La
inlarmacsn afcaral que 22 solicile no puedes modficar les alibulos del bien descrilos en &l Aumeral
2.1 de la presente ficha léenica,

24, Inserio
Mo agplica.

Precisitn 4: Mo apkea.
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FICHA TECHICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bian ! POLLO ENTERO COM MENUDEMNCIA REFRIGERADD
Denaminacion Eanica ! POLLO ENTERC COM MENUDENCIA REFRIGERADD
Unidad de meadida : KILOGRAMD

Descripadn ganesal : Palle &5 o ave de la espacie Calus domasticus, que no ha

Negada & U eslads adulls y cuya exiremidad del eslermdan &
Nexible. Bl pallo enbero con menedenca refrigerado conseshe
&n uNa carcasa (duarpo enlem desangrado, desplumadas y
avigcerada) con lodas aus pares, iI'IGh.I'.'EI‘Im: pacho, alas,
muslos, pemas y espinaze. Conlene ks menudenciss
(Cuslis o pescuels, palas, cabeza, molsa, corazén &
higada). La carcasa y ks menudencias deben haberse
somelids & un process de enfiamanto hasla alcanzar una
lemperalura no mayar a 4 "C. Tanto la rabadilla como la
grasa abdaminal pusden o no eslar presenbes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
1. Del bien
Bl polla enlero con menudencia reffigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
eslablacimienios aulodizades o hablilados por la Auloridad Sanitarda y cuya came ha sido
declarada apla para @ conswmo humano bajo inspeccitn sanitaria, seqin o indicado en el
rumeral 8.1 de la NTP 201.054:2009 (revisada & 2021) vy en & Reglamenls Sanilario del
Faenadn de Animales de Abasio, apobado medante Decralo Suprems M- 015-2012-AG.
Las menudencias daben eslar presanladas de la sigueenle manera y podran ser colocadas denlro
de la cancasa, segin kb astablecids en el numeral 5.2 de  NTP 201.054:3008 {revisada o 2021):
PRODUCTO PRESENTACION
VISCERA
Higado Mo debe lener la vesicula biliar
Corazin Puede eslar con o sin peicarpio
. Puede eslar con o sin grasa, debe eslar sin membrana, ni
Malleja contenide
APEMDICE
Comprenden las vérebras cervicales, asi como los 18jidas
Cuello o pescuezo Blandos que las rodean
Patag Comprenden los metatarsos y lalanges, asl como los
legdos bandos que ks radean
- Correspande los huesos del crines y cara, asi comd oS
'IE' o blandos que log radean
Despuds del praceso de Taenado, no debe haber demara en & enfriamiento de la carcasa y las
menudencias, hasla lograr Lna lemperalura nberna de 0 °C a 4 °C en las mismas, segin lo
exlablacido &n &l numeral 6.5 de la NTP 201.054: 2000 [revizada e 2021).
ensssn 03 Pagina 1 de 3
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Bl polle enlers con menudenci refrigerado debe presentar [as siguianles caracleristicas:

CARACTERISTICA |

ESPECIFICACION

CALIDAD

D la carcasa del polla

= Debe Enei busna conformacicn, e
decir gue debe presantar una relacidn
aMonosa entre B eslroclura oSea y
los misculos. Mo debe presentar
delacios o delormacones gue camiien
la apariencia.

= Debe lener |a coberlura de grasa bien
tisiribuida.

= HNo debe presentar incisiones o

MTPF 2010542009 {revisada el
2021) CARNE ¥ FRODUCTDS
CARMICOS, Aves para
comsuma.  Definiciones y
reqUisilos de las carcasas y
momenclalura de cofes, 3¢
Edicidn

- Aspecio peneral rasgaduras de la piel que alecten su
S G AL
- Debe  presentar  ausencia  de
desaficilaciones o roturas de huesos,
El zartifago separado del hueso de ka
pechiga no  Sse  considera  una
desariculacidn o una robura.
= Nodebe lener presancia de plumas.
= No dabe presenlar lesiones por frio o
par escaldads.
= (Color Caraclerislico ded pallo
. Sui penseris y exenio de cualquier alor
anoirmal
. . Firme y eldshca al lacio, tanlo el bejido
- Consistancia LS eular come I grasa
- [pH D 5.8 a 85
D las menudencias
- Calor Caraclerislico
Ol Sui generis y exenlo de cualquier olar
’ anoirmal
) . . Firme y eldshca al lacio, tanlo el bejido
Contisiencis LS eular come k grasa
Curmnplir con ko establecids por e Servita
INOCLUIDAD Macional de Sanidad Agrasia - SEMASA,

autanidad nacional compebarie’.

Reglamenta  de  Inocuidad
Agroalimentaria, aprabade
medianie Daecrels Supramo N7
004-2011-AG, ¥ S
modifcalarias.

abdominal debaran o no ses

reliradas.

Decretn Suproma N 034-2002-50

Precizidn 1: La enlidad convacanle dabard precisar an las bases (Sactdn aspecilica, especilicationes
1&cnicas, numeral 2 wo proforma del conlralo) k& lemperalura de recepeion de las carcasas v de las
menudencias, B cual no debs excader de 4 "C. Del mismo moda, deberd indicar & b carcasa dal polla

podré o no conlener log rifiones, si & corazn contendrd o no & pericanpio ¥ & la molsja presentard o
no grasa. Asimismo, la enlidad deberd indicar el peso promedio de cada pallo, y & k& rabadilla y 1a grasa

! Sogln o articuly B0 Sel Reglamemio ol Deonslo Laglathe B 1062, Loy do Inoousdad oF ks ARmienios, aprobads misd i
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2.2. Envase yio embalaje
Bl envase ¥ embalaje deben ser de prlimer uso y eslar [impios, inoouos ¥ no deben somunicar
alares o sabores extrafos al produclo; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
prateger al producio. Los maleriabes de envallura deben ser limpios & higiénicos y al relirarse no
deben dejar mesiduos sobre e producio, segin lo establecido en el numeral 8.7 de la NTP
201.054:2009 (revisada e 2021).

Bl disefio ¥ bs malaiales de anvasado deben ofrecar una proleccion adecuada de (oS producios
para redwcir al minimo B contaminacon, evilar dafos y pemmilil un elquelado aprogiado. Los
malerales para el envasado, no deban ser Wbicos ni represenlan una amenaza paras k& inocuidad
y ka aplibud de los alimentos en ks condiciones de almaceramisnio y uso especilicadas, sapin
lo indicads en o numeral T.2.9 de la norma Codex CHC 1-1969 (2020) PRINCIFIDS
GEMERALES DE HMGIEME DE LOE ALIMENTOG.

Precisién 2: La enlidad convocanle deberd indicar en las bases [secddn especilica, especilicaciones
iGenicas numeral 2 wo proforma del coniraio), si las carcasas de polle eniers refrigerade se
despachardn embolesdas de mansra indhidual o & granel &n envases con Lapa. Asimisme, deberd
indicar &i k8 menudenca se colocard envasada dentro de cada cancasa de manera indhidual o en un
arass senarado de dsta Ademas, B enlidad deberd indicar las caraclernisbcas del embalage, lodo esin
siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren ka pluralidad de postores.

23, Rolulade
Bl rofulado de les envases de pollo enbero con menudendca rafrigerado debe cumplir con los
requisilos eslablecidos en la nomma Codex CX35 1-1885 (2018) NORMA GEMERAL PARA EL
ETIQUETADOD DE LOS ALIMENTODS PREENVASADOS, v debe indicar lo siguienbea:

- mombre del producio;

= paiE de origen,

= mombre y direccion del fabricanie, envasader o disbibusdor,

= igenliicacion del lobe

= Techa de vencimienio;

= condicionas de aimacenam ienbo;

+  peso nelo;

= mmers de Aulorizacion Sanilaria de Establecimiento dedicado al Procasamiento Primario
de Alimenlos Agropecuanos y Fiensos, olorgads par el SENASA

El ridtulo tambeén aplica para los envasas an los gue & presenlen s mensdendias.

Pracisién 3: La enlidad corvocante daberd indicar en las bases (sacodn aspacilica, especilicaciones
Ibcnicas numeral 2 ywo proforma del conlralo), que el robulade deberd colocarse en los envases
individuales [para o caso de soliciiar las carcasas snvasadas de maners individual) o en el envase &
granel. Asimisma, deberd indicar olra infarmasdn que considere deba eslar rolulada. La nlormasEsn
adicional que se solicite no puede modificar los alribulos del bien descrilos en el numeral 2.1 de la
presante fcha Menica,

24, Inserto
Mo aglica.

Pracigién 4: Mo aphea.
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FICHA TECNIC A
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

. PIERNA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA

. PIERNA MUSLO DE POLLD REFRIGERADA

! KILOGRAMO

: Polle es o ave de b especie Galug oomasiicus, que no ha
legads a su eslado adullo ¥ cuya exiremidad del esterndn e
Nexible. La pierna especial de pollo relrigerada se oblane de
Separar und piema de B media cancasa posledor entre la
uridn del fEmur ¥ el hueso pélvico. El cone oblande es
enfriads hasla alcanzar una bamperalura md menor ad "C.La
grasa abdominal y espinazo son remavidos. La pel puede o
na sér relirada. Comprende b piefma y el muslo.

Drenaminacian del bien
D naminacidmn Icnica
Unidad da medida

Descripesn genesal

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL EIEN

1.

Dl bien

La pasrna especial de pollo refrigerada debe proceder de aves sanas, (asnadas en
eslablecimienlos aulofizados o habilitados por la Aulofidad Sanitaria y cuya came ha aido
declarada apla para el conswme humane bajo inspectitn sanitaria, segin lo indicado en el
mumeral 6.1 de la NTP 201.054:2009 (revisada & 2021) v en & Reglamenlo Sanilario del
Faenado de Animaies de Abasio, aprobado medianie Deoreto Suprema M- 015=2012-A5.

Despuds del proceso de laenado, no debse haber dermora en & anfamiento de la cancass hasia
logras wna lemperabura inlema de 0 °C a 4 "C en B misma, segin ko establedda en el numesal
6.5 de la NTP 201.054 2008 (ravisada al 2021)

La pisma aspecial e palle reliperada debe presenlar las siguienles caratlerislicas:

CALIDAD

= Aspecio peneral

El corte:

Debe bEner buena conformacidn, e
decir gue debs presentar una relacion
armoniosa enlrée B estnuclura dsea
los mdscules. Mo debe  presantar
defecins o defemaciongs que
cambien B apariencia.

Dabe lener k& coberura de grass bien
distribuada.

Mo deba presentar incEones o
rasgaduras de b piel que afeclen su
Apanianca.

Dabe presenlan S s iR e
desarliculaciones o roluras de huasos,
Mo debe lener prasencia de plumas.

Mo debe presentar lesiones por frio o
por escaldado.

Caraclerislico ded palle

= Dlod

Sui generis y exerlo de cualguier alor
ancarnal

= Cansisbencia

Fime y elsca al tacio, tanlo el bejids
rrilsular cormd B grasa

De 5.8 a 85

NTP 201.054:2009 {revisada &
2021) CARNE ¥ PRODUCTOS
CARMICOS.  Awes  para
cofsuma.  Deflinciones  y
requisilos de las carcasss y
momenclalura de cones, 2
Edicidn
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Reglaments  de  Inocuidad
Cumplic sam ko eslablecide por o Servico | Agrealimentaria,  aprobade
INDCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SEMASA, | medsante Decrelo Supreme N°
auloridad nacional competers!. D04-2011-AG, ¥ s

e Feataris.

Precigitn 1: La enlidad convocanie deberd precisar an lag bases (secodn espacilica, aspecilicaciones
I&onicas, numeral 2 ]'J't! proforma del I.‘.lfﬂ"ﬂ.l'!ﬁ] la lEI'I"IFtl'H“IlH e recepcidn de la piema especial de
pollo relfigerada, |a cual no debe excader de 4 "C. La entidad deberd indear el pase promedso de cada
pieza y o deberd refirar |a pisl o no.

2.2. Envase ylo embalaje
Bl envase y ambalaje deben ser de primer use y eslas limpios, inscuns ¥ no deben somunicar
alares o sabores exlrafos al produchy, Asimisme, deben ser impermeables, resilentes v debsen
proteger al producto. Lo maleriales de anvollura deben sar limpios  Fgisnicos y al reliranse no
deben dejar residuos sobre & producio, segin lo establecido en @ numeral 6.7 de la NTP
201.054:2009 (revisada o 2021).

Bl disefd ¥ os malenales de envasads debean offecar una prolescitn adecuada de |05 producios
para redwsir al minimo B contaminacian, evilar dafios y penmili un ebjuelads apropiado. Los
malefales para el envasado, no deben ser [daicos ni representar una amenaza para & inocuidad
y la aplitud de los alimenlos en l2s condiciones de almacenamianio y uso especilicadas, sagin
lo indicado en e numeral 729 de I norma Codex CXC 1-1869 (2020) PRIMCIPIOS
GEMERALES DE HIGIEME DE LO3 ALIMENTOS.

Precision 2: La enbdad convocante deberd indicar en las bases (secdn especilica, especilicationes
IGenicas rumeral 2 wo proforma del conlrala), o pasa nelo aproximads de products por ervase yo
embalaje. Ademis, podrd indicar las caracteristicas del apvase wWo embataje lales cama: matedal, Gpo
de cerrado, anine oires, sismpre que s haya verilicado gue esias caraclerisicas asequren la pluralidad
de posioies,

23. Rotulade
El roluladn de los ervases de pierma especal de pola refigerada debe cumplit con los requisitos
eslablesidos en la nemma Codex CXS 1-10B5 (2018) MORMA GEMERAL PARA EL
ETIGUETADD DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, v debe indicar lo siguienle:

nambre del producio;

pais de arigen;

nambre y direceidn del fabricanis, envasador o disthbuidos,

idenlificacion del lobe:

Techa de vencimiento;

condicionas de almaceanamienba;

Py Pl

mimeno de Auborizacdn Saniana de Establecimianio dedicado al Procesamisnbs Primario de
Almenios Agropecuarios v Piensos, oborgado por &l SENASA

Precisitn 3: La enlidad conviscanbe deberd indicar en las bases (secdn especilica, especilicationes
Ieonicas numeral 2 wo proforma del contralo), que el robulado deberd colocarse en los envases
individuales (para e caso de solicilar los cones envasados de manera individual) o en el ervase a
granel. Asimismao, deberd indicar olra informacidn que considere deba estar rolulada. La informacdn
adicional que se solicite no pueds modficar los alribulos del bien descrilos en o numeral 2.1 de la
presanbs fcha teenica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precigitn 4: Mo aphca,

':ﬂ-ﬁgjﬂd artiouls 90 dol Fegiameno Gl Dooretn Legeakig M 1062, Loy G Incousiad oF koo ARMening, apmbans missanie
Dt Suprama W' 034-2002-A0.
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FICHA TECHNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Drenominacion del bien : GARNE DE FORCIND - FIERNMA 3IN PIEL CON HUESD SIM
PATA REFRIGERADA

Drenominacion Ecnca : GARNE DE FORCIND - FIERNMA 3IN PIEL CON HUESD SIM
PATA REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

DescripEon general : Corle secundarnio de la carcasa de cardo que correspande a la

piema entera a ka cual 3¢ le ha remevido la piel y separado la
BecEAn Con un corte en la aiculacion [unitn de libkalparans ¥
Ios hiesilas del tarsa); el cual ha sade enfiado hasls alcanzar
U Iemperalurs nd mayoer & 4 "C.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM

Dl Bien

El corle pierna sin piel con hueso sin pala refrigerada debe proceder de animales sanos, faanados
bajo inspeccion velerinaria y de plantas faenadoras o camalss aulofzados por B Auloridad
Sanilaria, sagin se indica en los numerales §.1.1 ¥ 6.1.3 de & NTP 201.003:2012 {revisada &l 2021),
e &l anticule 10 del Regiamants Sanilano del Faenado de Animales de Abasle, aprobado mediane
Decreto Supremo W= 015-2012-A56.

El cone piarna sin piel con husss sin pata refrigerada no debe conlener residucs de sustancias de
uso velerinario y adilives aimeniarios que no cumplan con lo dispuesio por la aulandad nacional
COMpalents; &n CAsH de AUSENCE de &sla, &8 lomard come relefendca |o depuesls par o Codex
Almentarius, sepin b ndicado @n el numeral 8.2 2 de la NTP 201 .003: 2012 (revisada el 2021), o
e su delects o dispussts por k3 FDA o Unitn Ewopea, seqin ndicacsones gl Senasa,

El core piema sin piel con hueso sin pata relrigerada debe presanlar las siguienles caracleristicas:

CALIDAD

Debe presenlar un buen acabade y debe sar
aprobado medane ngpeccitn sanilana,

Aspecto general Mo debe presentar lesiones en niveles que
putieran compromeber l calidad de los

e NTP 201.0032012 [revisada
— e 2021) CARNE Y
Colar Caraclerislico de scuerdo & |a espade PRODUCTCS CARMICOS.

Sui penens y exeric 0F cumlquier olor | Delmcones, dasiicacion y

Dl B requisiios de  cascasas
F— Fime y Silslica al ads, BAln dal weids | Come de parcinae. 3¢ Edicion
! rrlseular coemd ka grass
BH Erire 5.5 6.4
Regiaments de  Incouidad
Cumpir con ko estsbiscido por of Senvicio | Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Macional de Sanidsd Agraria — SENASA, | mediante Decrelo Supremo
auloridad nacional competerts’. N° OD4-2011-AG, y sus
medifatorias.

Precigién 1: La entidad convocante deberd sefialar en las bases [seccidn especilica, especilicaciones
idcnicas, numeral 2 wo profomma del conbrala) que k lemperalura de recepcian del corle de came de
pording no debe exceder de 4 "C. Asimismo, deberd indicar e peso aproximado de cada pieza. Por
ejempla: Carne de porcing - piemma sin piel con huess sin pata relrigerada, pieza de B kg - 9 kg
apraximadamente, cuys lBmperalura no debs exceder da 4 "C.

! Segin &l articulo 10 del Regamenio del Decreto Legisiatvo M° 1082, Ley de Inooudad de los Alimenios, apeobado
mediante Decreto Supremo M° 034-2008-80.
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2.2

Envase ylo embalaje
El & =1 ] conbene &l Fl'n'ﬂ.lthﬂh'l‘.' war e malerial mocwo, estar lbre de suslancias que Se
pusdan lramsferr al producio, afectands su inocuidad y eslar Tabicade de mansera que manlenga la
calidad sanilara y compoaicion del products durante ioda su vida 0lil, segin ko establecide en e
fumeral 6.6.1 de la NTP 201.003:2012 [revisada &l 2021).

Las malenales de envollura deban sar impios @ higenicos, no deben conlensd suslancias que
puedan ser consideradas dafinas para ka saled, en canlidades o niveles superiones a los limiles
miximos permilidos, determinados por la Aulondad Sanitaria, Seqin lo establesdo en el numeral
B.6.2 der ba NTP 2010033012 {revisada &l 2021)

El envase y o embalaje deben ser impermeabiles, resislantes, deben prolager al products y sar de
primer uso. Asimismo, al eliminar e envase no debe quedar residuos sobre el products, segdn o
eslablacics @n los numerabss 6.6.3 ¥ 6.5.4 de la NTP 201.003: 201 2 (revisada e 2021).

Cuanda la carme sea anvasada o envuela, & malerial de anvasado debe Ser aplo para su ulilizacion,
¥ ser almacenads y ullizate en forma Rigiénica: v las esfas o cafones deben disponer de un farme
adecuads o de olrg medio adecuads para FII"H’EQEI la carme, con ka salvedad da =1C4 ] delerminadas
CHEOL M SErE Nacesano que eslén fMmados o prolegidos de olra manera si las pieras da came,
tales como log cores, son envuelias ndividuaimenie anbes de ser anvasadas, !E-E:II‘I lo indicado an
e nurmeral 151 ded ediSign de praciicas Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
FARA LA CARME.

Pracision 2 La enbidad convocanie deberd indicar en las bases (seccion especifica, especlicaciones
iBenicas numeral 2 we pralarma del conlrala), el pess nelo apredmade del products por envase ye
embalaje. Ademds, poded indicar ks caraclenslicas del amwase wa ambalage, tales como & malesial, o
lipn de cerrado, enle olras, siempre gue se haya verficado gue eslas caraclerishicas aseguren la
pluralidad de poslones.

F

Rotulado

Las corles de came de pordne deben estar adecuadamenls idenlificados para facililar su
rasireabilidad medianie stiquetado, documeaniacion o informacidn perlinenis, Seqon ko sefialado en
o articulo 2T del Reglamento de Inocudad Agroalimentaa, aprobado mediante Dedrelo Supremo
™ 004-2011-A5, ¥ Sus modifcatorias.

En caso de eslar snvasados, el o de los corles de came de porcino debe cumple con la MKMP
001:2019 Requisios para o eliquetade de presnvases 5° Edicitn, ¥ con o establecide por la
legislacitn national vigenle, ssgin |o sefalsds en e numeral B.7.7 de & NTP 201.003:3012
jrevisada sl 2021). Asimismo, debe cumpli con la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GEMERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, por lo que debe
indliear o siguienbe:

= mombre del aimenio;

= conlenida nelo;

- pais de arigen o lugar de procedencia;

= mombre y dreccian dal [ular de B aulorZacién sanilaka,

= mambre y direccidn del fabricanie, envasador, d=irbuidor, importadar o wendedor del alimeanio;

= mdmero de Aulorizacion Sanilafia de Eslablecamsanto de Procesamients Primands de Almenios
Agropeciarios, olorgads por e SENASA;

= idenlificaciton del lobe:;

» Techa de ventimienlo o cansumir preferentemante anles de;

«  insiructiones para ol o y |3 consarvaciin.

Precisién 3: La enlidad convesenle deberd indicas en las bases (seccin especifica, especificacionss
lecnicas numeral 2 wo proforma del conralo) olra infesmacion que consklere deba eslar rolulada. La
infarmasedn adicional que se sabcle e pusde modficar los altibulos del bien descrilos en el numeral 21
de la presents ficha lesnica,

2.4,

Insarto
Mo aglica.

Preciaién 4: Mo aphea.
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FICHA TECHIC A
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bien

Denominacion lEcmnica . MEMUDERCIA DE
REFRIGERADD
Unidad de medida : KILOGRAMD

Dhescripeidn general

al rumen, & cual ha

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

: MENUDEMCIA DE RES - MONDONGD REFRIGERADCD
BOWVIND -

MOMNDONGD

. El boving comprende a los animales de las especies Bos
laurus, Bos indicus y del género Bubalus la especss Bubalus
bubaliz ysus hibrides. Bl mandongo refrigerads cofmesponde

sido enfriado hasta alcanzar una

lemperalira o mayor & 4 "C. Puede comerdalizans con o

&in reficulo ¥ debe estar semicocido y exenlo de mucoss,

2.1.  Del bien

mediane Decralo Suprema N™ 015-2012-A0.

El mandanga refriperado debe proceder de animales sanos, laenados bajo inspec@dn velerinaria
¥ de planias faenadoras o camakes aulorizados por kB Auloridad Sandlasia. Solo se podran
comercialirzar aguellas menudencas que hﬂ)ﬂl‘l sido aprobadas como APLES pAra consumo
fwirmand en kB inspeccidn wvelerinana, sagin b Sefialado en el numeral 611 de la
NTP 201.055:2021 y én &l capilula Il del Reglamento Sanilamo del Faenado de Animakes de

Abaslo, aprobado mediante Dedcrelo Suprema N® 015-201 2-45.
El mondango que e comencialice debe estar semicocido y exenbo de mucosa, sequn ko sefialado
en el articulo T8 del Reglamenlo Sarilano del Faenado de Ansmales de Abasto, aprobado

Bl mondangs relgerado debe presantas las siguientes caraclerisbicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CALIDAD
—— mﬂiie brillanle, acabado libre e
— MTP 201.055:2021 CARNE ¥
Colar f:":m'*"t“' exento de coltes | oo cTOS  CARNICOS.
- Caraclerislico y exenio de cuakjuies E;E'Emhm“&e“'aﬂf“i? '
Slor ancmal u olensive carne de bovinos. 3* Edcitn
Consistenca Firme y el&stica al lacho, amo la grasa
ooma &l lejido muscular
Cumplr con lo establesidn por el Eﬁ:"ﬂﬂx{migz I:;'zg::
Servicio Macional de Sanidad Agrara d
INOCUIDAD medianie Decrelo Supfemo
- SENASA. - auloridad  nacional | o gos onq1.4G aus
campelente’, . » ¥
modicalonas.

delbe axcader de 4 "C.

2.2, Envase ylo embalaje

aprobado medianie Diecreto Supremo N 034- 2008405

Precigidn 1: La enlidad comocante deberd safialar en las bases (seccidn especifica, especilicacionss

Iecnicas, numeral 3.2 ]‘-'I'.'l proforma dal mrﬂ.mtﬂ-] =11} la lemgeralura de ||’.-aep|:i|5|'| de la menudencia
refriperada no debe de exceder de 4 °C. Del mismo modo, deberd indicar B forma de presentacidn del

mandongo, COMma en piezas enleras o coftado en cubos pequefios o recldngulos alangados pegueios,
erlre olres; indicande las dimensionss aproximadas de cada presentacitn. Por ejempla; Menudencia
de Res - mondongo relfigerado, cofada en cubos de 2 cm aproximadaments, cuya lemperaluna no

El envase y embalape daben sar nocuos, limpos & higiénicos, de grado alimentaria v no daben
omunicar olores o sabores exlrafios al produchs. Asimismo, deben ser impermeables,

! Segin & artiouo 10 del Reglamento del Decreto Lﬂglﬂﬂm M* 1062, Ley de Inccuidad de los Admentos,

Wersdn 01
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resislenbes, consendar las caracteristlicas del producto y, al eliminanse, no deben dejar residuos
sabee la menudencia, segin o establecido en o numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El digefia y los maleriales de epvasass deben affecsr una proleceitn adecusda de los producios
para reduci al minimo B contaminaciin, avilar dafios ¥ parmilie un Eﬂm apropiada, Los
malarales para el anvasado no deben sar ideicos ni represenlan una amenara para |a inocuidad
y Ia aplitud de los alimenios en las condicianes de almacenamients y uge especilicadas, segin
o indicata en el numersl 7.2.0 del cidig de prachica Codex CNC 1-1089 (2020). Principios
generales de higiens de los alimerlos,

Precisitn 2: La endad convocanle deberd indicar an las bases (Sectdn aspecilica, especilicaciones
1Eenicas numeral 3.2 ywo proforma del conlrala), & pese el aproximacs de producls por envase.
Adernds, podrd indicar kas caraclerislicas del envase lales coma: material, lipo de cemada o & gransl
o ENvases con Lapa, Siempre gue s haya veificads que estas caracierislicas aseguren A pluralidad
de postoes,

.3

Rotulado

Las menudencias de res daben astar adecusdaments idenlilicadas para lacilar su rasireabilidad
medanie eliguetado, documentacian o infonmacian pestinente, sagin ko sefialado en el arliculo
I7 del Reglamenis de Wmocsdad Agroalimentaria, aprobade medanle Decrets Supremo
M" 004-2011-AG, ¥ sis modficalorias,

En caso de asiar mmaﬂsuumpﬂmﬁa la EUEF.IEl'.! o rdbulo uiizads para la comercializacion,
debe cumpli con la legislsciin nacional vigenle o en su defecio con la NTP 200.038:3018
ALIMENTOS ENVASADOS. Equetads de almenlos presrvassdos. BY Edicion. Ademas_ debe
cumplir con los requisice apheables especificados en la narma Codex CXS 1-1985 (201B)
Morma general para el ebquetado de los almenios preenvassdos, segin lo sefislade en el
rurmeral 10 de ka NTP 201.055:2021, per ko que debe ingcar o siguime:

. nombre del producio;

. pais de origen;

« nombre y deeccitn del fabicants, envasador o distibudor,

. idenlificacion del lobe

« Techa e vencimisnlo;

. condiciones de simacenamient,

- pRes Rel;

. nidmers de Autorizacan Sanitaia de Establecmianto dedicado al Procesamients Primario de
Almenios Agrepeciarios y Piensas, slorgade por el SENASA.

Precigidn 3: La enlidad corvocante deberd indicar en las basas |(sacsdn Eﬂ-ptﬁlﬁt-ﬂ. Hpn:mmm
Iecnicas numeral 3.2 i prolarma del contrala) obra inlormacion gue considere deba eslar rotulada, La
irlarmacon agcanal que se selicile no puede motfcar los alibules del bien descrilos en el numeral
2.1 de la presente ficha 1enica,

2.4,

Inserto
Mo aplica.

Precigitn 4: No aphea.
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FICHA TECNIC A
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEM

Denaminacian del bien : MENUDEMRCIA DE RES - CORAZON REFRIGERADD
Denominacion cnica : MENUDENCIA DE BOVINDG — CORAZON REFRIGERADD
Unidad de medida ¢ KILOGRAMO

Descripton general . El boving comprende a los animales de a5 especies Bog

laurus, Bos indicus y del génen Bubalus la espede Bubalus
bubaliz vy sus hibridos. El corazin refrigerado es la
menudencia roja a nivel lorddco que puede o no estar
provislo de pericardio, arberias, venas, auriculas y grasa, la
oual ka sido enfriada hasia alcanrzar una lemperalura no

mayar a 4 "C. Se recomianda expendense abiero y libre de
oodgulos.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

1.

Dl bien

Bl corazdn relrigerado debe proceder d& animales sanos, faenados bajo inspeceion vwelerinaria y
da FIHI‘I[HE lfaenadaras o camales aulonzados po la Auloridad Sanstaria. Solo g p!l:iﬂn
comercializar aguellas menudendas que hayan sido aprobadas como aplas para consumo
fumana en B inspeccion  velerinada, segin b sefialado en e numeral 811 de la
NTF 201.055:2021 y en & cagiulo Il ded Reglamenio Sanilano ded Faenado de Animalas de
Abasla, aprobado medanie Dearelo Suprema N° 015-2012-A5G.

Bl corazan refrigerado debe presenlar las siguienbes caraclerjslicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFIC ACION REFEREMCIA
CALIDAD

Superficie brillanle, acabado libre de

Aspecin general dedecios HTF-‘ 201.055:2021 CARME
Colar Caratlerislico, exenbs de colofes FRODUCTOS
eslrafos ::.ﬁ.n.mn:l:hs Definiciones,
Caraclerislico y exenlo de cualkquier | dasilicacidn y requisilos de
Ol
alor ancimal u ofensivd CAMGa%as  y  came  de
bavines, 3 Edicidn
Consishentia Firme y alishca al taclo, 1anlo & grasa

ooma &l lejida muscular

Cumplr can ko sstsblecido por of | ogiamento de inacuidad

. . _ | Aarealimentaria, aprobado
INGCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agratia — | e Decesto Supremo
SEMASA. - asutaigss  nacional | DO T S
1 - 9
compelente . oo,

Preciaibn 1: La enlidad comocante debeard sefalar an las bases I:ﬁnI:L“I.'piI:I'I eape-:ll’-;a. eapecilicaciones
l&onicas, numeral 3.2 '.'.'I'J profoema del ml‘l‘l.llill'l-] ="} la lermperabura de IB:'EFII'.‘iIEI'I de la menudencia
relrigerada mo debe de exceder de 4 °C. Del mismo moda, deberd indicar la forma de presenlacicn del
COFAZEN, COMO &n piﬁ'ﬂﬁ- enleras o conado en lrokas, anlre olfos, indicando las dmensiones )‘l'ﬂ‘i)l:ﬁl:l
apraximade de cada presenlacion. Por ejemplo: Menudencia de Res - corarin refrigerade, cortado en
cubes de 2 om apraximadaments, cuya lemperalura no debe exceder de 4 "C.

2.2

Envase yio embalaje

Bl envase y ambalage deben sar mocwos, limpios & higidnicas, de grado alimentanio y no deben
comunicalr olomes o sabores exirafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resislenbas, conserdar kas caracleristicas del producto vy, al eliminanse, no deben dajar residucs
sobre la menudencia, segln lo establecido en & numeral B de la NTP 201.055:2021.

! Segin o antiouo 10 del Reglamento del Decreto Lﬂgu-l:ltrm W* 1062, Ley de Inocuidad de los Almentos,
aprobado medianie Decreto Supremo N 034-2008-A5
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El disefo  os maleriales de envasade deben offecer una projeceitn adecusda de los producios
para reducir al minifmoe B contaminacadn, evilar dafos ¥ permilir un eiquﬂade- apropiada. Los
malenales Fﬂl‘ﬂﬂ envasado no deben Sar hxicos fi represenlar una amenaka para |a inocuidad
¥ b apiitud de los alimenins en ks condiciones de almaceramisnio y uss especificadas, segin
Io indicads &n el numeral T.2.9 del codign de praciica Codex CXC 1-1963 (2020). Principios
penerales de higiene e los alimentss.

Precisitn 2 La eniidad convocanie deberd indicar en las hases (seocdn especilica, sspecificaciones
Ibcnicas numeral 3.2 yo proforma del conlrala), & peso nels aproximas de producls por envase.
Adermds, padrd indicar ks caracierislicas del envase [ales coma: material, lipo de cerado o a grans|
#n envases con lapa, siempre gue s haya verificado que esias caracierislicas assguren la pluralidad
de posioias,

2.5

Rotukada

Las menudencas de res daban eslar sdecuadamente identilicadas para facilar su rastreabilidad
medianie eliguelado, documentacion o nformacion perinente, sagdin lo sefialado an &l arliculo
27 del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediana Decrelo Sugremo N 004-
2011-AG, ¥ su modilicalonias.

En caso de astar mmaﬁsuzmmmﬂas la EHEF.IEl'.! o rdbulo uliizads para la comercializacian,
debe cumplic con la legislacidn nacional vigenle o en sy defects con ka NTP 2000383010
ALIMENTOS ENVASADDS. Eliquetads de almenlos presrvasados, B2 Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisilos apbcables especificados en la nomma Codex CXS 1-1985 (201B)
Mo peneral para el eliquatade de los almenlos presnvasados, segin lo sefialada en el
rumaral 10 de la NTP 201.065:2021, por lo que debs indiear lo siguisnie:

= mambre dal producto;

= pais de arigen,

= nambre ydreccion del fabhcanle, envasador o distibusdor,

- idarlificacion del lobe:

= Techa d& vencimienlo;

= condiciones de almacenamisnbo;

- pesd nel;

= plimero de Aulorizacdn Sanilarka de Estableciminio dedicado al Procesamienio Primanio de
Almenlos Agropecuarios v Piendos, olorgado por &l SEMASA

Precisién 3: La enlidad convocante deberd indicar en las basas (secadn especilica, especilicaciones
IEchicas numeral 3.2 wo prafonma ded conlralo) olfa inforfmacion gue considens deba eslar rotulada. La
inlormacon adcional que s& solicile no puede modifcar las alibulos dal bien descrilos en &l numeral
2.1 de la présenbe ficha 1&cnica.

2.4,

Inserto
Mo aglica.

Precigién 4: Mo aphca.
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FICHA TECHICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denaminacan del bien : JUREL EVISCERADD 2SN CABEZA REFRIGERADD -
CALIDAD A

Denominacian IE&cnica : PESCADD JUREL FRESCZD EVISCERADD SN CABEZA -
CALIDALD A

Unidad de medida ¢ KILOGRAMO

Descripedn general : Ez e pescado de |la especie Trachurus picluralus murphyd,

Eanilarkamenle apbs para consUMo humand quee ha sido anfisdo
o relrigerado a una emperalura no infefor a -1 °C, al cual se je
han exiraido las visceras y la cabeza, con o sin alelas.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

1.

Del bien

Bl Jured eviscerada sin cabeZa refigerado — calidad A debe presentar las conditones de frescura
de acuerdo con la especie; asimismo, debe ser limpio y fresco, sn ninguna dass de magulladuras,
deggamramienlos o coloraciones anormakes, debe lener &l olor caraclarislico de la aspecs v debe
exlar ibre de olores anormales, tal como s indica en los nemerales 521 y 522 de la NTP
041.001:2019. El Jurel evizcerado sin cabaza refrigerado - calidad & debe esiar completamente
libre de reslos de visceras, limpio ¥ los miscules abdominales y dorsales deben ser irmes ¥ no
deben permilic & & desprendimianio de espinas, segiln s& ndica en & numeral 5.2.8 d& la NTP
041.001:2019. El tamaio minimo del peacado debe commesponder a o indicado en la Resolucidn
Ministerial N° 209-2001-PE, Apruaban relscidn de Lallas minimas de capbura y loberanci méxima de
ejemplaras juveniles de principales pecas marinos & irvertebrades, y sus modfcatorias.

Bl Jurel eviscerads sin cabaza refrigerado - calidad A dabe presentar las siguienles caratierislicas:

CaLIDAD
= Iridescenla, inmasckada
- Pied - Brillanbe
= Color uniforme
Coter y = Mucosidad| - Muocus ransparenle y aciioso
frEpEcha = Arulado
- R brilante o resads
= Mdscule |- Transilcido
- Limey
: mmamn NTP  041.001:2018 PESCADD
= — FRESDD. Reqjuisiles. 3 Edicidn
- Pasto majado
Oilar = Ligeramente metilico
= A pepino o mekdn
- A EANeE foja (Sangre)
= A indo
= Misculo muy firme o dura, rgide
= ERisiica
Texhira del misculo = Mikscilo ressslente a la presion del
dedo
= Mirsculo consistente
Manual Indicadores sanilariog vy de
noouidad para  los  produclos
pesgueras Yy Acuicolas para
. ; mercade nacanal ¥ de expanacin,
Presencia de pardsilos Puisenca aprobado it A A
Direccitn Epeculiva N° 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificaboria.
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Mamuial Indicadores sanilanos y de
Cumple  eon  les  reguisiles |inocudad  para les  producios
establesidos  por el Organisme |pesguesss vy aculcolas  para

INOCUIDAD Macional de Sanidad Pesquera -|mercado nacional y de exponiacian,
SANIPES, autoridad nadonal | aprobade medianie Resolucion de
competenbe. Direccitn Epeculiva WN° 057-2016-

SAMNIPES-DE, y su modificaloria.

El Jurel aviscarado sin cabaza refrigerade — calidad A debe manlenerss parmaneniemants an hisk?
kasta &l momenls de su enlrega, para lo cual se debe aphear wna canlidad adecuada y suliciente
de hislo, segin o indicado en los articulos 28 y 50 de la Norma Sanilaka para las Aclividades
Pesqueras y Aculcolas Decreln Supremo N 040-2001-PE, y sus modiicalonas y en o numeral 4.1.2
la marma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PFRACTICAS PARA EL PESCADD Y LOS
FRODUCTOSE PESQUEROS. 1* Edicidn.

Precigién 1: Ninguna,

22. Envass ylo embalaje

Lag cajas, conlensdares u alros recipientes Ulilizados para el lrFanssone y despachn del peacads
deben ser de maleriales resislerles 4l coresion, lisas, no sbasrbenles y faciles de identificar,
limpaar y desinfectar. Asimisme, deber impedic que se alleren las caracleriafions erganalbplicas del
mﬂ. eilar que e transmila al pescadd las suslancas nocivas a la saled hemana Y SeT
resislenies de manera (&l gue aseguren la proleccitn de los producios conlra la conlaminacion y
dafios lisicos. Ded mismo modo, deban asiar disefiados de lal manera que, al '.!Fﬁl‘!ll‘.', el pesn
descanse sobre los propies recipienles y no sobre el pescads; esth prohibido colocar el pescado
directamente sobre ol susls, segin lo indcads en log anticules 32, 44 y 49 de |a Merma Sanitaria
para las Actividages Pesqueras v Aculcolas, sprobada mediante Decrela Suprerms N* 040-2001-
PE, y sus madificalornias,

Precisién 2 La enlidad corvocante deberd indicar en kas bases (seccidn especifica, especificacones
Ibenicas numearal 2 wWo prolofma del conlrals), & envase para rechin &l pescade; par &jamplo, jaba plastca,
cAjE Wermica, anire olfos, siempra que e haya verficads que estas caracherislicas aseguren |a plurabdsd

de posioras.
2.3. Rolulado
Mo aglica.

Precigién 3. Mo aphca.

24, Insero
Mo agplica.

Precigién 4: Mo aphca,

! Segin los articulos 1, 2y 3 de la Ley N* 30063, Ley de creacicn del Organismo Maconal de Sanidad Pesguen,
madificada mediants Decrelo Legisiativa M 1402,

2 El hielo whlizade debe ser limpio, almacenado higiénicamente, elaborado a parir de agua polable y estar
ocomvenieniemente molido, de lal forma permia su mezcla homogenea con =l pescado, @l comolo indica = anftiouls
4 del Decreto Supremo ¥ 0402001 -PE, y sus modificatarias.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bien : BONITO EVISCERADD SIN CABEFA REFRIGERADD -

CALIDAD A

Denominacion Ssnica : PESCADD BOMITO FRESDD EVISCERADD SIN CABEZA —
CALIDAD A

Urnidad de medida ! KILOGRAMO

Drescripoion general : Es ol pescado de la espece Sards chifensis, sanitafkaments

aplo para consuma hismans que ha sids enlriada o reffigarade
& una lemperalura no infefior a -1 *C. al cual se b han exiraido
Eas visceras y la cabera, con o sin aletas.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.

Dl bien

El Bonilo eviscerado sin cabera relrigerado — calidad A debe presentar |45 condiciones de frescura
de acuenda con la especie; asimismo, debe ser limpio y fresea, gn ninguna dase de magulladiras,
desgamamientos o coloracionss anormales, debe tener &l olor caraclerislico de la aspece v debe
eslar Bbre de olores anormakes, lal como s& indica en koS numesales 521 y 522 de la
NTP 041.001:2019. El Bondlo evisceradd sin cabera refigersde - cabdad A debe eslas
complalamente libre de raslos de visceras, limpio ¥ los mosculos abdominales y dorsales debean s
firmas y no deben permilic & Tacil desprendimiento de espinas, segin s ndica en & numeral 526
de fla NTP 041.001:2018. B lamafio minimo del pescado debe comesponder a lo indicado en la
Resplucitn Minizisal N° 209-2001-PE, Aprueban relacidn de tallas minimas de caplura y bolerancia
mdxima de semplares juveniles de principales paces marines & inverabrades, y sus modificalonas.

El Bonilo eviscerado sin cabera refrigerado - calidad A debe presentar ks siguienbes
cAracierislicas:

Cal InaD

Calor y aspecio -

= Iridiscanie, bormasalado

= Piel = [Brilanie

= Coler uniformes

= Mucosidad (- Mucus rarspanenie y acuosn

Azndlado

= [Fojo ballanke o rosada
= Muscils = Translxcads

= Lisa

= Brilloso

- Algas marinas

= Alre acednico

= Paslo mojado
Ligeraments metaboo
- A peping o melan

= A GAME foja (sangre)
= A iodd

NTF 041.001:2018 PESCADOD
FRESCOD. Reguisios. 3" Edicitn

Texbura dal misculs E

= Madsculo muy firme o duro, rigido
- [Eldstica

Midsculo resistenie a la presidn
del dedo

= hisculo consiienhs

Prasemnds de pardsilos

Manual Indicadares sanflanos y
de inoouidad para los producios
pesqueras Yy acuicolas  para
mensads nacional y de
expartacion, aprobado mediante
Resolucitn de Direccitn Epcutiva

ALsEancia

Wersidn 03
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W 0E7-21E-SANMIPES-DE, y su
rodificaloria.

Manial Indicadores sanilafios y
de inoouidad para los producios
pesqueras v  aculcolas  para
mercads  nacional  y  de

Cumplir con B8 requisilos
eslablecidos por el Ovganisma

nocuoAD s oo Sodes P [ i ot
o .E' Resollicitn de Dirsccion Epeculiva
F : W™ 057-201E6-SANIPES-DE, y su

rodificatoria.

El Bonilo eviscerado sin cabeza reffigerado — calidad A debe manienerse permaneniemenls an
hielo? hasta & momenlo de& su enlrega, para lo cual s& debe aplicar una cantidad adecuada y
gifficients de hislo, segin b irdicade an los articulos 28 y 50 de la Norma Sanilaria para las
Actividades Pesgueras y Acuicolas, aprobada mediante Daecrels Supremo N® 040-2001-PE, y sus
modificatonias ¥ en e numeral 412 la norma NTP-CODEX CAC/RCP 5222017 CODIGO DE
FRACTICAS FARA EL PESCADD ¥ LOS PRODUCTOS PFESOUERDS. 1® Edicidn.

Precisitn 1: Minguna.

22 Envase ylo embalaje
Lag cajas, conlenedares o alros recipientes iilizados para e ranspane v despachn del pescade
deben ser de maleriales resistenles a ka corosion, lisos, no absorbenles y faciles de idenlificar,
limpaar y desinbeclar. Asimisme, deben impedi que se alleren las caracteristicas organcléplicas ded
Ftﬁ-t-ﬁ'iﬂ. ey ilan que e transmila al pescadd las suslanddas nocivas a ka saled hemana ¥ Ger
resiglentes de manera tal gue asaguren la probeceitn de los producios contra la contaminacion
dafios fisicos. Del mismo modo, deban astar disedfiados de lal manera L, al Hpi!l'ﬂ-l‘.', &l pESn
descanse sobre los propios recipienies v no sobre el pescado; esta prohibido colocar &l pescado
directaments sobe o suelo, s2q0n 1o indcads en los anicules 32, 44 y 49 de |a Nerma Sanitaria
para las Acividades Pesqueras ¥ Acuicales, sprobada mediante Desrels Suprems N* 040-2001-
PE, y aug madificalodas,

Precigién 2: La enlidad corvocanle deberd indicar en ks bases (ssccidn especilica, espedicacones
Iécnicas numeral 2 wio proforma del conlraba), el envase para recibir el pescade; por &jemplo, jaba plastica,
caja brmica, enlre olfos, sismpre que o haya verilicado que estas caracierislicas asequien la plurakided
de posiores,

2.3, Rotulado
Mo aplica.

Precigitn 3. Mo aphea.

24, Inserto
Mo aplica.

Precigitn 4: Mo aphea.

! Sagiini bos articulos 1, 2y 3 de la Ley N® 30083, Ley de creacidn del Orpanismo Madonal de Sanidad Pesguera,
modificada medianes Decreio Legisiativo N 1402,

2 El hielo wilizado debe ser lmpio, almacenado higénicamente, elaborado a parir de agua potable y estar
cormrensriemente mobdo, de Bl forma permia su mezcla homogsnea con | pescado, @l comao ba indica & aniouls
4 ded Descreto Supremo W 040-2001-PE, y sus modificatorias.
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FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denamiracian del bien
Dremdsiminacian Senesa
Unidad da madida
Descripetn general

: TOLLOD ENTERD REFRIGERADOD — CALIDAD A
: PESCADD TOLLOD FRESLD ENTERD ~ CALIDAD A

! KILOGRAMO

: Es &l pascado de la especis Musielvs whitnep sanilarfamente
apio para consumo humano que ha sido enlriado o refrigerado
a una lemperalura o infakor a -1 *C, al que no S k& ha exdraido

a5 viscaras.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

El Talks enlero refigerado — calidad A debs presentar s condiciones de frescura de acoerdo con
la especie; asimsmo, debe ser impio y Ireson, Sin ninguna dase de maguladuras, desgarramientos
0 colaraE@ones anormales, debe lener @l alor caraclerislioo de la espedce y debe estar Bbre de olores
anormales, El mosculo debe astar rmemenls sdhenmndo a B oslumng verlshral y debea presanias
consislenci fime y eldstica, s visceras se deben presentar diferenciadas con color brillante y
textura firme s paredes ahdominales e deben presentar sin dafios y sin espinas deaprendidas,
segln indican los numerales 521, 5.2.2, 5.2.4 ¥y 5.2.5 de |a NTP 041.001:2019.

Bl Tollo entero refrigerado — calidad A debe presentar las siquientes caraclerishicas:

ESPECFICACION

= Carvexa; muy brikanie & ndiscente;

= Con rigor mortis o parciaiments
rigida; presencia de un poco de
mucosidad clara sobne & pisl

PUNlaE peduefias

TP 041.001:2018 PESCADD
FREZCD. Reguisibos 3

A algas maninas

e dicatin

2.1. Del bien
CARACTERISTICA
CALIDAD
« o
Color y aspecin Pl y
a1
Ol
Texbura

Firme y eldslica

Tamadio minimo (em)

Cumplir con & tamafko minimo de
pesta indicado en B omorma de la
referands.

Fesolucidn  Ministerial  309-
2001-PE, Aprueban nelacian
de Lallas minimas de caplura y

loberancia mdxima de
ejemplares  juvendes  de
principales peces marinos &
nverebrados, ¥ Sk
rmedilicalonas.

INOCUIDAD

Cumiplir con los reguisitos establecidos
por &l Organismo Nacional de Saridad
Pesquera - SANIPES. aulordad
macional competenhs’.

Manual Indicadares sanlarios

y e inoouidad para los
produchos [P e i ¥
acuicolas para  mercado
nacional y de exportacion
aprabada radiarie
Resaolucidn  de  Direccidn
Ejeculiva N*  057-2016-
SANIFES-DE, ¥ 51
mmadificalon.

i

! m lkes articulos 1, 2y 3 de la Ley MY 30063, Ley de creacion deld Crganismo Madonal de Sanidad Pesguena,
mediame Decreln Legislativa N7 1402,

Versidn 03
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B Tollo eniero relrigerado - calidad A debe mardenerse permanentemente en hiek® hasia el
momenio de su enlrega. para o cual e dabe aplicar una canlidad adecusada ¥ sulicierns de hiela,
sagin lo indicado en los ariculos 28 y 50 e la Morma Sanitaria para las Actividades Pesqueras ¥
Aculeolas, aprobada medianle Decrelo Supremo N* 040-2001-PE, v sus modilicalonas y en el
rumeral 4.1.2 de la neerna NTP.ODDEX, CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
FPESCADO ¥ LOS PRODUCTOS PESQUERDS. 17 Edicidn.

Precigion 1: No aplica.

2.2

Envase ylo smbalaje
Las cajas, corlenedores U olros recipienles ulilizades para el ransponle y despacho del pescado
deben ser de maleriales resislenles a ka cormosion, lisos, no absorbenles y faciles de idenlificar,
lirmpéar y desinfectar. Asimisme, deben impedic que se allenen las caracteriabeas organakplicas ded
pescado, evilar que e ransmila al pescado las suskancias nocivas a la salud hemana y ses
resisientes de manera lal gue aseguren la praleccitn de los produclos conlra la conlaminacitn
dafies fisicos. Del misme modo, deben estar disefiados de lal manera que, al aplarse, &l peso
descanse sobre 1os Propios recipienl=s v no sobve &l pescads; estd prohibido colocar &l pescado
directamente sabee & suedo, segin lo indcado en los aicules 32, 44 v 49 de |3 Norma Sanitaria
para las Achividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Desrelo Supremes N* 040-2001.
PE, y sus madificalornas,

Precisdbn 2 La entidad corvocanls deberd indicar en ks bases (seccidn especifica, especificacionss
Ibcricas nurmeral 2 yo profonma del conlrala), &l ermase para recbin @ pescade; por ejempho, jaba plastica,
caja bermica, enire olros, siempre que se haya varilicado que estas caracterislicas asegunen la plurabdad

de poatinas,
2.3  Rolulado
Mo aplica

Precisitn 3: Mo apbea.

2.4,

Inserto
Mo aglica.

Precisitn 4: Me apbea.

¥ El hizlo utilzado debe ser impic, almacerado higiénicaments, elaborado a partr de agua polable y estar
oomeeniemiemente mobdo, de tl forma que permita su mezcla homogénea con &l pescado, @l comola indica & artioulo
48 del Decreto Supremao N¥ 040-2001-PE, y sus modificatorias.
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2.2 Envase, embalaje y rotulado

2.21

Envase

Los envases seran de la siguiente manera:

ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";
i) contenido en litros, del producto envasado.

Presentacién Balde 20 Lts.

SuB ARTICULOS CARACTERISTICAS DEL ENVASE
ITEM
El envase deberd corresponder al autorizado en el Registro Sanitario (Bidon,
Galonera, Balde de PVC, PET y polietileno, lata, etc.
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de
sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan
afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composiciéon del
producto durante toda su vida util, segun el articulo 118 del “Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debera considerar lo
siguiente, segun el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias,| la NMP
001:2019. Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion,|y la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion:
ACEITE VEGETAL nombre del prOdUCtO;
1.1

COMESTIBLE b) declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del
producto;
c) nombre y direccion del fabricante;
d) nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en
etiqueta adicional;
e) nimero de registro sanitario;
f) fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglg a lo que
establece el Codex Alimentarios o la norma sanitaria peruana due le es
aplicable;
g) codigo o clave del lote;
h) condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por
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1.2

ARROZ PILADO
EXTRA

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estq
sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales qu
afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga

sanitaria y composiciéon del producto durante toda su vida util, segun ¢l articulo
118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus

modificatorias. El envase debera corresponder al autorizado en el

Sanitario, segun lo establecido en los articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado

mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El arroz pilado superior debera ser entregado en envases que cumpl

especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32

Edicidn, y su Corrigenda Técnica2 y que salvaguarden las cualidades d

higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del alimento; asimismo los

envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y af

para el uso al que se destinan. No deberan transmitir al producto sustancias
toxicas ni olores o sabores desagradables, segun indican los numerales 9y 9.1

de la NTP 205.011:2021, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento.
- Se encuentren bien cocidos o sellados.

- Peso minimo del envase: 50 g.

- Sean resistentes al almacenamiento, manipuleo y transporte

- Faciliten el muestreo e inspecciones

Rotulado

En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con

lo establecido en el articulo 117 del Decreto Supremo N° 007-98
modificatorias, deberd cumplir con lo indicado en la NTP 209.
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82
la NMP 001:2019. Requisitos para el etiquetado de preenvases. 53
Asimismo, deberd considerar lo siguiente, segun el numeral 9.2 d
205.011:2014:

a) nombre comercial (arroz pilado superior),
b) tipo de arroz (arroz pilado),

c) grado del arroz,

d) pais de origen.
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ARVEJA PARTIDA
CALIDAD EXTRA

La arveja partida calidad extra debe envasarse en envases de primer|
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y se
del producto. Los envases, incluido el material de envasado, debe
fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso
destinan. No deberan transmitir al producto ninguna sustancia

toéxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se €
sacos, éstos deberdn estar limpios, ser resistentes y estar bien
sellados, segun indican los numerales 7y 7.1 de la NTP 205.025:2014
el 2019).

La autorizacién sanitaria deberd contar con las operaciones obliga
limpiado. Este requisito antes sefialado se debe mantener vig
suspendido, ni cancelado hasta la culminacidn de la entrega del
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del contratista man
Autorizacidon Sanitaria de Establecimiento sin suspensidén en razd
articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS N° 004-201+
caso de que el postor no cuente con dicha autorizaciéon sanitari
presentar de forma obligatoria una carta legalizada notarialmente,
empresa que prestara el servicio extiende este documento garantiz
los alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministrar seran pr|
y/o ingresados por el establecimiento que cuente con dicha aut

uso, que
nsoriales
ran estar
al que se

nvase en
osidos o
(revisada

torias de
ente, no
producto
tener la
n de los
AG. En el
a debera
donde la
ando que
ocesados
orizacién

sanitaria otorgada por SENASA.

J




-

U.E. 301 - COLEGIO MILITAR “ELIAS AGUIRRE”
SIE N.° 001-2023- CMEA “SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA CADETES”

~

Rotulado
En el rotulado de los envases de arveja partida calidad extra, ademas d

lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiqy
alimentos reenvasados. 82 Edicion, debera considerar lo siguiente,
numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019):

- el nombre del producto;
- el grado de calidad 2 — superior;

- nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vende|
caso de productos importados, nombre o razon social, RUC y dire
importador;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el cddigo o numero del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento emitido por el

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimentq.

e cumplir
etado de
segun el

dor; en el
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14

AZUCAR RUBIA
DOMESTICA

El envase deberd ser sacos de papel Kraft bolsa de polietileno de prim
mismos que deben ser fabricados con sustancias que sean inocuos y af
para el uso al que se destinan.

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estq
sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales qu
afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga

sanitaria y composicion del producto durante toda su vida util, segin ¢
118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alif
Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase deberd corresponder al autorizado en el Registro Sanitario
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vi
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S. N
SA y su modificatoria D.S. N.2 038-2014-SA.

El envase no deberd alterar las caracteristicas del producto y debera
las mismas durante su transporte y almacenamiento, segin lo indica €|
8.1 dela NTP 207.007:2015.

Rotulado

El rotulado de la Azucar Rubia Doméstica, deberd cumplir con lo indig
articulo 117 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de A
y Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y sus modificato
disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015,
en la NTP 207.058:2014.

a) Nombre del producto.

b) Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elabor
producto.

c) Nombre y direccidn del fabricante.

d) Nombre, razén social y direccidon del importador, lo que podra f

er uso los
bropiadas
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etiqueta adicional.
e) Numero de Registro Sanitario.

f) Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arregld
establece el Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana d
aplicable.

g) Cadigo o clave del lote.
h) Condiciones especiales de conservacioén, cuando el producto lo req
i) Forma en que se presenta, por ejemplo: granulado.

j) Peso neto en kilogramos del producto envasado.

alo que
ue le es

uiera.

1.5

CONSERVA DE
FILETE EN ATUN EN
ACEITE VEGETAL

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el tran
despacho del pescado deben ser de materiales resistentes a la corros
no absorbentes y faciles de identificar, limpiar y desinfectar. Asimism)
impedir que se alteren las caracteristicas organolépticas del pescado, ¢
se transmita al pescado las sustancias nocivas a la salud humg
resistentes de manera tal que aseguren la proteccion de los producti
la contaminacion y dafios fisicos. Del mismo modo, deben estar dise
tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipig
sobre el pescado; estd prohibido colocar el pescado directamente)
suelo, segun lo indicado en los Art. 32, 44 y 49 del D.S. N° 040-2001
modificatorias. El producto debera ser agrupado y transportado en
plastico.

sporte y
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1.6

FRIJOL BAYO
CALIDAD 1 EXTRA

El frijol bayo calidad 1 - extra debera ser envasado segun lo estable
norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higien
alimentos, y la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLAS
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y req
Edicién, y su Corrigenda Técnica2, de tal manera que el produc
debidamente protegido, seglin indican los numerales 7 y 10.1 d
205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol bayo calidad 1 - extra se envasardn en envases
uso, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inoc
dafiinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los
incluido el material de envasado deberan estar fabricados con susta
sean inocuasy apropiadas para el uso al que se destinan. No deberan t
al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
cuando el producto se envase en sacos, estos deberan estar lim
resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun numeral 10.1 d
205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de frijol bayo calidad 1 - extra
cumplir con lo establecido en la norma NTP 209.038:2019 AL
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos

preenvasados. 82 Edicidn, ademas de la siguiente informacidn, segur
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;

- nombre o razon social y direccién del productor, envasador o vende
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importador;

- fecha de vencimiento;

- codigo o numero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

” o«

- el grado de calidad indicado como “grado 1 o extra”, “grado 2 o sy
“grado 3 o corriente”;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del

perior” o

SENASA;

alimento.

1.7

FRIJOL CABALLERO
— CALIDAD 1 EXTRA

El frijol caballero calidad 1 - extra debera ser envasado segun lo estal
la norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higien
alimentos y la NTP 399.163-1:2017

ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS
Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicidn y su Corrigenda Técniq
manera que el

producto quede debidamente protegido, segun indican los numerale
de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol caballero calidad 1 - extra se envasaran en e
primer uso, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (
no dafiinas), nutricionales,

tecnologicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el m
envasado deberan estar fabricados con sustancias que sean i
apropiadas para el uso al que se destinan. No

deberdn transmitir al producto sustancias tdxicas ni olores o
desagradables, ademas, cuando el producto se envase en sacos, esto
estar limpios, ser resistentes y estar bien

cosidos o sellados, segiin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015y su C
Técnica.

Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de frijol caballero calidad

deberdn cumplir con lo establecido en la norma NTP 209.038:2
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de

alimentos preenvasados. 82 Edicidn, ademas de la siguiente informaci
indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnig

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;

- nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vende
caso de productos

importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;
- fecha de vencimiento;
- codigo o numero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;
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- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

” ou

- el grado de calidad indicando como “grado 1 o extra”, “grado 2 o sUperior” o

“grado 3 o corriente”;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del

SENASA;

alimento.

FRIJOL PANAMITO

El frijol panamito calidad 1 - extra debera ser envasado segun lo estahlecido en
la norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los

alimentos y la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLAS
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y req
Edicidon y su Corrigenda Técnica2, de tal manera que el produc
debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 d
205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamito calidad 1 - extra se envasaran en envases de

primer uso, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (
no dafiinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Lo
incluido el material de envasado deberan estar fabricados con susta

sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deberan transmitir

al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,

cuando el producto se envase en sacos, estos deberan estar limpios, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin numeral 10.1 de la NTP

205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol panamito calidad

deberdan cumplir con lo establecido en la norma NTP 209.038:2019 AL

TCOS EN
lisitos. 32
to quede
e la NTP

nocuas o
5 envases
hcias que

ademas,

1 - extra,
MENTOS

(CORTADOS)

1.8 ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
CALIDAD 1 EXTRA

preenvasados. 82 Edicidn, ademas de la siguiente informacidn, segun indica el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica:
- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;
- nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el
caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccidn del importador;
- fecha de vencimiento;
- codigo o numero de lote;
- condiciones de conservacion o almacenamiento;
- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);
- el grado de calidad indicando como “grado 1 o extra”, “grado 2 o syperior” o
“grado 3 o corriente”;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.
El envase que contiene el producto debe ser de material| inocuo,
estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en

19 FIDEOS CORTOS condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado

de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del

producto durante toda su vida util, segun el articulo

Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus

18 del
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modificatorias. El envase debe corresponder al autorizad

Registro Sanitario, segun lo establecido en los articulos 10p, 118 y
119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de

Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
98-SA, y sus modificatorias.
Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establdcido en el

articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Al
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus mod

Asimismo, debe cumplir con la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5° Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.

Etiquetado de alimentos preenvasados. 8" Edicion, segtn lo sefalado en ¢
10.2 de la NTP 206.010:2016. Ademas, el rotulado de los envases de fidg

debe indicar que la pasta fue elaborada con harina fortificada y el rotulado debe

especificar la lista de micronutrientes de la harina, seglin lo indicado en el

Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacion de

harinas con micronutrientes”, aprobado mediante Decreto S
012-2006-SA.

o en el

N° 007-

mentos y

ficatorias.

| numeral

os largos,

upremo

1.10

FIDEOS LARGOS

El envase que contiene el producto debe ser de material
estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al prod

condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado
de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del
producto durante toda su vida util, segun el articulo {118 del

Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alim
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-S
modificatorias. El envase debe corresponder al autorizad

Registro Sanitario, segun lo establecido en los articulos 10b, 118 y
119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanifario de

Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
98-SA, y sus modificatorias.
Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establg
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Al
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus mod

Asimismo, debe cumplir con la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5" Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.

Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion, segan lo sefialado en ¢
10.2 de la NTP 206.010:2016. Ademas, el rotulado de los envases de fidg

debe indicar que la pasta fue elaborada con harina fortificada y el rotulado debe

especificar la lista de micronutrientes de la harina, segin lo indicado en el

Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacion de

harinas con micronutrientes”, aprobado mediante Decreto
012-2006-SA.
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HOJUELA DE
AVENA

Humedad: No mayor de 12%
Proteina: minimo 10.5%
Bolsa 10 Kg

Bolsas de polietileno de alta densidad de 10 kgs,

Las hojuelas deberdn envasarse en recipientes que salvaguarden las clalidades
higiénicas, nutritivas, tecnoldgicas y organolépticas (sensoriales) del producto.

Los recipientes, inclusive el material de envasado, deberan ser fabrig
sustancias que sean inocuas y de acuerdo al uso que se destina. Ng
transmitir al producto ninguna sustancia tdxica ni olores o
desagradables, segin el numeral 10.1 de la NTP 205.050:2014 y su ¢

ados con
deberan

sabores
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ENM1:2016.

El envase deberd corresponder al autorizado en el Registro Sanitario
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vi
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado mediante D.S. N
SA y su modificatoria segin el D.S. N.2 038-2014-SA.

Rotulado:

El rotulado de los envases deberda cumplir con lo establecidg la NTP

209.038:2009 (revisada el 2014), segun el numeral 10.2 de la NTP 205.
y su enmienda ENM1:2016.

segun lo
gilancia y
’ 007-98-

050:2014

LENTEJA CALIDAD

La lenteja calidad 1 - extra debera envasarse en envases de primer uso que

cumplan con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y AC
PLASTICOS EN CONTACTO

CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32 Edi|

Corrigenda Técnica2, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas,

nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases, i
material de envasado, deberan estar fabricados con sustancias
inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deberan tra

producto ninguna sustancia tdxica ni olores o sabores desagradableg. Cuando

el producto se envase en sacos, éstos deberan estar limpios, ser res

estar bien cosidos o sellados, segun se indica en los numerales 10y 10.1 de la

NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).
Rotulado

En el rotulado de los envases de lenteja calidad 1 - extra debera cum
indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiqu

alimentos preenvasados. 82 Edicion y las disposiciones especificadas en el

CESORIOS

cidn, y su
ncluido el
que sean

nsmitir al

stentes y

vlir con lo
etado de

1.12 numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):
1 EXTRA
¢ el nombre del producto;
e el grado de calidad: “Grado 2 - superior”;
* nombre o razdn social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el
caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;
e el contenido neto, en kilogramos;
» fecha de vencimiento;
¢ e| cddigo o numero del lote;
* condiciones de conservacion o almacenamiento;
e numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
¢ codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.
Presentacion Sacos x 50 KG
El envase que contiene el producto debe ser de material| inocuo,
estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en
SAL YODADA DE .. . . .
1.13 COCINA condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado

de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del

producto durante toda su vida util, segun el articulo

Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y

18 del
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Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-S
modificatorias. El envase debe corresponder al autorizad

Registro Sanitario, segun lo establecido en los articulos 10p, 118 y
119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de

Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
98-SA, y sus modificatorias.

Rotulado

El rotulado de los envases debe cumplir con lo dispues
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control San
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos

etiquetado de preenvases. 52 Edicién, ademas de lo sefalado en el

numeral 11 de la NTP 209.015:20086:
- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar

en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;
- fecha de vencimiento;

- codigo o clave de lote;

- el contenido de yodo y fluor expresado en ppm por kg de §
- pais de fabricacion;

- contenido neto del producto expresado en kilogramos;

- condiciones especiales de conservacion: “Manténgase en lugar seco

protegido de la luz”.

A, y sus
o en el

N° 007-

o en el
itario de
N° 007-
para el

al;

fresco y

1.14

AJO ENTERO
CATEGORIA
PRIMERA

El ajo entero categoria primera, deberd ser envasado tomando en
consideracion lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios

generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo de

de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cdodigo de

practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas fresc
manera que

el producto quede debidamente protegido.

Los bulbos de ajo deberan ser envasados en sacos, bolsas u otros e
grado alimentario, para el expendio al por menor en mallas, cajag
envases de tamafo y peso variables, el contenido de cada unidad de
debe ser homogéneo y estar compuesto Unicamente por bulbo de
misma variedad y calidad; los envases deben estar limpios y compueg

materiales que no causen alteraciones del producto, que re
condiciones de higiene, limpieza y resistencia a la humedad, manip
transporte, de modo que garantice la conservacién del producto, seg
el numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

ROTULADO

El rotulado del ajo categoria primera, deberd cumplir con lo indic
norma Codex CXS 1-1985 (2018) Norma general para el etiquetag
alimentos preenvasados, ademds de las disposiciones especificad
numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021):

- el nombre y variedad del producto indicado;
- categoria indicada como “primera”;

- peso neto, en kilogramos;

practicas

as, de tal

vases de
, U otros
embalaje
ajo de la
tos por

Unan las
ulacién y
un indica

ado en la
o de los
as en el

- nombre o razoén social del productor, envasador o vendedor, en €| caso de
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productos
importados nombre o razén social del importador;
- el pais de origen;
- nimero de Autorizacidn Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimenta.
Los requisitos de los envases serdn los indicados en la norma Codex CXC 44-
1995 (2004) Codigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y
hortalizas frescas, de tal forma que garanticen la proteccion al jproducto
durante su transporte y almacenamiento, deberdn ser nuevos, sanitgriamente
aptos, de grado alimentario, técnicamente adecuados, limpios, homogéneos en
presentacion, resistentes a la manipulacién y al transporte.
Los choclos categoria extra primera deberan ser acondicionados de tal manera
que queden protegidos, bien presentados, homogéneo y deberd estar
constituido Unicamente por mazorcas de choclo del
mismo origen, calidad y tamafio. La parte visible del envase dgbera ser
representativa de todo el contenido, segin el numeral 7.1 de la NTP
011.105:2014 (revisada el 2019).
Rotulado
CHOCLO El rotulado de los envases del choclo categoria segunda o bien los do¢gumentos
115 CATEGORIA EXTRA | due acompafien el envio, deber.an cumplir con lo siguiente, segin el numeral
PRIMERA 7.2 dela NTP 011.105:2014 (revisada
el 2019):
- identificacion: Nombre (“choclo o maiz choclo”);
- direccién del envasador y/o expedidor;
- codigo de identificacién (lote);
- origen (pais de origen);
- categoria o grado;
- tamafio (calibre);
- cantidad de choclos;
- nimero de autorizacién sanitaria de establecimiento emitido por el [SENASA;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimentg.
La col crespa calidad extra debera ser envasada tomando en consideracién lo
establecido en las Normas Codex: CXC 1-1969 (2020) Principios genlerales de
higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cddigo de practicas de higiene
para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cddigo de|practicas
para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas.
116 COL CRESPA La col crespa calidad extra debera ser acondicionada de tal manera que quede
’ CALIDAD EXTRA protegida, ventilada y bien presentada, segun indica el numeral 6.1 de la NTP
011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda Técnica.
ROTULADO
El rotulado de la col crespa extra deberd cumplir con lo indicado en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicidn y las disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de

J
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la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda Técnica:
- el nombre del producto;
- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;
- calidad primera;
- tamano;
- peso neto, en kilogramos;
-nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, impprtador o
vendedor;
- el pais de origen;
- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimentq.
Los envases del huevo de gallina calidad primera deberan ser limpios, |secos, de
primer uso, resistentes, que no transmitan olores, colores o sabores extrafios,
gue protejan al producto contra
la rotura, que permitan la ventilacion del producto y colocarlos verti¢calmente,
y en caso de ser reutilizables (solo de material plastico), deberan ser |avados y
desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segliin el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.
La Autorizacidén Sanitaria deberd contar con las operaciones obligatorias de
limpiado, pesado y seleccionado.
Rotulado
El rotulado del huevo de gallina calidad primera debera cumplir con las
disposiciones establecidas en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicidn, segin el numeral|9.2.1, de
HUEVOS DE
laNTP 011.219:2015:
1.17 GALLINA CALIDAD

PRIMERA - nombre del producto;
- marca registrada o razén social y domicilio fiscal del productor o empacador;
- clasificacion por peso y presentacion;
- numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento otorgado por SENASA;
- fecha de caducidad;
- lote (puede ser la fecha del vencimiento);
- contenido neto o nimero de unidades;
- instrucciones para su conservacion;
- codigo de Rastreabilidad generado en el procesamiento primario del
alimento.
La palta categoria extra deberd ser envasada tomando en considgracion lo
establecido en la norma Codex CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicps para el

PALTA envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el

1.18 producto quede debidamente protegido.
CATEGORIA EXTRA

Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nueyos, estar
limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al
producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con

J
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indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquet
tinta o pegamento no toxico, segun el numeral 8.2 de la NTP 011.018|

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad,
ventilacidn y resistencia necesarias para asegurar una manipulacion, t
y conservacion apropiados de las paltas, y

deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun
numeral 8.2.1 de la NTP 011.018:2019.

ROTULADO

Los envases, o bien los documentos que acompaiian el envio, aden|
requisitos aplicables especificados en la NTP 209.038:2019 AL
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos

preenvasados. 82 Edicidén, deberan indicar, en letras agrupadas en
lado, marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el ex
siguiente, segun el numeral 9 de la NTP 011.018:2019:

- nombre del producto y la variedad;

- nombre, direccidn del comercializador, productor, otro;

- pais de origen;

- categoria de calidad;

- calibre;

- peso neto;

- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del

- nimero de Autorizacién Sanitaria de establecimiento emitido por Sk

ados con
:2019.

higiene,

ansporte

indica el

as de los

MENTOS

el mismo
terior, lo

alimento;

NASA.

1.19

PAPA CANCHAN -
CALIDAD EXTRA

La papa Canchan calidad extra debera ser envasada segun lo establec
normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higien
alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cddigo

de précticas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-19
Cddigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizg
de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Rotulado

Los envases, o bien los documentos que acompaiian el envio, aden
requisitos aplicables especificados en la NTP 209.038:2019 AL
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicidn,
indicar lo siguiente:

- numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimientos emitido por e

- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del

doen las
e de los

95 (2004)
s frescas,

as de los
MENTOS
deberan

SENASA,

alimento.

1.20

PAPA YUNGAY —
CALIDAD EXTRA

La papa Yungay calidad extra deberd ser envasada segun lo establec
normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higien
alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo

de précticas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-19
Cddigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizg
de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

do en las
e de los

95 (2004)
s frescas,

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de higiene, ven

ilacién y
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resistencia necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la
conservacion apropiada de las papas, y deberan
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos| bolsas u
otros envases del mismo tamafio, que cumplan con los requisitos que se indican
en las Normas Técnicas Peruanas correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275,
NTP 311.313, etc.).
Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompafian el envio, ademas de los
requisitos aplicables especificados en la NTP 209.038:2019 ALJMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicion, deberan indicar lo siguiente:
- numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimientos emitido por e| SENASA,
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.
La yuca categoria extra deberd ser envasada segun lo establecido en Igs normas
Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimeptos, CXC
53-2003 (2017) Codigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas
frescas y CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicas para el envasado y transporte
de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.
El contenido de cada envase debera ser homogéneo en cuanto a la forma y
estar constituido Unicamente por yuca categoria | del mismo origen,| variedad
y/o tipo comercial y calibre. La parte visible del contenido del envage debera
ser representativa de todo el contenido, segln indica el numeral 5.1 de la NTP-
CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).
ROTULADO
Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el
mismo lado, marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior,
o bien en los documentos que acomparien el envio, segun indica el numeral 6.2
de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019):

121 YUCA — CATEGORIA | - nombre del producto y tipo (dulce) si el contenido no es visible|desde el

’ EXTRA exterior;

- nombre de la variedad (facultativo);
- nombre y direccion del envasador y/o expedidor;
- pais de origen vy, facultativamente, nombre del lugar, distrito o fegion de
produccion;
- categoria I;
- calibre (expresado como cédigo de calibre o didametro minimo y mgximo en
cm);
- peso neto;
- instrucciones de preparacion (incluir una leyenda que indique que la yuca
deberad pelarse y
cocerse antes de su consumo);
- nimero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
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- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.
El zapallo macre categoria extra podra ser no envasado, pero su marjipulacién
deberd tener en consideracién lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969
(2020) Principios generales de higiene de los alimentos y otros textos
pertinentes del Codex, asi como la reglamentacion nacional vigente,
segun indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.
El zapallo macre categoria extra se transporta a granel y se comerializa de
acuerdo al peso de cada unidad. Los zapallos también deberadn ser
acondicionados de tal manera que estén protegidos de dafios meganicos y
adecuadamente ventilados, segin los numerales 8.1 y 8.2 dg la NTP
011.114:2015.
ROTULADO

1.22 ZAPALLO MACRE — Los documentos que acompafien el envio, ademds de los requisitos aplicables

CATEGORIA EXTRA | o ohecificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 82 Edicién, deberan indicar, en idioma egpafiol, lo
siguiente:
- el nombre del producto;
- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;
- peso neto, en kilogramos;
- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, implortador o
vendedor;
- numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.
El rotulado del maiz morado — categoria primera deberd cumplif con las
disposiciones establecidas en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion y demds disposiciones
establecidas en el numeral 9 de la NTP 011.006:2005:
- nombre del producto y nombre de la variedad;
- nombre/razén social del productor, envasador y/o distribuidor
comercializador;
MAIZ MORADO — - origen del producto;

1.23 CATEGORIA .

- categoria;
PRIMERA

- calibre;
- peso neto;
- fecha de envasado;
- lote;
- numero de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento emitido por e| SENASA;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimenta.
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1.24

CAMOTE
AMARILLO
CALIDAD PRIMERA

El camote amarillo categoria primera podrd ser no envasado,

manipulacion debera tener en consideracion lo establecido en la norma Codex

CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentq
textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacién nacional vig

segun indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El camote amarillo calidad primera se transporta a granel y se comer;

acuerdo al peso de cada unidad. Los zapallos también deberadn ser

acondicionados de tal manera que estén protegidos de dafios me
adecuadamente ventilados, seglin los numerales 8.1 y 8.2 dsg
011.114:2015.

ROTULADO

Los documentos que acompaiien el envio, ademas de los requisitos g
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiqy
alimentos preenvasados. 82 Edicion, deberan indicar, en idioma eg
siguiente:

- el nombre del producto;
- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;
- peso neto, en kilogramos;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, imp
vendedor;

- nimero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento emitido por el

- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del

pero su

s y otros
ente,

cializa de

canicos y
la NTP

plicables
etado de
pafiol, lo

ortador o

SENASA;

alimento

1.25

VAINITA CALIDAD
EXTRA

La vainita calidad extra debera ser envasada segun lo establecido en I3
Codex CXC 1- 1969 (2020) Principios generales de higiene de los alime
53-2003 (2017) Codigo de practicas de higiene para las frutas y

frescas y CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicas para el envasado y t
de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el product
debidamente protegido.

ROTULADO

El rotulado de la carambola categoria extra debera cumplir con lo in
la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
preenvasados. 82 Edicidn y las disposiciones especificadas en el nume
la norma Codex CXS 187-1993 (2005):

- nombre del producto,

- categoria,

- peso neto,

- calibre (cédigo de calibre o gama de pesos en gramos),
- nombre y direccion del envasador y/o expedidor,

- pais de origen,

- el cddigo o clave del lote,

- fecha de envasado,

alimentos

snormas
ntos, CXC
hortalizas
ansporte
o quede

dicado en

ral 6.2 de
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- nimero de Autorizacién Sanitaria de establecimiento emitido por el

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimentaq.

SENASA,

1.26

PEPINILLO CALIDAD
PRIMERA

Pepinillo calidad primera debera ser envasada segun lo estableci
normas Codex CXC 1- 1969 (2020) Principios generales de higien
alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cddigo de practicas de higiene para I
hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicas para el e
transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el produg
debidamente protegido.

ROTULADO
El rotulado de la carambola categoria extra debera cumplir con lo ing

la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de 4
preenvasados. 82 Edicidn y las disposiciones especificadas en el nume
la norma Codex CXS 187-1993 (2005):

- nombre del producto,

- categoria,

- peso neto,

- calibre (cédigo de calibre o gama de pesos en gramos),
- nombre y direccion del envasador y/o expedidor,

- pais de origen,

- el codigo o clave del lote,

- fecha de envasado,

- numero de Autorizacion Sanitaria de establecimiento emitido por el

- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimentaq.

o en las
e de los
s frutas y
vasado y
to quede

licado en
limentos
ral 6.2 de

SENASA,

1.27

QUINUA GRADO 1

Quinua grado 1 - debera ser envasado segun lo establecido en la norr
CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos|
399.163-1:2017

ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS
Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicidén y su Corrigenda Técnid
manera que el producto quede debidamente protegido, segun in
numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Quinua grado 1 se envasaran en envases de primer uso, que salvagy
cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales

tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el mg
envasado deberan estar fabricados con sustancias que sean i
apropiadas para el uso al que se destinan. No deberan transmitir al
sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, c
producto se envase en sacos, estos deberan estar limpios, ser resi
estar bien cosidos o sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:
Corrigenda Técnica.

Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de quinua grado 1, debera
con lo establecido en la norma NTP 209.038:20192019 AL
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, ade
siguiente informacidn, segun indica el numeral 10.2 de la NTP 205.0

ma Codex
y la NTP

. Parte 1:
a2, de tal
dican los

arden las

’

terial de
nocuas y
producto
uando el
stentes y
015y su

n cumplir
MENTOS
mas de la
15:2015 y
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su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “quinua”;

- nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el

caso de productos

importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;
- fecha de vencimiento;

- codigo o numero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

” ou

- el grado de calidad indicando como “grado 1 o extra”, “grado 2 o syperior” o

“grado 3 o corriente”;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el

- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del

SENASA;

alimento.

1.28

ARVERJA VERDE
CATEGORIA
PRIMERA

El contenido de cada envase deberda ser homogéneo y estar canstituido

Unicamente por limones del mismo origen, variedad, calidad y calibre; en la

categoria |, el color debera ser homogéneo. La parte visible del cont
envase debera ser representativa de todo el contenido, segun indica €|
8.1 dela NTP 011.006:2005.

Arveja verde categoria primera debera ser envasado tomando en cons|
lo establecido en la norma Codex CXC 44-1995 (2004) Cadigo de prac
el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, segun indica e

8.2.de la NTP 011.006:2005. Los empaques deberan satisfacer las
caracteristicas de calidad, higiene, ventilacidon y resistencia necesdrias para

asegurar una manipulacién, transporte y conservacién apropiados.

Los empaques deberan estar exentos de cualquier materia y olor]
segun indica el numeral 8.2.1 de la NTP 011.006:2005. Podran ser
cartdn, plastico, mallas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de t3

que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizg
interior del envase deberan ser nuevos (se incluye material recup|
calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualq
externo o interno al producto. Se permiten el uso de materiales, en
papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
o etiquetados con tinta o pegamento no tdxico, segun indica el nume|
la NTP 011.006:2005.

ROTULADO

El rotulado del limén categoria extra debera cumplir con las disp
establecidas en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etigu
alimentos preenvasados. 82 Edicién y demas disposiciones estableci
numeral 9 de la NTP 011.006:2005:

- nombre del producto y nombre de la variedad;

- nombre/razéon social del productor, envasador vy/o dis
comercializador;

enido del
| numeral
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- origen del producto;
- categoria;

- calibre;

- peso neto;

- fecha de envasado;
- lote;

- numero de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento emitido por e

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimentq.

SENASA;

1.29

LIMON CATEGORIA
EXTRA

El contenido de cada envase deberda ser homogéneo y estar cq
Unicamente por limones del mismo origen, variedad, calidad y calik

nstituido
re; en la

categoria |, el color debera ser homogéneo. La parte visible del contgnido del

envase debera ser representativa de todo el contenido, seguin indica €|
8.1dela NTP 011.006:2005.

La limdn categoria extra deberd ser envasado tomando en considg

numeral

racion lo

establecido en la norma Codex CXC 44-1995 (2004) Codigo de practicas para el

envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, seguin indica e
8.2.de la NTP 011.006:2005. Los empaques deberdn satisf
caracteristicas de calidad, higiene, ventilacidon y resistencia necesd
asegurar una manipulacioén, transporte y conservacion apropiadd
limones.

Los empaques deberan estar exentos de cualquier materia y olor]
segun indica el numeral 8.2.1 de la NTP 011.006:2005. Podran ser|
cartdn, plastico, mallas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de t3

que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizg
interior del envase deberan ser nuevos (se incluye material recup|
calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualq
externo o interno al producto. Se permiten el uso de materiales, en

papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
o etiquetados con tinta o pegamento no tdxico, seguin indica el nume
la NTP 011.006:2005.

ROTULADO

El rotulado del limén categoria extra debera cumplir con las disp
establecidas en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiqy
alimentos preenvasados. 82 Edicién y demas disposiciones establec
numeral 9 de la NTP 011.006:2005:

- nombre del producto y nombre de la variedad;

- nombre/razén social del productor, envasador y/o dis
comercializador;

- origen del producto;
- categoria;
- calibre;

- peso neto;

numeral
acer las
rias para
s de los

extrafio,
cajas de
I manera

dos en el
erado de
Lier dafio
barticular
impresos
ral 8.2 de

osiciones
etado de
das en el

tribuidor




-

U.E. 301 - COLEGIO MILITAR “ELIAS AGUIRRE”
SIE N.° 001-2023- CMEA “SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA CADETES”

- fecha de envasado;
- lote;

- numero de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento emitido por e

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimentq.

SENASA;

1.30

CARAMBOLA
CATEGORIA EXTRA

La carambola categoria extra debera ser envasada seguln lo establec
normas Codex CXC 1- 1969 (2020) Principios generales de higien
alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cddigo de practicas de higiene para I
hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicas para el er
transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el produg
debidamente protegido.

ROTULADO
El rotulado de la carambola categoria extra debera cumplir con lo in

la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
preenvasados. 82 Edicidn y las disposiciones especificadas en el nume
la norma Codex CXS 187-1993 (2005):

- nombre del producto,

- categoria,

- peso neto,

- calibre (cédigo de calibre o gama de pesos en gramos),
- nombre y direccion del envasador y/o expedidor,

- pais de origen,

- el cddigo o clave del lote,

- fecha de envasado,

- nimero de Autorizacidn Sanitaria de establecimiento emitido por el

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimentq.

do en las
e de los
s frutas y
vasado y
to quede

dicado en
limentos
ral 6.2 de

SENASA,

131

MANDARINA
SATSUMA
CATEGORIA EXTRA

La mandarina Satsuma categoria extra deberd envasarse tom
consideracion lo establecido en la Norma Codex CAC/RCP 44-19
segun indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

ROTULADO

Cada envase debera llevar, en caracteres agrupados en uno de sus ¢

que sean legibles, indelebles y visibles desde el exterior, las diguientes

indicaciones, segln el numeral 10 de la NTP 011.023:2014: - Nombr|
social - Direccidn - Datos de contacto (teléfono, fax y correo elec
Nombre del producto (especie) y la variedad - Pais de
facultativamente, nombre del lugar, distrito o regidon de prod
Caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento postc
Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (iden
del productor, identificacién de la planta de empaque, fecha de en
adicionalmente otros datos de manera facultativa). - Peso neto, es el g
neto promedio de los envases individuales de la muestra, no puede sé
al peso nominal rotulado (facultativo) - Nimero de Autorizacién Sa
Establecimiento emitido por el SENASA. - Cédigo de rastreabilidad gen
el procesamiento del alimento

ando en
95(2004),

pstados y

e o razén
ronico) -
origen vy
uccién. -
psecha) -
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1.32

MARACUYA
CATEGORIA EXTRA

Los envases de la maracuyd categoria estra, deberan ser de prin
garantizar la proteccidn del producto durante el transporte y almacen
las frutas deben ser acondicionadas de tal manera que queden pr
ventiladas y bien presentadas, segun indica el numeral 8.2 d¢
011.002:2014 (revisada el 2019), ademas se deberd tomar en considé
establecido en la norma Codex CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practic
envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas.

ROTULADO

El rotulado, ademas de cumplir con lo establecido en la NTP 209.
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82
la norma Codex CXS 1-1985 (2018) Norma general para el etiqueta
alimentos preenvasados, debera inscribirse en idioma castellano,

llevar inscripciones en otros idiomas siempre que no aparezcan

destacada y contener la siguiente informacidn, segin el numeral 8.1
011.002:2014 (revisada el 2019):

- nombre del producto;
- grado de calidad: |;

- tamafio, en milimetros;
- contenido neto;

- nombre o razén social o marca del productor, envasador o ve
importador;

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el

- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del

er uso y
amiento;
otegidas,

la NTP
2racion lo
as para el

038:2019
Edicidn y
do de los
pudiendo
en forma
de la NTP

ndedor o

SENASA;

alimento.

1.33

MANZANA DELICIA
CATEGORIA EXTRA

Los envases de la manzana Delicia categoria extra deberan ser de pri
garantizar la proteccion del producto durante el transporte y almacer
las frutas deben ser acondicionadas de tal manera que queden pr
ventiladas y bien presentadas, segun indica el numeral 8.2 de
011.002:2014 (revisada el 2019), ademas se deberd tomar en considé
establecido en la norma Codex CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practic
envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas.

ROTULADO

El rotulado, ademas de cumplir con lo establecido en la NTP 209.
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82
la norma Codex CXS 1-1985 (2018) Norma general para el etiqueta
alimentos preenvasados, debera inscribirse en idioma castellano,

llevar inscripciones en otros idiomas siempre que no aparezcan

destacada y contener la siguiente informacidn, segun el numeral 8.1
011.002:2014 (revisada el 2019):

- nombre del producto;
- grado de calidad: |;

- tamafio, en milimetros;
- contenido neto;

- nombre o razén social o marca del productor, envasador o ve

mer usoy
amiento;
otegidas,

la NTP
2racion lo
as para el

038:2019
Edicidn y
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importador;

- nimero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento emitido por el

- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

SENASA;

1.34

MELON CATEGORIA
EXTRA

Los melones categoria extra deben ser acondicionados de tal mapera que

gueden protegidos, ventilados y bien presentados, segun lo estable
numeral 9.1 de la NTP 011.014:2015.

ROTULADO

El rotulado de los envases, seran conforme a lo indicado er
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de 4
preenvasados. 82 Edicion o la norma Codex CXS 1-1985 (2018). Norm
para el etiquetado de los alimentos preenvasados. Ademas, el rotu

contener lo siguiente, segun lo establecido en el numeral 9.2 de la NTP

011.014:2015: - el nombre del producto y la variedad; - la categoria d
del producto; - peso neto, en kg; - procedencia y fecha de cosecha; -
razon social o marca del productor o exportador. En el caso de p
importados nombre o razén social del importador; - nimero de Aut
Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA; - cédigo de rastr
generado en el procesamiento primario del alimento

ido en el

la NTP
limentos
a general
o debera

e calidad
nombre o
roductos
orizacion
eabilidad

1.35

NARANJA
VALENCIA
CATEGORIA EXTRA

La Naranja Valencia Categoria extra deberd envasarse tom
consideracion lo establecido en la Norma Codex CAC/RCP 44-19
segun indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase dek
nuevos (esto incluye el material recuperado de calidad alimentar|
limpios y ser de un material que no pueda causar alteraciones in
externas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particular
sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impre
etiquetado se hagan con tintas o gomas no tdxicas. Cuando los
presenten envueltos en papel, éste serd nuevo, fino e inodoro y est
Los envases deberan estar exentos de materias extrafias. No obg
permitira que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista d
hojas verdes segun indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar cd
Unicamente por citricos del mismo origen, variedad, calidad, calib
presenten un mismo grado de desarrollo y madurez. La parte v
contenido del envase o lote debera ser representativa del conjunto.
para la Categoria | se exige la homogeneidad de coloracién, segln
numeral 9.1 de la NTP 011.023:2014.

ROTULADO

Cada envase debera llevar, en caracteres agrupados en uno de sus ¢
que sean legibles, indelebles y visibles desde el exterior, las §
indicaciones, segin el numeral 10 de la NTP 011.023:2014:

- Nombre o razén social

- Direccién

- Datos de contacto (teléfono, fax y correo electrénico)
- Nombre del producto (especie) y la variedad

- Pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o 1
produccién.
- Caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-cg

ando en
95(2004),
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del productor, identificacién de la planta de empaque, fecha de empaque y

adicionalmente otros datos de manera facultativa).

- Peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individu
muestra, no puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo)
- NUmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por e
- Cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del aliment

ales de la

SENASA.
D

La papaya categoria extra deberd ser acondicionada tomando en consjideracion
lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de

higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo de practicas d
para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cddigo de

para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que

el producto quede debidamente protegido.

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad,
ventilacién y resistencia necesarias para asegurar la manipul
transporte y la conservacion apropiados de las papayas, y debe

exentos de cualquier materia y olor extrafios, segin indica el numeral 5.2.1 de

la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar cgnstituido
Unicamente por papayas del mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad
y calibre. La parte visible del contenido del envase debera ser representativa

e higiene
précticas

higiene,
acion, el

ran estar

de todo el contenido, segun indica el numeral 5.1 de la norma Codex|CXS 183-
1993 (2011).
L6 PAPAYA ROTULADO
CATEGORIAEXTRA | E| otylado de los envases de la papaya categoria | deberan cumplir con lo
indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiqugtado de
alimentos preenvasados. 8a Edicidn y las disposiciones especificadas en el
numeral 6.2 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011):
- nombre del producto;
- categoria;
- peso neto;
- nombre y direccion del comercializador, envasador, productor, otro
- pais de origen (para productos de importacion);
- calibre (cédigo de calibre o peso medio en gramos);
- fecha de envasado;
- numero de lote (facultativo);
- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimientos emitido por e SENASA;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimentaq.
La granadilla categoria extra deberd ser envasada segun lo establecido en las
normas Codex CXC 1- 1969 (2020) Principios generales de higiene de los
alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo de practicas de higiene para Igs frutas y
137 GRANADILLA hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicas para el envasado y
' CATEGORIA EXTRA | transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el produgdto quede
debidamente protegido.
ROTULADO
El rotulado de la carambola categoria extra deberd cumplir con lo indicado en

J
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la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicidn y las disposiciones especificadas en el numefral 6.2 de
la norma Codex CXS 187-1993 (2005):
- nombre del producto,
- categoria,
- peso neto,
- calibre (cddigo de calibre o gama de pesos en gramos),
- nombre y direccion del envasador y/o expedidor,
- pais de origen,
- el codigo o clave del lote,
- fecha de envasado,
- numero de Autorizacion Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA,
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimentaq.
Mango Kent categoria |, debera ser envasada segun lo establecido en las
normas Codex CXC 1- 1969 (2020) Principios generales de higiene de los
alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo de practicas de higiene para Igs frutas y
hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cddigo de practicas para el envasado y
transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el produdto quede
debidamente protegido.
ROTULADO
El rotulado de la carambola categoria extra deberd cumplir con lo indicado en
la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicidn y las disposiciones especificadas en el numeral 6.2 de
la norma Codex CXS 187-1993 (2005):
- nombre del producto,
138 MANGO KENT

' CATEGORIA | - categoria,
- peso neto,
- calibre (cddigo de calibre o gama de pesos en gramos),
- nombre y direccion del envasador y/o expedidor,
- pais de origen,
- el cddigo o clave del lote,
- fecha de envasado,
- nimero de Autorizacién Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA,
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimenta.
El platano de seda deberd ser envasada segun lo establecido en las normas
Codex CXC 1- 1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC
53-2003 (2017) Codigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas

1.39 PLATANO DE SEDA L e

frescas y CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicas para el envasado y transporte
de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.

J
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ROTULADO

El rotulado de la carambola categoria extra debera cumplir con lo inglicado en

la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de g

preenvasados. 82 Edicidn y las disposiciones especificadas en el numeral 6.2 de

la norma Codex CXS 187-1993 (2005):

- nombre del producto,

- categoria,

- peso neto,

- calibre (cdédigo de calibre o gama de pesos en gramos),
- nombre y direccion del envasador y/o expedidor,

- pais de origen,

- el cddigo o clave del lote,

- fecha de envasado,

- nimero de Autorizacién Sanitaria de establecimiento emitido por el

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimentq.

limentos

SENASA,

1.40

CARNE DE RES -
CORTE TAPA
REFRIGERADO

Carner de res — corte tapa refrigerado debe estar adecuagamente
identificado para facilitar su rastreabilidad mediante etiguetado,

documentacién o informacién pertinente, segun lo sefialado en €

27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias. Las carcasas

aprobadas para el consumo humano deben estar

obligatoriamente con tinta de uso alimentario humano de color azul
violeta, aprobada por la autoridad competente. El sello sera de forma

circular y dimetros de diametro, aplicado en los cuatro (04) cua
carcasa, segun lo establecen los articulos 65, 66 y 67 del Reg

Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 015-2012-AG. Asimismo, se debe coloca

cuarto compensado un sello o etiqueta con la clasificacion a la que

pertenece la pieza (segun los parametros descritos en

201.055:2021, recogidos en el numeral 2.1 de la presente fichatécnica),

con informacion de la planta faenadora de procedencia, la f
faenado y con el nimero y peso de la pieza; segun lo sefala
numeral 4 de la NTP 201.055:2021.

| articulo

selladas

os de la

lamento

r a cada

la NTP

echa de
do en el

141

POLLO ENTERO
CON MENUDENCIA
REFRIGERADO

El envase y embalaje deberan ser de primer uso y estar limpios
y no deberan comunicar olores o sabores extrafios al [
asimismo, deberan ser impermeables, resistentes y proteg
producto. Los materiales de envoltura deberan ser limpios e hig
al retirarse no deberan dejar residuos sobre el producto, s
establecido en el numeral 6.7 de la NTP 201.054:2009.
El disefio y los materiales de envasado deberan ofrecer una protecciéon adecy
productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un
apropiado. Los materiales para el envasado, no deberan ser toxicos ni repre
amenaza para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las cond
almacenamiento y uso especificadas, seglin lo indicado en el numeral 7.2.9 del
Practica CXC 1-1969 (2020). Principios generales de higiene de los alimentos,

Alimentarius.

Rotulado

El rotulado de los envases de pollo entero sin menudencia refi
debera cumplir con los requisitos establecidos en la norma dé
Alimentarius CXS 1-1985 (2018). Norma general para el etiqu
los alimentos preenvasados, y deberd indicar lo siguiente:

inocuos
roducto;
jeran al
énicos y
egun lo

ada de los
etiquetado
sentar una
ciones de
Codigo de
del Codex

rigerado,
2| Codex
ptado de

- Nombre del producto.
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- Pais de origen.

- Nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor.

- Identificacion del lote.

- Fecha de vencimiento.

- Condiciones de almacenamiento.

- Peso neto.

- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Pro

Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

esamiento

1.42

PIERNA ENTERA DE
POLLO
REFRIGERADA

El envase y embalaje deberdn ser de primer uso y estar limpios, ino
deberdn comunicar olores o sabores extraios al producto; asimismo

ser impermeables, resistentes y protegeran al producto. Los materiales de

envoltura deberdn ser limpios e higiénicos y al retirarse no debe
residuos sobre el producto, segln lo establecido en el numeral 6.7
201.054:20009.

El disefio y los materiales de envasado deberan ofrecer una p
adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminaci
dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los materiales para el envi
deberan ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad y

de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas,
segun lo indicado en el numeral 7.2.9 del Cédigo de Practica CXC 1-1969 (2020).
Principios generales de higiene de los alimentos, del Codex Alimentariius.

Rotulado

El rotulado de los envases de pollo entero sin menudencia refrigerad

cumplir con los requisitos establecidos en la norma del Codex Alimentarius CXS
1-1985 (2018). Norma general para el etiquetado de los alimentos

preenvasados, y debera indicar lo siguiente:

- Nombre del producto.

- Pais de origen.

- Nombre y direccidn del fabricante, envasador o distribuidor.
- Identificacion del lote.

- Fecha de vencimiento.

- Condiciones de almacenamiento.

- Peso neto.

- Numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al
Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por

el SENASA.

tUOS y NO
deberdn

ran dejar
de la NTP

roteccion
bn, evitar
hsado, no
a aptitud

0, deberd

143

CARNE DE
PORCINO — PIERNA
SIN PIEL CON
HUESO SIN PATA
REFRIGERADA

La carcasa debe estar adecuadamente identificada para fa
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o infq
pertinente, segun lo sefalado en el articulo 27 del Reglam
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Sup
004- 2011-AG, y sus modificatorias. Las carcasas aprobadas
consumo humano deben estar selladas obligatoriamente con tin
alimentario humano de color azul violeta, aprobada por la A
competente. El sello debe ser de forma circular y de seis (06) cen
de diametro, aplicado en la cara externa de las paletas, s
establecen los articulos 65, 66 y 67 del Reglamento Sani
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
N° 015-2012-AG.

cilitar su
rmacion
ento de
remo N°
para el
ade uso
utoridad
timetros
egun lo
tario del
supremo

J
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~

1.44

MENUDENCIA DE
RES — MONDONGO
REFRIGERADO

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, e grado

alimentario y no deben

comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, dgben ser

impermeables, resistentes, conservar las caracteristicas del prody
eliminarse, no deben dejar residuos

sobre la menudencia, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP

201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccidén adecuada

de los productos

para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un et
apropiado. Los

materiales para el envasado no deben ser tdxicos ni representar una
para la inocuidad

y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamien
especificadas, segun

loindicado en el numeral 7.2.9 del cddigo de practica Codex CXC 1-196
Principios
generales de higiene de los alimentos.

ROTULADO
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas par

su rastreabilidad

mediante etiquetado, documentacidon o informacién pertinente,
sefialado en el articulo

27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediant
Supremo

N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizag
comercializacién,

debe cumplir con la legislacidon nacional vigente o en su defecto cq
209.038:2019

ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8
Ademas, debe

cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Cod
1985 (2018).

Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados,
sefialado en el

numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguie
- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

cto vy, al

iquetado

amenaza

to y uso

9(2020).

a facilitar

segun lo

e Decreto

o parala

n la NTP

Edicion.

ex CXS 1-

segln lo

—

nte:




-

U.E. 301 - COLEGIO MILITAR “ELIAS AGUIRRE”
SIE N.° 001-2023- CMEA “SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA CADETES”

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

1.45

MENUDENCIA DE
RES — CORAZON
REFRIGERADO

- peso neto;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al
Procesamiento Primario de

Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado
alimentario y no deben

comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser

impermeables, resistentes, conservar las caracteristicas del producto vy, al

eliminarse, no deben dejar residuos

sobre la menudencia, segin lo establecido en el numeral 9 d
201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion
de los productos

para reducir al minimo la contaminacidn, evitar dafios y permitir un etiquetado

apropiado. Los

materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una
para la inocuidad

y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso

especificadas, segun

loindicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020).

Principios

generales de higiene de los alimentos.
ROTULADO

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar

su rastreabilidad

mediante etiquetado, documentacidon o informacién pertinente,
sefialado en el articulo

27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediant
Supremo

N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizag
comercializacion,

debe cumplir con la legislacidon nacional vigente o en su defecto cd
209.038:2019

ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8
Ademas, debe

cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Cod
1985 (2018).

Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados,

2 la NTP

hdecuada

amenaza

segun lo

e Decreto

oparala

n la NTP

Edicion.

ex CXS 1-

segun lo

J
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sefialado en el

numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguie
- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento ded
Procesamiento Primario de

Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

icado al

1.46

PESCADO JUREL
EVISCERADO SN
CABEZA
REFRIGERADO
CALIDAD A

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el tran
despacho del pescado deben ser de materiales resistentes a la corrog
no absorbentes y faciles de identificar, limpiar y desinfectar. Asimism
impedir que se alteren las caracteristicas organolépticas del pescado, ¢
se transmita al pescado las sustancias nocivas a la salud humg
resistentes de manera tal que aseguren la proteccion de los product]
la contaminacion y dafios fisicos. Del mismo modo, deben estar dise
tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipig
sobre el pescado; estd prohibido colocar el pescado directamente
suelo, segun lo indicado en los Art. 32, 44 y 49 del D.S. N° 040-2001
modificatorias. El producto debera ser agrupado y transportado en
plastico.

sporte y
ion, lisos,
o, deben
rvitar que
na y ser
os contra
fados de
ntes y no
sobre el
-PE y sus
javas de

1.47

PESCADO BONITO
EVISCERADO SN
CABEZA
REFRIGERADO
CALIDAD A

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el tran
despacho del pescado deben ser de materiales resistentes a la corros|
no absorbentes y faciles de identificar, limpiar y desinfectar. Asimisn
impedir que se alteren las caracteristicas organolépticas del pescado, ¢
se transmita al pescado las sustancias nocivas a la salud humg
resistentes de manera tal que aseguren la proteccion de los product
la contaminacién y dafios fisicos. Del mismo modo, deben estar dise
tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipie
sobre el pescado; estd prohibido colocar el pescado directamente|
suelo, segun lo indicado en los Art. 32, 44 y 49 del D.S. N° 040-2001
modificatorias. El producto debera ser agrupado y transportado en
plastico.

sporte y
ion, lisos,
o, deben
pvitar que
na y ser
os contra
fnados de
ntesy no
sobre el
-PE y sus
javas de

1.48

TOLLO ENTERO
REFRIGERADO —
CALIDAD A

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el trar
despacho del pescado deben ser de materiales resistentes a la corrog
no absorbentes y faciles de identificar, limpiar y desinfectar. Asimism
impedir que se alteren las caracteristicas organolépticas del pescado, ¢
se transmita al pescado las sustancias nocivas a la salud huma
resistentes de manera tal que aseguren la proteccion de los product
la contaminacidn y dafios fisicos. Del mismo modo, deben estar dise|
tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipig
sobre el pescado; esta prohibido colocar el pescado directamente
suelo, segun lo indicado en los Art. 32, 44 y 49 del D.S. N° 040-2001

sporte y
ion, lisos,
o, deben
2vitar que
na y ser
os contra
fados de
ntesyno
sobre el
-PE y sus

modificatorias. El producto debera ser agrupado y transportado en

javas de

J




-

U.E. 301 - COLEGIO MILITAR “ELIAS AGUIRRE”
SIE N.° 001-2023- CMEA “SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA CADETES”

plastico.

2.2.2 Embalaje

El embalaje y transporte de los productos debe cumplir con el transporte adecuado segun
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de alimentos y bebidas aprobado por D.S.
N° 007-98-SA, con los requisitos siguientes:

Transporte en vehiculos cerrados limpios y desinfectados, si se transporta productos
que requieren refrigeracion, éstos deberan contar como camara de frio o recipientes
adecuados para conservacion de bajas temperaturas.

Uso de envases resistentes que garanticen la integridad, conservacion y adecuado
almacenamiento.

3. Condiciones de los bienes a contratar

31

Lugar y plazo de ejecucién de la prestacion

3.1.1 Lugar de entrega

El Contratista internara los productos de acuerdo a las cantidades y
especificaciones de las Ordenes de Compras emitidas, en el Almacén de
Alimentos de la IEPM C.M. Elias Aguirre sito en Carretera a Pimentel km 10, en
los siguientes horarios de lunes a viernes de 06:00 a 13:30 y de 16:00 a 18:00
horas, de acuerdo al Cronograma de entregas y los requerimientos del Oficial de
Rancho.

La periodicidad de los internamientos por parte del Contratista se realizara a
partir del dia siguiente de la firma del contrato y con la entrega de la Orden de
Compra-Guia de Internamiento respectiva, dentro de un plazo de un (01) dia
calendario para el internamiento, segun se indica a continuacion:

- Alimentos Perecibles o Frescos: A razén de dos (2) veces por semana, a
partir del dia siguiente de la firma del contrato. Como requisito minimo se
considera una vida util de 02 dias.

- Alimentos No Perecibles o Secos: En forma mensual computadas a partir
del dia siguiente de la firma del contrato y primer dia calendario de cada mes.
Como requisito minimo se considera una vida util de 20 dias.

3.1.2 Plazo de entrega

Los bienes objeto del presente proceso se realizara de manera periédica
del mes de marzo hasta diciembre del AF 2023, de acuerdo al
requerimiento y/o asignacion presupuestal de la institucion, de acuerdo al
cronograma que se adjunta:

CRONOGRAMA DE ALIMENTOS PARA 10 MESES (MARZ - DIC 2023)
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MESES
N.° | BIENES — PRODUCTOS kjﬂgggi CANTIDAD
MAR | ABR | MAY | JUN | JUL | AGO | SEP | OCT | NOV | DIC
1 | Aceite vegetal comestible Litro 1200
2 | Arroz pilado Extra Kg. 13850 2 2
veces | veces
3 Arveja partida calidad 1 - Kg. 815 al al
Extra mes | mes
4 | Azucar rubia domestica Kg. 7250
5 Filete de atun en aceite Lata 602
vegetal
6 Frijol bayo calidad 1- Kg 415
Extra
2 2 2 2 2 2 2 2
Frijol caballero calidad 1 - VECes | veces | veces | veces | veces | veces | veces | veces
7 Kg. 390 I
Extra a al al al al al al al
mMeS | mes | mes | mes | mes | mes | mes | mes
8 Frijol panamito calidad 1 - Kg. 306 Luna | Luna
Extra
dom | dom
9 | Fideos cortos (cortados) Kg 955
10 | Fideos largos Kg. 1235
11 | Hojuelas de avena Kg 700
12 | Lenteja calidad 1 - Extra Kg 570
13 | Sal de cocina Kg. 950
Lun a
14 | Ajo categoria primera Kg 380 Luna |Luna|Luna|Luna|Luna|Luna|lLuna
dom | dom | dom | dom | dom | dom | dom | dom
15 Choclo categoria Extra o Uno 540
primera
16 | Col crespa calidad Extra Kg 375
17 ngvo de gallina calidad Kg. 1400 2 2
primera veces | veces
Palta fuerte cat i al a
1g | Palta fuerte categoria Kg 203 mes | mes
Extra
Papa canchan calidad
19 Extra Kg. 1600
Papa Yungay calidad
20 Extra Kg 1250
21 | Yuca - categoria Extra Kg. 605 2 2 2 2 2 2 2 2
_ veces | veces | veces | veces | veces | veces | veces | veces
22 ngallo macre - categoria Kg 815 al al al al al al al al
primera mes | mes | mes | mes | mes | mes | mes | mes
23 Mazorc? de .malz morado Kg. 665
categoria primera
24 Cr.:\mote amairillo calidad Kg. 1715
primera
25 | Vainita calidad Extra Kg 412
26 | Pepinillo calidad primera Uno. 950
27 | Quinua grado 1 Kg 262
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Arveja verde categoria

28 Extra Kg 805

29 | Limon - categoria Extra Kg 800
Carambola - categoria

30 Extra Kg 455

31 Mandar!na Satsuma Kg 585
categoria Extra

32 | Maracuya categoria extra Kg 685
Manzana delicia categoria

33 Extra Kg 725

34 | Meldn - categoria extra Kg 385

35 Naranja’ valencia - Kg 895
categoria extra

36 | Papaya - categoria extra Kg 895

37 | Granadilla categoria extra Kg 955

38 | Mango Kent categoria | Kg 930
Platano de seda categoria

39 Extra Kg 1900

40 Car.ne de res — Corte tapa Kg 655
refrigerado

41 Pollo enter.o con. Kg 810
menudencia refrigerado

42 Ple.rna entera de pollo Kg 580
refrigerada
Carne de porcino - Pierna

43 | sin piel con hueso sin pata Kg 485
refrigerada
Menudencia de res -

44 Mondongo refrigerado Kg 400
Menudencia de res —

45 Corazén refrigerado Kg 325
Pescado jurel eviscerado

46 | sn cabeza refrigerado Kg 410
calidad A
Pescado bonito

47 | eviscerado sin cabeza Kg 426
refrigerado calidad A
Tollo entero refrigerado —

8 | calidad A Kg. 440

Dado que el requerimiento de la Entidad, esta supeditado al efectivo mensual de
los cadetes y del personal de la IEPM Colegio Militar “Elias Aguirre”, no es
posible a la Entidad establecer con exactitud las cantidades mensuales por
adquirir, motivo por el cual se han establecido cantidades aproximadas para los
internamientos, que pueden variar en funcion a lo mencionado anteriormente.

El plazo indicado en el parrafo precedente se computa a partir del dia siguiente
de la suscripcion del contrato y emitida la orden de compra a favor del
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CONTRATISTA

3.2 Forma de entrega
3.2.1 Forma de entrega

La periodicidad de los internamientos por parte del Contratista se realizara a
partir del dia siguiente de la firma del contrato y con la entrega de la Orden de
Compra-Guia de Internamiento respectiva, dentro de un plazo de un (01) dia
calendario para el internamiento, segun se indica a continuacion:

- Alimentos Perecibles o Frescos: A razén de dos (2) veces por semana, a
partir del dia siguiente de la firma del contrato. Como requisito minimo se
considera una vida util de 02 dias.

- Alimentos No Perecibles o Secos: En forma mensual computadas a partir
del dia siguiente de la firma del contrato y primer dia calendario de cada mes.
Como requisito minimo se considera una vida util de 20 dias.

4. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

41 Conformidad de los bienes

La conformidad de Recepcidn, de los productos estara referida a los siguientes aspectos:

a) Verificacion de la correspondencia entre los productos recibidos y el detalle de las
especificaciones técnicas incluidas en la propuesta adjudicada, asi como las condiciones
sefialadas en las respectivas 6rdenes de compra.

b) Verificacién de la integridad fisica y adecuado estado de conservacion de los
productos.

c) En caso de que las cantidades no estuvieran conformes no se firmara las Guias de
Remisién hasta la subsanacion correspondiente.

d) De no ser encontrado conforme el producto el representante del Alimacén de Alimentos
(Oficial de Rancho) procedera a informar a la Unidad de Abastecimientos y ésta notificara
al contratista para que recoja el producto observado y lo cambie por otro lote que cumpla
con los requerimientos técnicos solicitados, dentro del plazo maximo de 2 dias calendario,
contados a partir del dia siguiente de recibida la notificacion. En este caso se suspendera
el procedimiento de aplicacién de penalidades y en caso de incumplir el contratista con el
cambio del lote observado dentro del plazo otorgado, se considerara la aplicacion de las
penalidades desde el dia siguiente a aquel en que el contratista estuvo obligado a cumplir
con la entrega.
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e) Los documentos que deben ser devueltos al contratista con posterioridad a la
Recepciéon y Conformidad para efectos de su solicitud de pago de facturas, son los
siguientes:

e Guia de Remision (Destinatario + SUNAT) debidamente firmada y sellada.

e La Orden de Compra (el original) debera ser firmada por el representante del Almacén
de Alimentos (Oficial de Rancho)

4.2 Forma de pago

La Entidad debera realizar el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en forma mensual a través de su CCl, ya que el Tesorero Publico — Ministerio de Economia
y Finanzas asigna el presupuesto en esa prioridad a la Unidad Ejecutora N° 003: Ejército
Peruano.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad
debera contar con la siguiente documentacion:

- Recepcién y conformidad del Comité de Recepcion.

- Informe del funcionario responsable del area usuaria emitiendo su conformidad de la
prestacion efectuada.

- Comprobante de pago (Factura).

- Guia de Remision.

4.3 Reajuste de los pagos

Durante la vigencia del contrato los precios se mantendran fijos y no estaran sujetos a
reajuste alguno desde la fecha de suscripcion del Contrato hasta la entrega total de los
bienes, salvo que exista una variacién del indice de Precios al Consumidor que, establece
el Instituto Nacional de Estadistica e Informatica — INEI correspondiente al mes en que
debe efectuarse el pago, al amparo del art. 38 del Reglamento de la LCE.

Advertencia

Este acapite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periodica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

4.4 Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 1 afio contado a partir de
la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

4.5 Condiciones de los consorcios

Numero maximo de | 2
consorciados

Porcentaje minimo de | 50 %
participacion de cada
consorciado
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4.6 Otras condiciones, segun el objeto contractual, de ser el caso.

Advertencia

En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del
documento original a efectos que la informacion sea completamente legible.
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CAPITULO IV ]
REQUISITOS DE HABILITACION®

4.1 Requisitos de habilitacién segun los documentos de informacién complementaria

1.

Para los articulos Aceite vegetal, arroz pilado extra, azucar rubia, hojuela de avena, Para
los articulos Aceite Vegetal Comestible, Arroz Pilado Superior, Azicar Rubia Doméstica,
Hojuela de avena, Fideos Cortos, Fideos Largos, Sal Yodada de cocina, se debera
presentar copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria—DIGESA, segun los articulos
102 y 105 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”
aprobado por Decreto Supremo N.° 007-98-SA y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga la Validacion Técnica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la DIGESA, segin RM N° 449-2006-MINSA. El Plan HACCP debera
aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de produccion
dentro de la cual este inmerso el producto requerido, en razén del articulo 4 de la norma
sanitaria aprobada por la RM N.° 449-2006-MINSA.

Para el producto Conserva de Filete de atun en aceite vegetal, debe presentarse Copia
simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos
Pesqueros y Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en
cumplimiento del Decreto Supremo N° 040- 2001-PE, y sus modificatorias. En el caso de que
los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion: Copia simple de la
Habilitaciéon Sanitaria de Almacén de productos pesqueros y acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-
2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

Para los articulos Ajo entero — categoria primera, Choclo entero — categoria primera, col
crepa — calidad extra, limén — categoria extra, palta- categoria extra, Camote amarillo
calidad primera, Vainita calidad extra, Mandarina — categoria extra, maracuya categoria
extra, papaya — categoria extra, platano de seda, se debera presentar copia del Certificado
de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria® aprobado mediante DS N° 004-2011-AG, y sus modificatorias vy
complementarias, el cual debera contar con los procesamiento de desinfeccion.

Para los articulos Papa canchan — calidad extra, papa Yungay — calidad extra, Yuca —
categoria extra, Zapallo macre — categoria extra, carambola — categoria extra granadilla

categoria extra, mango Kent categoria I, melon — categoria extra, Maiz Morado categoria

> Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
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primera, se debera presentar copia del Certificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA
segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria® aprobado mediante
DS N° 004-2011-AG, y sus modificatorias y complementarias, el cual debera contar con el
procesamiento de conservacién con ventilaciéon natural.

Para los articulos manzana delicia — categoria extra, naranja valencia — categoria extra,
arveja verde categoria primera y pepinillo calidad primera se debera presentar copia del
Certificado de Autorizaciéon Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante DS N° 004-2011-AG, y sus modificatorias y
complementarias, el cual debera contar con los procesamientos de refrigerado.

Para los articulos frejol bayo calidad 1 extra, frejol caballero — calidad 1 extra, frejol
panamito — calidad 1 extra, lenteja — calidad 1 extra, quinua grado1, se debera presentar
copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante DS N° 004-2011-AG, y sus modificatorias y
complementarias, el cual debera contar con los procesamientos de conservacion con
ventilacion natural, limpiado, envasado y etiquetado.

Para los articulos Arveja— calidad 1 extra se debera presentar copia del Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria®” aprobado mediante DS N° 004-2011-AG, y sus modificatorias y
complementarias, el cual debera contar con los procesamientos de conservacion con
ventilacion natural, limpiado, partido, envasado y etiquetado.

Para los articulos Pollo entero con menudencia refrigerado, pierna entera de pollo
refrigerado, carne de porcino — pierna sin piel con hueso sin pata refrigerada y carne de
res — corte tapa refrigerada se debera presentar copia del Certificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -
SENASA segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado
mediante DS N° 004-2011-AG, y sus modificatorias y complementarias, el cual debera contar
con los procesamientos de clasificado, desinfectado, desgrasado, envasado y etiquetado.
Para los articulos mondongo de res refrigerado y corazéon de res refrigerado se debera
presentar copia del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante DS N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias y complementarias, el cual debera contar con los procesamientos de clasificado,
seleccionado, lavado, limpiado, cortado, desgrasado, dividido, envasado y etiquetado Este
requisito antes sefialado se debe mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasta la
culminacién de la entrega del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del contratista
mantener la Autorizacién Sanitaria de Establecimiento sin suspension en razén de los articulos
35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS N° 004-2011-AG. En el caso de que el postor no
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cuente con dicha autorizacion sanitaria debera presentar de forma obligatoria una carta
legalizada notarialmente, donde la empresa que prestara el servicio extiende este documento
garantizando que los alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministrar seran
procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuente con dicha autorizacién sanitaria
otorgada por SENASA

Para el articulo de Huevo de Gallina Calidad Primera, se debera presentar copia simple del
certificado de autorizacion sanitaria de establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
nacional de sanidad agraria — SENASA segun indica el articulo 33 del Decreto Supremo N°
004-211-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias. Es
responsabilidad exclusiva del contratista mantener la Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
sin suspensién en razén de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS N° 004-
2011-AG. La autorizacidon sanitaria debera contar con las operaciones obligatorias de
envasado, limpiado, etiquetado y seleccionado. En el caso de que el postor no cuente con dicha
autorizacion sanitaria debera presentar de forma obligatoria una carta, donde la empresa que
prestara el servicio extiende este documento garantizando que los alimentos agropecuarios
primarios y piensos a suministrar seran procesados y/o ingresados por el establecimiento que
cuente con dicha autorizacion sanitaria otorgada por SENASA. Para efectos del cumplimiento
del presente requisito, bastara que el Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
indique: Nombre comun (nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo
establecido por el SENASA.

Para el producto Pescado jurel eviscerado sin cabeza refrigerado calidad A, pescado
bonito eviscerado sin cabeza refrigerado calidad A y pescado tollo entero refrigerado,
debe presentarse Copia simple de la Habilitacion Sanitaria vigente del Desembarcadero
Pesquero Artesanal (DPAs), muelles o sistemas de descarga, otorgada por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, de donde proviene el bien a adquirir, en cumplimiento del Decreto Supremo N°
040-2001-PE, y sus modificatorias. En el caso de que los bienes hayan sido almacenados
previamente a su comercializacion: Copia simple de Habilitacion Sanitaria de Almacén de
Productos Pesqueros y Acuicolas vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento
del Decreto Supremo 040-2001-PE, y sus modificatorias.

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de Transporte Terrestre de
Productos Pesqueros y Acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados) vigente,
otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, en cumplimiento del
Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias, y del Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE.
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Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacion

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucion

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomésticos, productos electronicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016.pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016.pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf

Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016.pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-015-2016.pdf

Suministros y equipo de Limpieza

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacién

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

4.2. Requisitos de habilitacién adicionales a los previstos en los documentos de informacién

complementaria:

En caso se determine que adicionalmente se debe considerar otros requisitos de habilitacion,

consignar lo siguiente:

Advertencia

En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento

original a efectos que la informacién sea completamente legible.



https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=31&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=40&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=52&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=42&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=10&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=11&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=51&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=53&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=12&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=47&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=39&av_tipo_bien=A&av_caller=
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por
[coiiiien. ], identificado con DNIN°1[......... J,ydeotraparte [.........coiiiiiiii ], con RUC
N [, ], con domicilio legal en [...................cccuceeeeeeeee.n ], inscrita en la Ficha N°
] Asiento N° [................] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
| 1, debidamente representado por su Representante Legal,
[, ], con DNI N°® [.................... ], seguin poder inscrito en la Ficha N°
[coiiiins ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [....ccccvvveninnn. ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contrataciéon de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO .
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

6 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.

D
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la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LAENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debi6 efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periodicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ)], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Solo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgard [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
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DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o podliza de caucibn acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZQ] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segtin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacidon se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectua la recepcion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacién por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.




-

U.E. 301 - COLEGIO MILITAR “ELIAS AGUIRRE”
SIE N.° 001-2023- CMEA “SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA CADETES”

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliaciéon de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo senalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
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prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS’
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [...ccceeiiieieiieenee |

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA|.
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5000 000,00).
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Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

8

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas vy
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

certificados

digitales

ingresar

a:
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ANEXOS
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ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01 CONTRATACION DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS
PARA CADETES

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : ‘ ‘

MYPE?® | si | [No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificaciéon por correo electronico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econdémica.

2. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de compra®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seguin corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccidn consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracioén, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

10 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁore§ )
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01 CONTRATACION DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS

PARA CADETES

Presente. -

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la

siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o
Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC :

| Teléfono(s) :

MYPE"

Si ] No |

Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC :

| Teléfono(s) :

MYPE"

Si ] No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC :

| Teléfono(s) :

MYPE"

Si | No |

Correo electronico :

Autorizacion de notificacidon por correo electronico:

Correo electronico del consorcio:

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del

monto del contrato original, en calidad de garantia

de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,

segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar

la condicion de micro o pequefia empresa.
2 bidem.

3 Ibidem.
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Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

4.
5.

Solicitud de reduccién de la oferta econdémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacién de la orden de compra™

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

14

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁores’ )
COMITE DE SELECCION

SuU

BASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01 CONTRATACION DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS

PARA CADETES

Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

PE

Vi.

Vii.

RSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de selecciéon y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Senores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01 CONTRATACION DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS
PARA CADETES

Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segiin corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Senores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01 CONTRATACION DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS
PARA CADETES

Presente. -

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN O RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comun en [.........ccccoeeieerennne 1

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

15
1. CONSORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [, 116

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

5 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

6 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

D@
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TOTAL OBLIGACIONES

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

100%""

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio

deben ser legalizadas.

7 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

J
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversién en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Senores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01 CONTRATACION DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS
PARA CADETES

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracién del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa'® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracién y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.'®

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada seré presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el numero de RUC del consorcio.

En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversién en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcidn prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

% En caso de empresas de comercializacién, no consignar esta condicion.

D@
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Senores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01 CONTRATACION DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS
PARA CADETES

Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucién del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin
corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectua
por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01 CONTRATACION DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS
PARA CADETES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacidon a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccién del precio de su oferta en un solo documento o documentos

independientes, en los items que se presente”.
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Incluir o eliminar, segun corresponda




