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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° Simbolo

Descripcion

1 | [ABC] / [......]

La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracion de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la

2 [ABC] / [ 1 Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
S especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

importante Se refiere a consideraciones importantes o tener en cuenta por el érgano
3 S e encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin

* Abe corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el organo encargado de
4 S las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los

»

proveedores.

* Xyz

importante para la Entidad

Se refiere o consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

| Parametros

N Carac_h;ﬁsficas_

1 Mdérgenes

Inferior: 2.5 cm
Derecha: 2.5 ¢cm

Superior :2:5 ¢cm
Izquierda: 2.5 cm

2 Fuente

Arial

3 Estilo de Fuente

Normal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y pie de pégina
Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

4 Color de Fuente

Automdtico: Para el contenido en general

8 Espaciado

9 | Subrayado

Azul : Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
. 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamano de Letra ar gicipod ocun n9g
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie. )
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
) de los Capitulos) B
7 Interlineado | Sencillo
Anterior : 0 -

Posterior : O B B i
Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
| concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamaiio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. Lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
202171, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contrataciéon deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO|
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2,

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefalada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefalada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresara la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

o Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacién “Como participar en un proceso de Subasta
inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https.//iwww?2.seace.gob.pe/.

e  En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafan a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
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1.5.

documentos no figuren en idioma espariol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,

que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demés documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto

la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacidn, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informaciéon complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectta por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacion de items, la presentacion de
ofertas se efecttia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar méas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacién de items.

Para

mayor  informacion  sobre la normativa de firmas Y certificados  digitales  ingresar &

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas—digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6. APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa én la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a traves
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, através de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcion mejora de
precios.

c) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

1.7. DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

: Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
»{j lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores

por cada item segun el monto de su dltimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectua automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

1.8. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electronica’, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.
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1.9.

En caso que la documentacion retina las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupd el primer lugar. En caso que no reuna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar ias demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que retna las condiciones exigidas en
las bases, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segln
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacién de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdmica o la oferta econdémica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
selecciéon, segln corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de ia Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la cettificacién de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segln corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se

hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacién; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la nofificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el drgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcioén realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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, " CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunai de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién .se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

« Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacioén calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iij) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este dltimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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ﬁ CAPITULOIII
| DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en

los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segtin corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionaré el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir fa proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefalados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, seglin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

importante

e En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del ntmero fotal de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccién por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacién automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de Ia determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

L os funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones |
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente: ‘

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hitp://www.sbs.gob.pe/sistema-
- financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2 Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3 Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

| 4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas %
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento. :
3 r ! ) ! |
En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

' De otro lado. ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hitp://www.sbs.gob. pe/sistema-
ﬁnanciero/relaoion-de-empresas—que—se—encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas—fianza).

L os funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
_mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.
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3.5.

3.6.

BxTl

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecerApenalidades distintas a la mencionada en el numeral

precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de Cconsorcio.

v Advertencia

"En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales

 correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la:demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DEL RIMAC
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2025-CS-MDR

CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre

RUC N°

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DEL RIMAC
20131366613

Domicilio legal
RIMAC LIMA - LIMA — RIMAC

Teléfono: : s/n

Correo electrénico: procesos.munirimac@gmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

PLAZA DE ARMAS DEL RIMAC NRO. S/N CERCADO DEL

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de ADQUISICION DE
ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA EL PACIENTE

CON TUBERCULOSIS Y FAMILIA (PANTBC) PARA EL ANO 2025.

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

PRODUCTOS CLASE/TAMANO/CALIBRE  UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAIZI
ARROZ PILADO SUPERIOR C_LASE LARGO _ KG 35775
ACEITE VEGETAL
COMESTIBLE BOTELLA X 1 LTRO 9540
FRIJOL CANARIO CALIDAD 1
EXTRA - KG 2600
ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1-
EXTRA ] | B _KG s 2600_
FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1- |
| Sl | _ KG 2600 |
LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA CALIBRE2 KG 4125 |
'. AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG 10552 |
L% FILETE DE CABALLA EN
p ACEITE VEGETAL CALIDAD LATA 35720
EXTRA )
% PAPA SECA KG 9540 |
: MAIZ CHULLPI DE CATEGORIA
CRIMERA - BOLSA X 1 KG 11925 )
QUINUA GRADO 1 KG 4770

El expediente de contratacién fue aprobado mediante RESOLUCION DE OFICINA GENERAL

DE ADMINISTRACION N° 024-2025-OGA-MDR el 12 de marzo de 2025.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
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1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

01 RECURSOS ORDINARIOS

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA de acuerdo con lo establecido
en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO CORRESPONDE.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il y V.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 (Cinco con 00/100 soles) en la caja de la entidad, sito en Anton
Sanchez s/n, Rimac 15093 (Alt. Cdra. 3 de la Av. Alcazar), las bases seran recabadas en la
Oficina de Abastecimiento y Servicios Generales, sito Plaza de Armas del Rimac N° S/N Cercado
del Rimac - Lima - Lima, en el horario de 8:30 a 13;00 horas y de 14;00 a 17:30 horas

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afo Fiscal 2025.

- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico det afio fiscal 2025.
Decreto Supremo N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas”.
Resolucién Ministerial N° 449-2006-MINSA “Norma Sanitaria para la aplicacién del Sistema
HACCP en la fabricacion de Alimentos y Bebidas”.
Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-V.01.
“Norma Sanitaria que establece los criterios microbiologicos de calidad sanitaria e inocuidad
para los alimentos y bebidas de consumo humano”.
Decreto Supremo N° 004-2014-SA, ‘Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento
sobre vigilancia y control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N°
007-98-SA.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.21. Documentacion de presentacion obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N°1).
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segln corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legisfativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de

identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

5 d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Tecnicas contenidas
i en el Capitulo lil de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que s€ compromete cada uno de los integrantes del consorcio

asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)
‘, f)y El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
: “Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
; seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

2 para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.qobiernodiqital.qob.pe/interoperabilidad/
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comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

importante
EJ monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal

c) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en SOLES.

2.2.2. Documentacion de presentacién facultativa

No se solicitara documentos de presentacion facuitativa.

| Advertenc:a

| El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda, no
podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los
acépites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion |

zfgcu/tatiga i

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Codigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1 246, las Entidades estéan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren jos articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e} y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacion de notificacion de la decision de ia Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion . (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.qobiernodiqital.qob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.




[

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DEL RIMAC
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2025-CS-MDR

24.

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tnicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas dltimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme Jo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicién de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Perd, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en en mesa de partes de la entidad sito en Antdn
Sanchez s/n, Rimac 15093 (Alt. Cdra. 3 de la Av. Alcazar).

[

Segtn lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de

contratacién. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en e

| numeral 29.10 del mismo articulo, el

requerimiento recoge las caracteristicas técnicas va definidas en la

Ficha Técnica del Listado de

Bienes y Servicios Comunes.

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DEL RIMAC

iy

e e Y

= Rimac

SUBGERENCIA DE SALUD Y BIENESTAR SOCIAL

ESPECIEICACIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA
DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA EL PACIENTE CON TUBERCULOSIS Y FAMILIA
(PANTBC) PARA EL ANO 2025

1. DENOMINACION Y FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION:

:

Benominacién . > . S|
Especificaciones técnicas para la adquisicion de alimentos para el Programa de |
Alimentacion y Nutricion para el Paciente can Tuberculosis y Famiiia (PANTBC) para el
afio 2025

| Finalidad GhbHEa o2 0 -y i el St S i Sy AT
£l presente proceso busca adquirir alimentos de calidad e inocuidad estipulados en
fas fichas técnicas elaboradas vy aprobadas por ia OSCE, a fin de contribuir a fa

recuperacion de la persona afectada por tuberculosis. |

2. CARACTERISTICAS DEL BIEN A CONTRATAR:

T .
clase/ tamafio | CANTIDAD }
PRODUCTO 1 UND
A=t enen _ Jcalibre | TOTAL T |
| B
o= ARROZ PILADO SUPERIOR CLASE LARGO 38775 | kG :
| | it +—
. ACEITE VEGETAL COMESTIBLE I i 9540 | Botellax 1Lt ‘
FRUOL CANARIQ CALIDAD 1 EXTRA | : 2600 l, kG |
:@ ARVEIA PARTIDA CALIDAD 1-EXTRA i 2600 % ‘I
: —— fr——s
FRUOL PANAMITO CALIDAD 1-EXTRA s 2600 KG
LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA CALBREZ | 4125 KG
AZUCAR RUBIA DOMESTICA - l 10552 4 KG |
FILETE DF CABALLA EN ACEITE VEGETAL | .. - 1
- o .
s { 3572 | Latasx 170 g f
| sl et
PAPA SECA . ‘ 9540 ‘ KG
MIAIZ CHULLPI DE CATEGORIA PRIMERA |_ - |7 11925 | boisaxlig
QUINUA GRADO 1 | - | a770 | KG |
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phs SUBGERENCIA DE SALUD Y BIENESTAR SOCIAL m

Caracteristicas del envase
Presentacion en bolsas de 1 Kg de peso neto:

s Material def Envase Polietileno de baja densidad
e Tipo ) Transparente
¢ Tipo de cerrado i Termoseliado

Nota: El producto serd empacado con los demds productos secos que conforman
la canasta (arroz, menestras, papa seca, quinua, azdcar y maiz chulipi}, en un saco
transparente de primer uso con el logotipo de la municipalidad

ROTULADO
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

3.1.3. ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE,

3.1.4. CERTIFICADQ DE CALIDAD DEL BIEN

La metodotogia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a
contratar, deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segtin lo indicado en el numeral 8 de la NTP 205.011:2023 ARROZ. Arroz
elaborado. Requisitos. 42 Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:

Segan los métodos de ensayo citados en la NTP 205.011.2023 ARROZ. Arroz
elaborado, Requisitos 4° Edicion.

7 3.1.5. TRANSPORTE

5 Los alimentos y bebidas deben transporiarse de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracién y deberd ajustarse a lo sefialado en el Tiulo V,
Capitulo 1l “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentas y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-98-SA, y
sus modificatorias.

3.1.6. OTRAS PRECISIONES
£l proveedor durante ia ejecucion contractual deberd entregar la siguiente
documentacién:

1. Un “Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccién o informe de
Inspeccién con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en ef
numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de Ia ficha técnica
correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de
Certificacién de Productos u Organismo de inspeccién con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacidon en otro pais cuyo
organismo de acreditacién sea miembro firmante del Acuerdo de
Reconocimiento Multitateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del International Accreditation Forum (IAF), o del Acuerdo de
Reconocimients Mutuo  del International Laboratory Accreditation
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3.1.7.

3.1.8.

Cooperation {(ILAC).

2. Encaso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe
ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad
- INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el
proveedor podrd presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con
ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien
entregagdo cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Catidad” de la ficha
técnica correspondiente,

Nota:
* Llos costos que demande la certificacién deben ser asumidos por el
proveedor.
® ia antigiiedad de los documentos antes citados serd de 6 meses y se
deberan presentar en ariginal.

ALMACENANHENTO

£l almacenamiento de {os alimentos, debera cumplir con las siguientes directivas
sectoriales:

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su
contaminacién o alteracion y el almacenamiento deberd ajustarse a lo sefialado
en el Titulo V, Capitulo | “Del almacenamiento” del Reglamento sobre Vigitancia y
Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
Ne 007-98-SA, y sus modificatorias; y en la NTS N2 114- MINSA/DIGESA-V.01,
Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al
Consumo Humano, aprobada mediante Resolucidn Ministerial N2 066-
2015/MINSA.

FYCHA TECNICA DEL BIEN




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DEL RIMAC
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2025-CS-MDR

FIGHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : ARROZ PILADO SUPERIOR

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

. ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR

: KILOGRAMO

. £s ef granc descascarado procedente de cualquier cultivar de ia
especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o totaimente,
por elaboracion, el salvadoy el germen.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Delblen

E} arroz pilado debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica el
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2023.

El arroz pitado debe presentar las siguientes caracteristicas:

|
|

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA —I
CALIDAD |
| -~ Estar exento de sabores y olores |
| extwafios, |
| - Estar exento de suciedad
(impurezas de origen animal, |
i incluidos insectos muertos) que |
| Requisitos  especificos y| representen un peligro para Ia|

| generales

| Clase v longitud

Clase '| Lo?éig:gt::; grano 47 Edicion
i__Largc;_], . De 6,6 m-m o mas B
oo | OS2 e pere
| | E-r(o ' . Menos d_eﬁ,z mm
| C;{teﬁ.ida:; d(_a_hume\c_ie?d_] _ Vaxnmﬂ;/n_ :|

Gradg (tolerancias)

salud humana. |
! —  No debe contener inseclos vivos, |
muertos o en cualesquiera de sus |
‘ astados  fisiolégicos;  granos
| mohosos, germinados, sucios. |
- Estar exento de fielén y polviito.
La clase se debe asignar cuando por
| lo menos el 80 % de los granos {(en
masa), estan dentro de los limites de |
| la clase correspondiente, y no mas

del 20 % {en masa), son mezcla con | NTP 205.011:2023 ARROZ
cultivares de clases contrasiantes. - .

IArroz elaborado. Requisitos.

Granos rojos

Maximo 0,5 %

Granos lizosos tolales

Maximo 4 %

Granos 1izosos
parciales

Maximo 10 %

Granos daftados

Version 09

Maximo 0,5 % |
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.

CARACTERISTICA I ESPECIFICACION

REFERENCIA ]

CALIDAD

Mezcla varietal l -
| contrastante | Maximo 5.0 %
Materia extrafia ’ 1
| (Se considera solo materia
extrais organica. No
se permile la presencia
de materias exirafias
inorganicas)

| NTP 205.011:2023 ARROZ.
Arroz elaborado. Requisitos.
42 Edicion |

Maximo 15 % _{

| Maximo 0,05 % '

Maximo 0,25 %

Granos quebrados

Granos inmaduros

| Reglamento sobre Vigilancia |
Cumpiir  con  los requisitos | y  GControl  Sanitario de |
establecidos por la Direccion General | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto |
- | Afimentaria — DIGESA, autoridad | Supremo N°® 007- 98-8A, sus

modificatorias v
complementaria,

nacional competente’.

reguiacion

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases la clase de arroz requerido, segun lo
establecido en ta presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pitado superior fargo, arroz pitado
superior mediano o arroz pilado superior corto.

2.2 Envase
£l envase que contiene el produclo debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afeclar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del praducto duranie toda
su vida Glil. segin el arliculo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de
Alimentos y Bebidas, aprobade mediante Decreio Supremo N° 007-98-SA, y sus maodificatorias.

Ei tipo v material de envase debe corresponder al autorizade en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigitancia y Gontrol Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-SA, y sus
modificatorias.

El arroz pilado debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 42 Edicion, y que salvaguarden las
cuslidades de calidad, higiénicas, nuiricionales, tecnoldgicas y sensoriales del alimento;
asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan, No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores

desagradables, segun indican los numera

les 9 y 8.1 de ta NTP 205,011:2023.

Precision 2: La entidad debera indicar en,

las bases el peso neto del producto por envase;

ademas, podra indicar el tipo
corresponder a lo declarado en el

y material del envase (estas tres caracieristicas deberan
Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de

cerrado; siempre que se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E!
disefic y materiales de embalaje deben ser iNOCUOS ¥ aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de ios productos para reducir al minimo la contarminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segtin lo indicado en el aumeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Y

Segin articulo 12 del Reglamento del Decrelo Logistativa N° 1062, Ley de Inecuidad de los Alimentos, aprobado madiante
Necreo Supremo N° 034-2008-AG. ®

Version 09
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Precision 3: Si la entidad requicre que el producto sea embalade, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje reaueridas. Ademas, podra indicar las caracleristicas det
embalaje, tales como: material y lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Retulado

En el rotulado de los envases de arroz pilado, ademas de cumplir con lo establecido en el
articuto 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir
con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de
alimentos preenvasados. 82 Edicion, la NMP 001:2019 Requisitos para el efiquetado de
preenvases. 5* Edicion y con el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2023. Debe contener la siguiente
informacion minima en idioma espadiol:
— nombre del producto;
- grado del arroz,
— declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion dei producto;
- nombre y direccion del fabricante;

— - nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

~ ndmero de Registro Sanitario;

~ fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex

Alimentarius o la norma sanitaria petuana gue le es aplicable;

~ ¢odigo o clave del jote;

- condicicnes especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- peso nelo en kilogramos del producto envasado;

- pais de origen,

Precision 4: La entidad deberd indicar en tas bases ofra informacion que considere deba estar
rotufada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
dascritas en el numeral 2,1 de la presente Ficha Técnica,

2.5 FEtiquetado
Refiérase at numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ninguna.

2.6 Inserto
Ng aplica.

Precision 6: No aplica.

Versién 09 Pagina 3de 3
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3.2 ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

3.2.1. CARACTERISTICAS

£s el Aceite Vegetal Comestible o mezcia de los mismos en estado idéneo para el
consuma humano. Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales
como fosfatidos, de constituyentes insaponificables y de acidos grasos libres
naturalmente presentes en los aceites, segun indican los numerales 1y 2 de la
norma Codex Stan 19-1981 (2021).

3.2.2. ENVASE

El envase gue contiene el producto debe ser de material inocue, estar libre de
sustancias gue puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan
afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad
sanitaria y composicion del producto durante toda su vida util, segun el articulo
118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Cantroi Sanitario de Alimentos y Bebidas”
aprobado mediante D.S. N® 087-98-SA y sus modificatorias.

El envase deberd corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin o
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D,S. N* 007-98-SA
v su modificatoria.

Presentacién:
Envase primario: Material det envase: botella PET (transparente e incoloro)
Tipo de cerrado: con tapa rosca Polietileno

Envase secundario: Caja de cartdn con doble corrugado con tapacidad de 12
unidades de hotellas.

£l envase no debe transmitir sabor ni olor diferente al producto no alterar la
e calidad del mismo. Los envases a usarse serdn de materiales adecuades para la
conservacion y manipuleo del producto.

3.2.3. EMPAQUE

Cajas de cartén corrugado de primer uso de primer uso por 12 botelias, resistentes
a un apilado de 5 cajas de altura.
El rotulado de las cajas debe ser la misma de los envases de 1 litro, asi mismo debe
indicar instrucciones para el manipuleo y apilamiento.

3.2.4. ROTULADO
Seglin Ficha Técnica Aprobada por el OSCE.

3.2.5. ATRIBUTOS DEL BIEN

Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

3.2.6. CERTIFICADO DE CALUIDAD DEL BIEN
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La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a
contratar, deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTRED:

Segdn lo establecido en la NTPISO 5555:2014 {revisada e! 2019) Aceites y grasas de
origen vegetal y animal. Muestrea. 12 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segin lo indicado en el numeral 2 del apéndice de la norma CXS 19-1981 (2021)
Norma para grasas y aceites comestibles no regulados por normas individuales.

3.2.7. TRANSPORTE

La unidad de transporte (vehiculo de transporte) debera cumplir con la regutacion
especifica seglin el tipo de alimento:

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracion y deberd ajustarse a lo sefialado en el Titulo V,
Capitulo i “Del Transporte” del “Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario
de Afimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-38-5Ay
sus modificatorias.

3.2.8. OTRAS PRECISIONES

£l proveedor durante la ejecucién contractual deberd entregar la siguiente
documentacion:

1. Un “Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccian o informe de
s Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente. Dicho documento deberd ser emitido por un Organismo de
Certificacion de Productos u Organismo de Inspeccion con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo
organismo de acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de
Reconocimiento Muitilateral del Inter American Accreditation Cooperation
{IAAC) ¢ del Internationat Accreditation Forum {IAF), o del Acuerdo de
Reconocimiento  Mutuo  del International Laboratory  Accreditation
Cooperation (ILAC}).

2. Encaso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe
ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad
- INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a fa entidad convocante, el
proveedor podrd presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con
ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas vy especificaciones de calidad
detalladas en el numeral 2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha
técnica correspondiente.
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= Los costos que demande la certificacion deben ser asumidos por el
proveedor.

= La antigliedad de los documentos antes citados serd de 6 meses y se
deberan presentar en original, el cual debe corresponder al lote
entregado.

3.2.8. ALMACENAMIENTO
£l almacenamiento de los alimentos, deberd cumplir con las siguientes
directivas sectoriales:

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su
contaminacién o aiteracién y el almacenamiento deberd ajustarse a fo
sefalado en fa NTS N° 114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el
Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano,
aprobada mediante Resolucidn Ministerial N 066-2015/MINSA.

2.2.10.  FICHA TECNICA DEL BIEN
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FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien . ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Benominacion técnica . ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida : LITRO®

Descripcion general . El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo

para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos

grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Padran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales coma fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos fibres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 {2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceile vegetal comestible debe presentar las siguienles caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
: - El  caracteristico del  producto |
coer designado. ‘
| Los caracteristicos del producto !
| Olor y sabor designado, que debe estar exento de |
olores y sabores extrafios o rancios. | |
Materia volatil a 106 °C | Méaxima 0,2 % mim [cxs  19-1081  (2021)
p 5 e e | NORMA PARA GRASAS Y |
W i
. impurezas msolybles _Max:mo 0,05_/o m/m _ ACEITES COMESTIBLES
| Contenido de jabon Maximo 0,005 % m/m NO REGULAD®S POR
f— R TN T =} 1DUAL
| Hierro (Fe) | Maximo 2,5 mg/kg NSRMAS INDIVIDUALES
Cobre (Cu) Maximo 0,1 mglkg
indice de acido Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

Hasta 10 miliequivalentes de exigeno

§, MEICEIE PeT@eso activo/kg de aceite

Cumplir con fos requisitos establecidos | vy Confrol  Sanitario  de
por la Direccion General de Salud| Alimentos Y Bebidas,

INOCUIBAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria — | aprobado mediante Decreto
DIGESA, Autoridad Nacional | Supremo N°® 007-98-SA, sus
competente®. madificalorias y regulacion

i complementaria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase
El envase que contiene el producio debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

Sequn articelo 12 del Reglamento dei Deareta Legistativo N° 1082, Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobado mediante Derreto
Supremao N® 034-2008-AG

Versién 16 Pagina 1 de 2
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23

2.4

2.5

26

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida atil, segan &l articulo 118 de!l Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimenios y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-5A, ¥ sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo
estabiecido en los articulos 106, 118 y 118 del Reglamento sabre Vigitancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-5SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase, ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
deciarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi coma el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que lodas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. Ef
disefio y maleriales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo ta contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquelado correclo, segun lo indicada en el numeral 13.2.9 del Codigo de practicas
CXC 1-1969 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

£l rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2018 Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 5% Edicion, y la NTP 200.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS.
Eliquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion. Debe contener la siguiente informacion minima
en idioma espariol;

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleadas en ia elaboracion del producto;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- numero de Registre Sanitario;

. fecha de vencimiento, cuando el produclo lo requiera con arreglo a 1o que establece el Codex
Alimentarius o la horma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del fote; )

- condicicnes especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- contenido en litros, del producto envasado;

- pais de origen.

Precisién 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite na puede modificar las caracteristicas del bien
descrilas en ef numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ninguna.

Inserto
No aptica.

Precisién 6: Mo aplica.
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3.3 ESPECIFICACIONES TECNICAS FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 — EXTRA

3.3.1. CARACTERISTICAS
£} frijol canaric calidad 1 - extra se comercializard en su envase original, que
permita mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que
el mismo no sea alterado, contaminado, adulterado o manipulado en
condiciones no sanitarias gue representen un peligro para la salud, segun
indica el Ultimo péarrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su
Corrigenda Técnica,

3.3.2. ENVASE Y/O EMBALAJE

£l frijol canario calidad 1 - extra debera ser envasado segin lo establecido en
la norma Codex CXC 1-1969 {2020). PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS v la NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS
EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos.
42 Edicion, y su Corrigenda Técnica, de tal manera gue el producto quede
debidamente protegido, segin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canario calidad 1 - extra se deben envasar en envases de
primer uso, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas {inocuas o
no dafiinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases
incluido el material de envasado deberdn estar fabricados con sustancias que
sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deberdn

' : transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deberdn estar limpios,
ser resistentes y estar bien cosidos o seliados, segiin numeral 10.1 de Ja NTP
205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Caracteristicas del envase

Peso 11Kg

Estructura del Envase  : Polietileno de baja densidad.
Tipc : Transparente

Tipo de cerrado : Termoseliado

Nota: Fl producto serd empacado con los demds productos secos que
conformun la canasta (arroz, menestras, papa secd, quinug, gzicar y maiz
chullpi), en un saco transparente de primer uso con el logotipe de la
municipalidad

3.3.3. ROTULADO
Segtn Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

/yi 3.3.4. ATRIBUTOS DEL BIEN

Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

/ 3.3.5. CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para fa comprobacion de la calidad de fos bienes
a contratar, deberdn estar de acuerdo a la siguiente estructura:
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METODQ DE MUESTREO:

Segtin lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 32 Edicidn, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR
1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 12 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segin los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP
205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 32 Edicidn, y su Corrigenda
Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 12 Edicidn.

3.3.6. TRANSPORTE

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe
cumplir con lo establecido en la Guia sobre Transporte {requisitos y
recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucidon Directoral N° 154-2011-
AGSENASA-DIAIA, Aprueban fas Guias de Buenas Practicas de Produccién e
Higiene, bajo el marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria
aprobado mediante e Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus
maodificatorias.

3.3.7. OTRAS PRECISIONES
Ei proveedor durante la ejecucién contractual deberd entregar la siguiente
documentacién:

/ 1. Un “Certificado o Informe de inspeccién con el simbolo de acreditacion” que

‘e confirme gue el bien entregado cumple con las caracteristicas y
especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad” de !a ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser
emitida por un Organismo de Inspeccion con acreditacién nacional vigente o
en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organismo de
acreditacién sea miembro firmante det Acuerdo de Reconocimiento
Multilateral del inter American Accreditation Cooperation {IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory
Accreditation Cooperation {ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, io cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad -
INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el
proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con
ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien
entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detaliadas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de Ia ficha
técnica correspondiente.

Nota:
» Los costos gque demande la certificacién deben ser asumidos por el
proveedor.
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= La antigliedad de los documentos antes citados serd de 6 meses y se
deberan presentar en original, el cual debe corresponder al lote
entregado.

3.3.8. ALMACENAMIENTO

£l almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para el
Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las
Guias de Buenas Pricticas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante
Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccion e Higiene.

3.3.9.  FICHA TECNICA DEL BIEN
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

: FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA

GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

: KILOGRAMO
| . El frijol canario calidad 1 - extra
especie Phaseolus vulgaris {L.) o

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

es el grano maduro procedente de ia
frijol comiin.

2.1 Del bien

£l alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segln indica el dlimo pérrafo det numerdl 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Técnica

El alimento debe presentar las siguienies caracteristicas:

CARACTERISTICA |

| CALIDAD

| Uniformidad

. Humedéd

1,00 %

ESPECIFICACION l

REFERENCIA |

Cada lote de frijol debe estar
conformado por la misma variedad.

| Variedad  contrastante: Méximo!

Méaximo 15 % i

-Sanidad

| S
Aspecto
Grano enfermo

i Grano picado

| Grano parlide o
‘ quebrado

~ Ausencia de granos infeslados,
con insectos vivos en
cualquiera de sus estadios.

- Ausencia de granos
hongos.

con

0,00 %
Maximo 1,00 %

Maximo 1,00 %

Grano arrugado
Materias exiranas

| INOCUIDAD

Maximao 1,00 %

Maximo 0,050 %
Cumplir con Jo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad

| Agraria - SENASA, autoridad
nacional competente'.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

NTP 205.015:2015 LEGUMINQSAS ‘
Frijol. Requisitos. 3* Edicion,
su Corrigenda Técnica |

NTP 205.015:2015/COR 1:2018

| CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. |

Frijol. Requisitos. 1* Edicion

Reglamento de
Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° (004-2011-AG,
y sus modificatorias.

El afimento debe ser envasado segin lo establecido en la norma Codex CXC 1-1989 {2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 399.163-1:2023

* Segun articulo 10 de! Reglamento del Decreto Legistativo N® 1062, Ley de Inocuidad de fos Alimentos, aprobado mediante

Decrelo Supremo N° 034-21

Version 09

008-AG.
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ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 4* Edicion, de tal manera que el producto guede
debidamente protegido, segdn indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Corrigenda Técnica.

£l alimento se debe envasar en envases de primer uso, gue salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales. Los envases
deben estar fabricados con sustancias gue sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olares o sabores desagradables,
ademas, cuando ! producto se envase en sacos, astos deben estar limpios, ser resistentes y

estar bien cosidos o sellados, segin el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica. .

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y ltipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren ta pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embaiaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materfales de embalaje deben ser inocuos v aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los produclos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun Jo indicado en el numeral 13.2.9 de ia norma Codex
CXC 1-1869 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Sila entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
ias unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales coma: material y tipo de cerrado, siempre que s& haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotuiado
Refirase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica,

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto  Supremo
K s 004-2011-AG y sus modificalorias, ademas de las disposiciones esiablecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y sy Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en
= idioma espafiol:

nombre de! alimento;
- grado de calidad;
- contenido neto;
-~ pais de origen o lugar de procedencia;
_ nombre y direccién det tituiar de la autorizacion sanitaria;
_ nombre y direccion del importador, de corresponder;
_ Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiiento  Primario de  Alimentos
Agropecuarios;
~ identificacion del lote;
fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
_ instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en 1as hases otra informacion que considere deba eslar
A stiguetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
/ bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

M
/; 2.6 Inserio

No aplica.

Precision 6: No aplica.

Versién 08 Pagina 2de 2
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3.4 ESPECIFICACIONES TECNICAS DE ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 EXTRA

3.4.1. CARACTERISTICAS
La arveja partida son los cotifedones separados y descascarados del grano de
arveja. La arveja es el grano procedente de la especie Pisum sativum L. es usado
comunmente en estado seco con fines alimenticios. El alimento debe ser inocuo
y apto para el consumo humano, segin lo indicado en el numeral 5.1 de la NTP
205.025:2014 (revisada el 2019).

3.4.2. ENVASE Y/O EMBALAIE

£1 alimento debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden las
cualidades higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los
envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias
que sean inocuas y adecuadas para ef uso al que se destinan. No deben transmitir
al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores desagradables. Cuando
el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar
bien cosidos o sellados, segun indican los numerales 7 y 7.1 de la NTP
205.025:2014 {revisada el 2019}.

Caracteristicas del envase

Peso :1Kg

Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Tipo : Transparente

Tipo de cerrado :Termoseliado

Nota: El producto serd empacado con los demas productos secos que conforman
la canasta {arroz, menestras, papa secd, quinua, azicary maiz chullpi}, en un saco
transparente de primer uso con el logotipo de la municipalidad

3.4.3, ROTULADG
Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE,

3.4.4. ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

3.4.5. CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacion de la catidad de los bienes a
contratar, deberdn estar de acuerdo a la siguiente estructura:

.

METODO DE MUESTREO:

Segtn lo indicado en el numeral 6 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Arveja partida. Requisitos. 22 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segun los métodos de ensaye citados ea la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Arveja partida. Requisitos, 22 Edicidn.

3.4.6. TRANSPORTE N
g1 transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir
con lo establecido en la Guiz sobre Transporte {requisitos y recomendaciones
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3.4.7.

3.4.8.

3.4.8,
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= Rimac

para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y pienses), aprobada a
través de ia Resolucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las
Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, bajo el marco deif Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-
2011-AG y sus modificatorias.

OTRAS PRECISIONES
Ei proveedor durante la ejecucién contractual deberd entregar la siguiente
documentacion:

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacién” que
confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y
especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser
emitide por un Organismo de Inspeccién con acreditacion nacional vigente o
en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organismo de
acreditacién sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento
Muftilateral del inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimiento Mutue del International Laboratory
Accreditation Cooperation {ILAC).

2. Encaso no se emita en el,pais el documento antes indicado, lo cual debe ser
consultado oficiaimente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad -
INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad convocante, el
proveedor podrad presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con
ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien
entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detallacias en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de Ia ficha
técnica correspondiente.

Nota:
» Los costos que demande la certificacion deben ser asumidos por el
proveedor.
= |a antigiiedad de los documentos antes citados serd de 6 meses y se
deberan presentar en original, el cual debe corresponder al lote
entregado.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimente debe cumplir con lo establecido en la Guia para
al Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida
en las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante
Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Gufas de
Buenas Précticas de Produccion e Higiene.

FICHA TECNICA DEL BIEN
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COmMUN

Denominacion del bien : ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA

Denorinacién técnica : ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida s KILOGRAMO

Descripcion general . La arveja partida son los coliledongs separados y descascarados del
grano de arveja. La arveja es el grano procederite de la especie Pisum
sativum L. es usado comunmente en estado seco con fines
alimenticios.

. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
21 Del bien

£l alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humano, segun lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

£l afimento debe presentar tas siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPEGIFICACION l REFERENCIA

i CALIDAD

- Estar exentos de sabores Yy
olores extrafios y de inseclos
l vivos, muertos o en cualquiera
| de sus estadios.
! - Estar exentos de materias
| Requisitos generales l extrafias  inorganicas  que
| representen un peligro para la
| salud humana.
1 ‘— Estar conformados por una
misma variedad {es decir un
| mismo color, forma y otras
I | caracteristicas varietales). NTP 205.025:2014 (revisada el
o e W | R e 2019) LEGUMINOSAS. Arveja
Eomtanidolo R . Maximo15% | jadida Requisios. 2° Edicién |

| Grado de calidad

Gr_ano infectado B 0,00 % _ ' ‘
Grana picado Maximo 0,30 % |
Grano partido © Maximo 1,00 % |
quebrado E—
Grano con cascara 7o 5
{testa) Maximo 1,00 % .
Grano quemado Maximo 0,20 % | |
ST |
Malterias extrafias Maximo 0,10 % ]
N — o
Cumplir con io establecido por el 1 ig%g?rﬁzg:aria de I:grco\.gggg
Servicio Nacional de Sanidad - R |
OESIBE Aowria - SENASA, autoridad | Tedente D e e |
nacional competente’. modiicatonas: ! _]

Precision 1: Ninguna.

Segin articulo 10 del Reglamento det Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decrsto Supremo NY 134-2008-AG.
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2.2

2.3

2.4

2.5

28

Envase g

El alimento debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden las cuafidades
higiénicas, nufricionales, tecnolégicas y sensoriales del producto, Los envases, incluido el
material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia t6xica ni olores
o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios,
ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun indican los numerales 7y71dela
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podréd indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre gue se haya verificada que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de poslores,

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reduck al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de ia norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Sila entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas, Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipe de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refigrase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con o indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° (04-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol

- nombre del alimento;

- grado de calidad;

— contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

~ nombre y direccién del titular de la autoriZacion sanitaria;

~ nombre y direccion det importador, de corresponder,;

_ Autorizacion  Sanitaria de Establecimiento de Procesamienio Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote,

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

~ instrucciones para el usc y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numerat 2.1 de Ja presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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3.5. ESPECIFICACIONES TECNICAS DE FRIIOL PANAMITO CALIDAD 1-EXTRA

3.5.1. CARACTERISTICAS
£l frijot panamito calidad 1 - extra es el grano maduro procedente de la especie
phaseolus vulgaris (L.) o frijol comln. Se debe comercializar en su envase original,
que permita mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que
ol mismo no sea alterado, contaminado, adulterado o manipulado en condiciones
no sanitarias que representen un peligro para la salud, segin indica el ditimo
parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

3,5.2. ENVASE Y/O EMBALAIE
£l frijol panamito calidad 1 - extra debera ser envasado segGn lo establecido en fa
norma Codex CXC 1-1969 {2022). PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS v en la NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 42
Fdicion, de tal manera que el producto quede debidamente protegido, segtn
indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamito calidad 1 - extra se envasaran en envases de primer
uso, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas},
nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el
material de envasado deberan estar fabricados con sustancias gue sean inocuas
y apropiadas para el uso ai que se destinan. No deberdn transmitir al producto
sustancias toxicas ni olores o sabores desagradabies, ademds, cuando el producto
se envase en sacos, estos deberdn estar limpios, ser resistentes y estar bien

cosidos o sellados, segin numeral 10.1 de la NTP 205,015:2015 y su Corrigenda
Técnica.

Caracteristicas del envase

- Pesa 11Kg
{l Estructura dei Envase : Polietileno de baja densidad.
f Tipo : Transparente
Tipo de cerrado : Termosellado

Nota: £l producto seré empacado con los demas productos secos que conforman
la canasta {arroz, menestras, popa secd, quinue, azidcar y maiz chullpij, en un saco
transparente de primer uso con el logotipo de la municipalidad

3.5.3. ROTULADO X
Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

3.5.4. ATRIBUTOS DEL BIEN
Segtn ficha técnica aprobada por el OSCE.

3.5.5. CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a
contratar, deberén estar de acuerdo a la siguiente estructura:
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METODO DE MUESTREQD:

Segun lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS, Frijol.
Requisitos. 32 Edicion, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 12 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Seglin tos métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015
LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 32 Edicidn, y su Corrigenda Técnica NTP
205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 12
Edicion,

3.5.6. TRANSPORTE )
La unidad de transporte (vehiculo de transporte) deberd cumplirconta regulacion
especifica segln el tipo de alimento:

E! transporte del alimento agropecuario de procesamiento primaric debe cumplir
con lo establecido en la Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones
para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada a
través de la Resolucién Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las
Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-
2011-AG y sus modificatorias.

3.5.7. OTRAS PRECISIONES !

£l proveedor durante la ejecucidn contractual deberd entregar la siguiente

documentacion:

1. Un "Certificado o Informe de Inspeccién con el simbolo de acreditacion” que

confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y

especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bhien —

/ Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser

emitido por un Organismo de Inspeccion con acreditacién nacional vigente o

en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo organismeo de

acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento

Multilateral del inter American Accreditation Cooperation (1AAC) o dei

Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory
Accreditation Cooperation (ILAC).

2. Encaso no se emita en el pais el documento antes indicado, jo cual debe ser
consuitado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad -
INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad convocante, el
proveedor podrd presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con
ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien
entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha

(/ técnica correspondiente.
o ¥ 0
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Nota:
= Llos costos que demande Iz certificacion deben ser asumidos por el
proveedor.
* (a antigiledad de los documentos antes citados serd de 6 meses y se
deberan presentar en original, el cual debe corresponder al lote
entregado.

3.5.8. ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para
el Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida
en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante
Resclucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Pricticas de Produccidn e Higiene.

3.5.9. FICHA TECNICAS DEL BIEN
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion técnica : FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : Ei frijol panamito calidad 1 - extra es el grano maduro procedente de la
especie Phaseolus vulgars (L.) o frijol comun.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien
El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantsner sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
aduiterado o manipufado en condiciones no sanitarias gue representen un peligro para la salud,
seglin indica el Ultimo pérrafo del numeral 10.1 de fa NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica. :

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

| CARACTERISTICA L ESPECIFICACION REFERENCIA ‘
CALIDAD [
| Cada lote de frijol debe estar i
conformado por la misma variedad. |
Uniformidad |
Variedad  contrastanle:  Maximo |
1,00 %
Humedad Maximo 15 %
- Ausencia de grancs infestados, |
i | con insectos vivos en | NTP 2056.015:2015 LEGUMINOSAS
< s | Sanidad cualquiera de sus esladios. Frijol. Requisitos. 3% Edicion,
! | - Ausencia de granos con |y sy Corrigenda Técnica |
hongos. NTP 205.015:2015/COR 1:2016
.A e CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
[Aspeco Frijol. Requisitos. 1% Edicion
| Grano enfermo | 0,00 %
| Grano picado | Maximo 1,00 %
- g g = .
Grano partido o .
gustTErL Maximo 1,00 %
Grano arrugado Maximo 1,00 %
Materias extrafas Maximo 0,050 %
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad |
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria - SENASA, autoridad | Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
nacional competenta’. y sus modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase
El alimento debe ser envasado segim lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 389,163-1:2023
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:

p * Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Lagislaivo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Alimenios, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
/ Version 09 Pagina 1 de 2
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Disposiciones generales y requisiios. 4* Edicion, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10,1 de la NTP 205.015:2015, y su
Corrigenda Técnica.

£i alimenlo se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales. Los envases
deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para &l uso al que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
estar bien cosidos o sellados, segin ei numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

Precision 2: La entidad deberd indicar en.las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embaslaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplas para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducii al minimo la contaminacion, evitar darios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etiqueta de los envases del alimenio debe cumplir con lo indicado en el articuio 27
del Reglamento de Jnocuidad Agroalimentaria, aprobade mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus madificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
nurneral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idiuma espafiol:

- pombre del alimento;

— grado de calidad;

- contenido neto;

- pafs de origen ¢ lugar de procedencia;

- nombre y direccion det titular de fa autorizacion sanitaria;

—~ nombre y direccion del importador, de corresponder;

- Autorizacion Sanitaria de Establecimienio de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,

— identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y conservacion,

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional gue se' solicite no puede modificar las caracleristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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3.6 ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA

3.6.1. CARACTERISTICAS

La lenteja calidad 1 - extra es el grano maduro procedente de la especie Lens
culinarias Medikus, leguminosa de grano seco que debe ser inocua y apta para el
consumo humano y exento de semillas téxicas o nocivas, segin indican los
numerales 6.1y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 {revisada el 2019}.

L lenteja calidad 1 — extra se clasificard de acuerdo a su calibre en los siguientes
tamafios, seg(in indica ef numeral 5.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

Calibre (tamafio}) Didgmetro (mm)
1 Mavyor o igual que 7,5
2 Menor que 7,5

NOTA: Se requiere la LENTEJACCALIDAD 1 — EXTRA CALIBRE {TAMARNOQ) 2

3.6.2. ENVASE Y/O EMBALAJE

La lenteja calidad 1 - extra debe envasarse en envases de primer uso que cumnplan
con fo especificado en fa NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESCRIOS PLASTICOS
EN CONTACTQ CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 42
Edicion, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales,
tecnologicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de
envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas
para el uso al que se destinen, No deben transmitir al producto ninguna sustancia
p téxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,
éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin se
indica en los numerales 10y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Caracteristicas del envase

Peso 11Kg

Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Tipo : Transparente

Tipo de cerrado : Termosellado

Nota: El producto serd empacado con los demds productos secos que conforman
ta canasta {arroz, menestras, papo seca, quinua, azicar y maiz chullpi}, en un saco
transparente de primer uso conrel logotipo de la municipalidad

3.6.3. ROTULADO
Segn Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

3.6.4. ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

3.6.5. CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
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La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a
contratar, deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segun lo indicado en el numeral 9.1 de la NTP 205.022:2014 {revisada el 2019)
LEGUMINOQSAS. Lenteja. Requisitos. 22 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:
Segun lo indicado en el numeral 9.1 de la NTP 205.022:2014 {revisada el 2019)
LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos. 22 Edicion.

3.6.6. TRANSPORTE

la unidad de transporte {vehiculo de transporte) deberd cumplir con la
regulacién especifica segtin el tipo de alimento:

£l transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe
cumplir con lo establecido en la Guia sobre Transporte {requisitos vy
recomendaciones para e} transporte de alimentos agropecuarios primarios vy
piensos), aprobada a través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-
DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccidn e Higiene, bajo el
marco del Reglamento de Idocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

3.6.7. OTRAS PRECISIONES

El proveedor durante la ejecucién contractual deberd entregar la siguiente
documentacién:

3. Un “Certificado o informe de Inspeccion con el simbolo de acreditacién” que
/ confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas vy
especificaciones detalladas en el numeral "2.1 Caracteristicas del bien -
Calidad” de fa ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser
emitido por un Organisma de Inspeccién con acreditacion nacional vigente o
en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de
acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento
Muitilateral del inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory
Accreditation Cooperation {ILAC).

e

4. Encaso no se emita en el pafs el documento antes indicado, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad -
INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a ia entidad convocante, el
proveedor podrd presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con
ensayos realizados en labbratorios acreditados que confirme que el bien
entregado, cumple con las caracteristicas v especificaciones de calidad
detaliadas en el numeral 2.1 Caracteristicas dei bien — Calidad” de la ficha
técnica correspondiente.

Nota:
= Los costos que demande la certificacién deben ser asumides por el
proveedor.
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s |3 antigiiedad de los documentos antes citados serd de & meses y se
deberdn presentar en original, e} cual debe corresponder al lote
entregado.

3.6.8. ALMACENAMIENTO

£l almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para
el Aimacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida
en las Guias de Buenas Practicas de Produccitn e Higiene, aprobadas mediante
Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Praduccién e Higiene.

3.6.9.  FICHA TECNICA DEL BIEN
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Oenominacién del bien : LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion técnica : LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens culinaris
Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien

El alimento debe ser inocuc y apto para el consumo humang, exento de semillas toxicas o
nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 8.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

El afimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

[ CARACTERISTICA ESPECIFICACION 1 REFERENCIA J

| CALIDAD |
— —— —

| - Estar exentos de sabores vy | l
) olores extrafios y de inseclos |
| vivos, muerios o en cuaiquiera de |
| sus estadios. ‘
~ Estar exenlos de materias
extrafias inorganicas que
| representen un peligro para la
Requisitos generales salud humana. Estar conformado | ‘
por una misma variedad (es decir |
| un mismo color, forma y otras | |
| caracteristicas  varietales). Se |
| aceptaran granos y variedades ‘

contrastantes en las tolerancias
establecidas en la presente Ficha |
= | | Técnica. | ‘
e ; s S
- Conlenide.de humedad |

| Calibre

s e |
Miimo 16% I wtp 2085.022:2014

: (tamafio) Dismetro (mm) ‘ fggzaﬁ?wos;\g Le%\?:jz) i
Calibre (tamafic) B ) Mayor.o ig?alq_ue_ 7’ 5_ Requisitos. 2° Edicion

2 |Meoraers |

Qrad_(_)_de calidad (Toierancias)r e e o ‘ |

Grano infectado 0,00 % |

_TG-rano_picaT_o ] 00_0_% _ - o !

Grano parlido o quebrado

Maximo 1,00 %
Méximo 1,00 %
Maximo 450 % ‘
Maximo 0,26;/‘; ]

i Materias extranas o Maxirno 0,10_% I

o Maximo 1,00 %

Grano descascarado

‘ Grano arrugado

Grano quemado

Variedad contrastante |
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION

|
i INOCUIDAD
t | nacionat competente’.

Cumplir con lo establecide por
| e Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, auloridad

i REFERENCIA 7
Reglamento de lnocuidad‘
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

2.2

2.3

g

2.4

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la ienteja calidad 1 - extra
requerida, de acuerdo a lo establecido eri la presente Ficha Técnica; por ejerplo: Lenteja
calidad 1 - extra de calibre {tamano) 2.

Envase

El aiimento debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la
NTP 309.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4° Edicién, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del producto. Los
envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean
inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al producto ninguna
sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,
éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica en los
numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 {revisada el 2016).

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar fas caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caractersisticas aseguren la pluratidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. Ef
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evilar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
ias unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del

pmbalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
“caratteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

Refigrase al numaeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.
2.5 Etiquetado
La eliqueta de los envases del afimenio debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamenlo de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiok:

el nombre del alimento;

- el grado de calidad;

- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

~ nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— pombre y direccion del importador, de corresponder;

_ Auwtorizacién Sanitaria de FEstablecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

Segtin articulo 10 del Reglaments det Decrelo Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad da Jos Alimentos, aprobado mediante
Decrete Supremo N° §34-2008-AG.
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Agropecuarios;
- identificacion del lote;
_ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
~ instruccicnes para el uso y Gonsernvacion.”

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada La infarmacién adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del
pien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precigién 6: No aplica.
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3.7 ESPECIFICACIONES TECNICAS DE AZUCAR RUBIA DOMESTICA

3.7.1 CARACTERISTICAS
Es el producto sélido cristalizado obtenido directo del jugo de la cafia de azacar
(Saccharum sp), mediante procedimientos apropiados, estd constituida
esencialmente por cristales de sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

3,7.2. ENVASE
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de
sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan
afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad
sanitaria y composician del producto durante toda su vida Gtil, segin el articulo
118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentosy Bebidas”
aprobado mediante D.S. N° 007-98-5A y sus modificatorias.

Ef tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro
Sanitario, segun lo establecido en los articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante
D.S. N® 007-98-5A y su modificatoria.

Peso: 1 Kg

Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Tipo : transparente

Tipo de cerrado : Termosellado

Nota: El producto serd empacada con los demds productos secos que conforman
ia canasta {arroz, menestras, papa seca, quinua, azicar'y maiz ch ufipi}, en un saco
s transparente de primer uso con el logotipo de la municipalidad

3.7.3. ROTULADO
Segti Ficha técnica Aprobada Par el OSCE.

3.7.4. ATRIBUTOS DEL BIEN
Seglin ficha técnica aprobada por el OSCE.

3.7.5. CERTIFICADOQ DE CALIDAD DEL BIEN
ta metodologia a emplear para la comprobacidn de la calidad de los bienes a
contratar, deberdn estar de acuerdo 3 la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREQ:
Segun lo indicado en la NTP 700.001:2007 {revisada el 2018) DIRECTRICES
GENERALES SOBRE MUESTREO. 1# Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:
Segun los métodos de ensayo indicados en fa NTP de la NTP 207.007:2013
AZUCAR. AzGear rubia. Requisitos. 52 Edicidn.

3.7.6. TRANSPORTE
Los slimentos y bebidas deben transportarse de manera que 5 prevenga su
contaminacion o alteracién y deberd ajustarse a lo sefialado en e} Titulo V,
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Capitulo Il “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos v Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-98-5A, vy
sus modificatorias.

3.7.7. OTRAS PRECISIONES

£l proveedor durante la ejecucién contractual deberd entregar fa siguiente
documentacion:

1. Un "Certificado de Conformidad, Certificado de Inspeccién o Informe de
inspeccién con el simbolo de acreditacion” que confirme gue ei bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas de! bien — Calidad” de la ficha técnica
correspandiente. Dicho documento deberd ser emitido por un Organismo de
Certificacion de Productos u Organismo de Inspeccién con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo
organismo de acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de
Reconocimiento Multilateral del inter American Accreditation Cooperation
{(IAAC) o del International Accreditation Forum (IAF}, o del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo  del  International Laboratory Accreditation
Cooperation {ILAC).

2. Encaso no se emitan en el pafs los documentos antes indicados, lo cual debe
ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad
- INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el
proveedor podréd presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con
ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detaliadas en el numeral ¥2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de fa ficha
técnica correspondiente.

Nota:
= Los costos que demande la certificacion deben ser asumidos por el
proveedor.
= L3 antigliedad de los documentos antes citados serd de 6 meses y se
deberan presentar en original, el cual debe corresponder 3l lote
entregado.

3.7.8. ALMACENAMIENTO :
Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prévenga su
contaminacion o alteracién y el almacenamiento deberd ajustarse a lo
cefalado en la NTS N° 114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el
Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados ai Consumo Humanao,
aprobada mediante Resolucién Ministerial N° 066-2015/MINSA.

3.7.9. FICHA TECNICA DEL BIEN
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FICHA TECNICA
APROBADA

i CARACTEREST!CASEGENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Denominacién &enica : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcién general . Es el producto solido cristalizado obtenido directo del jugo de ia

cafia de azticar {Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, estd constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

25 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2,1 Del bien
£] azGcar rubia doméstica debe presentar fas caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION i REFERENCIA \
| CALIDAD |
| Color amarillo pardo, sabor y olor

Color, sabor, olor caracteristico. | ‘
No debe presentar insectos, arena, | '

tierra u otras impurezas que indiquen
una manipulacién defectuosa del |
productio.

| Aspecio

| Polarizacion a 20 °C

Minimo 98,00 °Z ‘
1
|
|

Humedad Maximo 0,40 /100 g
‘ Cenizas conductimétricas Maximo 0,50 g/100 g
; ! | NTP 207.007:2023 AZUCAR|
Color a 420 nm Méximo 3500 U} Azcar  tubia.  Requisitos.
| R S S 52 Edicion
=l Azicares reductores | Maximo 0,70 ¢/100 g

| Sustancias insclubles

(sedimentos) Maximo 500 mg/kg ’

No debe ser mayor de 0,30 para una |
i polarizacion nvayor de 96 °Z,

El factor de seguridad se determina

Factor de seguridad mediante la siguiente ecuacion:

F = %Humedad !

‘ 100 - *Pol
; Reglamento sobre Vigilancia
| ‘ Cumptir con los requisitos | y Control  Sanitario  de
| establecidos por la Direccién General | Alimentos y Bebidas, |
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto
Alimentaria — DIGESA, la autoridad | Supremo N° 007-98-SA, sus
nacional competente’. | modificatorias vy regulacion

| . | complementarias.

Precision 1: Ninguna

T Segn articulo 12 del Reglamento del Decrelo Legistativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 034-2008-AG,
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2.4

25

2.6

Envase

Bl envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producio en condiciones lales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion det producto durante toda su
vida ¢itil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decrelo Supremo N® 007-98-8A, y sus modificatorias.

El tipo y materiat de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitarie de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase, ademas,
podra indicar el tipo y materiat del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el lipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias Unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducii al minimo a coftaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Codigo de préacticas
CXC 1-1969 {2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si ia entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: malerial y lipo de cerrado, siempre que se haya verificade que estas
caracieristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rofulado de los envases del azdcar rubia doméstica debe cumplir con lo establecido en el
arficuio 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas
en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2023, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUGAR. Rotuiado.
23 Edicién. Debe contener la siguiente informacién minima en idioma espanol:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes v aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccion det fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- nimero de Registro Sanitario;

- {echa de vencimiento, cuando ef producto lo requiera con arreglo a lo que establece ei Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacién, cuando el produclo lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto en kilogramos det produclo envasado;

- pals de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ninguna.

inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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3.8 ESPECIFICACIONES TECNICAS DE FILETE DE CABALL& EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA

3.8.1. CARACTERISTICAS
£l filete de caballa es el maGsculo longitudinai {dorsal y ventrai) del pescado, separado
del cuerpo mediante corte paralelo a la espina dorsal, con o sin piel ni carne oscura,
y sin espinas, segén el numeral 3.3 de la NTP 204.002:2011 {revisada el 2016}.

£l tamafio de los filetes sera de acuerdo al tipe del envase, de manera tal, que ocupen
el digmetro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos o
rectangulares, segtin corresponda. £l contenido ocupard como minimo el 95 % de la
capacidad del envase, segdn el numeral 5.2 de fa NTP 204.002:2011 (revisada el
2016).

El producto comestible no debe tener residuos de peroxido de hidrogeno, sustancias
decolorantes, antibioticos y sonservadores, segin el numeral 7.3.5 de la NTP
204.018:2015.

3.8.2. ENVASE Y/O EMBALAIE

Los envases empleados para la fabricacion de conservas deben ser resistentes, no
transmitir sustancias toxicas o nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y
permitan un cierre hermético que proteja al producto hidrobiologico de la
contaminacién, asi como no deben presentar signos de golpes y oxidacién, segin lo
indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del Reglamento Sectorial de Inocuidad
para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N2
020-2022-PRODUCE. E! envase debe corresponder al autorizado en el Registro
Sanitario, segun indicaciones del Sanipes,

Asimisrno, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los reguisitos

minimos estabiecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de

( inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de

exporiacién, aprobade mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva N2 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de
vaclo minimo segun el tipo de envase y capacidad, segin lo establecido en el numeral
1.2.7 del Manual indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros
y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion
de Direccién Ejecutiva N2 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

£} embataje debe proteger los envases de fa intemperie y de los golpes durante su
manipuleo, segan lo establecido en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015.

Envase de hojalata redondos en caja de carton corrugado:

Envase Peso Neto {g) | Peso escurrido | N° de envases
aproximado {g} por caja
% 1o Tuna tapa abre Minimo 170 g Minimo 119 48
facil {170 g)
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Hojalata de costura lateral electro soldada barnizada con barnices oleo — resinosos a
los que se le adiciona pasta de éxido de zinc con tapa convencional y/o lamina TFS
{cromada):

Tipo de Lata : tatas de ¥iib Tuna
Compuesto hermetizante ) 50 - 60 Mg.
Tapa b abrefécil

e Sellado hermético: a verificarse, debido a que cualguier desviacion o
imperfeccion en la operacién de sellado incrementard el riesgo de
contaminacion por lo que la vigilancia y control sobre esta operacion es
obligatoria.

«  Todas las latas deben estar libres de defectos ( fugas de liguido, hinchazon,
grietas, rajaduras, abolladuras que puedan afectar la hermeticidad u otros)
y oxidacion.

e Las medidad de cierre deberan estar de acuerdo a los parametros normales
de produccion .

«  No se aceptaran producci'ones (lotes) cuyo defecto sea desprendimiento de
barniz interno.

e las cajas deberdn ser tal que garanticen un alamcenamiento y transporte.

e En cada uno de los lados exteriores de la caia de cartdn, debera figurar
impreso y de una manera legible el codigd de produccién.

e  Nose aceptaran cajas de cart6n sucias, rotas o con sintomas de adulteracion
de fas mismas.

3.8.3. EMPACADC
Lastas de % b tuna en cajas de cartdn corrugado de 48 latas cada una.

Importante:
/Al Presién de vacio: el proveedor debera garantizar un vacio adecuado gue soporte
las diferentes condiciones de presién y temperatura ambiental .

Presidn de vacio(*}
. Altura <= 2000 m.s.n.m
Tipo de envase Altura > 2000 m.s.n.m y/o
y/o Temperatura 3
Temperatura »>28°C
<=28°C .
£ Minitee 3FulEsaasa Incrementar al menos 0.5
e adas de
nas imaisipyes pulgadas de Hg {12.7 mm de
redondo Hg {76.2 mm Hg)
. Hg}
£ Mini 1.6 pulgad incrementar al menos 0.5
nvase no inimo 1.6 puigadas pulgadas de Hg (12.7 mm de
redondo de Hg (40 mm Hg) He)

Hg= Mercurio

{*) De acuerdo a las condiciones de presién atmosférica y temperatura
ambiental de la zona donde se utilizara ef alimento.
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La presion de vacio sera de 3 pulgadas de Hg. (76.2 mm Hg).

3.8.4. ROTULADOC
Segln Ficha técnica Aprobada por fa OSCE.

3.8.5. ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun Ficha técnica Aprobada por la OSCE.

3.8.6. CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a2 emplear para la comprobacion de la calidad de {os bienes a
contratar; deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREC:

Segun lo indicado en el numeral 9 de la NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE
PRODUCTOS DE LA PESCA EN ENVASES HERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva
de caballa. 22 Edicion.

ENSAYO O PRUEBA:

Segiin los métodos y procedimientos indicados en la NTP 204.018:2015
CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA PESCA EN ENVASES HERMETICAMENTE
CERRADOS. Conserva de caballa. 22 Edicién.

Para la caracteristica Presencia de parasitos visibles, utilizar la NTP 204.007:2021
PESCADQS, MARISCOS Y PRODULCTOS DERIVADOS. Conservas de productos de la
pesca en envases de hojalata. Métodos de ensayos fisicos y sensoriales. 42
Edicidn.

3.8.7, TRANSPORTE:

Los vehiculos de transporte terrestre de los productos pesqueras y acuicolas
deben cumplir con los requerimientos sanitarios establecidos en el Anexo il del

/ Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobade mediante Decreto Supremo N2 020-2022-PRODUCE.

3.8.8. OTRAS PRECISIONES

£l proveedor durante la ejecucion contractual debera entregar la siguiente
documentacion:

1. Un “Certificado de Conformidad, Certificado de Inspeccién o Informe de
inspeccién con el simbolo de acreditacion” gue confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismao de
Certificacién de Productos u Organismo de Inspeccion con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo
organismo de acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de
Reconocimiento Multitateral del inter American Accreditation Cooperation
{IAAC) o del Internationd] Accreditation Forum {IAF}, o del Acuerdo de
Reconocimiento  Mutuo del International iaboratory Accreditation
Cooperation {ILAC).
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£n caso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe
ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad
- INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a ia entidad convocante, el
proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con
ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien
entregada cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detaliadas en el numeral “2.1 Caracteristicas del hien ~ Calidag” de la ficha
técnica correspondiente.

Nota:

= Los costos que demande la certificacién deben ser asumidos por el
proveedor.

= La antiguedad de los documentos antes citados serd de 6 meses y se
deberdn presentar en original, el cual debe corresponder al lote
entregado.

3.8.9. ALMACENAMIENTO:

£l almacenamiento de los productos pesqueros y acuicolas debe cumplir con
lo establecido en el Capitulo li “Almacenes de mercancias”, del Titulo V
“Operaciones Conexas” del Reglamento Sectorial de tnocuidad para las
Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N2
020-2022-PRODUCE. Asimismno, debe cumplir con los requisitos sanitarios
establecidos en la Seccién 1V “Almacenes de mercancias de productos
hidrobiolégicos excepta concentrados proteicos y aceite de origen
hidrobiolégico” del Anexo | “Requerimientos Sanitarios de disefio,
construccidn y equipamiento de infraestructuras pesqueras” del mismo
reglamento.

3.8.10. FICHA TECNICA DEL BIEN
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

o Denominacion del bien : FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA, EN
ENVASE DE PESONETODE 170 g

Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

- CONSERVA DE .FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL
CALIDAD EXTRA, EN ENVASE DE PESO NETO DE 170 g

: LATA

. Conserva elaborada 3 base de carne de pescado de la especie

Scomber japonicus peruands, u otras familias de Scombridae, en
recipientes hermélicamente cerrados, en aceite vegetal como medio de
coberiura y que ha sido sometido 2 eslerifizacion comercial,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
Det bien
£l filete de caballa es el misculo longitudinal (dorsal y ventral} del pescado, separado del cuerpo

mediante corte paralelo a Ja espina dorsal, con o sin piel ni carne oscura, y sin espinas, segun el
numeral 3.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2018).

£l tamafio de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el
didmetro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares,
seguin corresponda, segln lo indicado en =i numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el
2016).

El producto comestible no debe tener residuos de perdxido de hidrégeno, sustancias
decolorantes, antibidticos y conservadores, segun el numeral 7.3.6 de la NTP 204.018:2015.

€1 filete de caballa en aceite vegetal catidad extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

e ; T
| CARACTERISTICA |

ESPECIFICACION

REFERENCIA

| CALIDAD

T v |
e | | El contenido de una lata debe estar
[ formado por pescado de aspecto y
| Aspecta y color color caracteristicos de la especie y
i de acuerdo a la preparacién (en
I aceite vegetal) y a la presentacion
| del contenido (en filete).

El medio de cobertura debe tener el

Medio de cobertura color v Ia consistencia normales del

tipo de producto correspondiente.

NTP 204.018:2015 CONSERVAS

Materias extrafias

El producto final debe eslar exento | £N

| DE PRODUCTOS DE LA PESCA |

ENVASES

| HERMETICAMENTE CERRADOS.
I S T | Conserva de caballa. 2% Edicién
| | Ef producto debe tener el olor y | ‘
sabor caracteristicos de la especie, ‘

de materias extrafias. |

Olor y sabor

de la elaboracion y del tipo de media
| de cobertura y debe estar exento de
| olores y sabores objetables. ‘
| El pescado debe tener la texiura |
- caracteristica de la especie y no ‘
liexit | debe presentar sobrecocimiento. |
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CARACTERISTICA I ESPECIFICACION

de todas las unidades de muestra
examinadas no son inferiores al peso
declarado, siempre que ninguno de
los envases tomado por separado
presente un déficit de peso que
exceda las tolerancias establecidas
en la NMP 002:2018 Cantidad de
producto en preenvases: 3% Edicion.

Peso neto y peso
escurrido medio

Una conserva de caballa se debe
considerar dentro de la calidad
“extra”, si cumple con los requisitos

para consumo humano, y $i se
encusnira dentro de las siguienies
tolerancias (considerar la tabla de
| puntuacion de defectos para la
| presentacion  Filete, segin lo
establecido en ta NTP 204.017:1984
{revisada el 2023} CONSERVAS DE
PRODUCTOS DE LA PESCA EN

| de esta Ficha Técnica, si es apta |

| REFERENCIA |

escurrido medio, segln corresponda, |

| NTP 204.018:2015 CONSERVAS |
| DE PRODUCTOS DE LA PESCA |
EN ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS.
| Conserva de caballa. 2° Edicion

Cahdad ENVASES HERMETICAMENTE
CERRADOS. Tabia de puntuacion
de defectos para la calificacion. 1® ‘
Edicion):
- Se tolerara un (1) defecto mayor
| que no sea sobre color, sabor u
olor.
~ Se toleraran tres (3) defectOS‘ [
menores que no sean sobre
color, sabor u olor.
=3 | — Para defectos combinados entre
mayores y menores, se tolerard
un maximo de 4 puntos. | |
‘ | ) Manual Indicadores sanitarios y de ]
‘ | inocuidad  para  los  productos
. pesqueros y acuicolas para |
‘ g:assirt‘g;avisibles de | Ausencia | mercado nacional y de expor;aciém .
| aprobado mediante Resolucién de |
' | Direccion Ejecufiva N° 057-2016-
| SANIPES-DE, y su modificatoria. |
| NTP 204.002:2011 (revisada el !
SontEniED del EI. _contenido debe ocupar como 20186) CONSER_VAS” BE
i minimo e 95% de la capacidad del | PESCADO. Clasificacion de
| envase. acuerdo a la presentacién del |

|

contenido. 2° Edicion

Version 04
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CARACTERISTICA ll ESPECIFICACION | REFERENCIA

i Manual Indicadores sanitarios y de
inocuidad para los  produclos

|
Cumplir con los requisitos N
P 4 pesqueros y acuicolas para

| establecidos por el Organismo

INOCUIDAD | Nacional de Sanidad Pesquera - g:a;)rg:tggién n::rlgg:[do rr}:e diar?tz

i . ; . sion, ]
| Sl RS N autoridad " iacions| Resolucion de Direccidn Ejeculiva
| competente®.

N° 057-2016-SANIPES-DE, vy su
“ - modificatoria.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje

Los envases empleados para la fabricacién de conservas deben ser resistentes, no transmitir
sustancias. téxicas o nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y permitan un cierre
hermético que proteja al producto hidrobiolégico de ta contaminacién, asi como no deben
presentar signos de golpes y oxidacion, segun o indicade en los numerales 52.1, 542y 8.2 del
Reglamento Sectorial de inocuided para fas Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreio Supremo N° 020-2022-PRODUCE. El envase debe corresponder al autorizado
en el Registro Sanitario, segun indicacionas del Sanipes.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 dei Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante
Resolucion de Direccidn Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

De! mismo modo, los envases metalicas deben cumplir con ias especificaciones de vacio minimo
segun el tipo de envase y capacidad, segun lo establecido en el numeral 1.2,7 del Manual
indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueres y acuicolas para mercado
nacions! y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

=1 embalaje debe proleger los envases de la intemperie y de los golpes durante su manipuleo,
segin lo establecido en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015.

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases tanto el peso escurrido del producto por envase,
como el peso por embalaje requeridos. Asimismo, de ser necesario, podra indicar el material del
envase yfo embalaje, el tipo de cerrado (tapa simple o abrefacil) y la forma del envase (como tall,
oval, etc.) sin indicar sus dimensiones, siempre que se haya verificado que esias caracteristicas
aseguren |a pluralidad de postores.

2.3 Rotuiado
Los envases de filete de caballa en aceite vegetal calidad exira deben estar eliquetados? y
contener como minimo la siguiente informacion, segun lo indicado en los numerales 1131y
111.1 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decrelo Supremo N° 020-2022-PRODUCE:

~ nombre o denominacion del producto de acuerde con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan domo parte det mismo el nombre comercial u olras
denominaciones de marca y/o calidad;

~ nombre comun, cuando difiera de la denominacién del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobiolégico empleado. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo género, elio debe ser precisado;

Segun fos articulos 1, 2 ¥ 3 de fa Ley N° 30063, Ley de creacidn del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera, modificada
mediante Decreto Legistativo N® 1402,

Las mercancias que sean efiqueladas bajo las disposiciones de Ia Norna Sanitaria para las Actividades Pesgueras y Acuicolas
aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE ylo sean puestas en venla antes de la entrada en vigencia det
Ragiamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, pueden conlinuar en circulacién y comercio,
siempre y cuando se mantenga su aplilud para ¢l consumo o uso al que se destine, segln lo astablecide en ia segunda
disposicidn complementaria transiloria del Reglamento Seclorial de Jnocuidad parn tas Actividades Pasqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

o2
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- pais de fabricacidn o produccion;

- siel producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracidn minima o limite de venta, segiin se requiera.
b Condiciones de conservacion o almacenamiento.
fecha de produccion;

- contenido neto del producto hidrobioldgico;

— peso drenado o escurrido;

- en caso el producto hidrobiologico contenga algin insumo o materia prima gue represenie
algin riesgo para el consurnidor o usuario, debe ser declaraco; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Cédigo de Proteccion y Defensa del Cansumidor;

- listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;

- identificacion del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producto;

~ nombre o razon social y direccidn legal de la empresa productora; y del importador,
distribuidor y/o comercializador, segin corresponda; cddigo de habilitacion o autorizacion
sanitaria de Ja planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Perd, indicar el numero de
Registro Unico de Gontribuyente (RUC);

- instrucciones para su Uso!

- namere de registro sanitario del producto hidrobiologico, segtn corresponda, e} cual también
puede estar en el propic envase del producto siempre y cuando ia etiqueta contenga una
referencia de su ubicacion.

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
ol articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

P El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en
o el Manual de Adveriencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de
promocion de la alimentacién saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decreto Supremo N® 017-2017-8A; aprobado mediante Decreto Supremo
N° 012-2018-SA, y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas
de manera clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de fa etiqueta del producto,

asi mismo, el rotulado debe cumptir con todo o establecido en el Manual indicado.

Precision 3: La entidad podré indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rolulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha téenica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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3.9.1. CARACTERISTICAS

Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada, cortada y secada. Los
cortes provendran de tubérculos cosechados que deben ser previamente
seleccionados, lavados, pelados, cocinados, cortados, secados y luego dispuestos
en envases nuevos.

3.9.2. ENVASE Y/O EMBALAJE

£l envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de
sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan
afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera gue mantenga la calidad
sanitaria y composicion del producte durante toda su vida Gtil, segin el articulo
118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Sppremo N° 007-98-SA y sus madificatorias.

El envase deberd corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo
N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Caracteristicas def envase
Peso t1¥Kg
Estructura del Envase : Polietilenc de baja densidad.

" Tipo : Transparente

{,' Tipo de cerrado : Termosellado
Notg: El producto serd empacado con jos demds productos secos que conforman
Ia conasta (arroz, menestras, papa seca, quinua, azdcar y maiz chullpi), en un saco
transparente de primer uso con ef logotipo de la municipalidad

3.9.3. ROTULADO
Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

3.9.4. ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

3.9.5. CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La metodologia a emplear para la comprobacién de ja calidad de los bienes a
contratar, deberédn estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segin el numeral 10 de la NTP 011.802:2017 PAPA Y SUS DERIVADOS. Papa seca.
Requisitos. 12 Edicién.

ENSAYO O PRUEBA: t

= Rimac
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P s 17

Para caracteristicas en las que no se precisa método de ensayo o prueba se
realizara mediante métodos fisicos sensoriales y/o medicién directa con equipos
calibrados. Se recomienda utilizar la NTP-ISO 6658:2020 Analisis sensorial.
Metodologia. Guia general. 22 Edicién, o alguna otra especifica de existir. De ser
necesario el uso de escalas, se podra utilizar la NTP-ISO 4121:2008 {revisada el
2019) Analisis sensorial. Directrices para la utilizacién de escalas de respuestas
cuantitativas. 12 £dicién. La humedad se debe determinar segun lo seflalado en el
numeral 4.2 de la NTP (011.802:2017 PAPA Y SUS DERIVADOS. Papa seca.
Requisitos. 1% £dicion,

3.9.6. TRANSPORTE

3.9.7.

La unidad de transporte {vehiculo de transporte) deberd cumptir conla regulacion
especifica segtn el tipo de alimento:

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su
contaminacion o aiteracién y deberd ajustarse a lo sefialado en el Titulo V,
Capitulo #t “Dei Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-98-SA, ¥
sus modificatorias.

OTRAS PRECISIONES

£l proveedor durante la ejecucién contractual deberd entregar la siguiente
documentacion: '

1. Un “Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccidn o Informe de
inspeccién con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien
entregado cumple con fas caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente. Dicho documenio debera ser emitido por un Qrganismo de
Certificacion de Productos u Organismo de Inspeccion con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo
organismo de acreditacién sea miembro firmante del Acuerdo de
Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation
{(IAAC) o del International Accreditation Forum (IAF), o del Acuerdo de
Reconocimiento  Mutuo del Iniernational Laboratory Accreditation
Cooperation {ILAC).

2. £ncaso no se emitan en el pafs los documentos antes indicados, lo cual debe
ser consultado oficiaimente por el praveedor al Instituto Nacional de Calidad
- INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el
proveedor podrd presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con
ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detaliadas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha
técnica correspondiente.

=“"Rimac
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Nota:
= Los costos que demande la certificacién deben ser asumidos por el
proveedor.

= la antigiledad de los documentos antes citados serd de 6 meses y se
deberdn presentar en original, el cual debe corresponder al lote
entregado.

3.9.8. ALMACENAMIENTO N

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga Su
contaminacién o alteracidn y el almacenamiento deberd ajustarse a lo sefialado
en la NTS N° 114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento
de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada mediante
Rescluciéon Ministerial N® 066-2015/MINSA.

3.9.9. FICHA TECNICA DEL BIEN
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion generat

. PAPA SECA

. PAPA SECA

: KILOGRAMO

. Cortes de los tubéreculos de papa lavada, cocinada, pelada,
corfada y secada. lLos corles provendran de tubérculos
cosechados que deben ser previamenie seleccionados, lavados,
pelados, cocinados, cortados, secados y luego dispuestos en
envases nuevos.

2t CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Delbien

La papa seca debe preseniar {as siguientes caracteristicas:

f
i REFERENCIA

Materias extrafias

| CARACTERISTICA ] gspﬁt_‘lFt‘c__Aél_t?N -_ _- %
CALIDAD
Color } Uniforme, dependiendo de la variedad.
Olor y sahor Estar libre de olores y sabores desagradables.
purezas Libre de impurezas en cantidades que puedan

| animal).

representar un peligro para la saiud humana,

Exenta de materias exirafias como: materia
mineral u organica {polvo, pelos, piedreciilas,
vidrios, ramilas, tegumentos, semillas de otras
especies, insectos muertos, fragmentos o
restos de insectos y otras impurezas de origen
| NTP 011.802:2017 PAPA
Y SUS DERIVADQOS.

No contener mas de 1 % de materias extrafias, | Papa seca. Requisitos.

Precision 1 Ninguna.

1

Version 04

de jas cuales no mas de 0,25 % sera de materia | 14 Edicién
mineral y no mas de 0,10 % de insectos
muertos, fragmentos o resios de insectos yiu
otras impurezas de origen animal.
Humedad Menor a 14 %
E! contenido de cada envase deberd ser
homogéneo y estar constituido anicamente de
Homogeneidad papa seca del mismo origen, especie y calidad.
La parte visible del contenido del envase
debera ser representativa de todo el contenido.
Reglamento sobre
Vigilancia y  Conirol
C i | it tablecidos por la Sanitario de Alimentos
umpli con tos requisitos establecidos po y Bebidas, aprobado
Direccion General de Salud Ambiental e .

INOCUIDAD | ; ) . £ mediante Decreto
| Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad N® 007-98-SA
| nacional competente® Supremo M =

faciona ’ sus modificatorias, vy

[ reguiacion
| complementaria,

Segun articulo 12 dei Reglamento de Decrelo Legistativo M 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado medante
Decreto Supremo N° 534-2008-AG.
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2.2

23

24

e

2.5

2.6

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del praducto durante toda su
vida Gtil, segtin el articulo 118 del Reglamente sobre Vigilancia y Controf Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°® 007-98-SA, y sus maodificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segiin o
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremao N° 007-98-8A, y sus modificatorias.

Pracision 2; La entidad debera indicar en las bases el paeso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que {odas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteceion adecuada de los produclos para reducir ai minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numerat 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que ef producto sea embalado, debers indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademads, podré indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: materal y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotutado

El rotulado de las envases de papa seca debe cumplir con lo establecido en ef articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-8A, y sus modificatorias, en la NMP 001;2019. Requisitos para el
etiquetado de preenvases. 5* Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Eliquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién. Debe contener la siguiente informacién minima
en idioma espafiol:

- nombre del producto,

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la slaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccidn del importador, lo gue podrd figurar en etiqueta adicional;

- ndmero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto io requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana gue le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- contenido en kilogramos, del producto envasado;

- pais de origen.

Precision 4; La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede madificar fas caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de fa presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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3.10 ESPECIFICACIONES TECNICAS DE MAIZ CHULLPI DE CATEGORIA PRIMERA

3.10.1. DEFINICION

El maiz amildceo es el grano que pertenece al tipo de maiz harinoso, blando,
suave; puede ser de color variado, y estd comprendido en la especie Zea mays L.
var. Amildcea. El maiz del grupo comercial Chullpi, clasificado asi de acuerdo a la
textura del grano, se caracteriza por presentar en sus granos un area
relativamente grande que no se transforma en almidén cuando se seca, quedando
en forma de aztcar y por lo tanto presenta una apariencia de arrugado. Es decir,
el grano en su composicion tiene hasta un maximo de 65% de almidén.

3.10.2. ENVASE Y/O EMBALAIE

El maiz chullpi de categorfa primera debe envasarse en recipientes que
salvaguarden la higiene y las caracteristicas fisicas, nutritivas y organolépticas. Los
recipientes, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto ninguna sustancia tdxica ni olores o sabores ajenos al
producto. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios, ser
resistentes y estar cosidos y sellados, segun el numeral 7 de la NTP 205.051:2009
{revisada el 2019).

Caracteristicas del envase:

Peso 1 1kg

Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Tipo : Transparente

Tipo de cerrado : Termosellado

Nota: EI producto sera empacado con los demds productos secos que conforman
la canasta (arroz, menestras, popa seco, quinua, azticar y maiz chulipi}, en un saco
transparente de primer uso con el logotipo de lo municipalidod

3.140.3. ROTULADO
Segtn ficha técnica aprobada por el OSCE.

3.10.4. ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

3.10.5. CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a
contratar, deberdn estar de acuerdo 2 la siguiente estructura:

METODO DE MUESTRED:
Segtin el numeral 11 de la NTP 205.051:2009 {revisada el 2019) CEREALES Y

LEGUMINQSAS. Maiz amildceo. Grano seco. Definiciones, clasificacion vy
requisitos. 2% Edicion. :
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ENSAYO O PRUEBA:

Segtin los métados de analisis siguientes:

- Humedad: NTP 205.002:2021 CERFALES Y LEGUMBRES. Determinacién del
contenido de humedad. Meétodo de rutina. 22 Edicion

- Granos dafiados y Materias extrafias {impurezas): NTP 205.025:2022 CEREALES
Y MENESTRAS. Analisis fisicos. 22 Edicién

- Color del grano y Granos infestados, se realizard mediante métodos fisicos
sensoriales. Se recomienda utilizar la NTP-ISO 6658:2020 Andlisis sensorial.
Metodologia. Guia general. 22 £dicidn, o alguna otra especifica de existir. De ser
necesario el uso de escalas, se podra utilizar la NTPISO 4121:2008 {revisada el
2019) Andlisis sensorial. Directrices para {3 utilizacién de escalas de respuestas
cuantitativas, 12 Edicidén.

3.10.6. TRANSPORTE

La unidad de transporte {vehiculo de transporte} deberd cumplir con la regulacién
especifica segtin el tipo de alimento:

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir
con lo establecido en la Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones
para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada a
través de la Resolucidn Directoral N2 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las
Guias de Buenas Pricticas de Productidn e Higiene, bajo el marco del Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N© 004-
2011-AG y sus modificatorias.

3.10.7. OTRAS PRECISIONES

El proveedor durante la ejecucién contractual deberd entregar la siguiente
documentacion:

1. Un “Certificado o Informe de'inspeccion con el simbolo de acreditacién” que
confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien -~ Calidad” de la ficha técnica
correspondiente. Dicho documento deberd ser emitido por un Organismo de
inspeccion con acreditacion nacional vigente o en asusencis de esta, con
acreditacién en otro pais cuyo organismo de acreditacidn sea miembro firmante
del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation
Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International
Laboratory Accreditation Cooperation {ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser
consultado oficiaimente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL
y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad convocante, el proveedor
podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados
en laboratorios acreditados que confirme gue el bien entregado, cumple con las
caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1
Caracteristicas det bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.
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Nota:

Los costos que demande la certificacion deben ser asumidos por el
proveedor.
La antigiedad de los documentos antes citados serd de 6 meses y se

deberdn presentar en original, el cual debe corresponder al lote
entregado.

3.10.8. ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con o establecido en la Guia para
el Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida
( en las Guias de Buenas Précticas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante

Resolucidén Directoral N2 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccién e Higiene.
Fa!

3.10.9. FICHA TECNICA DEL BIEN

et gy #

=5 Rimoc
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien 1 MAIZ CHULLPI DE CATEGORIA PRIMERA

Denominacion técnica : MAIZ AMILACEO VARIEDAD CHULLPI DE CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general  : El maiz amilaceo es el grano que pertenece al tipo de maiz harinoso,
blando, suave: puede ser de color variado, y esta comprendido en la
especie Zea mays L. var. Amitacea. El maiz del grupo comercial
Chulipi, clasificado asi de acuerdo a la textura del grano, se caracteriza
por presentar en sus granos un area relativamente grande que no se
transforma en almidén cuando se seca, quedando en forma de azucar
y por lo tanto presenta una apariencia de arrugado. Es decir, ef grano
@n su composicion tiene hasta un maximo de 65 % de almidén.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Det bien
£1 alimento debe presentar las siguientas caracteristicas:

CARACTERISTICA |r ESPECIFICACION REFERENCIA |
| CALIDAD
| Caracteristicas fisicas por \ - Forma del grano: alargado —1
| variedad/ - ¢ i
riedadfraza | - Colordegrenosiamarlo | \7p 205051:2009 (revisaca
Humeadad Maximo 14 % el  2019) CEREALES Y
[ R - T ” | LEGUMINOSAS. Maiz
: __Gra_nos dafiados (T/m) _ Maximg 2 % | amiaceo. Grano a |
: | Granos infestados {mim) | 0% Definiciones, clasificacion  y |
— Ayt _l_ : = R requisitos. 22 Edicién
Materias  extrafas 0%

INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad

22

23

| (impurezas) (m/m)

! Reglamento  de inocuidad
Agroalimentaria, aprobado

g . mediante Decreto  Supremo
Ag{ana —~  SENASA, autoridad N Q04-2011-AG, Y sus
nacional competente’.

Cumplir con o establecido por €l

Precision 4: Ninguna.

Envase .

E! afimento debe envasarse en recipientes que salvaguarden la higiene y las caracteristicas
fisicas, nutritivas y organclépticas. Los recipientes, incluido el material de envasado, deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No
deben transmitir al producic ninguna sustancia toxica ni olores o sabores ajenos al producto.
Cuando el producto se envase en saces, estos deben estar limpics, ser resistentes y estar
cosidos y seliados, segtin el numeral 7 de la NTP 205.051:2009 (revisada el 2019).

Precision 2: La enlidad deberd indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracleristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y maleriales de embalaje deben ser.inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una

»

Segln articuto 10 dei Reglamento del Dacrelo Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de fos Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N 034-2008-AG.

Version 04 Pagina1de2
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2.4

2.5

2,6

proteccién adecuada de los praducios para reducir al minimo fa contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.

Rotulado
Refiérase at numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La efiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 8 de la NTP 205.051:2009 (revisada et 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
egpafiol:

-~ nombre del alimento;
normbre del cultivar; .

-~ categoria de calidad;

— contenide neto,

~ pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;

~ nombre y direccion del importador, de corresponder;

- Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote,;

~fecha de vencimienio o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad deberd indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar
efiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de a presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

Versién 04 Pagina 2 de 2
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3.11. ESPECIFICACIONES TECNICAS DE QUINUA GRADO 1

3,11.1. DEFINICION
Quinua procesada (beneficiada) son los granos de guinua {género y especie
Chenopodium quinoa Willd.) que han sido sometidos a operaciones o procesos de
limpieza, escarificado, lavado, secado, despedrado, seteccién {clasificacién) y
eliminacién de granos contrastantes {granos Mde color}, resultando un producto

apto para la comercializacion y el consumo humano (alguna operacion
opcionalmente puede repetirse).

3.11.2, CARACTERISTICAS
La quinua grado 1 presentard las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA |
CALIDAD o - '

Los granos de quinua deben tener el coloy
caracteristico de la variedad o ecotipo
utdizada como matena pnma, deben estar

| Requsitos minmes de | SXentas  de  olores  extrafios o
et g S desagradanles
calidad ¥

Su aspecio debe responder a un grado de
homogenadad respaclo a caracterisias
| sensunales

expresades en base seca)

| Requistos quimact proxamales (Valores

Aax r'1r'1_(.l 0%
mo 10%

- Cenizas , Maxima 3,5% |
| - Grasa | Hinmo 4,0%
- Fibra cruda | tdinimo 4 0%
| - Saponina IMenor que 0, 12%% WTP 205.062:2021 |
/ | o ) ) GRANGS ANDINOS.
L = GQuinua en grano |
Tamario Didmetro Requisitos, 32 Edicidn
de fos promedic de los
Tamado del grans granos granes (mm)
Grandes Mayora 1,70
Medianos Entre 1,40 2 1.7
| Pequeiios Mavor a 1.20 |

Grado {Tolerancias de cahdad)

- Granos enleros Minimo 97%
|~ Granos quebrades Kaxima 1,0%
- Granos dafiados . &
b il Maximo 0.5%
{manchados} £ 0_ =
- Granos germinados bidaximo 0,25%
- {Granos recubiertos 0%

- Granos mmaduwres Mawrma 0.5%
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La quinua grado 1 debe ser envasada de tal manera que el producto quede
debidamente protegido. Los envases y embalajes deben ser nuevos, estar limpios
y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externoc o interno al producto. Los
envases deben ser de primer uso y conservar sus caracteristicas de calidad,
higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y garantizar la
inocuidad y aptitud del producto durante el transporte, la manipulacion,
conservacion y comercializacién apropiada de los granos de quinua, segiin lo

indica el numeral 7.2 de la NTP 205.062:2021.

Caracteristicas del envase:

Peso

Estructura del Envase

Tipo
Tipo de cerrado

Nota: El producto serd empacado con los demds productos secos que conforman
la canasta {arroz, menestras, papa seca, quinuag, azticar y maiz chulipi), en un saco

:1Kg

: Trasparente
: Termosellado

SUBGERENCIA DE SALUD Y BIENESTAR SOCIAL
CARACTERISTICA ‘ ESPECIFICACION REFERENCIA
- Granos contrastantes ) - __N1éx@§{; o =" }
| - Impurezas lotales Maxima 0.25%
| Eisicos e e o
| . Piedrecias en 100 g =
|
| demuesta | | fueende
| - Insectos {enteros, B
_partes o larvas) Ausencia )
| Ei contenido de cada envass debe ser
homogéneo  y  estar canstituido
o Unfcamente por  granos de quinua
Homagensidad procesada de la misma calidad. La pare
visible de los granos en el envase debe ser
S | repregantativa, e T FETI
Cumplir con los requisitos establecides por Ja autoridad competente’.
' Reglamento de Inocuidad |
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, !
| . ¢ q ; | aprobado madiante
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA-, e o
Autoridad Nagional tent Decreto Supremo N° 004-
| wioridad Nacional competente. 2011-AG, y sus
N modificatorias 1
INOCUIDAD ! Reglamanto sobre
Vigilancia vy  Control
Direccién General de Salud Ambiental e g:g;?;: o Ahr;\ent:as dZ
ltnocuidad  Alimentaria — DIGESA' para aas, pro
Alimento elaborado industriaimente mediants Becrelo
(fz;br;cadc) h ) Supremo N° 007-88-SA,
) sus  madificatorias ¥
reguiacion
o .y | complementania = |
Nota: Ef tomafio del grano de quinua grado 1 requerido es mediano, segdn lo
establecido _en la NIP 205.062:2021 GRANOS ANDINOS. Quinua en grano.
Requisitos 32 Edicién
/ 3.11.3. ENVASE

: Polietilenc de baja densidad.

transparente de primer uso con el logotipo de la municipalidad
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3.11.4. ROTULADO g
Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

3.11.5. ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

3.11.6. CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a
contratar, deberan estar de acuerdo a Ja siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segun lo indicado en el numeral 12 de la NTP 205.062:2021 GRANOS ANDINOS.
Quinua en grano. Requisitos. 32 Edicién,

ENSAYO O PRUEBA:

Segun los métodos y procedimientos indicados en la NTP 205.062:2021 GRANOS
ANDINOS. Quinua en grano. Requisitos, 32 £dicidn.

3.11.7. TRANSPORTE

La unidad de transporte {vehiculo de transporte) deberd cumplir con la regulacin
especifica segtin el tipo de alimento:

Eltransporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir
con lo establecido en la Guis sobre Transporte {requisitos v recomendaciones
para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada a
través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las
Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, bajo el marco del Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-
2011-AG vy sus modificatorias, o,

A Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su
21 : contaminacién o alteracién y deberd ajustarse a lo sefialado en el Titulo V,
Capitulo Il "Del Transporte” de!l Reglamento sobre Vigilancia v Contro! Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-98-SA, y
sus madificatorias.

3.11.8. OTRAS PRECISIONES
El proveedor durante fa ejecucidn contractual deberd eniregar la siguiente
documentacién:

1. Un “Certificado de Conformidad, Certificado de Inspeccién o Informe de
Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral 2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de
Certificacién de Productes v Qrganismeo de Inspeccidn con acreditacion
nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pafs cuyo
organismo de acreditacidn sea miembro firmante del Acuerdo de
Reconocimiento Muitilateral del Inter American Accreditation Cooperation
(IAAC) o del International Accreditation Forum (IAF}, o del Acuerdo de
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Reconacimiento Mutuo del international Laboratory Accreditation
Coaperation {ILAC).

2. E£ncaso no se emitan en el pafs los documentos antes indicados, lo cual debe
ser consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad
- INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el
proveedor podrd presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con
ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas de! bien — Calidad” de la ficha
técnica correspondiente 6,

1. Un “Certificado o Informe de Inspeccidn con el simboio de acreditacion” gue
confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas vy
especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser
emitido por un Organismo de Inspeccién con acreditacién nacional vigente o
en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo organismo de
acreditacion sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento
Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation {IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimiento Mutuo de! International Laboratory Accreditation
Cooperation {ILAC).

2. En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedor al institute Nacional de Calidad -
INACAL y cuya copia de respuesta serd remitida a fa entidad convocante, el
proveedor podrd presentar un “Certificado de Calided”, respaldado con
ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien
entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha
técnica correspondiente.

Nota:
= Los costos que demande la certificacién deben ser asumidos por el
proveedor,
= 13 antigiedad de los dacumentos antes citados serd de 6 meses y se
deberan presentar en original, el cual debe corresponder al lote
entregado.

3.11.9. ALMACENAMIENTO

El almacenamiento de} alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para
el Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida
en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante
Resolucidn Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccién e Higiene, ¢

Los alimentos y bebidas deben aimacenarse de manera gue se prevenga su
contaminacién o alteracion y el almacenamiento deberd ajustarse a lo sefalado
en el Titulo V, Capitulo | “Det aimacenamientc” del Reglamento sobre Vigitancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
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Ne 007-98-SA, y sus modificatorias; y en la NTS N2 114- MINSA/DIGESA-V.01,
Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al
Consumo Humano, aprobada mediante Resolucion Ministerial N2 066-
2015/MINSA

3.11.10, FICHA TECNICA DEL BIEN
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacién del bien

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: QUINUA GRADO 1

: QUINUA PROCESADA (BRENEFICIADA) GRADO 1

T KILOGRAMO

: Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua (género y

especie Chenopodium quinoa Willd.) que han sido sometidos a
operaciones o procesos de limpieza, escarificado, lavado, secado,
despedrado, seleccion (clasificacion) y eliminacion de granos
contrastantes (granos de color), resultando un producto apto para la

calidad

comercializacion 'y el consumo humano (alguna operacién
opcionalmente puede repetirse).
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION l REFERENCIA
CALIDAD
| Los granos de quinua deben tener el '||
color caracteristico de la variedad o
ecotipo utilizada como materia prima,
- _ deben estar exentas de clores |
Requisitos  minimos  de extrafos o desagradables. |

Su aspecto debe ‘responder a un
grado de homogeneidad respecto a |
caracteristicas sensoriales.

Requisitos quimico proxi

males (Valores expresados en base

o - . seca) |
. l Fh:unedad o l.v.I.éximo 13,0 0./0 :
| Proteinas Minimo 10 %
Cenizas M_é;i-no-&_ﬁ_% o
Grasa Minimo 4,0 % |
Fibra cruda Minimo 4,0 % - 25315853065525; ;Rgggs
Saponina Menor qué 0,12 % Requisitos. 3* Edicion
. Tamafio de | Didmetro promé&i:
’.l*os granos de ios_granos (mm) E
Tamafic del grano Grandes Mayora 1,70 | |
p?dianos | Entre 1,40 a T,ZO |
Pequeiios | Mayor a 1,20 |
Grado (tolerancias de calidad) o |
Senscriales _g '
Granos enteros |_ - Minimo 97 % ‘ ‘

Granos quebrados

Maximo 4,0 % |

Granos

dafiados

{manchados)

Granos germinados

Méaxima 0,5 % ‘

Maximo 0,25 % |

Version 04
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION L REFERENCIA ‘
CALIDAD ) - - |l
| Granos recublertos | 0% ]
Gra.r-\ézsin?d_uros__1 “ Maximo 0,5 % o .
Granos contra;gntes - - Maximo 05 T - | |
5 Impurezas tc;ieﬂm;, - _“I\v/{éxximo' 0,25 % ‘
e = —
Pigdrecillas en 100 ¢ INGSencia | NTP 205.062:2021 GRANOS |
de muestra ANDINOS. Quinua en grano.
insectos (enteros, P Requisitos. 3% Edicion
partes o larvas)
£l contenido de cada envase de_b_e
ser homogéneo y estar constituido |
’ Homegeneidad brocesada e In mama cafidad. La |

parte visible de los granos en el
envase debe ser representativa.

Reglamento . de |nocuid;|

-~ Servicio Nacional de Sanidad Agroalimentaria, aprobado

| Agraria - SENASBA, para | .
INOCUIDAD al'iAmentoqs' de  procesamiento K,‘S d'agéi_zgfﬁ fteo S;’preéﬂz‘
prmanos, o, | modificatorias.
Cumplir con los requisiics I |
establecidos  por  la o iRegIamento sobre Vigilancia |
autoridad nacional |~ Direccion General de Salud |y  Contol  Sanitario  de
competente!. Ambiental e Inocuidad | Alimentos y Bebidas,
Alimentaria — DIGESA para | aprobado mediante Decrelo‘
atimentos elaborados | Supremo N° (07-98-SA, sus |
industrialmente (fabricados)®. modificatorias vy regulacion
| complementaria. ‘

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tamafio del grano de quinua grado 1
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejempio: Quinua grano
grande - grado 1.

2.2 Envase

£l alimento debe ser envasado de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
envases y embalajes deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier
dafio externo o interno al producto. Los envases deben ser de primer use y conservar sus
caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencle necesarias para asegurar y
garantizar la inocuidad y aptitud del products duranie el transporte, la manipulacion,
conservacion y comercializacion apropiada de los granos de quinua, segin lo indica el
numeral 7.2 de la NTP 205.062:2021.

: \.-'{ L La autoridad competente dependera det proceso seguido parz la oblencidn de! bien; si la operacion de secado es natural, es
: decir solo implica una transferencia de masa y no necesariamente Se requiere control (como en el seso satado,
deshidratacion osmatica, elc.), 1a autoridad competente serd el SENASA; en ese sentido, el bleny proveedor deberdn cumplir
con la establecido en fos documentos técnicos de referencia minitidos por el SENASA en materia de inocuidad alimentaria.
Sin embargo, si ¢l secado es de tipo industia! (secada por aire caliente, liofitizacion, atomizacion, eic.), la autoridad
competente serd la DIGESA; en ese senlido, el bien y proveedor deberan cumplir con io establecido en los documentos
técnicos de referencia emitidos por lz DIGESA en materia de inocuidad alimentaria. La sntidad no requerird hacer dicha
precision, es responsabilidad det proveeder cumplir con lo sstablecide por la autoridad competente correspondiente segin el
proceso seguido para la oblencion del bien de fa presente Ficha Técnica.

Segtn articulo 10 del Reglamento del Decreto Legistativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobado mediante
Secrelo Supremo N 034-2008-AG.

Segan aiouto 12 asl Reglamento del Decrelo Legistativo N° 1062, Ley de Inocwdad de los Alimenios, aprobado medianta
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 04 Pagina2de 4




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DEL RIMAC
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2025-CS-MDR

2.3

2.4

2.5

En el caso de que el bien se encuentre controlado por la DIGESA, el tipo y material de envase
debe corresponder al autorizado en el Registro Sanilario, segtn jo establecido en ios articulos
105, 118 y 119 dei Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-8A, vy sus modificatorias.

Precision 2: E£n el caso de que el bien se encuentre controlado por el SENASA, la entidad
debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar las
caracteristicas del envase, {ales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

En el caso de que el bien se encuentre controlado por ia DIGESA, la entidad debera indicar en
las bases el peso neto del producto por envase; ademds, podra indicar el tipo y material del
envase (estas ires caracteristicas deberan corresponder a jo declarado en el Registro Sanitario
del alimento entregado), asi como ef tipo de cerrado; siempre que se haya verificado que todas
estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje :

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefic y maleriales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccidn adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetada correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: 5i la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: malterial y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

Si al alimento le corresponde que sea controjado por la DIGESA, el rotulado debe cumpiir con el
articidlo 117 del Reglamento sobre Vigilancia v Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado medianle Decreto Supremo N°® 007-98-SA, vy sus modificatorias, con ia NMP 001:2019
Requisiios para el eliguetado de preenvases. 5% Edicion y con el numeral 8 de la
NTP 205062:2021. €l rotulado debe contener la siguiente informacién minima en idioma
espafiol

nombre del producto;

-~ clasificacion, tamano y grado;
declaracion de los ingredientes;

- nombre y direccién del fabricante;

— nombre, razdn social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional:

— numero de Regislro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producic lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o fa norma sanitaria peruana-que le es aplicable;

- ¢odigo o clave def lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pals de origen.

Precisién 4: La entidad debers indicar en las bases ofra informacién que considere deba estar
rotulada, La informacién adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado

Si al alimento le corresponde que sea controlado por ef SENASA, fa etiqueta de su envase debe
cumplir con lo indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias y con el numeral 8 la
NTP 205.062:2021. La etiqueta debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:
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nornbre del alimento;

clasificacion, tamafio y grado:

contenido neto:

pais de cngen o lugar de procedencia;

nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;
nombre y direccidn del importador, de corresponder;
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,

identificacién del lote;

fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
insiruccionas para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en ias bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica,

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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4. SISTEMA DE CONTRATACION

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DEL RIMAC

SUBGERENCIA DE SALUD Y BIENESTAR SOCIAL
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5. CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

5.1. LUGAR Y PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

5.1.1.

5.1.2,

LUGAR DE ENTREGA

Los vehiculos conteniendo los productos llegaran al almacén dei PANTBC de Ja
Municipalidad: Calle Los Virreyes 205 cruce de Anton Sanchez s/n con Alcazar
{Alt. Del Colegio Maria Parado de Bellido), donde se realizara ia verificacion de
las especificaciones técnicas y se presentara los certificados de calidad de cada
producto, posteriormente después de haber pasado el controi de calidad y
presentado toda Ia documentacion, el proveedor descargara los productos en
los almacenes de la Municipatidad del Rimac, establecido en este mismo
numeral, previa coordinacidn con el area usuaria, la misma que serd realizada
en compafia del personal de la Municipalidad, {Oficina de Abastecimiento y
Servicios Generales y el ingeniero{a) del Programa de Complementacién
Alimentaria).

La seguridad del transporte de los alimentos serd Unica responsabilidad de la
empresa proveedora.

PLAZO DE ENTREGA

Los bienes se entregan en el plazo de once (11) meses, en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacién, el plazo se computa desde el dia
siguiente de la firma detl contrato.

La entrega de los alimentos se realizard en el horario de las 09:00 am horas,
con una tolerancia de 30 minutos, ta primera entrega se realizard dentro de los
cinco (05} dias siguientes de la firma del contrato, las siguientes entregas se
realizaran segin solicitud del drea usuaria y se entregardn los bienes en un
plazo de cinco {05) dias calendarios de notificada fa solicitud.

Nota: las entregas podran ser modificadas por el drea usuaria, de acuerdo a la
necesidad de adquirir ios bienes.

5.2. FORMA DE ENTREGA

El proveedor debera presentar el Certificado de calidad correspondiente al
lote del producto entregado {el certificado deberd estar vigente a la fecha de
presentacién), para la verificacion y emision del informe técnico de verificacion
(Boletin de ingreso) realizado por el Ingeniero{a) del Programa de
Complementacién Alimentaria.

El Control de Calidad serd realizado por el Ingeniero de Control de Calidad de
acuerdo a la Directiva General N¢ 004-2010-MIMDES-PRONA-UGATSAN-
“Normas y Procedimientos para el Control de Calidad de Productos
Alimenticios en la Unidad Ejecutora 005-Programa Nacional de las Asistencia
Alimentarla-PRONAA del Ministerio de la Mujer y Desarrollo Social-MIMDES”,
el mismo que deberd cumplir con las especificaciones técnicas de los
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requerimientos técnicos del presente documento. €l proveedor o
representante podra estar presente en el instante de la prueba de control de
calidad.

Si algunos alimentos son observados, en el momento de la recepcién, se
fevantara el acta correspondiente y se precisara que deben ser cambiados
segtin el plazo establecido en el articulo 168.4° del reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, vencido este plazo se computaran penalidades
correspondientes.

5.3, OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION
5.3.1. CONFORMIDAD DE LOS BIENES

La recepcidn serd otorgada por el encargado de Almacén de la Subgerencia
de Logistica Control Patrimonial y Servicios Generales, ¥ la conformidad serd
otorgada por la Subgerencia de Salud y Bienestar Social, en el plazo maximo
de siete (7} dias producida Ja recepcidn, salvo que se requiera efectuar
pruebas que permitan verificar el cumplimiento de ia obligacidon, en cuyo
casa la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15} dias, bajo
responsabilidad de dicho funcionario.

5.3.2. FORMA DE PAGO

La entidad realizard el pago de la contraprestacion pactada a favor del
contratista en pagos a cuenta, de acuerdo a Jas entregas segun CrONOErama.

para efectos de! pago de las contraprestaciones ejecutadas por el
contratista, la Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

» Recepcidn del drea de Almacén y de la Subgerencia de Salud y

fl Bienestar Social.

« Informe de! funcionario responsable del Programa de Alimentacion
y Nutricion al paciente con Tuberculosis y Familia — PANTBC,
emitiendo la conformidad de la prestacién efectuada.

e Boletin de calidad emitido por un ing. Alimentario.

« Informe de contral de calidad emitido por el Ingeniero de
Alimentos.

s Factura y Guias debidamente firmadas.

« Copia de los Certificados de Calidad (los cuales deberan guardar total
correspondencia con el Numeral 3. CARACTERISTICAS DEL BIEN,
indicando e! lote de producto entrega, entre otros certificados
solicitados en las especificaciones técnicas).

e Pecoss emitida por el encargado del almacén central de la
Municipalidad.

Dicha documentacion se debe presentar en mesa de parte de la Oficina
General de Administracién, sito en el Palacio Municipal, ubicado en la Plaza
de Armas del Rimac, s/n — Distrito del Rimac.
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s Otras penalidades
oA N° Supuestos de aplicacion de Forma de Procedimiento
penalidad célculo
L 1 | Por entregar los productos, | (0.5 UIT) por | Segun informe del
4 después de la hora de entrega | cada Area Usuaria.
establecido en EETT. ocurrencia |
2 | Cuando el proveedor no cumpla | {0.5 UIT) por | Segln informe del
con dotar la totalidad de los | cada Area Usuaria.
bienes segin su cronograma de | ocurrencia
entrega. :
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5.3.3. PENALIDADES

£

Segun el Articulo 162. Penalidad por mora en la ejecucién de la prestacion,
del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado; en caso de retraso
injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones abjeto del
contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por
cada dia de atraso.

La penalidad se aplica automaticamente vy se calcula de acuerdo a la
siguiente formula:

Penalidad diaria =  0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Donde F tiene los siguientes valores:
F=0.25 para plazos mayores a sesenta {60) dfas o;
F=0.40 para plazos menores o iguales a sesenta {60) dias.

Tanto el monto como el plazo se refieren, segiin corresponda, al monto vigente
del contrato o item que debid ejecutarse o, en caso que estos involucraran
obligaciones de ejecucion periddica o entregas parciales, a la prestacién
individual que fuera materia de retraso.

£l retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente
aprobado. Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia
no se aplica penalidad, cuando el contratista acredite, de modo objetivamente
sustentado, que el mayor tiempo transcurrido no le resulta imputable. £n ese
Gltimo caso, ia calificacion del retraso como justificado por parte de la Entidad
no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun tipo.

5.3.4. OTRAS PENALIDADES APLICABLES

De conformidad con el articulo 163° del Reglamento de la Ley de Contrataciones
del Estado se establecen las siguientes penalidades, hasta por un monto maximo
equivalente al 10% del monto de! contrato vigente, o de ser el caso del item que
debid ejecutarse. Estas penalidades se calcularan de forma independiente a la
penalidad por mora.
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Otras penalidades

N° Supuestos de aplicacion de Forma de Procedimiento
penalidad célculo

3 | El personal no cumple con la | 2% de la UIT, | Segin informe del
vestimenta e higiene adecuada | por cada | Area Usuaria.

para la manipulacién de | ocurrencia
alimentos, segun lo establecido
en Decreto Supremo N° Q07-

1998-SA.
4 | Cuando en el control de calidad, | 5% de la UIT, Segin informe del
se presente alguna observacion | por cada | Area Usuaria.

sobre 13 calidad de los productos | ocurrencia
entregados por el proveedor.

5 | Cuando el proveedor presente | 2% de la UIT, | Segtin informe del
| los productos sin el rotulado | por cada | Area Usuaria.
] establecido en las EETT. ocurrencia

5.3.5. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
Las responsabilidades del contratista para el caso de la presente adquisicion de
alimentos serdn como minimo de 1 afio o el tiempo de vida del producto.

5.3.6. GARANTIAS
Se solicitard para a la presente adquisicion una garantia comercial de 01 afio
para los insumos entregados por defectos de fabricacion y/o calidad y/o
inocuidad, contados a partir de la fecha en que se otorga {a conformidad de
recepcion de bienes,

4.3.7 OTRAS OBLIGACIONES

El producto que se entregard debe reunir las mismas caracteristicas fisicas y
arganolépticas propias de la variedad del producto ofertado y licitado.

Los productos deberdn presentar un tiempo de conservacion para su CQNSuUMo a
partir del momento de la entrega, segin ei detalle siguiente:
e Arroz pilado Superior: fecha de vencimiento minimo 26 meses posteriores a la
fecha de ingreso al abmacén.
e Arveja partida Calidad 1 Extra: fecha de vencimiento minimo 09 meses
posteriores a la fecha de ingreso al aimacen.
e Frijol canario Calidad 1 Extra: fecha de vencimiento minimo 09 meses
posteriores a |a fecha de ingreso al almacén.
e Frijol Panamito Calidad 1 Extra: fecha de vencimiento minimo 09 meses
posteriores a la fecha de ingreso al almacén.
e Lenteja calidad 1 Extra: fecha de vencimiento minimao 09 meses posteriores a
ta fecha de ingreso al almacén.
« Filete De Caballa En Aceite Vegetal Calidad Extra: fecha de vencimiento
minimo 24 meses posteriores a la fecha de ingreso ai almacén.
® Aceite Vegetal Comestible: fecha de vencimiento minimo 27 meses
posteriores 2 la fecha de ingreso al almacén.

Rimac
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©  Aziicar Rubia Domestica: fecha de vencimiento minimo 18 meses posteriores
a la fecha de ingreso al almacén.

s Papa Seca: fecha de vencimiento minimo 24 meses posteriores a la fecha de
ingreso al almacén.

e Maiz chullpi de categoria primera: fecha de vencimiento minimo 11 meses
posteriores a la fecha de ingreso al almacén.

s Quinua Grado 1: fecha de vencimiento minimo 11 meses posteriores a la fecha
de ingreso al almacén,

Es de mencionar que los establecimientos de los postores donde produzcan,
comercialicen o almacenen los productos ofertados deben contar con las
condiciones de higiene y salubridad que sefialan {as normas aplicables.

La Municipalidad Distrital del Rimac se reserva el derecho de rechazar el
producto gue no cumpla con las especificaciones técnicas detalladas en el
presente documento, las mismas que seran especificadas en un Acta que
establezca la no conformidad de la entrega, la cual llevard adjunta el Boletin de
Rechazo emitido por el especialista de la Subgerencia de Salud y Bienestar
Social.

ta conformidad no invalida cualquier reclamo posterior que se pueda realizar
por defectos o vicios ocultos, evidenciados después de ia entrega/recepcion,
conforme al Codigo Civil y Cédigo de Comercio, siendo factible de evatuaciones
fitosanitarios y/o andlisis bromatoldgico.

4.3.8. MODELOS DE ROTULADO DE LOS PRODUCTOS
Los rotulados serdn exigidos desde la primera entrega, se exigird que los mismos
deban presentar los rotulados indicados a continuacién.

/MUNICIPALIDAD DISTRITAL\\
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="Rimac
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA PANTBC

“NOMBRE DEL PRODUCTO”
Peso Neto: 1 KG

Distribucién gratuita
Prohibida su Venta

o _/
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® Esta exigencia se realizard para todos los produclos.

* La imagen, frases y palabras son en color negro o azul (un solo color) esta
impresion serd resistente al manipulec y adecuada para el tipo de envase.
Ademéas de cumplir lo establecido en el D.S. 007-98-SA Reglamento sobre
vigilancia y Control sanitario de Alimentos y Bebidas y el D.L. N° 1062 Ley de
inocuidad de los alimentos, de acuerdo a cada alimento.

a} Nombre del producto.

b} Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del

producto.

¢} Nombre y direccion del fabricante.

d} Nombre, razén social y direccién del impartador, lo que podré figurar en
etiqueta adicional.

e} Numero de Registro Sanitario.

f) Fecha de vencimiento, cuande el producio lo requiera con arreglo a lo que

establece el Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana que {e es aplicable.

g) Codigo o clave deljote.

h) Condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera.

LOGOTIPO DEL SACO. - El saco que contiene los productos secos fendrd el siguiente
logotipo:

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DEL
RIMAC

PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA ~ PANTSBC

Frefen.
=" Rimac

.

Este paguete Contienes los
siguientes productos:

Arroz 15 Kg
Menestra 5 kg

Aztcar 5 kg
Quinua 2 kg
Papa seca 4kg

Maiz skg

Distribucién gratuita
: \ Prohibida su Venta /
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REQUISITOS DE HABILITACION

PARA LOS PRODUCTOS: FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA, ARVEJA PARTIDA CALIDAD 3 -
EXTRA, FRUOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA, LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA Y MAIZ CHULLPL
DE CATEGORIA PRIMERA

» Copia simple det Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segiin indica el articulo
33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que en el
Certificado de Autorizacidn Sanjtaria de Establecimiento indique: Nombre comdn
{nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segdn lo establecido por
el SENASA.

La documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la
culminacion de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

PARA LOS PRODUCTOS: ARROZ PILADO SUPERIOR, ACEITE VEGETAL COMESTIBLE, PAPA SECA,
AZUCAR RUBIA DOMESTICA Y QUINUA GRADO 1°

» Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccign General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segdn jos
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

v * Copia simple de ia Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al

Iy Plan HACCP, emitida por fa Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad

" Alimentaria - DIGESA, segin Resolucién Ministerial N® 449-2006/MINSA, Aprueban
Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacién de Alimentos y
Bebidas. Bl Plan HACCP debera aplicarse 3 la linea de produccion del bien objeto de
contratacion o a una linea de produccion dentro de ia cual esté inmerso el bien
requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién
Ministerial N2 449- 2006/MINSA.

Nota 1: Los requisitos documentarios antes sefalados estén vigentes en fanto se emita
la reglamentacion que corresponda, segin lo establecido por la primera y
segunda Disposicién Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion
Complementaria Transitoria del Decreto Legistativo N° 1290, Decreto Legislativo
que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos
pesqueros y acuicolas.

ta documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la
culminacion de las entregas del producto adquirido. Es responsabitidad exclusiva
del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentaos.
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Nota 2: para el producto QUINUA GRADO 1, se aceptara lo presentacion de copia simple
del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General
de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA ¢

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitario Agrario — SENASA, segun indica el
articulo 33 del Reglomento de Inocuidaod Agroglimentaria, oprobado mediante Decreto
Supremo N2 004-2011-AG, y sus modificatorias.

PRODUCTQ: FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA

Para producto nacional:
=« Copia Simple def Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos pesqueros

y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES,
para cada bien a contratar.

s Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de planta de
procesamiento industrial, otorgado por 2l Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
— SANIPES, para cada bien a contratar.

s En el casp de que los bienes hayan sido almacenados previamente g su
4 comercializacion:
/ Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacidn Sanitaria de aimacén de producios
K pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES,

Para productos importados:
s Copia Simple de! Protocolo Técnico para Registra Sanitario de productos pesqueros y

acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesguera — SANIPES, para
cada bien a contratar.

« Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién sanitaria de almacén de productos

pesqueros y acuicolas, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera -
SANIPES.
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REQUISITOS DE HABILITACION’

4.1 Requisitos de habilitacion seglin los documentos de informacién complementaria
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REQUISITOS DE HABILITACION

PARA LOS PRODUCTOS: FRIIOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA, ARVEIA PARTIDA CALIDAD 1 -
EXTRA, FRUOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA, LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA Y MAIZ CHULLP!
DE CATEGORIA PRIMERA

¢ Copia simple del Certificado de Autorizacidon Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacidnal de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articuio
33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que en el
Certificado de Autorizacion Sanitaria de Estabiecimiento indique: Nombre comin
{nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo establecido por
el SENASA.

La documentacion soficitada debera mantenerse vigente incluso hasia la
culminacién de las entregas det producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
del proveedor tramitar eportunamente la renovacion de dichos documentos.

PARA LOS PRODUCTOS: ARROZ PILADO SUPERIOR, ACEITE VEGETAL COMESTIBLE, PAPA SECA,
AZUCAR RUBIA DOMESTICA Y QUINUA GRADO 14

»  Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segin los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Controi Sanitaric de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, vy sus madificatorias.

,, ~* Copiasimple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al

“’." Plan HACCP, emitida por la, Direccion General de Salud Ambiental e inocuidad

i Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion Ministerial N2 449-2006/MINSA, Aprueban
Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y
Bebidas. Ei Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de
contratacién o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmersc el bien
requerido, en razdn del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién
Ministerial N2 449- 20606/MINSA.

Nota 1: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita
la reglamentacion que corresponda, segun lo establecido por la primera y
segunda Disposicién Complementaria Final y la primera y segunda Disposicién
Complementaria Transitoria del Decreto Legisiativo N° 1290, Decreto Legislativo
que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados vy productos
pesqueros y acuicolas.

La documentacion soficitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la
culminacion de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos.

7 Los requisitos de habilitacién son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
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Nota 2: para el producto QUINUA GRADO 1, se geeptara lo presentacion de copia simple

del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General

de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentoria — DIGESA ¢

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitario Agrario — SENASA, sequin indica el

articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroafimentaria, gprobado medionte Decreto

Supremo N2 004-2011-AG, y sus modificatorias,

PRODUCTO: FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA

a

Para producto nacional:

Copia Simple del Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos pesqueros
y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES,
para cada bien a contratar.

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de planta de

procesamiento industrial, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
— SANIPES, para cada bien a contratar,

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente o su
comerciglizacién:
Copia simple def Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria de almacén de productos

pesgueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES,

Para productos importados:

Copia Simple del Protocolo Técnico para Registra Sanitario de productos pesqueros y

acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para
cada bien a contratar.

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacidn sanitaria de almacén de productos

pesqueros y acufcolas, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera -
SANIPES.

.

Para acceder a los documentos de informacién complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

hitps://www.perucompras.gob. pe/userﬁles/miéc/docum ento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https://www.perucompras.qgob.pe/userfiles/misc/docum ento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

hitps://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orienta cion-aprobado-003-2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacion

https://iwww.perucompras.qob.pe/userfile s/misp/documento—orientacion -aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucion

hitps://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documen to-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomésticos, productos electrénicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

hitps://www.perucompras.qgob.pe/userfiles/misc/documento-orienta cion-aprobado-009-2016.pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

https://www.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-01 1-2016.pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

B
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hitps://www.perucompras.qgob.pe/userfile s/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf

Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles

hitps://www.perucompras.gob.pe/userfile s/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

https:.//www.perucompras.gob.pe/userfile s/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016.pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

https.//www.perucompras.gob.pe/userfile s/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

https.//www.perucompras.gob.pe/userfile s/misc/documento-orientacion-aprobado-015-2016.pdf

Suministros y equipo de Limpieza

https.//www.perucompras.qob.pe/userfile s/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacion

https.://www.perucompras.qob.pe/userfile s/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

Advertencia

- La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacion o actualizacién de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
efecutar la actividad econdmica materfa de contratacion.

No debe exigirse la presentacién de documentos para acreditar requisitos que no deriven de

alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de Ja contratacion, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre ofros documentos.

'4.2. Requisitos de habilitaciéon adicionales a los previstos en los documentos de informacion
complementaria:

En caso se determine que adicionalmente se debe considerar otros requisitos de habilitacion,
consignar lo siguiente:

REQUISITO DE
N° | HABILITACION | ACREDITACION | BASELEGAL | FECHA DE PUBLICACION
ADICIONAL
INCLURDE SER | [NGLUIR  DE [CONSIGNAR LA FECHA
EL CASO, EL|ggr EL CASO, DE PUBLICACION DE LA
REQUISITO  DE | g NORMA QUE REGULA EL
HABILITACION | pocumento | [ICONSIGNAR LA | o ETO DE
ADICIONAL CONEL Que sg | NORMA = QUE | cONTRATACION ~ CON
PARA LLEVAR A | DEBE REGULA  EL | cARACTER
1 | caBo LA | AcREDITAR EL | OBJETO  DE| op||GATORIO, LA CUAL
ACTIVIDAD REQUISITO CONTRATACION | pegg SER POSTERIOR A
ECONOMICA RELACIONADO | CON CARACTER | | A FECHA DE
MATERIA DE LA | o . LA | OBLIGATORIO] | APROBACION 0
CONTRATACION] | 4ABILITACION ACTUALIZACION ~ DEL
INFORMACION
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- Advertencia ;

" En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento '
original a efectos que la informacién sea completamente legible.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningtin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por
[ —— ], identificado con DNIN®[......... Jydeotraparte[................coii ], con RUC
NO [, ], con domicilio legal en [..........ocoiii ], inscrita en la Ficha N°
Lo ] Asiento N° [................] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
[ ], debidamente representado por su Representante Legal,
Lo ], con DNI N° [....................], segun poder inscrito en la Ficha N°
| TP ], Asiento N° [............] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............],

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [....................], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicd la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO |
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL

El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segin lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

8 Ep cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.
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para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del namero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituird garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Solo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
cléusula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“L A ENTIDAD otorgara [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.
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EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o podliza de caucién acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procederd la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectua la recepcion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento. ‘

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estadoy 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado

_/
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por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln

tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debib ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones de! Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articuio 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondah.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcioén, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los drganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
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aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacidén o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de

su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA

Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [oocoiiviiiiiiiiieecne 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [............... ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA"
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales.

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al ar_bitraje gd hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

" Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

_J
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ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁoreg
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razoén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s): | \
MYPE" |si | | No |

Correo electronico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra'2

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun
io sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Ser"\ores:
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comiin del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTQ DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE'3 Si l No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2
Nombre, Denominacion o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE™ Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado ...
Nombre, Denominacion o
Razoén Social :

Domicilio Legal : - -
RUC : | Teléfono(s) :

MYPE'S ' Si | No |

Correo electronico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

W)orreo electronico del consorcio: J

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

13 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion dei Empleo en la

seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

14 Ibidem.

15 Ipidem.
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1.
2.
3

4.
5

Solicitud de reduccién de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segtin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién.

Notificacion de la orden de compra'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁoreg
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vil

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas én la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a.las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA|]

F|rma,Nombres y Apéllidos del postor o
Representante legal, segan corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comin del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Seﬁore;
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.- '

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo !ll de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

'-I-=ir.r'ﬁ'a',- -No.l'ﬁ-t;res”y Apeliidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comun en [............c.coooon ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%177
CONSORCIADO 1] °

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]1
CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

0/,19
TOTAL OBLIGACIONES 100%

"7 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

18 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
7® Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

w/
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.- .

El que se suscribe, [.................], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la

ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Ffﬁna, Némbfés y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segun
corresponda

Importante

La notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectua
por medios electronicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefiores
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

[ CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL i *

|

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, ingpecciones, pruebas vy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier ofro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

'Firma, Nombres y Apellidos del postor o

| ( Representante legal o comun, segun corresponda
Importante
= El postor que goce de alguna exoneracion fegal. debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
7[J£ de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:
j “Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ".
/ Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccion del precio de su oferta en un solo documento o documentos

independientes, en los items que se presente”.

Incluir o eliminar, segun corresponda




