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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° Simbolo
1 [ABC] / 5550000

Descripcién
La informacion solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por
los proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

2 | [ABC]/ [oovvnnl]

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el

3 ; érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
* Abc corresponda, y por los proveedores.

Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de

4 - las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los

i Abc proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el
5 Importante para la Entidad érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin

corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

e Xyz

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estandar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Para@metros
5 Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 em

1 Mdrgenes .
lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general

3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina

Para las Consideraciones importantes {ltem 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

4 Color de Fuente . : . 7 .
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.

= 10 : Para el cuerpo del d nto en general
5 Tamafio de Letra P e et
9 : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.

6 Alineacion Centrada : Para la primera pégina, los titulos de las Secciones y nombres

de los Capitulos)
Interlineado Sencillo
Anterior : 0
Espaciado .

8 P Posterior : O

9 Subrayads Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacidn solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrifa y sin sombrear.

2. Lla nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley
de Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la
Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas
anticompetitivas que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del
Decreto Legislativo N° 1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la
sustituya, asi como las demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la
informacién referida a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o
absolucién de posiciones que se requieran, entre otras formas de colaboracién.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo senalado en el
articulo 54 del Reglamento, en la fecha sefalada en el calendario del procedimiento de
seleccion, debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Confrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccién electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientacion “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)" publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e FEn caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
eslablecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta

Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracién jurada, debera aceptar
el formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS
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1.5.

Importante

Para

Los documentos que acompanan a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccién por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segln corresponda, salvo el caso de |a
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser
visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su
apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se
presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas v,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
gue regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segliin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al
momento del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta
ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectla por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que fa oferta
ha sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacion de items, la presentaciéon de
ofertas se efectlia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

mayor informacién sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

1.8.

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacién de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado
en el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentaciéon de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

E! periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora
indicadas en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcion mejora de
precios.

c) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea.
Para ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le
indicara si su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta
ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Gltimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa
los lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los
postores por cada item segin el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de
prelacion de los postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte senalado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
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1.9.

contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefalado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta
Inversa Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion reuna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la
buena pro al postor que ocup6é el primer lugar. En caso que no relna tales condiciones,
procede a descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacién.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reuna las condiciones exigidas en
las bases, el o6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccidon, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo
maximo de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la
solicitud, sin poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el
resultado del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos
en que las ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones
que se hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de
otorgada la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacién; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de
dicho otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el oforgamiento de la buena pro, el rgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6
del articulo 64 del Reglamento
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) CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21.

2.2

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el
desarrollo del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto
por el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relaciéon de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacién.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccidn y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se
impugnan ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las conlrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada
como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro
del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iij) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con
anterioridad a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse
notificado el otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de
una licitacién publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro,
contra la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se
interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del
acto que se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1.

Importante

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccidn por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcidn de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun comesponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcién del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad
perfeccione el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir la proforma del
contrato establecida en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los
documentos sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién
especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de

fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.
3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades
con las micro y pequerias empresas, eslas ulfimas pueden otorgar como garantia -
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original,
porcentaje que es retenido por la Entidad durante la primera mitad del numero total
de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser
devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del
Reglamento.

s En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
selecciéon por relaciéon de items, cuando el monto del item adjudicado o la
sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos,
el contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periodicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://iwww.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cudl es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la
fecha de emisién de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que oforga la garantia cuenta con mas de una clasificacién de riesgo
emitida por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de
ellas cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a
efectos de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir
garantias, debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://iwww.sbs.qob.pe/sistema-

financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos

0
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3.5.

3.6.

contemplados en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la
seccion especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse
pagos a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en
cuyo caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo
responsabilidad del funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.
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3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre

RUC N°
Domicilio legal
Teléfono:

Correo electronico:

Seguro Social de Salud - ESSALUD

20131257750

Calle Peral 5ta cuadra interseccion con Calle Ayacucho s/n
Arequipa - Arequipa
054-380370 Anexo 82348

teresa.lajo@essalud.gob.pe
pamelapintovilavila@gmail.com

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacién de ADQUISCION DE
VIVERES SECOS CON FICHA TECNICA PARA CUBRIR LAS NECESIDADES DEL HOSPITAL
NACIONAL CARLOS ALBERTO SEGUIN ESCOBEDO, HOSPITAL Ilf YANAHUARA Y

HOSPITAL EDMUNDO ESCOMEL,SEGUNDA CONVOCATORIA

- RED ASISTENCIAL

AREQUIPA.
Item Denominacion del Unidad de medida Cantidad
Paguete Bien
ARROZ EXTRA KILOGRAMO 51,600
ARVEJA PARTIDA KILOGRAMO 540
FRIJOL CANARIO KILOGRAMO 600
1 GARBANZOS KILOGRAMO 300
LENTEJAS KILOGRAMO 540
PALLARES SECOS KILOGRAMO 540
QUINUA PERLADA KILOGRAMO 1920
AZUCAR BLANCA KILOGRAMO 37,200
AZUCAR RUBIA KILOGRAMO 72
HOJUELA DE KILOGRAMO 1680
2 CEBADA
HOJUELA DE AVENA KILOGRAMO 3360
FILETE DE ATUN EN KILOGRAMO 720
ACEITE VEGETAL
SAL REFINADA KILOGRAMO 6000
YODADA PARA MESA
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1.6.

1.7.

1.8.

Importante

ACEITE VEGETAL LITROS 9680
FIDEO ENTRE | KILOGRAMO 1200
GRUESO

FIDEO ARITO KILOGRAMO 480
FIDEO CODO | KILOGRAMO 1440
GRANDE

FIDEO CODO CHICO | KILOGRAMO 720
FIDEO LETRAS KILOGRAMO 720
FIDEO REGATONE KILOGRAMO 1440
FIDEO CABELLO DE | KILOGRAMO 1440
ANGEL

FIDEO MACARRON KILOGRAMO 360
FIDEO MUNICION KILOGRAMO 720
FIDEO TALLARIN KILOGRAMO 3600
HARINA DE TRIGO | KILOGRAMO 2700
SIN PREPARAR

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacién fue aprobado mediante Resolucion Jefatural de la Oficina de
Administracion N° 957 JOA-GRAR-ESSALUD-2024

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Propios

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio
Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el
procedimiento de seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO CORRESPONDE

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo

efecto deben el importe de S/13.00 (Trece con 00/100 Soles) en la Caja de la entidad ubicada
en la calle Peral 5ta Cuadra interseccion con la Calle Ayacucho s/n, Arequipa (1er piso Edificio
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Administrativo, 2do patio HNCASE); de ser el caso, el participante que realice el pago por
concepto de reproduccion de las bases administrativas, estas se deberan recabar en la Oficina
de Comités ubicada en la 5ta cuadra de la Calle Peral interseccion con la calle Ayacucho s/n,
2do piso Edificio Administrativo, 2do patio del HNCASE - Arequipa.

1.9. BASE LEGAL

Decreto Legislativo N° 1440 — Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto
Publico.

Ley N° 28411, Ley General del Sistema Nacional del Presupuesto.

Ley N° 26790, Ley de Modernizaciéon de la Seguridad Social.

Ley N° 26842, Ley General de Salud.

Ley N° 27056, Ley de Creacion del Seguro Social de Salud, su Reglamento (D.S. 002-99-

TR) y modificatorias (D.S. 002-2004-TR).

Decreto Supremo N° 082-2019-EF que Aprueba el TUO de la Ley N° 30225 - Ley de
Contrataciones del Estado.

Decreto Supremo N° 344-2018-EF que Aprueba el Reglamento de la Ley N° 30225 - Ley
de Contrataciones del Estado, modificado por Decretos Supremos N° 377-2019-EF, N°
168-2020EF, N° 250-2020-EF, N° 162-2021-EF y N° 234-2022-EF

Ley N° 31365, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

Ley N° 31366, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico para el

Afo Fiscal 2022.

Ley N° 31367, Ley de Endeudamiento del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022.
Decreto Supremo N° 004-2019-JUS que Aprueba el TUO de la Ley N° 27444 — Ley del
Procedimiento Administrativo General.

Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la
Informacion Publica, aprobado por Decreto Supremo N° 043-2003-PCM.

Decreto Legislativo N° 295, Cadigo Civil.

Decreto N° 014-2016-TR Aprueban el Texto Unico de Procedimientos Administrativos del

Seguro Social de Salud - ESSALUD.

Decreto Supremo N° 397-2021-EF, Aprueban Medidas de Austeridad, Disciplina y

Calidad en el Gasto Publico y de Ingresos de personal a aplicarse durante el Afio Fiscal

2022, para las empresas y entidades bajo el ambito del Fondo Nacional de

Financiamiento de la Actividad Empresarial del Estado - FONAFE.

Acuerdo de Directorio N° 001-2021/010-FONAFE, Aprueban Presupuesto Consolidado de

las Empresas bajo el ambito del FONAFE y de ESSALUD para el aifo 2024

Directivas y Opiniones del OSCE

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.21. Documentacion de presentacion obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos
2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional
de identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccién. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f) El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccién de las bases.

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

O
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En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el
literal ¢) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES,

2.2.2. Documentacion de presentacion facultativa
NO APLICA.

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites "Documentacion de presentacién obligatoria” y “Documentacién de presentacion
facultativa”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas
de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente
- mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo.
En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado —
PIDE? y siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha
plataforma, no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion ¢. (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete’.

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposiciéon Complementaria
Transitoria del Decreto Supremo N°® 234-2022-EF.

> Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que o contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Oficina de Tramite Documentario (Secretaria
Tecnica), sitio en la Calle Peral 5ta Cuadra interseccion con la Calle Ayacucho s/n, 1er piso -

Arequipa - Arequipa.

~SNDEA
P

5 pRESIDENTE
(";’ TITULAR
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracleristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

1. Denominacion y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

Adgquisicion de Viveres Secos con Ficha Tecnica para cubir las necesidades del Hospital
Nacional Carlos Alberto Seguin Escobedo, Hospital Il Yanahuara y Hospital Edmundo
Escomel- Segunda Convocatoria por el periodo de un afo.

Finalidad publica

El presente requerimiento tiene como objetivo contar con los alimentos requeridos en la
elaboracion de los regimenes para el paciente y personal asistencial, con la finalidad de
cumplir con el requerimiento nutricional necesario en aras de su pronta recuperacion y
mejorar el cuadro global vy su calidad de su vida.

2. Caracteristicas del bien a contratar
Item Denominacion del Unidad de medida Cantidad
Paquete Bien segun Ficha
Tecnica
ARROZ PILADO EXTRA KILOGRAMO 51,600
ARVEJA PARTIDA KILOGRAMO 540
CALIDAD 1 - EXTRA
1 FRIJOL CANARIO KILOGRAMO 600
CALIDAD 1- EXTRA
GARBANZOS CALIDAD 1 - KILOGRAMO 300
EXTRA
LENTEJAS CALIDAD 1 - KILOGRAMO 540
EXTRA
PALLAR CALIDAD EXTRA KILOGRAMO 540
QUINUA GRADO 1 KILOGRAMO 1920
AZUCAR BLANCA KILOGRAMO 37,200
AZUCAR RUBIA KILOGRAMO 72
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PREPARAR

2 DOMESTICA
HOJUELA DE CEBADA KILOGRAMO 1680
HOJUELA DE AVENA KILOGRAMO 3360
PRECOCIDA
FILETE DE ATUN EN KILOGRAMO 720
ACEITE VEGETAL, EN
ENVASE DE PESO
NETO DE 170G.
SAL DE MESA KILOGRAMO 6000
LITROS 9680
ACEITE VEGETAL
FIDEO ENTRE KILOGRAMO 1200
GRUESO/FIDEQOS
LARGOS
FIDEO ARITO/FIDEOS KILOGRAMO 480
3 CORTOS
FIDEO CODO KILOGRAMO 1440
GRANDE/FIDEOS
CORTOS
FIDEO CODO KILOGRAMO 720
CHICO/FIDEQS
CORTOS
FIDEO LETRAS/FIDEOS KILOGRAMO 720
CORTOS
FIDEO KILOGRAMO 1440
REGATONE/FIDEOS
CORTOS
FIDEO CABELLO DE KILOGRAMO 1440
ANGEL/FIDEO LARGO
FIDEO KILOGRAMO 360
MACARRON/FIDEO
CORTO
FIDEO KILOGRAMO 720
MUNICION/FIDEO
CORTOS
FIDEO TALLARIN/FIDEO KILOGRAMO 3600
LARGO
HARINA DE TRIGO SIN KILOGRAMO 2700

21

Caracteristicas técnicas

‘ Incluir aqui la Ficha Tecnica del bien
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FICHA TECNICA

APROBADA
1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien : HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA
Denominacion técnica : HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena sativa, L o

Avena bizantina, L) previamente limpiados, secados,
estabilizados, descascarados, cortados transversalmente o no,
precocidos y que han sido aplastados para formar las hojuelas,
escamas o copos; pudiendo o no estar agregados de sustancias
nutritivas y otros ingredientes permitidos por la Autoridad Sanitaria
competente. Para ser consumido requiere de un proceso de
coccidn completa.

W DEA

2)
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2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las hojuelas de avena precocidas deben provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres
de infestacion por insectos y de cualquier otra materia extraria objetable, por lo que deben cumplir
con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisitos.
2" Edicion. Las hojuelas de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higiénico sanitarias acordes con la norma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS vy otros cddigos de practicas recomendados por el Codex que
sean pertinentes para este producto, segin lo establecido en el numeral 4.1 de la
NTP 205.050:2019.

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos permitidos utilizados en las hojuelas de avena
precocidas se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius y en lo indicado en la Norma
Sanitaria para la Fabricacién de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Saciales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucién Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias.

La hojuela de avena precocida debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Requisitos fisicos

Como minimo el 34% del producto
quedara retenido sobre el tamiz

Tamafio de particula N® 8 (2,38 mm); y no mas del 15%
pasaré a través del tamiz N° 25
(707 pm).
Materias extrafias Maximo 1,0% en masa
Requisitos sensoriales NTP 205.050:2019

HOJUELAS DE AVENA.
Deben tener color cremoso,

Color brillant i Requisitos y métodos de
rifante y untorme. ensayo. 32 Edicion
Deben tener sabor u olor natural.
Sabor y olor Libre de sabores vy olores

indeseables como agrio, amargo,
rancio y mohoso.

Requisitos fisicoquimicos

Humedad Maximo 12,00%
Proteina (base seca) (x 5,7) Minimo 10,50%
Versién 04 Pagina1de3
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
| CALIDAD -
Fibra cruda (base seca) Maximo 1,80% - —
_Cenizas (base seca.). R Maximo 2,30% o
Gr;sa (b_ase seca) — | "mimo 6,_00“;;

Acidos grasos libres (base seca) | Maximo 6,00%

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitaric de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N? 007-98-SA, sus
madificatorias y regulacion
Cumplir con los requisitos complementaria.
establecidos par la Direccion [— -

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Norma Sanitaria para la
Inacuidad Alimentaria — DIGESA, | Fabricacion de Alimentos a
autoridad nacional competente'. base de granos y otros,

destinados a Programas
Sociales de Alimentacion,
aprobada mediante
Resolucion Ministerial
N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuelas

% de avena precocidas segln sus necesidades, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
,.'e aseguren la pluralidad de postores.

+| Por ejemplo: Hojuela de avena precocida enriquecida con vitaminas y minerales, segun los valores

minimos establecidos en ia Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nutricionales Minimos de la

Racion del Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 711-2002-SA/DM.

2.2. Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
! vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe correspander al autorizado en el Registra Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sabre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Suprema N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisiéon 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase y/o embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales coma: material, tipo de cerrado,
entre otras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases de hojuela de avena precacida debe cumplir con lo establecido en la
Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias, asi como lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado
de preenvases. 5% Edicion; ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, segun lo establecido en el numeral 10 de la NTP 205.050:2019. Debe contener
la siguiente informacién minima:

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreta Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditlvos {indicando su codificacién internacionai) que se han
empleado en la elaboraclén del producto, expresados cualitativa y cuantitativamente y en
orden decreciente segun las proporciones empleadas;

- peso neto;

- nombre y direccién del fabricante;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de produccion y fecha de vencimiento;

- cbdigo o clave de lote;

- condiciones especlales de conservacién;

- Instrucciones para el uso;

- valor nutricional por 100 gramos de producto.

Preclslon 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada. La
Informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Preclslon 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : ARROZ PILADO EXTRA

Denaminacién técnica : ARROZ ELABORADO GRADO 1 - EXTRA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general . Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la

especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o totalmente,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

por elaboracién, el salvado y el germen.

2.1 Del bien
numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2023.

El arroz pilado debe presentar las siguientes caracteristicas:

El arroz pilado debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el

CARACTERISTICA ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

—~ Estar exento de sabores y olores
extranos.

—~ Estar exento de suciedad
(impurezas de origen animal,
incluidos insectos muertos) que

] Requisitos especlficos y representen un peligro para la
“ generales salud humana.
— No debe contener insectos vivos,

muertos o en cualesquiera de sus
estados fisioldgicos;  granos
mohosos, germinados, sucios.

- Estar exento de nelén y polvillo.

La clase se debe asignar cuando por
lo menos el 80 % de los granos {en
masa), estan dentro de los limites de
la clase correspondiente, y no mas
del 20 % (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes.

NTP 205.011:2023 ARROZ.
Arroz elaborado. Requisitos.

Clase y longitud Longitud del grano 4% Edicion
lasg entero
Largo De 6,6 mm o0 mas
Mediano De 6,2 mm o maés, pero
menos de 6,6 mm
Corto Menas de 6,2 mm
Contenido de humedad Maxima 14 %
Grado (tolerancias)
Granos rojos 0,0%
Granos tizosos totales Maximo 2 %
Granos tizosos o o
parciales Maximo 5 %
Granos dafiados 0,0 %
Version 09
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION ' REFERENCIA

CALIDAD

Mezcla varietal Maximo 2.5 %

contrastante
Materia extrafia
(Se considera solo materia g
extraia  organica.  No o] NTP 205.011:2023 ARROZ.
se permite la presencia : o Arroz elaborado, Requisitos.
de materias  extranas 42 Edicion
inorgénicas)
Granos quebrados Méximo 5 %
Granos inmaduros 0,00 %
Reglamento scbre Vigilancia
Cumplir con los requisitos | y  Control  Sanitario  de
establecidos por la Direccion General | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto
Alimentaria — DIGESA, autoridad | Suprema N° 007- 98-SA, sus
nacional competente!, modificatorias  y  regulacion

complementaria.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases la clase de arroz requerido, segun lo
establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado extra largo, arroz pilado extra
mediano o arroz pilado extra corto.

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicidn del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus madificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autarizado en el Registro Sanitario, segin lo
establecido en Jos articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimenlos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
madificatorias.

El arroz pilado debe ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 42 Edicion, y que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del alimento;
asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores
desagradables, seguin indican los numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2023.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberéan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de
cerrado; siempre que se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decrelo Legislativa N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracter(sticas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado

En el rotulado de los envases de arroz pilado, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, debe cumplir
con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetade de
alimentos preenvasados. 82 Edicion, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5 Edicion y con el numeral 9.2 de (a NTP 205.011:2023. Debe contener la siguiente
informacién minima en idioma espafol:

o

v DEAD:
N

- IDENTE b
FITULAR

&
x EsSAO 5

'y

S

— nombre del producto;

- grado del arroz;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

~ nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

— numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera can arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cédigo o clave del lote;

— condiciones aspeciales de conservacién, cuando el producto lo requiera;

— peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pals de origen.

AT G
i}
=

Precision 4: La entidad deberd indicar en las bases ofra informacidn que considere deba estar
rotulada, La informacion adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etilquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ninguna,

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

o
.

Denominacion del bien
Denominacidn técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: AZUCAR BLANCA

: AZUCAR BLANCO DIRECTO

: KILOGRAMO

: Es el azicar obtenido del jugo de cafia (Saccharum sp),
mediante método de sulfitacion. Producto sdlido cristalizado,
abtenido directamente del jugo de cafia o del jarabe, mediante
procedimientos industriales apropiados de remocidn de color e
impurezas, desprovistos de miel madre.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del bien
El azicar blanca debe presentar las siguientes caracteristicas:

2.2

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Color, sabor, olor

Color blanco,
caracteristico.

sabor y olor

Polarizacién a 20 °C

Minimo 99,50 °Z

Humedad

Méximo 0,10 % m/m

Cenizas conductimétricas

Maximo 0,15 % m/m

Color a 420 nm

Méximo 350 Ul

Azlcares reductores

Maximo 0,10 % m/m

Sustancias  insolubles

(sedimentos)

Méximo 100 mg/kg

Turbidez 420 nm

Méximo 280 UI

Contaminantes

NTP 207.002:2019 AZUCAR.
Azucar blanco directo.
Requisitos. 42 Edicidn,
y su Corrigenda Técnica
NTP 207.002:2019/CT 1:2020
AZUCAR. Azucar blanco
directo. Requisitos.
CORRIGENDA TECNICA 1.
12 Edicién

Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, la autoridad nacional
competente!.

Diéxido de Azufre (SOz) Méximo 10 mg/kg
Arsénico (As) Maximo 1,0 mg/kg
Cobre (Cu) Méximo 1,5 mg/kg
Plomo (Pb) Maéximo 0,5 mg/kg

. L Reglamento sobre Vigilancia

Cumpllr_ con los regursl_tos y Control Sanitario de

establecidos por la Direccion ; .
General de Salud Ambiental e jimanios Y EShides.
INOCUIDAD aprobado mediante Decreto

Suprema N° 007-98-SA, sus
modificatorias  y regulacion
complementaria.

Precision 1: Ninguna.

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

1

Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado medlante Decrsto

Supremo N° 034-2008-AG.
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2.6

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida Util, segun el articulo 118 del Reglamento sabre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus madificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
astablecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Se debe emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccidn para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte, segun lo indicado en el numeral 9
de la NTP 207.002:2019 y su Corrigenda Técnica.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podré indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el lipo de cerrado; siempre que
se haya verificado gue todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de allmentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademads, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases del aziicar blanca debe cumplir con lo establecido en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y lo indicado en el numeral 10 de la
NTP 207.002:2019 y su Corrigenda Técnica. Debe contener la siguiente informacién minima en
idioma espafiol:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccidn del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fechade vencimiento, cuando el producto lo requiera con arregio a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cadigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pals de origen.

Precisién 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede madificar las caracleristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

FICHA TECNICA
APROBADA

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
: AZUCAR RUBIA DOMESTICA
: KILOGRAMO

: Es el producto sdlido cristalizado obtenido directo del jugo de la
cafia de azlcar (Saccharum sp), mediante procedimientos
aproplados, estd constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

21 Del blen
El azicar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas:
~ CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENGIA
CALIDAD

Color, sabor, olor

Color amarillo pardo, sabor y olor
caracteristico.

Aspecto

No debe presentar insectos, arena,
tierra u otras impurezas que indiguen
una manipulacién defectuosa del
producto.

Polarizacién a 20 °C

Minimo 98,00 °Z

Humedad

Maximo 0,40 g/100 g

Cenizas conductimétricas

Maximo 0,50 g/100 g

Color a 420 nm

Maximo 3500 Ul

Azicares reductores

Sustancias insolubles
(sedimentos)

Maximo 0,70 g/100 g

Maximo 500 mg/kg

Factor de sequridad

No debe ser mayor de 0,30 para una
polarizacion mayor de 96 °Z.

El factor de seguridad se determina
mediante la siguiente ecuacion:

F = %Humedad
100 - °Pol

NTP 207.007:2023 AZUCAR.
Azlcar rubia. Requisitos,
52 Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos por la Direccién General
de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria — DIGESA, la autoridad
nacional competente!.

Precisién 1: Ninguna.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion

complementarias.

' Segun articuio 12 del Reglamento del Decreto Lagislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante Decrato

Supremo N° 034-2008-AG.
Version 10
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2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autarizado en el Reglstro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi coma el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de ios productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Codigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracterfsticas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases del azicar rubia doméstica debe cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobada
mediante Decreto Supremao N° 007-98-SA, y sus madificatorias, y las disposiciones especificadas
en el numeral 8.2 de la NTP 207.007:2023, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado.
2° Edicion. Debe contener la siguiente informaciéon minima en idioma espaniol:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elabaracion del producto;

- nombre y direccidn del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitarla peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;
condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pais de origen.

Precislén 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 5: Ninguna.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Denominacién técnica : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida : LITRO

Descripcion general : E! aceite comestible y mezcla de ios mismos en estado idéneo

para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible podré contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENGIA
CALIDAD
Color El  caracteristico del producto

designado.

HRE Los caracteristicos del producto

;ﬁuzrﬁf Olor y sabor designado, que debe estar exento de

Qg s olores y sabores extrafios o rancios.

Materia volatil a 105 °C Maximo 0,2 % m/m CXS 19-1981 (2021)
. Ll P NORMA PARA GRASAS Y

Impurezas insclubles Maximo 0,05 % m/m ACEITES COMESTIBLES
Contenido de jabdn Maximo 0,005 % m/m NO REGULADOS POR
Hierro (Fe) Maximo 2,5 mg/kg NORMASINDIVIDUALES
Cobre (Cu) Méaximo 0,1 mg/kg
Indice de 4cido Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno

Indice de percxido activo/kg de aceite

Reglamento sobre Vigllancia
Cumplir con los requisitos establecidos | y  Control  Sanitario de
por la Direccién General de Salud| Alimentos y Bebidas,

INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria —| aprobado mediante Decreto
DIGESA, Autoridad Nacional | Supremo N° 007-98-SA, sus
competente’. modificatorias y regulacion

complementaria.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase
El envase que conliene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

' Segunarticulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Allmentos, aprobado medlante Decreto
Supremo N° 034-2008-AG.

Version 16 Pagina 1 de 2

a_;f-“

L
rara

[

=

.




/

SEGURO SOCIAL DE SALUD - ESSALUD
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 5-2024-ESSALUD/RAAR-2

0ot il

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida til, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modlficatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprabado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus madificatorlas.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podré indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a la
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asl como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
diseo y materiales de embalaje deben ser inocucs y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminaclén, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 del Cédigo de practicas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberé indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N°® 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para
ol etiguetado de preenvases. 5° Edici6n, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicidn. Debe contener la siguiente informacion minima
en idioma espafiol:

- nombre del produclo;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del praducto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la narma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- contenido en litros, de! producto envasado;

- pais de origen.

Precision 4. La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede maodificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Pracision 5: Ninguna.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion tecnica
Unidad de medida
Descripcién general

: KILOGRAMO

alimenticios.

Del bien
numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracterisiicas:

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA
: ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

: La arveja partida son los cotiledones separados y descascarados del

grano de arveja. La arveja es el grano procedente de la especie Pisum
sativum L. es usado comunmente en estado seco con fines

El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humano, segin lo indicado en el

CARACTERISTICA ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

- Estar exentos de sabores vy
olores extrafios y de insectos
vivos, muertos 0 en cualquiera
de sus estadios.

- Estar exentos de materias
extranas inorganicas que
representen un peligro para la
salud humana.

— Estar conformados por una

misma variedad (es decir un

mismo color, forma y ofras
caracteristicas varietales).

Requisitos generales

Contenido de humedad M-éximo 15_%_ -
Grado de calidad

Grano infeclaao B

0,00 %

Grano picado

Maximo 0,30 %

Grano pﬁi(% o]
| Quebrado
Grano con cascara
(testa)
Grano quemado

Maximo 1,00 %

Maximo 1,00 %

Maximo 0,20 %

Maximo 0,10 %

Materias extrafias

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad
INOCUIDAD Agraria - SENASA, autoridad

nacional competente’.

Reglamento

NTP 205.025:2014 (revisada el
2019) LEGUMINQSAS. Arveja
partida. Requisitos. 2° Edicién

Inocuidad

de
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto  Supremo
N°  004-2011-AG, y  sus

modificatorias.

Precisidn 1: Ninguna.

Dacrato Suprema N° 034-2008-AG

Versién 07

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inacuidad de los Alimentos, aprabado mediante
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2.2 Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido el
material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores
o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios,
ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun indican los numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 (revisada et 2019).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacidn, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segln lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere gue el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espariol:

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacién sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.6 Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

FICHA TECNICA
APROBADA

Denominacion del bien :

Denominacién técnica

Unidad de medida
Descripcion general

FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA

: FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA

GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
: KILOGRAMO

. El frijol canario calidad 1 - extra es el grano maduro procedente de la

especie Phaseolus vulgatis (L.) o frijol comun.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

Técnica.

El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:

El alimento se debe comercializar en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
seguin indica el Ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda

Grano picado

Grano enfermo

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar
conformado por la misma variedad.
Uniformidad
Variedad contrastante:  Maximo
1,00 %
Humedad Maximo 15 %
— Ausencia de granos infestados,
con insectos  vivos en | NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS
Sanidad cualquiera de sus estadlos. Frijol. Requisitos. 3% Edicién,
— Ausencia de granos con |y su Carrigenda Técnica
hongos. NTP 205.015:2015/COR 1:2016
A - e CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS.
Aspecto Frijol. Requisitos. 17 Edicién

0,00 %

Maximo 1,00 %

Grano partido o
quebrado

Grano arrugado

Materias extrafias

Maximo 1,00 %
Méximo 1,00 %
Maximo 0,050 %

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente’.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
y sus madificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y en la NTP 399.163-1:2023

' Sagun articulo 10 del Reglamento del Decrato Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenlos, aprabado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 4° Edicién, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su
Corrigenda Técnica.

El alimento se debe envasar en envases de primer uso, que salvaguarden sus cualidades de
calidad, higiénicas (inocuas o no daiinas), nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales. Los envases
deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
estar bien cosidos o sellados, segin el numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda
Técnica.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minima la cantaminacion, evilar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberé indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de |a presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con Jo indicado en el articula 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espafol:

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

— contenido neto;

— pals de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccidn del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Praocesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios;

— identificacidn del lote;

-~ fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Preclslén 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

stiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denaminacién del bien : GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA

Denaominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

arietinum L.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

: GARBANZO GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
: KILOGRAMO
. El Garbanzo es el grano maduro procedente de la especie Cicer

2.1 Del bien

El alimento debe presentar las siguientes caracter(sticas:

El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humano, y estar exento de materias
extrafias inorganicas y de semillas tdxicas o nocivas que representen un peligro para la salud
humana, segln indican los numerales 6.1 y 6.2.5 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENGIA
CALIDAD
Numero de granos de
(Ta?v?alnii?;e del garbanzo contenldos
enlamasade285¢g
grano) (onza amerlcana)
40 - 42
42 - 44
Grande 44 - 46
46 - 48
48 - 50
Calibre 50-55
55 - 60
Mediano — —
60 - 65
65-70
O] NTP 205.023:2014 (revisada
75 - 80 el 2019) LEGUMINOSAS.
- ————| Garbanzo. Requisitos.
Pequefo 80-90 23 Edicion
90 - 100
100 o mayor
Estar exentos de sabores y
olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera de
sus estadios.
Estar exentos de materias
extranas inargénicas que
representen un peligro para la
Requisitos generales salud humana.
Cada lote debe estar conformado
por una misma variedad (es decir
un mismo color, forma y otras
caracteristicas  varietales), de
acuerdo a las tolerancias
establecidas en la presente Ficha
Técnica.
Version 08 Pagina 1 de 3
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Contenido de humedad Maximo 15 %

No se acepta que presente granos
infestados con insectos vivos en

Grado de calidad ) . A
cualquiera de sus estadios, ni granos

con hongos.
Tolerancias de calidad
== X ) ==5 — ) | NTP 205.023:2014 (revisada
I I 0.00%  lel 2019) LEGUMINOSAS.
Grano picado Maximo 0,25 % Garbanzo. Requisitos.
Grano  partido o _ o ~ | 2 Bdicion
quebrado Maximo 1,00 %
Grano arrugado Maximo 1,00 %
Materias extrafnas Maximo 0,10 %
Variedad contrastante Maximo 1,00 %

y grano verdoso

Reglamento de  Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N°  004-2011-AG, vy sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, autoridad
nacional compstente™.

INOCUIDAD

Preclsién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre (tamario del grano) de garbanzo
calidad 1 - extra requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por
ejemplo: Garbanzo calidad 1 - extra de calibre mediano.

Envase

El alimento debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2022)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido; ademds, los recipientes empleados deben ser tales gque
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnoldgicas y sensoriales del alimento.

El envase debe cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones
generales y requisilos. 4° Edicidn. Los envases (incluido el material de envasado) deben estar
fabricados con suslancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan; deben
ser de malerial nuevo (incluye material recuperado de calidad alimentaria), no deben transmitir al
producto sustancias tdxicas ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun indica
el numeral 10.1 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del produclo por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales coma: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aplos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los produclos para reducir al minimo la contaminacion, evilar dafos y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

' Segun articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legislativo N 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado modianto
Decreto Supremo N°® 034-2008-AG.
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Precision 3: Si Ja entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como; material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N¢ 004-2011-AG y sus maodificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol:

— nombre del alimento;

— grado de calidad,

- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

~ nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

- nambre y direccidon del importador, de corresponder;

- Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios,;

— identificacidn del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precision §: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
eliquetada. La informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacion técnica : LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

e Ao Unidad de medida  : KILOGRAMO
o “Z Descripcion general  : La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens culinaris
3 PRESIDENTE 7 Medikus. Es una leguminosa de grano seca.
P2 TITULAR * |
Vol fida Essatud & 2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN -
N }@3 2.1 Del bien

El alimento debe ser inocuo y apto para el consumo humano, exento de semillas téxicas o
nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

El alimento debe presentar las siguientes caracter(sticas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

-~ Estar exentos de sabores y
olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en cualquiera de
sus estadlos.

- Estar exentos de materias
extrafias inorganicas que
representen un peligro para la

Requisitos generales salud humana. Estar conformado

por una misma variedad (es decir

un mismo color, forma y otras
caracteristicas  varietales). Se
aceplaran granos y variedades
contrastantes en las tolerancias

establecidas en la presente Ficha
Técnica.
Contenﬁo de humedad Maximo 15 E L : NTP 205.022:2014
(fi?n":éi) DISmetro (mm) (Lrg\(/slfjal\i?NOSA?sl. Lei?;jz).
Calibre (tamafio) 1 Mayor o Igual que 7,5 | Requisitos. 2° Edicion
2 |Menorquers
Grado de calidad (Tolerancias‘)._ ) -
Grana infe?t;ao 0,00 %
Grano picado 0,00 %
Grano partido o quebrado Maximo 1,00 %
| Grano descascarado Méximo 1,00 %
Grano arrugado Maximo 4,50 %
Grano qu;mado___' o Méaximo 0,50_% - i
Materias extranas Maximo 0,10 % — ]
Variedad contrastante Maximo 1,00 % - |
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Regiamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecide por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, autoridad
nacional competente!.

INOCUIDAD

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el calibre de la lenteja calidad 1 - extra
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Lenteja
calidad 1 - extra de calibre (tamaiio) 2.

Envase

El alimento debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4® Edicion, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los
envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean
inacuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al producto ninguna
sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos,
éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica en los
numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como. material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafos y
permitir un etiguetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracterlsticas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precision 4: Ninguna.

2.5 Etiquetado
La etigueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019). Debe indicar lo siguiente en idioma
espafiol:

— el nombre del alimento;

- el grado de calidad,;

- cantenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccion del importador, de corresponder;

- Autorizacidon Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos

' Segun artfculo 10 del Reglamenlo del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenlos, aprobado medianle
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Agropecuarios;
— identificacion del lote;
— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;
- instrucciones para el uso y conservacion.

Precision 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

etiguetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2,6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

AR
G J s iisk

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

Denominacién del bien : PALLAR CALIDAD EXTRA

. PALLAR BIG LIMA CALIDAD EXTRA
: KILOGRAMO

: Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus lunatus L,
generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica diferencial

unas estrias que irradian del hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

2.1 Del bien

El alimento debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segun indica el numeral 6.1
de la NTP 205.019:2015 y su Madificacién Técnica.

El alimento debe tener las caracteristicas de forma, tamario y peso del grano del cultigrupo Big
Lima, segun lo establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica:

Peso de N° de granos
Forma de la Longitud del | Ancho del Grosor del 1000 granos | en 100 gramos
semilla grano (mm) | grano (mm) | grano (mm) (@) (@)
Arrifionada o
semiarrifonada,
ligeramente 18-32 12,5~ 16 6-7,5 153 — 256 40 - 65
aplanado
CERTEON
5?1{0 ) El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:
g Ak Fo!
T, 2 ,
\@i"y CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
~ Estar exentos de olores y sabores
extrafios y de insectos vivos,
muertos o0 en cualquiera de sus
estadios.
-~ Ser inocuos y apropiados para el
consumo humano.
Requisitos generales ~ No deben presentar suciedad
(impurezas de origen animal) en NTP 205.019:2015

cantidades que puedan representar
un peligro para la salud humana, de
acuerdo a las tolerancias de
sanidad y aspecto descritas en la
presente Ficha Técnica,

Uniformidad

Cada lote de pallar debe estar

conformado por una misma variedad (es
decir un mismo color, forma y otras
caracleristicas varietales). Se aceptaran
granos de variedades contrastantes en
las tolerancias especificadas en la
presente Ficha Técnica.

Contenido de humedad

Maximo 15 %

LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisitos. 2° Edicidn, y su
Modificacion Técnica NTP
205.019:2015/MT 1:2021
LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisitos. MODIFICACION
TECNICA 1. 1° Edicion

Version 06
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Los lotes de pallar deben cumplir con
los requisitos de sanidad y aspecto que
se especifican en las tolerancias.

SENICECH EEReEle Asimismo, los lotes de pallar no deben
presentar granos infestados con

- '_'.“R.L ne insectos vivos, muertos o en cualquiera
--f:,)‘lt'h 4‘:.5%_ de sus estadios, ni granos con hongos.
5 E Tolerancias de calidad
: NTP 205.019:2015
Grano enfermo 0,00 % LEGUMINOSAS. Pallar.
Grano picad Maximo 0,50 © Requisitos. 2¢ Edicion, y su
P | SHlige GROFe Modificacion Técnica NTP
Grano partido o o B 205.019:2015/MT 1:2021
quebrado taximosi G0k LEGUMINOSAS. _ _Palr
Requisitos. MODIFICACION
Sl Biigede g Maximo 3,00 % TECNICA 1. 12 Edicion
chupado
Grano abierto Maximo 1,00 %
Grano descascarado Maximo 4,00 %
Materias extrafias Maximo 0,10 %
Variedad o
contrastante SNORIRE0rS
N Total Maximo 10,60 %
()
Cumplir con lo establecido por IR T
el Servicio Nacional de Sanidad Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD mediante Decreto Supremo

Agraria — SENASA, autoridad nacional N°  004-2011-AG,

competente’, y sus

modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. El envase del alimento debe cumplir con
lo especificado en la NTP 399.163-1:2023 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 4% Edicion, debe
estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen, no
debe transmitir al producto ninguna sustancia tdxica ni olores o sabores desagradables. Ademas,
el alimento debe ser envasado en sacos u otros envases gque salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutritivas, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Cuando el producto se envase en
sacos, estos deben ser de primer uso, estar limpios, ser resistentes, y estar bien cosidos o
sellados, se debe comercializar en su envase original, segun lo indicado en el numeral 11 de la
NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases €l peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado,
siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Govi3e

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminaclon, evitar dafios y
permitir un etiguetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2,2 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

i PRESIDENTE %,
TINJLAR - %

2.4 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.

Etiquetado

La etiqueta de los envases del alimento debe cumplir con lo indicado en el articulo 27
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus modificatorias, ademas de las disposiciones establecidas en el
numeral 10 de la NTP 205.019:2015 y su Modificacién Técnica. Debe indicar lo siguiente en
idioma espanol:

— nombre del alimento;

— grado de calidad;

- contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

~ nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de corresponder;

— Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimenios
Agropecuarios;

— identificacién del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion.

Precisién 5: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar

etiquetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN =

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: QUINUA GRADO 1

¢ QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1

: KILOGRAMO

: Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua (género y

especie Chenopodium quinoa Willd.) que han sido sometidos a
operaciones o procesos de limpieza, escarificado, lavado, secado,
despedrado, seleccion (clasificacion) y eliminacion de granos
contrastantes (granos de color), resultando un produclo apto para la

comercializaciéon y el consumo humano (alguna operacion
opcionalmente puede repetirse).
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN
2.1 Del bien
El alimento debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Los granos de quinua deben tener el
color caracteristico de la variedad o
ecotipo utilizada como materia prima,
. s deben estar exentas de olores
5;%:2“05 nigingeg  oe extrafios o desagradables.
Su aspecto debe responder a un
grado de homogeneidad respecto a
'f!'.‘ caracteristicas sensoriales.
Requisitos quimico proximales (Valores expresados en base
seca)
Humedad Maximo 13,0 %
Proteinas Minimo 10 %
Cenizas Maximo 3,5 %
Grasa Miimo 4,0 %
: - T — | NTP 205.062:2021 GRANOS
Fibra cruda = Minimo 4,0 % ANDINOS. Quinua en grano.
Saponina Menor que 0,12 % Requisitas, 3% Edicidn

Tamano del grana

Tamario de | Diametro promedio
los granos | de los granos (mm)
i Grandes Mayor a 1,70
Medianos Entre 1,40:,;[]_
“_PeqTeﬁi_s iayor a1,20

Grado (tolerancias de calidad)

Sensoriales

Granos enteros

Minimo 97 %

Granos quebrados

Maximo 1,0 %

Granos dafados
(manchados)

Maximo 0,5 %

Granos germinados

Maximo 0,25 %

Version 04
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b
43 RO IR
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD y
—Gra;{o_s recub_iertos_ | . 0% -
Granos inmaduros Maximo 0,5 %
Granas contrastantes Maximo 0,5 %
Impurezas totales Maximo 0,25 %

Fisicos

PESIDENTE
EITULAR p
a EsSaludéE'-

Piedrecillas en 100 g Ausencia NTP 205.062:2021 GRANOS
de muestra ANDINOS. Quinua en grano.
| Requisitos. 3* Edicion

Insectos (enteros, Ausencia

El contenido de cada envase debe
ser homogéneo y estar constituido
Unicamente por granos de quinua
procesada de la misma calidad. La
parte visible de los granos en el
envase debe ser representativa.

Homogeneidad

Reglamento de  Inocuidad

- Servicio Nacional de Sanidad Agroalimentaria, aprobado

Agraria - SENASA, para A
INOCUIDAD alimentos de procesamiento | e pog oot AG S;pre;‘:fs’
primario?; o, !

modificatorias.

Cumplir con los requisitos

establecidos por la Reglamento sobre Vigilancia

Direccién General de Salud |y Control  Sanitario  de

autoridad nacional . ‘ A !
mpetente’, Ambiental e Inocuidad | Alimentos y Bebidas,
Z Alimentaria — DIGESA para | aprobado mediante Decreto
:\ "c" alimentos elaborados | Supremo N° 007-98-SA, sus
& industrialmente (fabricados)3. modificatorias y  regulacion

complementaria.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tamafo del grano de quinua grado 1
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica; por ejemplo: Quinua grano
grande - grado 1.

2.2 Envase

El alimento debe ser envasado de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
envases y embalajes deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier
dafio externo o interno al producto. Los envases deben ser de primer usoc y conservar sus
caracteristicas de calidad, higiene, ventilacidn y resistencia necesarias para asegurar y
garantizar la inocuidad y aptitud del producto durante el transporte, la manipulacion,
conservacion y comercializacion apropiada de los granos de quinua, segun lo indica el
numeral 7.2 de la NTP 205.062:2021.

! La autoridad competenta dependera del procesa seguido para la obtencién del bien; si la operaclén de secado es natural, es

decir solo implica una transferencia de masa y no necesariamente se requiere conlrol (como en el seco salado,
deshidratacién osmética, elc.), la autoridad competente serd el SENASA; en ese santido, el bien y proveedor deberan cumplir
con lo establecido en los documentos técnicos de referencla emitidos por el SENASA en materia de inoculdad allmentaria.
Sin embargo, si el secado es de tipo industrial (secado por aire calienls, lioflizacién, atomizacion, etc.), la auloridad
competente serd la DIGESA; en ese sentido, el bien y proveedor deberdn cumplir con lo establecldo en los documentos
técnicos de referencia emilidos por la DIGESA en maleria de inocuidad alimentaria. La entidad no requeriré hacer dicha
precision, es responsabilidad del proveedor cumplir con lo establecido por la auteridad competente correspondiente segun el
proceso seguido para la obtencién del bien de Ia presents Ficha Técnica.

2 SegUn artlculo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

3 Segun articulo 12 del Reglamento del Decrelo Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobada mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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En el caso de que el bien se encuentre controlado por la DIGESA, el tipo y material de envase
debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los articulos
105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: En el caso de que el bien se encuenire controlado por el SENASA, la entidad
debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademas, podrd indicar las
caracteristicas del envase, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

En el caso de que el bien se encuentre controlado por la DIGESA, la entidad debera indicar en
las bases el pesa neto del producto por envase; ademads, podra indicar el tipo y material del
envase (estas tres caracter(sticas deberan corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario
del alimento entregado), asl como el tipo de cerrado; siempre que se haya verificado que todas
eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y
permitir un etlquetado correcto, segiin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el productc sea embalado, deberd indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

Si al alimento le corresponde que sea controlado por la DIGESA, el rotulado debe cumplir con el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, ‘con la NMP 001:2019
Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicion y con el numeral 8 de la
NTP 205.062:2021. El rotulado debe contener la siguiente informaciéon minima en idioma
espariol:

- nombre del producto;

- clasificacion, tamario y grado;

~ declaracion de los ingredientes;

— nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén sacial y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

— numero de Registro Sanitario;

~ fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Cadex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

— cédigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
“Manténgase protegido de la luz";

— peso neto en kilogramos del producto envasado;

— pais de origen.

Precision 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado

Si al alimento le corresponde que sea controlado por el SENASA, |a etigueta de su envase debe
cumplir con lo indicado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
madiante Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias y con el numeral 8 la
NTP 205.062:2021. La stiqueta debe indicar lo siguiente en idioma espafiol:
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- nombre del alimento;

- clasificacién, tamafio y grado;

— contenido neto;

— pais de origen o lugar de procedencia;

— nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

— nombre y direccién del importador, de corresponder;

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agrapecuarios;

— identificacion del lote;

— fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

— instrucciones para el uso y conservacion,

i W4 %)
g (%

< | PrESIDENTE 2
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Precision 5: La enlidad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
etiquetada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

FICHA TECNICA
APROBADA

<>

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: FIDEOS LARGOS

: PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO

: KILOGRAMO

: Es la pasta o fideo fabricadoc a base de harina de trigo, tipo
Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta abtenida mediante proceso
de laminado) de tamaiio y forma variable, con o sin hueco, de
seccién redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimensién

fundamental es ia longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

Los fideos largos deben estar libres de suciedad (Impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segin indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda

Técnica.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina forlificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314, Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caractaristicas:

de 14 g/100g de humedad)

Color

QMMTEB]STIG& 'ESPEG]FICAGléN REFERENCIA
CALIDAD e e —
Maximo 14,0 g/100g

klumedad (Se tolera una unidad mas del valor NTP 206.010:2016 PASTAS

_ indicado como maximo) _ O FIDEOS PARA CONSUMO

Acidez titulable Maximo 0,46% de écido lactico HUMANO.  Requisitos. 2

(86 expresar4 como parcentaje Edicion, y su Corrigenda

de dcido lactico y sobre la base | (se tolera 10 % sobre el valor maximo Técnica NTP

206.010:2016/CT 1:2022

indicado)

Caracteristico

Sabor y olor

INOCUIDAD

Caracteristico al producto. Libre de
sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.

Cumplir con los  requisitos
establecidos por la Direccién
General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — Digesa,
autoridad nacional competente’.

PASTAS O FIDEOS PARA
CONSUMO HUMANO.
Requisitos. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicién

Reglamento sobre Vigllancia
y Control Sanitaric de
Alimentos y Bebldas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacién
complementaria.

Precislon 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con
lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesos
o “linguini®, fideos largos delgados o “cabelios de angel”, etc.

! Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislallva N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado medlante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el praducto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
Su vida 0til, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimenlos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Suprema N® 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase dehe corresponder al autarizado en el Registro Sanitario, seguin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, ¥ sus modificatorias.

Precislén 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje lales como: malerial, tipo de cerrado, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas asegurer la pluralidad de poslores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamentao sobre Vigilancia y Contral Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el eliquetado de preenvases. 5° Edician, yla NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de alimentos preenvasados. 8" Edicidn, segin lo
sefalado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016 y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacion;

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén soclal y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- instrucciones para el uso;

- peso neto en kilogramos del producto envasada.

Ademas, el rolulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina forlificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, seg(n
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad deberd indicar en las bases otra informacién que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No apilica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : FIDEQOS CORTOS (CORTADOS)
Denominacién técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : Es la pasta o fideo fabricados a base de harina de trigo, tipo

Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado), de tamafio y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimensién y cuyo contenido de humedad es igual o
menor a 14 g/100 g. Son mas pequefios que los largos.

f’J (<)
| PRESIDENTE %
: [TULAR -
I FisSal

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

Los fideos cortos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda
Técnica.

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben cumpilir con las siguientes caracter(sticas:

o CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
%5 \CALIDAD
Maximo 14,0 g/100 g
b Humedad
il ‘:{’]‘;ﬁf‘g;as del valor NTP 206.010:2016 PASTAS
[ - O FIDEOS PARA CONSUMO

HUMANO, Requisitos. 2*
Edicion, y su Corrigenda
Técnica

Acidez titulable Maximo 0,46% de écido lactico
(se expresarad como porcentaje
de acido lacti bre la b: % i

[} clico y sobre |a base | (se tolera 10 % sobre el valor maximo NTP 206.010:2016/CT

de 14 g/100 g de humedad) indicado)
L - 1:2022 PASTAS O FIDEOS
Col . PARA CONSUMOQO HUMANO.
olor Caracteristico Requisitos. CORRIGENDA

1 Caracteristico al producto. Libre de TECNICA 1. 1° Edicién

Sabor v olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir  con los requisitos | y  Control  Sanitario  de
establecidos por la Direccion | Alimentos y Bebidas,

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto
Inocuidad  Alimentaria — Digesa, | Supremo N° 007-98-SA, sus
autoridad nacional competente!. modificatorias y regulacion

complementaria.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos cortos requerido, de acuerdo con
lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos cortos “canuto rallado”, “canuto lisa”, “tornilio”, "coditos
rallado”, “codito liso", “municién,” “caracol", etc.

! Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inacuidad de los Alimenlos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durants toda
su vida 0til, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Suprema N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-8A, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad deberd indicar en las bases el pesa neto del producto por envase. Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, sismpre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren Ja pluralidad de postores.

AL DE
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2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos cortos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitarlo de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplic con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5 Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8" Edicion, segin lo
senalado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016, y su Corrigenda Técnica,

El rotulado de los envases de fideos cortos debe conlener como minimo la siguiente informacion:

nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y direccién del fabricante;

- nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arregio a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- instrucciones para el uso;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Ademas, el rolulado de los envases de fideos cortos debe indicar que la pasta fue elaborada con
harina fortificada y el rolulado debe especificar Ia lista de micronutrientes de la harina, segtin lo
indicado en el Reglamento de la Ley N® 28314 Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronulrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La enlidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

_CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

)

"
00175

Denaminacién de! bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: HARINA DE TRIGO

: HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

» KILOGRAMO

: Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de
la molienda gradual y metddica de granos limpios de trigo de las
especies Triticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
retira el salvado y germen gquedando principalmente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segun
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de harina

y/u otros micronutrientes.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

El alimento debe contener los nutrientes que establezcan las normas vigenies. La harina de trigo
debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o
vivos o en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para
la salud humana. No se debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos
descompuestos como consecuencia del ataque de hongos, roederes o insectos, segin numeral 6.1
de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

La harina de trigo debe presentar las siguientes caracteristicas:

'GMAC’_I_'_ER‘BTIOA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Humedad Maximo 15,00 %

' Cenizas, (15 %) eF\
base seca

Acidez, (£10 %),
(expresado como
porcentaje de acido
sulfdrico)

Maximo 0,75 %
Maximo 0,10 %
El cumplimiento del requisito se debe

determinar considerando una humedad de
15 % en la harina.

Aspecto

Producto  homogéneo, sin  grumos
considerando la compactacion natural del
envasado y estibado, exento de toda
sustancia y cuerpo extrafio a su
naturaleza.

Blanco cremoso

MICRONUTRIENTES

enmohecimiento.

Caracteristico, sin indicios de rancidez o

NTP 205.064:2015 (revisada
el 2020) TRIGO. Harina de
trigo para consumo humano.
Requisitos. 12 Edicién

Cumplir con lo establecido en el articulo 4
del documento de la referencia.

Reglamento de la Ley que
dispone la fortificacién de
harinas con micronutrientes-
Ley N° 28314, aprobado
mediante Dacreto Supremo

N° 012-2006-SA.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento sabre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto
Supremo N® 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacién
complementaria.

Cumplir con los requisitos establecidos por

la Direccion General de Salud Ambiental e
INOCUIDAD Inocuidad ~ Alimentaria —  DIGESA,
autoridad nacional competente?,

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase

Se deben emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccién para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 37 Edicion, el peso se considera en base a la humedad maxima de
15 %, segun numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

o e 490
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El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamenta sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La enlidad debera indicar en [as bases el peso neto del productlo por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), ast como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren Ia pluralidad de postores.

Embalaje

Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. E|
disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar darios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisian 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracterlsticas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus madificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes - Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 5 Edicion y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8" Edician; asi mismo, se debe incluir la frase “contiene
gluten”, segin el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020). Debe contener la
siguiente informacion minima en idioma espaniol:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto (rotular de
manera expresa las proporciones de los micronutrientes indicados en el Reglamento de la Ley
N° 28314, asimismo se debe incluir la frase "contiene gluten");

! Segun arliculo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Allmentos, aprobado mediante

Decrelo Suprema N° 034-2008-AG
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- nombre y direccidn del fabricante;
- nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de Registro Sanitario;
- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex

Alimentarius o la norma sanitaria peruana que e es aplicable;

- cddigo o clave del lote;
- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- peso neto en kilogramos del producto envasado,
- pais de origen.

Precislén 4: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracterlsticas del bien
descrilas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica .

Precisién 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precisién 6: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CAR:&C_TERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien : HOJUELA DE CEBADA

Denominacién técnica 1 HOJUELA DE CEBADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el producto obtenido de granos de cebada perlada,

previamente limpiados y descascarados, que han pasado por
una serie de procesos para la obtencién de hojuelas, escamas o
copos; pudiendo o no habérsele agregado aditivos permitidos
por la autoridad competente o en su defecto por el Codex
Alimentarius. Estas hojuelas para ser consumidas requieren de
un proceso de coccién completa. Los granos de cebada
proceden de la especie Hordeum vulgare, de la familia de las
Poaceae (gramineas).

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

Las hojuelas de cebada deben provenir de granos de cebada perlados segun la NTP 205.052:2016
CEBADA. Cebada periada o morén de cebada. Requisitos y métodos de ensayo. 2* Edicién, limpios,
sanos, libres de infestacién por Insectos y de cualquier otra materia extrafia (organica, Inorgénica)
abjetable, segun indica el numeral 5 de la NTP 205.060:2014 (revisada el 2019).

La cebada perlada se define como el grano de cebada, limpio, sano y clasificado, que ha sido
sometido al proceso de restregado abrasivo para eliminar la cascara (mondado), segun indica el
numeral 4.2 de la NTP 205.060:2014 (revisada el 2019).

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos permitidos utilizados en las hojuelas de cebada se
sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius y en lo indicado en la Norma Sanitaria para la
Fabricacion de Alimentos a Base de granos y otros, destinados a Programas Sociales de
Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N® 451-2006/MINSA, y sus madificatorias.

Las hojuelas de cebada deben presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Materia extrafia No debe exceder el 0,05 %

Debe quedar retenido en el tamiz
N° 8 (2,36 mm) un minimo del 20 %
Tamaiio de particula y un maximo del 50 %, y no més del
20 % pasard a través del tamiz
N° 20 (850 pm).

Deben tener color cremoso, sabor
y olor caracteristico al praducto.
NTP 205.060:2014 (revisada

Sensoriales Deben estar libres de sabores y | el 2019) CEBADA. Haojuelas
olores indeseables como agrio, | de  cebada. Requisitos.
amargo y rancio. 22 Edicidn

Humedad Maximo 12,50 %

Proteina (base seca) (x 6,25) Minimo 7,00 %

Grasa (base seca) Maximo 1,80 %

Cenizas totales % (base seca) Maximo 2,40 %

Fibra cruda (base seca) Méximo 1,00 %

Carbohidratos (por diferencia) [Méximo = 100 - (% protefna +|
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2.3

5.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

(base seca) % grasa + % cenizas totales +
% de fibra cruda)

Acidez (expresada como Maximo 0,20 %

H2S04)
Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
Cumplir  con los requisitos | complementaria.
establecidos por la Direccidn
INOCUIDAD General de Salud Ambienta_l e | Norma Sanitaria para la
Inacuidad Alimentaria — DIGESA, | Fabricacion de Alimentos a
la autoridad nacional competente'. | pase de granos y otros,

destinados a Programas
Sociales de Alimentacion,
aprobada mediante
Resolucion  Ministerial  N°
451-2006/MINSA, 'y sus
modificatorias.

LTalRN L
GnoLB:

Precisiéon 1: La entidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las
hojuelas de cebada segin sus necesidades, siempre que se hayan verificado que estas
caracteristicas aseguren la piuralidad de postores.

Por ejemplo; Hojuelas de cebada enriquecidas con vitaminas y minerales, segun los valores
minimos establecidos en la Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nutricionales Minimos
de la Racién del Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resclucion Ministerial
N° 711-2022-SA/DM.

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segun indica el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Las hojuelas de cebada deben estar contenidas en recipientes de material que proteja y
asegure su conservacion, que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnologicas
y organolépticas del producto. Los recipientes, inclusive el material de envasado, deben ser
fabricados con sustancias que sean inocuas y de acuerdo al uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores desagradables, segun el
numeral 10.1 de la NTP 205.060:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La enlidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase; ademas,
podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas deberan corresponder a lo
declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como el tipo de cerrado; siempre que
se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Embalaje
Se podré usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El

Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley da Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante Decreto
Supremo NY 034-2008-AG.
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disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etlquetado correcto, segin lo indicado en el numeral 13.2.9 de la narma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTQS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deber4 indicar en las bases las
unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verlficado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

El rétulo de los envases de hojuelas de cebada debe cumplir con Io establecido en la legislacion
vigente, asl como en lo especificado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicién, ademas de la siguiente informacion, segun el
numeral 10.2 de la NTP 205.060:2014 (revisada el 2019). Debe contener |a siguiente informacion
minima en idioma espariol:

- nombre del praducto;

- declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;
- peso neto;

- nombre y direccién dsl fabricante;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de produccién y fecha de vencimiento;

- codigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion;

- instrucciones para el uso;

- pals de origen.

Precision 4: La entldad debera indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Preclisién 5: Ninguna.

Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.

.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien : FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN ENVASE DE PESO
NETODE 170 g

: CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL, EN
ENVASE DE PESO NETODE 170 g

: LATA

: Conserva elaborada a base de carne de pescado de las espacies
Thunnus alalunga, Thunnus albacares, Thunnus atlanticus, Thunnus
obesus, Thunnus maccoyii, Thunnus thynnus, o Thunnus tonggol,
precocida, con aceite vegetal como medio de relleno o liquido de
gobierno, envasada en recipientes cerrados herméticamente, que han
sldo sometidos a esterilizacién comercial.

Denominacidn técnica

Unidad de medida
Descripcion general

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El filete de atun es el musculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado dei cuerpo
mediante corte paralelo a la espina dorsal, sin piel ni espinas, segun indica el numeral 3.3 de la
NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

El tamafio de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el
didmetro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares,
segln corresponda, segun lo indicado en el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el
2016).

El filete de atin en aceite vegetal debe presentar las siguientes caracter(sticas:

&, ) _
'f;?_,_-; lm_';"'/ : CAH_ACTHRISTIC_A
CALIDAD

ESPECIFICACION REFERENCIA

Un lote de conserva de filete de atin en

aceite vegetal debe cumplir con todos los

requisitos de esta Ficha Técnica, y los
defectos que presenten se deben encontrar
dentro de las siguientes tolerancias:

— El ndmero total de unidades
defectuosas no debe ser mayor que €l
namero de aceptacién (c) de un plan de
muestreo apropiado con un NCA de

6.5; NTP-CODEX

Factores de calidad

— el nimero total de unidades de muestra
que no se ajustan a la forma de
presentacion (fllete) no debse ser mayor
que el nimero de aceptaclén (c) de un
plan de muestreo apropiado con un
NCA de 6,5;

- el peso neto promedio o el peso
escurrido promedio, seguin
corresponda, de todas las unidades de
muestra examinadas no deben ser
inferiores al peso declarado, siempre
que ninguno de los envasas tomado por
separado presente un déficit de peso
excesivo.

STAN 70:2019 NORMA
PARA EL ATUN Y
BONITO EN CONSERVA.
32 Edicion
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CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

Defectos
Una unidad de muestra

Materias extrafias

Olor y sabor

se considerara defectuosa cuando presente

cualquiera de las caracteristicas que se determinan seguidamente

Cualquler materia presente en la unidad de
muestra que no provenga del pescado o
del medio de envasado, que no constituya
un peligro para la salud humana, y se
reconozca facilmente a simple vista o se
detecte mediante cualquier método, incluso
medlante el uso de una lente de aumento,
que revele el incumplimiento de las buenas

practicas de fabricacién e higiene.

Una unidad de muestra afectada por olores
o sabores objetables persistentes e
inconfundibles que sean signo de
descomposicidn o ranciedad.

Textura

- Carne excesivamente blanda no
caracteristica de las especies que
componen el producto.

— Carne excesivamente dura no
caracteristica de las especies que
componen el producto.

— Presencia de orificios en la carne en
mas del 5% del contenido escurrido.

Alteraciones del color

Una unidad de muestra con claras

alteraciones del color que sean signo de
descomposicion o ranciedad o con
manchas de sulfuro que afecten a mas del
5% del contenido escurrido.

Materias objetables

Una unidad de muestra que presente uno o
mas cristales de estruvita de mas de § mm
de longitud.

NTP-CODEX
STAN 70:2019 NORMA

PARA EL ATUN Y BONITO
EN CONSERVA. 3° Edicién

Presencia de

parasitos visibles

Ausencia

Manual Indicadores
sanitarios y de inoculdad
para los productos
pesqueros y aculcolas para
mercado nacional y de
exportacién, aprobado
mediante Resolucién de
Direccién Ejecutiva N° 057-

Contenido del envase

El contenido debe ocupar como minimo el
95% de la capacidad del envase.

2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

NTP 204.002:2011
(revisada el 2016)
CONSERVAS DE
PESCADO. Clasificacién
de acuerdo a la

presentacién del contenldo.
22 Edicion
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BaT IS
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Manual Indicadores
sanitarios y de Inocuidad
para los productos

Cumplir con los requisitos establecidos por | pesqueros y acuicolas para
el Organismo Nacional de Sanidad | mercado nacional y de

INOCUIDAD Pesquera - Sanipes, autoridad nacional | exportacion, aprobado
competente!, mediante Resolucién de
Direccién Ejecutiva

N° 057-2016-SANIPES-DE,
y su madificataria.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje

Los envases empleados para la fabricacion de conservas deben ser resistentes, no transmitir
sustancias toxicas o nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y permitan un cierre
hermético que proteja al producto hidrobiolégico de la contaminacion, asl como no deben
presentar signos de golpes y oxidacion, segun lo indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Aclividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. El envase debe corresponder al autorizado
en el Registro Sanitario, segun indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el dobie cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante
Resolucién de Direccién Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segun el tipo de envase y capacidad, segun lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual
Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacién, aprobado mediante Resolucion de Direccién Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificataria.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases tanto el peso escurrido del producto por envase,
como el peso por embalaje requeridos. Asimismo, de ser necesario, podréa indicar el material del
envase y/o embalaje, el tipo de cerrado (tapa simple o abreféacil) y la forma del envase (como tall,
oval, etc.) sin indicar sus dimensiones, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Las envases de filete de atun en acelte vegetal deben estar etiquetados? y contener como
minimo la siguiente informacién, segun lo indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Suprema N° 020-2022-PRODUCE:

- nombre o denominacion del produclo de acuerdo con lo indicada en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marca y/o calidad;

-~ nombre comun, cuando difiera de la denominacion del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobiolégico empleado. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

~ pals de fabricacién o produccién;

1 Segun las arliculos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacldn del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera, modificada
mediante Decrelo Legislalivo N° 1402

Las mercancias que sean eliquetadas bajo las disposiclones de la Norma Sanitaria para las Actlvldades Pesqueras y Aculcolas
aprobada medlante Decreto Supremo N° 040-2001-PE y/o sean puestas en venla antes de la entrada en vigencia del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, pueden continuar en circulacidn y comercio,
siempre y cuando se mantenga su aplitud para el consumo o uso al que se destine, segun lo establecido en Ia segunda
disposicion complemonleria (ransitoria del Reglamento Sectorial de Inocuidad pare las Actividades Pesqueras y Aculcolas,
aprobado mediante Decreta Supremo N° 020-2022-PRODUCE.
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— si el producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracién minima o limite de venta, segun se requiera.
b. Condiciones de conservacién o almacenamiento.

— fecha de produccidn;

- contenido neto del producto hidrobioldgico;

— peso drenado o escurrido;

— en caso el producto hidrobioldgico contenga algin insumo o materia prima que represente
algln riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Cédigo de Proteccion y Defensa del Consumidor;

— listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;

— identificacién del lote, el cual también puede estar en el propio envase del producto;

— nombre o razon social y direccién legal de la empresa productora; y del importador,
distribuidor y/o comercializador, segun corresponda; cddigo de habilitacién o autorizacion
sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constiluida(s) en Pery, indicar el nimero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);

— instrucciones para su uso;

- numero de registro sanitario del producto hidrobiolégico, seguin corresponda, el cual también
puede estar en el propio envase del producto siempre y cuando la etiqueta contenga una
referencia de su ubicacion.

Asimismo, el etiquetado del producto debe cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Aculcolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

El rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de Io establecido en la Ley N° 30021, Ley de
promocién de la alimentacion saludable para nifos, nifias y adolescentss, y su Reglamento
aprobado por Decreto Supremo N°® 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo
N° 012-2018-SA, y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas
de manera clara, legible, destacada y comprensible en Ia cara frontal de la etiqueta del producto;
asi mismo, el rotulado debe cumplir con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precisién 3: La entidad podré indicar en las bases otra informacién que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2,1 de la presente ficha técnica.

2.4 inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN R

Denominacion del bien : SAL DE MESA

Denominacion técnica : SAL PARA CONSUMO HUMANO — SAL DE MESA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcidn general : Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo humano,
refinada, de granulometria uniforme, con o sin adicién de
antihumectantes que aseguren su conservacion por un periodo minimo
de seis meses y que cumple con los requisitos de calidad e inocuidad
establecidos.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN B N

Del blen
La sal de mesa debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacion debe ser uniforme, segtin indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006.

NN
=9

La sal de mesa podra contener aditivos alimentarios, segun lo indicado en la legisiacion nacional
vigente, segun se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2006.,

La sal de mesa debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPEGIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

B Requisitos sensoriales

6‘ | — e ————————————————— —

‘QA Granuloso, fino, uniforme, libre
5

Aspecta . X I
i) P de sustancias extrafias visibles.

lo. B,
‘: ‘;"i": ?,’J( Color R Bianco
q‘“s‘-_,:'i_t"}”‘ Olor Inodoro
Eébor Salado carac_:téfistico -

Requisitos fisico quimicos
Humedad Maximo 0,5 %
Pureza Minimo 99,1 %

-~ Tamiz [TINTEC 5§95 pm
{N° 30): Minimo 80 %

Granulometria: debe pasar - Tamiz ITINTEC 177 pm |NTP 209.015:22006 SAL PARA
(N° 80): Maximo 20 % CONSUMO HUMANO. 2° Edicion
.-Sustancias - -
Impermeabilizantes totales | Maximo 1,0 %
agregadas
Impurezas
Lrgs;rezas insolubles en Maximo 0,10 %
Sulfato (SO4) Méximo 0,3 % —
" Calcio (Ca™) Méximo 0,15 %
Magnesio (Mg**) | Maximo 0,15 %
Cadmio (Cd) |l Maximo 0,5 mg/Kg
Cobre (Cu) Maximo 2,0 mg/Kg
Version 03 Pagina 1 de 3
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CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD
Arsénico (As)

Mercurio (Hg)
Hierro (Fe)

Maximo 0,5 mg/Kg

Maximo 0,1 mg/Kg

Maximo 10 mg/Kg

NTP 209.015:2006 SAL PARA

CONSUMO HUMANO. 2¢ Edicién

Bario (Ba**) Exenta
Materias nitrogenadas Exenta
Boratos

Exenta

Nota: Todos los requisitos
referidos y estaran dados en

Plomo (Pb)

Yodo
(para asegurer la proparcion de
yodo, en el pracesamiento de la
sal se utilizard el yodato de
potaslo)

, menos la humedad, estaran
base seca.

Maximo 1,0 mg/Kg

30 a 40 ppm (0 mg/Kg de sal)

ALIMENTOS Y PIENSOS

CXS 193-1995 (2023) NORMA
GENERAL PARA LOS
CONTAMINANTES Y LAS
TOXINAS PRESENTES EN LOS

Reglamento del Decreto Ley
N° 17387, Fijan los tipos
de sal para expendio al
publico en el territorio nacional,
aprobado por Decreto Supremo
Ne 00223-71-SA, y su
modificatoria.

Flaor
(en forma de fluoruro de sodio o
su aquivalente en cualesquisra de
las sales de fluor autorizadas a
usar)

INOCUIDAD

200 miligramos de fluoruro de
sodlo por kllogramo de sal
(200 ppm)

Cumplir con los requisitos
establecidos por la Direccién
General de Salud Ambiental e

Aprueban normas para la
adicion del fllor a la sal de
consumo humano, aprobada
mediante Resolucién Ministerial
N° 0131-85-SA-DVM.

Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA,
sus modificatorias y regulacién

complementaria.

Precisién 1: Ninguna.

2.2 Envase

Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, autoridad nacional
competente’.

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al produclo en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo
eslablecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus

modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademés, podrd indicar el tipo y materlal del envase (estas tres caracteristicas deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitarlo del alimento entregado), asi como el tipo de

! Segun articulo 12 del Reglamento del Decrslo Lagislalivo N° 1062, Ley de Inacuidad de fos Alimentos, aprobado mediente

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
Version 03
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cerrado; siempre que se haya verificado que todas estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefic y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccién adecuada de los productos para reduclr al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado cotrecto, segiin lo indicado sn el numeral 13.2.9 de ia norma Codex
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 3: Si la entidad requiere que el producto sea embalado, deberd indicar en |las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademas, podra indicar las caracter(sticas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
El rotulado de los envases de la sal de mesa debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, en la NMP 001:2019 Requisitos para el
etiquetado de preenvases. 5° Edicion, ademés de lo sefnalado en el numeral 11 de la
NTP 209.015:2006. Debe contener la siguiente informacion minima en idioma espariol:

— nombre del producto;

— declaracion de los ingredientes y aditivas empleados en la elaboracién del producto;

— nombre y direccion del fabricante;

— nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

— numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cdbdigao o clave del lote;

- el contenido de yodo y flior expresado en ppm por kg de sal;

— pals de fabricacion;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- condiciones especiales de conservacion: “Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de la

Precisién 4: La entidad deberd Indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de |a presente Ficha Técnica.

Precislén 5: Ninguna.

2.6 Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica,

Version 03 Pagina 3 de 3
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2.2 Envase, embalaje y rotulado

221 Envase
Segun ficha técnica.
Precisién
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
indicar las caracteristicas del envase. La informaciéon adicional que se
consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha
técnica.

2.2.2 Embalaje
Segun ficha técnica.
Precisién
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacién adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
la ficha técnica.

2.2.3 Rotulado
Segun ficha técnica.
Precision
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere sobre el rotulado. La informacién
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

3. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacién, las cuales no deben

desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

31 Lugar y plazo de ejecucion de la prestacion

3.1.1 Lugar de entrega
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LUGAR: Unidad de Produccion de Raciones Alimenticias del Servicio o
Nutricion del Hospital Nacional CASE, ubicado en el Hospital |l Yanahuai

calle zamacola s/n.
HORARIO: de 08:00 a.m. a 10:00 a.m.

3.1.2 Plazo de entrega

* PLAZO: Los bienes se entregarén en el plazo de 365 dias calendario, en
concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion,
ENTREGA: Los bienes materia de la presente convocatona se solicilarén al
proveedor y este tendra 48 horas maximo para cumplit con entregar lo
solicitado de la siguiente manera:
1ra entrega: Se realizard a partir del dia siguiente de recibir la orden de
compra.
Sigulentes entregas: Las entregas se realizaran el primero y quince de cada
mes en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

PAQ UND. | penomacion| S | S| 8 (38| 815|818 2 =&
1 |CODIGO | DE | oommera | B (28 (Q(Q| Q80|88 8|TOA
MED. S| S| | E| S| S| =E|s|(=|=|=|=
190070004 KG | Aoz Extra 4300 | 4300 4300 | 4300| 4300 | 4300 | 4300 | 4300 | 4300 | 4300 | 4300 4300 | 516007

190040017 | KG [ Arveja parlida 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 540

150040071 KG | Frijol canario 50 [ 50 ( 50 | 50 | 50 | 50 [ 50 | 50 | 50 [ 50 | 50 | 50 600
1 190040076 | KG | Garbanzos 2 (26| 25 | 25 | 26 | 26 | 25 | 25 | 25 | 25 | 25 | 25 200
190040099 ! KG | Lentejas 45 | 45 | 45 | a5 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 540

190040145| KG | Pallares secos 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 45 | 540

190070097 ! KG | Quinua perlada 160 | 160 1 160 [ 160 | 1601 1680 ! 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 1920
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UNID. = o o b N ™~ © 2g|le|lc|w
PAQ DENOMINACION | © | © [ © e oo | o L B
CODIGO DE ] [4] 7] n 7] @ 7] @ 7] 7] @ i | TOTAL
w w w w w w w [17] w
. Mep,| COMPLETA | s 1 2| E|E|E |||z |E|E|£|E
190050015 | KG |Azicarblanca | 3100 | 3100 3100 | 3100 | 3100 | 3100 | 3100 | 3100 | 3100 | 3100 | 3100 | 3100 | 37200
180050019 | BOL |Azicarrubia «| 6 | 6 | 6 | 6 | 6 | 6 | 6 | 6 | 6 | 6| 6| 6 | 72
190040035 | KG Z';t’)‘;z:’de ¢ | 140 | 140 | 140 | 140 | 140 | 140 | 140 [ 140 | 140 | 140 | 140 | 140 | 1680
2 1150040020 | KG |Hojuela deavenas| 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 [ 280 | 280 | 280 [ 280 | 3360
Filete de atunen
190030003 | UN ‘ .1 60 | 60| 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 50 | 720
aceite vegetal -
Salrefinada
190050084 | ‘KG |yodadapara « | 500 | 500 | 500 | 500 | 500 | 500 | 500 | 500 | 500 | 500 | 500 | 500 | 6000
mesa
5 UNID. s[alazs]s[s[s[s]e]e]=]
| Q| copico | pe [PENOMINACION| @ | o | o | o |a|a | a|a|l ool a| a |10’
. COMPLETA w w w w w w w w 1 w [ w | w
MED. tl=s|l=s(=|ls|lz|=2|s|=|2|=2]| =
: 190060005 | L | Aceitevegetal , | 800 | 8oo | soo | 800 | 800 | 800 | 800 | oo | oo | soo | soo | seo | geso
Air Essd:(déé" e
g 190070030 | kG [F490 onire 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 |.1200
190070030 | kG | Fideo Arito 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | a0 | 40 | 40 | 40 | 40 | a0 |- 480
190070030 | KG ;gzgemd" 120 | 120 [ 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 1440
190070030 | kG | Fideocodochico¢| 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 720
190070030 | KG | Fideo tetras 60 | 60 | 60 [ 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 0 | 60 | 60 [ 720
\ Sl
190070030 | KG |Fideo Regatone | 120 | 120 | 120 | 120 [ 120 | 120 | 120 | 120 | 120 [ 120 | 120 | 120 | 1440
190070020 | KG g:f;e‘:“be““de 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 1440

180070023 | KG | Fideo macarron 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 | 30 { 360

190070024 | KG | Fideo municién 60 60 60 60 | 60 60 60 60 60 | 60 | 60 | 60 7‘2}

190070029 | KG |Fideotallarin v | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 [ 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 3600

Hari igo si
190070068 | KG p;’:;“r:f"'“ "] 250 | 200 | 250 [ 200 | 250 | 200 | 250 | 200 | 250 | 200 | 250 | 200 | 2700

LOS SUMINISTROS SERAN ENTREGADOS DOS VECES AL MES DE ACUERDO AL
SIGUIENTE CRONOGRAMA:

DENOMINACIO UNID. DE
PAQ1 N COMPLETA MEI.) PORMES | teraentrega | 2da entrega TOTAL
DESCRIPCION ‘
Arroz Extra KG 4300 2150 2150 4300
.
Arveja partida KG 45 45 0 45
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Frijot canario KG 50 50 0 50
Garbanzos KG 25 0 25 25
Lentejas KG 45 o] 45 45
Pallares secos KG 45 45 0 45
Quinua perlada KG 160 80 80 160
DENOMINACIO UNID. DE
PAQ 2 N COMPLETA MEI') PORMES | 1eraentrega | 2da entrega TOTAL
DESCRIPCION !
Azucar blanca KG 3100 1550 1550 3100
Azucar rubia BOL 6 3 3 6
LR KG 140 70 70 140
ccbada
2 Hojuela de avena KG 280 140 140 280
F|leFe de atun en UN 60 a0 30 60
aceite vegetal
Salrefinada
yodada para KG 500 250 250 500
mesa
DENOMINACIO UNID. DE
PAQ3 N COMPLETA M EI.) PORMES | 1eraentrega| 2daentrega TOTAL
DESCRIPCION .
Aceite vegetal L 800 400 400 800
IECEE KG 100 50 50 100
Grueso
Fideo Arito KG 40 20 20 40
e KG 120 60 60 120
grande
Fideo codo chico KG 60 30 30 60
. Fideo letras KG 60 30 30 60
Fideo Regatone KG 120 60 60 120
Fideo cabello de KG 120 60 60 120
angol
Fideo macarrén KG 30 15 15 30
— Fidco municion KG 60 30 30 60
~ZOE NUT; . -
Nyrer 6}&‘ Fideo tallarin KG 300 150 150 300
oy
s o P’ =
TR T e Rarina de trigo KG 250 150 100 250
i -L_u it 4 sin preparar

3.2 Forma de entrega

3.2.1 Forma de entrega

SEGUN REQUERIMIENTO

3.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes
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SEGUN REQUERIMIENTO

Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccidn u otras
certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de
Informacion Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacion sobre los Documentos de Informacidn
Complementaria ingresar al siguiente link:
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

4. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacién

41 Adelantos

NO APLICA

4.2 Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por la unidad de Produccion de Raciones
Alimentarias del Servicio de Nutricion del Hospital HNCASE, ubicada en el
Hospital Il Yanahuara (Calle Zamacola s/n Yanahuara) y la conformidad sera
otorgada por el Servicio de Nutricion - ESSALUD en el plazo maximo de 7 dias
de producida la recepcion.

4.3 Forma de pago

14. FORMA DE PAGO:

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en

PAGOS PERIODICOS, los mismos que se realizardn mensualmente de acuerdo a la

cantidad de cada entrega y recepcion parcial del bien.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad

debe contar con la siguiente documentacién:

» Recepcién del bien efectuada por la Unidad de Produccion de Raciones
Alimentarias del Servicio de Nutricién del Hospital Nacional Carlos Alberto Seguin
Escobedo, ubicada en el Hospital Ill Yanahuara (Calle Zamacola s/n - Yanahuara)

» Informe delfuncionario responsable del Servicio de Nutricion del Hospital Nacional
Carlos Alberto Seguin Escobedo, emitiendo la conformidad de la prestacion
pronigl] efectuada.

(e .‘,_,‘,g.'r » Comprobante de pago:

~Ortya 918 o Factura (Original, SUNAT y copia).

Orden de Compra (Originaly 01 copia).

Guia de Remision, de corresponder (Original y 01 copia)

Notas Contables, si hubiera, (Original, SUNAT y Copia).

De ser el caso, cualquier otra documentacién o informacién relacionada al

bien adquirido.

Q

o 0O 0O ©
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4.4 Reajuste de los pagos

NO APLICA

Advertencia

Este acapite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periédica o
continuada de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos,
segun lo previsto en el articulo 38 del Reglamento.

4.5 Otras penalidades aplicables

15.1, Articulo 163.-Otras Penalidades Aplicables:

De acuerdo con el Articulo 163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado,
se pueden establecer penalidades distintas al retraso o mora en la ejecucién de la
prestacion.

PROCEDIMIENTO DE
INCUMPLIMIENTO PENALIDAD VERIFICACION

Medio del transporte sucios o contaminados y/o javas, cajas | 0.25% de la UIT (por | Acta de verificacion de
en mal estado, sucias, deterioradas o contaminados ___ocurrencia) laocurrencia
El personal del contratista encargado de manipular los
productos y/o recipientes que no se presenta debidamente
[ uniformado.

El madio de transporte utilizado no es de uso exclusivo para |
transportar alimentos, incumpliendo con lo establecidoenla |
Guia para sl Transporte de Alimentos Agropecuarios
Primarios y Piensos, cantenida en las Guias de Buenas
Précticas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante la
Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAA, segun
L indica el articulo 17 del D.S. N° 004-2011-AG. i

0.25%de la UIT (por | Acta de verificacidn de
ocutrencia) la ocurrencia

0.25% de la UIT (por | Acta de verificacion de
ocurrencia) la ocurrencia

4.6 Responsabilidad por vicios ocultos

16. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS:
Larecepcion conforme de ESSALUD. NO enerva su derecho a reclamar posteriormente
por defectos de vicios ocultos u otras situaciones anomalas no detectables o no
verificables durante la recepcién de los alimentos, por causas atribuibles al
Contratista, debiendo proceder a la reposicion o canje total del lote de los bienes gue
se hayan detectado en las situaciones descritas.
Si durante el acto de recepcién de los bienes se advirtiera mermas y/o productos
deteriorados a consecuencia del transporte, el Contratista deberé proceder a reponer
0 canjear los bienes que se hayan detectado en las situaciones descritas en un plazo
méximo de 02 dias de notificado el hecho por parte de la Entidad (ya sea por correo
electrénico u otro medio técnico).
El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (01) afio, contabilizado a
partir de la emision de la conformidad.




SEGURO SOCIAL DE SALUD - ESSALUD
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 5-2024-ESSALUD/RAAR-2

4.7 Condiciones de los consorcios

| NO CORRESPONDE

4.8 Oftras condiciones, segln el objeto contractual, de ser el caso.

Advertencia

En caso de digitalizacién o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del
documento original a efectos que la informacion sea completamente legible.
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It&EssalU(:l “Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres”
“Ano de la unidad, la pazy el desarrollo”

ESPECIFICACIONES Y REQUERIMIENTOS TECNICOS MIiNIMOS
REQ. 06 - 2024

PRODUCTOS VIVERES SECOS CON FICHA TECNICA

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION:
Las presentes especificaciones tienen por objeto la adquisicion de Viveres Secos Con
Ficha Técnica para cubrir las necesidades del Hospital Nacional Carlos Alberto Seguin
Escobedo, Hospital Il Yanahuara y Hospital Edmundo Escomel por el periodo
estimado de un afo.

2. FINALIDAD DE LA CONTRATACION:
El presente requerimiento tiene como objetivo contar con los alimentos requeridos en
la elaboracién de los regimenes para el paciente y personal asistencial, con la finalidad
de cumplir con el requerimiento nutricional necesario en aras de su pronta
recuperacion y mejorar el cuadro global y su calidad de su vida.

3. ANTECEDENTES:
Siendo la nutricién un componente principal de la mejoria del paciente y el buen
rendimiento del personal asistencial es imprescindible entonces brindar una
alimentacién de calidad que cumpla con las leyes de la alimentacion para lo cual es
necesario la adquisicién de Viveres Secos conservas que se utilizara en la elaboracion
de los regimenes programados para los Servicios de Nutricion de los Centros
Asistenciales de la Red Arequipa.

4. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION:

4.1. OBJETIVO GENERAL: Brindar atencién al asegurado con los mas altos estandares
de calidad, en el marco de un fuerte compromiso del Estado con el Bienestar de
los pacientes hospitalizados y personal de guardia.

4.2. OBJETIVO ESPECIFICO: Mejorar la calidad nutricional del paciente y personal
asistencial de los Centros Asistenciales de Arequipa logrando la satisfaccién al
usuario.

5. DESCRIPCION Y CANTIDAD DE LOS BIENES:

S DENOMINACION
N COMPLETA DESCRIPCION
Seleccionado, tamarfio homogéneo, exento de dafios y sin impurezas
Praclsién 1: Arroz pilado extra largo
Precisién 2: respecto al envase debe ser:
1 |ARROZEXTRA Material: sacos de malla de polipropileno
<P uugi;\ Peso: 50 kilos
& q‘r’a Tipo de cerrado: Cocido
a A I Precisién 3: El rotulado deberéd ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3
ey | B Precision 4: No aplica
EE_ i !_&!/ Seleccionado, tamafio homogéneo, exento de dafios y sin impurezas
b Precislén 1: Ninguna
Precisién 2: respecto al envase debe ser:
2 AZUCAR BLANCA Material: sacgs de malla de polipropileno
Peso: 50 kilos
Tipo de cerrado: Cocido
Precisién 3: El rotulado deberd ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3
Precislén 4: No aplica

H.N Carlos Alberto Seguin Escobedo - RAA :“-IL He . RICENTENARIO
Calle Peral 5ta. Cuadra pﬂ'}-? %% DEL PERU
www.essalud.gob.pe Arequipa - Peri Peri " 2021- 2024
Tel.: 54-380370 / 214050 c
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Seleccionado, tamafio homogéneo, exento de dafos y sin impurezas
Precisién 1: Ninguna
Precision 2: respecto al envase debe ser:

Material; sacos de malla de polipropilena
Peso: 50 kilos
Tipo de cerrado: Cocido

Precisién 3: El rotulado deberd ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3
Precisién 4: No aplica

Ry
A8

4 ACEITE VEGETAL

Seleccionado, tamafno homogéneo, exento de dafiosy sin impurezas
Precisién 1: Ninguna
Precision 2: respecto al envase debe ser:

Material: bidones
Peso: 05 litros
Tipo de cerrado: sellado

Precisién 3: El rotulado debera ser de acuerdao a la ficha técnica del punto 2.3
Precislén 4: No aplica

5 ARVEJA PARTIDA

Seleccionado, tamafio homogéneo, exento de danos y sin impurezas
Precision 1: Ninguna
Precision 2: respecto al envase debe ser:

Material: sacos de malla de polipropileno
Peso: 45 kilos
Tipo de cerrado: Cocido

Precisidn 3: El rotulado deberd ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3
Precisién 4: No aplica

6 FRIJOL CANARIO

Seleccionado, tamano homogéneo, exento de dafios y sin impurezas
Precislén 1: Ninguna
Precisién 2: respecto al envase debe ser:

Material: sacos de malla de polipropileno
Peso: 45.kilos
Tipo de cerrado: ~ Cocido

Pracision 3: Elrotulado deberd ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3
Precisidn 4: No aplica

7 GARBANZOS

Seleccionado, tamafio homogéneo, exenta de dafios y sin impurezas
Precisién 1: Garbanzo calidad 1 - extra de calibre mediano
Precision 2: respecto al envase debe ser:

Material: sacos de malla de polipropileno
Peso: 25 kilos
Tipo de cerrado: Cocido

Precision 3: El rotulado deberd ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3
Precisién 4: No aplica

LENTEJAS

Seleccionado, tamafio homogéneo, exento de dafios y sin impurezas
Precision 1: Lenteja calidad 1 - extra de calibre {tamafio) 2
Precisién 2: respecto al envase debe ser:

Material: sacos de malla de polipropileno
Peso: 45 kilos
Tipo de cerrado: Cocido

Precisidn 3: Et rotulado deberd ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3
Precisidon 4: No aplica

9 PALLARES SECOS

Seleccionado, tamafio homogéneo, exento de dafios y sin impurezas
Precisién 1: Ninguna
Precision 2: respecto al envase debe ser:

Material: sacos de malla de polipropileno
Peso: 45 kilos
Tipo de cerrado: Cocido

Precisién 3: El rotulado deberd ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3
Precisién 4: No aplica
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Precisiaon 4: No aplica

Material: bolsas de plastico
10 | QUINUA PERLADA Paso: 10 kilos
Tipo de cerrado: Sallado

Seleccionado, tamafo homogéneo, exanto de dafosy sin impurezas
Precisién 1: Quinua grano grande - grado 1
Precision 2: respecto al envase debe ser:

Precisidn 3: El rotulado deberé ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3

Se deberd ingresar considerando

Precisién 1: Fideos largos gruesos

FIDEO ENTRE GRUESO

la caracteristica de primera calidad,
seleccionado, exenta de dafios y sin impurezas.

Precisidn 2: respecto al envase debe ser:

Precisién 4: No aplica

11 FIDEO LARGOS Material: enva.\sado en bolsas de plastico
Peso: 10 kilos
Tipo de cerrado: Cocido
Precisién 3: El rotulado deberé ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3
Precisién 4: No aplica
Se deberd ingresar considerando la caracteristica de primera calidad,
seleccionado, exenta de dafios y sin impurezas.
Precisién 1: Fideos cortos “aritos”
Precision 2: respacto al envase debe ser:
FIDEQO ARITO - o . '
12 Material: envasado en bolsas de pldstico segun presentacién del producto
FIDEQ CORTOS :
Peso aprox: ingresar en bolsas de 174
Tipo de cerrado: Cocido

Precision 3: El rotulado deberé ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3

Se deberd ingresar considerando

Precision 1: Fideos cortos “coditos”

13 |FIDEOCODO GRANDE [ =S
FIDEO CORTOS b ;
Peso: 10 kilos

Tipo de cerrado: Caocido

Precisidon 4: No aplica

la caracteristica de primera calidad,
seleccionado, exenta de danos y sin impurezas.

Precision 2: respecto al envase debe ser:
envasado en balsas de pldstico

Precision 3: El rotulado deberd ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3

Se deberd ingresar considerando

14 |FIDEO CODO CHICO Motarat
FIDEO CORTOS L ;
Peso: 10 kilos

Tipo de cerrado: Cocido

Precision 4: No aplica

la caracteristica de primera calidad,
seleccionado, exenta de dafos y sin impurezas.
Precision 1: Fideos cortos “coditos chicos”

Precision 2: respecto al envase debe ser:

envasado en bolsas de plastico

Precision 3: El rotulado deberd ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3

Se deberd ingresar considerando

Precision 1: Fideos cortos “letritas”

FIDEO LETRAS

la caracteristica de primera calidad,
seleccionado, exenta de danos y sin impurezas.

Precisién 2: respecto al envase debe ser:

FIDEO CORTOS Precision 1: Fideos cortos “regatone”

15 FIDEO CORTOS Material; envgsado en bolsas de pldstico
Peso: 10 kilos
Tipo de cerrado: Cocido
Precision 3: El rotulado debera ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3
Precision 4: No aplica
FIDEO REGATONE Se dgbera ingresar con:vxlderarjdf:) la caracteristica de primera calidad,
16 seleccionado, exenta de dafios y sin impurezas.
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Precisién 4: No aplica

Precision 2: respecto al envase debe ser:

Material: envasado en bolsas de plastico
Peso: 10 kilos
Tipo de cerrado: Cocido

Precision 3: El rotutado deberd ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3

’y ~
048

Se deberd ingresar considerando

17 | ANGEL Material:
FIDEO LARGO Peso: 10 kilos
Tipo de cerrado: Cocido

Precision 4: No aplica

la caracteristica de primera calidad,
seleccionado, exenta de dafnos y sin impurezas.
Precision 1: Fideos largos “cabello de dngel”

FIDEO CABELLO DE Precisién 2: respecto al envase debe ser:

envasado en bolsas de pldstico

Precisidn 3: El rotulado deberd ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3

Se deberd ingresar considerando

FIDEO MACARRON

la caracteristica de primera calidad,
seleccionado, exenta de dafos y sin impurezas.
Precision 1: Fideos cortos “macarrones”
Precisién 2: respecto al envase debe ser:

Precision 4: No aplica

18 FIDEO CORTOS Material: envgsado en bolsas de pldstico
Peso: 10 kilos
Tipo de cerrado: Cocido
Precisidn 3: El rotuiado deberd ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3
Precisién 4: No aplica
Sa deberd ingresar considerando la caracteristica de primera calidad,
seleccionado, exenta de danos y sin impurezas,
Precisidn 1: Fideos cortos “municion”

19 g lylston] :’llr:i;filaolr'1 2 fespectost e::\?::aﬂib:nsgglsas de plastico

FIDEO CORTOS : :

Peso: 10 kilos
Tipo de cerrado: Cocido
Precision 3: El rotulado deber4 ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3
Precisién 4: No aplica
Se deberd ingresar considerando la caracteristica de primera calidad,
seleccionado, exenta de dafios y sin impurezas.
Precision 1: Fideos largos “tallarin”

20 S e ;r:tcelrsilaol? % respectos! e::\?::a((jjeob:nslneglsas de plastico

FIDEO LARGO ' -

Peso: 10 kilos
Tipo de cerrado: Cocido

Precisién 3: El rotulado deberd ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3

Se deberd ingresar considerando

- -]
s A

Precision 1: Ninguna

HARINA DE TRIGO SIN

21 Material:
i Peso: 50 kilos
Tipo de cerrado: Cocido

Precision 4: No aplica

la caracteristica de primera calidad,
seleccionado, exenta de dafios y sin impurezas.

Precisién 2: respecto al envase debe ser:
sacos de malla de polipropileno

Precision 3: El rotulado deberé ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3

Se deberd ingresar considerando

22 | HOJUELA DE CEBADA Precisién 1: Ninguna

la caracteristica de primera calidad,
seleccionado, exenta de dafos y sin impurezas.

Pracislén 2: respecto al envase debe ser;
Material: sacos de malla de poliprapileno
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Peso: 20 kilos

Tipo de cerrado: Cocido

Precision 3: El rotulado deberé ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3
Preclsi6n 4: No aplica

Se debera ingresar considerando la caracteristica de primera calidad,
seleccionado, exenta de dafos y sin impurezas.

Precisitn 1: Ninguna

Precision 2: respacto al envase debe ser:

23 | HOJUELA DE AVENA Materlal: sacos de malla de polipropileno
Peso: 20 kilos
Tipo de cerrado: Cocido

Precisién a: El rotulado deberd ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3
Precisién 4: No aplica

Se deherd ingresar considerande la caracterlstica de primera calldad,
seleccionado, exenta de dafios y sin impurezas, marca del producto conocido,
presentacién de envase (lata) por 170 gr.

Preclsion 1: Ninguna

24 FILETE DE ATUN EN Precisién 2: respecto al envase debe ser:
ACEITE VEGETAL Material: cajas de carton
Peso: 8.160 kiles
Tipo de cerrado: sellado
Precision 3: El rotulado deberd ser de acuerdo a la ficha lécnica del punto 2.3
Precisién 4: No aplica
Se deberd ingresar considerando la caracteristica de primera calidad,
seleccionado, tamafio homogéneo, exento de dafosy sinimpurezas, producto con
yodo, en bolsas de Kiio.
Precigién 1: Ninguna
25 SAL REFINADA YODADA | Precisidn 2: respecto al envase debe ser:
PARA MESA Material: sacos de malla de polipropileno
Peso: 24 kilos
Tipo de cerrado; Cocldo

Precision 3: El rotulado debera ser de acuerdo a la ficha técnica del punto 2.3
Precision 4: No aplica

~ SEANEXA AL FINAL DEL REQUERIMIENTO LAS FICHAS TECNICAS DE LOS PRODUCTOS

5,1. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
» ASPECTO EXTERNO: Exentos de sustancias extranas, hongos, o dafo causado por
otro agente extrano.
¥ La proporcién de materia extraiia nn dehe excederal 2 %

6. REQUISITOS SEGUN LEYES, REGLAMENTOS, NORMAS SANITARIAS Y DEMAS NORMAS:

» El personal encargado en la manipulacion y entrega del producto debera contar con
Camnel de Manipulador de alimenios vigenle sl mismo que deberd ser preseniado at
inicio de la primera entrega del producto y posterior estaré sujeto a solicitud del Area
Usuaria.

REQUISITOS Y ACREDITACION DEL PROVEEDOR:

> Conia simple del Carificadn de Autorizacinn Sanitaria de Fstablacimiento vigenfe,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria— SENASA, seglin indica el articulo
33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrelu
Supremo N°004-2011-AG. Y sus modificatorios, de corresponder.

» Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
articulos 102y 105 del Reglamento sobre la vigilancia y Control Sanitario de Alimentos

i
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y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007 -98-SA y sus modificatorias,

de corresponder
» Copia simple del a Resolucién Directorial vigente que otorga Validacién Técnica
Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun Resolucién Ministerial N°443-2006/MINSA,
Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion
de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion
del bien objeto de contratacién o a una linea de produccion dentro de la cual este
inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la Norma Sanitaria aprobada
por la Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA, de corresponder.

. TRANSPORTE: E| transporte del alimento debe cumplir con lo establecido en la
Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida
en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante la
Resolucion Directoral N° 154 — 2011-AG-SENASA-DIAIA.

. UNIFORME: EI| personal del contratista encargado, de manipular directamente los
productos, deberd presentarse bien uniformado (uniforme Blanco, gorro,
mandilén/guardapolvo) garantizando la limpieza, inocuidad y traslado de los
alimentos.

. SISTEMA DE CONTRATACION: Precio unitario

.LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION

= LUGAR: Unidad de Produccion de Raciones Alimenticias del Servicio de
Nutricién del Hospital Nacional CASE, ubicado en el Hospital Il Yanahuara
calle zamacola s/n.

* HORARIO: de 08:00 a.m. a 10:00 a.m.

* PLAZO: Los bienes se entregaran en el plazo de 365 dias calendario, en
concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

- ENTREGA: Los bienes materia de la presente convocatoria se solicitaran al
proveedor y este tendrd 48 horas maximo para cumplir con entregar lo
solicitado de la siguiente manera:

- 1ra entrega: Se realizar4 a partir del dia siguiente de recibir la orden de
compra.

- Siguientes entregas: Las entregas se realizaran el primero y quince de cada
mes en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

PAQ UNID. | nevommvacion| 2 [ S| 8 (38| 85|88 |25 (#
1 |CODIGO | DE | “eompeTa | B |81 2|8 8l2la|g(glalala| o
MED. E| S| =|=|=|=2|=2|=|=|=|=|=
190070004 | KG | Arroz Extra 4300 | 4300 | 4300 | 4300 | 4300 | 4300 | 4300 | 4300 | 4300 | 4300 | 4300 | 4300 | S1600/
190040017 | KG | Arveja partida 45 45 45 45 45 45 45 45 45 45 45 45 540
190040071| KG | Frijol canario 50 | 50 50 50 50 50 50 50 | 50 50 50 | 50 600
1 190040076 | KG | Garbanzos 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 25 300
1900400991 KG | Lenisjas 45 45 a5 45 45 45 45 45 45 a5 45 45 540
190040145| KG | Pallares secos 45 45 45 45 45 45 45 45 45 45 45 45 540
120070097} KG | Quinua perlada 160 [ 160 1 160 1 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 160 | 1920
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040

b

PAQ UNID.| envominacion| 2 | 8| 8 (3|88 | & |88 )2+ )=
COoDIGO DE [ [} 7] 7] (7] 7] (%) 7] 7] 0 (7] @ | TOTAL
W w w w w w w w w [ w w
2 Mep. | COMPLETA | s | 2| 2 ||| 2| 2|2 |2 |2|=2| %
190060015 | KG |Azicarblanca | 3100 | 3100 | 3100 | 3100 | 3100 | 3100 | 3100 | 3100 3100 | 3100 | 3100 | 3100 | 37200
190050018 | BOL |Azicarrubia «| 6 | 6 | 6 | 6 | 6 | 6 | 6 | 6 | 6| 6| 6 | & 72
100040035 [ ko [HUe@de 140 [ 140 | 140 | 140 | 140 [ 140 | 140 | 140 | 140 [ 140 | 140 | 140 | 1680
190040020 | KG | Hojueladeavenas| 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 3360
Filetc de atun en .
190030003 | UN ; 60 | 60 | 50 | 60 | 60 [ 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 720
aceite vegetal -~
Salrefinada
190050084 | ‘'KG |yodadapara & | 500 | 500 | 500 | 500 | 500 | 500 | 800 | 500 | 500 | 500 | 500 | 500 | 6000
mesa
UNID. = o ) 3 1n 8 ~ o -] =) - o~
DENOMINACION| © | © | © S S | oo | & | |«
copico | DE COMPLETA glegle|lelag|le|a|d)a|B|)8| g |moA
MED. | | IS = | ] (= < k3 = s | [
190060005 | L |Aceitevegetal , | 800 | 800 | 800 | 800 | 800 | 800 | 800 | 800 [ 800 | 80O | 800 [ 880 | @680
190070030 | KG gfuee"szn"e 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 |-.1200
190070030 | KG | Fideo Arito 40 | 40 | 40 | 40 | a0 | a0 | 40 | a0 | 40 | 40 | 40 | 40 |- 480
190070030 | KG Z'rg‘;zg"do 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 1440
190070030 | KG |Fideocodachico:| 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | s0 | 60 | 60 | 720
190070030 | KG | Fideo letras 60 | 60 | 6o [ 60 | 60 | a0 | 60 | 60 [ 60 | 60 | 60 | 6O | 720
3
190070030 | KG |Fideo Regatone | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 1440
190070020 | KG ;':gee‘:“be”')de 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 120 | 1440
190070023 | KG |Fideomacarron | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 | 30 [ 30 | 360
190070024 | KG |Fideomunicion | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 720
190070029 | KG |Fideotallarin o | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 3600
190070068 | KG ;';rg;“r;c megesin | 250 | 200 | 250 | 200 | 250 | 200 | 250 | 200 | 250 | 200 | 250 | 200 | 2700
LOS SUMINISTROS SERAN ENTREGADOS DOS VECES AL MES DE ACUERDO AL
SIGUIENTE CRONOGRAMA:
DENOMINACIO | |\
PAQ1 N COMPLETA MEIE) PORMES | 1eraentrega | 2da entrega TOTAL
DESCRIPCION ¥
Arroz Extra KG 4300 2150 2150 4300
,
Arveja partida KG 45 45 0 45
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Calle Peral 5ta. Cuadra ) 4 =~ .7 DELPERU
www.essalud.gob.pe Arequipa - Pert ptﬂ'l Tl roar- 202
Tel.: 54-380370 / 214050 “eaid




-

SEGURO SOCIAL DE SALUD - ESSALUD
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 5-2024-ESSALUD/RAAR-2

mESSBlUd “Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres”

“Afo de la unidad, la pazy el desarrollo”

Tel.: 54-380370 / 214050

Frijol canario KG 50 50 4] 50
Garbanzos KG 25 0 25 25
Lentejas KG 45 0 45 45
Pallares secos KG 45 45 0 45
s Quinua perlada KG 160 80 80 160
WA
£ Gy
L nrMTE '-‘n
i Bhe : DENOMINACIO
v AR .
-_l'T' A . PAQ 2 N COMPLETA U’:,:IEJDDE PORMES | 1eraentrega | 2da entrega TOTAL
3 DESCRIPCION )
Azucarblanca KG 3100 1550 1550 3100
Azucar rubia BOL 6 3 3 6
e KG 140 70 70 140
cebada
2 Hojuela de avena KG 280 140 140 280
FlleFe de atin en UN 60 30 30 60
aceite vegetal
Salrefinada
yodada para KG 500 250 250 500
mesa
DENOMINACIO UNID. DE
PAQ3 N COMPLETA MEIE) PORMES | 1eraentrega | 2daentrega TOTAL
DESCRIPCION 3
Aceite vegetal L 800 400 400 800
Fideo entre
Grueso KG 100 50 50 100
Fideo Arito KG 40 20 20 40
. KG 120 60 60 120
grande
Fidoo codo chico KG 60 30 30 60
: Fideo letras KG 60 30 30 60
Fideo Regatone KG 120 60 60 120
Fideo cabello de KG 120 60 60 120
angel
Fideo macarrén KG 30 15 15 30
Fideo municidn KG 80 30 30 60
SOENUS ; -
*0" Fideo tallarin KG 300 150 150 300
Hoin Harina de trigo KG 250 150 100 250
Ml = : sin preparar
Q,{ Anes | Servicio de Nutricion del HNCASE, NO ESTA OBLIGADO A RECIBIR ALIMENTOS FUERA
T ’
s -".‘f'.‘.?f DE LA FECHA U HORARIOS ESTABLECIDOS, PUDIENDO, DE SER EL CASQ, DEJAR SIN
EFECTO EL PEDIDO REALIZADO, SIN LUGAR A RECLAMO DEL CONTRATISTA POR DANOS
Y PERJUICIOS.
H.N Carlos Alberto Seguin Escobedo - RAA J‘.":"‘i_.III_E" -T‘:*:“"H} BICENTENARIO
Calle Peral 5ta. Cuadra Puf il . —% DEL PERU
www.essalud.gob.pe Arequipa - Pert PEI":l T & a0a1- w024
Al




/

SEGURO SOCIAL DE SALUD - ESSALUD
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 5-2024-ESSALUD/RAAR-2

mEssalUd “Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres” O\

"“Afao de la unidad, la pazy el desarrollo”

11. REQUISITOS Y RECURSOS DEL PROVEEDOR:
a) EXPERIENCIA DEL POSTOR:

El postor debers acreditar un monto facturado acumulado equivalente:
ftem paguete 1: s/.260,046.00 (doscientos sesenta mil cuarenta y seis nuevos soles
00/100).
ftem paquete 2: s/.195,321.60 (ciento noventa y cinco mil trescientos veintiuno nuevos
soles 60/100).
ftem paquete 3: s/.192,280.32 (ciento noventa y dos mil doscientas achenta nuevos soles
32/100).
Por la venta de los bienes iguales al objeto de la convocatoria, durante un periodo de ocho
anos a la fecha de la prestacidn de ofertas que se computarén desde la fecha de la
conformidad o emision del comprobante de pago, segln corresponda.

b) ACREDITACION: La experiencia del postor se acreditard con copia simple de:
Cantratos u drdenes de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion
o Comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite documentaly fehacientemente con
voucher de depdsito, reporte de estado de cuenta o comprobantes de pago cuya
cancelacion conste en el mismo documento, correspondientes a un méximo de veinte (20)
contrataciones. En caso que los postores presenten varios comprobantes de pago para
acreditar una sola contratacién, se debe acreditar que corresponden a dicha contratacién;
de lo contrario, se asumird que los comprobantes acreditan contrataciones
independientes, en cuyo caso solo se considerard, para la evaluacion, las veinte (20)
primeras contrataciones indicadas en el Anexo referido a la Experiencia del Postor. En el
caso de suministro, solo se considera coma experiencia la parte del contrato que haya sido
ejecutada a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las
conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago
cancelados. En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe
presentarse la promesa de consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda
fehacientemente el porcentaje de las obligaciones que se asumié en el contrato
presentado; de lo contrario, no se computard la experiencia praveniente de dicho contrato.
Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion
convocados antes del 20,09.2012, la calificacion se cefiird al método descrito en la
Directiva “Participacién de Praveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”,
debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones equivale al porcentaje de
participacion de la promesa de consorcio o del contrato de consorcio. En caso que en
dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se presumird que las
obligaciones se ejecutaron en partes iguales. Sin perjuicio de lo anterior, los postores
deben llenar y presentar el Anexo referido a la Experiencia del Postor.

12. OTRAS CONSIDERACICNES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION:

» OTRAS OBLIGACIONES DEL PROVEEDOR. - El contratista deberd realizar una

coordinacion previa con setenta y dos (72) horas de anticipacion a la fecha de entrega,
a los correos rene.canahuire@essalud.gob.pe y
Tiene la obligacién de mantener en actlvidad y habilitacién el CORREO ELECTRONICO
que consigne en la firma del Contrato; para la recepcién de las NOTAS DE PEDIDO que
remite el Servicio de Nutricion del HNCASE.
Las Guias de Remisidn seran verificadas en el ingreso de Viveres Secos Con Ficha
Técnico al Servicio de Nutricidn; asl mismo, las Guias de Remision deberan ser
fechadas, selladas y firmadas por (a Jefatura con V° B® de la Nutricionista encargada de
la Recepcidn; no debera existir borrones nitachaduras de ningun tipo. En caso que por
circunstancias de fuerza mayor se origine alglin error o equivocacién, la CORREPCION
deberd ser corregida un plazo minimo de 24 horas.

ﬂ“h,
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» Durante la vigencia del contrato los precios se mantendrén fijos y no estaran sujetos a
reajuste alguno.

» OTRAS OBLIGACIONES DE LA ENTIDAD: Las entregas seran formalizadas con las
correspondientes Ordenes de Compra, (as mismas que se le proporcionaran al
Contratista por la Oficina de Adquisiciones.

» OTRAS OBLIGACIONES CON EL SERVICIO USUARIO: El Servicio de Nutricién podra
varias las fechas sefaladas comunicandolo oportunamente a los contratistas y en
coordinacion con ellos.

13. RECEPCION DE CONFORMIDAD Y CONTROL DE CALIDAD DE LOS BIENES.

La recepcion de conformidad al momento, NO INVALIDA el reclamo posterior por parte del
Servicio de Nutricién — EsSalud, por defectos o vicios ocultos, inadecuacioén a las
Especificaciones Técnicas u otras situaciones anomalas NO DETECTABLES o NO
VERIFICABLES durante la recepcién del producto, por lo que el PROVEEDOR se
COMPROMETE a REEMPLAZAR (os productos observados (defectos de produccién o
embalaje, etc.) al solo requerimiento del Servicio.

El Contratista se obliga a solventar todos los costos de control y calidad que realice el
Servicio de Nutricién - EsSalud (incluido el costo de las muestras tomadas a sus
almacenes como productos), siempre y cuando no exceda el dos por cien (2%) del monto
del {tem adjudicado y los resultados sean conformes.

En el caso del costo de las muestras no conformes serd asumido por el contratista y no se
considerara en el cémputo del dos por cien (2%).

La conformidad de la recepcién se sujeta a lo dispuesto en el Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado y serd dada por el Servicio de Nutricion (&rea usuaria) o quien
haga sus veces, conforme a los procedimientos internos de EsSalud, en elalmacén Central
de Produccién en cada entrega, en atencién al punto 7.1.2 - A} Las gufas de Remisién
deberan ser presentadas con el ingreso del producto para dar conformidad det pedido
solicitado, en caso de no presentar las guias en el momento se estara a la espera de la
presente como minimo en plazo no mayor a 48 horas para la firma correspondiente.

14. FORMA DE PAGO:

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en

PAGOS PERIODICOS, los mismos gue se realizardan mensualmente de acuerdo a la

cantidad de cada entrega y recepcion parcial del bien.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad

debe contar con la siguiente documentacién:

» Recepcién del bien efectuada por la Unidad de Produccién de Raciones
Alimentarias del Servicio de Nutricién del Hospital Nacional Carlos Alberto Seguin
Escobedo, ubicada en el Hospital Il Yanahuara {Calle Zamacola s/n - Yanahuara)

» Informe del funcionario responsable del Servicio de Nutricion del Hospital Nacional
Carlos Alberto Seguin Escobedo, emitiendo la conformidad de la prestacion
efectuada.

» Comprobante de pago:

o Factura (Original, SUNAT y copia).

o Ordende Compra (Originaly 01 copia).

o Gufa de Remision, de corresponder (Original y 01 copia)

o Notas Contables, si hubiera, (Original, SUNAT y Copia).

o De serelcaso, cualquier otra documentacion o informacién relacionada al
bien adquirido.
H.N Carlos Alberto Seguin Escobedo - RAA Gen ! SN enTENA
Calle Peral 5ta. Cuadra TR 3 G- e
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15. PENALIDAD POR MORA

Al contratista que incurra en retraso injustificado en la ejecucidn de las prestaciones
objeto del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora de
conformidad conlo establecido en los Arts. N° 161°, 162°del D.S. N® 344-2018-EF. Esta
penatidad sera deducida de cualquiera de sus facturas pendientes o en la liquidacion
final. La Entidad aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de
atraso. La penalidad sélo afectara al item en el que se haya originado la mora o
incumplimiento. La penalidad se aplica automaticamente y se calcuta de acuerdo a la
siguiente férmula:

I-‘l-}‘;'\')'

¥ il
“|eESINENTE
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. '] 0.10 x Monto del contrato
Penalidad Diaria = |
F x Plazo vigente en dias

Donde:
F =0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias

La resolucién del contrato se efectuara de acuerdo al procedimiento establecido en los
articulos 164°, 165°, 166°, 167° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado

15.1. Articulo 163.-Otras Penalidades Aplicables:
De acuerdo con el Articulo 163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado,
se pueden establecer penalidades distintas al retraso 0 mora en la ejecucion de la

prestacion. -
PROCEDIMIENTO DE
INCUMPLIMIENTO PENALIDAD VERIFICACION
Medio del transporte sucios o contaminados y/o javas, cajas | 0.25% de la UIT (por “Acta de verificacion de
en mal estado, sucias, deterioradas o contaminados ocurrencia) __laocurrencia

El personal del contratista encargado de manipular los
productos y/o recipientes que no se presenta debidamente
o uniformado.

El medio de transparte utilizado no es de uso exclusivo para |
transportar alimentos, incumpliendo con lo establecido en la
Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios
Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas
Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante la
Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAA, segun

| ~_indica el articulo 17 del D.S. N° 004-2011-AG.

0.25% de la UIT (por | Acta de verificacion de
ocutrencia) la ocurrencia

0.25% de la UIT (por | Acta de verificacidn de
ocurrencia) la ocurrencia

16. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS:
Larecepcidon conforme de ESSALUD. NO enerva su derecho a reclamar posteriormente
por defectos de vicios ocultos u otras situaciones anémalas no detectables 0 no
verificables durante la recepcién de los alimentos, por causas atribuibles al
Contratista, debiendo proceder a la reposicidn o canje total del lote de los bienes que
se hayan detectado en las situaciones descritas.
Si durante el acto de recepcidn de los bienes se advirtiera mermas y/o productos
deteriorados a consecuencia del transporte, el Contratista debera proceder a reponer
o canjear los bienes que se hayan detectado en las situaciones descritas en un plazo
maximo de 02 dias de notificado el hecho por parte de la Entidad (ya sea por correo
electrénico u otro medio técnico).
El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (01) afio, contabilizado a
partir de la emisién de la conformidad.
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CAPITULO IV ]
REQUISITOS DE HABILITACION®

4.1 Requisitos de habilitacion segin los documentos de informacion complementaria

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por
el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segln indica el articulo 33 del Reglamento
de Inocuidad Agrolimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N°004-2011-AG y sus
modificatorias.

Para acceder a los documentos de informacién complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece e! bien objeto de la contratacion:

DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

hitps://www.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf
Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https://www.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-arientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

https:/iww.perucompras.gob.pe/userfile s/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacion

hitps://www. perucompras.gob.pe/userfile s/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucion

hitps://www.perucompras.qob.pe/userfile s/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomésticos, productos electronicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios
hitps://mww.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016. pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

hitps:/fwww.perucompras.qob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-20186. pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

hitps:/’mww.perucompras.gob.pe/userfile s/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf
Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles
hitps://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

hitps:/fwww.perucompras.qob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016. pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

hitps:/Awww.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

hitps:/www.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-crientacion-aprobado-015-2016. pdf

Suministros y equipo de Limpieza

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/imisc/documento-orientacion-aprobado-014-20186.pdf

% Los requisitos de habilitacién son fijados por el area usuaria en el requerimiento.

@
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Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacién

DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los
Documentos de Informacién Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si
posteriormente a la fecha de publicacién o actualizacion de dichos documentos se ha emitido
alguna norma de cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada

consignar lo siguiente:

habilitacién legal para ejecutar la actividad econdmica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacion, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.

. Requisitos de habilitacién adicionales a los previstos en los documentos de informacion
complementaria:

En caso se determine que adicionalmente se debe considerar otros requisitos de habilitacién,

REQUISITO DE
| N° | HABILITACION | ACREDITACION BASE LEGAL FECHA DE PUBLICACION
ADICIONAL

Copia Simple del

registro sanitario | Copia Simple del
vigente  del bien | registro sanitario

correspondiente, vigente del bien

expedido por la | correspondiente,

DIRECCION expedido por la

GENERAL DE SALUD | DIRECCION REGLAMENTO
AMBIENTAL E | GENERAL DE | SOBRE LA
INOCUIDAD SALUD AMBIENTAL | VIGILANCIA Y
ALIMENTARIA - | - DIGESA, segun los | CONTROL

DIGESA segun los | articulos 102 y 105 | SANITARIA DE
articulos 102 y 105 del | del REGLAMENTO | ALIMENTOS Y

1 REGLAMENTO SOBRE LA | BEBIDAS 24 DE SETIEMBRE DE 1998

SOBRE LA | VIGILANCIA Y | APROBADO
VIGILANCIA Y | CONTROL MEDIANTE
CONTROL SANITARIA DE | DECRETO
SANITARIA DE | ALIMENTOS Y | SUPREMO N°007-98
ALIMENTOS Y | BEBIDAS SA Y SuUS
BEBIDAS APROBADO MODIFICACIONES
APROBADO MEDIANTE
MEDIANTE DECRETO

DECRETO SUPREMO | SUPREMO N°007-98

N°007-98 Y AUA | SA Y SUS
MODIFICACIONES MODIFICACIONES
DE CORRESPONDER
Copia Simple de la | Copia Simple de la
Resolucion Directorial | Resolucion
vigente que otorga la | Directorial vigente RESOLUCION

2 validacion Tecnica | que otorga ia MINISTERIAL N°449- | 17 DE MAYO 2006

oficial al plan HACC | validacion  Tecnica 2006/MINSA
emita por la direccion | oficial al plan HACC
General de Salud | emita por la direccion
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Ambiental e Inocuidad
Alimentaria - DIGESA

segun Resolucion
Ministerial N°449-
2006/MINSA de

Alimentos y Bebidas
Plan HACCP debera
aplicarse a la linea de
produccion dentro de
la cual este inmerso el

General de Salud
Ambiental e
Inocuidad

Alimentaria -
DIGESA segun
Resolucion

Ministerial N°449-

2006/MINSA de
Alimentos y Bebidas
Plan HACCP debera

bien requerido, en | aplicarse a la linea
razon del ARTICULO | de produccion dentro
4 DE LA NORMA | de la cual este
SANITARIA inmerso el  bien
APROBADA POR LA | requerido, en razon
RESOLUCION del ARTICULO 4 DE
MINISTERIAL N°449- | LA NORMA
2006/MINSA de | SANITARIA
corresponder. APROBADA POR LA
RESOLUCION
MINISTERIAL
N°449-2006/MINSA
de corresponder.
Advertencia

En caso de digitalizaciéon o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacién sea completamente legible.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningtn caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de ADQUISICION DE VIVERES SECOS CON
FICHA TECNICA PARA CUBRIR LAS NECESIDADES DEL HOSPITAL NACIONAL CARLOS
ALBERTO SEGUIN ESCOBEDO, HOSPITAL YANAHUARA Y HOSPITAL ESCOMEL RED
ASISTENCIAL AREQUIPA, SEGUNDA CONVOCATORIA, que celebra de una parte , en adelante
LA ENTIDAD, con RUC N°20131257750, con domicilio legal en CALLE PERAL 5TA CUADRA

INTERSECCION CON CALLE AYACUCHO S/N representada por [.............. ], identificado con
DNI N° [......... ], y de ofra parte [............coiiiiiiie, ], con RUC N° [............. ], con
domicilio legal en [... R . .], inscritaen laFichaN° [.................... ] Asiento
N [, ] del Reg|stro de Personas Jurldlcas delaciudadde [.................. ], debidamente
representado por su Representante Legal, [.................. .., con  DNI - N°
], segun poder inscrito en la Ficha N° [.............. ] ASIento [ A ] del
Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ ], @ quien en adelante se le denominara

EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha [.................... ], el COMITE DE SELECCION adjudicé la buena pro de la SUBASTA
INVERSA ELECTRONICA N° 05-2024-ESSALUD /RAAR-2 para la contratacién de
ADQUISICION DE VIVERES SECOS CON FICHA TECNICA PARA CUBRIR LAS
NECESIDADES DEL HOSPITAL NACIONAL CARLOS ALBERTO SEGUIN ESCOBEDO,
HOSPITAL YANAHUARA Y HOSPITAL ESCOMEL RED ASISTENCIAL AREQUIPA,
SEGUNDA CONVOCATORIA , a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO],
cuyos detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO

El presente contrato tiene por objetoDEL HOSPITAL NACIONAL CARLOS ALBERTO SEGUIN
ESCOBEDO, HOSPITAL YANAHUARA Y HOSPITAL ESCOMEL RED ASISTENCIAL
AREQUIPA, SEGUNDA CONVOCATORIA

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTOQ], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO’

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en PAGOS PERIODICOS, luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excederd de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la

’ En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.

C
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conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiguen las condiciones establecidas en el
contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o
fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo
establecido en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su
Reglamento, los que se computan desde la oportunidad en que el pago debio efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION
El plazo de ejecucion del presente contrato es de 365 DIAS CALENDARIOS | el mismo que se
computa desde EL DIA SIGUIENTE DE LA NOTIFICACION DE LA ORDEN DE COMPRA.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, |la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL
TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida
por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento
(10%) del monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion.

Importante
Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del niimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituiréd garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos
de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION
LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las
hubiere renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del
numeral 155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepciéon y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién sera otorgada por UNIDAD DE
PRODUCCION DE RACIONES ALIMENTARIAS DEL SERVICIO DE NUTRICION DEL
HOSPITAL NACIONAL CARLOS ALBERTO SEGUIN ESCOBEDO, ubicada en el Hospital Ill
Yanahuara (Calle Zamacola s/n - Yanahuara) y la conformidad sera otorgada por FUNCIONARIO
RESPONDABLE DEL SERVICIO DE NUTRICION DEL HOSPITAL NACIONAL CARLOS
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ALBERTO SEGUIN ESCOBEDO en el plazo maximo de 7 dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo
otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede
otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este
supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para
subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a
reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40
de la Ley de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] ano(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de
atraso, de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningdn
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, seglin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

O
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Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al
diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid
ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para
otras penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del
articulo 32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su
Reglamento. De darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo
165 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir
los dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento
diere lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo senalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el
articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o
efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relaciéon al
contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibiciéon de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucidon del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

8 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

@
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Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento
de su notificacién, segin lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de
Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [....occemiiarccrinnniniass)

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipaciéon no menor de quince {15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

% Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar  a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

@
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 05-2024-ESSALUD/RAAR-2
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : ]

MYPE™ |si | No

Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electronico:
Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de reduccién de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién.

Notificacién de la orden de compra'!

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcién.

10 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun
lo senalado en el articulo 149 del Reglamento.

11" Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Cuando se trate de consorcios, la declaracién jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores
COMITE DE SELECCION )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 05-2024-ESSALUD/RAAR-2

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comuin del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE
DEL CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE" Si | No |

Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o
Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE™ Si l No |

Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE' Si | No |

Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

12 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro salicite la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos peridédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequeha empresa.

13 Ipidem.

14 bidem.
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1. Solicitud de reduccion de la oferta econdémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de compra'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

15 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Senores
COMITE i
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 05-2024-ESSALUD/RAAR-2

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

i No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningin proveedor; y, conocer las
disposiciones del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de
Represion de Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
vi, Ser responsable de la veracidad de los documentos e informaciéon que presento en el

presente procedimiento de seleccion.

vii, Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con ta buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

COMITE DE SELECCION )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 05-2024-ESSALUD/RAAR-2
Presente.-

.
s A AU:{'_

ESIDENTE ¢
ITULAR -
1 Al Essatud & — 3 F .

&/ Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
PTENCIR. demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se

indican en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
| Representante legal o comun, segin corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

[Senores

COMITE DE SELECCION )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 05-2024-ESSALUD/RAAR-2
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
-] que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° N° 05-2024-ESSALUD/RAAR-2

%consorcio, de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de
. |IContrataciones del Estado, bajo las siguientes condiciones:

Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACI(:)N 0] RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD), como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comln del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

Fijamos nuestro domicilio legal comin en [........cvvverieeeeeeeiennnn. 1.

Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las
siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

0, 16
1 CONSORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%17

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

8 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

17 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
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0/.18
TOTAL OBLIGACIONES Lou
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
................ COnsorclado1 Consorc|ad02
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.

'8 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del
CONsorcio.

_®
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacién de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N°5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

[Senores

COMITE DE SELECCION .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 05-2024-ESSALUD/RAAR-2
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracién del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa'® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el
lugar establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?°

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada seré presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en
cuyo caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condiciéon de
consorcio con contabilidad independiente y el numero de RUC del consorcio.

% En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversién en la
Amazonia" se define como "empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquélias que ejerzan la opcioén prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
alaRenta.”

20 En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

[Sefores
COMITE DE SELECCION ]
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 05-2024-ESSALUD/RAAR-2

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucién del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREQ ELECTRONICO]

lo siguiente:
v Notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun
corresponda

Importante

La notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se
efectia por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacién
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 5-2024-ESSALUD/RAAR-2

ANEXO N°7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

[Sefores
COMITE DE SELECCION )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 05-2024-ESSALUD/RAAR-2

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de
la oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los
tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme
a la legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo
de la prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal,

".. no incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segtin relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccién del precio de su oferta en un solo documento o documentos

independientes, en los items que se presente”.

Incluir o eliminar, segtn corresponda
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