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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre :  MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SANTA ANITA

RUC N° : 20131369043

Domicilio legal . AV. EUCALIPTOS CDA. 12 NRO. S/N COOP. UNIVERSAL.
Teléfono: : 510-2135

Correo electrénico: . contrataciones@munisantanita.gob.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la "ADQUISICION DE PRODUCTOS
PARA LA CANASTA DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA EL
PACIENTE CON TUBERCULOSIS Y FAMILIA - PANTBC"

UNIDAD
ITEM DESCRIPCION DEL BIEN MEDIDA CANTIDAD
1 |Leche evaporada entera en lata de 410 g. Unidad (lata) 14,550
2 | Arroz pilado superior en bolsas de 15 kg. Unidad (Bolsas) 530
3 | Lenteja calidad 2 superior en bolsas de 2 kg Unidad (bolsas) 530
4 ﬁ\éveja partida calidad 2 superior en bolsas de 1 Unidad (Bolsas) 530
5 ESJOI castilla calidad 2 superior en bolsas de 2 Unidad (Bolsas) 530
6 | Azucar rubia doméstica en bolsas de 5 kg Unidad (Bolsas) 530
7 | Papa seca en bolsas de 4 kg. Unidad (Bolsas) 530
8 | Filete de caballa calidad extra en aceite vegetal. Unidad (lata) 7950
9 | Quinua en bolsas de 2 kg. Unidad (Bolsas) 530
10 |Harina de Maiz blanco en bolsas de 5 kg. Unidad (Bolsas) 965
11 |Aceite vegetal comestible de 1 1. Unidad (botella) 2120

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO N° 02 SOLICITUD Y
APROBACION DE EXPEDIENTE DE CONTRATACION

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
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RECURSOS ORDINARIOS

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICA

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas que forman parte de
la presente seccion en el Capitulo 111,

1.8. PLAZO DE ENTREGA
Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran de acuerdo con el siguiente

cronograma, en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

CRONOGRAMA DE ENTREGA

Ne Fecha de | Leche Cabal | Arroz | Harina | Quinua | Lente | Frijol | Arveja | Papa | Aceit Azitcar
de Entrega evaporad | la en de en jas en | es en | en seca | e rubia
Entr a entera | enlat | bolsa | Maiz bolsas bolsa | bolsas | bolsas | en vegeta | en
ega en latas | ada s de | blanco | de2kg | sde2 | de 2| delkg | bolsa | 1 en | bolsas

de 410 g 15 kg | bolsas kg kg de 4 | botell | de kg

de 5 kg kg as de
11

1 13/08/2023 | 4500 930 62 295 62 62 62 62 62 248 62
2 10/04/2023 | 5025 1995 | 133 335 133 133 133 133 133 532 133
3 15/05/2023 | 5025 5025 | 335 335 335 335 335 335 335 1340 335
TOTAL 14550 7950 | 530 965 530 530 530 530 530 2120 | 530

Nota: En vista que, se ha proyectado que la firma del contrato se realizara en fecha posterior a la primera
entrega, y toda vez que se trata de una Contratacion Directa en vias de regularizacién, el CONRATISTA, en virtud
ala necesidad del area usuaria, debera atender la 1eray 2da entrega el 10/04/2023 segun las cantidades indicadas
en el cuadro precedente.

1.9. INVITACION Y ENTREGA DE BASES
La invitacién se realizara por medio escrito y/o a través de correo electronico, al proveedor que
cumplié con los términos de referencia.

1.10. BASE LEGAL

- Decreto Legislativo N°1440, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto Publico.
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- Decreto Legislativo N°1436, Decreto Legislativo Marco de la Administracién Financiera del
Sector Publico.

- Ley N°31639, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico para el afio fiscal
2023.

- Ley N°31638, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el afio fiscal 2023.

- Ley N° 31640, Ley de Endeudamiento del sector Publico para el afio fiscal 2023.

- Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.
- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica.

- Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley y sus modificatorias a la
fecha

- Decreto Supremo N° 377-2019-EF que modifica el Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

- Decreto Supremo N° 168-2020-EF que modifica el Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

- Decreto Supremo N° 250-2020-EF que modifica el Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

- Directivas del OSCE.

- Ley 27785 Ley Orgénica del Sistema Nacional de Control y de la Contraloria General de la
Republica

- Competitividad, Formalizacién y Desarrollo de la Micro y Pequefia y del acceso al empleo
decente, Ley MYPE.

- Las normas y disposiciones de la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP se aplican
supletoriamente

- Cadigo Civil en forma Supletoria.

- Ley N° 25307, Ley que crea el programa a la labor alimentaria de las organizaciones sociales
de base.

- Ley N° 27767, Ley del programa Nacional Complementario de Asistencia Alimentaria.

- Decreto Supremo N° 007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas y demas normativas sanitarias aplicables y normas técnicas peruanas.

- Ley N° 24059, Ley de Creacion del Programa del Vaso de Leche.

- Ley N° 27470, Ley que establece normas complementarias para la ejecucion del Programa del
Vaso de Leche.

- Decreto Legislativo N° 1062, Decreto Legislativo que Aprueba la Ley de Inocuidad de los
Alimentos.

- Decreto Supremo N° 007-98-SA, Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas.

- Decreto Supremo N° 022-2001-SA, Reglamento Sanitario para las actividades de Saneamiento
Ambiental en Viviendas y Establecimientos Comerciales, Industriales y de Servicios.

- Decreto Supremo N° 034-2008-AG, Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de
Inocuidad de Alimentos.

s
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- Decreto Supremo N° 007-2017-MINAGRI, Decreto Supremo que aprueba el Reglamento de la
Leche y Productos Léacteos.

- Resolucion Ministerial N°449-2001-SA-DM que aprueba la "Norma Sanitaria para Trabajos de
Desinsectacion, Desratizacion, Desinfeccion, Limpieza y Desinfeccion de Reservorios de Agua,
Limpieza de Ambientes y de Tanques Sépticos"

- Resolucion Ministerial N° 711-2002-SA-DM, que aprueba la Directiva “Valores Nutricionales
Minimos de la Racion del Programa del Vaso de Leche”.

- Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, que aprueba la “Norma Sanitaria para la Aplicacion
del Sistema HACCP en la Fabrica de Alimentos y Bebidas”.

- Resoluciéon Ministerial N° 451-2006/MINSA, que aprueba la “Norma Sanitaria para la
Fabricacion de Alimentos a Base de granos y otros, destinados a Programas Sociales de
Alimentacion”.

- Resolucién Ministerial N°591-2008-MINSA que aprueba la “Norma Sanitaria que establece los
criterios microbiologicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de
consumo humano”

- Resolucién Ministerial N°066-2015-MINSA que aprueba la "Norma Sanitaria para el
Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano".

- Resolucion Ministerial N°624-2015-MINSA, que aprueba la "Norma Sanitaria que Establece la
Lista de Alimentos de Alto Riesgo (AAR)".

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.

2.2.

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION
Etapa Fecha, horay lugar
Invitacion (Fecha Tentativa) . 28/03/2023
Presentacion de oferta . 28/03/2023

En acto privado (Mesa de Partes de la
Municipalidad Distrital de Santa Anita de y/o a: Desde las 08:30 hasta las 14:30 horas
través de correo electrénico

Callificacién de Propuesta . 28/03/2023

Adjudicacion . 28/03/2023

En acto privado (a través del SEACE)

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta se presenta en un (1) sobre cerrado en original, dirigido a la Sub Gerencia de
Abastecimiento de la Municipalidad Dsitital de Santa Anita, en Mesa de Partes de la Entidad, sito
Av. eucaliptos cda. 12 nro. s/n coop. universal, y/o a través de correo electrénico a la siguiente
direccion: contrataciones@munisantanita.gob.pe; conforme al siguiente detalle:

Sefores

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SANTA ANITA

AV. EUCALIPTOS CDA. 12 NRO. S/N COOP. UNIVERSAL
Atte.: SUB GERENCIA DE ABASTECIMIENTO

DIRECTA-PROC-2-2023-MDSA/OEC-1

Denominacion de la convocatoria: "ADQUISICION DE PRODUCTOS PARA LA CANASTA DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA EL PACIENTE CON
TUBERCULOSIS Y FAMILIA - PANTBC"

oferta
[NOMBRE / DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL POSTOR]

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacion obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacién de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del representante
legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o documento
anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona natural, del apoderado
0 mandatario, segun corresponda.

1

La omisién del indice no determina la no admisién de la oferta.
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c)

d)

f)

a)

h)

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de los
integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun corresponda.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento. (Anexo N°
2)

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas en el
numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

Copia simple del Registro Sanitario vigente del producto ofertado, expedido por la Direccién
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segln los articulos 102 y
105 del Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificatorias. (Para el caso de alimentos
elaborados industrialmente).
Importante
Se admitiran regisiros sanitarios de productos cuya denominacion no sea exaciamente
fgual a la def producto objefo de la confratacion, siempre ¥y cuando éste comparta ia
misma composicion cualitativa de ingredientes basicos y los mismos adifivas alimentarios

gue ef producfo solicitado por la Enfidad. FPara dicho efecto adiuntar copia de la
documentacion presentada a DIGESA gue acredite tal condicion.

Copia simple del Certificado de Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP vigente o
Resolucién Directoral que la otorga, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, a nombre del fabricante, de conformidad con el articulo
58-A del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
por Decreto Supremo N°007-98-SA, modificado por Decreto Supremo N°004-2014-SA y
conforme la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, que aprueba la “Norma Sanitaria
para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabrica de Alimentos y Bebidas”. (Para el caso
de alimentos elaborados industrialmente), debiéndose indicar de manera expresa el
producto ofertado y la correspondiente linea de produccién.

Importante

= Ef Plan HACCP debe estar referido a 1a finea de produccion del producto objefo de
confrafacion o a una linea de produccion dentro de ja cual esté inmerso dicho
producto, segun e arficilo 4 de la norma sanifaria aprobada por la Resolucion
Mimisterial N® £49-2006/MIN.SA.

Declaracion Jurada de Insumos Nacionales, suscrita por el representante legal del postor,
0 en su caso de la persona natural indicando que, para la elaboracion del producto, materia
del presente procedimiento de seleccién se utilice insumos nacionales precisandose el
porcentaje por cada insumo tanto nacional como importado, en concordancia con el articulo
4° de la Ley N° 27470 modificada por la Ley N° 27712,

Copia del Certificado de Inspeccion técnico Productiva de panta, emitido por un organismo
de inspeccion acreditado ante INACAL, vigente a la fecha de presentacion de ofertas,
debera corresponder a la linea de produccién concordante con la Resolucién de Validacién
Técnica Oficial del Plan HACCP que adjunte el postor a su oferta, en la que debe
encontrarse inmerso el producto ofertado, el porcentaje minimo de cumplimiento es de
90.00 %.

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se consigne los
integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las obligaciones a las que se
compromete cada uno de los integrantes del consorcio, asi como el porcentaje equivalente
a dichas obligaciones. (Anexo N°5).

El precio de la oferta en SOLES debe registrarse directamente en el formulario electrénico
del SEACE.

Adicionalmente, se debe adjuntar el Anexo N° 6 en el caso de procedimientos convocados
a precios unitarios.

En el caso de procedimientos convocados a suma alzada Unicamente se debe adjuntar el
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Anexo N° 6, cuando corresponda indicar el monto de la oferta de la prestacion accesoria o
gue el postor goza de alguna exoneracion legal.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con dos (2)
decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos (2) decimales

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el
literal c) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en SOLES.

Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentaciéon de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a)

Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cdbdigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.
Advertencia
De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE?y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquetes.

Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucidn contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacioén o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado’.

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado —

PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

* Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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» Enlos contratos perioédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaraciéon Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link
http://lwww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Perq, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perl, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya*.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO
El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en en la ventanilla de Mesa de Partes de la Entidad
(Unidad de Tramite Documentario) sito en Av. eucaliptos cda. 12 nro. s/n coop. Universal — Santa
Anita, en el horario de 8:00 a 15:30 horas.

2.5. FORMA DE PAGO
La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en PAGOS

PERIODICOS.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del Area de Almacén.

- Informe del funcionario responsable del Programa del Vaso de Leche, emitiendo la
conformidad de la prestacion efectuada.

- Guia de Remisién en la que se debera consignar el lote al que pertenece el producto.

- Comprobante de pago.

Presentacion del Certificado de Calidad o certificados de inspeccién de Lote del producto por

4 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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remesa que ingresa a los almacenes de la Municipalidad Distrital de Santa Anita. El cual sera
emitido por entidad acreditada ante INACAL.

Dicha documentacion se debe presentar en el Almacén de la Municipalidad Distrital de Santa
Anita sito en la oficina de Tramite Documentario sito Av. eucaliptos cda. 12 nro. s/n coop.

Universal — Santa Anita.
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CAPITULO 1l
ESPECIFICACIONES TECNICAS

MUNICIPALIDAD DISTRITAL

DE SANTA ANITA Subgerencia de Salud, Programas Alimentarios y SISFOH

“Afo de la unidad, la paz y el desarrollo”

ANEXO 01
ESPECIFICACIONES TECNICAS

I. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Adquisicién de alimentos, “de 7,950 kg de arroz pilado superior (530 bolsas de 15 kg), 2,120 [ de aceite
vegetal comestible (2,120 unidades de litro), 1,060 kg de lenteja calidad 2 superior (530 bolsas de 2 kg), 530
kg de arveja partida calidad 2 superior (530 bolsas de un kg), 1,060 kg de frijol castilla calidad 2 superior
(530 bolsas de 2 kg), 2,650 kg de aziicar rubia (530 bolsas de 5 kg), 2,120 kg de papa seca (530 bolsas de 4
kg), 7,950 latas de filete de caballa calidad extra en aceite vegetal, 1,060 kg de quinua (530 bolsas de 2 kg),
4825 kg de harina de maiz blanco (965 bolsas de 5 kg) y 14,550 latas de leche entera en latas de 410 g.”, para
el Programa de Alimentacién y Nutricién para la Persona Afectada con Tuberculosis y Familia de la
icipalidad Distrital de Santa Anita,

DESCRIPCION DEL BIEN UNIDAD MEDIDA | CANTIDAD
Leche evaporada entera en lata de 410 g. Unidad (lata) 14,550
2 Arroz pilado superior en bolsas de 15 kg. Unidad (Bolsas) 530
. . . . 530
Lenteja calidad 2 superior en bolsas de 2 kg Unidad (bolsas)
.;\Lv;Ja partida calidad 2 superior en bolsas de Unidad (Bolsas) 530
g‘rlljgol castilla calidad 2 superior en bolsas de Unidad (Bolsas) 530
6 Aztcar rubia doméstica en bolsas de ¢ kg Unidad (Bolsas) 530
. : 530
7 Papa seca en bolsas de 4 kg. Unidad (Bolsas)
8 Filete de caballa calidad extra en aceite Unidad (lata) 2950
vegetal.
. . X 530
9 Quinua en bolsas de 2 kg, Unidad (Bolsas)
10 Harina de Maiz blanco en bolsas de 5 kg. Unidad (Bolsas) 965
. ; . 2120
11 Aceite vegetal comestible de 1 |. Unidad (botella)
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II. FINALIDAD PUBLICA

Mecjorar el estado nutricional de la persona afectada por tuberculesis y sus contactos mediante el aporte
de un complemento alimenticio.

Brindar asistencia alimentaria por intermedic de programa que administra la Subgerencia de Salud,
Programas Alimentarios y SISFOH de la municipalidad de Santa Anita, el cual permitira mejorar la

calidad alimentaria de la persona afectada por tuberculosis y sus contactos™.

1L ANTECEDENTES

N ¢ Ley N° 25307, Ley que crea el programa a la labor alimentaria de las organizaciones sociales de

base.

Ley N° 27767, Ley del programa Nacional Complementario de Asistencia Alimentaria.

solucion Jefatural N° 609-2003-PRONAA/J, que aprueba el reglamento para comedores que
aiben apoyo del programa de complementacién alimentaria y sus modificatorias.

tereto Supremo N° 027-2007-PCM, que define y establece las politicas nacionales de obligatorio
cumplimiento para las entidades del Gobierno Nacional.
e  Resolucion Ministerial N° 653-2014/MINSA Ministerio de Salud aprueba el documento técnico”,
formulacién de la racién alimentaria del programa de complementacion alimentaria para persona
afectada por tuberculosis™.
Resolucion de Secretaria General N° 022-2017-MIDI1S/SG que aprueba la Directiva 001-2017 para

C e personas afectadas con tuberculosis

VQBB
""”cﬁ»ﬂ»ﬁ‘af Decreto Supremo N° 007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de

Alimentos y Bebidas y demés normativas sanitarias aplicables y normas técnicas peruanas.

IV. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION
4.1 Objetivo General:

« Garantizar la atencién opertuna de los beneficiarios del programa de alimentos y nutricién para el
paciente con tuberculosis y familia PANTBC.

4.20bjetivos Especificos:

» Adquirir productos que sirvan como un complemento alimentario para la recuperacion integral de
la persona afectada por tuberculosis y de proteccion de los contactos intradomiciliarios.

V. ALCANCES Y DESCRIPCION DE LOS BIENES A ADQUIRIR

5.1 Caracteristicas y condiciones.

Caracteristica Técnicas: La presente racion alimenticia del Programa de Alimentacion y Nutricion para




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SANTA ANITA
DIRECTA-PROC-2-2023-MDSA/OEC-1

UNICIPALIDAD DISTRITAL
M DE SANTA ANITA Subgerencia de Salud, Programas Alimentarios y SISFOH

“Afio de la unidad, Iz paz y el desarrollo”

el Paciente con Tuberculosis y Familia, de acuerdo a la resolucion Ministerial N°653-2014- MINSA
aprueba la formulacién de la racion alimentaria del programa, de acuerdo al signiente cuadro:

N° | NOMBRE Racion mensual | Energia (kcal) y proteinas que cubre la racion diaria de la persona
DEL persona afectada + 4 | afectada més 4 contactos
ALIMENTO contaclos
UM Peso g Carbohidrato | Grasa Proteinas | Total Proteinas
mensual mensual | energia energia cnergia energia 2
1 Leche 15 latas 6,150 894 142,07 61,66 283,1 12.92
cvaporada
enlera
2 Pescado, 15 latas 2,550 88 61,81 98,28 1528 22.55
enlatado cn
aceite
3 Arroz Dblanco | 13 kg. 15,000 1,552.0 31,50 156,00 1,739.5 39.80
corriente
4 Maiz, blanco u | Skg. 5,000 456.6 54,00 36,48 546,0 8.65
otro
5 Quinua 2kg. 2,000 199.8 39,15 40,88 2798 18.20
~SoeTIA o 6| Lenicjas, Ske 5,000 4278 15,75 158,20 601,0 39.55
C U frijoles, arvejas
N | Papa seca 4 ke 4,000 364,8 7,88 41,00 4129 18.25
B 8\ | Aceite vegetal 4L 4,000 8,0 1,125.00 0,00 1,125.0 0.00
3 5 1 9= 1| Azicar rubia 5 ke 5,000 648,8 3,00 0,80 648.8 0.00
'f'q'lfll racidn mes 48,788 3,737 1,477 573 5,787.19 | 1433

A, ITEM 1;: LECHE EVAPORADA ENTERA EN LATA DE 410 ¢

A.1 DEFINICION. Se entiende por leches evaporadas los productos obtenidos mediante
eliminacién parcial del agua de la leche porel calor o por cualquier otro proceso que permita obtener
un producto con la misma composicion y caracteristicas. El contenido de grasa y/o proteinas podrd
justarse (inicamente para cumplir con los requisitos de composicion estipulados en la presente
orma Técnica Pervana, mediante adicion y/o extraccién de los constituyentes de la leche, de
manera que no se modifique la proporcidn entre la caseina y la proteina del suero en la leche
sometida a tal procedimiento

A.2 REQUISITOS ORGANOLEPTICOS:

Color : De blanco a crema

Olor : Agradable, libre de olores extrafios

Sabor : Agradable ligeramente dulce, y libre de sabores extrafios a su naturaleza
Aspecto : Fluido uniforme

A.3 Requisitos fisico sensoriales

La muestra del producto sometida a incubacion, segun el método de esterilidad comercial
seleccionado, deberd cumplir los siguientes requisitos:

a) No debe sufrir modificaciones que alteren el envase tales como hinchamiento, fugas, entre otros;
b) Las caracteristicas sensoriales tales como olor y aspecto, no deben diferir sensiblemente de las
de una leche evaporada sin incubar.

A.4 REQUISITOS FISICO - QUIMICOS:

Caracteristicas Unidad Leche Evaporada Entera
Grasa de la Leche g/100g minimo 6.5
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Solidos Totales de Leche g/100g Minimo 23.0
Solidos No Grasos g/100g Minimo 16.5
Proteina de Leche g/100g Minimo 6.0

Referencia: D. S. 007-2017-MIDAGRI, modificado mediante D.S. 004-2022-MIDAGRI

A.5 CONTENIDO DE MICRO NUTRIENTES en 100 gramos de producto:

Calcio (ing) :220.00
Fésforo (mg) : 80.00
Vitamina A (ug de retinol)  :240.00
Vitamina C (mg) : 11.00

A.6 REQUISITOS MICROBIOLOGICOS: Pruebas de esterilidad 7 dias a 35° C-37°C

1%[&(111010 debe cumplir con las condiciones de esterilidad comercial:
oisTRITap oF
Sy

Analisis Plan de Aceptacion Rechazo
muestreo
4 /de esterilidad n c
mercial a 5 0 Estéril No estéril comercialmente
comercialmente

a De acuerdo con métodos normalizados o validados sobre prueba de esterilidad comercial, considerando
las temperaturas, tiempos de incubacion e indicadores microbioldgicos del mencionada método, los cuales
L dgben especificarse en el informe de ensayo.

NEIRA 1: La prueba de esterilidad comercial se realiza en envases que no presenten ningln defecto visual.
%o de la incubacién el producto presenta alguna alteracién en el olor, color, apariencia, pH, el
Paodugl se considerara “no estéril comercialmente™.

MOTA2: Si tras la inspeccién sanitaria resulta necesario tomar muestras de unidades defectuosas para
#/inar las causas, se procederd con el método de analisis microbiolégico para determinar las causas

; biolégicas del deterioro segiin métodos establecidos en el Codex Alimentarius o normalizados o
validados.

Donde n, m y ¢ se describen a continuacion:

n Es el ntimero de unidades de muestra que deben ser examinadas de un lote de alimentos para satisfacer
los requerimientos de un plan de muestreo particular.

m Es un criterio microbioldgico que separa buena calidad de calidad defectuosa. En general “m” representa
un nivel aceptable y valores sobre el mismo son inaceptables.

¢ Es el ntmero méximo permitido de unidades de muestra defectuosa. Cuando encuentra cantidades
mayores de este nimero el lote es rechazado.

Aditivos alimentarios
Solo se pueden usar los aditivos alimentarios enumerados a continuacién y solo dentro de los limites

especificados.

n.° SIN | Nombre del aditivo Nivel maximo
Reforzadores de la textura

508 Cloruro de potasio 2 000 mg/kg por separado o
509 Cloruro de calcio 3 000 mg/kg en combinacion,
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expresados como sustancias
anhidras
Estabilizantes
331 Citratos de sodio 2 000 mg/kg por separado o
332 Citratos de potasio 3 000 mg/kg en combinacion,
333 Citratos de caleio expresados como sustancias

anhidras

Reguladores de Ia acidez

170

Carbonato de calciu

2 000 mg/kg por separado o

339 Fosfato de sodio 3 000 mg/kg en combinacion,
340 Fosfato de potasio expresados como sustancias
341 Fosfato de calcio anhidras
450 Difosfato
451 Trifosfato
452 Polifosfato
500 Carbonato de sodio
501 Carbonato de potasio
bdspesante
T;{l@l‘_l“’f@ [ Carragenina | 150 mg/ke
Wnﬁﬂ-}ﬂfm ante
IS A | Limitado a BPM

H| [ Lecitina
3

La vida (il del producto debe ser seis meses como minimo contados desde la fecha de ingreso a los
almacenes de la entidad.

.8 ALMACENAMIENTO

be ser almacenado bajo condiciones sanitarias apropiadas, bajo sombra, sobre parihuelas en un
ardbiente fiesco, ventilado y seco. El recinto de almacenamiento debe de estar libre de plagas y olores
ertes o desagradables, alejado de la luz directa.

A9 ENVASES

Los envases primarios son metalicos sanitarios para alimentos, éstos son herméticamente cerracos,
Las presentaciones son envases de 410 g

La tapa del envase de 410 g lleva impresa en alto relieve la denominacién PROGRAMA SOCIAL.
Las envases secundarios deberdn proporcionar seguridad al producto contenido y tener las
caracteristicas de ser resistentes al transporte y apilamiento.

A.10 ROTULADO

Ademés de las disposiciones establecidas en la1NTP 209.038:1994 Alimentos envasadosy Rotulados
y la NTP 202.085:1991 Leche y productos lacteos se debe indicar el porcentaje de grasa y el
porcentaje de proteina.

Ademas, debe contener la siguiente informacién:

a. Noinbre del producto.

b. Declaracién de ingredientes y aditivos (indicando su codificacién internacional) que se han
empleado en la elaboracion del producto,

. Nombre y direccién del fabricante.
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d. Numero de Registro Sanitario,

e Fecha de vencimiento.

f. Cédigo o clave del lote.

h. Valor nutricional por 100 gramos de producto.

El rotulo se consignara en todo envase de presentacion unitaria, con caracteres de facil lectura,
de colores indelebles, expresado en idioma espaiol, en forma completa y clara.

B. ITEM 2: ARROZ PILADO SUPERIOR

ROTULADO : Segin ficha técnica aprobado por OSCE y modelos proporcionados por la entidad.
VIDA UTIL: Mayor a 24 meses (desde su internamiento en el almacén del Programa PANTBC).
CALIDAD: Arroz Pilado Superior medianc

RESENTACION: Bolsa de | kilo (sobre empacado en bolsas x 15kg)

PO DE ENVASE: Segin el siguiente detalle:

;structum del envase: Polietileno de baja densidad

MATERIAL DE LA BOLSA x lkg: Bolsa de polietileno de baja densidad biodegradable color

translucido de primer uso de Spm de 18cm x 25 cm.

TIPO DE SELLADO: Terrrosellado

ORI, Para el s_obre empaque del arroz su presentacion sera: sacos de polipropileno tejido biodegradable
%con laminado, color semicristalino, medidas del envase de 15pulg x 26pulg y gramaje del saco de

%35g a 30g.*

a calidad del producto serd verificada al momento de la entrega recepcion per el encargado del

ipervisor de control de calidad de la Subgerencia de Salud y Programas Alimentarios.

R,

2 o A0 Adicionalmente debe cumplir con las especificaciones técnicas detalladas en fa respectiva ficha

técnica.

- REQUISITOS DE HABILITACION:

e Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccién
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segiin los articulos 102 y 105
del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado por
Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, seglin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria segin el D.S. N° 038-2014-
SA.

® Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la DIGESA, segin Resolucién Ministerial N° 449-2006-MINSA(¥). El
Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacién o a una
linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de
la norma sanitaria aprobado por la Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA y sus
modificatorias.




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SANTA ANITA
DIRECTA-PROC-2-2023-MDSA/OEC-1

MUNICIPALIDAD DISTRITAL ) . )
DE SANTA ANITA Subgerencia de Salud, Programas Alimentarios y SISFOH

“Afio de la unidad, la paz y el desarrollo”

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estdn vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segiin lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del
Decreto Legislativo N® 1290.

o Declaracion jurada de uso de documentos, serd verificado al momento de la evaluacion.

C. ITEM 3: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

ROTULADO : Segin ficha técnica aprobado por OSCE y modelos proporcionados por la entidad.
VIDA UTIL: 12 meses (desde su internamiento en el almacén del Programa PANTBC).
PRESENTACION: | litro.

TIPO DE ENVASE: PET (transparente e incoloro)

Fdnlormidad de recepeidn no invalida cualquier reclamo posterior que se pueda realizar por vicios

El rotulado de las cajas debe ser la misma de los envases de 1 litro, asi mismo, debe indicar instrucciones
para el manipuleo y apilamiento.

b

D
-1

[YTOS DE HABILITACION:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segiin los articulos 102 y 105
del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado por
Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria segiin el D.S. N° 038-2014-
SA.

s Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la DIGESA, segiin Resolucién Ministerial N° 449-2006-MINSA(*). El
Plan HACCP deber4 aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacién o a una
linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de
la norma sanitaria aprobado por la Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA y sus
modificatorias.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estdn vigentes en lanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segin lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y seginda Disposicién Complementaria Transitoria del
Decreto Legislativo N° 1290.
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« Declaracién jurada de uso de documentos, sera verificado al momento de la evaluacion.

D. ITEM 4: LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

GRADO DE CALIDAD 2 — SUPERIOR
TAMANO: 2
ROTULADO : Segin ficha técnica aprobado por OSCE y modelos proporcionados por la entidad.

VIDA UTIL: minimo 08 meses (desde su internamiento en el almacén del Programa PANTBC).
PRESENTACION: Bolsas de 2 kg

TIPO DE ENVASE: Segin el siguiente detalle:

ESTRUCTURA DEL ENVASE: Bolsa de polietileno de baja densidad biodegradable color
translucido de primer uso de 5pum de 18cm x 25 cm.
COLOR: Cristal opaco

OISTRITAL 5
= ﬁ'ig ADQO: Termo sellado

..... 3 ‘ . . ) .

IEL'?‘ bara ] sobre empaque de la menestra su presentacion serd: sacos de polipropileno tejido biodegradable
====%Z3n [ininado, color semicristalino, medidas del envase de 15pulg x 26pulg. y gramaje del saco de 25g a
P

Jssbealidad del producto sera verificada al momento de la entrega recepcion por el encargado del supervisor
de control de calidad de la Subgerencia de Salud y Programas Alimentarios.

Adicionalmente debe cumplir con las especificaciones técnicas detalladas en la respectiva ficha técnica.

sanidad agraria — SENASA segin indica el articulo 33 del “reglamento de inocuidad
agroalimentaria® aprobado mediante D.S. N°004-2011-AG, 'y sus modificaciones y
complementarias.

Nota.- para efectos de cumplimiento del presente requisito, bastara que en el certificado de
autorizacion sanitaria de establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico) del
bien correspondiente a contratar, segiin lo establecido en el SENASA.

o Declaracion jurada de uso de documentos, serd verificado al momento de la evaluacion.

L. ITEM 5: ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR

GRADO DE CALIDAD 2 — SUPERIOR

TAMANO: 2

ROTULADO: Segiin ficha técnica aprobado por OSCE y modelos proporcionados por la entidad.
VIDA UTIL: minimo 8 meses (desde su internamiento en el almacén del Programa PANTBC).
PRESENTACION: Bolsas de 1 kg

TIPO DE ENVASE: Segun el siguiente detalle:
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MATERIAL DE LA BOLSA x lkg: Bolsa de polietileno de baja densidad biodegradable color
translucido de primer uso de 5pm de 18cm x 25 cm.

TIPO DE SELLADO: Termosellado.

Para el sobre empaque de la menestra arverja verde partida su presentacion serd: sacos de polipropileno
tejido biodegradable con laminado, color semicristalino, medidas del envase de 15pulg x 26pulg. y
gramaje del saco de 25g a 30g.*

La calidad del producto seré verificada al momento de la entrega recepcion por el encargado del supervisor

de control de calidad de la Subgerencia de Salud y Programas Alimentarios.

Adicionalmente debe cumplir con las especificacion.s técnicas detalladas en la respectiva ficha técnica.

F. ITEM 6: FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR

TIPO DE ENVASE: Segin el siguiente detalle

qlsa de polietileno de baja densidad biodegradable color translucido de primer uso de Spm de 18cm x

La calidad del producto ser verificada al momento de la entrega recepcion por el encargado del supervisor
de control de calidad de la Subgerencia de Salud y Programas Alimentarios.

Adicionalmente debe cumplir con las especificaciones técnicas detalladas en la respectiva ficha téenica,

G. ITEM 7: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

ROTULADO: Segiin ficha técnica aprobado por OSCE y modelos proporcionados por la entidad.
VIDA UTIL: Minimo 25 meses (desde su internamiento en el almacén del Programa PANTBC).
PRESENTACION: Bolsa de 1 kg (sobre empacado en bolsas x 5 kg)

TIPO DE ENVASE: Segun el siguiente detalle

Estructura del envase:
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Bolsa de polictileno de baja densidad biodegradable color translucido de primer uso de Sum de 18cm x
25 cm.

TIPO DE SELLADO: Termosellado

Para el sobreempaque de la azicar rubia doméstica su presentacion serd: sacos de polipropileno tejido
biodegradable con laminado, color semicristalino, medidas del envase de 15pulg x 26pulg. y gramaje del
saco de 25g a 30g.*

La calidad del producto serd verificada al momento de la entrega recepeion por el encargado del supervisor
de control de calidad de la Subgerencia de Salud y Programas Alimentarios.

Adicionalmente debe cumplir con las especificaciones técnicas detalladas en la respectiva ficha téenica.

REQUISITOS DE HABILITACION:

s Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segin los articulos 102 y 105
del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas™ aprobado por
Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
2 articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria segin el D.S. N° 038-2014-
SA.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la DIGESA, segin Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA(*). El
Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacién o a una
linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de
la norma sanitaria aprobado por la Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA y sus
modificatorias.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes cn tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segin lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria de!
Decreto Legislativo N® 1290,

* Declaracién jurada de uso de documentos, sera verificado al momento de la evaluacion.

H. ITEM 8: PAPA SECA

ROTULADO: Segiin ficha técnica aprobado por OSCE y modelos proporcionados por la entidad.
VIDA UTIL: Minimo 24 meses (desde su internamiento en el almacén del Programa PANTBC
PRESENTACION: Bolsa de 1 kg (sobre empacado en bolsas de 4 kg)

ENVASE: Segin detalle:

Bolsa de polietileno de baja densidad biodegradable color translucido de primer uso de S5pm de 18em x
25 cm.
TIPO DE SELLADO: Termosellado
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Para el sobre empaque de la papa seca su presentacion seré: sacos de polipropilena tejido biodegradable
con laminado, color semicristalino, medidas del envase de 15pulg x 26pulg. y gramaje del saco de 25g a

30g.*

REQUISITOS DE HABILITACION:

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccién
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segtn los articulos 102 y 105
del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado por
Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, seg(in lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria seglin el D.S. N° 038-2014-
SA.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Téenica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la DIGESA, segiin Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA(*). El
Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacién o a una
linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de
la norma sanitaria aprobado por la Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA y sus
modificatorias.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estdn vigentes en tanto se emita la
reglamentacién que corresponda, segiin lo establecido por la primera y segunda Disposicitn
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del
Decreto Legislativo N° 1290.

Es obligatorio presentar Copia simple del certificado de saneamiento ambiental vigente
(Desinfeccion, Desinsectacion, Desratizacion, Limpicza de ambientes) realizada a la planta
procesadora del producto ofertado y almacenes de planta productora del producto ofertado, el
certificado debe ser emitido por una empresa de saneamiento ambiental, de conformidad a lo
establecido en D.S. 022-2001-SA y R.M. N° 449-2001-SA/DM.

Declaracion jurada de uso de documentos, sera verificado al momento de la evaluacion.

I. ITEM 9: QUINUA

ROTULADO : Segin ficha técnica aprobado por OSCE y modelos proporcionados por la entidad.
VIDA UTIL: 8 meses (desde su internamiento en ¢l almacén del Programa PANTBC
PRESENTACION: Bolsas de 2 kg

ENVASE: Segun detalle:

Bolsa de polietileno de baja densidad biodegradable color translucido de primer uso de Spm de 18cm x

25 cm.

TIPO DE SELLADO: Termosellado.
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Para el sobre empaque de la menestra quinua su presentacion serd: sacos de polipropileno tejido
biodegradable con laminado, color semicristalino, medidas del envase de 15pulg x 26pulg. y gramaje del
saco de 25g a 30g.*

REQUISITOS DE HABILITACION:

e Certificado de autorizacién sanitaria de establecimiento vigente, otorgado por el servicio
nacional de sanidad agraria — SENASA segiin indica el articulo 33 del “reglamento de
inocuidad agroalimentaria” aprobado mediante D.S. N°004-201 1-AG, y sus modificaciones
y complementarias.

Nota.- para efectos de cumplimiento del presente requisito, bastara que en el certificado de
autorizacion sanitaria de establecimiento indique: Nombre comiin (nombre cientifico) del
bien correspondiente a contratar, segiin lo establecido en el SENASA,

« Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, seglin los
articulos 102 y 105 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas" aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase deberd corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, seglin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas™ aprobado mediante D.S. N°® 007-98-5A y su modificatoria segiin el D.S. N® 038-2014-
SA.

« Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la DIGESA, segin Resolucion Ministerial N° 449-2006-
MINSA(®). El Plan HACCP deberé aplicarse a la linea de produccién del bien objeto de
contratacion o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido,
en razon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobado por la Resolucién Ministerial N° 449-
2006-MINSA y sus modificatorias.

Nota: Los requisitos documentarios. antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacién que corresponda, segin lo establecido por la primera y segunda Disposicién
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del
Decreto Legislativo N° 1290.

e Declaracién jurada de uso de documentos, sera verificado al momento de la evaluacion.

#para el producto de la quinua, se acreditara el cumplimiento con los documentos de SENASA
yfo DIGESA.

J. TTEM 10: FILETE DE CABALLA CALIDAD EXTRA EN ACEITE VEGETAL
1. REQUISITOS

1.1 Presentacion:
Envase de hojalata redondo: 1/2 Lb. tuba (170 gr.).

Empaque: Latas de 1/2 Lb. Tuna en cajas de carton corrugado de 48 latas cada caja. (Las Cajas de carton
corrugado, deben garantizar un buen almacenamiento y transporte para asegurar Ja limpieza de las latas y
evitar su deformacion fisica de las mismas).

Si hubiera el caso, que en la caja sellada de 48 latas presentara faltante, el proveedor se hard responsable
de la reposicién del faltante en optimas condiciones (en el plazo de 24 horas).
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1.1.1 Caracteristicas de las latas.

Hojalata con costura lateral electro soldada, barnizada con barnices dleo-resinosas a los que se adiciona
pasta de 6xido de zinc. Con especificaciones téenicas del fabricante. Sellado hermético: a verificarse,
debido a que cualquier desviacion o imperfeccién en la operacién de sellado incrementaré el riesgo de
contaminacion por lo que la vigilancia y control sobre esta operacion es obligatoria.

Todas las latas deben estar libres de defectos (fugas de liquido, hinchazén, grietas, rajaduras, abolladuras
que puedan afectar la hermeticidad u otros) y oxidacion.

Las medidas de cierre deberan de estar de acuerdo a los parametros normales de produceion.

Las medidas de abertura de la lata tendran un dispositivo abre facil.

No s aceplara producciones (lotes) cuyo defecto sea el desprendimiento del barniz interno.

El envase deber corresponder al autorizado en el Protocolo Téenico de Registro Sanitario del Producto.

El producto debe ser envasado cumpliendo con los establecido en el articulo 99° de la “Norma Sanitaria
559" onea las Actividades Pesqueras y Acuicolas™ (D.S. N° 040-2001-PE).

O

[

=) Lasgajas deberan de ser tal que garanticen un almacenamiento y transporte apropiados para asegurar las
Vege cgﬁ iciones de limpieza de los envases y evitar su deformacion fisica.

Caracteristicas de las cajas

e s R cada uno de los lados exteriores de las cajas de carton deberd figurar impreso y de una manera legible
el codigo de produccion colocando ademés una etiqueta identificadora del producto en los dos lados de la
caja,

No se aceptaran cajas de cartén sucias, rotas o con s ntomas de adulteracion de las mismas.

IETiempo de vida 1til

3 ida%’ltii aproximada: 04 afios desde su fabricacién, almacenada a temperatura ambiente, en areas
(gién|cas, secas, protegidas de la contaminacién, evitando exposicion directa del sol.

otulado/Etiquetado

“-"—'ih-bfos envases deberan llevar rotulado/etiquetado, en forma destacada, lo indicado en la Norma Metrologica
Peruana “NMP 001.1995 Productos Envasados. Rotulado” y en el Art, 150° del Titulo XII “Del
Etiquetado o Rotulado” de la “Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas” (D.S. N°
040-2001-PE), y ¢l nimero de Registro Sanitario.

K. ITEM 11: HARINA DE MAfZ BLANCO -

ROTULADO : Segin ficha técnica aprobada por OSCE y modelos proporcionados por la entidad.
VIDA UTIL: Minimo 12 meses (desde su internamiento en el almacén del Programa PANTBC
PRESENTACION: Bolsa de 1 kilo (sobre empacado en bolsas x Skg)

ENVASE: Segin detalle:

MATERIAL DE LA BOLSA x lkg: Bolsa de polietileno de baja densidad biodegradable color
transparente de primer uso.
TIPO DE SELLADQO: sellado hermético

Para el sobre empaque harina de maiz blanco su presentacion serd: sacos de polipropileno, color
transparente, transhicido o cristal.
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TIPO DE CERRADO: cinta encadenada

REQUISITOS DE HABILITACION:

e Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segin los articulos 102 y 105 del
"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado por Decreto
Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase deberd corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas™
aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria segln el D.S. N® 038-2014-5A.

ia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan
CP, emitida por la DIGESA, segin Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA(*). EI Plan
. \{ICP deberé aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de
<~ prevuccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de la norma sanitaria
s obado por la Resolucién Ministerial N° 449-2006-MINSA y sus modificatorias.

b
Sy
Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la reglamentacion
que corresponda, segn lo establecido por la primera y segunda Disposicién Complementaria Final y la

primera y segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo N° 1290.

vE™aeE s obligatorio presentar Copia simple del certificado de saneamiento ambiental vigente (Desinfeccién,
B v J;b.esinsectacidn, Desratizacion, Limpieza de ambientes) realizada a la planta procesadora del producto
ﬁﬁ!‘ o ttado y almacenes de planta productora del producto ofertado, el certificado debe ser emitido por una
%'4,1 empresa de saneamiento ambiental, de conformidad a lo establecido en D.S. 022-2001-SA y R.M. N°
-2001-SA/DM.

e Declaracién jurada de uso de documentos, sera verificado al momento de la evaluacion.

-~ VI TRANSPORTE

El vehiculo de transporte deberd reunir las condiciones establecidas en el Decreto Supremo N°007-98-
SA “Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas™.

VIL  LUGARY PLAZO DE EJECUCION DE LA ENTREGA
.51 Lugar

Los insumos alimenticios deberan ser entregados en el Almacén de la Municipalidad Distrital de
Santa Anita, sito en la Av. Los Eucaliptos S/N. Cooperativa Universal — Santa Anita.

La entrega de los insumos alimenticios para el Programa PANTBC serd en los almacenes de la
entidad, a fin de ser reempacados en canastas segin la Directiva 01-2017-MIDIS
“FUNCIONAMIENTO DE LA MODALIDAD DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA
PARA LA PERSONA AFECTADA POR TUBERCULOSIS ~ PANTBC DEL PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA”. Sin embargo una vez reempacadas las canastas debera
de transportar las canastas correspondientes a los centros de Atencién | y 3 para su entrega a los
beneficiarios, para lo cual se coordinard anticipadamente con la Subgerencia de Salud y Programas
Alimentarios.
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Centros de distribucién de las canastas del PANTBC

CENTRO DE DISTRIBUCION DIRECCION
Cruce de la Av. Chancas de Andahuaylas con Av.
Huarochiri

Centro de Atencion | : COEL

Centro de Atencidn 2 : Central de

Jr. Pablo Neruda 557 - Coop.Universal
comedores

Centro de Atencién 3 : Fuerte Nocheto Cruce Jr. José Marti (MEXICO) con Jr. Zorro de Abajo -
costado de! C.S. Nocheto

STRITA
Q‘&g\ Lop
— -

»58\ Plazo

f AN
: e
5 PR sgnm hinistro se realizara de acuerdo al siguiente cronograma:
% s P
%% VIEdP Fecha de | Leche Caball | Arro | Harin | Quinu | Lenteja | Frijole | Arvej | Pap | Aceile | Azica
" podefirliie® | Entrega evaporad | a z en|la dela enf|s en|s enja enja vegela | rrubia
a a entera | enlatad | bolsa | Maiz | bolsas | bolsas | bolsas | bolsa | seca || en | en
en laas | a s de|blanc |de 2 {de2kg [de 2 |sdel |en botella | bolsas
dedllg 15kg | o kg kg kg bols | sdell|de 5
' boisa a de kg
sde5 4 kg
ke
13/03/202 | 4500 930 62 295 62 62 62 62 62 248 62
3
JIOIOM’ZDZ 5025 1995 133 335 133 133 133 133 133 | 532 133
3
/ 15/05/202 | 3025 5025 335 335 335 335 333 335 335 | 1340 335
3
14550 7950 530 965 530 530 530 530 530 2120 530

« Las cantidades a entregar seran comunicadas oportunamente a través de medios electrénicos.

e E| Suministro se realizara en forma mensual durante 3 meses, segin cuadro de entrega
anteriormente detallado (calculado en base a 335 beneficiarios).

VIII. CLAUSULA DE CONFIDENCIALIDAD

Toda informacién de la MDSA a que tenga acceso el proveedor, asi como su personal, es
estrictamente confidencial. El proveedor y su personal deben comprometerse a mantener las reservas
del caso y no transmitirla a ninguna persona (natural o jurfdica) sin la autorizacion expresa y por
escrito de la MDSA.

Sobre la inobservancia del parrafo anterior, esta se entendera como un incumplimiento que no puede
ser revertido, por lo que se procederd a la resolucion del contrato, bastando para ello una
comunicacién notarial, en concordancia al articulo 165° del Reglamento de la Ley de Contrataciones
del Estado, aprobado mediante D. S. N° 344-2018-EF,
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IX. MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL.

ASPECTO GENERAL:

Los insumos alimenticios a entregar debén reunir las mismas caracteristicas fisicoquimicos
microbiolégicos y organaléptico propios de ia variedad del producto ofertado y licitado.

La entrega de producto se realizard con la entrega de los correspondientes Certificados de calidad del
lote, emitidos por una certificadora acreditada ante INACAL en la cual se considera todos los
parimetros indicados en la especificacion téenica.

La calidad y el estado del producto entregado sera verificado por el encargado de almacén central y
con la participacion de un personal responsable asignado por Ia Subgerencia de Salud y Programas
Alimentarios en su condicién de drea usuaria; el responsable del 4rea usuaria serd quien de la
aprobacién para la recepcida de los alimentos o en caso contrario rechace, dicho rechazo tendrd que
ser sustentado mediante un documento dondz especifique el rechazo, asi mismo puede solicitar el
_&ambio de los productos que por vicios ocultes no detectados durante la recepeion, que no se ajusten
@\las caracteristicas requeridas.

oh

conformidad no invalida cualquier reclamo posterior que se pueda realizar por defectos o vicios
cultos, evidenciados después de la entrega/recepcion, conforme al Cédigo Civil y Cédigo de
Comercio, siendo factible de evaluaciones fitosanitarios y/o anélisis bromatolégico.

X. MEDIDAS PREVENTIVAS DE BIOSEGURIDAD Y OPERATIVIDAD PARA EL PERSONAL
ENCARGADO DE LA ENTREGA Y MANIPULACION DE ALIMENTOS POR PARTE DEL
CONTRATISTA
EQUIPOS DE PROTECCION DE PERSONAL (EPP): Los EPP de bioseguridad a utilizar serdn los

sgiguientes: guantes, cofias, mascarillas y de proteccion desechables, los cuales seran abastecidos por

'? rte del contratista.

| personal debe presentarse al lugar de la entrega de los alimentos, con sus equipamientos de
ioseguridad (EPP).

3. El cambio de mascarilla debe hacerse cada 4 horas o cuando se encuentren himedas, rotas, con sudor
u otras situaciones que lo ameriten.

4. Eluso de guantes no exime el lavado de manns y aplicacion de la solucion desinfectante.

5. El personal deberé colocar sobre su vestimenta una EPP de proteccién (mandilones, mamelucos,
etc.), se cambiaran si se encuentren rotos, con sudor u otras situaciones que lo ameriten.

CONSIDERACIONES GENERALES PREVIAS AL INICIO DE LAS ACTIVIDADES

1. No presentar ningiin sintoma de la enfermedad tal como; fiebre, dolor de garganta, tos u otros
sugerido por las organizaciones pertinentes.

2. No ser personas en condicion de vulnerabilidad.

. Contar con todo el equipo de proteccion (EPP) sefialado.

4. No se permite el uso de accesorios como joyas, pulseras, relojes etc.

=]
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CONSIDERACIONES DURANTE EL DESARROLLO DE LAS ACTIVIDADES
RELACIONADOS CON LA ENTREGA DE ALIMENTOS

1. Contar con todo el equipo de proteccion (EPP) sefialado, en buen estado.

2. El personal, al toser o estornudar debe cubrirse la boca y nariz con un pafivelo desechable o
con el antebrazo, dada la accidn inmediatamente debe tomarse las medidas sanitarias
correspondientes que eviten la propagacién de cualquier enfermedad infectocontagiosa.

3. Evitar tocarse los ojos, nariz y boca, caso contrario tomar las medidas sanitarias
correspondientes que eviten la propagacién de enfermedad infectocontagiosa.

4. Se prohibe el saludo de mano y beso en la mejilla entre el personal involucrado en la
recepcion v entrega de los alimentos, deben realizarse siempre manteniendo el

A/mﬁﬁ% distanciamiento social, usando las barreras de proteccion.

SIDERACIONES GENERALES AL FINAL DE LAS ACTIVIDADES

I. Realizar el lavado y desinfeccion de manos, los equipos de proteccién (EPP) del personal
encargado de la entrega y manipulacion de alimentos por parte del contratista seran desechados
al retornar a la empresa.

XL FORMA DE PAGO

El pago se realizara de manera parcial, de acuerdo al cronograma de entregas efectivamente

ejecutado, el mismo que se realizard dentro de los quince (15) dias calendario siguientes al
torgamiento de la con formidad respectiva, en concordancia al articulo 171° del Reglamento de la
ey de Contrataciones del Estado, aprobado mediante D. §. N° 344-201 8-EF.

ara lo cual el proveedor deberd facturar por cada entrega, debiendo presentar adjunto copias
“selladas de los documentos que acrediten la recepeidn a conformidad de la Municipalidad (Guia de
- Remisién y certificados de calidad).

XIL CONFORMIDAD

La conformidad al suministro de los alimentos, serd otorgada por la Subgerencia de Salud y
Programas Alimentarios, con el V°B® de la Gerencia de Servicios Piblicos y Desarrollo Humano,
quienes deberan de suscribir el acta de conformidad previa verificacion del cumplimiento de las
condiciones contractuales, tal como lo establece el articulo 168° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en un plazo que no excederd de los diez (10) dias calendario de
producida la recepcion.

XIII. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS.

De acuerdo con el Art. 40° de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado mediante Ley N° 30225
y su Reglamento, el plazo maximo de responsabilidad del contratista para esta contratacion serd de
un (01) afio, contado a partir de otorgada la conformidad de recepcion del bien.

XIV. PENALIDADES

En caso que el contratista incurra en un retraso en la entrega de los productos contratados segiin el
cronograma de entrega establecido en el contrato, este serd sujeto de la aplicacion de una penalidad
por mora en la ejecucién de la prestacion en concordancia con lo establecido en la Ley de
Contratacion del Estado y su Reglamento vigente.

La penalidad se aplicara automiaticamente y se caleulara de acuerdo a la siguiente formula.
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Penalidad diaria = 0.10xMonto/F x Plazo en dias
Para Plazos menores o iguales a 60 dias F =0.40
Para plazos mayores o iguales a 60 dias F= 0.25

La entidad tiene derecho para exigir, ademas de la penalidad, el cumplimiento de la obligacién.
XV. CLAUSULA ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de
una persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion,
poderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se
#fiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido,
rdgociado o efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal
relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la
ejecucion del contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer
actos ilegales o de corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas,
ducticipacionistas, integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes
}s es, funcionarios, asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del

de manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para
evitar los referidos actos o practicas.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : ARROZ PILADO SUPERIOR

Denominacion técnica : ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion General . Es el grano descascarado procedente de cualguier cultivar

de la especie Oryza sativa L. del gue se han eliminado,
parcial o totalmente, por elaboracion el salvado y el germen.

CATALOGO UNICO DE BIENES, SERVICIOS Y OBRAS - CUBSO

Segmento/Familia/Clase/Commodity  : Alimentos, bebidas y productos de tabaco/ Productos de

item
Cédigo

legumbres y cereales/ Cereales/ Grano de arroz
. Arroz pilado Superior
1 5022110800133492

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN

A. CARACTERISTICAS
A.1 Del bien

El arroz Pilado Superior, debera ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de
sabores y olores extrafios; de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estados
fisioldgicos; exentos de suciedad que representen un peligro para la salud humana.
Asimismo, exento de granos mohaosos, germinados, sucios y de felén y polvillo, segin
indican los numerales 5.1, 5.2.4 y 5.2.6 de la NTP 205.011.

De acuerdo a la longitud del grano, el Arroz Pilado Superior puede ser clasificado en las
siguientes clases, segun el numeral 4.2.2 de la NTP 205.011:

Clase Longitud de grano entero
Largo ~ Mas de 7 mm
Mediano De6mma7 mm
Corto Menos de 6 mm

La clase se asignara cuando por lo menos el 80 % de los granos (en masa), estan dentro de
los limites de la clase correspondiente, y no mas del 20 % (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes, segtn indica el numeral 5.2.1.1 de la NTP 205.011.

Nota: La Entidad Convocante debera precisar en las bases (especificaciones técnicas y/o
proforma del contrato) la clase de arroz pilado superior (largo, mediano o corto) requerido, segun
lo establecido en la Tabla 1 de la NTP 205.011; por ejemplo: Arroz Pilado Superior largo, Arroz
Pilado Superior mediano, Arroz Pilado Superior corto.

A2,

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al produclo en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante
toda su vida util, segin el articulo 118 del D.S. N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” y sus modificatorias. .

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en
los articulos 105, 118 y 119 del D.S. N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas" v su modificatoria segtn el D.S. N° 038-2014-SA.

El Arroz Pilado Superior debera ser entregado en envases gue cumplan con lo especificado
en la NTP 389.163-1 y que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nufricionales,
tecnolégicas y sensoriales del alimento, asimismo los envases deben ser fabricados con
sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan, No deberan
transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, segun los
numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011.
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Nota: La Entidad Convocante debera indicar en las bases (especificaciones técnicas y/o proforma
del contrato). el peso neto del producto por envase. Ademas podra indicar las caracteristicas del
envase lales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caraclerislicas aseguren la pluralidad de postores.

A.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de Arroz Pilado Superior, ademas de cumplir lo establecido en
la "NTP 209.038 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado®, deberd considerar lo siguiente,
segun el numeral 9.2 de la NTP 205.011:
- Nombre comercial (segun la tabla 2)
- Tipo de arroz (arroz pilado).

Nota: La Entidad Convocante debera indicar, en las bases (especificaciones técnicas y/o proforma
del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La informacién adicional que se
solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en literal B.2 de la presente ficha
técnica.

B. REQUISITOS
B.1. Documentacion
Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante al postor, en el sobre de
habilitacion, debera considerar como minimo:

- Copia simple del Registro Sanitario vigente del producto Arroz Pilado Superior (debe
corresponder al grado de calidad, tipo de envase y peso neto por envase objeto del
proceso), expedido por la Direccion General de Salud Ambiental-DIGESA a nombre del
titular del registro, segtin los articulos 102 y 105 del D.S. N° 007-98-SA“Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos vy Bebidas" y sus modificatorias.

- Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al
Plan HACCP emitida por la DIGESA, segtin R.M. N° 449-2006-MINSA". El Plan HACCP
deberz aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacién o a una linea de
produccion dentro de la cual esté inmersa el bien requerido, en razon del articulo 4 de la
R.M. N° 449-2006-MINSA.,

Nota: Los requisitos antes sefialados se deben mantener vigentes incluso hasta la culminacion de
las entregas del bien contratado. Es responsabilidad exclusiva del contratista tramitar
oportunamente la renovacion de los dichos documentos en razon del articulo 108 del D.S. N° 007-
98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas" y sus
modificatorias y articulo 33 de la R.M. N° 449-2006-MINSA.

B.2. Atributos del bien
Debera cumplir con lo siguiente:

En el caso de las pequefas y microempresas alimentarias, deben cumplir obligatoriamente con la
Certificacién de Principios Generales de Higiene del Codex Alimentarius (PGH), segin lo
establecido por los articulos 58, 58-B y las Disposiciones Complementarias Finales del D.S N°
004-2014-SA "Modifican e incorpora algunos articulos del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado por D.S. 007-98-SA”.
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ATRIBUTO

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos generales y
especificos

Cumplir con lo indicado en los

numerales 5.1, 5.2.4 y 5.2.6 de fa NTP
de la referencia

Clase y Longitud

Cumplir con lo indicado en el numeral
521 y Tabla 1 de la NTP de la
referencia, segin la clase de Arroz
Pilado Superior a contratar.

Grado

Cumplir con lo indicado en el numeral
523 y tabla 2 para el Arroz Pilada
Superior, de la NTP de la referencia

Contenido de humedad

Cumplir con lo indicado en el numeral
5.2.5 de la norma de referencia.

NTP 205.011 ARROZ. Arroz
elaborado. Requisitos

INOCUIDAD

Criterio microbioldgico

Cumplir con ia totalidad de los criterios
microbiologicos establecidos para el
Grupo V.1 Granos secos de la norma
de la referencia.

NTS N°

MINSA/DIGESA-V.01.
“Norma Sanitaria que
establece los criterios
microbiologicos de calidad
sanitaria e inocuidad para
los alimentos y bebidas de

071-

consumo humano”
(Aprobada por R.M. N° 591-
2008/MINSA).

C. CERTIFICACION
Opcional.

La Entidad convocante podra exigir al Contratista que, durante la ejecucion contractual y en la
oportunidad que determine, realice la entrega de un "Certificado de Conformidad de Producto con
Valor Oficial” (minimo bajo esquema 3) o un “Certificado de Inspeccion con Valor Oficial” que
confirme que el bien entregado: Arroz Pilado Superior, cumple con las especificaciones de calidad
e inocuidad detalladas en el literal “B.2: Atributos del bien” de la presente ficha. Dicho documento
debera ser emitido por un Organismo de Certificacion de Productos u Organismo de Inspeccion
con acreditacion vigente.

En caso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe ser consultado
oficialmente por el Contratista al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta
sera remitida a la Entidad convocante, el Contratista podra presentar un "Certificado de Calidad”,
sin el simbolo de acredilacién, que confirme que el bien entregado: Arroz Pilado Superior, cumple
con las especificaciones de calidad e inocuidad detalladas en el literal “B.2: Atributos del bien” de
la presente ficha. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Cerlificacion de
Productos u Organismo de Inspeccion con acreditacién vigente.

Si la Entidad decide exigir la cerificacion, debera sefialar esta condicién en las Bases
(especificaciones técnicas y/o Proforma de Contrato), realizando las precisiones que apliquen,
entre ellas que los costos que demande la certificacion deben ser asumidos por el Contratista.

Nota: Segun la Ley 30224 “Ley que crea el Sistema Nacional de Calidad y el Instituto Nacional de
Calidad” y la Resolucion Ministerial R.M N° 169-2015-PRODUGE. El Instituto Nacional de Calidad
- INACAL, es la Entidad Publica que asumio las funciones de Normalizacion, Acreditacion y
Metrologia del INDECOPL La Acreditacion a Organismos de Certificacion de Productos,
Organismos de Inspeccion y/o Laboratorios de Ensayo, estard sujeta a las condiciones,
procedimientos y plazos que establezca el INACAL.

Version 03 3ded




s==mt MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SANTA ANITA
‘ DIRECTA-PROC-2-2023-MDSA/OEC-1

C.1. Muestreo
La extraccion de muestras y recepcion, se hara de conformidad con la “NTP-ISO 2859-1
PROCEDIMIENTO DE MUESTREO PARA INSPECCION POR ATRIBUTOS. Parte 1:
Esquemas de muestreos clasificados por limite de calidad aceptable (LCA) para inspeccion
lote por lote”, segun lo establecido en el numeral 8 de la NTP 205.011.

C.2. Ensayos
Para determinar los requisitos establecidos en esta Ficha Técnica, se utilizaran los métodos
de ensayo citados en la NTP 205.011.

D. OTROS
D.1. Transporte
El medio de transporte empleado no debera transmitir al Arroz Pilado Superior caracteristicas
indeseables que impidan su consumo y debera ajustarse a lo sefalado en el Titulo V Capitulo
Il - Del transporte, del D.S. N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas”.
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FICHA TECNICA
APROBADA

C_ARACTERI'STICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR

LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

KILOGRAMO

La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens
culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
La lenteja calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el consumo humano, exenta de semillas
toxicas o nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada el
2019).
La lenteja calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:
_ CARACTERISTICA
CALIDAD
Los granos de lenteja deben:
-Estar exentos de sabores y olores
extranos y de insectos vivos, muertos o
en cualquiera de sus estadios.
-Estar exentos de materias extranas
inorganicas que representen un peligro
Requisitos generales para la salud humana.
-Cada lote debe estar conformado por
una misma variedad (es decir un mismo
color, forma y otras caracteristicas
varietales). Se aceptaran granos y
variedades contrastantes en las
tolerancias establecidas en la presente
Ficha Técnica.
Contenido de humedad Maximo 15%
La lenteja calidad superior se clasificara | NTP 205.022:2014
de acuerdo a su calibre en los siguientes (revisada el  2019)
tamafios: LEGUMINOSAS.
: - Lenteja. Requisitos. 2°
Calibre (tamanio) Calibre Diametro (mm) Edicion
(tamafio)
1 Mayor o igual que 7,5
2 Menor que 7,5
Grado de calidad (Tolerancias)
- Grano infectado 0,00%
+ Grano picado Maximo 0,50%
+ Grano partido o quebrado Maximo 2,00%
+ Grano descascarado Maximo 2,00%
+ Grano arrugado Maximo 5,00%
- Grano quemado Méaximo 0,50%
- Materias extrafas Maximo 0,20%
- Variedad contrastante Maximo 2,00%
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. REFERENCIA
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria— SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente®. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, vy sus
, modificatarias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la lenteja calidad 2 - superior requerida, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Lenteja calidad 2 - superior de calibre
(tamano) 1.

2.2. Envase y/o embalaje

La lenteja calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicién, y su Corrigenda
Técnica?, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas v
sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al
preducto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica
en los numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de lenteja calidad 2 - superior debe cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion
y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

- el nombre del producto;

- el grado de calidad: "Grado 2 - superior”;

- nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razon social, R.U.C. y direccion del importador;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el codigo o numero del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA,;

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos, CORRIGENDA TECNICA 1. 1? Edicion
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTEB]'STICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion técnica - ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcidon general . La arveja partida son los cotiledones separados y descascarados

del grano de arveja. La arveja, es el grano procedente de la
especie Pisum sativum L. es usado comunmente en estado seco
con fines alimenticios.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La arveja partida calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para el consumo humano, segtn lo
indicado en el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019), y debe presentar las
siguientes caracteristicas:

CARACTERISTI

CALIDAD

Los granos de arveja partida
deben:

— Estar exentos de sabores y
olores exiranos y de inseclos
vivos, muertos o en
cualquiera de sus estadios.

- Estar exenlos de malerias
exirafias inorganicas que
representen un peligro para
la salud humana.

- Estar conformados por una
misma variedad (es decir un | NTP 205.025:2014 (revisada
mismo color, forma y otras | el 2019) LEGUMINOSAS.

Requisitos generales

caracteristicas varietales). Arveja parlida. Requisitos. 2%
Edicic
Contenido de humedad Maximo 15% elon
Grano infectado 0,00%
Grano picado Maximo 0,80%

Grano partido o
Grado de quebrado
calidad G'rano con
cascara (testa)
Grano guemado Maximo 0,50%

Maximo 2,00%

Maximo 2,00%

Materias Maximo 0,20%
extrafas
Cumplir con lo establecido por | Reglamento de Inocuidad
el Servicio Nacional de | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional | N° 004-2011-AG, y sus
competente®. madificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
La arveja partida calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden
las cualidades higiénicas, nutricionales, lecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases,

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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incluido el material de envasado, deben eslar fabricados con suslancias que

sean inocuas y

adecuadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica
ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar
limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun indican los numerales 7 y 7.1 de la

NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,

especificaciones

técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya

verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - superior, ademas de cumplir lo establecido
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82
Edicion, debe considerar lo siguiente, segln el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el

2019):

- elnombre del producto;
el grado de calidad 2 — superior;

nombre o razon social y direccién del productor, envasador o vendedor; en el caso de

preductos importados, nombre o razon social, RUC y direccidn del importador;
- el contenido neto, en kilogramos;
- fecha de vencimiento;

el cédige o numero del lote;
- condiciones de conservacién o almacenamiento;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica,

especificaciones

técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion técnica : FRIJOL CASTILLA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcion general . El frijol castilla calidad 2 - superior es el grano maduro procedente

de la especie Vigna unguiculata, es de color crema con mancha
alrededor del hilio de color negro o marron.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
El frijol castilla calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias gue representen un peligro
para la salud, segln indica el ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, vy su
Corrigenda Técnica.

E! frijol castilla calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cada lote de frijol debe eslar
Uniformidad conformado por la misma variedad.
Variedad contrastante: Maximo 2,00%
Humedad Maximo 15%
- Ausencia de granos infestados, con
: ) : NTP 205.015:2015
Sanidad :1;22%1 vivos en cualquiera de sus LEGUMINOSAS Erijol.
L Requisitos. 37 Edicion, y su
- h R : o
Ausencia de granos con hongos Corrigenda Técnica NTP
Aspecto 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1.
- Grano enfermo 0,00% LEGUMINOSAS. Frijol.
. L Requisitos. 12 Edicion
- Grano picado Maximo 2,00%
- Grano partido o - N
quebrado Maximo 2,00%
- Grano arrugado Maximo 2,00%
- Materias extrafas Maximo 0,075%
. . Reglamento de Inocuidad
e o o o ny | AgTaimentara,  _ arobaco
INOCUIDAD . gra mediante Decreto Supremo N°
SENASA, autoridad nacional 004-2011-AG sus
competente’. ' Y

modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
Elfrijol castilla calidad 2 - superior debe ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera
que el producto quede debidamenle protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol castilla calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segtiin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, padré indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de frijol castilla calidad 2 - superior, debe cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos
preenvasados, 8% Edicion, ademas de |a siguiente informacién, segln indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comdn “frijol”;

- nombre o razon saocial y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre ¢ razon social, RUC y direccién del importador;

- fecha de vencimiento;

- codigo o nimero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicado como "Grado 2 o Superior”;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), olra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

# NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
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FICHA TECNICA
APROBADA

b CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Denominacién técnica : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el producto solido cristalizado obtenido directo del jugo de la

cana de azlcar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esta constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

El aztcar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas indicadas a continuacion:

CALIDAD

Color amarillo pardo, sabor y

Color, sabor, olor L
olor caracteristico.

No debe presentar insectos,
arena, tierra u otras impurezas

Aspecto e : P
que indiquen una manipulacion
defectuosa del producto.
Polarizacion a 20 °C Minimo 98,00 °Z
Humedad Maximo 0,40% m/m
Cenizas conductimétricas Maximo 0,50% m/m
Color a 420 nm Méximo 3500 Ul NTP 207.007:2015 AZUCAR
Azlcar rubia. Requisitos. 42
" o Edicion
Aztcares reductores Maximo 0,70% m/m
Sustancias insolubles Méximo 500 mg/kg

(sedimentos)

No debe ser mayor de 0,30 para

una polarizacion mayor de 96

°Z

El factor de seguridad se

. determina mediante la siguiente

Factor de seguridad SCLACIGH:
F=%Humedad

100 - °Pol

Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia
establecidos por la Direccion | y Control  Sanitario de
General de Salud Ambiental e | Alimentos y Bebidas,

INOCUIDAD Inocuidad Alimentaria — | aprobado mediante Decreto
DIGESA, la autoridad nacional | Supremo N° 007-98-SA, sus
competente’. modificatorias y regulacion

complementarias.

T Segun articulo 12 del Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1: Ninguna.

2.2

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el produclo debe ser de malerial inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, vy estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos v
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificalorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, seguin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase no debe alterar las caracteristicas del producto y debe preservar las mismas durante su
transporte y almacenamiento, segun lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de la Azucar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el
numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 22
Edicion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razdn social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cadigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
infarmacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precisidn 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . Papa seca

Denominacién técnica . Papa seca

Unidad de medida : Kilogramo

Descripcion general : Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada,

corlada y secada. Los cortes provendran de lubérculos
cosechados que deben ser previamenle seleccionados,
lavados, pelados, cocinados, cortados, secados y luego
dispuestos en envases nuevos.

2.1. Del bien
La papa seca presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos y
tolerancia

- Color

- Olores y sabores

Cumplir con lo indicado en los
numerales 4.1.2 y 6.1.1 de la
norma de la referencia.

C aterias extranas NTP 011.802:2017 PAPA Y
MPUrezas . e SUS DERIVADOS. Papa
Requisitos ~ fisicoquimicos y | Cumplir con lo indicado en los e
- seca. Requisitos.
tolerancia numerales 4.2 y 6.1.1 de la
- Humedad norma de la referencia.
Cumplir con lo indicado en el
Homogeneidad numeral 5.1 de la norma de la
referencia.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitaric de
Alimentos % Bebidas
aprobado mediante Decreto

Cumplir  con los requisitos
establecidos por la Direccion

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e

Inocuidad Alimentaria - o

DIGESA. autoridad nacional | SUPrémoe N° 007-98-SA, sus
1 modificatorias vy regulacion

competente’.

complementaria.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, v estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida util, segin el articulo 118 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Regisiro Sanilario, segun lo establecido en
los articulos 105, 118 y 119 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante D.S. N°'007-98-SA y su modificatoria segun el D.S. N° 038-2014SA.

El envase que se utilice para papa seca debera cumplir las caracteristicas descritas en el numeral
7.1dela NTP 011.802:2017.

! Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislalivo N® 1062 Ley de inccuidad de los alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 2: La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de papa seca deberan cumplir con lo establecido en la norma
NTP 209.038:2009 (revisada el 2014), NMP 001:2014 y Norma Codex Stan 1-1985 (2018) y
ademas contener la siguiente informacién, segun el numeral 7.2 de la NTP 011.802:2017:
- Nombre del producto
- Nombre o razon social y direccion del productor, envasader o vendedor, en caso de
productos impartados, nombre o razédn social, RUC y direccion del impertador.
- Numero de Registro Sanitario
- Fecha de vencimiento
- Codigo o nimero de lote
- Condiciones de conservacion o almacenamiento
- Contenido neto

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
MNo aplica

Precision 4. No aplica

Version 01 i ) Pagina 2 de 2




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SANTA ANITA
DIRECTA-PROC-2-2023-MDSA/OEC-1

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA

Denominacion técnica : CONSERVA DE FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL
CALIDAD EXTRA

Unidad de medida . LATA

Descripcion general . Elfilete de caballa en conserva es el producto preparado a partir

de la especie Scomber japonicus peruanus, u otras familias de
Scombridae, con aceite vegetal como medio de relleno en
recipientes herméticamente cerrados y sometidos a proceso de
esterilizacion comercial.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El filete de caballa es el musculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo
mediante corte paralelo a la espina dorsal, con o sin piel, espinas y carne oscura, segun el numeral
3.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacion de
acuerdo a la presentacion del contenido. 22 Edicién.

El tamafo de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el
diametro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindrices o rectangulares, segun
corresponda. El contenido debe ocupar como minimo el 95% de la capacidad del envase, segin el
numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

Elfilete de caballa en aceite vegetal calidad extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

El contenido de una lata debe estar
formado por pescado de aspecto y color
Aspecto y color caracteristicos de la especie y de acuerdo
a la preparacion (en aceite vegetal) y a la
presentacion del contenido (en filete).

El medio de cobertura debe tener el color

Medio de cobertura y la consistencia normales del tipo de | NTP 204.018:2015

producto correspondiente. CONSERVAS DE

PRODUCTOS DE LA PESCA

, - El producto final debe estar exento de | EN ENVASES
Materia extrafias materias extrafas. HERMETICAMENTE

CERRADOS. Conserva de
El producto debe tener el olor y sabor | capatla. 22 Edicién
caracteristicos de [la especie, de la
Olor y sabor elaboracién y del tipo de medio de
cobertura y debe estar exento de olores y
sabores objetables.

El pescado debe tener la textura
Textura caracteristica de la especie y no debe
presentar sobrecocimiento.
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_ ESPECIFICACION

. REFERENCIA

Peso neto vy peso
escurrido medio

El peso neto medio vy el peso escurrido

medio, segun corresponda, de lodas las
unidades de muestra examinadas no son
inferiores al peso declarado, siempre que
ninguno de los envases tomado por
separado presente un déficit de peso que
exceda las tolerancias establecidas en la
NMP 002:2018 Cantidad de producto en
preenvases. 3* Edicion.

Una conserva de caballa se debe
considerar dentro de la calidad “extra”, si
cumple con los requisitos de esta Ficha
Técnica, si es apta para consumo humano,
y si se encuentra dentro de las siguientes
tolerancias:

Considerar la tabla de puntuacion de
defectos, para la presentacién Filete,
segun lo establecido en la NTP
204.017:1984  (revisada el  2010)
CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA

Calidad
PESCA EN ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS. Tabla
de puntuacion de defectos para la
calificacion. 12 Edicién:
- Se tolerara un (1) defecto mayor gue no
sea sobre color, sabor u olor.
- Se toleraran tres (3) defectos menores
gue no sean sobre color, sabor u olor.
- Para defectos combinados entre
mayores y menores, se lolerard un
| maximo de 4 puntos.
Manual Indicadores sanitarios
y de inocuidad para los
Cumpilir con los requisitos establecidos por proc'!uctos Pesqueros Y
el Organismo Nacional de Sanidad acuicolas para mercado
INOCUIDAD nacional y de exportacion,

l

Pesquera - SANIPES, autoridad nacional
competente’.

aprobado mediante Resolucion
de Direccion Ejecutiva N°® 057-
2016-SANIPES-DE, vy su
modificatoria.

Precision 1: Ninguna.

2.2.  Envase ylo embalaje
Elenvase debe proteger y mantener al producto y no debe presentar oxidaciones ni deformaciones
que comprometan su integridad, segun lo indicado en el numeral 11.3 de la NTP 204.018:2015.

El embalaje debe proteger los envases de la intemperie y de los golpes durante su manipuleo,
segln lo indicado en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucién de
Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

! Seguin los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativo 1402,
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Del mismo modo, los envases meltalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segun el lipo de envase y capacidad, segun lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual
Indicadores sanitarios y de inocuidad para los produclos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificatoria.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso o contenido del producto por envase y por embalaje
requerido. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y el embalaje tales como: material, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracterislicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Ademas de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus
modificatorias, el rotulado debe cumplir lo establecido en los numerales 11.1 y 11.2 de la NTP
204.018:2015.

Elrotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, seguin lo indicado en el
Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley de
promocion de la alimentacién saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-
2018-5A y sus madificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas de manera
clara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto; asi mismo,
el rotulado debe cumplir, también, con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: QUINUA GRADO 2

- QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 2

: KILOGRAMO

. Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua

(género y especie Chenopodium quinoa Willd.) que han sido
sometidos a operaciones o procesos de limpieza, escarificado,
lavado, secado, despedrado, seleccion (clasificacion) vy
eliminacién de granos contrastantes (granos de color),
resultando un producto apto para la comercializacion y el
consumo humano (alguna operacion opcionalmente puede

repetirse).
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1, Del bien
La quinua grado 2 debe presentar las siguientes caracteristicas:
i
CALIDAD
Los granos de quinua deben tener el i T
color caracteristico de la variedad o
ecotipo utilizada como materia prima,
- - deben estar exentas de olores exirafios
Requisitos minimos de
. o desagradables.
calidad
Su aspecto debe responder a un grado
de  homogeneidad respecto a
caracteristicas sensoriales.
Requisitos quimico proximales (Valores expresados en base seca)
- Humedad Maximo 13,0%
- Proteinas Minimo 10%
- Cenizas Maximo 3,5%
- Grasa Minimo 4%
- Fibra cruda Minimo 4%
- NTP 205.062:2021
- Saponina Menor que 0,12% GRANOS ANDINOS.
Quinua en grano. Requisitos.
Tamaiio Diametro 3% Edicion
de los promedio de los
Tamano del grano granos granos (mm}
Grandes Mayor a 1,7
Medianos Entre 1,40 a 1,70
Pequerfios Mayor a 1,20
Grado (Tolerancias de calidad)
Sensoriales
- Granos enleros Minimo 94%
- Granos guebrados Maximo 2,0%
- Granos dafados - N
(manchados) Maximo 0,5%
- Granos germinados Maximo 0,5%
- Granos recubiertos 0%
Version 03
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_ CARACTERISTICA | = ESPECIFICACION
- Granos inmaduros Maximo 0,7%

- Granos contrastantes L Maximo 2,0%

- Impurezas totales Maximo 0,3%
Fisicos

- Piedrecillas en 100 g Ausencia

de muestra
- Insectos (enteros,

Ausencia
partes o larvas)

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
Unicamente por granos de quinua
procesada de la misma calidad. La
parte visible de los granos en el envase
debe ser representativa.

Homegeneidad

Cumplir con los requisitos establecidos por la autoridad competente!.

Reglamento de Inocuidad

i i | h .
Cumplir con lo establecido por e Agroalimentaria, aprobado

Servicio Nacicnal de Sanidad Agraria —

2 . . mediante Decreto Supremo
Sf::gjef\n{e Autoridad Nacional N° 004-2011-AG, y sus

INOCUIDAD modificatorias.
Reglamento sobre Vigilancia

. ” . y Control Sanitaric de
Direccion General de Salud Ambiental e Alimentos y Bebidas.

. h s 3
iocudad Ameriara - DIGESA P2 aptobado modant Derrr

- Supremo N° 007-98-SA, sus
(fabricado).

modificatorias y regulacién
complementaria.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrate), el tamario del grano de quinua grado 2 requerido de acuerdo
a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Quinua grano mediano - grado 2.

2.2, Envase y/o embalaje

La quinua grado 2 debe ser envasada de tal manera que el produclo quede debidamente protegido.
Los envases y embalajes deben ser de grado alimentario, estar limpios y ser de calidad tal que evite
cualquier dafio externo o interno al producto. Los envases deben ser de primer uso y conservar sus
caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y garantizar
la inocuidad y aptitud del producto durante el transporte, la manipulacién, conservacién y
comercializacion apropiada de los granos de quinua. Estos envases deben estar exentos de
cualquier materia y olor extrafo, segun lo indica el numeral 7.2 de la NTP 205.062:2021.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

! Alos alimentos en los cuales se aplique un secado industrial, es decir que se aplica transferencia de masa y calor

(liofilizacion, secado por aire caliente, atomizacion, etc.), donde se requiere que dichos procesos sean controladas,
la competencia corresponde a la DIGESA.
A los alimentos en los cuales se aplique un secado que solo implica una transferencia de masa (seco salado,
deshidratacion osmadtica, etc.), donde no se requiera necesariamente que sea controlado, la competencia
corresponde al SENASA. La entidad no requerird hacer dicha precision, es responsabilidad del proveedor cumplir
con lo establecido por la autoridad competente correspondiente segun el proceso seguido para la obtencién del
bien de la presente ficha técnica.

2 Segun articulo 10 del Regiamento del Decreto Legislalivo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

*  Segun articulo 12 del Reglamento del Decrelo Legislalivo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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| CARACTERISTICA | = ESPECIFICACION
- Granos inmaduros Maximo 0,7%

- Granos contrastantes L Maximo 2,0%

- Impurezas totales Maximo 0,3%
Fisicos

- Piedrecillas en 100 g Ausencia

de muestra
- Insectos (enteros, Ausencia

partes o larvas)

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
Unicamente por granos de quinua
procesada de la misma calidad. La
parte visible de los granos en el envase
debe ser representativa.

Homegeneidad

Cumplir con los requisitos establecidos por la autoridad competente!.

Reglamento de Inocuidad

i i | h .
Cumplir con lo establecido por e Agroalimentaria, aprobado

Servicio Nacicnal de Sanidad Agraria —

2 . . mediante Decreto Supremo
Sf::gjef\n{e Autoridad Nacional N° 004-2011-AG, y sus

INOCUIDAD modificatorias.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacién
complementaria.

Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA? para
Alimento  elaborado  industrialmente
(fabricado).

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrate), el tamario del grano de quinua grado 2 requerido de acuerdo
a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Quinua grano mediano - grado 2.

2.2, Envase y/o embalaje

La quinua grado 2 debe ser envasada de tal manera que el produclo quede debidamente protegido.
Los envases y embalajes deben ser de grado alimentario, estar limpios y ser de calidad tal que evite
cualquier dafio externo o interno al producto. Los envases deben ser de primer uso y conservar sus
caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y garantizar
la inocuidad y aptitud del producto durante el transporte, la manipulacién, conservacién y
comercializacion apropiada de los granos de quinua. Estos envases deben estar exentos de
cualquier materia y olor extrafo, segun lo indica el numeral 7.2 de la NTP 205.062:2021.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Alos alimentos en los cuales se aplique un secado industrial, es decir que se aplica transferencia de masa y calor

(liofilizacion, secado por aire caliente, atomizacion, etc.), donde se requiere que dichos procesos sean controladas,

la competencia corresponde a la DIGESA.

A los alimentos en los cuales se aplique un secado que solo implica una transferencia de masa (seco salado,

deshidratacion osmadtica, etc.), donde no se requiera necesariamente que sea controlado, la competencia

corresponde al SENASA. La entidad no requerird hacer dicha precision, es responsabilidad del proveedor cumplir

con lo establecido por la autoridad competente correspondiente segun el proceso seguido para la obtencién del

bien de la presente ficha técnica.

2 Segun articulo 10 del Regiamento del Decreto Legislalivo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

*  Segun articulo 12 del Reglamento del Decrelo Legislalivo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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2.3. Rotulado
Ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y en la NMP
001:2019 Requisitos para el etiguetado de preenvases. 5% Edicion, el rotulado debe contener lo
siguiente, segun el numeral 8 de la NTP 205.062:2021:

- nombre del producto;

- nombre y direccion del productor, envasador o comercializador;
- clasificacion, tamafo y grado;

- peso neto;

- numero de lote.

Adicionalmente, si el producto corresponde que sea controlado por la DIGESA, debe cumplir con el
articulo 117 del Reglamento sabre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Si el producto corresponde que sea controlado por el SENASA, debe presentar ademas la siguiente
informacion:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se salicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4. No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . HARINA INSTANTANEA DE MAIZ AMILACEOQ
Denominacion técnica : HARINA EXTRUIDA DE MAIZ AMILACEO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . Es el producto obtenido a partir de granos de maiz amilaceo (Zea

mays L. var. amilacea) limpios, que han pasado por un proceso
de molienda y posterior extrusion, seguido de un proceso de
malienda, de uso y consumo directo.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los granos de maiz de los que se obtenga la harina deben estar sanos y limpios; asimismo,
deben cumplir con los requisitos establecidos en la NTP 205.051:2009 (revisada el 2019)
CEREALES Y LEGUMINOSAS. Maiz amilaceo. Grano seco. Definiciones, clasificacion y
requisitos. 27 Edicion, segun lo establecido en el numeral 4.1.1 de la NTP 205.079:2019.

Los adilivos alimentarios y los niveles maximos permitidos utilizados en la harina instantanea de
maiz amilaceo se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius y en lo indicado en la
Norma Sanitaria para la Fabricacién de Alimentos a base de granos y otros, destinados a
Programas Sociales de Alimentacién, aprobada mediante Resolucion Ministerial N°® 451-
2006/MINSA, y sus modificatorias.

CALIDAD
Requisitos Sensoriales

Polvo homogéneo, libre de grumos
considerando la compactacion natural

Aspecto del envasado y estibado, exento de
toda sustancia o cuerpo extrafio a su NTP 205.079:2019 MAIZ
naturaleza. . : .
Blanco a crema, incluso lila a morado o AM_ILAC EO Harina ex_trl_era de
' ] maiz amilaceo. Requisitos. 12
Color de acuerdo al color correspondiente del Edician
pericarpio del grano.
Exenta de sabores y olores extrafos,
Olor y Sabor como los producidos a causa de mohos
ylo rancidez.
Textura Suave al tacto
Requisitos fisico quimicos Norma Sanitaria para la
Humedad Menor o igual a 5% Fabricacion de Alimentos a

base de granos vy ofros,

Acidez (expresada -
destinados a  Programas

como acido Maximo 0,15% - . "
sulfirico) Sociales de Alimentacion,

P 5 aprobada mediante Resolucion
’Gel'atfmzamon ‘ Mayor a 94% Ministerial NP 451-
Indice de peréxido Menor a 10 mEg/kg de grasa 2006/MINSA, y sus
Aflatoxina No detectable en 5 ppb modificatorias.

. . . Reglamento sobre Vigilancia vy
Cumplir con los requisitos establecidos | Control Sanitario de Alimentos y
por la Direccion General de Salud | Bebidas aprobado  mediante

INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria —~ | Decreto Supremo N° 007-98-SA,
DIGESA, autoridad nacional | sus modificatorias y regulacion
competente’. complementaria.

! Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobada
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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'REFERENCIA

| ESPECIFICACION

(CARACTERISTICA .

Norma Sanitaria para la
Fabricacion de Alimentos a base
de granos y otros. destinados a
Programas Sociales de
Alimentacion, aprobada mediante
Resolucion  Ministerial N° 451-
2006/MINSA, v sus maodificatorias.

Precision 1: La entidad convocante podra precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 ylo proforma del contrato) que se agreguen vitaminas y minerales a la harina
extruida de maiz amilaceo segun requisitos establecidos por la autoridad competente, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.2, Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe carresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase yfo embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como: material y tipo de
cerrado, entre ofras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
Elrotulo debe cumplir con lo establecido en la Norma Sanitaria para la Fabricacién de Alimentos
a base de granos y otros, destinados a Programas Sociales de Alimentacion, aprobada mediante
Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus modificatorias, asi como en lo especificado en
la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 8
Edicion, NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicion, y por lo
establecido en el Codex Alimentarius. Debe contener la siguiente informacion minima:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacion internacional) que se
han empleado en la elaboracion del producto, expresados cualitativa y cuantitativamente y
en orden decreciente segun las proporciones empleadas;

- peso neto;

- nombre y direccion del fabricante;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de produccién y fecha de vencimiento;

- codigo o clave de iote;

- condiciones especiales de conservacion;

- instrucciones para el uso;

- valor nutricional por 100 gramos de producto.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Denominacién técnica . ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida 1 LITRO

Descripcion general : El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo

para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

El aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

El  caracleristico  del produclo
Color .

designado

Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de

| olores y sabores extrafos o rancios
Materia volatil a 105 °C Maximo 0,2% m/m CXs 19-1981 (2021)
Impurezas insolubles Maximo 0,05% m/m NORMA PARA GRASAS Y
- = = ACEITES COMESTIBLES

Contenido de jabon Maximo 0,005% m/m NC REGULADOS POR
Hierro (Fe) Maximo 2,5 mg/kg NORMAS INDIVIDUALES
Cobre (Cu) Maximo 0,1 mg/kg
indice de acido Maximo 0,6 mg de KOH/g de aceite

Hasta 10 miliequivalentes de oxigeno

Indice de peroxido activo/kg de aceite

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecidos |y~ Control ~ Sanitario  de
por la Direccion General de Salud |Alimentos y Bebidas
INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria —|aprobado mediante Decreto
DIGESA, Autoridad Nacional | Supremo N° 007-98-SA, sus
competente’. modificatorias vy regulacion
complementaria.

Precision 1: Ninguna.

2.2, Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones lales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Contro! Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que eslas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 5* Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del praducto;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero de registro sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimenlarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- cdédigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

- contenido en litros, del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
lécnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacicén adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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REQUISITOS DE CALIFICACION

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 200,000.00
(DOSCIENTOS MIL CON 00/100 SOLES) por la venta de bienes iguales o similares al
objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la
presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién
del comprobante de pago, segun corresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicién de micro y
pequefia empresa, se acredita una experiencia de S/ 50,000.00 (CINCUENTA MIL CON
00/100 SOLES), por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria,
durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se
computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante de pago, segun
corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar con la
condicién de micro y pequefia empresa.

Se consideran bienes similares a los siguientes: “PRODUCTOS PARA LA CANASTA
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION Y NUTRICION PARA EL PACIENTE CON
TUBERCULOSIS Y FAMILIA —= PANTBC” y “PRODUCTOS PARA EL PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA)”

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditard con copia simple de (i) contratos
u 6rdenes de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii)
comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite documental y fehacientemente con
voucher de depdésito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro
documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante
cancelacién en el mismo comprobante de pago®, correspondientes a un maximo de veinte
(20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola
contratacion, se debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se
asumira que los comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso
solo se considerarda, para la evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas
en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que
haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentaciéon de
ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o
los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la
promesa de consorcio 0 el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente
el porcentaje de las obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo contrario,
no se computara la experiencia proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacién a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como valida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

(.-.)

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.
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convocados antes del 20.09.2012, la calificacion se cefira al método descrito en la
Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”,
debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones equivale al porcentaje de
participacién de la promesa de consorcio o del contrato de consorcio. En caso que en
dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacién se presumird que las
obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde
a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion
societaria, debiendo acompafiar la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de una persona absorbida como consecuencia de una
reorganizacion societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, 6rdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado
se encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta
publicada por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha
de suscripcion del contrato, de emisién de la orden de compra o de cancelacién del
comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a
la Experiencia del Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes qu
hayan comprometido, seguin la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia ¢
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio e
Contrataciones del Estado”.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del suministro de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... 1
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte
[ , con RUC N° ... ], con domicilio legal en
[ ], inscrita en la Ficha N° [........................... ] Asiento N° [................ ]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [............cocoiviiiieenvneeee, con DNEN® [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confechal.......ccocoeennnnn. ], el 6rgano encargado de las contrataciones, adjudicé la buena pro de la
CONTRATACION DIRECTA N°[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO
DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles
e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestaciéon a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DE LOS PAGOS PERIODICOS], luego de la recepcion formal y
completa de la documentacidon correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo méaximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

6 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.

9
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o
fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo
establecido en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su
Reglamento, los que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucién del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD
DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTOQO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacibn automética en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato
original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la retencién que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse,
de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

“De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”
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Importante

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cuyos montos
sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacidn de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicAndose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s)contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:
F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.
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El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.
Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.
Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto méximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.
Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los

gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
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aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ieciceeeieeeeiineeninenn |

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados  digitales ingresar  a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
DIRECTA-PROC-2-2023-MDSA/OEC-1

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : | |

MYPE? |si | | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupé el segundo lugar en el orden de prelaciéon para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Natificacion de la orden de compral®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, seguin lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha informacion
se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
DIRECTA-PROC-2-2023-MDSA/OEC-1

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represiéon de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccién.

Vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
DIRECTA-PROC-2-2023-MDSA/OEC-1

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de
las ofertas de la presente seccién de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
DIRECTA-PROC-2-2023-MDSA/OEC-1

Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTOQO], conforme el cronograma de entrega establecido en las bases del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SANTA ANITA
DIRECTA-PROC-2-2023-MDSA/OEC-1

ANEXO N° 5

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
DIRECTA-PROC-2-2023-MDSA/OEC-1

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

e Elpostor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio que, de resultar favorecido con
la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ”.




