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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N? | Simbolo
1 1[4

Descripcion

La informacidn solicitada dentro de los corchetes sombreados dehe ser
completada por la Entidad durante la elaboracion de las bases.

Es una indicocién, o infermacién que deberd ser completada por la
Enfidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el case

2 [ABC] / Loeee -] especifice de la efaboracién de lo PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones impertantes o tener en cuenta por el érgano
3 encargodo de las contrataciones © comité de sefeccién, segin
. Abc e correspenda, ¥ por los proveedoras.

Adverfencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por ¢l drgano encargado de
4 ab fos confrotaciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
o Abc
R proveedores.

Se refiere a consideraciones importanies a tener en cuenta por el érgano
encargade de fas contrataciones © comité de seleccién, segin
corresponda, ¥ deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

Importante para la Entidad |

. Xz

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Los boses estdndar deben ser eloboradas en formate WORD, y deben fener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Pardmetros
y Mérgene Superior : 2.5 em Inferior: 2.5 ¢cm
argenes lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (tem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Autcmadtico: Paro el contenlde en general .
Azul : Para los Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadroe anterior}
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitules.
: |
5 | Tamafio de Letra 10 : Para el cuerpo del docurpento en genera
@ : Para el encabezado y ple de pdagina
Para el contenide de los cuadros, pudiende variar, segin la necesidad
8 : Para los Notus al pie
Justificada: Para el contenido en generai y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos}
7 Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : O
9 Subrayada Para los nombres de las Secclones y para resaitar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacion solicitada dentro de los corchefes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tomarfio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. Lo nota IMPORTANTE no puede ser madificada ni eliminada en la Seccidn General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse lo instruccidn que se indica en dicha nofa.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 202] y diciembre 2021 y octubre de 2022
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BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
PARA LA CONTRATACION DE BIENES O SUMINISTRO DE
BIENES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N°
SIE-SM-001-2023-MGP/CAPIMOLE

(PRIMERA CONVOCATORIA)

CONTRATACION DE BIENES
“*ADQUISICION DE VIVERES SECOS, FRESCOS E INSUMOS DEL MEJORAMIENTO DE
RANCHO PARA EL PERSONAL DE LA CAPITANIA DE PUERTO DE MOLLENDO,
CORRESPONDIENTE AL PERIODO JULIO 2023 A JUNIO 2024 /BIEN PP 0135
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad vy todo proveedor que se someta a fas presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previsios en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOR!, en todo momento
sequn correspanda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que paricipan en el proceso de contratacian.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a |la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legisiativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demés normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se somela a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o coniratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea reguerida, prestar testimonio o absolucidn de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

11.

1.2

1.3.

1.4,

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esia
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende gue se estd haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas moedificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacidn en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefalada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES
El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la

fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcic,
basta que se registre unoc (1) de sus integrantes.

Importante

+ Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por fas
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que adminfstra of
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para oblener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrdnica; www.rnp.gob.pe.

» Los proveedores que deseen registrar su patticipacion deben ingresar al SEACE ufilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instriucciones
sefialadas en el documento de orientacién “Como parficipar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en hitps./iwww?2.seace.gob.pe/.

» En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o0 se encuentren
inhabilifados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contralistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a polestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacidn en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obftenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancion que le impuso el Trbunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacién de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta

Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara ef SEACE.

REGISTRO DE OFERTAS
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1.5.

L.os documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espariol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espariol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segtn correspenda, salvo el caso de la
informacian técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, cataloges o similares,
gque puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su represeniante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tribuios, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos |aborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualguier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, exceplo
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE ef participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formularic correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requeridc en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documenios
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asl como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segln corresponda.

¢) Registrar el monto tofal de la oferia o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitaric se determina al momento
del perfeccionamiento del contrate con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta regisfrada s6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacidn de items, el registro se
efectla por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente,

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle fa confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando gque la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrdnica convocada segln relacion de ftems, la presentacion de
ofertas se efectla en una sola oportunidad y por todos los ltems registrados.

importante

1

Para

mayor infomacidn sobre la  nomativa de firmas y  cerdificados  digitales ingresar a:

https./iwww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitalesffirmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

1.8.

i Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
| consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se lrale de
; procedimientos de sefeccion seglin refacion de ftems.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a traves
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y confrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha dei procedimiento y seguidamente acceder a la opcidn mejora de
precios.

¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento,

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar fos lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante &l cual los postores pueden enviar sus Ulimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitirdn mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, erdenando a los postores
por cada item segun el monto de su tltimo lance, estableciendo el orden de prelacién de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, €l sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a fa Entidad visualizar el Gitimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectda automaticamente un sortec para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
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1.9.

contrataciones o el comité de seleccion, segln corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y |a Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacién retina las condiciones requeridas por las bases, el 6rgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupd el primer lugar. En caso que no reuna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demds ofertas respetando ef orden de prelacion.

Para otorgar ta buena pro a la oferta de menor precio que reana las condicicnes exigidas en
las bases, el organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas vélidas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el ¢rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, seglin correspenda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el vaior estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el érgano encargado de las contrataciones ¢ el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de créditoc presupuestario o con |a aprobacion del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el 6rganc encargado de las confrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada ftem, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada [a
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de Ia
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

{Una vez consentido el oforgamiento de fa buena pro, ef drgano encargado de las contrataciones
o ef érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcidn realiza fa verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme o establecido en el numeral 64.6 del

articulp 64 del Reglamento
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) CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1,

2.2,

RECURSO DE APELACION

A fraves del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrolio
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el vafor estimado sea igual o menor a cincuenta (50} UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
ei Tribunal de Contrataciones del Estade.

En los procedimientos de seleccidon segun relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacién.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del pracedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

» Una vez oforgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segin corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, saivo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada porla normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrifo.

s A efeclos de recoger la informacion de su inferés, los postores pueden valerse de distinfos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de
iméagenes, e Incluso (il) pueden solicitar copia da la documentacion obrante en ef
expedienfe, siendo que, en eslte ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
dacumentacion en ef menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

s E/ recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas def OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segiin
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

L a apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo gue su valor estimado corresponda al de una licitacién
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiente de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cince (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion pdblica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8} dias habiles.
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3.1,

3.2,

CAPITULO HI
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicada en
el articulo 141 del Reglamentio.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salve en los
contratos cuyo monte del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de ftems, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionard el contrato, sea
con Ja suscripcion del contrato o la recepcion de fa orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcidn de la orden de compra no debe inciuir la proforma del contrato establecida
en el Capituto V de la seccidn especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segtn corresponda, son las de fiel
cumplimiento del conirato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato criginal. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Uftimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del namero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a& ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 148 del Reglamento.

« En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mif Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de ffems, cuando el monto del ftem adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) def articufo 152 del Reglamento.
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3.3,

3.4.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previstc en la seccidn especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantfa emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantlas que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la dltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periodicamente publica el Banco Cenfral de Reserva del Perti.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por ef postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual efecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el porfal web de fa SBS (hitp./iwww. sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando Ja vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulc 148 del Regfamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que oforga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en ef Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a fa empresa emisora
de la garantia, se deberéd consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a fa clasificacién de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra auforizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http./iwww. sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-ss-sncuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
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3.5.

3.6

3.7.

3.8.

en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los gue en ningun caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccidn
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maxime equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPS.IMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de praducida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
gue se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo

repetir contra los responsables de la demora injustificada.
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3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES
1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre . MARINA DE GUERRA DEL PERU
RUC N° 1 20153408191
Domicilic legal - PASAJE ZELA N° 100-MOLLENDO-ISLAY-AREQUIPA
Teléfono: . 054532963
Correo electrénico: © MOLEADMON@DICAPLMIL.PE

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la condratacion de “ADQUISICION DE
VIVERES SECOS, FRESCOS E INSUMOS DEL MEJORAMIENTO DE RANCHO PARA EL
PERSONAL DE LA CAPITANIA DE PUERTO DE MOLLENDO, CORRESPONDIENTE AL
PERIODO JULIO 2023 A JUNIO 2024 /BIEN PP 0135”.

' Kilogramo 2491050

2 HARINA DE TRIGO Kilogramo 127.630
3 ARVEJA PARTIDA CALIDAD EXTRA Kilogramo 306.3120
4 FIDEOQS LARGOS DIVERSOS Kilogramo 382.890
5 SAL YODADA DE MESA Kilogramo 319.080
6 POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA Kilogramo 1996.800

CONGELADO
7 HIGADQ DE RES CONGELADO Kilogramo 201.400
8 PANCETA DE CERDO Kilogramo 765.00
9 CARNE DE RES FRESCO CORTE ASADO Kilogramo 765.00

AGUJA
10 | HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA Kilogramo 240.00
11 QUINUA PROCESADA GRADO 1 Kilogramo 24.00
12 PAPA SECA Kilogramo 60.00
13 | AJO PELADO ENTERO Kilogramo 72.00
14 | CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA Kilogramo 36.00
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1.2.

1.4.

1.5.

1.6.

15 | CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA Kilogramo 36.00
16 LIMON CATEGORIA | Kilograme 120.00
17 VAINITA CALIDAD EXTRA Kilogramo 36.00
18 | YUCA CATEGORIAI Kilogramo 120.00
19 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA Kilogramo 360.00
20 ] CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA . Kilegramo 96.00
21 HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA Kilogramo 60.00
22 | PALTA FUERTE CATEGORIA | Kilogramo 96.00
23 | PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA Kilogramo 1800.00
24 | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | Kilogramo 179.9992

F Importante para la Entidad

» En caso de procedimientos de seleccidn segiin refacion de items o por paquete consignar el
detalle del objeto de esfos.

* En caso de proyectos de inversion, se debe consignar el bien materia de la convocatoria, y no
fa denominacion del proyecto.

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada Iz efaboracién de jas bases.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobade mediante RESOLUCION DE CAPITANIA N° 079-
2023/MGP/DGCG/MO de fecha 16 de junio del 2023

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Importante

La fuente de financiarniento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesta del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICABLE




MARINA DE GUERRA DEL PERU

CAPITANIA DE PUERTO DE MOLLENDO
SIE-SM-1-2023 MGP/CAPIMOLE (PRIMERA CONVOCATORIA)

1.7.

1.8.

1.9.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos [l y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, GRATUITAS
para cuyo efecto deberan descargarias en la pagina web del SEAGE 3.0.

Importante

Ef costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Ley N° 31638 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

- Ley N° 31639 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2023

- Ley N° 30225 Ley de Centrataciones del Estado.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

21.

2.2,

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de [a ficha de seleccidn de la convocatoria publicada en el SEACE.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

L.a oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacién obligatoria

a)

b)

c)

e}

Declaracion jurada de datos del posfor. (Anexo N° 1),

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del cerificade de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento andlogo, ¢ del certificado de vigencia de poder otorgade por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documente debe ser presentade por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segln
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estén
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediarte la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
¥y 3 de dicho Decreto Legisfativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Flataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que of servicio web
se encuenire activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondara exigir ef certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con e literal b) del articulo 52 del Regiamento.
{Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capituic lll de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccidn de las bases.

2

Para mayor informacion de as Entidades usuarias y del Catilogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad det
Estade — PIDE ingresar ai sigulente enface hitps:/fwww.gobierncdigital.gob. pefinteroperabilidad/
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En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas ai objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

£/ monto total de la oferta o respecto del ftem af que se presenta al que se refiere el literal

c) del numef;@f 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en [GH
M EN RTA]

222, Documentacidn de presentacidn facultativa

Importante para la Entidad |

| Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacién de proveedores que gozan del beneficic de la exoneracion del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promaocién de fa Inversion en la Amazonia, deben presentar
{a Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacién de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Advertencia

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segun corresponda, no
podré exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria® y “Documentacion de presentacion
facultativa™.

Importante para fa Entidad

Esta disposicidn solo debe ser incluida en e caso de procedimientos de seleccidn cuyo valor estimado sea
igual o menor a cincuenta {(50) UIT:

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
“El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad,

En caso el participante o postor ople por presentar recurso de apelacién y por olorgar la garantla
mediante depdésito en cuenta bancaria, se debe realizar ef abono en:

N ° de Cuenta

Banco

N° CCP

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda

2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar

3 En caso de transferencia interbancaria.
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el contrato:

a)

Garantfa de fiel cumplimiento del contrato.

b} Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

¢} Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
nimero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d} Copia de la vigencia del poder dei representante |legal de |la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e} Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.
Advertencia
De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legisiativo N° 1246, las Entidades estén prohibidas de
exigir a los administraclos o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legisiativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Caldlogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y 1.

f)  Domicilio para efecfos de la notificacién durante la ejecucion del contrate.

g) Autorizacién de notificacion de la decision de la Entidad scbre |a solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrdnicos de comunicacion ®. (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de |los bienes que conforman el
paguete’.

Importante ]

En caso que el postor ganador de fa buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del conirato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en ef articulo 33 de la Ley y en
ol articulo 148 def Reglamento, deben consignar expresamente el nombre complelo o Ia
denominacion o razén social de los integranies del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por fas Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Gnicamente la denominacién del consorcio, conforme o dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con fas micro
v pequefias empresas, estas titimas pueden oforgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es refenido porla Enfidad
durante la primera mifad del hdmero fotal de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuello a la finalizacion del mismo, conforme o establece el numeral
149.4 del arficulo 149 del Reglamenio. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Decfaracidn Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual ser& verificado por la Entidad en el link
hitp:/fwww2. frabajo. gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulfa de empresas acredifadas
en el REMYPE.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (8/200,000.00),
no corresponde presentar garantfa de fiel cumplimiento de confrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de ftems, cuando
el monto del ftem adjudicado o la sumatoria de los montos de los ftems adjudicados no supere
ef monto seftalado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del

Para mayor informacidn de las Entidades usuarias y del Catéloge de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado —

PIDE ingresar al siguiente enlace hitps:/fwww.gobierncdigital.gob. pefinteroperabilidad/

En tanto se implemente Ia funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria

del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir selo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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2.5,

Reglamento.

"Importante para la Entidad

~ En caso se determine que adicionalmente se puede considerar otro tipo de documentacion a ser
- presentada para el perfeccionamiento del contrato, consignar el siguiente literal:

Incorporar a las bases o eliminar, segtn corresponda.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantfas presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesatios para su aceptacion y eventual
ejecucién, sin perjuicio de la determinacidn de las responsabilidades funcionales que
corregpondan.

De conformidad con ef Reglamento Consular def Pertj aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos piblicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Perd, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pertl, salvo que se trate de
documentos pablicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de fa Apostiffa, en
cuyo caso bastaré con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya’.

La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consighada en el
presente numeral para ef perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar |la documentacién requerida en Pasaje Zela 100 Mollendo-Islay —Arequipa

Importante para la Entidad

En of caso de procedimientos de seleccion cuyo monto del valor estimado no supere los
doscientos mif Soles {S/ 200,000.00), siempre que se haya optado por perfeccionar el contrato
con la recepcidn de una orden de compra, debe sustituirse por esta disposicion:

“Ef contrato se perfecciona con la notificacion de la orden de compra. Para dicho efecto el postor
ganador de {a buena pro, dentro del plazo previsto en el nurneral 3.1 de la seccion general de
far fa documentacion requerida en '

En of caso de procedimientos de seleccién por relacién de ftems, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de comipra, cuando
el monto del valor estimado def itern no supere los doscientos mil Soles (5/ 200,000.00).

Incorporar a las bases, segdn corresponda,

1

Segun o previsto en la Opinion N° 009-2016/DTN,
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CAPITULO Il

ESPECIFICACIONES TECNICAS

importante

De conformidad con el nurneral 29.8 def articulo 29 del Reglamento, ef drea usuaria es responsable E
te la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en ef proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en of numeral 29.10 del mismo artfculo, el

| requerimiento recoge las caracleristicas técnicas ya definidas en fa Ficha Técnica del Listado de

- Bienes y Servicios Comunes.

1. Denominacién y finalidad piiblica de ia contratacién

Denominacion

“ADQUISICION DE VIVERES SECOS, FRESCOS E INSUMOS DEL
MEJORAMIENTO DE RANCHO PARA EL PERSONAL DE LA CAPITANIA DE
PUERTO DE MOLLENDO, CORRESPONDIENTE AL PERIODO JULIO 2023 A

JUNIO 2024 /BIEN PP 0135,

Finalidad publica

ADQUISICION DE VIVERES SECOS,

JUNIO 2024 /BIEN PP 0135..

FRESCOS

INSUMOS ~ DEL
MEJORAMIENTO DE RANCHO PARA EL PERSONAL DE LA CAPITANIA DE
PUERTO DE MOLLENDQ, CORRESPONDIENTE AL PERIODO JULIO 2023 A

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacién dei bien segin la Ficha Unidad de medida Cantidad
Téchica

HOJUELA SCLO DE AVENA Kilogramo 249.1050
HARINA DE TRIGO Kilegramo 127.630
ARVEJA PARTIDA CALIDAD EXTRA Kilogramo 306.3120
FIDEQS LARGOS DIVERSOS Kilogramo 382.890
SAL YODADA DE MESA Kilogramo 319.080
POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA Kilogramo 1996.800
CONGELADC
HIGADO DE RES CONGELADO Kilogramo 201.400
PANCETA DE CERDO Kilogramo 765.00
CARNE DE RES FRESCO CORTE ASADO Kilogramo 765.00
AGUJA
HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA Kilogramo 240.00
QUINUA PROCESADA GRADQ 1 Kilogramo 24.00
PAPA SECA Kilegramo 60.00
AJO PELADO ENTERO Kilogramo 72.00
CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA Kilogramo 36.00
CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA Kilograma 36.00
LIMON CATEGORIA | Kilogramo 120.00
VAINITA CALIDAD EXTRA Kilogramg 36.00
YUCA CATEGORIA | Kilagramo 120.00
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ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA Kilogramo 360.00
CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA . Kilogramo 96.00
HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA Kilogramo 60.00
PALTA FUERTE CATEGORIA | Kilograme 96.00
PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA Kilogramo 1800.00
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | Kilogramo 179.9992
HOJUELA SOLO DE AVENA Kilogramo 249.1050
HARINA DE TRIGO Kilogramo 127.830
ARVEJA PARTIDA CALIDAD EXTRA Kilogramo 306.3120
FIDEOS LARGOS DIVERSOS Kilogramo 382.880
SAL YODADA DE MESA Kilogramo 319.080
POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA Kilogramo 1996.800
CONGELADO

HIGADC DE RES CONGELADO Kilogramo 201.400
PANCETA DE CERDO Kilogramo 765.00
CARNE DE RES FRESCO CORTE ASADO Kilogramo 765.00
AGUJA

HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA Kilogramo 240.00
QUINUA PROCESADA GRADO 1 Kilogramo 24.00
PAPA SECA Kilogramo 60.00
AJO PELADO ENTERO Kilogramo 72.00
CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA Kilograme 36.00
CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA Kilogramo 36.00

21 Caracteristicas técnicas
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CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Derominacidnodel bigs ; BOLLO ERTERD SIM BENUDEND SORGEL
: POLLD BMTERO SN &@Eﬂﬁﬂ@ﬂﬁm ﬂﬁﬁéﬁmﬁﬂ

Piencminaritn %éa:m:a
Linktsd de medfa - RILOSRAME
ﬁasa.sr@z: dn general . Polloes efave de @ especie Sallus domesings, gUe no b Sl &5 U

estado adults ¥ civa exiermitad del astemon &5 Bexiible. El ;zmiin EEHEA
sin TREREeiE mﬁgelam conpichs’ SN UGS CErCaBE jTuUBpD SXED
diesangradn, desplumets ¥ eulgcarpdol con fodas Sus peiEs
incheyends pecho, Bles,  musis, pi&maﬁ ¥ esgawEsn, ous he sldo
Boaatiea s un. pwm&saﬂa sonoeiseidn, Mo conteds lms menudencias
[ttt N caunlly o pestUeTns, palas, mmiieia ChESAn & hWﬁ Tanbx la
purte o e rabadiis cormo 8 grass smdpaingl poedsn o no estar
presentes. La carcass pusde. o mo teasr Hifnes o printInes.

CTERISTIONS ESPE

CIFICAS DEL BIEN

¥ 'Besfmm _

El poic aniera i manudencs mngaém ﬁeﬁeﬁ ﬁrm@ﬂgr de  sveE sanEs, ‘Easmadsﬁ B
sstablecimientss auinrizados o hebddades por 15 ‘Huborided Banitana ¢ cuya carne fa sido
declwars apla pers el consems humano bejo mapecm@m senitars, Segin o indcadn en sl
muirmenel 51 o b WTP 2070542003 v on el Reglaments Sanitario oel Faenado de ﬁﬂm@&a i

_ Aﬁaamﬂ apoobads mediants Maﬁ@ Caspramin ﬁ?‘ﬁ* G 5201 205

Después del proceso de fasnedn, e dsbe habar demora: an &l enfrismisnte ds lo'carcaea hasta
grar une fempessiurg irerne de 13 M0 Bn f& migma, si:—gam o esfatdecido en s
numenies 3,74 y 583 da s NP 3010547055, B polie antans s snuadencls: mr@ema dahe
exlar exenbs de esearcha o biogques de hisla.

1 podio enters 3in menudentls congelada dsbe presentsr [as SRulntes earctasisigs:

La CEINCAE

- ﬁeée ferigr bliana m"&f’ﬂi’rﬁ%ﬂﬁﬁ g dinc
que debe’ gz@‘@s&n‘rsr ura relscdn armoniosa
arrE i Aolneched Hesa ¢ los miscukes.

-Baba m%mﬁeﬁmmm hkm

BTE e )

CARNE ¥ FREOOUCTOS

Aspecic genend

= FLE%& ;ﬁe%enw incisigmes o rasgadurss de
Ia: piet ‘gue sfecten ay BPaRsncE, Segin las
tchergneas dicadas a0 la g&as&nﬁe Fum
Técriea:
- Bpongs de Teesss: Pusde pressar hEska
ures dessriciscidn e la plEme. por onlded
da palio, B carfilagn separsds ool Nimen e
. pechuge: no  5e cpnsiders  wna
deaarmia&ﬂﬂ N Fots,

CARNICOS. Definicionas
iar‘

y  requisitos o
CAAEES ¥ Domenciaty
de onres . de aves de
orrnad. 38 Edicdtn




MARINA DE GUERRA DEL PERU

CAPITANIA DE PUERTO DE MOLLENDO
SIE-SM-1-2023 MGP/CAPIMOLE (PRIMERA CONVOCATORIA)

Mancha  rogada’
e _
Pechuga, cabadiia, | O 5T 4 dafecios por
fjm O aka ooy
Manchy rosade’ en Segmento
Puria de ala compiets
Caftiones an .
Costas, aas 6| O5am 8 dﬁkgg‘g pat
rabadidia i
Plumilag am
Tamo, #ga o 1.5cm & @kgf por
rabadiis P
Remgadiras
superficidies con 5em 4 defocton por
cudlicuds en: poio
Piama o espinazo
Tolerancias Rasgaduras
Pueden presentarse los %’;Zf:,masﬁ en: Sem ! "";‘fgg pox
v ol sty b NTP 201.054:2023
spatencia Vena plonunciada CARNE Y PRODUCTOS
raja’ en: 1 dedesio por .
Pectaga  cenai | 5O poto CARNICOS. Definiciones
{qua) y requisitos de Ias
" carcasas ¥ nomenclatura
subcutaneas  de Sem 4 defacios por d‘?‘ @ﬁﬁs de aves de
BN a0 polfo corral, 3* Edickan
Pesinuga o piama
de culicua en; . ‘g@m“;ﬁ“
Polio camplelo porp
A Wha a 0P briflante en lempeaturas < 2 °C.
*f Diimedra,
¢ Plied abdera s afestar & midscuio,
* Vira a rojo morado oscwo en temperatiras < 2 °C,
* Propic dal anfriamiento en of chiffer,
Los defestos Indcados ge refleren a una widad complela,
La uridad de pollo con defecios qud supeen of lamadio v
cantidid de blerancia indicads en la biz precedenie se
considars coang 1o conforme.
Color Caracteristico del polio
QOlor Sui generis y exents de ¢ualguier olor anormal
Firme y eldstica a taclo, tanlo el legido
Consistercia muscular como [a grasa
pH De58a65
Reglamento de Inocuidad
_ Cumplir con lo establecido por e Servicio »;grggg;entana. mediante
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | fRO00¢C ~  TESSTS
autoridad nacional competante?, 2011-AG P y sus
modificatorias.

! Segin articula 10 ¢ Regiamento dat Decrabo Legisiativo M° 1062, Ley de inocuidad de los AFmentos, aprobado mediante
Decreto Supreno N 034-2008.A4,




MARINA DE GUERRA DEL PERU

CAPITANIA DE PUERTO DE MOLLENDO
SIE-8M-1-2023 MGP/CAPIMOLE (PRIMERA CONVOCATORIA)

Pracisién 1: La entidad convocante deberd precisar en [as bases (seccidn especifica,
especificaciones téenicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcion def polio
entero sin menudencia congelado, 1a cual no debe exceder de -18 “C. Del mismo modo, deberd
indicar sila carcasa del pollo podra o no contener ios ritones y pulmones. Asimisma, debara indicar
el peso promedio de cada carcasa de pofo, y si la punla de la rabadilla y la grasa abdominal deberdn
o no ser retiradas.

2.2 Envase yio embalaje
Ei envase y embalaje deben ser de primer uso y estar fmpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores exirafios al producto; asimismo, deben ser impemeabies, resislentes y deben
proteger al producta. Los materiales de envoltura deben ser Himpios e higiénicos y al refirarse no
deben dejar residuos sobre el produclo, segin lo establecido en e numeral 7 de la
NTP 201,054:2023,

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reduck al minima la contaminacion, evitar dafos y permitir un etiquetado aproplade. Los
maleriales para el envasado no deben ser loxicos ni deben representar una amenaza para ia
inocuidad y la aptitud de los allmentes en las condiclones de almacenamiento y uso
especificadas, segun fo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1968 {2020}
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el peso neto aproximado de producio por envase ylo
embalaje. Ademds, podra indicar las caracteristivas del envase y/o embalaje tales como: material,
tipo de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
£1 rofulado de los erwases de pollo entero sin menudencia congelade debe cumplic con los
requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1885 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE L.OS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

-~ nombre dei producto;

- pals de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacidon del lote;

~ fecha de vencimiento;

~ condiciones de almacenamiento;

-~ peso neto;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarias y Plensos, olorgado por el SENASA.

Precision 3: La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccitn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), que el retiiado deberd colocarse en los envasaes
individuales {para el caso de solicitar |as carcasas envasadas de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, deberd Indicar ofra informacion que considere deba estar rolulada, La informacion
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en ¢ numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica,

Precisién 4; No apiica,
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FICHA TEGNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del blen : MENUDENCIA DE RES ~ HIGADO CONGELADO
Denominacion técnica : MENUDENCIA DE BOVINO ~ HIGADO CONGELADO
Unidad de medida ; KILOGRAMO
Descripdon general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos
faurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. £l higade congelado es la
menudendia roja a nivel abdominal, la cual ha sido sometida
a un procesc de congelamiento rapkio. Debe expenderse
libre de vesicula biliar y ganglios advacentes,
2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21, Del bisn

El higado congelade debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria y
de plantas faenadoras o camales aulorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en [a inspeccidn veterinara, segin lo sefialadc en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitilo Hl def Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N* 015-2012-AG.

Las menudencias de res deslinadas a la conservadon por congelacidn deben ser sometidas a
un proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 °C en el pticleo o mas
baja, segun lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

El higado congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Superficle brillante, acabado libre de
Aspecto general defectos NTP 201.055:2021 CARNE
Color Caracleristico, exento de colores | Y PRODUCTOS
extrafios CARNICOS. Definiclones,
Olor Caracleristico y exenlo de cuaiquier | clasificacién y requisitos de
olor anormai u ofensivo carcasas y came de
_ Firme y elastica al tacto, tanto la grasa | bovinos. 32 Edicién
Consistendia como el tejido muscular
: R Reglamento de Inocuidad
C;‘um?iir con lo est_ab!gcidc por el Agroalimentaria, aprobado
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - - .
INOCUIDAD . medlante Decreto Supremo
SENASA, autoridad nacional | .. _
competents’ N® 004-2011-AG, vy sus
pe ’ modificatorias.

Pracisién 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del confrato) que la temperatura de recepcién de la menudencia
congelada no debe de exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion
del higado, como en plezas enteras o cortado en filetes, entre otros; indicando las dimensiones
aproximadas de cada presentacién. Por efemplo: Menudencia de Res - higado congelado, pleza entera,
cuya temperatura no debe exceder de -18 °C.

22,

Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimendario ¥ no deben
comunicar clores o sabores extraflos al producto. Asimismo, deben ser impernneables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segin lo establecido en el numeral 8 de Ja NTP 201.055:2021.

! Segun ¢l articuio 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decrelo Supremo N° 034-2008-AG.
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El disefio y Jos materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de fos productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar daftos y permitir un etiquetado aproplado. Los
materiales para el envasado no deben ser thxicos ni representar una amenaza para ia inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenarmienio v uso especificadas, segin
lo indicade en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1869 (2020). Principios
generales de higlene de los alimentos.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificadiones
técnicas numeral 3.2 yo proforma del contrate), el peso neto aproximado de producio por envase,
Ademdas, podra Indicar las caracteristicas del envase tales como: matenial, ipo de cemado o a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3.

Rotulado

Las menudencias de res deben estar adecuadamente |dentificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante efiquetado, documentacion o informacién pertinente, segin o sefalado en el artfculo
27 del Reglaments de Inocuidad Agroalimentara, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG, v sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, |a etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con ia NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS, Eliguetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 11985 {2018).
Nerma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

~  nombre del produdio;

- pals de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distiibuidor,

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiente;

~ condiciones de almacenamiento;

- peso nalo;

- nimero de Aulprizaclén Sanitara de Establecimiento dedicado al Procesamienio Primario de
Alimentos Agropecuarios y Plenses, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
cnicas numeral 3.2 y/o proforma del conlrato) olra informadidn que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente floha técnica.

24.

ingsarto
No apiica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: CARNE DE PORCINO - PANCETA ENTERA CONGELADA

: CARNE DE PORCINO ~ PANCETA ENTERA CONGELADA

: KILOGRAMO

: Corte primaric de la carcasa de cerdo que comprende las
costillas (excepto la porcién de las mismas que integran el lomo
entero), los carllages costales y el esterndn, y los tejidos
blandos que los rodean y con piel que la recubre; el cual ha sido
congelado hasta alcanzar una temperatira no mayor a ~18 °C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El corte panceta entera congelada debe proceder de animales sanos, faenados bajo Inspeccién
veterinaria y de plantas faenadaras o camales aulorizados por la Autoridad Sanitaria, segun se
indica en los numerales 6.1.1y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), y en el articuio 10
del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 015-2012-AG.

Denominacion del bien
Denominacitn téenica
Unidad de medida
Descripcidn general

L.os cortes de came de porcino destinados a la conservacion por congelacidn se deben congelar a
temperaturas menores de -30 °C y lograr una temperatura interna del producto de -18 °C, segln o
indicado en el numeral 6.4.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El corte pancela entera congelada no debe contener residuocs de sustancias de uso veterinario y
aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional competente; en caso
de ausencia de ésta, se tomard como referencia lo dispuesto por el Codex Alimentarius, segin b
Indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), ¢ en su defecto ke dispuesto
por la FDA o Unidn Europea, segdn indicaciones del Senasa.

El corte p gelada debe presentar las siguientes caracteristicas

ota entera co

CALIDAD
Debe presentar un buen acabado y debe ser
aprobado mediante Inspeccidn sanitaria.
Aspecio general No debe presentar lesiones en niveles que
pudieran comprometer la calidad de los | NTP 201.003:2012 (revisada
cortes de came, el 2021) CARNE Y
Color Caracteristico de acuerdo a la espedle g;?E}E}CTOSd C;?.RNI%OS.
. 7 niclones, dasificacion y
Olor :;;{gz?eris ¥y exento de cualguier oclor requisitos de carcasas y
: a _
Conaiatonan Firme y clastica al taclo, tanto del tejido | 2Me de porcinos. 3° Edicién
' muscular como la grasa
pH Entre 55y 6,4
Reglamento de Ineocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INCCUHDAD Nacional de Sanidad Agrara -~ SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad naclonal competente?, N* 004-2011-AG, y sus
medificatorias.

Precisidn 1: La entidad convocante deberd seflalar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
tcnicas, numeral 2 yfo proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte de carne de
porcino no debe exceder de -18 °C. Asimismo, deberd indicar la forma de presentacién del coite de porcino
(como en corte entero o en porciones, entre otras), indicando el peso aproximado de cada presentacion.
Por gjemplo: Carne de porcino - panceta entera congelada, corte entero de 8 kg aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de -18 °C.,

! Segun el artfculo 10 def Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobade
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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22Z.

Envase y/o embalaje

£} envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustarncias que se
puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y estar tabricado de manera que mantenga la
calldad sanitaria y composicién del producto durante toda su vida Gtil, segun lo establecido en el
numeral 6.6,1 de la NTP 201.003:2012 (revisada e 2021).

Los materiales de envoltura deben ser limpics e higiénicos, no deben contener sustancias que
puedan ser conskderadas daiiinas para fa salud, en canlidades o niveles superiores a los limites
maximos permitidos, determinados por la Autoridad Sanitaria, segin lo establecido en el numeral
6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase y el embalaje deben ser impermeables, resistentes, deten proteger al producto y ser de
primer use. Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producto, segin lo
establecido an los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de [a NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material de envasado debe serapto para su utilizacion,
y ser almacenado y utilizado en forma higiénica; y las cajas o cartones deben disponer de un forro
adecuado o de otro medio adecuado para proteger la carne, con la saivedad de que en determinados
casos no sera necesario que estén forrados o protegidos de otra manera si las piezas de came,
tales como l0s cortes, son envueitas individualmente antes de ser envasadas, segin lo indicado en
el numeral 151 del cédigo de practicas Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LA CARNE.

Precision 2: l.a entidad convocante deberd Indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto aproximado del producto por envase yio
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como el material, el

tipo

de cerrado, entre ofros, siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la

pluralidad de postores.

23,

Rotulado

Los cortes de carne de porcino deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacién pertinente, segun lo sefalado en
el articulo 27 del Reglamenta de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado medianie Decreto Supremo
N® 004-201 1-AG, v sus modificatorias,

En caso de estar envasados, el rétulo de los cortes de carne de porcino debe cumplir con la NMP
001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases, 5* Edicidn, y con lo estblecido por la
legisiacidn nacional vigente, segun lo sefialado en el numeral 6.7.1 de la NTP 201.003:2012
(revisada el 2021). Asimismo, debe cumplir con Ja norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, por lo que debe
indicar jo siguiernite:

- nombre dei alimentc;

- conlenido neto;

- pals de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccidn del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccion del fabricante, envasador, distribuidor, importador o vendedor del alimento;

- nimero de Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios, otorgado por el SENASA,;

- jdentificacidn del lote,

- fecha de vencimiento ¢ consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y la conservacion.

Precisién 3 La entidad convocante deberd Indicar en las bases (seccion especifica, espedificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
inform acidn adicional que se solictte no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1
da la presente ficha técnica,

24,

Inserto
No aplica.

Procision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Derominacion del bien : CARNE DE RES —~ CUARTO ANTERIOR COMPENSADO
CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO

Denominacién técnica :CARNE DE BOVINO - CUARTO  ANTERIOR
COMPENSADRQO CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : El bovino comprende a los animales de las especies Bosg
taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
buballs y sus hibrides. El cuarto anterior compensado {cuarto
delartero) refrigerado es el ¢orte de una media canal, media
carcasa o pieza entre la sexta y la séptima costilla, ¢f cual ha
sido enfriado hasta alcanzar una temperaliura no mayor a
4°C.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1,

Dol bien

El cuarto anterior compensado calidad primera refrigerado debe proceder de animales sanos,
faenados bajo inspeccidn velerinaria y de plantas faenadoras o camales auterizados por la
Autoridad Sanitaria, Sdlo se podran comercializar aquellos que hayan sido aprobados como
aptos para consumo humano an la inspeccién veterinaria, segun lo sefatado en el numeral 6,11
de [a NTP 201.055:2021 y en el capitlo I de! Reglamento Sanitario del Fasnade de Animales
de Abasio, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El cuarto anterior compensado calidad primera refrigerado debe presentar las siguientes
caracteristicas:

CALIDAD
) Para la calidad Primera, el cuarto anterior
fi.;fsgisggacién gg compensado debe proveni de carcasas
cateqoria que pueden presentar las siguientes
wnfgﬁn a;:i on | combinaciones de parametros:
Soabado (* Y | Ag2, AB2, A3, CE2, CB2, CI3, UE2, URB2,
Ul3, NE2, NB2, NI3 N‘Tl;; 2083)55&2021
N Superficie brllante, acabado libre de | CARNE Y PRODUCTGS
Aspecto general defigtas CARNICOS. Definiciones,
. clasificacion requisitos
Color Caracteristico, exento de colores extrafios de S;;:sca;as ); gzqme de
Olor Caracteristico y exenio de cualquier olor | bevinos. 3* Edicion
anormal u ofensiveo
. , Firne y elastica al tacto, tank & grasa
Consistencia como &l tejfido muscular
pH Entre 5,5 vy 6,4
Reglamento de Inocuidad
Cumpiir con lo establecido por ¢f Serviclo :g:g:i;&entada, mediante
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana - SENASA, | (BP0 TRCIAte
autoridad nacional compelente!. 2011-AG, y sus
madificatorias.

T SBegun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Lagislativa N° 1062, Ley de lnoculdad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supramo N° 034-2008-A5,
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(*) Los cuartos compensados deben proceder de canales o carcasas clasificados considerando
los paramelros de categorfa, conformacion y acabado, segin lo establecida en ef numeral 4 de
la NTP 201.085:2021.

La Categoria se reflere a la clasificaciéon segin la edad del animal y tendra ia sigulente
nomenclatura segin lo indicado en la Tabla 1 del numeral 4 de Ja NTP 201.055:2021:

v Ternero (a) | hasta 1 afio dientes de leche (hasta 150 kg)
A ot de1a2 dientes de leche — 2 dientes
Vaquilia afios permanentes (mas de 150 kg}
Toro joven
Novillo joven de2a3
C Vaca joven / afios 4 dientes permanentes
Vaquillona
Toro aduito de3ad o
u Vaca adulta afios 6 dientes permanentes o mas
Tor viejo
N Vaca vieja de4 agos a 8 dientes permanentes o mas
Buey mas

La Conformacion se refiere a la dasificacion de la carcasa segun su condicion muscular. Tendra

fa siguiente nomenclatura segun lo indicado en la Tabla 3 del numeral 4 de la NTP 201.055:2021:

ard:

gtica

EXCELENTE: Perfil general convexo; musculatura muy bien desarollada.

BUENA: Perfil general recto; musculalura bien desarrollada,

INFERIOR: Perfiles a cdncaves de musculatura escasa.

El Acabado se refiere a la clasificacion de las carcasas segin la cantidad y distribucion de la
grasa de cobertura. Tendra la siguiente nomenclatura segun lo indicado enla Tabla 2 del numerai
4 de la NTP 201.0585:2021:

terist

ESCASA OPOCA 'éR'ASA: Ninguné o m'uy escasa cobertura de grasa.

MODERADAMENTE GRASA: Ligera cobertura de grasa, musculatura

visible en casi todas las zonas.

ENGRASADA: La musculatura estd casi totalmente recublerta de grasa,
con excepcion de la plerna y de la espalda® que ain se pueden ver en
parte;ligeros a algunos evidentes depdsitos de grasa en la cavidad toracica)

EXCESIVAMENTE ENGRASADA: La musculatiura estd enteraments

recubierta por grasa, grandes depositos de grasa en la cavidad toracica.

1 edad biologlca del animal es referencial, segin lo sefialado en la NTP 201.055:2021
térrmino “espalda” se refiere a la zona correspondiente entre las paletas.
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma dei contrato) la categoria de |a carcasa de res de la cual provenga
&l cuarto anterior compensado calidad primera refrigerado que desea adquirir y que la temperatura de
recepceion de dicho bien no debe exceder de 4 °C. Por ¢jemplo: Came de ras — Cuario anterior
compensado calidad primera refrigerado, categorfa A, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C,

22. Envase ylo embalaje
No aplica.

Pracision 2: No apiica,

23. Rotulado
El cuarto anteror compensado calidad primera refrigerado debe estar adecuadamente
identificado para facilifar su rastresbifidad mediante stiquetado, documentacién o informacitn
pertinente, segiin lo sefialado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimenlaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Las carcasas aprobadas para el consumo humario deben estar selladas obligatoriamente con
tinta de uso alimentaric humano de color azul violeta, aprobada por la autoridad competente, El
sello sera de forma circular y de seis (08) centimetros de didmelre, aplicado en los cuatro (04)
cuartos de |a carcasa, segun jo establecen los artfculos 65, 68 y 67 de| Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Asimismo, se debe colocar a cada cuarto compensado un sello o efiquets con la clasificacién a
la que pertenece la pleza (segin los pardmetros descritos en la NTP 201.055:2021, recogidos
en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica), con informacién de [a planta faenadora de
procedendia, la fecha de faenado y con el nlimero y peso de la pieza; sequn lo sefistado en &l
numerai 4 de la NTP 201.065:2021.

Precisién 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
téenicas nurneral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar los afributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnics.

24. Inserto
Mo apiica.

Pracisién 4; No aplica,
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FICHA TECNICA

APROQBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Dencminacion técnica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida s KILOGRAMO
Descripeion general - El huevo de gallina es e dvulo completamente evolucionado de la

especie Gallus gallus, constituido por cascardn, membranas,
camara de aire, clama, chalazas, yema y germen.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4. Del bien
£l huevo de galina calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Color Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.
Oior Caracteristico y llbre de olores desagradables.
Sabor Caracteristico

- Céscara libre de roturas y quifiaduras.

- Sin cuerpos extraiios ni manchas que alteren
la apariencia.

- Limpio y seco,

— La yema debe tener forma casi esférica, de
contomo ligeramente definido, ubicacion
céntrica vista a lravés del ovoscopio ¥
firemente sostenida por las chalpzas,

De acuerdo a su peso, se dasifica en los

Requisitos fisicos

siguientes tamafios:
Tamafo Pesg i
A o2 NTP 011.219:2015
Super chico <50g HUEVOS. Huevos
Chico 50-5555¢g de gallina.
; ..‘ Requisitns ¥
Tamafio Mediano 5556 -6B25y clasificadion. 5
Grande 62,5-6888¢g Ediciodn
Jumbo 6888~7222g
Stper Jumbo 272,22

Tolerancia: Maximo 10% de husvos de las
clasificaciones de peso limitrofe.
integra, limpia, seca, lisa y de forma

Céscara caracteristica.
Camara de aire Su altura no excede los 5 mm
Yema Céntrica y fiia
Clara Transparenie, densa y fija
Maximo 5% de huevos de calidad segunda en

Categoria primera,

Tolerancias :&g"azsos o
o)
rotos en Maximo 2,00%
destine
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Reglamento de

iroculdad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrara — SENASA,| aprobado mediante
autoridad nacional competents!, Decreto  Supremo

N® 004-2011-AG, y
sus modificatarias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) el color v tamafio del huevo de gallina calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad
primera, de color parde y tamafic mediano,

2.2. Envase y/o embalaje
los envases del huevo de gallina calidad primera deben ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no transmitan olores, colores o sabores extrafios, que protejan ai producio contra
la rotura, que pemmitan la ventilacion del preducto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser
reutilizables (sélo de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su usc con
grado alimentardo, segun el numeral 8.1 de la NTP 011.219:2015.

Precision 2: La enlidad convocante debera Indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Adermas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotuiado
El rotulado del huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las disposiciones establecidas en
la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADQOS. Efquetado de alimenlos preenvasados. 8°
Edicion, segn el numeral 9.2.1, de la NTP 011.218:2015:

- nombre ded producto;

- marca registrada o razén social y domicilio fiscal del productor o empacador;

- clasificacién por peso y presentacion;

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
SENASA;

- fecha de caducidad;

- lote (puede ser la fecha del vencimiento);

- contenido neto o nimero de unidades:

- instrucciones para su conservacion.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, espedcificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha {écnica,

2.4. Inserto
No aplica.

Pracision 4: No aplica,

! Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legistative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobiadd
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacicn técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: QUINUA GRADO 1

: QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADQ 1

s KILOGRAMO

© Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua
(género y especie Chenopodium quinoa Wilid.) que han sido
sometidos a operaciones o procesos de impieza, escarificado,
lavado, secado, despedrado, seleccion (dasificacion) y
efiminacién de granos contrastantes (granos de color),
resultando un producto apto para la comercializacin y el
consumo humano (alguna operacién opcionalmente puede
repetirse).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21, Delbien

La quinua grado 1 debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Los granos de quinua deben tener el color
caracteristico de la variedad ¢ ecolipo
utitizada como materia prima, deben estar
. . tas de  oclores extrafios o
Requisitos minimos de exen
calidad desagradables.
Su aspecto debe responder a un grado de
homogeneidad respeclo a caracteristicas
sensoriales.
Requisitos quimico proximales (Valores expresados en base seca)
- Humedad Maximo 13.0%
- Proteinas Minimo 10%
- Cenizas Maximo 3,5%
- Grasa Minimo 4,0%
- Fibra cruda Minimo 4,0%
- Saponina Menor que 0,12% NTP 206.062:2021
GRANOS ANDINOS.
Quinua en grano,
Tamafio Diadmetro _ a
do los promedio de los Reguisitos. 3% Edicidn
Tamafio del grano | granos granos (mm)
Grandes Mayora 1,70
Medianos Entre 1404 1,70
Pequefios Mavor a 1.20
Grado (Tolerancias de calidad)
Sensoriales
- Granos enteros Minimo 97 %
- Granos quebrados Maximo 1.0%
~ (Granos danados| . -
(manchados) Maximo 0,5%
- Granos gemminados Maximo 0,25%
- Granos recublertos 0%
- Granos inmaduros Maximo 0,5%




Pracisién 1: La entlidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), ef tamafio del grano de quinua grado 1 requerido de acuerdo
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partes o larvas)

7- Granos contrastantes Maximo 0,5%
- impurezas olales Maximo 0,25%
Fisicos
- Pledrecilias en 100 g

de muesira Ausencia
=~ Ingeclos {enteros, Ausencia

Homogeneidad

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar  constituido
Gnicamerite por granos de quinua
procesada de la misma calidad. La parte
visible de los granos en elenvase debe ser
representaliva,

INOCLIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos par

la autoridad competente!,

Cumplir con o estabiecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA?,
Autoridad Nacionat competente.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y 5us
modificatorias.

Direccidn General de Salid Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA? para
Alimento elaborado industrialmente
(fabricado).

Reglamento sabre
Vigilancia y  Conlrol
Sanitarlo de Alimentos v
Bebidas, aprobadao
mediante Decreto
Supremo N° 007-98-8A,
sus  modificatorias y
regulacion
complementaria.

a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Quinua grano grande - grado 1.

2.2. Envase y/o embalaje

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrate), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya

La quinua grade 1 debe ser envasada de tal manera que el producio quede debidamenie protegido.
Los envases y embalajes deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier
dafio externo o interno al producto. Leos envases deben ser de primer uso y conservar sus
caracterisfcas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia necesaras para asegurar y garantizar
la inocuidad y aptitid del producto durante el transporte, la manipulacién, conservacién y
comercializacidn apropiada de los grancs de quinua, segun lo indica ef numeral 7.2 de la

NTP 205.062:2021.

verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1

A los alimentos en los cuales se aplique un secado industrial, es decir que se aplica transferencia de masa y calor
{liofilizacidn, secado por aire caliente, atomizacion, elc.), donde se requiere que dichos procescs sean controlados,
la competencia cormesponde a fa DIGESA,
A los alimentos en los cuales se aplique un secado que solo implica una transferencia de masa (seco salado,
deshidratacion osmdlica, etc.), donde no se requiera necesarlamente que sea controlado, la competencia
cofresponde al SENASA. La entidad no requerira hacer dicha precision, es responsabilidad del provesdor cumplir
con lo establecide por la autoridad compelente corespondiente segln el procesa seguide para la obtencién del
bien de la presents ficha técnica.
Segin el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativa N°® 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
Begun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N*® 034-2008-AG,
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2.3. Rotulado
Ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1085 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y en la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicion, el rotulado debe contener
lo siguiente, segtin el numeral 8 de la NTP 205.062:2021:

- nombre del producto;

- nombre y direccion del productor, envasador o comercializador,
- clasificacion, tamario y grade,

- pesonely;

- ndmero de bte,

Adicionalmente, si el producto corresponde gue sea controlado por la DIGESA, debe cumplir con el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilanda y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Si el producto coresponde que sea controlado por ef SENASA, debe presentar, ademas, la siguiente
informacion:

-~  namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 Wo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada, L.a
infarmacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numerai
2.1 de la presente ficha Bcnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4; No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

PAPA SECA
PAPA SECA
KILOGRAMO

Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada,
cortada y secada. Los cores provendran de tubércuios
cosechados que deben ser previamente seleccionados, lavados,
pelados, cocinados, cortados, secados y fuego dispuestos en

envases nuevos.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4. Del bien
|a papa seca debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Color Uniforme, deperndiendo de la variedad.
Olor y sabor Estar libre de olores y sabores desagradables.
Libre de impurezas en cantidades que pugdan
Impurezas representar un peligro pars la salud humana,
Exenta de materias extrafias como: matera
mineral U orgdnica (polvo, pelos, piedreciilas,
vidros, ramitas, tegumentos, semilas de otras
especies, insectos muerins, fragmentos o©
restos de insectos y olras impurezas de ofigen
_ animal). NTP 011.802:2017 PAPA
Materias extrafias Y SUS DERIVADOS.
No contener més de 1% de materias extrafias, | Papa seca, Requisitos. 1?
de fas cuales no mas de 0,25% sera de matera | Edicién
mineral y no mas de 0,10% de inseclos
muertos, fragmentos o restos de insectos yiu
ofras impurezas de origen animal.
Humedad Menor a 14%
El contenidc de cada envase deberd ser
homogéneo y estar consiituido Gnicamente de
Homogeneidad papa seca del mismo origen, especie vy calidad.
La parte visible del contenide del envase
deberd ser representativa de todo el contenido,
Reglamento sobre
Viglancia y Control
Cumplir con los requisitos establecidos por la gzgzr de At?ﬁé‘z‘g
INOCUIDAD Direccién General de Salud Ambiental e | “° 5755 %eqam
inceuldad Alimentaria — DIGESA, autoridad Supremo N° 007-98-SA
] ,, - Y
nacional competente?’, sus modificatorias, y
regulacion
complementaria.

Precisidn 1: Ninguna

! Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1082, Ley de Inoculdad de los Alimentes, apubado
mediante Decreto Suprermo N° 034-2008-AG.
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Envasa yfo embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar {ibre de sustancias gue
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida atil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N” 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanilario de Alimentosy Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-8A, y sus medificatorias.

£l envase que se utilice para papa seca debe cumplir las caracteristicas descritas en el numeral 7.1
de la NTP 011.802:2017.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especffica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés, podra irdicar
las caracteristicas del envase tales como; material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la piuralidad de posiores.

2.3,

Rotulado

Bl rotulado de los envases de papa seca debe cumplir con lo establecide en la norma
NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion,
NME 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicién, y iz nomma Codex CXS 1-
1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y ademas contener la sigulente Informacion, seglin el numeral 7.2 de la NTP 011.802:2017:

- pombre dei producto;

- declaracién de los ingredientes en ia elaboracion del producto;

. nombre o razon social y direccién del productor, envasador o vendador, en caso de productos
importados, nombre o razén soclal, RUC y direccidn del importador;

- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- ¢odigo o némero de lofe;

« condiciones de conservacion o almacenamiento;

«  pais de orgen;

- contenido neto.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacion que considera deba estar rolulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4.

Insefto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del blen AJO CATEGORIA PRIMERA

Denominacién técnica AJO CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcicn general El ajo es el bulbo o cabeza conformado por dientes, perteneciente

al genero y especie Allium sativurn L. de fa familia Amarylilidaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
214, Delbien

El ajo categoria primera debe presentar las sigulentes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos generales

Los ajos deben:

- Estar enteros,
formados.

- Ser de consistencia firme.

- Estar exentos de pudnciones o dafos
fisicos (heridas y rajaduras) que afecten
fa calidad del producto.

- Estar exentos de cualquier maiera
extrana (fiera, pledra, arena u otro
material exfrafio objetabie).

- Estar exentos de piagas (hongos,
nseclos, Acarcs, nematodos, entre
ofros) que afecten la calidad  del
producto.

- Estar exentos de humedad exerna,
salvo la condensacion consigulente a su
remocién de una camara frigorifica.

~ Estar exentos de cualquler olor, color o
sabor no caraclteristicos dal producto,

- los lotes de ajo deben estar
conformados por bulbos de la forma
tipica de la variedad, compactos y
constituidos  por  dientes  ovoldeos,
CAroSOs,

- Los bulbos deben estar completos,
$2¢0s O curados, cubledos con sus
propias hojas envolventes secas y sin
signos de desecacion.

~ Cada lote de ajo debe estar conformado
por una misma variedad.

compacios y  bien

Categoria, sanidad v aspeclo

{mochos superficiales que
no afectern a la parte

comestble, bulbos

Defectos menores*

(cortes, cicatrices,

manchas, mechones

radiculares, dientes | Maximo 9% (en masa del producto por
fattantes, comeduras o |unidad de envase)

perforaciones)

* Que no sfecten in parle

comestible.

Defectos maycres®

Maximo 1% {en masa del producto por
unidad de envase)

NTP  011.101:2015
(revisada el 2021)
HORTALIZAS,  Ajo.
Raquisitos. 2* Edicén
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CALIDAD
brotados ¥ bulbos
abiertos)
" Gue po decten la pane
gormes tible,
Pudricién 0%
Calibre 30g-200g
Forma y color Caracteristicos de la variedad
Reglamento de
inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroaiimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria SENASA, | aprobade mediante
autoridad nacicnal competente®. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, ¥ sus
muodificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El sjo categoria primera, debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.

Los bulbos de ajo deben ser envasados en sacos, bolsas u otros envases de grade alimentarlo,
para el expendio al por menor en mallas, cajas, u otros envases de tamarfio y peso variables, el
contenido de cada unidad de embalaje debe ser homogéneo y estar compuesto Unicamente por
bitibo de ajo de la misma varledad y calidad; los envases deben estar limpios y compuestos por
maleriales que no causen alleraciones del producto, que retnan las condiciones de higiene,
limpieza y resistencia a la humedad, manipulacidn y Fransporte, de modo que garaniice la
conservacidn del producto, segin indica el numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada e 2021 ).

Precislén 2 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podré indicar
las caracteristicas del envase tales comno: matsrial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Retulado
Ef rotulado del ajo categoria primera, debe cumplir con lo indicado en la norma Codex CXS 1-1886

(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
ademds de las disposkciones especificadas en el numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada el
2021):

- el nombre y varledad del producto indicado;

- categoria indicada comeo “primera’;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en ef caso de productos
importados nombre o razdn social del importador;

- el pais de origen;

- namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA

1 Sagin articulo 10 del Reglamento del Decreta Legisiativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Allmentos, aprobado
mediante Decrelo Suprema N* 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dencminacidn del bien
Denominacidn téenica
Unidad de medida
Descripcién general

CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA
CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

KILOGRAMO

La carambola es ¢l fruto proveniente de la especle Averrhica
carambeola L. de la familia Oxalidacesge.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bian

La carambola categoria extra, de acuerdo a su desarrolie y condicion, debe ser lal que permita
sopontar el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, sequn indica

el numeral 2.1.1 de ia norma Codex CXS 187-1993 (2005).

La carambola categoria extra debe cumpiir fas siguientes caracleristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos

Las carambolas debet;

- Estar enteras.

- Estar sanas, deben exclyrse los
producios afectados por podredumbre o
deleriono que hagan que no sean aptos
para el consumo.

- Estar Hmpias, v practicamente exentas
de cualguier materia extrafa visible,

- Estar practicamente exentas de dafies
causados por plagas.

- Estar exentas dée humedad extema
anormal, saivo la  condensacion
consigulente & su remocion de una
camara frigorifica.

~ Eslar exentas de cualquier ofor vio sabor
extraftos.

- Ser de consistencia firmae,

- Tener un aspecio fresco.

« Estar exentas de dafios causados por
bajas temperaturas,

- Estar exentas de manchas
pronunciadas.

- Estar suficientemente desarrolladas v
presentar un grado de madurez
satisfactorio segun la naluraleza del
producto,

Clasificacion

Las carambolas de esta categoria deben
sar de calidad superior y caracteristica de
ia variedad, bien formada y exenla de
manchas, Podran permitirse defectos muy
leves de la plel y nervaduras debidos a
rozaduras y magulladuras, slempre vy
cuando no afecten al aspecto general del
preducto, su calidad, estado de
conservacidon y presentacion en el
envase,

CXS 187-1883
NORMA PARA
CARAMBOLA

{2008)
LA
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Tolerancia de Calidad

£l 5%, en nimere o en peso, de las
carambolas que no salisfagan los
requisitos de esta calegorfa pero
satisfagan los de la Categoria | o,
excepcionalmente, gque nc supsren las
inlerancias establecida para esta Gitima.

cuadro:
Peso
Calibre )
Calipre (en gramos)
A 80 - 129
B 130 — 190
C >80

El calibre se determina por el peso de |a
carambola, de acuerdo con el siguiente

Tolerancias de Galibre

5%, an nimero o peso, de las carambolas
que no satisfagan los requisitos relativos
al calibre, pero que entren en la categoria
inmediatamente inferior.

INOCUIDAD Nadonal de Banidad Agraria —~ SENASA, | medianie Decraio

_ Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecide por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

autaridad nacional competente!. Supremo N 004-201 1-AG,
y sus modificatoras.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (secclon especifica, especificacionas
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el calibre de la carambola categoria exira requerida de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Carambola categoria extra, caiibre B.

2.2,

Envase y/o embalaje

La carambola categoria extra debe ser envasada segun lo establecido en las normas Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 532003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FREECAS y CXC
441885 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DEFRUTAS Y
HORTALIZAS ERESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Ei contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido Unlkeamente por carambolas
del mismeo origen, variedad, calidad y calibre. Para la categoria extra, el color y la madurez deben
ser homogéneos. La parte visible del contenido del envase debe ser representativa de todo el
contenido, segiin Indica el numeral 5.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

La carambola categorfa extra debe envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior det envase deben ser nuevos (incluye el material
recuperado de calidad alimentaria), estar impios y ser de calidad tai que evite cualquier dafio
extemo o intemo al producte. Se permite el uso de materiales, en paricutar papel ¢ sellos, con
indicadones comerciales, siempre y cuands estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento
no téxico, segin indica el numeral 5.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacitn, el transporte y la conservacidn apropiada de la
carambolz categoria extra, s envases deben estar exentos de cualguier materia y olores extrafios,
segtn indica et numeral 5.2.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

! Sequn articulo 10 del Reglamento del Decrato Legisiativo N® 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrelo Suprema N° 034-2008-AG,
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Precision 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
tcnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademads, podra indicar
las caracleristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la carambola categoria extra debe cumplir con lo indicado en ja NTP 208.038:2019

ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién, y las disposiclones
especificadas en el humeral 6.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005):

- nombre del producto;

- categoris;

- peso neto;

- calibre {(cidigo de calibre o gama de pesos en gramos);
. nombre y direccion del envasador yo expedidor;

. pais de origen;

. & cédigo o tlave del lote;

- fecha de envasade;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

el SENASA.

Precisién 3. La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrain), ofra Informacién que considere deba estar rotufada. La
informacian adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto:
No aplica.

Precisidn 4; No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien . CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA
Denominacién técnica . CHOCLO CATEGORIA O GRADO EXTRA O PRIMERA
Unidad de medida . UNIDAD
Descripcién general . Es el maiz Zea mays L. amiidcea St, en estado “choclo”, es decir,

cuyos granos se encuentran en estado inmaduro o tiemno parasu
comerdializacion directa destinado al consumo humano.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien

Los choclos categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

- CALIDAD

La mazorca de choclo debe:

-  Estar libre de lesiones causadas
por contusiones o cualquier otra
causa, asi como de clores vy
sabores extrafios.

- Estar sana, fresca, limpia, bien
cubierta y bien formada; con un
grado de madurez tal que siendo
apta para el consumo, e permita
soportar el manipuleo, ransporte y
cornservacion en buenas

Requisilos generales condiciones.

- Presentar pancas envolvenies
sanas y propias de la variedad, se
tolera una pequefa abertura gue
pueda haber en la punta. Cuando
ta mazorca se encuentra sin panca,
sus granos deben estar: sanos, .
frescos, Hmpios, eecos, bien NTF; da ??31355%5
formados de acuerdo a la varedad, ga‘;izceg '(%hcci
con grano bien desarrollade o bien Requisitos. 27 Edic6 o
fleno, Los granos deben ser | COUBHOS. con
tlernos, lurgentes y lechosos,

Los graneos de choclo al estado fresco

deben presentar color blanco en su

totalidad. Se podran aceptar mazorcas
de chode con granos de coolor

Color de los granos cremoso, asi comp granos de oo

color producto de [a polinizacion,

siempre gque cumplan con las
tolerancias  establecidas en Ia
presente Ficha Técnica,

La forma del chaclo es tipo cilindrico,

eédnico; con disposicidn de sus granos

en hileras lineales, desde la base
hasta la punta.

Forma del choclo y granos de
choclo

Los granos de choclo son anchos y
achatados.
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Variedades de choclo que
presentan mazorcas { Mayora
Tamafio (calibre) crandes y provienen de las | 14,00 om
{fongitud de & mazorea sin panca| F32as Cusco y Pardo
mexdkia desde la basy hasta ef dpica) _ Mayor a
Clras variedades de choclo 12,60 em
Dentro de la categoria extra se
clasifican las mazorcas de choclo de
un mismo cultivar, famafic vy que
Categorfa cumplan con los requisites minimos
establecidos en la presente Ficha
Técnica.
Hasta 10% en nuimero ¢ masa de
Tamafio choclos que  corresponda al
calibre inmediaio Inferdor al solicitado.
Presencia de
indicios de 0,0%
podredumbre
. . | Presencia de ;
Tolerandlas Insectos 0,0%
Defectos
Deformaciones,
lesiones, .
condisiones, Maximo 5,0%
granos fuera de
color
Reglamento de
Cumpliir con lo establecido por o g‘gg‘gﬁi ntaria
INOCUIDAD Servicio acional de Sanidad Agraria | Lo hade  mediante
- A, auloridad  nacional Decrsto Supremo  N°
competente. 004-2011-AG, y sus
madificatorias,

2.2. Envase ylo embalaje

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccitn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del confrato) el tamafio del Choclo categoria extra o primera
requerido de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Choclo categoria extra
o primera de tamafio mayor a 12 cm.

Los requisitos de los envases deben ser los indicados en la nomma Codex CXC 44-1905
(2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal forma que garanticen la proteccién al producto durante su
ransporte y almacenamiento, deben ser nuevos, sanitarlamente aptos, de grado alimentario,
técnicamente adecuados, limpios, homogéneos en presentacion, resistentes a la manipulacion y al

transporte.

Los choclos categorfa exfra o primera deben ser acondicionados de tal manera que queden
protegldos, bien presentados, homogénecs y deben estar constituidos unicamente por mazorcas de
choclo del mismo origen, calidad y tamario. La parte visible del envase debe ser representativa de
todo el contenido, segin ef numeral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Pracision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidén especifica, espedificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del conlrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decrefe Legislativo N° 1062, Lay de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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que estas caracteristicas aseguren la piuraiidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotlado de los envases del choclo categoria extra o primera o bien los documentos gue
acomparien el envio, deben cumplir con lo siguiente, seqgan el numeral 7.2 de la NTP 011.105:2014

(revisada el 2019y

- dentificacién: nombre ("choclo o maiz choclo™;

- direccién del envasador yo expedidor;

- codigo de identificacion (iote);

- origen (pais de origen);

- categoria o grado,

- tamario (calibre)

. cantidad de choclos;

- namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emnitida
por el SENASA.

Precisién 3 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, espacificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra Informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica,

Pracisién 4 No aplica,




MARINA DE GUERRA DEL PERU

CAPITANIA DE PUERTO DE MOLLENDO
SIE-SM-1-2023 MGP/CAPIMOLE (PRIMERA CONVOCATORIA)

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del blen :LIMON CATEGORIA |

Denominacién técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA

Unidad de medida 1 KILOGRAMO

Descripcion general : Es el fruto procedente de cualquier variedad de la especie Cifrus

aurantifolia (Christmann) Swingle, de la famila de las Rutaceze.
También llamado Himén de cebiche y limén de pica.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.14. Del blen

El limon categorfa | debe haberse recolectado cuidadosamente, haber akanzado un grado
aproplado de desarrollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad y la zona
en que se producen. El desarrollo y condicidn de los limones deben ser tales que les pemitan
soportar ef ransporte y la manipulacién, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.

El contenido minimo de jugo de limén categoria | debe ser del 40% con relacién al peso total del
fruto, ademas su coloracion debe ser tipica de la variedad por lo menos en dos tercios de la
superficie detfruto. Elfruto debe ser verde pero podrd presentar decaloraciones (manchas amarillas)
hasta el 30% de su superficie, segtin indica el numeral 5.1.2 de la NTP 011.006:2005.

El limén categorfa | debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Los limones deben:

- Estar enlercs.

- Ser de consistencia firme.

- Estar sanos, deben excluirse los productos
afectados por podredumbre o deterioro que
haga que no sean aplos para el consumo.

- Estar limpios y préaclicamente exentos de
cuakjuier materia extrafia visible,

- Esfar practicamente exentos de plagas que

Requisitos minimos | afecten al aspecto general del producto.

- Estar praclicamente exentos de dafios
causados por plagas.

- Estar exentos de dafios causados por bajas

temperaturas.

- Estar exentos de humedad externa | NTP 011.006:2005 FRUTAS
anormal, salvo la condensaciin | Limén Sulil. Requisitos, 44
consiguiente a su remocién de una cémara | Edicidn
frigorifica,

- Estar exentos de cualquier olor y/o sabor
extrato.

Los limones de esta calegoda deben ser de
buena cealidad y caraclersticos de Ia
variedad.

Podran  permilirse, sin  embamo, los
siguientes defectos leves, siempre y cuando
no afecten al aspectod general del producto, su
calidad, estado de conservaddn vy
presentacion en el envase:

Categoria

- defectos leves de forma;
- defectos leves de coloracién;
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- defectos leves de la cdscara que nisuperen
1 em?,

En ningun caso los defectos deben afectar a
la pulpa del fruto.

Tolerancia: Diez por ciento, en nlmero ¢ en
peso, de los limones que no satisfagan los
requisitos de esta categoria, pero satisfagan
los de la categoria 1l o, excepcionalimente,
que no superen las tolerancias establecidas
para esta altima.

El limén categoria 1, de acuerdo a su diametro
se clasifica en los siguientes calibres:

Unidades
. Diametro del
Callbre (mm) producto
por
Kilogramo
Calibre {tamafio) A 44 a mas 20 - 22
B 412439 23 - 27
C 382409 28 - 33
D 35a 37,9 -39

Tolerancia; Diez por ciento en nimero © en
peso de los limones que correspondan al
calibre inmediatamente superior yo inferior al
indicado en e envase.

El contenido de cada envase (o {ole, para los
productos presentados a granel) debe ser
homogéneo y estas constituido Unicamente
por limones del mismo origen, variedad,
Homogeneidad calidad y calibre. La parte visible del
contenido del envase {o lote, para productos
presentados a granel) debe ser
representativa de todo el contenido.

Reglamenlo de inccuidad
Cumplir can lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrarfa — SENASA, | mediante Decrelo Supremo
autoridad nacional competente’. N® 004-2011-AG., ¥y sus
modificalorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre del imén categoria | requerido, de acuerdo a8 o
establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Limén categoria | de calibre .

22. Envase y/o embalaje
El fimén categoria | debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSFPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segtin indica el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005.

Los empaques deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resisiencia
necesarias para asegurar una manipulacién, transporte y conservadidn aproplades de los limones.
Los empaques deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafio, segln indica el numeral
8.2.1 de la NTP 011.006:2005.

! Segun arlicuio 10 del Reglamenio del Decreto Legistativo N° 1062, Ley de Inoccuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Podran ser cajas de cartén, pidstico, mallas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de tal manera'’
que el producto quede debidemente protegido. Los materiales utilizados en el interior de! envase
deben ser nuevos (se incduye material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafo externo o intemo al producto. Se panniten & uso de materiales,
en particular papel o selios con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
efiquetados con tinta o pegamento no téxico, segun indica ef numeral 8.2 de la NTP 011.006:2005.

Precisidn 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto dejl producto por envase. Ademads, podra indicar
las caracteristicas del envase lales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado del limdn categoria | debe cumplir con las disposiciones establecidas en la

NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquefado de alimentos preenvasados. 8% Edicién
y demas disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTP 011.006:2005;

- nombre del producto y nombre de la variedad;

- nombre/razon social del productor, envasador yio distribuidor comercializador;

- origen del producto;

- categoria;

- calibre;

- peso neto;

- fecha de envasado;

- lote;

- numero de Autorizacién Sanitaria del Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
ef SENASA.

Pracisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caractersticas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . VAINITA CALIDAD EXTRA
Denominacion téenica 1 VAINITA CALIDAD EXTRA
Unidad de medida 1 KILOGRAMO
Descripeidn general < La vainita es una horaliza, es el fruto inmaduro de la especie
Phaseolus vulgaris L. Es de coior verde, de forma alargada y
shusads.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las vainitas calidad extra deben presentarse limpias, frescas, enteras y sanas; deben pertenecer al
misma cullivar, deben tener un grado de madurez comercial que les parmita soportar el manipuleo,
transporte y conservacion en buenas condiciones, segin indica el numeral 4.1.1 de la
NTP 011.111:1974 (revisada el 2021).

Las vainitas calidad extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

e
CALIDAD

Las vainitas deben estar frescas, sin
Aspecto sintomas de marchitez vyio
lignificacion.

Vainita con fibrosidad  incipiente
{(grado 1: identificable por el hecho
de gue no presenfa dificultad al
rompimienio, quedando las dos
parles netamente separadas y no
produdéndose rasgaduras en las
paredes de la vainita).

Fibrosidad Tolerangia: 5% de frutos
ligeramente  fibrosos  (grade  2:
Valnita ligeramenle fibrosa,
caracterizado por preseniar ligem
resistente al rompimiento, lo que da
jugar a una separacién neta de las
partes, pero con produccion de | NTP 011.111:18974
ligeras rasgaduras en la cara | (fevisada el 2021)
extama de las paredes de la vainita). | HORTALIZAS. Vainita.
Frutos no afrjolados (grado 1: | Requisitos, 1° Edicion
Vainita no afrijolada, la que presenta
una forma nomal en husa y sin
sinuosidad en su superficie. Al corte
ranaversal se cbserva el desarrollo
inciplents de la semilla y un telido
transiicido que ilena la cavidad
interna de la vainita}.

Afrijolamiento Tolerancia: Méximo 5% de frutos
ligeramente afrijolados (grado 2
Vainita ligeramente afrijolada la que
preserta ligera sinuosidad en su
superficie. Al corte transversal se
observa la semilla ya desarrollada,
ocupando un lercio de la secddn
tfransversal. El tejido translicido no
cubre totalmente la cavidad inlema,
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quedande un  pequedio espacio
vacio}.

Daflos mecdnicos 0%

Dafos quirmnicos (quemaduras) 0%
Las vainas deben {ener una forma
alargada ¥ ahusada, sin

sinuosidades superficiales, tipico
def cultivar considerade vy con una
madurez comercial conveniente,

sp}

Forma
Se aceptan formas irregulares de
acuerdo a la siguiente tolerancia:
«  Méximo 5% de frutos deformes.
La vainita debe ser color verde tipico
del cultivar y de acuerdo a las
Color condiciones requeridas para  su
comercializacton al estado fresco,
No se permiten variaciones de color.
Diametro ; .
Tamafio menor Maxime 0.8 cm
{Relacién entre
ol digmatro Peso Méximo 7 g
menor v el peso) | | , Méxime de 10% de frutos de calidad
Tolerancia inmediata inferior.
Maximo 11 em
Longitud Tolerancia: Méaximo 5% de frutos
con lengitudes de hasta 14 cm.
Las wvainitas dsben presentarse
sanas, libres de inserctos,
Sanidad enfermedades u otras alteraciones
capaces de petjudicar sy
conservacion y consumo.
Tolerancias de sanidad - Daflos Entomatégicos (Plagas)
- Perforaciones de la vainita e
. Maximo 1% de vainitas con
{producida por Laspeyresia perforaciones,

- Comeduras de la vainita
{producidas por Pesudoplusia
v Prodenia sp)

0%

Tolerancias de sanidad - Dafios

Fitopatoldgicos (enfermedades)

- Pustulas en la vainita] Méximo 1% de vainitas con
(producida por Roya) pustulas,

~ Pudricién seca (Antracnosis) 0%

- Pudricién himeda 0%
(Esclereotinosis) N

Tolerancia acumulativa Maximo 10%
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Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por & Agroalimentaria,

Servicio Nacional de Sanidad

INOCUIDAD Agraria - SENASA, autoridad g;i?gc s remggianﬁ
nacional competente!, Deg ipre

004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase yio embalaje
Las vainitas calidad exira deben ser envasadas tomando en consideracién lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1989 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el praducio quede
debidamente protegido,

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacidn y resistencia
necesarias para asegurar la manipuladion, el transporte y la conservacion apropiada de las vainitas,
y deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Debe cumplir con los requisitos que se
indican en la NTP 203.016:1971 (revisada el 2011) VAINITAS ENVASADAS AL NATURAL. 17
Edigién, segtn indica el numeral 7.2 de la NTP 011.111:1974 (revisada e} 2021).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, espedificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producte por envase. Ademas, podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, lipo de cerrado, siempre que se haya verficado
que estas caracteristicas aseguren I3 pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompafien el envio de las vainitas calldad exlra, ademas
de los requisitos aplicables especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion, deben indicar, en idioma espafiol, lo siguiente,
segtin indica el numeral 7.3 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2021}

- designacién de la hortaliza segin: nombre, cultivar, calidad y tamarito;

- peso nelo en kilogramos;

- procedenda;

~ nombre o marca del productor;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario ernitida por el
SENASA,

Precisién 2 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contralo), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adidional que se solicite no puede meodificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserlo
No aplica,

Precision 4 No aplica.

t Seqgan articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislalivo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado
mediante Dacreto Supremo N* (34-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denaminacién del bien 1 YUCA CATEGORIAL
Denominacidn cnica : YUCA / MANDIOCA CATEGORIA 1
Unidad de medida ¢ KILOGRAMO
Descripeidn general 1 LaYuca (Mandioca), variedad comercial dulce, es 1a raiz obtenida

de Manihot esculenta Crantz, de la familia de las Euphorbiaceae.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La yuca categoria | debe haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo fisiolégico, teniendo en
cuenta las caracteristicas de la variedad y la zona en que se produce. El desarrollo y condicién de la
yuca categoria | deben ser tales que le permitan soportar el transporte y la manipulacién y llegar en
estado satisfactorio al lugar de destino, segin indica el numeral 2.1.1 de la NTP-CODEX
STAN 238:2014 (revisada ef 2019).

La yuca categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

La yuca debe:

- Estar entera.

- Estar sana, deben excluirse los
productos afectados por podredumbre,
moho o deteriorc que hagan que no
sean aptos para el consumo,

- Estar limpia, y practicamente exenta
de cualquier materia exirafia visible,
excepto aquelias sustancias
parmitidas que prolonguen su vida atll,

- Estar practicamente exenta de plagas
que afecten al aspecio general del
producto,

- Estar praclicamente exenta de dafos
causados por plagas.

- Estar sxenta de humedad extema

Requisitos minimos anormal, salvo la condensacidon | NTP-CODEX STAN
consiguiente a su remocién de una | 238:2014 (revisada ei 2019)
camara frigorffica, NORMA PARA LA YUCA

- Estar exenla de cualquier olor yo | (MANDIOCA) DULCE. 19
sabor extrafios. Edicion

- Ser de consistencia firme.

- Eslar praclicamente exenta de dafios
mecanicos y maguliaduras.

- Estar exerta de pérdida de coloren la

puipa.

El corte en la parte distal (angosta) de la
yuca no debe superar los 2 om de
didgmetro,

El extremo del pedincule debe tener un
corte limpio entre 1 cm y 1,26 cm de

longitud.

La yuca (mandioca) de esta categoria
Clasificacién y i debe ser de buena calidad vy
tolerancia de calidad caracteristica de la variedad y/o tipo

coimercial.  Podran  permitirse,  sin
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embargo, los sigulentes defectos leves,
slempre y cuando no afecten al aspecio
general del producto, su cdlidad, estado
de conservacidn y presentacion en el
envase:

- Defectos leves de forma.

- Heridas o dafos cicatrizados, siempre
y cuando no superen ef 5% de la
superficie del producto.

- Raspaduras, siempre y cuando no
superen el 10% de la superficie del
preducto,

En ningin caso los defecios deben
afectar a la pulpa del producio.

Tolerancia: El 10%, en ndmero o en
peso, de la yuca {mandicca) que no
satisfaga los requisitos de esta categoria
pero satisfaga los de la Categoria i o,
excepcionalmante, que no supere las
iolerancias establecidas para esta
Ultima.

La yuca categorfa | se clasifica en log
siguientes  calibres, de acuerdo al
didmetro en la seccidn transversal mas
gruesa de la rafz, de acuerdo con el
siguiente cuadro:

Catibre  |Didmetro (cm)
Calibre A 35-60
B 8,1-80
C > 8,0

Tolerancia: El 10%, en ndmero o en
peso, de las yucas (mandiocas) que
correspondan al calibre inmediatamente
superior y/o inferior al indicado en el
envase.

Reglamente de Ihoculdad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
INOCLIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competentel. N O04-2011-AG, vy sus
modificatodas.

jcision 1+ La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
nicas numeral 2 /o proforma del contrato) el calibre de la yuca categoria | requeride de acuerdo alo
ablecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: yuca categoria |, calibre B.

.. Envase y/o embalaje
La yuca categoria | debe ser envasada segin lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
(2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente prolegido.

lagun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativa N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
dinnte Decreto Supremo N” 034-2008-AG,
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ot

.....

El contenido de cada envase debe ser homogéneo en cuanto a la foria y estar constitiido™
nicamente por yuca categoria | del mismo origan, variedad y/o tipo comercial y callbre. La parte
visible del contenido del envase debe ser representativa de todo el contenido, segtn indica el
numeral 5.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada ef 2019).

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nueves (esto incluye el material
recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y serde calidad tal que evite cualquier datio externo
o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones
comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no téxico, segn
indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Los envases deben satisfacer Jas caracteristicas de calidad, higiene, ventlacion v resistencia
necesarias para asegurar [a manipulacién, el fransporte y la conservacion apropiados de la yuca
categoria |, y deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segiin indica el numeral 5.2.1
de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Pracision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (secd6n especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracleristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verficado
que astas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Cada envase de yuca categoria | debe llevar las sigulentes indicaciones en letras agrupadas en el
mismo lado, marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior, o bien en los
documentos que acompafien e envio, segin indica e numeral 6.2 de la NTP-CODEX
STAN 238:2014 (revisada el 2019):

- nombre del producto y tipo {dulce) sl el contenido no es visible desde el exterior,

- nombre de la variedad (facultativo);

- nombre y direccidn del envasador y/o expedidor;

- pals de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;

- categoria };

- calibre (expresado como codigo de calibre o didmeiro minimo y maximo encm);

- pesoneto,

- instrucciones de preparacion (incluir una leyenda que indique que la yuca deberd pelarse y
cocerse antes de su consumo);

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisidn 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien .+ ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacién téecnica . ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
{Unidad de medida ¢ KILOGRAMO
Descripclén general . Zapallo macre, es el fruto de la espacie Cucurbita maxima Duch,

de la farnilia de las cucurbitdceas.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Del blen
Los zapallos macre categoria primera deben pertenecer al mismo cultivar y deben tener el grado de
madurez comercial que les permita soportar adecuadamente el manipuleoc, Fansporte y
conservacidn en buenas condiciones, segin indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

Los zapaiios macre categoria primera deben presentar las siguientes caraclerisiicas:

CALIBAD

Los frutos de zapallo deben preseniarse

Presentacion maduros, limpios, frescos, enteros y sancs.

Los frutos deben presentarse sancs, es decir,
ibres de ataques de  insectos ¥
enfermedades, salve las  siguientes
tolerancias:

- Darios entomoldgicos: Se permiten daiios
supefficiales que no comprometan la pulpa.
- Daros filopatolégicos: 0%

Sankdad

Para el caso de los dafios fitopatolégicos, las
pudriciones notoriamente marcadas

determinan la eliminacion del fruto, NTP 011.114:2015

HORTALIZAS,
Zapallo macre, 2°
Los frutos deben presentar la suficiente | Edicion

dureza de cascara que asegure que el manejo
post-cesecha no deteriorard su calidad fiska,
La dureza se debe evaiuar de acuerdo a la
Dureza de resistencia que presente a ser penetrada con
cascara la ufia; tenléndose que a mayor dureza,
mayor debe ser su categorizacion,

Madurez

El zapallo macre categoria primera debe tener
una dureza de cascara de grado aita.

Desde verde oscuro, verde plomizo, verde
claro hasta crema. Con aspecto |ustroso, liso
o con hendiduras longitudinales.

Color de
chAscara
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Textura de
puipa

Los frutos deben presentar Ia textura de pulpa
lo suficientemente fime que asequre que ef
manejo post-cosecha no debe deteriorar su
calidad fisica. Este pardmetro se debe evaluar
de acuerdo a la resistencia que la pulpa

opongs al tacto.

El zapallo macre categoria primera debe tener
una textura de pulpa de grado finme.

Color de puipa

El zapallo macre categoria primera debe tener
color de pulpa amarillo fuerte.

Tamatio

Peso minimo 25 kg

Tolerancia de Defectos

Se permiten dafios superficiales que no

- Magulladuras y rajaduras | comprometan la pulpa o muestren dafios de

puddeién,

Cortes 0%

Tolerancia acumulativa

No comprometa el estado de la pulpa. Sin
pudriciones,

INOCCUHDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competents!. Decreto Supremo N*®
004-2011-AG, v sus

modificatorias,

Reglamento de
inocuidad
Cumplir con lo establecido por e Servicio | Agroalimentaria,

Precisién 1: Ninguna,

22.

2.3.

Envase y/o embalaje

El zapallo macre categoria primera podré ser no envasado, pero su manipulacién debe tener en
consideracion lo establecido en la norma Codex CXC 1-1968 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y ofros textos pertinentes del Codex, asf como la regiamentacién
nacional vigente, segln indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El zapaflo macre categoria primera se transporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de dafios mecanicos y adecuadamente ventilados, segin los numerales 8.1 y 8.2 de la
NTP O11.114:2015.

Precisién 2: La entidad convocants deberd Indicar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto dei producto por
envase. Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que s¢ haya verificado que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de
poslores,

Rotulado

Los documentos que acompafien el envio del zapallo macre categorfa primera, ademas de los
requisitos aplicables especificados enla NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado
de alimentos preenvasados. 8° Edicidén, deben indicar, en idioma espafiol, lo siguiente;

! Segun anfculo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrate Suprema N® 034-2008-AG,
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- el nombire del produclo;

- nombre de la variedad, cultivar ¢ tipo comercial;

- peso neln, en Klogrames;

- nombre v domicilio legad de! productor, envasador, distribuider, importador o vendedor,

. numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimisnts de Procesamients Primaric emitida [xy «
SENASA,

Precision 3 La entidad convocante debera indicar en las bases (secui6n especifica, espedficaciones
técpicas numeal 2 yo proforma del contratn), ofra informacién que considere deba estar rofulada, La
informacian adidonal que se salicte no puade modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presents ficha téenica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Denpominacién técnica : CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida . KILOGRAMOQ
Descripeion general : El camote es laraiz comestibie proveniente del género y especie
Ipomeea batatas L. de la famila de las Convolwddceas, en
estado fresco y destinada para el consumo humano.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Det bien

El camote amarilio calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Cada lote de camote amarillo debe estar
Uniformidad conformado por una misma varedad (es

decir, color, forma y piel).

Exenio de:

- Humedad exlema anormal (mojadoe),
?ul:;’:ﬁ;?gxt cafias Olores y sabores extrafios.

' Impurezas ¥y matedas extrafias visibles
(Berra, piedras, ets.),

Calibre de 60 mm a 100 mm

Tamafio (didmetro

perpendicular al eje de
crecimienta)

Se aceptard por unidad de enpvase, un
maximo de 15% en peso delf producio de

Bapidad y aspecio
{ias lederancias se wefiemn
ai pocentde en peso dei
preducio par unided de
arvase)

tamafio diferente al establecido.
BDesprendimiento de la 0%
plei

Corles, cicatrices,

magulladuras, grietas, Maximo 2%
raiaduras

Brotamiento 0%
Pudricidn seca 0%
Pudricién hiimeda 0%
Perforaciones, galerias

{dafivs causados por Maximo 1%
insectos)

Mezclas varetales Maximo 2%

NTP 011.120:1662
{revisada el 2012}
TUBERCULOS Y RAICES.
Camote amariio.
Requisitos. 12 Edidon

INGCUIDAD

Curnpiir con io establecido por el Serviclo
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente’.

Reglamenio de Inocuidad
Agrodlimentaria, aprobado
mediante Decrely Supremo
N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Pracisién 1: No aplica.

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N* §34-2008-AG.
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Envase y/o embalaje o7
El camote amarilio calidad primera debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido
en las nomas Codex CXC 1-1968 (2020} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventiladén y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacién apropiadeos de los camotes, y
deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podrdn ser sacos, bolsas u ofros
envases, que cumplan con los requisitos que se indican en las Nomas Técnicas Peruanas
correspondientes, segun indica el numeral 11.1 de la NTP G11.120:1992 (revisada el 2012},

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccitn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademdas, podra
Indicar las caracteristicas del envase tales como; material, peso, tipo de cerado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3

Rotitlado

El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la nerma Codex CXS 1-1885
{2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y las disposiciones especificadas en ef numeral 10 de la NTP 011,120:1992 {revisada ef 2012):.

el nombre def producto indicado como “camote amarilio”;

el grado de calidad: "primera”;

masa aproximada en kilogramos;

nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA,

L3 b [} %

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 yio proforma del contratn), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solidte no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha tcnica.

24,

Inserto
MNo aplica,

Pracision 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcidn general

: HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA
: HABA SECA GRADO DE CALIDAD PRIMERA

T KILOGRAMO

: El haba seca es el grano madure procedente de la especie Vicia

faha |,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21, Deibien

El haba entera seca de caiidad primera debe presentar las sigulentes caracteristicas:

CALIDAD
Deben eslar exentos de olores vy
Condiciones generales sabores extrafios.
Cada lote debe eslar conformado por
una misma variedad. Se aceptan
granos de varledades contrastantes
en las tolerancias establecidas.
Uniformidad Cada Ilole de haba debe ser
homogéneo,  segin sea  su
clasificacion por calibres, en cuanto al
color, tamaflo, ¥ ofras caracteristicas
propias dei grano seco de haba.
Humedad Maximo 15%
Grano enfermo 0,0%
Grano picado 0,0%
Otros  defectos NTP 2050242014
{grano abierto, {revisada el 2019)
arrugado, CEREALES,
descascarado, Maximo 2,0% LEGUMINOSAS Y
germinado, PRODUCTOS
Sankiad | manchado, partido, DERIVADOS.  Habas.
y aspectp] [ofdo ¥ sucia) Requisitos. 3° Edicion
Variedad Maximo 5,0%
contrastante !
Materias extrafiag 0,0%
Mo se acepta que los lotes presenten
Grahos granos infestados con insectos vivos
Infestados vio mueros en cuakjuiera de sus
estados.
Nimero de granos
Catibre por 28,3495 g (onza
amaericana)
1 Menor a 9 habas
Calibre 2 10 a8 12 hahas
3 13 a 16 habas
4 16 a 18 habas
5 Mayor a 19 habas
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Cumplir con lo esta o po ‘Reglamento de Inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad Agrara | Agroafimentaria,

- SENASA, autoridad nacional | aprobado mediante
INOCUIDAD competenta’. Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, ¥ sus

modificatonias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del cantrato) el calibre de haba entera secs calided primera requerido,
de acuerdo a ko establecido en la presente Ficha Técnica, por gjempio: haba entera seca calldad
primera de calibre 2.

22. Envase y/oembalaje
El| haba entera seca calidad primera debe ser envasada segtin lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que e producto quede debidamente protegido.

El envase que contiene al haba entera seca calidad primera debe ser de material inocuo vy de
primer uso, estar libre de sustancias que puedan ser cadidas 3l producio en condiciones lajes
que puedan afectar su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga Ja calidad sanitaria
y composicién del producto durante su vida util, seguin el numeral 11.1 de la NTP 205.024:2014
(revisada el 2019).

Ef haba entera seca calidad primera debe ser envasada en recipientes que salvaguarden las
cualidades higidnicas, nutritivas, tecnolbgicas y organocigpticas del producio. Los envases deben
ser fabricados con sustancias que sean Inocuas y adecuadas para el use al gue se destinan. No
deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni oloras o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y
estar bien cosidos o sellados segtn numeral 6 de la norma Codex CXS 171-1989 (1985) NORMA
PARA DETERMINADAS LEGUMBRES.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto dei producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteti{sticas del envase tales como: material, pese, tipo de cerado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3. Rotulade
Los envases del haba seca calidad primera, ademds de los requisitos aplicables especificados
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 87
Edicién, debe indicar en idioma espafiol lo siguiente, segin el numeral 10 de la NTP
205.024:20114 (revisada el 2019):

~ &lnombre del producto;

- @l pais de ordgen;

~ el grado de dalidad;

— el peso neln, en kilogramos;

- nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, distribuidor, importador;

~ el cédigo o clave del lote;

—  glmesyafic de envasado;

- elmesy atio de vencimiento;

~ condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera;

- numero de Autorizacién Saritaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida
por el SENASA.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legistalivo N 1062, Ley de Inoculdad de jos Alimentos, aprobado
mediante Decmio Supremo N* D34-2008-AG.
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Precisién 3: La entidad convocante debers indicar en las bases (secclén especifica, sspecificaciones
técriicas numeral 2 ylo proforma del condralo), otrs informacin que considers deha estar rofulada. La
informacion adicicnal que se salicite no puede modificar las caracteristicas del blen discritas en ef
numeral 2.1 de la presente ficha onica.

24. Inserto
MNo aplica,

Precisién 4 No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién iécnica
Unidad de medida
Descripeién general

PALTA FUERTE CATEGORIA |

PALTA FUERTE CATEGORIAL

KILOGRAMO

La palta es un fruto proveniente de la especie Persea
americana Mill, de fa familia de las Lauraceae,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Dei bien

La palta fuerte categoria | debe mantener la forma caracteristica de la variedad o cultivares.
Asimismo, debe haber alcanzado una fase de desarrolio fisioldgico que asegure ia finalizacién
de! proceso de maduracién (madurez de consumo), El desarrollo y condicién de las paltas deben
ser tales que les permitan soportar el transporte y la manipulacién, y llegar en estado satisfactorio
al lugar de destino, seguin indica el numeral 4.1 de la NTP 011.018:2016.

La palta fuerte categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Regquisitos minimos

Las paltas de categorfa | contenldas en un
mismo envase deben.

— Estar enteras.

— Estar sanas, deben excuirse los
productos afectados por podredumbre
o deterioro que haga gue no sean aptos
para el consumoe humano.

~ Estar limpias y exentas de cualquier
materia extrafia visible.

~ Estar practicaments exentas de plagas
gue afecten al aspecio general del
products,

— Estar practicamente exantas de dafics
causados por plagas.

-~ Estar exentas de humedad externa
anomal, salve |a  condensacion
consiguiente a su remocin de una
camata frigorifica.

- Estar exentas de cualquier olor yfo
sabores extrafios.

~ Estar exentas de dafios causados por
bajas yfo aitas temperaturas.

—  Tener un pedunculo de longitud no
superior a 10 mm, cortado limpiamente.
Sin embargo, su ausencia no se
considera defecto, siempre y cuando el
lugar de inzgercibn del pedincuo esté
seco e intacto.

Las paltas maduras no deben tener sabor
amargo.

Homogeneldad

El contenido de cada envase debe ser
homegéneo vy estar constifuide dnicamente
por paltas del mismo origen, variedad,
calidad y callbre. La parte visible del
contenide del envase debe ser
representativa de todo el contenido.

NTP  011.018:2019
PALTA. Requisitos. 6°
Edicion
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Categoria

Las paltas debten ser de buena calidad,
Peben ser de aspecto caracteristico de a
variedad, Puede permitirse, sin embargo,
los siguientes defectos leves, siempre y
cuando no afecten el aspectn general del
producto, su c¢alidad, estado de
conservacidn vy presentacidn en el
envase:

- Defectos leves de forma y coloracion;

¥

- Defectos leves de la céascara
{suberosidad, lenticelas ya sanadas)
y quemaduras producidas por el sof;
la superficie total afectada no debe
superar 4 cm?,

En ningln caso los defectos deben afectar

ia puipa def fruto.

Cuando haya pedinculo puede presentar
dafios leves.

aspecto externc

Tolerancias de calidad por su

El 10% en ndmero o peso, de las paltas
qua no sallsfagan los requisitos de esta
categoria, pero satisfagan los de la
Categoria 11, 0 excepclonalimente, que no
superen las lolerancias establecidas para
esta Giima.

Tolerancias sobre dafos v defectos menores

Los valores se expresan en porcentaje de unidades defectuosas en nimero

- Manchas Maximo 10%
- Decoloracién Maximo 10%
) 233“;:;2“ , rozadura o Méximo 10%
- Daflos por insectos
laue no imolicra i Sondicen gel Méasime 10%
supésficiaimente en la piel)
- Desdrdenes fisioldgicos
{su causa no so debe a dados Maximo 10%
mecdnices o fitopaldgenos)
- Cambio de color Maximo 10%
- Herida cleatrizada Maximo 10%
~ Contaminantes menores:
fumagina, cal, pintura Maximo 10%
bianca
Subtotal de defectos e
menores Maximoe 10%

Tolerancias scbre dafios y defecios mayores

Les valores se expresan en porcentaje de unidades defectucsas en ndmers

- Ausencia de pediinoulo
{se considera defecto grave

cuando afecta la piel en forma de Méximo 1%
herida)

- Maguliadura o qolpe Maximo 1%
- Daflos por heladas Maximo 1%
- Quemadura de sal Maximo 1%
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- Pudricién Maximo 1%
= Hertda ablerta Maximo 1%
- Contaminantes mayores: : 2
excrelas de aves Méximo 0%
Subtotat de defectos mayores Maximo 2%
Total de defectos
scumulados Maximo 10%
Cadigo por Peso {(en
calibre gramos)
2 »1220
4 781 - 1220
6 576 - 780
8 456 - 576
10 364 - 462
12 300 - 371
Callbra (tamafio) 'tg ;53 -313
1 7 -2
18 220; - 21; CXS 197-1995 (2013)
: NORMA PARA EL
20 184 -217 AGUACATE
22 165 - 196
24 151 -175
26 144 - 157
28 134 - 147
30 123-137
£l 10%, en peso, de los aguacales que
. , correspondan al calbre inmedigtamente
Tolerancias de calibre superior o Inferor al indicado en el
envase.
Reglamento de
Inoculdad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUHDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente!, Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Procisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (secdén especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato) el calibre de la palta fuerle categoria 1 requerida, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: palta fuerte categoria | calibre 18.

2.2. Envase y/o embaiaje
La palta fuerte categoria | debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en la
norma Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido,

Los materiales utilizados en el Interior del envase deben ser nuevos, estar limplos y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio externo o interno al producio. Se permite el uso de materiales, en
particular papel ¢ selflos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con linta ¢ pegamento no téxico, segin el numeral 8.2 de 2 NTP 011.01 8:2016.

! Segon articulo 10 del Reglamentn del Decrelo Legislativo N* 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrety Supremo N° 034-2008-AG,
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Los envases deben salisfacer las caracteristicas de calidad, higlene, ventiiacion y resistencia;
necesarias para asegurar una manipulacion, ransporte y conservacion apropiadoes de las paltas,
y deberdn estar exentos de cualquier materia y oior extrafios, segun Indlca el numeral 8,21 de
la NTP 011.018:2019,

Pracision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases de la palta fuerte categoria |, o bien los documentos que acompafian &l envig,
ademas de los requisitos aplicables especificados en la NTP 209.038:2018 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion, deban Indicar, en lelras
agrupadas en el mismo lado, marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior,
lo siguisnte, segin el numeral 9 de la NTP 011.018:2019:

- nombre del producto y la varedad;

- nombre, direccidn del comercializador, productor, ofro;

- pais de origen;

- categoria de calidad;

- calibre;

- peso nelo;

- ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establedimiento de Procesamiento Primario emitida por
SENASA,

Pracisién 3: La entidad convecante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforrna del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se soliclte no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica,

24. Inserio
Ne aplica.

Precisidn 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APRGEBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA
Denominacién técnica :  PAPA CANCHAN GRADOQ DE CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcién general . La variedad Canchén, también conockla como “papa rosada” por

el color de su cascara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosa
y ef uso sugerido es para frturas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21, Del bien
L.a papa Canchan calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cada lote de papa debe estar conformado por
fa misma variedad. Las papas varedad
Canchan deben presentar las siguientes
Uniformidad caracteristicas:
~Fomma redondeada.
—Piel de color rojo, ojos superficiales.
—fulpa de color blapca a blanca cremosa.
Diametro (D) Gallbres
y peso (g) Extra | Primera |Segunda
Tamafio® DY 1134102 | 10175 | 74-40
D menor
(rmm) 10772 71-581 50-38
Peso () 639-320 | 318-155 | 154-29
Sanidad y aspecto NTP  011.119:2616
- Inmadurez (papa PAPA Y S
pelada o pelona con Maximo 1% m/m DERIVADOS.  Papa.
levantamiento de piel) Definiciones 5
- Cortes Cleatrices requisitos. 3* Edicién
magulladuras, Maximo 2% mim
grietas, rajaduras
- Brotamiento 0% mim
- Verdeamiento 0% m/m
- Pudriclén seca 0% mim
- Pudricién himeda 0% mim
- Comeduras,
perforaciones,
galerias {daftos Mdéximo 2% mim
caysados por
insectos y roedores)
- Meztlas varielales 0% mim
Porcentaje maximo
acurnulado &% mim

! Los didmetros mayor y menor estan referidos a las dimensiones maxmas y minimas de los ejes lengitudinal y
transversal del lubércuio cuando se Intersecan en angulo recto.
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Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de GSanidad Agrara — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente?, Decreto Supramo N°
004-2011-AG, v sus
medificatorias,

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 y/o proforma del contrato) e tamario de papa Canchén calidad pimera requerido, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejempio: papa Canchan calidad primera de
callbre primera.

2.2. Envase ylo embalaje
La papa Canchan calidad primera debe ser envasada segn lo establecido en las normas Codex
CXC 11969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
(2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el productc quede debidaments protegido,

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de Hglene, ventilacion y resistencia necesarfas
para asegurar la manipudacion, f ransporte y la conservacion aproplada de [as papas, vy deben
estar exentos de ctualquler materia y olor extrafios. Podran ser sacos, boisas u otros envases del
mismo tamafio, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por glemplo: NTP 231275, NTP 311.313, elc.).

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, espedificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peseo neto del producto por envase, Ademas, podrd Indicar
las caracteristicas del envase ales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren ia pluralidad de postores.

2.3. Roetulado
Los envases, o blen los documentos que acompafian e envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADQS. Etiquetado de slimentos
preenvasados, 8% Edicion, deben indicar lo siguiente;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por ¢l
SENASA,

Precisién 3: La entidad convocanta debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se sdlicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha tdonica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No apiica.

2 Segun articule 10 del Reglamento det Decrelo Legisiativo N 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenlos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.,
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FICHA TECNICA
AFROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominadan del bien MANDARINA SATSUMA CATEGORIA|
Denominacion técnica MANDARINA SATSUMA CATEGORIAL
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcidn general Las mandarinas son los frutos citricos procedentes del género
Citrus, Constituyen un conjunto de especies, Incluidas las
Mandarinas Satsumas (Citrus unshiu Marcoviteh).
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.4. Dal bien

Las mandarinas Salsuma calegorfa | deben haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
ak:anzado un desarrallo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados
para la variedad. Su estado de madurez debe permitirles soportar &l transporte y la manipuladién
asf como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segin indica ef numeral 5.1.4 de

fla NTP 011.023:2014.

Las mandarinas Satsuma categoria | deben presentar las siguientes caracteristicas:

Apariencia

Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos
atacados por la podredumbre, u olras
alteraciones que los hagan impropias
para el consumo.

~ Practicamente exenas de
maguiladuras vio amplias
cicatrizaciones por cortes en ia
céscara.

- Practicamente exentas de plagas.

- Exenlas de dafios causados por

plagas y enfermedades que afectenla | NTP
pulpa. CITRICOS.
- Exenlas de dafos considerables yo | fangelos,
alteraciones externas causadas por | foronjas.
alague de plagas. Edicldn

- Practicamente exentas de dafios
causados por quemaduras de sol,
heladas yo bajas tlemperaturas.

- Limpias, practicamente exentas de
materias extrafias visibles.

- Exentas de humedad exiema
ancrmal, salvo la  condensacién
consiguiente a su remocdidn de una
camara frigorifica.

- Exentas de olores yio sabores
extrafios.

- Exentas de toda seflal de desecacidn
o deshidratacidn,

011.023:2014
Mandarinas,

naranjas y
Requisitos. 2°
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Color

La fruta, al momento del empacado, no
podra tener dreas con color “Valar I1CQ: -
18" o Inferiores (mds verde) de acuerdo
con la tabla de colores del Anexo A de
la norma de la referencia,

De acuerdo a la coloracion, las futas de
esta categoria deben ser de la siguiente
manera;

- Blen coloreadas: el color tipico de fa
variedad predomina sobre el color
verde, & cual en canjunio no puede
exceder el 10% del drea superficial.

No esta permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes, aplicadas sobre fa
superficie de la frula.

Contenido de Jugo
{con refacidn al peso tolul del
fruio)

Minima 33%

Tolerancia respecin a
granulacion

Se sceplard hasta un 10% de fruta
granulada,

Se considera frula granulada cuando, al
hacer el corte en el didmetro ecuatorial,
se observa esta condicion {granulacion)
en un drea cuya didmetro es mayor al
40% del didmetro ecuatorial de la fruta

“Brix Minimao 7.5 “Brix
Minimo 0,5%
Madurez Acidez Maximo 1,5%
indice de
madurez Minimo 6,5
minimo
{“BrivAcidez)

Tolerancia respecto  al
grado de rnadurez

No mas def 10% debers estar fuera del
requerimiento minimo,
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Categoria

~ Las frulas deben ser de buena calidad
y ser de consislencia fime.

- Deben presentar las caracteristicas de
ta variedad a |a que pertenezcan y estar
bien coloreadas.

- Podran permitirse, sin embargo, los
siguientes defecios leves, siempre y
cuanda no afecten de forma importante
el aspecto general del products, su
calidad, estado de conservacidn vy
presentacion en el envase:

- Defectos leves de forma.

- Defeclos leves de la piel producidos
durante la formacion y desarrollo del
fruto, como los causados por Bolritys,
incrustaciones plaleadas (causadas
por Thrips), creasing y quemaduras.
Asi como los dafios provocados por
dcaros y gueresas, por la presencia
de furnagina y otros agentes.

- Defectos leves ya sanados de origen
mecanico, tales como los dafios
producidos por granizo, rozaduras

(rameado, russet), dafics
ocaslonados por la manipulacion,
entra otros.

- Defectos leves en la céscara
causados por aplicaciones follares.
- En ningln caso los defectos deben
afectar la puipa dei frufo.

Tolerancia respecic a la
apariencia

Se admite hasta 2% de fiuta con
pudricidén.

Tolerancias de Defeclos /
dafios

Defectos leves

5i afecta el color del fruto, e drea

-Acaros acumulada noc debe exceder de 100
mm2,
e . Resta en algo la apariencia del fruto, En
-Botritys y Thrips conjunto < 100 mm2.
-Fumagina En conjunta menaos de 25 mm?.
En 10 frutes tomados al azar no mas de
-Queresas 10 queresas, Y no debe haber mas de 5

querasas en un fruto,

-Cleatrices, rozaduras
{rameado, russet) y

E}f Area acumuiada no debe excader de;
Claras: < 100 mm?

manchas Oscuras: < 50 mm?
. Que en forma Individual o agregada no
- Oleocelosis supere 100 mm?.
-Cuuemadura de sol -
- Bufado Apenas perceptible al tacto.
Debilita la cdscara o se extiende hasta un
~ Creasing 10% de la superficie del frulo, sin

alteraciones de color dentro del creasing.
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Callbre Diamstro en mm
Minimo | Méaximo
Cals 45 50
Cald 50 54
Tamaros Cal3 54 58
Callbres segun el Cal2 58 63
digmetra {ecuatorial) Cal 1 63 58
Cal 1X 68 73
Cal 1XX 73 78
Cal 1XXX 78 A mas

Se admitih para la categoria y, para
cualquier modo de presentacion, un 10%
Tolerancia respecto al en ndmero 0 en peso de frulas que se
tamario gjusten al calibre inmediatamente inferior
¢ superior al mencionado en 2] envase o
en las documentos de transporte,

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo vy  estar  constituido
tnicamente por cifricos del mismo origen,
vajiedad, calidad, calibre y que presenten
un mismo grado de desarrolio y madurez,
La parte visible del contenido del envase
o lote debe ser representativa del
conjunio. Adernas, para la Categoria | se
exige la homogeneidad de coloracion.

Homogeneidad
Les  cilicos podran  presentarse
alineados en capas reguiares de acuerdo
a las escalas de calibrado, tanto en
envase cerrado como en abjerto. Cuando
se clasifique vy envase segiin el diametro,
debe ser necesario que la diferencia
maxima de didmetro enlre los frutos
corresponda a fres calibres sucesivos de
4 escala de calibrado,

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD MNacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremeo
autoridad nacional competente! | N G04-2011-AG, y sus
modificatorias.

Pracision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numenal 2 yfo proforma del contrato) el calibre de la Mandarina Satsuma Categoria | requerida
de acuerdo a lo esiablecido en |a presente Ficha Técnica, por ejemplo: Mandarina Satsuma Categoria |,
calibre Cal 5.

22, Envase y/oembalaje
L.a Mandarina Satsuma Categoria | debe envasarse tomando en consideracion lo establecido ena
Norma CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADC Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el nrumerat 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el
material recuperadc de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un materiai que no pueda causar
alteraciones internas ni externas a la frita. Se permite el uso de maleriales y, en particular papeles
o sellos que Heven indicaclones comerciales, siempre que la impresion o el etiquetado se hagan
con tinkas o gomas no tédxicas. Cuando ios frutos se presenten envueltos en papei, éste debe ser
nuevo, fino e inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de matsrias extrafias,

! Segin arliculo 10 del Reglamento del Decrelo Legislative N® 1062, Ley de Inocuidad de los Allmentos, aprobado
mediante Decrelo Supremo N° 034-2008-AG,
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Precisién 2 La entidad convocante debera indlcar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: materia!, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores

23.

Rotulado

Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el exferior, las sigulentes Indicaciones, segun el numeral 10 de la NTP
011.023:2014:

nombie o razén social;

direccidn;

datos de contacto (teléfono, fax y correo electrdnico)

nombre del producto (especie) y la varledad;

pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;
caracleristicas comerciales {categoria, calibre y tratamlento post-cosecha);

datos de trazabiidad, los mismos que pueden ser codificados (ldentlficacion del productor,
identificacion de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facuitaliva);

peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no puede
ser inferior sl peso nominal rotulado {facuftativo);

nirmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por ef
SENASA,

Precisidn 3: La entidad convocante debera Indicar en las bases (seccion especifica, especilicaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del confrato), otra infermacién que considere deba estar rotuiada. La
Informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numersal
2.1 de la presente ficha técnica.

24,

Insartio
No aplkca.

Precisién 4: No aplica.

No obstante, se permitira que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojasw
verdes segin indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014. ‘

L
<t
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Importante

- Incluir la Ficha Técnica del bien objeto de la confratacion. Para dicho efecto acceder al Listado de Bienes y
| Servicios Comunes a través del SEACE, debiendo verificar que corresponda a la version vigente de uso obligatorio
. a la fecha de convocatoria.

2.2 Envase, embalaje y rotufado
2.21 Envase

De acuerdo a las Fichas Técnicas de los productos

| Precisién |
! i
i

§ Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
| indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne ;’

| no puede medificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica. ‘

2.2.2 Embalaje

De acuerdo a las Fichas Técnicas de fos productos

Precision

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacion adicional
gue se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

2.2.3 Rotulado

De acuerdo a las Fichas Técnicas de los productos

' Precision

|
| Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
| incluir ofra informacion que considere sobre el rotulado. La informacion
| adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
| descritas en la ficha técnica.

[ Enalnh .

Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiguen en la ficha técnica.

3. Condiciones de los bienes a contratar
Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo estabiecido en la ficha técnica del bien.
3.1 lLugary plazo de ejecucion de la prestacién
3.1.1 Lugar de entrega
PASAJE ZELA 100 MOLLENDO —-CAPITANIA DE PUERTO DE MOLLENDO
3.1.2 Plazo de entrega

Los bienes se entregaran en el plazo de CINCO (5) DIAS en concordancia
con lo establecido en el expediente de contratacion
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3.2

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, ef
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de /a
convocaloria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales 0 mensuales).

Forma de entrega
3.2.1 Forma de entrega

La entidad realizara el pago de la contraprestacién prestada a favor del
contratista en FAGOS PERIODICOQ§, Para efectos del pago de las
contraprestaciones ejecutadas por el contratista fa entidad debe contar con la
siguiente documentacion:

- Acta de conformidad emitido por la Capitania de Puerto de Mollendo

- Nota de Entrada al Aimacén (NEA) sera confeccionado por el encargado del
almaceén, con el visto bueno del Jefe de Administracion de la Capitania de
Puerto de Mollendo.

- Comprobante de pago(factura-Guia de Remision), a CARGO DEL
PROVEEDCR

- Carta de autorizacion de pago a través de cddigo de cuenta interbancaria
del postor ganador a CARGO DEL PROVEEDOR. Dicha documentacion se
debe presentar en la Oficina de Administracién de la Capitania de Puerto de
Mollend

3.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

NO APLICA

Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como fos
cettificados de conformidad o certificados de inspeccién u  olras
certificaciones previstas en la seccién Il o lll, de los Documentos de
Informacién Complementaria, segun corresponda al bien materia de
confratacion.

Para mayor informacion sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente fink:
https:/iwww. perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

4, Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

4.1

4.2

4.3

Adelantos

NO APLICA

Conformidad de los bienes
NO APLICA

Forma de pago

NO APLICA
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4.4

4.5

4.6

4.7

4.8

Reajuste de los pagos

NO APLICA

Advertencia

Este acapite sdlo puede ser incluido en el caso de efecucion periédica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segiin lo previsto
en ef articulo 38 del Reglamento.

Otras penalidades aplicables
NO APLICA
Responsabilidad por vicios ocultos

NO APLICA

Condiciones de los consorcios

NO APLICA

Otras condiciones, segtin el objeto contractual, de ser el caso.

NO APLICA

Advertencia

En caso de digitalizacién o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del
documento original a efectos que la informacicn sea completamente legible.
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CAPITULO IV )
REQUISITOS DE HABILITACION®

4.1 Requisitos de habilitacién segin los documentos de informacién complementaria

El postor deberd de adjudicar los siguientes dscumentos come requisitos de habilitacion: Copia simpie de Ia
consulta de registros sanitarios de alimentos emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad

Alimentaria - DIGESA. Para acceder a los documentos de informacibn complementaria ingresar seglin el rubro

a[ que pertenece el bien objeto de Ia contratacién:.

bi
htins:/fwww. perucompras.qob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

mb : pa ustibles, lu a

hitos:Awww. perucompras.gob.pe/userfiles/misc/idocumento-orientacion-aprobado-002-2016. pdf

hitos./iwww.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2018. pdf

Co v

hitps:#www.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016. pdf

= = PO .rlll e -- g 7 i e
hitps.fwww perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

hitps.Awww perucompras.qob.pe/usertiles/misc/documento-orientacion-aprobado-008-2016. pdf

hittos:/www,perucompras.qob.pe/usertiles/misc/documentc-origntacion-aprobado-015-2016. pdf

hifps:

% | o3 requisitos de habilitacion son fijados por el drea usuaria en el requerimiento.
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Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a fa
fecha de publicacion o actualizacién de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
cumplimiento obligatorio que exifa al proveedor confar con determinada habilitacion legal para
efecutar la actividad econdmica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacion de docurnentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre ofros documentos.

4.2. Requisitos de habilitacién adicionales a los previstos en fos documentos de informacién
complementaria:

En caso se determine que adicionalmente se debe considerar otros requisitos de habilitacion,
consignar lo siguiente:

REQUISITO DE
N° HABILITACION | ACREDITACION | BASE LEGAL ngﬁgﬁggN
ADICIONAL
1 NO APLICA 1 NO APLICA 1 NO APLICA I NO APLICA 1 NO APLICA
2 ()

Advertencia

En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este deba efectuarse del documento
original a efectos que la informacién sea completamente legible.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

|
Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente docurnento, las que en ningtin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de

[ ORIAL que celebra de u rte M B, en
adelante LA ENTIDAD, con RUC N° , con domicilio legal en representada por
[orienieenn. ], identificado con DNIN°[. ] ydeotraparte[.............. ], con RUC
N® s ] con domicilio legal en [...........oc ]. inscrita en la Ficha N°
PSP ] Asiento N® [ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
 PUTOT 1 debidamente representado por su Representante Legal,
L L, con DNI N° [, ], segun poder inscrito en la Ficha N°

[ooeieiienieie ], Asiento N° [............] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de | T I
a quien en adelante se le denominard EL. CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA; ANTECEDENTES
GA]

buena pro de la

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N
0 N para la contratacion de [CEN
! a CAR NOMBRE DEL GANADOR
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [i

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTC], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGQ*® B
LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en en

CORE luego de 1a recepcién formal y completa de la documentacion correspondlente:
segln lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcidn, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10} dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de fos bienes, siempre que se verifiquen tas condiciones establecidas en el contrato

® En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podré adicionarse la informacion que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.




MARINA DE GUERRA DEL PERU

CAPITANIA DE PUERTO DE MOLLENDO
SIE-SM-1-2023 MGP/CAPIMOLE (PRIMERA CONVOCATORIA)

para ello, bajo respansabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayar, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debio efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION
El plazo de ejecucidon del presente contrat d |

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases, |la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
saolidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto vy vigencia siguiente;

L
N° [INDICAR NUMERQ DEL DOCUMEI\ETO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE] Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al ‘amparo de lo dispuesio en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencidn del diez por ciento (10%) del monto del contrato otiginai
como garantia de fiel cumplimiento de contrafo, debe consignarse lo siguiente:

*  “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOJ, a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
profrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con ef articulo 152 del Reglamento, no se constituird garantia de fiel cumplimiento
del contrafo, en contralos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/,
200,000.00). Dicha excepcidn tambien aplica a Jos contralos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de ftems, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los iterns adjudicados no supere ef monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a Io dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad |

Sdlo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausufa:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO
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itar_los adelantos dentro de

B}, adjuntando a su soficitud fa garantfa por adelantos

“poliza de caucion acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera fa solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto sclicitado dentro de (&
la presentacion de fa solicitud del contratista.”

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION
La recepcion y conformidad de la prestacion se reguia por lo dispuesto en el arti

Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion serd otorgada por [CRINGIK
E y la confor

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia la recepcion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado

en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUQDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocuitos, canforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de 7
WIER 0] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x mento vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60} dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.
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El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamente de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articuio
163 del Reglamento de /a Ley de Contrataciones del Estado,

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méaximo de la penalidad por mora o el monto méaximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articuio 36 de la Ley de Contrataciones dei Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articule 165 del
Reglamento de |la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta fa
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimients de las demas
obfigaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a fravés de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacidn al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los ¢rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento, y if) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios plblicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
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prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO L EGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resuite aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS'®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segln el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualguiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segdn lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de fa
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatoric para las partes desde el momento de
su notificacién, segln o previsto en et numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones gue se realicen durante
la ejecucioén del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: |

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: {CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacidn del domicilic aqui declarade de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince {15) dfas calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [.............. ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD" “EL. CONTRATISTA'
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segtin ia

1t De acuerde con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccién cuye valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 06/100
soles {S/ 5 000 000,00).
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Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™.

" Para mayor informacisn sobre la  normativa de firmas  y  cerfificados  digitales  ingresar  a:
htips.//www.indecopi.gob.pefweb/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXOS
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

ST RSA ELECTRONICA N° ]
Presente.-

El que se suscribe, [................. |, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASCO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razdn Social:

Bomicilio Legal

RUG : Teléfono(s): |
MYPE2 ElN No
Carreo elecirénico :

Autorizacidn de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

2. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a |a solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de compra'

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicaciéon.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

E Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo efectrénico consignada se entenderé validamente
efectuada cuando fa Entidad reciba acuse de recepcion.

12 Esta informacion serd verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el poster ganador de ta buena pro solicite la retencidn del diez por ciento {10%) del mento
det contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segln
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

' Guando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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i Importante

i . Lo o
| Cuando se trate de consorcios, fa declaracion jurada es la siguiente:
H

ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

ONDA]
A ELECTRONICA N° [C

Presente.-

El que se suscribe, [.................], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : [ Teléfono(s)
MYPE * Si | No |
Correo electrénico ;

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razon Social .

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPES Si i No |
Correo electronico ;

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razén Social

Domicilio Legal

RUC: [ Teléfono(s) :
MYPE® Si | No |
Correo electronico :

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:

Correo electronico del consorcio: !

4 Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion def Emplec en la
seccitn consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp://www2 trabajo.gob.pefservicios-en-linea-2-2/ y se
tendr4 en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%}) del
rmonto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

15 bidem.

18 |bidem.
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Autorizo que se notifiquen al correo electrdnico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econdémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a |a solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra'?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apeliidos del representante
comiin del consorcio

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo elecitrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

7 Cuando el manto del valor estimado del procadimiento o del ftem no supere los doscientos mil Soles (S/ 20¢ 000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

ESUBASTA INVERSA ELECTRC’)NICA N°
Presente.-

(€

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declare bajo juramento:

i, No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Pracedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consuita,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningn proveedor; y, conocer ias disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

v, Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente

pracedimiento de seleccion.
vik. Comprometerme a mantener fa oferta presentada durante el procedimiento de seleccidén y a

perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del poster o
Representante legal, segun corresponda

Importante

En ef caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comin del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

& ]
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N°
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos lo
dichos dacumentos, el postor que suscribe ofrece el =
EORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se mdlcan
en el Capitulo 1l de ta seccidn especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segiin corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para ef caso en que un consorcio se presente como postor)

S
f
S RSA ELECTRONICA N° [
P

resente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° aj.

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articuio 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comunen [ ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINAGION O RAZON SOCIAL DEL o, 1a
CONSORCIADO 1] bl

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%118
CONSORCIADO 2} ¢

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

20
TOTAL OBLIGACIONES 100%

18 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

13 Consignar dnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en namero entero, sin decimales.
2 Egte porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Reprasentante Legal
Tipo y N° de Documentoe de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, fas firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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- Importante para la Entidad

: . §i durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de |
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en fa Ley N° 27037, Ley de
. Promocidn de fa inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota deberd ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores

ONDA]
SUBASTA INVERSA ELLECTRONICA N°
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento gue gozo del beneficio de la exoneracién del IGV
previsto en la Ley N°® 27037, Ley de Promacion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa?®' se encuentra ubicada en la Amazonla y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonla (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en [a
Amazonia; y

4 .- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.??
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

'Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtn corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracién jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabifidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante coman, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el numero de RUC del consorcio.

20 Ep el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promecién de la Inversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en [a
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquélias que ejerzan 1a opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
2 la Renta.”

2 Ep caso de empresas de comercializacién, no consignar esta condicién,
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ANEXC N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

ASTA INVERSA ELECTRONICA N° [E
Presente.-

El que se suscribe
identificado con
| N® [ '
ejecucion del con
lo siguiente:

trato se me notifigue al correo electrénico

v Notificacién de la decisidn de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiln, segtin
corresponda

Importante

La notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectia
por medios electrénicos de comunicacién, siempre que se cuente con fa autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXQO N°7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

ECTRONICA N° [&
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conaocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

TOTAL

El precio de |a oferta I incluye todos los tributos,
sequros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia scbre el costo de fa
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos de!l postor o
Representante legal o com(n, segun corresponda

Importante

El pastor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Wi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERAGIONJ".

Importante para la Entidad

£n caso de procedimientos segin refacion de ftems, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccion del precio de su oferta en un soio documento o documentos

independientes, en los lfems que se presente”.

[nciuir o eliminar, segin corresponda







