PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES

Entidad convocante : PROGRAMA NACIONAL DE CENTROS JUVENILES

Nomenclatura : AS-SM-18-2023-JUS/PRONACEJ-1

Nro. de convocatoria : 1

Objeto de contratacion : Bien

Descripcidn del objeto : ADQUISICION DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS PAN, PANETONES Y EMPANADAS PARA EL CENTRO JUVENIL DE

DIAGNOSTICO Y REHABILITACION JOSE QUINONES GONZALES - CHICLAYO

Ruc/cédigo : 20601809061 Fecha de envio : 05/12/2023

Nombre o Razoén social :  NEGOCIOS ORTZU EMPRESA INDIVIDUAL DE Hora de envio : 12:55:59
RESPONSABILIDAD LIMITADA

Observacién: Nro. 1

Consulta/Observacion:

Se solicita lo siguiente:

Para los subitem 1.2, 1.3.:

Certificacion de Principios Generales de higiene del Codex Alimentaruis (PGH) para la elaboracion de panificacion en
general destinados al consumo humano.

El certificado de principios general de higiene del codex alimentarius, solo se emiten con lineamientos de alimentos
perecibles y no perecibles, por lo cual seria imposible que diga el certificado para elaboracién de planificacién en general
destinado al consumo humano, lo que otorgan es permiso para fraccionamiento, comercializacion, almacenamiento y
distribucién de alimentos perecibles y no perecibles, segun el decreto supremo 004-2014 sa, Segun el Articulo 58°.-
Control de calidad sanitaria e inocuidad Para el control de la calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos y bebidas, en
todo establecimiento de fraccionamiento, comercializacion, fraccionamiento y almacenamiento de alimentos y bebidas
destinados al consumo humano, se deben aplicar los Principios Generales de Higiene del Codex Alimentarius, y cuando
corresponda, adicionalmente el Sistema de Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de Control (HACCP), los cuales son los
patrones de referencia para la vigilancia sanitaria. La Autoridad de Salud de nivel nacional o la que ésta delegue otorgara
las certificaciones sanitarias conforme a lo sefialado en los articulos 58-A y 58-b del presente Reglamento.

Segun 58-h. Certificacion de Principios Generales de Higiene del alimentarius (PGH), Los Principios Generales de
Higiene del Codex Alimentarius comprenden el Programa de Buenas Practicas de Manipulacion o Buenas Préacticas de
Manufactura (BPM) y el Programa de Higiene y Saneamiento (PHS).

La micro y pequefia empresa (MYPE) debe contar obligatoriamente con la certificacion de Principios Generales de
Higiene del Codex Alimentarius (PGH), a excepcion de aquella que fabrique o elabore alimentos y bebidas de alto riesgo
que debe contar con la certificacion de la Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP vigente. La certificacion de
Principios Generales de Higiene del Codex Alimentarius expresa la verificacién de la correcta aplicacion de dichos
principios, la cual es otorgada por la Autoridad de Salud de nivel nacional o la que ésta delegue. La certificacion se otorga
por establecimiento de fabricacion de alimentos y bebidas.

Por lo cual deberia solicitarse Certificacion de Principios Generales de higiene del Codex Alimentaruis (PGH), en la linea
de almacenamiento, fraccionamiento, comercializacion y distribucién de alimentos perecibles y no perecibles para el
consumo humano.

Acépite de las bases : Seccién: Especifico Numeral: 3.2 Literal: a Pagina: 25
Articulo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

art 2.- principios de la ley de contrataciones, libre concurrencia
Analisis respecto de la consulta u observacion:

En atencion al Informe N° 00046-2023-JUS/PRONACEJ-UGMSI-CJDR04-AD del Centro Juvenil de Diagnéstico y
Rehabilitacién José Quifiones, remitida por el area usuaria, este colegiado manifiesta que. ¢ NO SE ACOGE, Puesto que
se trata de productos frescos Sub item 1.01 y Sub item 1.03 (Pan fresco del dia y Empanadas de aire) donde no
corresponde la presentacion de Registro Sanitario puesto que no es un producto envasado y de acuerdo a lo normado por
el articulo 58B del reglamento sobre vigilancia y control sanitario de los alimentos y bebidas aprobado por D.S. 007.98-SA
y sus modificatorias, asi como el Reglamento de la ley de inocuidad de los alimentos aprobado por D.S. 034-2008-AG
Respecto a la condicidn de la calidad de los alimentos y los aspectos sanitarios del establecimiento de fabricacion en la
linea de panificacién, corresponde requerir copia del Certificado de Principios Generales de Higiene del Codex
Alimentarios (PGH) para la elaboracién de panificacion en general, como documento que garantice la inocuidad de dicho.
NO SE ACOGE.

Precision de aquello que se incorporara en las bases a integrarse, de corresponder:
null

Fecha de Impresion: 12/12/2023 07:04



Entidad convocante : PROGRAMA NACIONAL DE CENTROS JUVENILES

Nomenclatura : AS-SM-18-2023-JUS/PRONACEJ-1

Nro. de convocatoria : 1

Objeto de contratacion : Bien

Descripcién del objeto : ADQUISICION DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS PAN, PANETONES Y EMPANADAS PARA EL CENTRO JUVENIL DE

DIAGNOSTICO Y REHABILITACION JOSE QUINONES GONZALES - CHICLAYO

Ruc/cadigo : 20601809061 Fecha de envio : 05/12/2023

Nombre o0 Razén social : NEGOCIOS ORTZU EMPRESA INDIVIDUAL DE Hora de envio : 13:00:37
RESPONSABILIDAD LIMITADA

Observacion: Nro. 2

Consulta/Observacion:

debe pedirse para el sub item 1.1, 1.2 y 1.3: Certificacion de Principios Generales de higiene del Codex Alimentaruis
(PGH), en la linea de almacenamiento, fraccionamiento, comercializacién y distribucién de alimentos perecibles y no
perecibles para el consumo humano, en el caso la empresa sea mype, segun lo establecido Segun 58-b. Certificacion de
Principios Generales de Higiene del alimentarius (PGH), Los Principios Generales de Higiene del Codex Alimentarius
comprenden el Programa de Buenas Practicas de Manipulacion o Buenas Practicas de Manufactura (BPM) y el Programa
de Higiene y Saneamiento (PHS).

La micro y pequefia empresa (MYPE) debe contar obligatoriamente con la certificacién de Principios Generales de
Higiene del Codex Alimentarius (PGH), a excepcion de aquella que fabrique o elabore alimentos y bebidas de alto riesgo
gue debe contar con la certificacion de la Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP vigente. La certificacion de
Principios Generales de Higiene del Codex Alimentarius expresa la verificacién de la correcta aplicacion de dichos
principios, la cual es otorgada por la Autoridad de Salud de nivel nacional o la que ésta delegue. La certificacion se otorga
por establecimiento de fabricacion de alimentos y bebidas.

al cumplir con el CODEX, no es necesario presentar para el subitem 1.1.- Registro Sanitario vigente, expedido por la
direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun el Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y Bebidas, POR LO CUAL DEBERIA SER OPCIONAL PRESENTAR EL REGISTRO SANITARIO
DE DIGESA.

Acapite de las bases : Seccion: Especifico Numeral: 3.2 Literal: a Pagina: 25
Articulo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

art 2 principios de la ley de contrataciones.

Anélisis respecto de la consulta u observacién:

En atencion al Informe N° 00046-2023-JUS/PRONACEJ-UGMSI-CJDR04-AD del Centro Juvenil de Diagndstico y
Rehabilitacion José Quifiones, remitida por el &rea usuaria, este colegiado manifiesta que. ¢ NO SE ACOGE, Como se
puede observarse los productos del sub item 1.1, 1.2: no corresponden a productos envasados; por lo tanto, corresponde
la presentacion de copia del Certificado de Principios Generales de Higiene del Codex Alimentarios (PGH) para la
elaboracion de panificacion en general y para el sub item 1.3: ya que es un producto envasado requiere la presentacion
de Copia simple del

Registro Sanitario vigente del producto, expedido por la DIGESA. NO SE ACOGE.

Precision de aquello que se incorporara en las bases a integrarse, de corresponder:
null

Fecha de Impresion: 12/12/2023 07:04



Entidad convocante : PROGRAMA NACIONAL DE CENTROS JUVENILES

Nomenclatura : AS-SM-18-2023-JUS/PRONACEJ-1

Nro. de convocatoria : 1

Objeto de contratacion : Bien

Descripcién del objeto : ADQUISICION DE SUMINISTRO DE ALIMENTOS PAN, PANETONES Y EMPANADAS PARA EL CENTRO JUVENIL DE

DIAGNOSTICO Y REHABILITACION JOSE QUINONES GONZALES - CHICLAYO

Ruc/cadigo : 20601809061 Fecha de envio : 05/12/2023

Nombre o0 Razén social : NEGOCIOS ORTZU EMPRESA INDIVIDUAL DE Hora de envio : 13:04:59
RESPONSABILIDAD LIMITADA

Observacion: Nro. 3
Consulta/Observacion:
se pide :

Licencia de funcionamiento, emitido por la Municipalidad Provincial o Distrital el cual debe corresponder al objeto de la
presente contratacion, pero este requisito limita la participacion de postores, por lo cual deberia solicitrase Licencia de
funcionamiento, emitido por la Municipalidad Provincial o Distrital el cual debe corresponder venta de alimenois y afines,
ya que no emiten por especifico como ustedes requiere y eso limita la concurrencia de postores.

Acépite de las bases : Seccion: Especifico Numeral: 3.2 Literal: a Pagina: 25
Articulo y norma que se vulnera (En el caso de Observaciones):

art 2.- principios de la ley de contrataciones.

Analisis respecto de la consulta u observacion:

En atencion al Informe N° 00046-2023-JUS/PRONACEJ-UGMSI-CJDRO04-AD del Centro Juvenil de Diagndstico y
Rehabilitacion José Quifiones, remitida por el area usuaria, este colegiado manifiesta que. ¢ Es necesario sefialar que los
productos de panaderia requeridos (Pan, Empanada, Paneton) estan destinados a la alimentacién de grupos vulnerables
en este caso menores de edad; por lo tanto, previniendo situaciones de riesgo ante enfermedades transmitidas por los
alimentos, ya sea en la produccion, por la manipulacion, el transporte y la distribucion es que se pide este requisito de la
Licencia de funcionamiento, emitido por la Municipalidad Provincial o Distrital el cual debe corresponder al objeto de la
presente contratacion (Productos de Panificacion). NO SE ACOGE.

Precision de aquello que se incorporara en las bases a integrarse, de corresponder:
null

Fecha de Impresion: 12/12/2023 07:04



