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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Teeee especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
3 Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
o Abc de seleccion y por los proveedores.
Advertencia . . " .z
4 v i Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y
s Abc por los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 de seleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de
* Xyz las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
. Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
1 Mérgenes X
Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
Automdtico: Para el contenido en general
4 Color de Fuente . 1 gene 1 .
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
~ 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra P - "9
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
Interlineado Sencillo
Anterior : 0
Espaciado X
8 P Posterior : O
Para los nombres de las Secciones ara resaltar o hacer hincapié en algin
9 Subrayado Secd Y P ineapt oV
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en junio 2019, diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.38.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electronico” publicado en https://lwww2.seace.gob.pe/.

En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulaciéon de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado parcialmente
respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacion y/o condiciones de ejecucion.
Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se tienen como no
presentadas.

~
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1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracién de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

Importante
¢ No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente

1.6. ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
que rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacion para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia h&bil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electrénica a traves del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccion pasible de sancion segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos 0 manifiestamente infundados al
pliego de absolucion de consultas y/u observaciones.

1.7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

1 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
° https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

1.12.

e En caso lainformacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

¢ No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segln relacion de items.

En la apertura electrénica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccidn especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y
condiciones de los Términos de Referencia, detallados en la seccion especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electronico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

~
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1.13.

1.14.

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccidn revisa las ofertas econdémicas
qgue cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso
las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccién otorga la buena pro, mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admision, no admision, evaluacion, calificacion, descalificacion, rechazo y el
otorgamiento de la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccion, esta en la obligacion de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a méas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar.

~
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CAPITULO 1l
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el
articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1.

3.2.2.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, tales
como mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantia adicional
por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la
prestacion accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

3.2.3.

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual
o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

En los contratos periddicos de prestacion de servicios en general que celebren las
Entidades con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo,
conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y
numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

~
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Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
0 estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

3.5.

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ninguin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

0
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3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacién, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién, salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizard de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR

RUC Ne° . 20601224624

Domicilio legal : AV. 200 MILLAS S/N SEC. TERCER GRUPO RESIDENCIAL
(ESQ. PASTOR SEVILLA S/N) — VILLA EL SALVADOR - LIMA -
LIMA

Teléfono: . 640-9875

Correo electrénico: : /

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del “SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA PACIENTES Y PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL
HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR?”.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO N°2 — N°019-2024-OA-HEVES-
MINSA el 16 de mayo de 2024.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios y Donaciones y Transferencias

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO CORRESPONDE.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo 11l de la presente seccion de las bases.

PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de 12 meses o 365
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1.9.

1.10.

dias calendario, que comprende a partir del dia siguiente del perfeccionamiento de contrato o, en
su defecto, hasta agotar el monto estimado en concordancia con lo establecido en el expediente
de contratacion.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 11.60 (Cinco con 60/100 soles) en caja de la entidad, sito en el primer
piso del Hospital de Emergencias Villa El Salvador sito en la Av. 200 Millas S/N Sec. Tercer Grupo
Residencial (Esq. Pastor Sevilla S/N) Lima-Lima-Villa El Salvador.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Constitucion Politica del Pert — Articulos 7°, 9°,76° y 137°.

- Ley N° 26842 — Ley General de la Salud.

- Decreto Supremo N° 082-2019-EF, que aprueba el Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225,
Ley de Contrataciones del Estado, en adelante Ley.

- D.S. N°162-2021-EF, que modifica el Reglamento de la Ley N° 30225 Ley de Contrataciones
del Estado aprobado mediante Decreto Supremo N° 344-2018-EF y dictan otras disposiciones.

- Ley N° 31953 — Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024

- Ley N° 31954 — Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico para el Afio
Fiscal 2024

- Ley N° 31955 — Ley de Endeudamiento del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

~
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccidn de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2.CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos2, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos parala admision de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anéalogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la presente seccién. (Anexo N° 3)

2 La omision del indice no determina la no admisién de la oferta.

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
0 Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

~
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e) Declaracién jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)4

f)  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

e EIl comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

e En caso de requerir estructura de costos o0 analisis de precios, esta se presenta para el
perfeccionamiento del contrato.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Il de la presente seccién de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentaciéon facultativa:

Importante para la Entidad

= En caso el comité de seleccion considere evaluar otros factores ademas del precio,
incluir el siguiente literal:

a) Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Factores de Evaluacion”
establecidos en el Capitulo IV de la presente seccion de las bases, a efectos de obtener
el puntaje previsto en dicho Capitulo para cada factor.

NO CORRESPONDE

Advertencia

El comité de seleccion no podré exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan
sido indicados en los acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de
calificaciéon” y “Factores de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el
contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.
b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.
c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de

4 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacién del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servirad también para acreditar este factor.

~
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ser el caso.

d) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nUmero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copiade lavigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f)  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

g) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato.

h) Autorizacién de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion  (Anexo N° 12).

i) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado’.

j)  Estructura de costos®.

k) Correo electrénico para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y el
articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacioén o razon social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periddicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del ndmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151
del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la
solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la
condicion de MYPE, Ilo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e En los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

> Para mayor informacion de las Entidades usuarias de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE ingresar al
siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

¢ Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

7 Incluir solo en caso de la contratacion bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo cuando resulte necesario para la ejecucion contractual, identificar los costos de cada uno de los rubros que
comprenden la oferta.
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2.5.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Per aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Per(, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacion requerida en Mesa de Partes del Hospital de Emergencias Villa El
Salvador, Av. 200 Millas S/N Sec. Grupo Residencial (Esq. Pastor Sevilla S/N) Lima-Lima-Villa El
Salvador.

Importante

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripciéon del documento o con la recepcion de una orden de servicios, cuando el monto
del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGOS
PERIODICOS de forma mensual.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

Informe del funcionario responsable de la Unidad de Nutricion y Dietética emitiendo la emitiendo
la conformidad de la prestacion efectuada, previo visto bueno del Servicio de Apoyo al
Tratamiento.

Comprobante de pago.

Orden de Servicio.

Factura

Dicha documentacion se debe presentar en Mesa de Partes del Hospital de Emergencias Villa El
Salvador, sito en Av. 200 Millas S/N Sec. Tercer Grupo Residencial (Esq. Pastor Sevilla S/N) Lima-
Lima-Villa El Salvador.

®  Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO 1l
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria.es responsgble
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de

contratacion.

3.1. TERMINOS DE REFERENCIA

“Decenio de la lgualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
Ty p 2 EE A g
t it tra 1cia,
B PERU | Ministerio Hospital de Emergencias ‘Afio del B'ce“‘e"‘a”?' delac . 1 de nuestr: 3 3, Y
de Salud Villa €l Salvador de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho

OTERMINOS DE REFERENCIA

“SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y PERSONAL CON 12 HORAS
CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN
PERIODO DE 12 MESES”

" 1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Servicio de alimentacion para pacientes y personal con 12 horas continuas del Hospital de

Emergencias Villa El Salvador por un periodo de 12 meses.

2. FINALIDAD PUBLICA
El presente proceso tiene como finalidad contar con un servicio que brinde alimentacién
oportuna, inocua y de calidad para pacientes y personal con 12 horas continuas del

Hospital de Emergencias Villa el Salvador.

3. ANTECEDENTES
El Hospital de Emergencias Villa El Salvador, dentro de la atencién integral, brinda

alimentacién a nuestros pacientes para su tratamiento y recuperacién nutricional y al
personal designado por la entidad y cumpliendo las normativas vigentes, de manera
oportuna, inocua y de calidad. Por ello, la Unidad de Nutricién y Dietética, desde sus inicios

cuenta con un servicio de alimentacién para cumplir este objetivo.

4. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION
4.1. OBJETIVO GENERAL.
e Contratar un servicio de alimentacién para pacientes y personal con 12 horas
continuas por un periodo de 12 meses del Hospital de Emergencias Villa El

Salvador.
4.2. OBJETIVOS ESPECIFICOS.
e Contar con regimenes normales y dietoterapéuticos para pacientes del Hospital de

Emergencias Villa El Salvador.
e Contar con regimenes normales para personal con 12 horas continuas del Hospital
de Emergencias Villa El Salvador.

5. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DEL SERVICIO A CONTRATAR.

5.1. DESCRIPCION Y CANTIDAD DEL SERVICIO A CONTRATAR.
a. Las cantidades de regimenes seran de acuerdo a la Tabla N°01.

-
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR \

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y

PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUA
R L SN 2 1o S DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN

“Decenio de |a Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
Hospital de Emergenclas “afo del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia, y
Villa £t Salvador de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

Tabla N°01. Cantldad de regimenes requerldo para el servicio a contratar. -

e ftemale i \D'}Hil-ﬁpn ; A s “5;3-‘{ dot i
REGIMEN NORMAL PARA PERSONAL
DESAYUNOS 49,672
ALMUERZO 97,260
CENAS | 10212
REGIMEN NORMAL Y DIETOTERAPEUTICO PARA
| PACIENTES
REGIMEN HIPERPROTEICO
| DESAYUNOS 2208

| 3436

MUERZOS
CENAS

REGIMEN NORMAL
DESAYUNOS

ALMUERZOS
CENAS
REGIMEN ESPECIFICO
DESAYUNOS |
ALMUERZOS
CENAS

CENAS
LIQUIDA RESTRINGIDA

DESAYUNOS -
'ALMUERZOS ¢

' TOLERANCIA ORAL

s o

DESAYUNOS

ALMUERZOS

b. El presente servicio sera contratado por el sistema de PRECIOS UNITARIOS.
c. Los regimenes normales o completos para pacientes y personal tendran las

siguientes caracteristicas:

\“\‘\"///
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR i
CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y

PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN

PERIODO DE 12 MESES

0

PERU | Ministeria
de Salud

REGIMEN/NORMAL

Hospital de Emergencias
Villa €l Salvador

Desayuno

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
“Afo del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra independencia, y
de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

Componente Volumen o Peso | Alimentos que se programan
Lacteo 250 cc Leche fresca o yogurt entero, semidescremado o descremado.
Cereal (avena, quinua, kiwicha, maca, etc.) con fruta
Cereal 250 cc (melocoton, membrillo, manzana, maracuya, pera, pifa),
canela y clavo de olor.
1 unidad con Segln tabla de Queso fresco, pollo, pavita, res, huevo, conserva de pescado,
e entremés proteico dosificacion jamon de pechuga de pavo, cerdo, etc.
& 1 unidad con Segun tabla de Aceitunas, palta, mermelada, mantequilla, miel, manjar blanco,
entremés calérico dosificacion camote, platano, embutidos, etc.
Jugo o Postre 1 unidad /250 cc | Fruta natural / Jugo de fruta

Agua

1 litro + vaso (desayuno) para pacientes.

Sélo para personal, se considerara 1 vez a la semana (fin de semana) sopas o caldos contundentes como menestrén,
sancochado, caldo blando, aguadito, caldo de gallina, caldo de mondongo, etc., y se acompafiara con una taza de
café y un pan.

Almuerzo y Cena
Componente Volumen o peso | Alimentos
Sopa o Entrada 250 cc Sopa o crema de verduras con carnico (+30g) o
200g Entrada (papa a la huancaina, causa rellena, etc.)

Guarnicion 1 Cereal (arroz, fideos, etc.)
) Guarnicion 2 Seglin tabla de Raices, tubérculo, menestra, cereal (quinua, trigo, etc.)
2 =y dosificacion Pollo, pavita, pavo, pescado, res y/o visceras, etc.
o Carnico o .
w Pechuga de pollo para personal con alergia o intolerancia.
Ensalada 100 g Ensalada de verduras fresca o cocida.
Postre 1 unidad / 250cc Fruta fresca (almuerzo) / Postre variado (cena)
Refresco 250 cc Refresco de frutas variadas (incluida limonada), infusion.
Otros Aji para almuerzo y cena y 1 taza de café (200cc) para cena (sélo para personal).
Agua 1 litro + vaso en almuerzo y en cena para pacientes.

d. Para los regimenes especificos tendran las siguientes caracteristicas:

R BLANDO
Desayuno
Componente Volumen o Peso | Alimentos a programar
Lacteo 200 cc Leche o yogurt semidescremado o descremado.
Cereal (avena, quinua, kiwicha, maca, etc.) con fruta
Cereal 200 cc (melocotén, membrillo, manzana, maracuya, pera, pifia),
canela y clavo de olor.
1 unidad con Seglin tabla de Queso fresco descremado, pollo, pavita, huevo, conserva de
= entremés proteico dosificacion pescado.
a 1 unidad con Segun tabla de Aceitunas, palta, mermelada, mantequilla, miel, manjar
entremés caldrico dosificacién blanco, camote, platano, etc.
Jugo o Postre 1 unidad /200 cc | Fruta natural / Jugo de fruta
Agua 1 litro + vaso (desayuno) para pacientes.
Almuerzo y Cena
Componente Volumen o peso | Alimentos a programar
Sopa o Entrada 250 cc Sopa o crema de verduras con carnico (+30g)
5 Guarnicién 1 Snsiin tabla e Cereal (arroz, fideos, etc.)
-] Guarnicién 2 dosificacién Raices, tubérculos, cereal (quinua, trigo, etc.)
2 Carnico Pollo, pavita, pavo, pescado, visceras, etc.
Ensalada 100 g Ensalada de verduras cocida.
Postre 1 unidad / 200cc Fruta fresca (almuerzo) / Postre variado (cena)
Refresco 200 cc Refresco de frutas variadas o infusion.
Agua 1 litro + vaso en almuerzo y en cena para pacientes.
ALIMENTOS NO f,/:ar;fl‘j;jo :clzcllri)rgzr;t:rsé;rlnt;;id:; ﬂt;erreeasle§ integrales, vegelale_s crudos o cocidos
PERMITIDOS , col, , espinaca, acelga, leguminosas (menestras),
frutas crudas y con céscara, frutos secos.
.
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR
CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SE

PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN

PERIODO DE 12 MESES

~

RVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y

Hospital de Emergencias
Villa F1 Salvador

“Decenio de la lgualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
“Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y
de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

Desayuno
Componente Volumen o Peso | Alimentos a programar
Lacteo 200 cc Leche o yogurt entero, semidescremado o descremado,
Cereal (avena, quinua, kiwicha, maca, etc.) con fruta
Cereal 200 cc (melocoton, membrillo, manzana, maracuya, pera, pifia),

canela y clavo de olor,

1 unidad con SegUn tabla de

Queso fresco descremado, pollo, pavita, huevo, conserva de

= entremés proteico dosificacion pescado.
o 1 unidad con Segun tabla de Aceitunas, palta, mermelada, mantequilla, miel, manjar
entremés calérico dosificacion blanco, camote, platano, embutidos, etc.
Jugo o Postre ~ 4 unidad / 20(;(': Fruta fresca de facil masticacion o picada o
Jugo de fruta
Agua [ 1 litro + vaso (desayuno) para pacientes.
Almuerzo y Cena
Componente | Volumen o peso | Alimentos a programar
Sopa o Entrada 250 cc /200 g Sopa o crem'a fie verc.iura.s' con carnico picado (13405)'
Entrada de facil masticacion
Guarnicion 1 ] Cereal (arroz, fideos, etc.)
8 Guarnicion 2 Segun tabla de Raices, tubérculos de facil masticacion o en forma de purés.
£ Cihics dosificacion Pollo, pavita, pavo, pescadq, todos picados, adicionando
w jugo del guiso a la preparacion
Ensalada 100 g Ensalada de verduras cocidas picada
Bodii 1 unidad / 200cc Fruta fresga de facil masticacion o picada (almuerzo)
Postre variado (cena) )
Refresco 200 cc Refresco de frutas variadas o infusion. [
Agua 1 litro + vaso en almuerzo y en cena para pacientes.
ALIMENTOS NO Alimen(os con superficies duras o cortantes como rosradafs, frituras, cereales
PERMITIDOS integrales, vegetales crudos, frutas crudas, duras y con cascara, frutos secos,
galletas. o
JTADO e U SR s O s PV
== T Desayuno TR AR
‘Componente 7'—1>mﬁfoﬁrso Alimentos a programar o
—Vactec | 200gc | Lecheo yoguﬂ%r?&r@é%ﬁgae—szwima\'dr
i SSee— Cereal (averTa. quirmiwicha, maca, etc.) con fruta
Cereal 200 cc (melocotdn, membrillo, manzana, maracuya, pera, piia),
canela y clavo de olor.
Mazamorra 200 cc [ Mazamorra a base de cereal o frutas. == ]
T Postre 200 cc [ Jugo 7 Puré de frutas
Agua ] 1 litro + vaso (desayuno) para pacientes.

[ 74>Cgmponenﬁ -
Sopa o Entrada

Almuerzo y Cena
Volumen o peso | Alime

ntos a programar

200 cc Sopa licuada o crema de verduras con carnico licuado.
g f sl 2009 | Puré de tubbrculos o cereales (quinua, igo,efe)
s Carnico 150 g Pollo, pavita, pavo o pescado licuados
_“L_ Ensalada —1(~)ﬁ~7— " Ensalada de verduras cocida licuada. s
—_— =g s ~Puré de frutas o postre variado (mazamorra, flan, pudin,
carlota, etc.)
Refresco 200 cc ] Refresco de frutas variadas o infusion.
Agua 1 litro + vaso en almuerzo y en cena para pacientes.
ALMENTOS 00 Alimentos duros o con cascara que generen residuos
= PERMITIDOS B

Av. 200 millas S/N cruce con Av.
Pastor Sevilla - Villa El Salvador
T:(01)640-9875 Anexo: 1196-1197
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y

PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN

PERIODO DE 12 MESES

il

ST
@ PERU: | Ministeria
Salud

REGIMEN SIN'LACTEQ SIN RESIDUQ/(biando; atratimatico o/licuado)

Vilfa El Salvador

Hospital de Emergencias

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
"“Afo del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia, y
de la conmemoracidn de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

Desayuno
Componente Volumen o Peso | Alimentos a programar
Aporte proteico 2 unidades Clara de huevo
Cereal Colado (avena, quinua, kiwicha, maca, etc.) con fruta
Cereal 200 cc (melocotén, membrillo, manzana, maracuya, pera, pifia),
canela y clavo de olor.
: um’clad con. Segun'tab!a - pollo, pavita, hueve; conserva de pescado.
£ entrem:s :rotelco Sdo?lfli;a;lér;
o 1 unidad con egun tabla de .
entremés calérico d?)siﬂcacién MbRneRing, sk
Postre 200 cc Mazamorra de fruta astringente o panetela.
Infusion 200 cc Té cargado
Agua 1 litro + vaso (desayuno) para pacientes.
Almuerzo y Cena
Componente Volumen o peso | Alimentos a programar
Sopa o Entrada 250 cc Caldo colado con fideos o arroz y con carnico (+30g)
Guarnicion 1 Cereal (arroz, fideos, etc.)
-§ Guarnicién 2 Segun tabla de Raices, tubérculos, cereal (quinua, trigo, etc.)
2 Cait dosificacion Pollo, pavita, pavo o pescado en guisos, sudados o a la
rnico ; ¥
plancha usando sélo sal y hierbas aromaticas.
Postre 200 cc Mazamorra de fruta astringente o panetela.
Refresco 200 cc Refresco de frutas o infusion.
Agua 1 litro + vaso en almuerzo y en cena para pacientes.
ALIMENTOS NO Lécteos, verduras, legumbres, cereales integrales, carnes altas en grasa, evitar
PERMITIDOS técnicas culinarias que usen grandes cantidades de aceites.
R POCALOR b do, atra atico o ado
Desayuno
Componente Volumen o Peso | Alimentos a programar
Lacteo 200 cc Leche o yogurt descremado.
Cereal (avena, quinua, kiwicha, maca, etc.) con fruta
Cereal 200 cc (melocotén, membrillo, manzana, maracuya, pera, pifa),
canela y clavo de olor.
7/ inkiad son Seglin tabla de Queso fresco descremado, pollo, pavita, huevo, conserva de
Pl et dosificacion pescado
proteico ;
Jugo o Postre 1 unidad / 200 cc | Fruta natural o jugo de fruta
Agua 1 litro + vaso (desayuno) para pacientes.
TR Almuerzo y Cena
Componente Volumen o peso | Alimentos a programar
Sopa o Entrada 250 cc Sopa o crema de verduras con carnico (+30g)
Guarnicién 1 5 Cereal (arroz, fideos, etc.)
o e Segln tabla de - -
i Guarnicion 2 dosificacion Raices, tubérculos, cereal (quinua, trigo, etc.)
2 Carnico Pollo, pavita, pavo, pescado, etc.
Ensalada 150 g Ensalada de verduras fresca o cocida.
Postre 1 unidad Fruta fresca (almuerzo)
Refresco 200 cc Refresco de frutas variadas o infusién.
Agua 1 litro + vaso en almuerzo y en cena para pacientes.
ALIMENTOS NO Alimentos industrializados o preparaciones con cantidades excesivas de grasas
PERMITIDOS saturadas y azlcares simples.
q .
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y \

PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL
e BE 19 Magtt HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN

“Decenio de |a Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
“Afio del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia, y
Hospital de Emerpencias ik i % h
Villa €l Salvador de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho

2 L i 2 o2 ~ wy S gty = T
REGIMENHIROGEUCIDO(BIAME Fatraumaticolo lIctad , =
Desayuno
Componente Volumen o Peso | Alimentos a programar
Lacteo 200 cc Leche o yogurt deslactosado sin azucar
Cereal (avena, quinua, kiwicha, maca, etc.) con fruta (melocoton,
Cereal 200 cc membrillo, manzana, maracuya, pera, pifia), canela y clavo de
olor, sin azdcar.
1intdad con Segun tabla de Queso fresco descremado, pollo, pavita, huevo, conserva de
Pan entremés R
5 dosificacién pescado.
proteico )
s Fruta entera o picada con bajo indice glicémico (papaya, melon,
Postre 1 unidad / 1 racién | durazno, pera, granadilla, naranja, lima, manzana, pera, sandia,
pifia etc.) - .
Agua 1 litro + vaso (desayuno) para pacientes.
Almuerzo y Cena ]
Componente [ Volumen o peso | Alimentos a programar
d ami +3 flé d
Sopa o Entrada 250 cc /250 g Sopa o crema de verduras con camico (£30g) o souffié de
verduras.
C | , fideos, etc.
o Guarnicién Segun tabla de efe"’ (arroz, fideos, etc.) . 2
° S Raices, tubérculos, cereal (quinua, 1rigo, etc.)
c dosificacion —
e Carnico Pollo, pavita, pavo, pescado, etc.
r Ensalada 150 @ Ensalada de verduras fresca.
; Fruta entera o picada con bajo indice glicémico (papaya, melon,
1 unidad / 1 3 .
Postre ? . durazno, pera, granadilla, naranja, lima, manzana, pera, sandia,
unidad / 1 racién 3
pifia etc.)
Refresco 200 cc Refresco de frutas variadas o infusion sin azdcar.
Agua 1 litro + vaso en almuerzo y en cena para pacientes. :
=i Colacién Nocturna e
s Componente 4_4‘ Volumen o peso | Alimentos a programar g
{ Lacteo 200 cc ] Leche o yogurt deslactosado sin azucar
Cereal 1 unid / 2 unid Pan integral / Tostadas
Preparaciones y productos industrializados con azucares simples como dulces,
It i i i¢
ALIMENTOS NO PERMITIDOS chocolates, algarrobina, productos de pasteleria, bebidas azucaradas, frutas como

mango, platano, guandbana, chirimoya, uva, licuma e higos. Asi mismo se recomienda
evitar técnicas culinarias como los licuados o extractos. g

R Bandorat At ath

IO [CETATO)

R ————

Desayuno
_ComponentT Volumen o Peso | Alimentos a programar = T
Lacteo |  200cc | Leche o yogurt semidescremado o descremado.
Coresi 200 cc Cereal. (avena, quinua, kiwic'ha. macf, etc) con fruta (melocotén,
membrillo, manzana, maracuya, pera, pifia), canela y clavo de olor.
1 unidad con Segun tabla de Queso fresco descremado, pollo, pavita, claras de huevo, consenva de
] entremés proteico dosificaciéon pescado en agua.
£ d:unidad con SegliTtabldde Mermelada, miel, camote, platano
. entremés caldrico dosificacion ! ; Y '
Jugo o Postre Tunidad 1200 cc | Fruta natural o jugo de fruta -
Agua 1 litro + vaso (desayuno) para pacientes.
/ . T L
/ | ,Aﬂ",‘?‘?_“ite ] \!_olumep opeso | Alimentos a programar 'V -
Sopa o Entrada 250 cc Sopa sin grasa.
- T—G“ugrﬁcién | ) Cereal (arroz, fideos, etc) === e -
o — Segun tabla de = = - |
3 Guarnicion 2 dogificaci6n Raices, tubérculos, cereal (quinua, trigo, etc.)
S Carnico Pollo, pavita, pavo, pescado, etc.
[—i Ensalada 100g Ensalada de verduras fresca o cocida.
Postre 1 unidad / 200cc Fruta fresca (almuerzo) / Postre variado (cena)
Refresco 200 cc Refresco de frutas variadas o infusién.
o Agua 1 litro + vaso en almuerzo y en cena para pacientes.
-
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR i
CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y
PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN

PERIODO DE 12 MESES

b1
PERU | Ministerio Hosmulde Emergenuas
de Salud Villa El Sah

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
“Afio del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia, y
de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

ALIMENTOS NO Alimentos fritos o gratinados, carnes de pato, cerdo, mariscos, visceras en general, carnes en
conservas, lacteos enteros y sus derivados, embutidos, frutas como el mango, coco, licuma,
PERMITIDOS nueces, manl, pecanas, almendras.
» FOS0OD O (blando a 00 ado
Desayuno
Componente Volumen o Peso | Alimentos a programar
Lacteo 200 cc Leche o yogurt semidescremado o descremado.
c | 200 Cereal (avena, quinua, kiwicha, maca, etc.) con fruta (melocotén,
oren o membrillo, manzana, maracuyd, pera, pifia), canela y clavo de olor.
Sitoad con. Segup tabl.a - Queso fresco descremado, pollo, pavita, huevo sin sal afiadida.
£ entremés proteico dosificacién
= - 5
Sdimtiad con. Seg”f‘ tabl.a ds Palta, mermelada, mantequilla s/sal, miel, camote, platano, etc.
entremés calérico dosificacion
Jugo o Postre 1 unidad / 200 cc | Fruta natural / Jugo de fruta
2 Agua 1 litro + vaso (desayuno) para pacientes.
Sy Almuerzo y Cena
Componente Volumen o peso | Alimentos a programar
Sopa o Entrada 250 cc Sopa o crema de verduras con carnico sin sal
Guarnicion 1 Cereal (arroz, fideos) sin sal
i | (quinua, trigo, etc.) sin sal (con restriccidn
Guarnicién 2 Seg(in tabla de Raices, tubérculos, cereal (quinua, trigo, etc.) sin sal ( S
] o severa)
] dosificacion - — —
c S Pollo, pavita, pavo, pescado con guiso sin sal (con restriccién
o Carnico
w severa)
Ensalada de verduras cocida con alifio sin sal (con restriccién
Ensalada 100g
moderada y severa)
Postre 1 unidad / 200cc | Fruta fresca (almuerzo) / Postre variado (cena)
Refresco 200 cc Refresco de frutas variadas o infusion.
Agua 1 litro + vaso en almuerzo y en cena para pacientes.
Alimentos en conserva (aceitunas, attn), alimentos con adicién de sal, charqui, chalona,
ALIMENTOS NO ahumados, encurtidos, mariscos, aguas minerales, polvo de hornear, glutamato
PERMITIDOS monosédico, bicarbonato de sodio, dulces comerciales, quesos salados, lacteos
condensados.

REGIMEN RENAL (blando, atraumatlco)

Desayuno
Componente Volumen o Peso | Alimentos a programar
Goraai 200 ce Cereal ‘(avena, quinua, kiwicha, maca, e'tc.) con fruta (melocotén,
membrillo, manzana, maracuyd, pera, pifia), canela y clavo de olor.
1 unidad con Segln tabla de Queso fresco descremado, pollo, pavita (puede excluirse segtin
£ entremés proteico dosificacion solicitud del nutricionista de la entidad)
e 1 unidad con Segln tabla de M lad el "
entremés calérico dosificacién ermRiace; miglzcamote,
Eruts 1 unidad Fru.ta cocida. (puede excluirse segun solicitud del nutricionista de la
entidad)
Agua Volumen (+ vaso) segun solicitud del nutricionista de la entidad,
Almuerzo y Cena
Componente Volumen o peso | Alimentos a programar
Guarnicién 1 Segun tabla de Cereal (arroz, fideos) sin sal
Guarnicién 2 dosificacion Raices, tubérculos, cereal (quinua, trigo, etc.) sin sal
) 8 60 - 80g (Segln
/ S € . solicitud del
o Ca FoA ) i i
/ . i rnico nutricionista dé 1a Pollo, pavita, pavo, pescado blanco con guiso.
=. ¥ entidad)
\ . Ensalada 100 g Ensalada de verduras cocida con alifio sin sal

Av. 200 millas S/N cruce con Av.
Pastor Sevilla - Villa El Salvador
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR \

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO 5
- DE ALIMENTACION PARA PACIENTE
PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR PORSU;

PERIODO DE 12 MESES

r"o [ 7 ’_‘
¥ e

IMInfsterlo

Hospital de Emergenc

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
“Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, ¥

las

L PERMITIDOS

B BUCRSII R  Villa B Salvador de la conmemoracion de las heroicas batailas de Juniny Ayacucho”
Postre 1 unidad Fruta cocida . _‘
Refresco 200 cc Refresco de frutas variadas o infusion
Agua Volumen (+ vaso) segun solicitud del nutricionista de la entidad.
Alimentos en conserva (aceitunas, sardinas, atun), alimentos con adicion de sal, charqui,
ALIMENTOS NO chalona, ahumados, encurtidos, enlatados, mariscos, aguas minerales, polvo de hornear,

glutamato monosadico, bicarbonato de sodio, dulces comerciales, quesos salados,

Jacteos condensados, carnes rojas y frutos secos.

(-

REGIMENIEIGUADOIRENAI
Desayuno
Componente Volumen o Peso | Alimentos a programar
Cereal licuado (avena, quinua, kiwicha, maca, etc ) con fruta
Cereal 150 cc (melocotén, membrillo, manzana, maracuya, pera, pifia), canela y
clavo de olor. X
'§ Carnico 10g Pollo, pavita, pavo, pescado blanco (60g) licuado.
©
o
E Ensalada 120 cc Ensalada de verduras cocida con alifio sin sal + 1 cdta de aceite {
Agua Volumen (+ vaso) segun solicitud del nutricionista de la entidad. =
Almuerzo y Cena |
Componente Volumen o peso | Alimentos a programar -
° Guarnicion 1 150 cc Puré de tubérculos o cereales (quinua, trigo, etc.) 1 cdta de aceite
T:; Carnico 60 g Pollo, pavita, pavo, pescado blanco (60g) licuado con guiso.
L [ Ensalada 100 cc Ensalada de verduras cocida con alifio sin sal + 1 cdta de aceite
Postre 100 cc Fruta (manzana, pera, durazno, papaya) en puré o licuado }
Agua Volumen (+ vaso) segin solicitud del nutricionista de la entidad.
o o —— T Zlimentos on conserva (aceilunas, sardinas, atun), alimentos con adicién de sal, charqui,
ALIMENTOS NO chalona, ahumados, encurtidos, enlatados, mariscos, aguas minerales, polvo de hornear, !
PERMITIDOS glutamato monosédico, bicarbonato de sodio, dulces comerciales, quesos salados,

l4cteos condensados, cames rojas y frutos secos.

e, &

R

_Cs}ﬁbonen?e

S ENE (O EER G EN I CER BN Bt At at COIOMICHANO)

Cereal

Desayuno SRR

Volumen o Peso | Alimentos a programar ;
T | Cereal (:avena, qm. kiwicha, maca, e"tc4) con fruta

200 cc (melocoton, membrillo, manzana, maracuya, pera, pina),

canela y clavo de olor.

1 unidad con

Segn tabla de ’
polio, pavita o pavo.

< entremés proteico dosificacion
o 1 unidad con Segun tabla de I "
B P ; 9 Aceitunas, palta, camote, platano, etc.
entremés calérico dosificacion
| Jugo o Postre 1 unidad / 200 cc | Fruta natural / Jugo de fruta (no citricos) i
" Agua = ~ 1litro + vaso (desayuno) para pacientes. o
Almuerzo y Cena
/ M C'orpponen_t_g_~ ) _!ﬂgn’ﬂo peso Alimentos a prograﬁr B _—
J Sopa o Entrada 250 cc Sopa o crema de verduras con carnico
= [ Guarniciéon 1 o Cereal (arroz, fideos, etc.) N o
o <~ | Segun tabla de - = :
'S Guarnicion 2 - dosificacioh Raices, tut?erculos, menegtras, cereal (quinua)
2 Carnico Pollo, pavita, pavo
Ensalada 150 g Ensalada de verdura fresca o cocida con sal sin alifio
Postre 1 unidad / 200cc | Fruta fresca no citrico (almuerzo) / Postre variado (cena)
Refresco 200 cc Refresco de frutas variadas o infusion.
Agua 1 litro + vaso en almuerzo y en cena para pacientes

8 ALIMENTOS NO PERMITIDOS

Leche, queso, yogurt, toda preparacion que contenga huevo, cerdo, embutidos,
todo tipo de pescados y mariscos, trigo, frutas citricas como naranja, mandarina,
ademés del mani, nueces, productos alimentarios con colorantes y preservantes.

Eatds e

L
Lo
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y
PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN

PERIODO DE 12 MESES

N
PERU | Minlsterio Hospital de Emergencias
de Salud Vilia £l Salvador

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
“Afio del Bicentenario, de |a consolidacién de nuestra Independencia, y
de la conmemoracién de Ias heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

o =0 RA Diandgo, atra 00 400
Desayuno
Componente Volumen o Peso | Alimentos a programar
Lacteo 200 cc Leche o yogurt semidescremado o descremado.
c | 200 Cereal (avena, quinua, kiwicha, maca, etc.) con fruta (melocotén,
orea e membrillo, manzana, maracuy4, pera, pifia), canela y clavo de olor.

1 unidad con Segtn tabla de Queso fresco descremado, pollo, pavita, claras de huevo, conserva
c entremés proteico dosificacion de pescado en agua.
& 1 unidad con SegUn tabla de

2 9 g s Mermelada, miel, camote, platano.
entremés caldrico dosificacion

Jugo o Postre

1 unidad / 200 cc

Fruta natural o jugo de fruta

Agua 1 litro + vaso (desayuno) para pacientes.
Almuerzo y Cena
Componente Volumen o peso | Alimentos a programar
Sopa o Entrada 250 cc Sopa sin grasa.
B Guarnicion 1 p Cereal (arroz, fideos, etc.)
o = Segln tabla de - - -
° Guarnicién 2 5 = Raices, tubérculos, cereal (quinua, trigo, etc.)
€ . dosificacion -
2 Carnico Pollo, pavita, pavo, pescado, etc.
Ensalada 100 g Ensalada de verduras fresca o cocida.
Postre 1 unidad / 200cc | Fruta fresca (almuerzo) / Postre variado (cena)
Refresco 200 cc Refresco de frutas variadas o infusion.
Agua 1 litro + vaso en almuerzo y en cena para pacientes.
ALIMENTOS NO Alimentos fritos o gratinados, cames de pato, cerdo, mariscos, visceras en general, carmes
PERMITIDOS en conservas, lécteos enteros y sus derivados, embutidos, frutas como el mango, coco,

licuma, nueces, mani, pecanas, almendras.

FREGIMEN THEVENON, (blando; atraumatico o licuado

Desayuno
Componente Volumen o Peso | Alimentos a programar
Lacteo 200 cc Leche o yogurt (colores claros) semidescremado o descremado.
Cereal (avena, quinua, kiwicha, maca, etc.) con fruta
Cereal 200 cc (melocotén, membrillo, manzana, maracuy, pera, pifia), canela
y clavo de olor.
1 unidad con Segun tablade | Queso fresco descremado, pollo, pavita, claras de huevo,
£ entremés proteico dosificacion conserva de pescado.
o 1 unidad con Segln tabla de R i 2 =
. entrembs:calérico desificaciéh Mermelada de pifia, mantequilla, miel de abeja.
Jugo o Postre 1 unidad / 200 cc | Fruta natural / Jugo de fruta de coloracién clara.
Agua 1 litro + vaso (desayuno) para pacientes.
Almuerzo y Cena
Componente Vol o peso | Ali a programar
Sopa o Entrada 250 cc Sopa o crema de verduras con carnico
Guarnicién 1 5 Cereal (arroz, fideos, etc.)
) — Segun tabla de - -
° Guarnicién 2 = = Raices, tubérculos, cereal (quinua)
c - dosificacion -
g 2 Cérnico Pollo, pavita, pavo, pescado, etc.
Ensalada 100 g Ensalada de verduras cocida de coloracién clara.
Postre 1 unidad / 200cc Fruta fresca de coloracm'r! clara (almuerzo) / mazamorra de
cereales o frutas coloracién clara (cena)
Refresco 200 cc Refresco de frutas o infusién.
Agua 1 litro + vaso en almuerzo y en cena para pacientes.
—— ALIMENTOS NO fCa{rnedde rels, vfs'ceras, mtan'scc_:s, nueces y derivados, leguminosas, verdura.? y
PERMITIDOS Tutas de coloracioén naranja, roja o verde, sazgnadores que otorguen coloracién
fuerte a las comidas.
=
‘ S/7
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y

SALVADOR

PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN

PERIODO DE 12 MESES

“Decenio de |a lgualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”

~

“Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y
Haspital de Emergencias

ok

M
ideSaluds s

Villa £t Salvador

de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

REGIMENRICOEEN HIERRONBERUGIR

Atmaticopicuado)s

i

Desayuno

|

Componente Volumen o Peso | Alimentos a programar
Lacteo 200 cc Leche o yogurt semidescremado 0 descremado.
[ Cereal (avena, quinua, kiwicha, maca, etc.) con fruta (melocoton,
Cereal 200 cc membrillo, manzana, maracuya, pera, pifia), canela y clavo de.
olar.
1 unidad con Segun tabla de Queso fresco descremado, pollo, pavita, huevo, conserva de
£ entremés proteico dosificaciéon pescado.
o 1 unidad con Segun tabla de Aceitunas, palta, mermelada, mantequilla, miel, manjar blanco,
entremés caldrico dosificacion camote, platano, etc.
Jugo o Postre | 1 unidad / 200 cc Fruta natural / Jugo de fruta / Jugo de naranja
Agua | 1 litro + vaso (desayuno) para pacientes.
~Almuerzo y Cena —
|~ Componente "~ Volumen o peso | Alimentos a programar _ S e = ey
Sopa o Entrada 250 cc 1 Sopa o crema de verduras con carnico
5 Guarn'!c‘!(?n 1 Segiin tabla de Cerea! (arro'z, fideos, etc.) . »
b Guarnicion 2 dosifiBAciEn Raices, tubérculos, cereal (quinua, trigo, etc.) Y
G Carnico Visceras, sangrecita, etc.
Ensalada 100 g Ensalada de verduras cocida.
Postre [~ 1 unidad / 200cc \ Fruta fresca (almuerzo) / Postre variado (cena) =
I Refresco 200 cc l Refresco de frutas variadas o infusion.
Agua 1 litro + vaso en almuerzo y en cena para pacientes. J

REGIMENHIPERCE EUEGSIC O BNt anmaticor FATE G
-3y ens b Desayuno
T Componente Volumen o Peso | Alimentos a programar ==
Lacteo | 200 cc Leche o yoameﬁﬁscmdmésanm T
Cereal (avena, quinua, kiwicha, maca, etc.) con fruta (melocotoén,
Cereal 200 cc : :
membrillo, manzana, maracuya, pera, pifia), canela y clavo de olor.
1iinidad con. Segup.tabl.a? ge Queso fresco descremado, pollo, pavita, huevo, conserva de pescado,
< entremés proteico dosificacion i
o 1 unidad con I Segun tabla de Aceitunas, palta, mermelada, mantequilla, mie!, manjar blanco,
entremés calérico 1 dosificacion ‘ camote, platano, etc.
~4 Jugo o Postre 1 1 unidad / 200 cc Fruta natural / Jugo de fruta
j ‘Agua S T litro + vaso (desayuno) para pacientes. ==
[ ~Colacion media mafiana / colacién media tarde o il
Preparado de frutas, lacteos, frutas secas, miel, salvado de trigo, chia, linaza, etc. H
[#1 ar ¥ Almuerzo y Cena e e s
Componente | Volumen o peso | Alimentos a programar |

Sopa o Entrada 250 cc Sopa o crema de verduras con carnico
——I Guarnicion 1 s Cereal (arroz, fideos, etc.)

<) = Segun tabla de 7 . = =

T | Guarnicion2 | dosificacion ) Raices, tubérculos, cereal (quinua, trigo, etc.)

L?_ | Carnico L Visceras, sangrecita. etc. R S

[ Ensalada 1009 Ensalada de verduras cocida.
Postre 1 unidad / 200cc Fruta fresca (almuerzo) / Postre variado (cena) -]

' Refresco | 200 cc ~| Refresco de frutas variadas o infusion.
A ~ Agua jg - ~ 1litro + vaso en almuerzo y en cena para pacientes.

ORI/
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR i
CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y

PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN
PERIODO DE 12 MESES

“Decenio de la lgualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”

ey “ i i endencia
Tl pErG | Ministerio fotltal e eprermancins ‘Afio del Blcentenarl.o, de la consolidacién de nuestra I’ndep 2 y
de Salud Villa € Salvador de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho

e. Para los hiperproteicos seran adicionales a un régimen normal, especifico o
alimentacion complementaria tendran las siguientes caracteristicas:

R | PERPRO 0
Volumen o Peso Alimentos que se programan

Desa“::a:al\lledia Segun preparacion Preparaciones con 7g a 10g de proteinas de alto valor biolégico.

Almue; : d:Media Segun preparacion Preparaciones con 7g a 10g de proteinas de alto valor bioldgico.

Cen;:czc:lnaaclén Seglin preparacion Preparaciones con 7g a 10g de proteinas de alto valor biolégico.

f. Los tipos de alimentacion complementaria tendran las siguientes caracteristicas:

A A O OMP ARIA
Desayuno
Componente Volumen o Peso | Alimentos a programar
i i i lastad.
Postre 50g Platano, man'zana. pera, granadilla, membrillo, cualquiera aplastada en
forma de puré o compota
E Agua 1/2 litro + vaso (desayuno) para pacientes.
Almuerzo y Cena
Componente Volumen o peso | Alimentos a programar
=5 Arroz, quinua, chufio, maicena, sémola
Guarnicion 50g
Papa, olluco, camote, todos aplastados
Céinico 50g Pollo, pavita, pavo, pescado, todos picados, higado de pollo, todos
aplastados
Ensalada 50g Zapallo, zanahoria y espinaca cocidas aplastadas
Recordar agregar 1 cucharada de Aceite Vegetal en el almuerzo y cena.
Agua 1/2 litro + vaso (almuerzo y cena) para pacientes.
Menestras, citricos, papaya, melén, pifia, mani, sal, sazonadores artificiales, alimentos
ALIMENTOS NO ; . ; ; .
enlatados o instanténeos, azicar, miel, panela o bebidas azucaradas. Tampoco se brindara
PERMITIDOS PR peNEs
sopas o caldos (sélo bajo indicacién del nutricionista)
0 0 . . - 0 s
Desayuno
Comp Vol o Peso | Alimentos a programar
Platano, manzana, granadilla, melocotén, pera, mango, naranja, mandarina,
Postre 60g .
camu camu, maracuyé, todos picados finamente.
Agua  litro + vaso (desayuno) para pacientes.
E ; Almuerzo y Cena
Componente Vol opeso | Ali tos a programar
Guarnicién 709 Arroz, quinua, ghuno maicena, sémola, trigo, fideos, avena, maiz, papa,
camote, yuca sin fibra, olluco, legumbres o menestras.
Camico 50g Pollo, sangr_ecita, pescado, higado de pollo, bazo, huevo completo, carne de
res, todos picados.
Ensalada 304 Zapallo, zanghoria, espinaca, beterraga, brécoli, acelga, vainitas, caigua,
etc. Todas picadas
Agua Y litro + vaso (almuerzo y cena) para pacientes.
Py Y. tarde
Componente Volumen o peso | Alimentos a programar
Postre 60g Platano, manzana, granadilla, melocotén, pera, papaya, mango, naranja,
mandarina, camu camu, maracuya, todos picados.
Recordar agregar 1 cucharada de Aceite Vegetal en el almuerzo y cena.
ALIMENTOS NO Mani, sazonadores artificiales, alimentos enlatados o instanténeos. Tampoco se brindaré sopas o
PERMITIDOS caldos (sélo bajo indicacion del nutricionista).
- “.,
$/
' S/
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR
CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1

SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y

PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN

PERIODO DE 12 MESES

“Decenio de |a Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
“Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y

/‘(%i | H_usun.x) de Emergencias i 3 ) 5
- M Vil £t Salvador de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho’
AEIMENTACIONCOMPEEMENTAR e b
Desayuno
Componente [ Volumen o Peso | Alimentos a programar
Cereal (avena, quinua, kiwicha, maca, etc.) con fruta (melocotén,
Cereal 200 cc . d i
membrillo, manzana, maracuya, pera, piiia), canela y clavo de olor.
PR 1 unidad con Segun tabla de Queso fresco descremado, pollo, pavita, huevo, conserva de
entremés proteico dosificaciéon pescado.
Postre 1 unidad ] Fruta fresca entera o picadas
Agua v litro + vaso (desayuno) para pacientes.
Almuerzo y Cena
Componente Volumen o peso ] Alimentos a programar
e Cereal (arroz, fideos, etc.
% Guarniclon 10039 Raices.(tubérculos, cerea)l (quinua, trigo, etc.)
E gy Carnico 70g Pollo, pavita, pavo, pescado, etc.
T Ensalada 60 g Ensalada de verduras cocida.
Agua 1 litro + vaso (almuerzo y cena) para pacientes.
% Tarde
Postre | 1 unidad ] Fruta fresca entera o picadas
Recordar agregar 1 cucharada de Aceite Vegetal en el almuerzo y cena.
ALIMENTOS NO PERMITIDOS Alimentos ultra procesados y sazo@aqorgs gdiﬁcia/es. Tém;?oco se brindaré sopas o
caldos (sélo bajo indicacion del nutricionista). .

g. Laliguida amplia tendran las sigui

entes caracteristicas:

EIGUIDAAMPEA
Desayuno
Componente Volumen o Peso | Alimentos que se programan
Cereal COLADO (avena, quinua, kiwicha, maca, etc.) con fruta
Cereal 200 cc colada (melocotén, membrillo, manzana, maracuya, pera, pina),
canela y clavo de olor, incluye la PANETELA (con o sin colar).
Postre | 200 cc | Mazamorra de infusién, agua de fruta o gelatina coagulada.
Infusion | 200 cc | Agua de fruta o infusion.
Agua ‘ 1 litro + vaso en desayuno
Almuerzo y Cena
Componente Volumen o peso | Alimentos que se programan N T
Caldo 300 cc Caldo de verduras colado sin grasa con fideos (segin indicacion).
L Postre 200 cc Mazamorra de infusion, agua de fruta o gelatina coagulada
P* Infusion 200cc | Agua de fruta o infusion. R
Agua 1 litro + vaso en almuerzo y en cena para pacientes.
" ALIMENTOSNO | Cereales in!egrales,ﬁg}umbres, verduras, frutas, carnes, b&édos, preparaciones con
PERMITIDOS altos contenidos de lipidos y proteinas.

h. La liquida restringida tendran las

siguientes caracteristicas:

EIQUITARESTRINGIDATE

Almuerzo y Céna

== #Componente Volumen o peso Alimentos que se programan
Caldo 300 cc Caldo de verduras colado sin cereales y sin presencia de grasa.
Infusion 250 cc Infusién con o sin azucar.
Agua 1 litro + vaso en almuerzo y en cena.
Alimentos de textura solida o semisélida, y algunos de textura liquida (leche y derivados,
ALIMENTOS NO s P & o
PERMITIDOS néctares, refrescos o zumos de frutas), cereales liquidos (avena, quinua, maca, kiwicha),
/ alimentos con aderezos, alimentos con grasa.

La tolerancia oral tendra las siguientes caracteristicas:

TOEERANCIAIOR

Desayuno
Componente Volumen o Peso Alimentos que se programan
= Infusién 300 cc Infusidn con o sin aztcar.
h Agua 1 litro + vaso
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR i
CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y
PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN

PERIODO DE 12 MESES

“Decenio de |a lgualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”

“Af i i idacion de nuestra Independencia,
Hotpltal de Emefgancias ‘Afo del Bicentenario, de la consolidaci st 1J , Y

Kog
w PERU | Ministerio
de Salud

Villa E) Salvador de la conmemoracidn de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”
Almuerzo y Cena
Componente Volumen o peso Alimentos que se programan
Infusién 300 cc Infusién con o sin azlcar.
Agua 1 litro + vaso

j. Los regimenes normales o dietoterapéuticos destinados a pacientes pediatricos
incluira un (1) adicional de 200cc de leche fresca entera o descremada o sin lactosa
(con o sin azdcar) o su equivalente en yogurt en la cena, asimismo, el componente
“Pan” podra ser reemplazado por un equivalente: galleta o tubérculo, a solicitud del
nutricionista de la entidad y con una anticipacién minima de 24h.

k. En caso de solicitar un régimen sin lacteos (s/L), se podra reemplazar por sus
equivalentes: 2 claras de huevo, 1 huevo entero o leche sin lactosa.

5.2. ACTIVIDADES.
a. El contratista sera responsable de todo el proceso desde la programacion hasta la
de distribucién de regimenes normales y dietoterapéuticos, ademas de limpieza y
desinfeccién y del manejo de residuos sélidos comunes y biocontaminados.
b. Para la atencion de regimenes seréa de la siguiente manera:
e Los regimenes normales para personal que labora 12 horas continuas sera de

acuerdo al rol de programacién de turnos de la Oficina de Gestién de Recursos
Humanos (OGRH), entregandose almuerzo para el personal con turno diurno
de 12 horas, y cena y desayuno al personal con turno nocturno de 12 horas,
segun correspondencia y determinado por la entidad. La identificacion, atencion
y registro sera a través de un marcador biométrico o en listas impresas firmadas,
(en ausencia del primero), la cual seran visadas por la OGRH.

e En el caso, que un personal no se encuentre en la programacion electrénica o
en la lista impresa, el contratista atendera a través de una declaracién jurada
que sera llenada y firmada integramente por el personal y debera contar con la
firma y sello de su jefe inmediato o supervisor de turno durante la atencion 0, en
ausencia de este Ultimo, el personal adjuntara a la declaracion jurada un
documento de sustento (en el caso de cambio de turno, reprogramacion, etc.),
siendo responsabilidad de la Oficina, Departamento o Unidad correspondiente
de validarla con el sello y firma en el turno habil préximo. Por Ultimo, esta
declaracion jurada debera ser verificada y visada por la OGRH de acuerdo al
control de asistencia.

¢ Los regimenes dietoterapéuticos para pacientes ser4 de acuerdo al Formato de
Atencién Nutricional-Programacion de Regimenes dietoterapéuticos, que los
nutricionistas de la entidad entregaran al contratista, segln plazos vy
programacion de manera virtual o fisica. Al finalizar el dia, estos formatos seran
impresos, sellados y firmados por los nutricionistas de la entidad.

\ Nt
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PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN
PERIODO DE 12 MESES

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
Hisihal 04 Eivargencs “Afio del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia, y
pital de Emergencis 2 . 4
Villa €l Salvador de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho

c. El contratista debera presentar la primera Programaciéon Mensual de Regimenes

Normales y Dietoterapéuticos, el primer dia calendario posterior a la firma del

contrato, la cual estara visada en todas las hojas por el nutricionista del contratista
y aprobada por la Unidad de Nutricion y Dietética. Para los siguientes meses esta
programacién debera presentarse diez (10) dias calendarios antes de iniciar el
siguiente mes, para su revision y aprobacion por la Unidad de Nutricion y Dietética.

d. El contratista debera presentar la Lista de Proveedores y Cronograma de

Recepcién de Materias Primas e Insumos, durante los primeros siete (7) dias

calendarios posteriores al inicio de la ejecucién contractual, visado por el

contratista, la cual sera aprobada por la Unidad de Nutricion y Dietética. Para el

. o 2 : o qorers | S8 ANade
cambio de proveedores de materias primas e Insumos, el contratista debera sin embargo ante
informar tres (3) dias habiles antes de iniciar la entrega de materias primas. e alguna
insumos, para la revision y aprobacion por la Unidad de Nutricién y Dietética eventualidad se

podra solicitar al
area usuaria la
Autorizacion de
jefatura de la Unidad de Nutricion y Dietética. cambio de

e. El contratista debera iniciar la ejecucion contractual con un Acta de Inicio de

Actividades, la cual debera ser firmada por un representante del contratista y la

f.  El contratista debera iniciar la ejecuciéon contractual con un Acta de Entrega de proveedor.

Equipos e Infraestructura _en Cesion de Uso al Contratista, firmado por un

representante del contratista, Unidad de Nutricion y Dietética, Unidad de Ingenieria
Clinica Hospitalaria y Servicios y de la Oficina de Control Patrimonial. Cabe sefialar
que, el contratista es responsable de validar y/o verificar el estado situacional de
los equipos e infraestructura antes o al momento de la entrega en cesion de uso.
Firmado el acta, el contratista sera responsable de mantener su buen estado y
operatividad.

g. Elcontratista debera presentar los Manuales de Buenas Practicas de Manipulacion

de Alimentos (BPM) y Programa de Higiene y Saneamiento (PHS), adaptados a los

manuales de la entidad y seran entregadas con un plazo maximo de s&e&e—é?—)—éfas—> Treinta (30) dias
calendarios después del inicio de la ejecucion contractual, entrando en vigencia

una vez entregada. Estos manuales deberan estar firmados y visados por un
profesional ingeniero, nutricionista u otro afin al rubro de alimentos, debidamente
colegiado y habilitado. Estos manuales seran revisados por la entidad en sus
diversas instancias, la cual se notificara sobre las observaciones encontradas
durante la ejecucion contractual.

h. El contratista debera presentar un Protocolo de Medidas de Bioseguridad y de

Seguridad en el Trabajo, la cual debera ser entregado hasta en diez (10) dias
calendarios después del inicio de la ejecucion contractual, entrando en vigencia
una vez presentado. Este protocolo sera revisado por la entidad, la cual se le

notificara sobre las observaciones encontradas durante la ejecucion contractual.

: sz
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“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
£eg “Afi i i idaci dependencia
@ PERU | Ministerio Hospital de Emeraencias '‘Afio del Blcentenarlﬁ, dela consolnf!acuon de nuestra Indep: 2, y

de Salud Villa £l Salvador de la conmemoracidn de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho’

i. El contratista debera presentar un “Plan_de Mantenimiento de Infraestructura y

Equipamiento _dado en cesién de uso”, este plan contendré actividades de

mantenimiento preventivo, correctivo o reposicion segln las condiciones de la
infraestructura y equipamiento dados en cesién de uso. También podra
actualizarse seguln las condiciones en que vayan quedando la infraestructura y
equipamiento dado en cesién de uso. Este plan debera ser presentado a mas tardar
hasta veinte (20) dias calendarios después del inicio de la ejecucién contractual.
Este plan sera revisado y aprobado por la Unidad de Ingenieria Clinica Hospitalaria
y Servicios, en caso de encontrar observaciones se le informaré al contratista para
su correccién, con un plazo méaximo de 7 dias.

j. El contratista debera presentar un Plan de Contingencia en caso de desastre,
incendio, estado de emergencia u otros, que impida realizar sus actividades en la
entidad, el cual debera ser presentado hasta diez (10) dias calendarios después
del inicio de la ejecucion contractual, entrando en vigencia una vez entregado a la
entidad. Este plan sera revisado por la entidad, el cual se le notificara sobre las
observaciones encontradas durante la ejecucion contractual.

k. El contratista debera presentar un Plan de Capacitacién Anual dirigido a su

personal, el cual debera ser presentado hasta diez (10) dias calendarios después

del inicio de la ejecucion contractual, entrando en vigencia una vez entregado a la

entidad. Este plan sera revisado por la Unidad de Nutricién y Dietética, el cual se

le notificara sobre las observaciones encontradas durante la ejecucion contractual.
I Toda documentacion deber4 ser entregada por mesa de partes de la entidad.

5.3. PROCEDIMIENTOS.

5.3.1.PROGRAMACION DE REGIMENES NORMALES Y DIETOTERAPEUTICOS.
a. El contratista sera responsable de formular la Programacion Mensual de

Regimenes Normales y Dietoterapéuticos (PMRNyD).

b. Durante la ejecucion del PMRNyD, el contratista debera presentar a la Unidad
de Nutricién y Dietética, en un plazo de tres (3) dias calendarios antes de la
producciéon de los regimenes normales y dietoterapéuticos, la siguiente
informacion:

i. Programacion diaria (fisica y con visto bueno).
ii. Dosificacion de alimentos (digital).
ii. Composicién nutricional de cada régimen (digital).

c. El valor calérico total (VCT) y el aporte de macronutrientes en los regimenes
normales y dietoterapéuticos seran:

.
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“Afo del Bicentenario, de 12 consolidacién de nuestra Independencia, y
Hospital de Emergencias o ; i :
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Tabla N°02. Macronutrientes en los regimenes normales y dietoterapéuticos.

REGIMENEEI R SINECED VC T PROTEINAS [ECHORECRA
Régimen sin alteracion

=

Normal / Completo & 2000-2500 10-15% 55-65% 25-30%
Regimenes con Modificacién de Consistencia
Blando B 2000-2500 10-15% 55-65% 25-30%
Atraumatica ATR 2000-2500 10-15% 55-65% 25-30%
Alimentacion ACI 200-300 15-20% 50-60% 30-40%
Complementaria |
ry T ’g_‘
Almsritacion ACHI 300-400 15-20% 50-60% 30-40%
Complementaria |l
Alimentacion AC Il 800-1000 10-15% 56.65% | 25-30%
Complementaria Ill

Licuado_ LIC | 1500-1800 10-15% 55-65% 25-30%
Liquida Amplia LA 400-600 0-5% 85-95% 5-10%
Liquida Restringida LR 300-400 0% 80-90% 0%

Tolerancia Oral TO 100 0% 100% 0%
Régimen con Limites de Alimentos o Nutrientes
_ Hipoglucida HGL 1200-1800 12-15% 50-60% 30-35%
Hipocalérica HCAL 1500-2000 10-15% 50-60% 30-35% |
Hipograsa = HGR 1700-1900 10-15% 55-65% 25-30%
| Hiposédico [ R— 2000-2200 10-15% 55-65% | 25-30%
Renal RENAL 1600-1800 10-12% 55-60% 25-30% _

Hipoalergénica ALER 2000-2200 10-15% 55-60% 25-30%
Thevenon THEV | 2000-2200 10-15% 55-60% 25-30%

d. La distribucion calorica segun VCT y por tiempo de comida sera:
s Desayuno 25%.
o Almuerzo 40%.
e Cena 35%.
e. Las proteinas de alto valor biolégico deberan aportar como minimo el 70% de
las proteinas totales de cualquier régimen.
f. Se podra utilizar ablandadores en los carnicos para mejorar consistencia.
g. La programacion de carnicos debera considerar:

Tabla N°03. Programacién de carnicos para regimenes normales para personal.

B DA A S Dl AW S Dlaw s .
Almuerzofpavol!’avita Res Pollo/Pescado Cerdo ) Viscera ‘[ Pesi:ado
| Poilo ‘ Pollo Res W Pollo j Pavo/Pavital

Tabla N°04. Programacion de carnicos para regimenes dietoterapéuticos para pacientes.

=

iRl

~ Pollo

Pollo Pavo/Pavita Pescado

Pescado Pollo Pollo
Pescado Pollo Pavo/Pavita Pescado

h. La frecuencia de programacion de alimentos deberéa considerar:

Pollo

Pollo

Tabla N°05.- Frecuencia de programacion de alimentos.

TEmMpo e e
pss AIMENTS Fracuencia tié production

PCORTINe

L5eta6 Leche | Diario 0 6 veces por semana
Yogurt 1 vez por semana
Avena 2 veces por semana
Desayuno Cereal Quinua 2 veces por semana
— Kiwicha / Maca / 7 semillas / Otros 3 veces por semana
Fruta al natural 2-3veces por semana |
JugooFrota Jugo de fruta | 4 - 5 veces por semana |
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Pollo deshilachado / Pechuga de
avita o pavo / Conserva de pescado/ 3 veces por semana
Entrerpés . g Res / Cerdo
profeico Queso fresco pasteurizado 2 veces por semana
. Huevo 2 veces por semana
Embutidos 1 veces por semana
Entremés Palta 2 veces por semana
P Aceituna 2 veces por semana
sy Mermelada / Manjar blanco /
Mantequilla / Miel / Camote / Platano SVEcasiEorsamang
Pan del Pan francés . ) )
desayuno Pan c!e yema Diario (segln régimen)
Pan integral
Sopa o Sopa _ 5 — 6 veces por semana
Entrada Entrada 1 — 2 veces por semana
Gliaihicléin g Arroz 5 — 6 veces por semana
Fideos (plato de fondo) 1 — 2 veces por semana
Menestras (plato de fondo) 2 veces por semana
ok Tubérculos y raices 2 - 3 veces por semana
Almuerzo y Guamiclén'2 Trigo y quinua 2 — 3 veces por semana
Cena Choclo 1 -2 veces por semana
Cérnico Segln Tabla N°03 y 04. Diario
Ensalada Verduras, hortalizas y leguminosas Diario
Postre Frutas Diario seguin programacion
Mazamorra Diario segun programacion
Refresco Fru(?‘s 4 veces a la semana
Infusién 3 veces por semana

i. La dosificacién de los alimentos debera considerar;

Tabla N°06. Dosificacion de alimentos para reg

imenes normales y dietoterapéuticos.
|FReso’6 Voliim e

. Tiempo de comida | . - Alimento G B neto (crudo). . bservaclol
Leche evaporada entera, descremada, sin 100ml Dilucién al ¥z para
lactosa 200ml.

Lacteo Leche fresca entera, descremada, sin ;
lictoss 200-250ml
Yogurt descremado, light 200-250mi
Cereal liquido le\tvcena, quinua, kiwicha, maca, 7 semillas, 15 - 20g Para 200mi.
Pan francés o ciabatta 30 - 35g 1 unidad.
Pan Pan de yema o integral 30 - 35g 1 unidad.
Pan molde blanco o integral / tostadas 15 - 20g 1 unidad.
Entero o solo claras,
Huevo 50 - 55g para tortilla sola o
tortilla de verdura
Queso fresco, descremado 30 -35g
Desayuno g ’ Pollo filete 35 - 40g
:‘;{;?:s Filete de pavita 35— 40g E dechiaciisid
P Cerdo sin hueso (al horno) 35 -40g Ntera'o deshilachada.
Res sin hueso (lomo, asado) 35 -40g
Conserva de pescado (trozos, lomo o filete) 35 —40g Peso neto escurrido.
;z;vsxon de pechuga de pavo o jamoén del 35-40g
Camote / Platano 30 - 35g
2 Aceitunas sin pepa 30 —35g
Ent
iy Palta 30 - 35g
Manjar blanco, mantequilla, mermelada,

; miel =409

Fruta para cereal liquido 15 - 20g Para 250ml.
Fruta Fruta entera para desayuno 150 — 200g Entera o picada
Frutas para jugos Segun tabla de dosificacién***
Pollo, carne res, pescado 30 - 35g
T Almuerzo Huevos 40g
Gt o 30 - 35ml/
Canid Sopa Leche evaporada / fresca 60 — 70ml
e | Avena 20 — 25g
| Arroz 25 - 30g
. Nz
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Fideos 30 - 359
Trigo 30 -35g
Quinua 30 - 35g
Sémola 30 -35g
Mote 25 - 30g
Menestras 30 -35g
Papa, yuca, olluco 70 — 80g |
Verduras Segun tabla de dosificacion.
Palta 50 ~ 60g
Entrada Fideos Segun tabla de dosificacion.
Papa, yuca Segun tabla de dosificacién.
Arroz (guarnicion sola) 110 - 130g Eﬁ]r:p!o. girezomn
Guarnicion 1 Arroz (para acompafamiento) 80 - 90g
Fideo (guarnicién sola) 120 - 140g Ejemplo: tallarines.
Choclo (con arroz) 20 — 26g Desgranado.
Leche evaporada / fresca 2550 —360(;:: I/ Para puré.
| Trigo 60 — 80g 2
una
Guarnicion 2 Mote 60 — 80g
Choclo 90 - 100g Pepian.
| Lenteja, arveja partida, frejol, etc. 60 — 80g . |
Entero, guiso, puré,
Papa, camote, yuca, olluco 90-150g frilura:
Res (pulpa, bola de lomo, tapa, etc.) 120-140g
Cerdo (pulpa) 120 - 140g Con hueso 250 — 275
Pollo 120 - 140g Con hueso 250 - 275g
Carnico Pavo o Pavita (Filete o0 medallones) 120 - 1409 Con hueso 250 — 2759
Pescado (filete) 120 - 140g
Higado de res 120 — 150g
.. Huevo 100 - 110g 2 unidades
Ensalada Verduras, hortalizas y leguminosas 100 — 150g Variado.
Leche evaporada / fresca 40 - 50ml Para 250ml.
Avena 25 - 30g Para 250ml,
| Arroz 25 - 30g Para 250ml.
Trigo 30 — 35g Para 250ml.
pasire Quinua 30 —-35g Para 250ml.
Sémola 40 - 45g Para 250ml.
Para mazamorra
8300 250ml.
Frutas == 150 - 2009 _ —
I - ) 150 - 1809
| Refresco Frutas 50 - 60g Para 200ml.

En el caso que la dosificacion no se encuentre en la Tabla N°06, debera basarse

en la Tabla de Dosificacion de Alimentos para Servicios de Alimentacion

Colectiva y Tablas Auxiliares para la Formulacion y Evaluacion de Regimenes

Alimentarias vigentes del Ministerio de Salud.

El agua libre o liquidos a voluntad sera atendido en jarra de plastico o envase

descartable, y estara incluido en el costo del régimen, entregandose en los 3

tiempos (desayuno, almuerzo y cena) a parte del refresco o infusién, con un

volumen de 1 litro por tiempo o segun indicacion del nutricionista de la entidad.

5.3.2.ADQUISICION DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS.

§
2.8

et

a. El contratista sera responsable de la adquisicion de materias primas e insumos

de primera calidad de acuerdo las siguientes caracteristicas fisicas:
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Tabla N° 07. Caracteristicas fisicas de materias primas e insumos.

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
“Afio del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia, y
de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

UNIDAD DE i
DENOMINACION MEDIDA CARACTERISTICAS
» Presentacién: Color rojo y de superficie brillante, firme al tacto, ligeramente himeda.
« Corte de carne: bistec, lomo, tapa, chuleta, etc.
« Libre de grasa, en caso de ser molida sera no mayor a 15% grasa con la certificacién
N de especificacién técnica.
1 Res Kg * Envasado primario con bolsa de grado alimentario y rotulado con marca y precinto,
fecha de produccién, fecha de vencimiento y lote.
« El proveedor de res debera contar con certificado de calidad, camal y licencia de
funci iento y/o habilitacién sanitari
* Refrigerado < 5°C o congelado - 16 a-18°C.
= Presentacion: Piel de color uniforme amarillo palido, firme al tacto y la piel adherida al
musculo, camne rosada y brillante.
» Peso promedio de 2.0 a 2.2kg por polio.
« Corte: entero eviscerado, pechuga, lomito, filete o trozado.
2 Pollo Kg * Envasado primario con bolsa de grado alimentario y rotulado con marca y precinto,
fecha de produccién, fecha de imiento y lote.
« Refrig < 5°C 0 cong -16a-18°C.
« El ala y espinazo no son consideradas como presa, pero pueden ser utilizados como
saborizante paras las sopas.
* Presentacién: Firme al tacto, con la piel adherida al musculo y came rosada y brillante.
« Corte: pecho en medallones o trozado.
3 Pavo o pavita Kg » Envasado primario con bolsa de grado alimentario y rotulado con marca y precinto,
fecha de produccion, fecha de vencimiento y lote.
« Refrigerado < 5°C o congelado - 16 a-18°C.
« Presentacion: Color rosado fuerte, superficie brillante, firme al tacto y ligeramente
hamedo.
¥ Cerdo Kg » Corte: chuleta con hueso (250-275g) por corte o trozado sin hueso.
.  Envasado primario con bolsa de grado alimentario y rotulado con marca y precinto,
fecha de produccién, fecha de vencimi y lote.
* Refrig: < 5°C o congelado - 16 a -18°C.
« Presentacién: Carne fresca, eviscerada, sin piel, ni cabeza y cola, textura firme y sin
espinas.
« Corte: Filete o trozado.
5 Pescado Kg . Especies: ﬁlapiz}, cojinova, toyo bebe, trucha, pez espada, pez luna, reineta, bonito,
pejerrey y otro tipo de pescado autorizado.
« Envasado primario con bolsa de grado alimentario y rotulado con fecha de produccién,
v fecha de vencimiento y lote.
* Refrigerado < 5°C o gelado - 16 a -18°C.
* Presentacion: Firmes al tacto, superficie brillante y himeda.
6 Visceras Kg * Envasado pn’mar@o con bolsa de grado alimentario y rotulado con marca y precinto,
fecha de p fecha de imi y lote.
« Refrigerado < 5°C o congelado - 16 a -18°C.
» Presentacién: empaque sellado (laminado).
7 Embutidos Unidad o kg * Envasado pﬁrpario en bolsa de»grado a!imentario, marca, con fecha de produccién,
fecha de vencimiento, lote y registro sanitario.
* Refrigerado < 5°C.
* Presentacién: Firme al tacto, con superficie brillante y himeda y piel bien adherida al
musculo.
« Envasado primario con bolsa de grado alimentario y rotulado con marca y precinto,
8 Gallina Kg fecha de produccién, fecha de imiento y lote.
+ Refrigerado < 5°C o congelado - 16 a -18°C.
« El ala y espinazo no son consideradas como presa, pero pueden ser utilizados como
saborizante paras |as sopas.
LACTEOS
« Presentacién: Consistencia de blanda a dura, color entre blanco y amarillo claro,
pasteurizado con o sin sal.
9 Quesos Unidad o kg * Envasado primario con bolsa de grado alimentario y rotulado con marca, fecha de
produccién, fecha de vencimiento, lote y registro sanitario.
* Refrigerado < 5°C.
Leche fresca
pasteurizada o P ion: Er primario de grado alimentario (caja o bolsa) sin abolladuras
10 (entera, sin Unidad o aberturas.
£ lactosa, * Rotulado con fecha de produccién, fecha de vencimiento, lote y registro sanitario.
descremada)
Leche evaporada g 5
6 (entera, sin ) * Presentacion: Envasado primario de grado alimentario (lata, botella, caja, bolsa) sin
11 lactosa, Unidad abolladuras, aberturas u éxidos,
descremada) « rotulado con fecha de produccion, fecha de imiento, lote y registro sanitario,
g * Presentacion: Envasado primario de grado alimentario (botella plastica) sin
12 Yogur (entera, Unidad abolladuras, aberturas.
descremada) * Rotulado con fecha de produccién, fecha de vencimiento, lote y registro sanitario
* Refrigerado < 5°C.
145 * Presentacion: Envasado, color amarillo claro, con o sin sal.
& . Envqsado primario propia del producto y rotulado con fecha de produccién, fecha de
13 Mantequilla Unidad vencimiento, lote y registro sanitario.
_— = | * Refrigerado < 5°C.
> |
= /
g . N /%)
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y

PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EM
DB B 1o Meen ERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN

“Decenio de |a lgualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
Hospital de Emergencias Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra l)ndependenua, y
Villa €1 Salvador de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

HUEVOS

« Presentacién: Sin quebraduras, limpios, de 50 a 60g por unidad

« El empaque debe ser limpio y no deben tener huecos y malos olores.
« Rotulado con fecha de vencimiento en cada huevo.

« Certificado de calidad.

« Presentacion: Sin quebraduras, limpios, de 7 a 15g por unidad,

15 Huevos de « El empaque debe ser limpio y no deben tener huecos y malos olores.
codorniz « Rotulado con fecha de vencimiento.

« Certificado de calidad

14 Huevos Unidad o Kg

TUBERCULOS Y RAICES

Papa (distintas &=

1
18 variedades) T Kg
17 Papa amarilla Kg
Camote morado o « Presentacion: De primera calidad, con tamano homogéneo y adecuado estado de
18 amarillo Kg madurez
- « No debe contener brotes ni estar picada, ni parasitas internos ni externos.

Yuca amarilla o

19 Kg
s blanca

20 | Olluco Kg

FRUTAS, VERDURAS Y HORTALIZAS

« Presentacion: Fruta fresca de primera calidad, con adecuado estado de madurez, su
tamafio debe ser homogéneo (segun tablas de medidas casera), seglin especie.
x « No debe contener parasitos internos y externos, ni estar dafada por golpes.
21 Frutas Ynidagapor « Presentacion: Fruta seca de primera calidad
Kg primera calidad.
« No debera contener insectos, hongos, ni cuerpos extranos.
« Envasado primario con bolsa de grado alimentario y rotulado con fecha de
vencimiento <
« Presentacién: Buen estado de madurez, no debe haber emitido inflorescencia (no

22 Verduras y K florear) para el caso de las verduras de hoja ni con pardeamiento no enzimatico
hortalizas g « No debe estar atacadas por insectos.
« No debe mostrar barro, ni otras materias extrafias en la superficie. o
CEREALES Y DERIVADOS
« Presentacién: De primera calidad y grado 1, con el grano bien lustroso.
23 Arroz Kg « No debe estar mezclado con polvillo ni de olor a humedad y de cuerpos extranos.
« Envasado, con registro sanitario, lote y fecha de vencimiento.
« Quinua y kiwicha de primera calidad, con grano entero y lustroso, libre de impurezas.
« Envasado, con registro sanitario, lote y fecha de vencimiento.
Avena, quinua,
24 kiwicha, maca y Kg » Avena de primera calidad, con hojuelas enteras de color caracteristico y libre de
ofros cereales impurezas,
andinos « Envasado, con marca, registro sanitario, lote y fecha de vencimiento.
« Maca y otros cereales andinos de primera calidad, no deben presentar trozos
solidificados, deben ser pulverulentas en su totalidad y carecer de olor rancio.
« Fideos de primera calidad, con corteza de color caracteristico, sin impurezas,
25 Fideos y sémola Kg envasados, con registro sanitario, lote y con fecha de vencimiento
« La sémola debe ser de primera calidad y no debe presentar rozos solidificados. Debe
= T—— L carecer de olor a humedad y de cuerpos extrafios
« Presentacion: Corteza dorada uniforme y male, consistencia crocante a la presion,
miga blanca cremosa sin zonas almidonosas, olor caracteristico, sin bromuro de
26 Pan Unidad potasio y agentes contaminantes
« Tipo: francés, ciabatta, yema, integral con y sin sal
« Licencia de funcionamiento del proveedor.
27 Pan de molde l Tajadas « Presentacion: No a granel, envasado con registro sanitario y envasado con fechade
produccién, fecha de vencimiento y lote Sin bromato
« Presentacién: No a granel, envasado con registro sanitario y envasado con fecha de
28 Tostadas Unidad produccién, fecha de vencimiento y lote. Sin bromato.
« Peso: 15 a 18g por unidad.
29 Galletas | Kg « Presentacion. No a granel, envasada, con registro sanitario, fecha de produccién,
| fecha de vencimiento y lote. .
30 Papa seca Kg « Presentacion: No a granel, envasada, con registro sanitario, fecha de vencimiento y
lote
{ 31 Malz ot Ko < Presentacion: Granos enteros, envasada, con registro sanitario, fecha de vencimiento
i_g\_ﬁ l y lote.
MENESTRAS
) Arveja partida, T > X . n B —
lentejas, paliares « Presentacién: Tamano uniforme, color uniforme, sin contaminacion fisica (pledras 0
32 garbénzos " Kg polvo) y bioldgica.
frejoles variés « No a granel, envasada, con registra sanitario, fecha de vencimiento y lote
OTROS
33 Aceite Unidad + Presentacion: Color cristalino, envasado con fecha de vencimiento, registro sanitario
y lote
34 Sillao Unidad « Presentacion: Color uniforme, envasado con fecha de vencimiento, registro sanitario
— 35 Vinagre Unidad y lote.
« Presentacién: Textura uniforme, color homogéneo, envasadas con fecha de
36 Harinas y otros Kg vencimiento, registro sanitario y lote,
« Tipos: maca, trigo, cebada, gelatina, flan. pudin, entre otros.
q
Wz
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y

PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN
PERIODO DE 12 MESES

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres"”
“Afio del Bicentenario, de |a consolidacién de nuestra Independencia, y
de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

Py
2. ;
PERU | Ministerio Hospital de Emergencias
de Salud Villa Ef Salvador

Z . » Presentacion: Color cristalino y uniforme, envasado en botella de vidrio con fecha de
s Glucomiet Unidad vencimiento, registro sanitario y Iote.
= Presentacion: De sabores variados, envasado en botella de vidrio o plastico, con
38 Mezmle lada'y Frasco fecha de produccion, fecha de imi registro sanitario y lote.
B « Tipo: fresa, pifia, naranja, entre otros.
39 Café Kg * Presentacion; Color uniforme, olor caracteristico, envasado con fecha de vencimiento,
registro sanitario y lote.
CONDIMENTOS U OTROS
* Todo producto que ha sufrido un proceso industrial debera estar envasado y debera
contener fecha de vencimiento, lote y registro sanitario.
Bolsas, latas, * Tipos: Pimienta, comino, sal yodada, anis, clavo, canela, palillo, paprika, canela
40 Condimentos botelias o molida, canela china, orégano, tausi, mensi, té, cebada tostada, laurel, kétchup,
cajas mostaza, chancaca, etc.
» No se permitiran saborizantes de polio, carne, pescados, umami, glutamato de sodio
o similares (solo para personal).
Botella o « Cerveza, vino, chicha de jora, etc., de uso solamente como ingrediente de las
41 Bebidas cajas preparaciones.
» Con marca, registro sanitario, nimero de lote, fecha de vencimiento, etc.

b. El contratista sera responsable de la adquisicion de los envases y cubiertos
descartables que cumplan las medidas sanitarias segtin correspondencia.

5.3.3.TRANSPORTE DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS.

a. De los alimentos:

- Los productos camicos o derivados deberan ser transportados en vehiculos
con sistema de refrigeracion (no mayor a 5°C), y su traslado hacia la
recepcion y almacenamiento sera en coolers con base de hielo
manteniendo la cadena de frio.

- Los lacteos frescos deberan ser transportados en vehiculos con sistema de
refrigeracién (no mayor a 5°C) y cajas plasticas contenedoras.

- Lasfrutas, verduras, tubérculos y raices deberan ser transportados en jabas
plasticas limpias y desinfectadas (no sacos, cajas o similares).

- Los productos secos seran transportados en su envase original, limpios, sin
roturas o rasgaduras.

b. Del vehiculo de transporte de alimentos:

- Isotérmico construido con paredes aislantes para productos carnicos a fin
de mantener la cadena de frio.

- Partes interiores de la caja de cabina (techo, paredes, suelo) resistentes a
la corrosién, impermeables, faciles de limpiar y desinfectar.

- Lacaja de cabina debe estar sin comunicacion con el conductor.

- El vehiculo de transporte debera ser exclusivo por tipo de alimentos, por
ejemplo: carnicos, verduras, entre otros.

- El vehiculo de trasporte debera llegar en condiciones higiénico-sanitarias
adecuadas al establecimiento.

c. No se transportara insumos de limpieza en el mismo vehiculo que se
transportan los alimentos.

d. Elcontratista sera responsable del transporte de sus materias primas e insumos

e a la entidad.
.
Av. 200 millas S/N cruce con Av. s (on H'E S‘Q\\‘\!I{Z,(‘ BICENTENARIO
; Pastor Sevilla - Villa El Salvador & pum@ =t ZPSRU
T:(01)640-9875 Anexo: 1196-1197 ' Derii NN 24
=z Pt N

~




HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-H
- -HEVES-MINSA-1 SERVICIO D 5
con E ALIMENTACIO
SONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA'\IIELPQES/:DASI;EE(;ESU;

PERIODO DE 12 MESES

e. El proveedor de materias primas

cofia, chaqueta y

encuentren los vehiculos de trans|

con las condiciones descritas en los puntos ay b.
5.3.4.RECEPCION DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS.

pantalén limpio y de color blanco, botas y mascarilla.

La entidad podré realizar visitas inopinadas a las instalaciones donde se

“Decenio de la lgualdad de Oportunidades para mujeresy hombres”
“Afio del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia, y
de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

e insumos del contratista debera contar con

porte de alimentos, verificando que se cumpla

a.

el contratista debera basarse en |

Hasta
Hasta
1
Hasta

Pollo y derivados
Carnico y derivados
| Pescado fresco/congelado
Lacteos y derivados
Frutas il
Abarrotes

Hasta

Envases descartables

insumos en los formatos correspondientes.

_ Para la recepcion de materias

nutricionista del contratista y el de la

su almacenamiento.
El contratista debera contar con
control de calidad de recepcion d

_ Las materias primas e insumos

formatos correspondientes y deberan ser retirados del hospital.

primera calidad, organolépticas
manera individual que g

El contratista es responsable

productos industrializados e insumos en
requisitos de calidad sanitaria, que cumplan con la
la etiqueta (rotulo), entre ellas contar con el registro sanitariofecha de

vencimiento, nimero de lote, listado de ingredientes, nombre del

declaracién de los ingredientes

producto, nombre y direccién del fabricante, nombre razén social y direccion
del importador lo que podra figurar

sanitario, condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo

Av. 200 millas S/N cruce con Av.
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Para la elaboracion del cronograma de recepcion de materias primas e

Tabla N°08. Cronograma de ingreso y recepcion de alimentos.

2 veces por semana

2 veces por semana
Hasta 2 veces por semana
 El nutricionista de! contratista debera registrar el ingreso de materias primas e

Los alimentos en su recepcion deben presentarse en condiciones fisicas de

aranticen la inocuidad del producto.

insumos,
a Tabla N°08.

Horars
19 Ab1E e

~ 05:00 - 06:00 horas

3 veces por semana

2 veces por semana

Mafana

vez por semand 08:00 - 13:00 horas

2 veces por semana

Tarde:
14:00 hasta las 17:00

2 veces por semana
horas

primas e insumos debera estar presente el

entidad, este ultimo autorizara elingresoy
un termémetro digital o punzon, destinado al

e carnicos, lacteos y derivados.

no aceptados deberan ser registrados en 0s

. registro sanitario, rotulado, empacados de

~

de que las materias primas, ingredientes,

Be Ahade
entre ellas
contar con el
registro
sanitario
otorgado por
DIGESA,
SENASA u otro
segun
corresponda

general que adquiere, tengan los

informacion requerida en

producto,

y aditivos empleados en la elaboracion del

en etiqueta adicional, nimero de registro

L/ -
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“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”

ok
Son ; e v A sy = ndencia,
il pERU | Ministerio Haspita) de Emerkaricie Afio del Blcentenano‘, dela consol@acnon de nuestra lpdepe de ci y
de Salud Villa € Salvador de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho’

requiera (el contenido del rotulado debe cefiirse a las disposiciones
establecidas en la Norma vigente).

h. El contratista llevara un registro de proveedores con fines de rastreabilidad
de los productos que adquiere, la cual debe estar a disposicién para la
Unidad de Nutricion y Dietética.

i. Esbajo responsabilidad del contratista realizar la limpieza y desinfeccion del

area, tras cada recepcion de materias primas.

5.3.5.ALMACENAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS.
a. El contratista sera responsable del almacenamiento de sus materias primas,

insumos.

b. Toda materia prima e insumo que intervenga en la elaboracién de los alimentos,
debe ser identificado con la fecha que ingrese al almacén para efectos de una
correcta rotacion de los productos.

c. Toda materia prima e insumo que intervenga en la elaboracién de los alimentos,
debe almacenarse en sus envases originales. Si se requiere o vienen
fraccionados, deben estar en envases de uso exclusivo para alimentos,
protegidos e identificados con rétulo que incluya el tipo de producto y la fecha
de vencimiento.

d. Toda materia prima e insumo que intervenga en la elaboracién de los alimentos,
deben estar dispuestos en orden y debidamente separados para permitir la
circulacion de aire.

e. Toda materia prima e insumo que intervenga en la elaboracién de los alimentos,
no debe tener contacto directo con el piso, paredes o techo.

f.  Se debera tener en cuenta realizar el registro del Kardex de control. Esta bajo
responsabilidad del contratista, que todos los almacenes de materias primas e
insumos tengan un ambiente en buen estado de conservacion e higiene. La
limpieza y desinfeccién general se realizara diariamente y el contratista contara
con un equipo deshumedecedor para contingencias.

g. Se prohibe la presencia de cualquier otro objeto que no esté relacionado a uso
de alimentos.

h. El contratista debera almacenar sus materias primas e insumos:

i.  Almacén de productos perecibles: El contratista asegurara la cadena de frio

/ : de las materias primas e insumos refrigerados (menor a 5°C) y en
congelados (-16 a-18°C). Las temperaturas deberan ser registradas en tres

horarios durante el dia. Las materias primas e insumos deberan estar en

jabas de plastico limpias y desinfectadas, ordenadas sobre anaqueles de

o acero inoxidable o parihuelas (limpios y desinfectados). Todo movimiento
-
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR
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PERIODO DE 12 MESES

“Decenio de la lgualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
Haspifal de Emergencia “Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y
Vitla El Salvador de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

se registrara en tarjeta visible (Kardex) para productos perecibles y cumplira
el principio PEPS (lo primero en entrar es lo primero en salir).
Los alimentos que se descongelen para su uso, no deben ser nuevamente
congelados. Se debe separar en porciones antes de congelar segun la
cantidad requerida.
Es bajo responsabilidad del contratista, que los equipos dispongan de
dispositivos calibrados que permitan la facil lectura de la temperatura,
colocados en un lugar visible y sea verificado periédicamente.
Es bajo responsabilidad del contratista, que los equipos de frio deben tener
un programa de mantenimiento preventivo que asegure su adecuado
funcionamiento.
Para las conservadoras (camara de conservacion de productos carnicos,
camara de conservacion de productos lacteos, camara de conservacion de
pescado, camara de conservacion de verduras, frutas y hortalizas) la
limpieza y desinfeccion general se realizara diariamente por el tipo de
infraestructura.
Cuando la temperatura de refrigeracion y congelacion no se mantiene en el
rango adecuado, estd bajo responsabilidad del contratista, trasladar la
materia prima a otro equipo para garantizar la calidad del producto.
Es bajo responsabilidad de contratista, almacenar las materias primas en
depésitos plasticos con tapa para protegerlos de la contaminacion cruzada
y olores ajeno al producto

ii.  Almacén de productos no perecibles: El contratista asegurara mantener la
temperatura menor a 21°C y la humedad relativa menor a 60%. Las
materias primas e insumos deberan estar en recipientes o jabas de plastico
con tapa limpios y ordenados sobre anaqueles de acero inoxidable o
parihuelas, también pueden almacenarse en sus envases originales y en
algunos casos, un producto luego de abierto podra trasvasarse a un
recipiente de plastico con tapa de uso exclusivo y debera contar con rétulo
donde se registre el nombre del producto, fecha de trasvase y de

| vencimiento. Todo movimiento se registrara en tarjeta visible (Kardex) para

productos secos y cumplira el principio PEPS (lo primero en entrar es lo
primero en salir).

iii. El acopio o estiba del almacén debe ser a una distancia minima de 0.20 m
del piso, 0.60 m del techo, 0.50m entre hileras y 0.50m de la pared.

i. Toda materia prima e insumo debera contar con una tarjeta o formato (Kardex)

visible y debera estar registrado el nombre, marca, fecha de ingreso, fecha de

NI/
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e “Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
@ T e e el g
salida, cantidad de ingreso, salida y saldo, y responsable de almacén. Para
efectos practicos y de buenas practicas de almacenamiento se debera
considerar el principio “el primero en entrar, primero en salir” (PEPS).
j. Sedebera contar con un envase de desinfeccidn para los utensilios de almacén.
k. Elalmacenero del contratista debera con:
¢ Cofia descartable que cubra todo el cabello, orejas y cuello.
» Mascarilla quirGrgica descartable.
¢ Chaqueta con logo de la empresa y pantalén de color plomo.
e Guantes descartables para manipular alimentos, de corresponder.
» Chaqueta o abrigo y guantes con proteccién térmica para ingreso a camaras
de conservacion.
¢ Botas de jebe cafia alta, utilizadas solo para los ambientes respectivos de la
Unidad de Nutricién y Dietética.

5.3.6.DOSIFICACION DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS.
a. Los nutricionistas de la entidad registraran los regimenes normales y

dietoterapéuticos, en el Formato de Atencién Nutricional de manera digital por
medio de una carpeta virtual (“Drive”) o sistema informatico institucional, en el
siguiente horario:

Tabla N°09. Horario de reglstro y entrega de programacmn

Tiempo. de‘comida

_ atencion . & O DAL S
Hasta las 18:45 horas del dia anterior.
Resayino Adicionales hasta las 08:30 horas del dia en curso.
Hasta las 10:30 horas.
Almisrzo Adicionales hasta la 13:00 horas.
Cena Hasta las 15:30 horas.
Adicionales hasta las 18:30 horas.

b. Los nutricionistas del contratista descargaran la programacién de todos los
servicios y realizaran la consolidacion generando un formato de pedido de la
cantidad de regimenes normales y dietoterapéuticos, las cuales seran
atendidos por el contratista.

c. El contratista sera responsable de realizar la dosificacién de materias primas e
insumos para la produccién de regimenes normales y dietoterapéuticos en un
formato que contenga nombre, unidad de medida, cantidad de materia prima e
insumo por tiempo de comida, y sera entregado al almacenero.

d. El almacenero del contratista debera realizar el pesado segln las cantidades
de materias primas e insumos del formato de dosificacion dosificacion (en jabas

= limpias y desinfectadas) y entregara al cocinero (en coches transportadores
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El concesionario habilitara
01 punto de higiene de
mano, lavabos, jabon
liquido, alcohol gel, y
dispensador de papel toalla
un tacho con pedal y bolsa
de residuo e infografia del
correcto lavado de manos
(las llaves y estaciones de
lavado de manos no
deberan ser operadas a
mano). Estos puntos de
higiene de manos son de
uso exclusivo para este fin.
Cabe sefialar que la
entidad ya cuenta con este
punto, la cual el contratista
realizara el mantenimiento
preventivo y/o correctivo
durante la ejecucién
contractual.

“Decenio de |a lgualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
“Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y
de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

Hospital de Emergencla
& Vilia El Salvador

limpios y desinfectados tras cada uso) y entregard al cocinero, para la

produccién de regimenes normales y dietoterapéuticos:

5.3.7.PRODUCCION DE REGIMENES NORMALES Y DIETOTERAPEUTICOS.

a. El contratista sera responsable de la elaboracion previa o inicial, intermedia y

final de los regimenes normales y dietoterapéuticos.

b. El ambiente de produccion tendra 04 estaciones de higiene (cada estacion
tendra un color representativo para su identificacion y evitar contaminacion
cruzada) para las superficies en cada punto contendra escobillas de cerdas
plasticas (limpio y desinfectado), jalador mango de plastico, y el desinfectante
diluido (adecuadamente rotulado) para utilizar en las superficies (estos estaran
colgados en un perchero). Los implementos o materiales de limpieza y
desinfeccion destinados a cada zona deben ser de uso exclusivo de la misma.
Dichos implementos no deberan circular a otros ambientes. Las estaciones de
higiene siempre deben mantenerse limpios.

c. Antes de aplicar desinfectantes se debera realizar las operaciones de hmpleza
(nunca desinfectar antes de limpiar)

d. Es necesario que el personal del concesionario mantenga un circuito de lavado

de manos en todo momento que los procesos requieran.

f. Es de responsabilidad del concesionario, que no exista contaminacion cruzada
en todos sus procesos de produccion.

g. Elconcesionario habilitara estaciones de cambio cada una dotada con colgador,
sefializado y que cuente con los Equipos de Proteccion Personal (EPP)
correspondientes situadas en:

- Antes de ingresar a la Unidad de Nutricion y Dietetica

- Antes de ingresar al area de produccion

- Una estacion dentro del area de produccion que pueda permitir al personal
que manipula alimentos (preparacion final e intermedia) moverse al area de
produccién previa, de manera tal que se minimice el riesgo para la Iimpieza
de su ropa de trabajo.

h. Elconcesionario se encargara de entregar los EPP a todo personal que ingrese
a la Unidad de Nutricién y Dietética, como cofia descartable, cubre calzados

impermeables descartables en el caso de no contar con botas de jebes o

>
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zapatos impermeables lavables y mandil descartable en el caso de no ser

trabajador de cocina.

i. En el caso de iniciar |la elaboracién de materias primas e insumos congelados,
debera ser registrados en un formato.

j. Elayudante de cocina y/o cocinero del contratista debera contar:

o Cofia descartable que cubra todo el cabello, orejas y cuello.

e Mascarilla quirtrgica descartable.

¢ Chaqueta con logo de la empresa y pantalén de color blanco.

e Guantes descartables para manipular alimentos, segtn corresponda.

¢ Guantes anticalor para manipular alimentos calientes.

¢ Guantes anticorte para el procesado de alimentos (pelado, picado).

e Botas de jebe.

¢ Mandil de marroquin.

e Mandil anticalor para cocineros.

k. El contratista instalara y mantendra operativo un reloj de pared en la zona de
produccioén.

I El contratista instalara una pizarra con la cantidad de regimenes normales y
dietoterapéuticos a producir y distribuir.

m. El contratista deberd implementar un adecuado flujograma segin la
infraestructura y procesos para la elaboracién de regimenes normales y
dietoterapéuticos, que deben encontrarse en su manual de BPM.

n. Elcontratista contara dentro de la zona de produccién con tachos de la siguiente
manera:

e Preparacién Previa: 05 tachos de tapa y con pedal con las siguientes
caracteristicas: 02 de color diferenciado al resto con rétulo de residuos
organico con bolsa de color verde con un espesor de 50.8 micras, y los 03
con rétulo de residuo comun con bolsa color negra con un espesor mayor a
72 micras. La capacidad de los tachos va depender de la generacién de los
residuos sélidos en esas zonas.

e Preparacion Final: 02 tachos de tapa y con pedal con rétulo de residuo
comun, con bolsa de color negra con un espesor mayor a 72 micras. La
capacidad de los tachos va depender de la generacién de los residuos
solidos en esas zonas.

e Asimismo, se contaré con un (01) tacho con tapa y pedal o embudo invertido

{ con rétulo de reciclaje con bolsa de color verde con un espesor de 50.8
' micras. La capacitad dependiendo de la generacién de los residuos sélidos.

= 0. El personal de limpieza no intervendra en el proceso de produccion y tendra

uniforme diferenciado.
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p. El personal de limpieza de la empresa contratista debera contar:

« Cofia descartable que cubra todo el cabello, orejas y cuello.

o Mascarilla quirurgica descartable.

o Chaqueta con logo de la empresay pantalén de color azul.

o Botas de jebe.

o Guantes para manipular residuos de color negro.

s Mandil de marroquin.

« Mandil largo con mangas exclusivo para traslado externo de residuos.

q. Durante todo el proceso de produccion el personal debera contar con la
mascarilla quirtrgica descartable, correctamente colocada, de igual forma el
uso de la cofia protectora.

r. Para la elaboracion inicial (lavado, pelado o picado), el contratista debera:

s Utilizar tablas de picar de tipo acrilico exclusivo para cada tipo de alimentd y
diferenciados por color, estos deben de estar en buen estado de
conservacion e higiene.

e Cuchillos exclusivos por cada tipo de alimento y diferenciados por color.

« Trapos de limpieza desechables deberan ser exclusivos y diferenciados por
color.

o En el caso de las ensaladas y frutas de consumo fresco deberan ser lavadas
y desinfectadas, la cual deberan ser registradas en un formato con el
desinfectante utilizado, concentracion y tiempo de sumersion.

e Colgadores para los cuchillos, trapos y manteles segun area.

s. Para la elaboracién intermedia (coccion), el contratista debera:

e Los utensilios deberan ser de acero inoxidable o teflon de una sola pieza y
deberan ser exclusivos y diferenciados.

« Las ollas y sartenes deberan ser de acero inoxidable con tapa (no aluminio)
y no se utilizara bolsas, bandejas, plasticos u similares para taparlas. Lés
ollas no deberan presentar acumulacion de grasa ni de hollin y deberan pasar
proceso de limpieza (blanqueamiento) cada semana. Ademas, seran
renovadas de acuerdo a su estado operativo, que sera indicado por el
servicio de Nutricion y Dietética y ser renovadas de acuerdo con su estado
operativo.

e lLas tablas de picar, cuchillos y utensilios deberan ser exclusivos vy
diferenciados por color para la elaboracién intermedia.

e Trapos o pafos de limpieza deberan ser desechables, exclusivos y

diferenciados por color.
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e La coccién de los carnicos debera tener en el centro de la pieza por encima
de los 80°C. Es bajo responsabilidad del contratista llevar un control de
tratamiento térmico.

e Las grasas y aceites utilizados en el proceso de produccién no deben
calentarse a mas de 180°C y no debera ser reutilizado; por ello, una vez
usadas, deben ser recolectados, medidos y desechados por el contratista.

e Se debera establecer puntos de preparaciones de mazamorras, papillas,
purés, refrescos, en referencia al tipo de preparaciones, etc.

e No se deberan de desinfectar materias primas como frutas, verduras o
tubérculos que reciben tratamiento térmico.

t. Para la elaboracién final (procesado de alimentos crudo o cocidos), el
contratista debera:

e Las tablas de picar, cuchillos y utensilios deberan ser exclusivos para la
elaboracion final.

e Trapos de limpieza desechables deberan ser exclusivos y diferenciados por
color.

* Los equipos para el licuado deberan estar limpios y desinfectados, tras cada
uso.

* Las preparaciones a base de ingredientes crudos o cocidos perecibles de
consumo directo deben conservarse en refrigeracién a una temperatura
menor a 5°C hasta el momento de su consumo. El tiempo de conservacion
de estos alimentos no deberan alterar sus caracteristicas organolépticas.

e En el caso de cremas a base de leche y huevos crudos (como mayonesa),
el periodo de conservacion no deber4 ser mayor de 24 horas.

e Los postres refrigerados con leche (pudin, flan, carlota, etc) y sin leche
(gelatina) deberan estar rotulados y conservados en refrigeracion y deberan
ser utilizados dentro de las 48 y 72 horas de producido, respectivamente.

* Los embutidos y similares deberan servirse de inmediato o conservarse en
refrigeracion y deberan estar protegidos para evitar su resecamiento y
contaminacion.

e Las preparaciones deberan ser trasvasadas en ollas o bandejas de acero
inoxidable para el inicio del servido.

f u. Las tablas y utensilios para la manipulacién de los alimentos crudos (colores) o
/ cocidos (mismo color y diferente disefio) deberan ser diferenciados segun
etapas de elaboracion y de acuerdo a colores:

¢ Rojo: Carnes rojas.

* Amarillo: Pollo y menudencias.

= J * Azul: Pescado y mariscos.
.
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V.

+ Verde: Verduras y frutas.

e Blanco: Pan, frutas y verduras cocidas.

¢ Café: Charcuteria y carnes cocidas.

Para la liberacion de las preparaciones que conforman los regimenes normales
y dietoterapéuticos, el nutricionista de la entidad en presencia del nutricionista
del contratista realizara la evaluacion organoléptica, dando su aprobacién para
su liberacion. En el caso que las preparaciones no cumplan las caracteristicas
sui generis de la preparacion deberan ser reemplazadas inmediatamente por

una nueva preparacion.

w. Para fines de control, el contratista debera brindar un régimen normal y un

dietoterapéutico, para ser evaluados por la entidad, sin costo alguno a la
entidad.

5.3.8.DISTRIBUCION DE REGIMENES NORMALES Y DIETOTERAPEUTICOS
PARA PACIENTES.

Esths en

a.

El contratista sera responsable de la distribucion de los regimenes normales y

dietoterapéuticos para pacientes.

El técnico de nutricion y dietética y el auxiliar de nutricion del contratista

realizara el servido dentro de la zona de produccion (emergencia, cuidados

criticos y centro obstétrico) o en las unidades de distribucion periférica (para

hospitalizacion 3er y 4to piso), para lo cual debera contar:

e Cofia descartable que cubra todo el cabello, orejas y cuello.

e Mascarilla quirtrgica descartable.

e Chaqueta con logo de la empresa (bordado con la denominacion
“NUTRICION”) y pantalon de color lila. '

= Guantes descartables para manipular alimentos.

e Guantes anticalor para manipular alimentos calientes.

e Mandil de tela.

. El técnico de nutricion y dietética del contratista es responsable de realizar el

servido de las preparaciones con apoyo del auxiliar de nutricion hacia los
envases descartables (emergencia, cuidados criticos y centro obstétrico) y
luego a los coches transportadores, y en el caso de las unidades de distribucion
periférica (hospitalizacién 3er y 4to piso) se trasvasaran a los coches térmicos,
la cual se realizara en el siguiente horario:

e Para el desayuno: 06:15 a 06:40 horas.

e Para el almuerzo: 10:45 a 11:30 horas.

e Paralacena: 16:00 a 16:30 horas.
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d. Lasalida de los coches transportadores o coches térmicos saldra de la zona de
produccion o de la Unidad de Nutricién y Dietética como méaximo:
e Para el desayuno: 06:50 horas.

o Para el almuerzo: 11:45 horas.
e Para la cena: 16:45 horas.

e. El servido en zona de produccién o unidades de distribucién periférica, el
contratista debera contar con utensilios de acero inoxidable exclusivos para
dicho fin y lo realizara y dirigira el técnico de nutricién y dietética, en supervision
del nutricionista del contratista y/o de la entidad.

f.  Eltécnico de nutricion y dietética y/o auxiliar de nutricién del contratista para el
traslado y entrega de los regimenes normales y dietoterapéuticos a los
pacientes debera contar:
¢ Cofia descartable.

e Mascarilla quirtrgica descartable.

» Mascarilla N95 (en zonas infectocontagiosas).
» Chaqueta y pantalén de color lila.

e Zapatos antideslizantes.

g. Eltécnico de nutricién y dietética o auxiliar de nutricion del contratista realizara
el traslado de los coches térmicos o transportadores de acuerdo a los
flujogramas de desplazamientos hacia los servicios de atencién al paciente.

h. El horario de entrega de los regimenes normales y dietoterapéuticos para los
pacientes sera:

Tabla N°10.- Horario de entrega para pacientes.

i "Tiempo'de”
_ comida

Desayuno

(e RS SRR FHorario e s “Pedidos™
oLl He Al g e K e e ‘adicionales. |

Inicio: 07:00hr, Culmina: 07:40hr 08:15hr Hasta las 08:30hr

Almuerzo Inicio: 12:00hr, Culmina: 12:45hr 13:30hr Hasta las 13:30hr
Cena Inicio: 17:00hr, Culmina: 17:40hr 18:00hr Hasta las 18:30hr

i.  Para la distribucién de regimenes en hospitalizacion 3er y 4to piso, debera ser
en bandejas de plastico, vajillas de loza, utensilios (cuchara, cucharita, tenedor,
cuchillo de acero y servilletas) y vasos de acero inoxidable, segtn la o las
preparaciones que correspondan. En el drea de Salud Mental |a distribucién de
regimenes no incluye plasticos (excepto la bandeja) asi como tenedores y

/ cuchillos.

j. Para la distribucién de regimenes en emergencia, cuidados criticos, centro
obstétrico y pacientes aislados por enfermedades infectocontagiosas, los
regimenes seran distribuidos en envase descartable para el desayuno (cereal,

;\ lacteo, jugo, panes, mazamorra) y para almuerzo y cena (sopa o entrada, plato
.
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de fondo, postre y refresco), junto con una cuchara, cucharita, tenedor, cuchillo
descartable y servilletas segun corresponda, todo envasado en una bolsa
biodegradable. En el caso de sorbete podra solicitarlo el nutricionista de ‘la

entidad, sin costo alguno.

 Los coches térmicos de transporte deberan estar limpios y desinfectados antes

y después de realizar |a distribucion en cada tiempo de comida.
Los coches térmicos O transportadores de alimentos deberan mantener la
temperatura, por la tanto, la entrega de los regimenes normales y

dietoterapéuticos a los pacientes deberan ser mayor a 60°C.

_Cada unidad de distribucion periférica debera contar con un punto de

higienizacion o para lavado de manos con abastecimiento permanente de papel
toalla, jabon liquido, alcohol gel rotulado con fecha de apertura o trasvase y
fecha de vencimiento, un recipiente exclusivo para sumersion de utensilios para
desinfeccion, fuentes para escurrido, pafos de limpieza descartables y tacho

con pedal con bolsa de color rojo para manejo de residuos biocontaminados.

Todos los regimenes normales Y dietoterapéuticos seran entregados

directamente al paciente por el técnico o auxiliar de nutricion, dejandolo sobre

la mesa o velador, asegurandose que se encuentre limpio.

_ El nutricionista del contratista debera supervisar la entrega los regimenes

normales y dietoterapeuticos.

DISTRIBUCION DE REGIMENES NORMALES PARA PERSONAL.

_ El contratista sera responsable de la distribucion de los regimenes normales

para el personal.

. El personal de linea del contratista para el trasvasado de alimentos debera

contar:
o Cofia descartable que cubra todo el cabello, orejas y cuello.
s Mascarilla quirargica descartable.

s Chaqueta con logo de |a empresa y pantalon de color blanco.

e Guantes descartables para manipular alimentos, de corresponder.

o Guantes anticalor para manipular alimentos calientes.

e Mandil de marroquin (solo para trasvasar las preparaciones a las bandejas
de la tavola).

. El personal de linea del contratista realizara el trasvasado de las preparaciones

hacia las bandejas de acero inoxidable con tapa de la tavola del comedor, la
cual se realizara en el siguiente horario: )
s Para el desayuno: 06:15 a 06:50 horas.

e Para el almuerzo: 11:15 a 11:45 horas.

5 b Con \“\.\‘ ”f/

Av. 200 millas S/N cruce con Av. ; l\(i’/\(“E ;§ e BICENTENARIO

Pastor Sevilla - Villa El Salvador " ,pu‘f‘” : ==, =0 PERU

T:(01)640-9875 Anexo: 1196-1197 1 Peri {'//;m:‘\\\\‘ 2024
AR “ai

“Decenio de |a lgualdad de Oportunidades para mujeresy Hombres”
“Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, ¥
Villa £f Salvador de la conmemoracidn de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

~




~

HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR i
CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y

PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN
PERIODO DE 12 MESES

“Decenio de |a lgualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
“Afio del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia, y

Hospital de Emergencias 12 ' ’ ”
de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho

de Salud Villa El Salvador
o Paralacena: 18:15 a 18:45 horas.

d. En el comedor, el contratista debera implementar y mantener operativo un reloj
y una pizarra visible donde se registre la fecha, el régimen normal programado
del diay la informacién nutricional (calorfas, proteinas, carbohidratos y grasas).

e. El contratista tendra un controlador de raciones que revisaréa el fotocheck o DNI
en fisico o digital del personal, luego que el personal realice un adecuado
registro en el marcador biométrico o en la lista de programacién, en ausencia
del primero.

f. El controlador de raciones del contratista debera contar:

e Cofia descartable que cubra todo el cabello, orejas y cuello.

e Mascarilla descartable.

e Chaqueta con logo de la empresa y pantalén de color blanco.
e Zapatos antideslizantes.

g. Durante la atencion del personal, el contratista deber4 tener alcohol gel para
desinfeccién de manos posterior al registro en el marcador biométrico o la firma
en las listas.

h. El horario de entrega de regimenes normales para personal sera:

Tabla N°11. Horarios de distribucién en comedor principal

DO orario de e £gad ora de acopio

Desayuno 07:00 a 09:00 horas 09:00 horas
Almuerzo 12:00 a 15:30 horas 15:30 horas
Cena 19:00 a 23:00 horas 23:00 horas

i. Para la distribucién, el contratista debera contar con bandejas de plastico,
vajillas de loza, utensilios (cuchara, cucharita, tenedor, cuchillo y servilletas) y
vasos de acero inoxidable, la cual el personal una vez registrado pasara por
linea de atencion donde recibira su alimentacion.

j- El contratista asegurara que la temperatura de alimentos calientes debera ser
superior a 60°C.

k. En el caso del personal de ambulancia, sala de operaciones u otro personal
podran reservar su alimentacion, previa coordinacion con el contratista a través
de un teléfono o anexo de contacto, que debera contar el contratista.

. Si el registro se realiza en un marcador biométrico el contratista, el contratista
guarda responsabilidad en el control de los regimenes, por ello, debera contar

/ con una computadora (CPU, monitor, teclado y mouse) o laptop con acceso a
I internet exclusivamente para la atencion de personal.

; i \I/Z
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5.3.10. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS COMUNES Y BIOCONTAMINADOS.

a. El contratista es responsable del manejo de residuos sélidos comunes y

biocontaminados.

b. Se realizara en cumplimiento de lo establecido en la NTS N° 144-
MINSA/2018/DIGESA, Gestion Integral y Manejo de Residuos Solidos én
Establecimientos de Salud, Servicios Médicos de Apoyo y Centros de
Investigacion, Ley General de Residuos Sélidos y de la entidad.

c. En el manejo de residuos solidos en la zona de produccion y en el comedor
seran tratados como residuos comunes y los residuos solidos generados en los
servicios de atencién al paciente seran considerados como biocontaminados‘,

d. Para los residuos solidos comunes generados en la zona de produccién
deberan ser pesados y registrados en el formato de la entidad de acuerdo al
tipo de residuo comtin u organico utilizado para el compost.

e. El personal de linea del contratista posterior a la entrega de regimenes
normales al personal, deberd contar con los implementos de bioseguridad
mencionados y recibira las bandejas, vajillas y utensilios para desechar los
residuos solidos, la cual debera pasar por un colador de acero para tamizar los
residuos solidos de los liquidos y vertiéndolo en un recipiente con tapa a pedal
y con bolsa en su interior, para que finalmente el personal de limpieza del
contratista realice el traslado a la planta de residuos a través de un recipiente
con ruedas con mayor capacidad con tapa y bolsa en su interior.

f. Cabe sefialar que es responsabilidad del contratista que los tachos de
produccion y de los reposteros de piso utilizados para el servicio de atencién de
pacientes no sean llenados superando las % partes de su capacidad. Por lo que
se debe avisar al personal de limpieza de las diferentes areas para el retiro de

las bolsas.

g. Esresponsabilidad del contratista colocar 04 tachos color rojo con tapa y pedal

i) El auxiliar de nutricion del en cada repostero para el manejo adecuado de los residuos biocontaminados.
contratista realizara el recojo de h :
las bandejas, vaijillas y utensilios
entregados a los pacientes con
los residuos dejados, el'personal e Mascarilla quirtrgica descartable.
de limpieza realizara el colado de
residuo solido del liquido en un
colador de acero, los residuos
solidos seran vertidos en un tacho e Botas de jebe.
con bolsa en su interior de color o
rojo, luego trasladados al area de
residuos sélidos donde seran R
pesados y registrados en el I:
formato correspondiente y
finalmente seran trasladados al

. El personal de limpieza del contratista debera contar con:

» Cofia descartable que cubra todo el cabello, orejas y cuello.

e Chaqueta con logo de la empresa y pantalon de color azul.

» Guantes para limpieza color negro.

Mandil de marroquin.

* Mandil largo con mangas exclusivo para traslado externo de residuos.

area de residuos intermediog. a1
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j. El tamafio de las bolsas debe ser el 20% mayor de la capacidad del tacho o
recipiente y el espesor de las bolsas deberan ser de 50.8 a 72.6 micras
dependiendo del uso.

k. La segregacion se realizara en el punto de generacion.

I.  Esresponsabilidad del contratista contar con 02 tachos para el almacenamiento
intermedio en el servicio de Nutricion y Dietética con un espesor de 72.6 micras:
tacho color negro, con rétulo para residuos comunes y tacho color marrén, con
rétulo para residuos organicos.

m. Es responsabilidad del contratista contar con dos tachos de 1100 L con ruedas,
color negro ubicado en el almacenamiento central de la entidad para los
residuos comunes del area de produccién. Este tacho debe tener rétulo en
ambas caras laterales de Residuo de Cocina.

n. La segregacion implicara dividir los residuos en depésitos de diversos colores
segun su contenido:
¢ Bolsa negra: Residuos sélidos comunes inorgénicos.

» Bolsa roja: Residuos sélidos biocontaminados, constituidos por restos de
alimentos y bebidas de la atencién a pacientes.

* Bolsaverde: Residuos sélidos comunes organicos utilizados para composta
y para residuo que se puede reciclar

o. El personal de limpieza del contratista en la zona de produccién deber3 vigilar
que los tachos o recipientes no llenen su capacidad maxima y que
inmediatamente sea trasladado a la planta de residuos.

p. El aceite residual, por ningiin motivo se debe mantener dentro del area de
produccién. Debe ser acondicionado en baldes con tapa en el almacén de
residuos de la entidad.

g. Es responsabilidad del contratista realizar la ruta de transporte interna en el
area de produccion, esta debe estar previamente sefalizada y debe de tener el
menor recorrido posible entre un almacenamiento y otro; evitando el cruce que
pueda generar contaminacién cruzada.

r. Después de realizar recoleccion, transporte interno hacia el almacén central de

/ ) residuos, se debe realizar la limpieza y desinfeccién del tacho de
almacenamiento intermedio para el ingreso a la Unidad de Nutricién y Dietética
(por ninglin motivo se debe ingresar sin realizar la limpieza y desinfeccién del

= tacho al servicio)
@
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s. Los rétulos de todos los tachos, deben ser resistentes a la humedad y se
cambiaran cada que sea necesario (roturas, falta de visibilidad, y cuando la
supervision de la Unidad de Nutricion y Dietética lo requiera).

t.  El horario de transporte de residuos a la planta sera de acuerdo al horario de
atencién de la entidad.

u. El contratista realizara la disgregaciéon final de los residuos comunes Yy
biocontaminados ya sea propia, tercerizada o a través de la entidad.

v. Elcontratista debera asegurar el adecuado manejo de residuos solidos, en caso
de ruptura de bolsa conteniendo residuos solidos, introducir ésta en otra bolsa
nueva y cerrarla como indica el procedimiento. Limpiar y desinfectar
inmediatamente la superficie en donde hayan caido residuos.

w. Los tachos para residuos no pueden ser usados para ningun otro proposito (por
ningin motivo se debe colocar jabas y otros objetos encima o apoyados en los
tachos).

x. No se ensuciara los ambientes de la entidad, cuando se realiza el transporte
interno de residuos, de ensuciar las instalaciones de manera fortuita, la limpigza

estara a cargo del personal de limpieza del contratista.

5.3.11. LIMPIEZA Y DESINFECCION.

a. El contratista es responsable de la recoleccion, limpieza y desinfeccion de

bandejas, vaijillas, vasos, ollas y utensilios utilizados en la distribucién de
regimenes normales y dietoterapéuticos a personal y pacientes; responsable de
la limpieza y desinfeccion para los equipos e infraestructura, ya sea propia o
dado en cesién de uso; y de la adquisicion de insumos de limpieza y
desinfeccion autorizados por normativas e instituciones competentes.

b. El contratista elaborara e implementara su Programa de Higiene y Saneamiento
para la limpieza y desinfeccion diaria, profunda, ciclica y pos operacional de
cada ambiente, equipo, utensilio, superficie y otros que considere de
importancia.

c. El contratista realizara la limpieza y desinfeccion de todos los ambientes del
proceso de produccion, maquinarias, equipos, utensilios y las instalacionés
anexas al proceso (todos los almacenamientos, todas las conservadoras,
antecamara de conservadoras, area de pre lavado, todos los frigorificos y
congeladoras, ambiente de recepcion de la materia prima, reposteros de piso
para la atencion de pacientes)

d. Antes de la aplicacion de desinfectantes se debera realizar las operaciones de

limpieza (nunca desinfectar antes de limpiar)

1
Av. 200 millas S/N cruce con Av. . CM{'}I Ss‘vw/’/ BICENTENARIO
. Pastor Sevilla - Villa El Salvador A PU =%, =2 PERU
! T:(01)640-9875 Anexo: 1196-1197 7 Pev’_u {,‘ /m\‘\\\‘ 2024
a6 o ' i




/ HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y
PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN
PERIODO DE 12 MESES

o “Decenio de la lgualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
’ " sz +
PERU. | Mintsterio Hospital de Emergencias “Afio del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia, y
de Salud Villa €1 Salvador de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

e. Es responsabilidad del contratista que los detergentes y desinfectantes se
almacenen en envases de plastico, cerrados herméticamente y claramente
identificados (rotulo que sea resistente a la humedad), No se deben emplear
envases de bebidas o alimentos. Para el caso de los productos de limpieza y
desinfeccion diluidos o preparados deben estar en envases cerrados y
rotularse.

f. El rétulo para los productos quimicos debe contener, el nombre del producto,
rombo de seguridad, modo de uso, dilucién, EPP a utilizar, nombre del principio
activo del producto, registro sanitario, eficiencia, toxicidad. Este rotulo debe de
soportar la humedad.

g. Los envases designados para el almacenamiento de los desinfectantes y
detergentes, so6lo se usaran para este fin y para cada desinfectante en
particular.

h. Para la manipulacién de los productos de limpieza, el personal debe estar
protegido de acuerdo con la indicacién de la hoja de seguridad del producto.

i. Al finalizar la preparacién de los productos quimicos, el personal debe lavarse
las manos con abundante agua y jabon.

j. Una vez concluida las operaciones de limpieza y desinfeccion, se deben lavar
los implementos o materiales utilizados, secar y guardar en lugares asignados.

k. Es responsabilidad del contratista, colocar antes del ingreso al area de
produccion un pediluvio con desinfectante (la medida del pediluvio debe ser del
ancho de la entrada) para evitar la contaminacién a ese ambiente,

I, El contratista debe contar con tiras u otro medidor de cloro (en caso se utilice
este desinfectante), para la evaluacion de la cantidad de cloro de acuerdo a lo
requerido para la desinfeccion de superficies e insumos. Estas tiras son
brindadas al servicio de Nutricion y Dietética cada que se requiera para su
supervision.

m. En el procedimiento de limpieza y desinfeccion de superficies se debera
considerar lo siguiente:

e Limpieza y desinfeccién de rutina antes, durante y después de cada
preparacion diaria en cada tiempo de atencion.

e Rotulacién de los trapos, trapeadores segun colores, areas y actividades.

/ . (para el area de preparacion intermedia y final,se utilizara pafios

desechables)

e Dosificacién de los desinfectantes de manera visible en las areas
pertinentes y habilitacién de ficha de registro de dilucién de desinfectantes,
entre otros.
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» Limpieza general diaria, consistira en la limpieza y desinfeccion, paredes y
piso, cortinas sanitarias y todas las superficies (altas y bajas) y equipos, la
cual se realizara tres veces al dia (acabando de realizar los procedimientos
para el desayuno, almuerzo y cena) en cocina, comedor y unidades de
distribucion periférica (reposteros para la atencién de pacientes).

* La limpieza general semanal, consiste en la limpieza y desinfecciéon de
techos, canaletas, sumideros, rejillas, ventanas, trampa de grasa,
superficies (partes altas y bajas), equipos, luminarias.

e El pediluvio y los puntos de higiene de lavado de mano se limpiaran: y
desinfectaran diariamente.

* Es responsabilidad del contratista especificar en su PHS, todas las
superficies a limpiar (detalladas), la frecuencia por cada superficie, que
personal del contratista estara a cargo, y la manera de verificacion de
limpieza y desinfeccion.

* Las superficies de trabajo, equipos, vajillas y utensilios en contacto con
alimentos deben limpiarse y desinfectarse segun los procedimientos de su
PHS.

e Los equipos de refrigeracion y congelacién se deberan descongelar' y
desinfectar diariamente.

e Las bandejas, vajillas, utensilios y equipos deberan ser lavados con
lavavajillas liquido, esponja o escobilla y agua corriente. Utilizar guantes
diferenciado a las demas actividades.

e Sedebera cumplir cualquier otra implementacion con respecto a la limpieza,
desinfeccion y ante un nuevo escenario como el COVID-19.

n. El contratista es responsable de proveer materiales de limpieza e higiene como
papel higiénico, jabon liquido, alcohol gel, papel toalla y tachos con pedal y
bolsa en su interior de los servicios higiénicos.

0. La limpieza y desinfeccién de los recipientes de residuos sélidos se efectuara
tras cada cambio de bolsa y segun el protocolo siguiente:

e Lavado y enjuague: Se realiza con detergente disuelto en agua, mediante
friccion con escobilla al interior y exterior del recipiente con ruedas y tapa.
Debe enjuagarse con agua. El lavado es requerido antes de cualquier
proceso de desinfeccion.

e Desinfeccion: Diluir el producto desinfectante segtin PHS y aplicar al interior
y exterior del recipiente con ruedas y tapa. La desinfeccion se realiza sobre
los objetos y superficies lavados.

p. Las tablas de picar acrilicas seran desinfectadas diariamente con hipoclorito de
sodio segun PHS.
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q. Los recipientes para desinfeccion deberan estar clasificados por area como
preparacién previa, intermedia y final.

r. El PHS debe contemplar la prevencion y control de vectores (insectos y
roedores) en toda la Unidad de Nutricién y Dietética (incluido el comedor y
unidades de distribucién periférica), la cual deben impedir su ingreso desde los
techos, ventanas, colectores, cajas o buzones de redes de desagiie.

s. Para la desratizacion se debera colocar un aviso que indique peligro, 4rea o
ambiente desratizado, nimero de cebaderos, nimero de estaciones, fecha,
hora y firma de colocacion. Sélo se realizara en casos de avistamientos y
coordinacién de la entidad para la colocacion.

t. La desinsectacién se realizard mediante aspersion y se realizara la aplicacion
de gel y colocacion de trampas para vectores, por lo que el contratista debera
colocar como minimo cuatro (4) capturadores con sistema eléctrico.

u. El personal que realiza la desinfeccién, desinsectacién y desratizacion debe
contar con los EPP adecuados y estara a cargo del contratista.

v. El contratista realizara diariamente la vigilancia para el control de plagas.

w. Se deberd cumplir cualquier otra implementacién con respecto a la
desinfeccién, desinsectacion y desratizacion a solicitud de la Unidad de
Nutricién y Dietética, cumpliendo las normativas vigentes.

X. El contratista realizara la fumigacién que incluye desinfeccién, desinsectacion y
desratizacion en toda la Unidad de Nutricién y Dietética, dentro de los primeros
treinta (30) dias del inicio de la ejecucion contractual y luego de manera
mensual. Su ejecucion podra ser supervisada por la Unidad de Inteligencia
Sanitaria y/o Unidad de Ingenieria Clinica Hospitalaria y Servicios. Al finalizar
cada fumigacion, el contratista debera presentar el certificado de fumigacién,
firmado por un ingeniero sanitario.

y. Los insumos de limpieza, desinfectantes y otras sustancias toxicas (como
desratizacién y desinsectacién) deberan estar en sus envases originales,
debidamente etiquetados con las indicaciones de uso y las medidas por seguir
en caso de intoxicaciones. Estos productos deberan almacenarse en un lugar
exclusivo, seguro y apartado de la manipulacion de alimentos.

z. Lalimpieza de los filtros de la campana extractora se debera realizar una vez
por semana, con un solvente adecuado para remover la grasa y el
mantenimiento o recambio de filtros debera ser de manera mensual. La limpieza

7 ealie de la campana extractora deberé realizarse cada mes.

aa. La limpieza y el mantenimiento de la trampa de grasa (1.3 x 0.6 y profundidad

1.8m) debera efectuarse de manera mensual. El contratista evaluara la

e
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funcionalidad de la trampa de grasa, en caso no cumplir con la funcién requerida

debera aplicar mejoras correspondientes. |Ia trampa de grasa es de uso exclusivo del contratista

bb. Es responsabilidad del contratista, realizar las medidas de control para eliminar
la presencia de plagas en la Unidad de nutricion y dietética y en unidades
periféricas.

cc. Es responsabilidad del contratista, a pedido de la Unidad de Nutricion y
Dietética, modificar la frecuencia de controles dependiendo de los resultados de
las inspecciones, de la presencia de infestacion, y de los resultados obtenidos
en el control y necesidades de la entidad.

dd. Es responsabilidad del contratista contar con un area exclusiva para el
almacenamiento de productos quimicos.

ee. Al finalizar la limpieza, mantenimiento o recambio de filtros de la campana
extractora y de la limpieza de la trampa de grasa, el contratista debera emitir un

informe de manera mensual sobre estas actividades.

5.4. LEYES Y NORMAS TECNICAS SANITARIAS.

o Ley N°30021, Ley de Promocion de la Alimentacion Saludable para Nifios, Nifias y

Adolescentes, y el Manual de Advertencias Publicitarias.

« Reglamento en el Decreto Supremo N° 009-97-SA que aprueba el Reglamento de
Alimentacion Infantil.

o Decreto Supremo N°013-2006-SA que aprueba el Reglamento de Salud y de
Servicio Médico y de Apoyo.

e Decreto Supremo N° 007-98 SA, Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, y sus modificatorias.

e Decreto legislativo N° 1062, que aprueba la Ley de Inocuidad de los Alimentos. .

o Decreto Supremo N° 034 — 2008 — AG, Reglamento de la Ley de Inocuidad de
Alimentos.

+ Resolucion Ministerial N° 1653-2002-SA/DM, que aprueba el Reglamento Sanitario
de Funcionamiento de Autoservicios de Alimentos y bebidas.

/ o Norma Técnica de Salud N°144-MINSA/2018/DIGESA, Gestién y Manejo de
/ Residuos Solidos en Establecimientos de Salud y Servicios Médicos de Apoyo.

¢ Resolucion Ministerial N° 665-2013/MINSA que aprueba la NTS N° 103-
MINSA/DGSP-V.01 “Norma Técnica de Salud de la Unidad Productora de Servicios
de Salud de Nutricion y Dietética”.

e Resolucion Ministerial N° 749-2012/MINSA, que aprueba la Norma Sanitaria pa-ra
los Servicios de Alimentacion en Establecimientos de Salud.

¢ Resolucion Ministerial N° 822-2018/MINSA, que aprueba la Norma Sanitaria para

los Restaurantes y Servicios Afines.
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e Resolucién Ministerial N° 239-2020/MINSA, que aprueban el Documento Técnico
“Lineamientos para la vigilancia de la salud de los trabajadores con riesgo de
exposicion a COVID-19".

¢ Resolucion Ministerial N° 250-2020/MINSA, que aprueban la Guia Técnica para los
Restaurantes y Servicios Afines con Modalidad de Servicio a Domicilio.

* Resolucion Directoral N°99-2022-DE-HEVES, que aprueba el Manual de Buenas
Précticas de Manipulacion de Alimentos en el Hospital de Emergencias Villa El
Salvador.

¢ Resolucion Directoral N°143-2022-DE-HEVES, que aprueba la actualizacion del
Manual de Procedimientos de Nutricion y Dietética en el Hospital de Emergencias
Villa El Salvador.

¢ Resolucion Ministerial N°461-2007/MINSA, Guia técnica para el analisis
microbiolégico de superficies en contacto con alimentos y bebidas.

e Norma Metrolégica Peruana NMP 001-2014, Requisitos para el etiquetado de
productos preenvasados.

5.5. HIGIENE Y SALUD DE LOS MANIPULADORES
Es responsabilidad del contratista, tomar las medidas necesarias para asegurar el

control de enfermedades de personal a través de sensibilizacién y los medios

adecuados para el tratamiento y prevencién de la contaminacion cruzada,

Implementacion de normas de conducta e higiene del personal.

e Salud del manipulador

e No esta permitido el acceso de las personas que se sabe o sospecha que padecen
0 son portadoras de alguna enfermedad infectocontagiosas y afecciones que
puedan transmitirse por medio de los alimentos. De presentar golpes, cortes o
heridas leves y no infectadas deben cubrirse con cremas y material sanitario y
deberan ser evaluadas por la Unidad de Nutricién y Dietética, para su traslado a
otra area donde no entre en contacto con el producto.

e Es responsabilidad del contratista la notificacion en casos de enfermedad de su
personal, especialmente cuando se presenten episodios de diarreas, las
infecciones crénicas estomacales e intestinales, de garganta y vias respiratorias,
lesiones, cortes o quemaduras infectadas.

// 5.6. IMPACTO AMBIENTAL.
En los casos de pacientes que ameriten usar menaje y utensilios descartables,
deberan ser atendidos en material biodegradable, en el marco de la Ley N° 30884 que
- regula el plastico de un solo uso y envases descartables. Asi también, se solicita al
contratista desarrolle y supervise un sistema de manejo adecuado de residuos

i
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hospitalarios en el HEVES, buscando reducir el impacto ambiental, en los puntos de
segregacion, recoleccion y eliminacion, como los aceites usados, los depositos

sefialados para cada material a desechar y etc.

5.7. SEGUROS.

En caso de dafios contra terceros, se debera contar con una péliza de seguro de
responsabilidad civil que cubra las pérdidas totales ocasionadas por la ocurrencia de
siniestros o accidentes, por un valor no menor a US$ 30,000.00 (treinta mil y 00/1(_)0
délares americanos), misma que sera presentada dentro de los 30 dias calendarios de
iniciado la ejecucion contractual, sin perjuicio, de que se presente una cobertura
provisional en tanto dure la tramitacion ante la aseguradora. Este seguro debera estar
activo durante la ejecucion contractual.

El contratista debera contar con un botiquin de emergencia abastecido y operativo para
su personal. A la entidad no le correspondera ninguna responsabilidad legal en caso
de accidentes, dafos, mutilaciones, invalidez o muerte de los trabajadores del
contratista o terceras personas, que pudieran ocurrir en la ejecucion contractual, con
ocasién o como consecuencia del mismo.

El contratista debera contar con Seguro Complementario de Trabajo de Riesgo (SCTR)
para todo su personal, la cual sera presentado dentro de los primeros treinta (30) dias
calendario de iniciado la ejecucién contractual y posterior a ello, se presentara de
manera mensual. En el caso de ingreso de un nuevo personal o reemplazo, el

contratista debera presentar el SCTR de dicho personal.

5.8. PRESTACIONES ACCESORIAS A LA PRESTACION PRINCIPAL.
5.8.1. EJECUCION DEL PLAN DE _ MANTENIMIENTO DE LA
INFRAESTRUCTURA Y EQUIPAMIENTO DADOS EN CESION DE USO.

El contratista debera ejecutar las actividades de mantenimiento propuestas el

cronograma del ‘Plan de Mantenimiento de la Infraestructura y
equipamiento dado en cesién de uso” (presentado y aprobado por la
UICHYS). Las actividades de mantenimiento deberan ser realizas por un
personal capacitado, el contratista debera presentar los sustentos para verificar
la capacitacion y experiencia en el rubro de su personal o casa de reparaciones.
Estos trabajos de mantenimiento seran supervisados por el usuario con el
técnico de apoyo de la UICHYS.

Debera presentar un informe de manera mensual luego de ejecutado los
mantenimientos, este informe debe contener la descripcion detallada de las
actividades realizadas, galeria fotogréfica antes y después, conclusiones, se

adjuntaran la(s) Orden Técnica de Mantenimiento (OTM) de trabajo por cada

»
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bien intervenido. El informe y las OTM seran validados por el personal de
Mantenimiento y un representante del contratista, por la Unidad de Nutricién y

Dietética, asi también sera revisada y visada por la Unidad de Ingenieria Clinica

Hospitalaria y Servicios.

5.8.2. CAPACITACION Y/O ENTRENAMIENTO.
El contratista serd responsable de capacitar a su personal de manera

mensual, durante la ejecucion contractual, sobre temas de medidas de
bioseguridad, seguridad en el trabajo, lavado de manos, buenas practicas
de manipulacién de alimentos, dosificacién de alimentos, desinfeccién y
limpieza, higiene, etc., y estaran acorde al cronograma del plan presentado.
Toda capacitacién debera ser presenciado por el personal de la Unidad de
Nutricion y Dietética, la cual visara la lista de asistencia y los materiales
educativos utilizados, en conformidad de esta actividad. Finalmente, el

contratista informara de manera mensual la ejecucién de la capacitacion.

5.9. LUGAR Y PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO.
5.9.1. LUGAR.
 El servicio se desarrollara en las instalaciones de la Unidad de Nutricion
y Dietética del HEVES, sito en Avenida 200 Millas, en el distrito de Villa
El Salvador.
5.9.2. PLAZO.

e El servicio requerido sera por 12 meses o 365 dias calendarios, que

comprende a partir del dia siguiente del perfeccionamiento del contrato

0, en su defecto, hasta agotar el monto estimado.

6. REQUISITOS Y RECURSOS DEL PROVEEDOR.

6.1. REQUISITOS DEL PROVEEDOR.

* El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/
16'000,000.00 (dieciséis millones con 00/100 soles) por la contratacién de servicios
iguales o similares al objeto de la convocatoria durante los ocho (8) afos anteriores

; a la fecha de presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la
/ conformidad o emisién del comprobante de pago, segun corresponda. Se
considera servicios similares a los siguientes: PRESTACION DE SERVICIOS DE

ALIMENTACION O CATERING (QUE INCLUYAN ATENCION DE DESAYUNO,

ALMUERZO Y CENA) A ENTIDADES PUBLICAS Y/O PRIVADAS COMO

= ‘
HOSPITALES, CLINICAS, MINISTERIOS, INSTITUCIONES PUBLICAS
i
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DESCENTRALIZADAS, UNIVERSIDADES, INSTITUCIONES EDUCATIVAS,
EMPRESAS PRIVADAS DE DISTINTOS RUBROS.

6.2. RECURSOS A SER PROVISTOS POR EL PROVEEDOR.

6.2.1. EQUIPAMIENTO.

a. El contratista debera contar con el siguiente equipamiento sea propio o e

cesion en uso:

Tabla N°12. Equipos que el contratista debe de disponer.

picacio Do oo

e LA 2 S R BT L R 7 M ¢ 3 RFA P dad
Computadora o laptop 2
Impresora 1
Oficina de la empresa Termometro calibrado digital o infrarrojo 1
contratista Termometro digital de véstago calibrado (crudo, cocido) 2
Luxémetro 1
’— Colorimetro portétil de cloro residual 1
Computadora o laptop (control), de corresponder 1
Teléfono fijo o celular 1
Mesa de acero inoxidable de 2 niveles 2
Tavola de acero inoxidable de 6 a 8 bandejas con tapa 1
Horno microondas 2
Armario de acero inoxidable (almacén de vajilias) 1
Portacubiertos grande 1
Bandejas de plastico 250 |
Comedor Platos de loza (sopa) 250
Platos de loza (entrada) 250 .
Platos de loza (fondo) 250
Platos de loza (postre) 250
Cuchara, tenedor, cuchillo y cucharita 250
Vasos de acero inoxidable 250
Taza de loza (desayuno) 250 ]
Reloj g
IR o - = B Pizarra o =
Balanza digital calibrada con capacidad de 500kg
23 Tarima o parihuela |
Z;r;al e‘:g;e:?ﬁs(:lﬂ‘oie Carreta de carga plgtafqrma ]
Mesa de acero quirirgico
Jabas de plastico 1
Termohigrometro calibrado
Tarima o Parihuela

Zona de almacenamiento de

productos no perecibles Balanza de capacidad 50 a 100kg calibrada

Anaqueles de acero inoxidable
Deshumedecedor (20L x dia x 40m?)
Anaqueles de acero inoxidable
Zona de conservacion Congeladora de acero inoxidable (>30 pies®)
V' Congeladora vertical (>200L)
Cocina industrial de 6 hornillas
Balanza digital de capacidad hasta 5kg calibrada
Congeladora (opcional)
Refrigeradora (postres frios)
Zona de produccion de Licuadora industrial
regimenes normales y Licuadora doméstica
disfoterapeuticos Bases con ruedas apilables para traslado de ollas y otros (de
120 x 80cm aproximadamente)
Carritos con ruedas para traslado interno
Mesas de trabajo de acero inoxidable de doble o triple piso
superior grandes (elaboracion previa-frutas)

5 PR A S O Y 9 5 1 S
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Mesas de trabajo de acero inoxidable de doble o triple piso

superior grandes (elaboracion previa-verduras) 8

Mesas de trabajo de acero inoxidable de doble o triple piso 3
superior grandes (elaboracién previa-carnicos)

Mesas de trabajo de acero inoxidable de doble o triple piso 4

superior grandes (elaboracién final)

Escurridor de acero inoxidable 4

Trinche grande de acero inoxidable 2

Boconas de acero inoxidable 12

Espumadera de acero inoxidable

Espatula de acero inoxidable para plancha

Exprimidor de acero inoxidable para naranja

Exprimidor de acero inoxidable para limén

Despepitador de aceituna

Ollas de acero inoxidable tamafio variados

Sartenes de acero inoxidable tamafio variable

Cuchillos de cocina de tamafios y colores diferentes

Bandejas para horno de acero inoxidable, de corresponder

Pelador de papas de acero inoxidable

Pinzas de acero inoxidable

Cucharones soperos grandes

Cucharones soperos pequefios y medianos

Pala de acero inoxidable grande y mediano

Prensa papa grande de acero inoxidable

Coladores de acero inoxidable

Balde de plastico con tapa de 20 litros

Balde de acero inoxidable de 10 y 20litros

Jarra de vidrio resistente al calor medidoras de 2 litros

Jarra de vidrio resistente al calor medidoras de 0.5 y 1 litro

Jarras plasticas de 3 litro

OIUUNAQ—\NO)QOIWUQNO)—'\NNQ‘Q

Recipientes de acero inoxidable para tavola de diferentes

tamafios a demanda. Cs,
Pizarra acrilica 1
Tablas de acrilico para picar de diferentes colores y tamafo Cs.
Tazén redondo de acero inoxidable diferentes tamafios Cs.
Recipientes para desinfeccién de cubiertos, tablas y otros 12
Malla de acero inoxidable para lavadero 3
Portacubiertos grande con tapa 2
Envase de plastico para aji, alifios y cremas Cs.
Escurridor de vajilla 2
. Dispensador de lavavajilla liquida 4
Distribucién al servicio de Coche térmico o de transporte de regimenes 1
emergencia Dispensador para desinfeccién de coche 1
Distribucién al servicio de Coche térmico o de transporte de regimenes 1
UCI y Centro Obstétrico Dispensador para desinfeccién de coche 1
Coche térmico o de transporte de regimenes 1
Dispensador con grifo capacidad 20 litros 1
Dispensador para desinfeccién de coche 1
Bandeja de plastico Cs.
Vajilla de loza (plato sopero, plato de segundo, tazas, bowl para Cs
Distribucién al servicio de ——_postre, plalo de entrada) : .
Hospitalizacion Medicina Utensilios (cuchara,. ch'achanta, tenedor, cuchillo) Cs.
Trapo de limpieza y secadores Cs.
Utensilios de servido (pinza, bocona, cucharones, etc.) Cs.
L Recipiente de desinfeccion 1
Horno microondas 1
Bal de residuos. lid. 1
o Refrigerador 1
. Coche térmico o de transporte de regimenes 1
Dispensador con grifo capacidad 20 litros 1
Distribucién al servicio de Dispensador para desinfeccién de coche 1
Hospitalizacion Pediatria Bandeja de plastico Cs.
e Vajilla de loza (plato sopero, plato de segundo, tazas, bowl para c
= g postre, plato de entrada, compotera) 5
/ Utensilios (cuchara, chacharita, tenedor, cuchillo) Cs.
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Trapo de limpieza y secadores Cs.
nsilios de servido (pinza, bocona, cucharones, etc.)
Recipiente de desinfeccién
Rk ﬁpﬂnﬂoondas
Balanza defesid hdos
Refrigerador
' Coche térmico o de transporte de regimenes
Mesa de Acero inoxidable
Dispensador con grifo capacidad 20 litros
Dispensador para desinfeccion de coche

Bandeja de plastico I A

; o Vaiilla de loza (plato sopero, plato de se undo, tazas, bowl para
ucion al servicio de ; " os?re I:to de enlrgda i
Hospitalizacién Cirugia Utensilios (cuchara, chacharita, tenedor, cuchillo) “
Trapo de limpieza y secadores __GCs.

Ute

il vbcsmsedt

Utensilics de sﬂdo (pinza, bocona, cucharones, etc.) Cs.
Recipiente de desinfeccion 1
Horno microondas 1
se pl‘ecisa ue Ralanza de residuos-solid —
ara fine (? ! Coche lérmico o de transporte de regimenes 1
P . s ade Mesa de Acero inoxidable 4
monitoreo de Dispensador con grifo capacidad 20 litros 1
generacién de Dispensador para desinfeccion de coche 1
H ST Bandeja de plastico Cs.
resid jaide plasticn.
uos solidos, Distribucién al servicio de | Vajilla de loza (plato sopero, plato de segundo, tazas, bowl para Cs

se dispondra de
una balanza en el
area de residuos
solidos

nostre, plato de entrada
Utensilios (cuchara, chacharita, tenedor, cuchillo) Cs.
Trapo de limpieza y secadores
Utensilios de servido (pinza, bocona, cucharones, etc.)
Recipiente de desinfeccion

Hospitalizacion Ginecologia-
Obstetricia

olo
o |0

Horno micreondas
Bal CrW. ! idune lid.
Lavaderos de acero quirirgico
—_ Dispensador de alcohol gel
- Dispensador de jabon liquido . -
Dispensador de papel toalla
Pediluvios

_ AEHIaNIOes o
Lockers de acero inoxidable para personal

Desinfeccion

wlwlwlw|lw|j=|=2—

(@]
®

__Vesluallo

b. Los equipos y utensilios deberan ser de acero inoxidable de facil limpieza y
desinfeccion, resistente a la corrosién y que no transmita sustancias toxicas,
olores ni sabores a los alimentos. Deben ser capaces de resistir repetidas
operaciones de limpieza y desinfeccion, debiendo mostrar superficies lisas y
estar exentos de orificios y grietas. Se prohibe el uso de material zincado o
de madera.

/ c. Los equipos del contratista deberan estar codificados y seran registrados por
/ |a Oficina de Control de Patrimonial. En el caso de que los equipos necesiten
mantenimiento preventivo o correctivo, interno o externo al hospital, deberan

ser informado a la entidad para su retiro.

6.2.2. INFRAESTRUCTURA ESTRATEGICA.

No aplica.
. aa
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6.2.3. PERSONAL.
A. PERSONAL CLAVE.

“Decenio de |a lgualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
“Afio del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia, y
de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

Para la atencién del siguiente servicio se necesitara un (1) Nutricionista

administrador, un (1) Nutricionista de Produccién y dos (2) Nutricionistas

Hospitalarios, segun detalle:

Personal clave

1
Nutricionista
administrador

Licenciado(a) en
Nutricién y/o
Nutricion y Dietética
y/o Bromatologia y
Nutricién

Responsable de la documentaciéon administrativa para el
cumplimiento del TDR.

Responsable de la ejecucién de toda la cadena alimentaria
(programacion, adquisicién, transporte, recepcion, almacenamiento,
dosificacion, produccién, distribucion, manejo de residuos y limpieza
y desinfeccion).

Realizar la supervision del mantenimiento preventivo y correctivo de
los equipos e infraestructura del servicio.

Realizar el control de calidad de los regimenes normales,
dietoterapéuticos, férmulas poliméricas y reconstituciones.

)
Nutricionista de
Produccioén

Licenciado(a) en
Nutricion y/o
Nutricién y Dietética
y/o Bromatologia y
Nutricién

Responsable operativo de la recepcién, almacenamiento,
dosificacion, produccion, distribucién, manejo de residuos y limpieza
y desinfeccion.

Supervisar y registrar el cumplimiento las Buenas Practicas de
Manipulacién de Alimentos durante la recepcién, almacenamiento,
dosificacion y produccién de los regimenes normales vy
dietoterapéuticos.

Supervisar y registrar el cumplimiento del Programa de Higiene y
Saneamiento.

(2)
Nutricionista
Hospitalario

Licenciado(a) en
Nutricién y/o
Nutricién y Dietética
y/o Bromatologia y
Nutricién

Responsable operativo del consolidado de los regimenes
normales, dietoterapéuticos, férmulas enterales y
reconstituciones de todos los servicios de atencion del paciente.
Responsable operativo del pedido de los regimenes normales,
dietoterapéuticos, férmulas enterales y reconstituciones.
Supervisar las Buenas Practicas de Manipulacién durante la
distribucién y dosificaciéon de los regimenes normales,
dietoterapéuticos, férmulas enterales y reconstituciones y su
concordancia con lo solicitado por paciente.

Coordinar con los nutricionistas de la entidad sobre la atencién de
los regimenes, féormulas poliméricas y reconstitucién que se
enviaran a los pacientes.

B. OTRO PERSONAL

Personal =

Cocinero General

Gastronomia / Arte Culinario / Cocina

S Experier
Experiencia no
menor a dos (2)
anos en puestos

similares.

Titulo de técnico profesional en

Nacional o Internacional

Cocinero Especializado

Gastronomia / Arte Culinario / Cocina

Titulo de técnico profesional en Capacitacién no
menor de 40 horas
lectivas de BPM y/o

PHS

Nacional o Internacional

Y ; Técnico de Nutricién y

Estudiante, egresado o titulado como
Técnico o Profesional en Nutricién y/o

Experiencia laboral
no menor a seis (6)

: Dietética Dietética o afines a la carrera de la meses en puestos
- salud similares.
q .
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Auxiliar de Nutricién Experiencia laboral o
Capacitacion no
Ayudantes de Cocina Experiencia laboral menor de 40 horas
lectivas de BPM y/o
Almacenero Experiencia laboral PHS
Limpieza de produccién Experiencia laboral
Personal de Linea Experiencia laboral
Limpieza de Linea Experiencia laboral
Controlador de raciones Experiencia laboral

7. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION.

7.1. OTRAS OBLIGACIONES.

7.1.1. OTRAS OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA.

7.1.1.1. SOBRE PERSONAL DE LA EMPRESA CONTRATISTA.

a. El contratista asegurara y garantizara que el personal para ejecutar la atencion

en las diferentes areas tenga empatia, valores, compromiso y vocacion de
servicio.

b. El contratista es responsable directo del personal para la prestacion del
servicio contratado, no existiendo ningun vinculo de dependencia laboral con
la entidad, y sera responsable del pago de sus remuneraciones, asi como de
todos los importes, que por el pago de tales remuneraciones pudieran
devengarse por conceptos de leyes, beneficios sociales, seguro social,
indemnizacién por tiempo de servicios, tributos creados o por crearse, etc.

c. El contratista debera entregar a la Unidad de Nutricion y Dietética, antes del
inicio de la ejecucion contractual de cada personal:

s Carné de sanidad vigente.

s Certificado de salud o afines (renovado en 6 meses laborando para el
contratista de manera continua) y debera incluir:
o Rayos X de térax.
o Examen serologico.

o Examen parasitolégico.

Certificado de no contar con « Certificado de no registrar antecedentes policiales.

antecedentes penales ni <\v—eemﬁcadfrde—no—reg15’cfar—aﬁ%eeedefﬁes—ﬁeﬁaies—

judiciales o Certificado Unico L . > y i ;

Laboral (CUL) « El nutricionista (administrador, produccion y hospitalario) del contratista
debera contar con colegiatura y habilidad vigente, sea fisico o virtual:

http://app.cnp.org.pe/sanu/externo/consultacolegiado.aspx
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d. En el caso de una falta cometida por el personal del contratista, ésta debera
sancionar y/o cambiarla debido al incumplimiento de las normas sanitarias o
disciplinarias de la entidad.

e. En el caso de cambio de personal o renuncia, el ingreso de un nuevo personal,
el contratista debera informar a la Unidad de Nutricion y Dietética y en un plazo
no menor de 72 horas debera presentar la documentacién en el punto c.,
cumpliendo el mismo perfil y experiencia.

f. La distribucién del personal del contratista debera garantizar su ingreso y
salida con un adecuado registro. La distribucién sera:

Tabla N°13. Personal, cantidad y horario para la ejecucién de actividades.

Persaonal’
Admlmstraclén

I 1 Lunes a sabado 08:00 a 16:00 horas
(no incluye domingos y feriados)

Zona de produccién de regimenes normales y dietoterapéuticos

Nutricionista de produccion 1 06:00 a 19:00 horas

Cocinero general 1 07:00 a 18:00 horas

Cocinero especializado 1 07:00 a 17:00 horas

3 05:30 a 15:30 horas

2

1

1

Nutricionista administrador

06:00 a 16:00 horas
07:00 a 17:00 horas

Ayudantes de cocina

Almacenero 06:00 a 18:00 horas
Limpieza 1 06:00 a 17:00 horas
Distribucién de regimenes normales y dietoterapéuticos

Nutricionista Hospitalario [ 1 [ 06:00 a 18:00 horas
Nutricionista Hospitalario | 1 [ 07:00 a 19:00 horas
Emergencia

Técnico de nutricion y dietética 1

Auxiliar de nutricion 1 | 05:00 8 18:00 horas
Centro Obstétrico, UCI Adultos y Pediatrico

Auxiliar de nutricion | 1 | 06:00 a 19:00 horas
Hospitalizacién Medicina

Técnico de nutricién y dietética [ 1 |

| 06:00 a 19:00 horas

Auxiliar de nutricion 1
Hospitalizacién Cirugia

Técnico de nutricién y dietética | 1 | . :
Auxiliar de nutricion [ l s

Hospitalizacién Pediatria

Técnico de nutricién y dietética [ 1 | ; \

Auxiliar de nutricién 1] G000 w1900 e
Hospitalizacién Ginecologia

Técnico de nutricién y dietética [ 1 | : :

Auxiliar de nutricién 1] EOIORER 1900 Hors

Distribucién en comedor principal

Controlador de raciones Desayuno: 06:30 a 09:00 horas
Personal de linea 3 Almuerzo: 11:00 a 16:00 horas
Limpieza de Linea y produccién Cena: 17:30 a 23:00 horas

@&

-

v ' g. El personal del contratista debera tener:

* Uniforme limpio y en buen estado.

e Cabello corto (caso de varones) o cabello recogido con malla protectora.
e Ufas limpias y cortas.

4 .
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« No usar esmaltes en ufias ni usar magquillaje.
« No usar joyas ni accesorios.

o EPP segln area de trabajo.

7.1.1.2. SOBRE EQUIPOS E INFRAESTRUCTURA DADOS EN CESION DE USO.

a. El contratista asumira el mantenimiento preventivo y correctivo, reposicion total

de los equipos e infraestructura entregadas en cesion de uso que consta en las

ACTA DE ENTREGA durante el tiempo de la ejecucion contractual. '

b. El mantenimiento a realizar se basara en la propuesta del “Plan de
Mantenimiento de la Infraestructura y bienes dados en cesion de uso”, indicado
en el item 5.8 (5.8.1), El plan de Mantenimiento debera tener la siguiente
estructura:

s Introduccion.

o Finalidad.

o Objetivos.

¢ Base legal.

« Responsable del plan de mantenimiento.

e Procedimiento para la ejecucion del plan de mantenimiento.

o Cronograma de actividades de mantenimiento de infraestructura 'y
equipamiento dados en cesion de uso y de la empresa contratista.

« Documentacion de seguimiento y control:

o Listado general para el control y seguimiento de los mantenimienfos
realizados a la infraestructura y equipamiento dados en cesion de uso y
de la empresa contratista.

o Formato de hoja de vida de la infraestructura 'y equipamiento.

c. Consideraciones para el plan de mantenimiento: )

e La infraestructura sera considerada a toda instalacion fijla que pudiera
trasladarse como los ambientes, muebles, mesones, campana extractora,
cortinas, repisa, puertas, ventanas, instalaciones eléctricas, instalaciones del
alcantarillado, instalaciones de gas, instalaciones de vapor, trampa de grasa
y similares, que sea utilizado para la produccion.

» Elequipamiento sera considerado a todo equipo eléctrico, equipo electrénico,
equipos mecanicos, equipo de generacion de frio, equipo térmico, mobiliario
administrativo, mobiliario de produccion y similares, que sea utilizado para la
produccion.

o La responsabilidad del mantenimiento esta a cargo del contratista, ademas
de llevar de forma ordenada y actualizada toda la documentacion solicitada
en el plan de mantenimiento.
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e El cronograma de actividades del Plan de Mantenimiento seréd expresado en
semanas y se describiran las actividades de mantenimiento de la
infraestructura y equipamiento en cesion de uso y del contratista.

e Elcronograma de actividades del Plan de Mantenimiento de infraestructura y
equipamiento, debe ser presentado en un formato que exponga las
actividades a realizar de manera detallada, por cada ambiente para el caso
de la infraestructura y por cada equipo en cesién de uso, asi también por cada
equipo del contratista.

e El cronograma actividades de mantenimiento debera contener la siguiente
informacioén:

o ltem.

o Nombre del equipo.

o Numero de cronograma.

o Cddigo patrimonial (equipo del hospital).

o Marca.

o Modelo.

o Serie.

o Tipo de bien.

o Ubicacién: Ambiente donde trabaja el equipo.

o Frecuencia del mantenimiento expresado en semanas.

o Numeracién de la OTM de referencia del estado en la recepcion.

o OTM final: Numeracién de la OTM de referencia del estado de la dltima
evaluacion.

o Numero de hoja de vida del equipo.

e Teniendo en cuenta el “Plan de Mantenimiento para la infraestructura y
equipamiento de los bienes dados en sesién de uso”, y su cronograma de
actividades de mantenimiento, el contratista llevara el control de las
evaluaciones o inspecciones realizadas, asi como el control de los
mantenimientos realizados, mediante la HOJA DE VIDA para la
infraestructura cedida, equipamiento cedido y su equipamiento. La
informacién de esta hoja de vida debera ser actualizada cada vez que se
realice una inspeccion o intervencién en la infraestructura y equipamiento, la
informacion de referencia para la Hoja de Vida se obtendra de la OTM,

_//' informe técnico o reporte que resulte de la intervencion y haya sido validados
por la Unidad de Nutricion y Dietética y la UICHyS. Esta hoja de vida debera
contener como minimo la siguiente informacién:

o Numeracion de hoja de vida.

\

o Nombre del equipo.
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o Codigo patrimonial.

o Marca.

o Modelo.

o Serie.

o Ubicacion: Ambiente donde trabaja el equipo. 4

o Detalle realizado en el mantenimiento que debe contener: las actividades
realizadas, repuestos cambiados, firma del representante de la empresa
contratista, representante de la Unidad de Nutricion y Dietética,
representante de la UICHyS, OMT de referencia, informe o reporte técnico
generado.

« El contratista llevara un listado general para el control y seguimiento de los
mantenimientos realizados a la infraestructura y el equipamiento en cesion
de uso y para su equipamiento, este listado contendra como minimo la
siguiente informacion:

o ltem.

o Coadigo patrimonial.

o Marca.

o Modelo.

o Serie.

o Ubicacion.

o Estado: Operativo/Inoperativo.
o OTM inicial.

« Elestado actual de la infraestructuray el equipamiento en cesion de uso, y el
equipamiento del contratista, tendra como referencia de su condicion a toda
documentacion técnica previa a la recepcién, como OMT de la UICHyYS,
informes técnicos de UICHyYS, reportes técnicos realizados por terceros y
validados por la UICHyS. Para el caso del equipamiento del contratista, esta
presentara documentacion técnica del estado de su equipamiento y sera
validado por la Unidad de Nutricion y Dietética y la UICHyS para ser aprobado
como referencia.

e Las actividades propuestas para el mantenimiento de la infraestructura y
equipamiento en cesion de uso pueden mejorar el estado actual de los bienes
que lo requieran aplicando su Plan de Mejora Continua de manera semestral
validadas antes de la intervencion y validadas después de la intervencion.

o El contratista tendra en cuenta que toda la infraestructura y equipamiento en
cesién de uso y su propio equipamiento debera ser considerado en el “Plan

de mantenimiento de la infraestructura y equipos en cesion de uso”.
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b e e
d. Procedimiento para la ejecucion del plan de mantenimiento de la infraestructura

y equipamiento:

e El contratista informara como minimo con 5 dias de anticipacién a la Unidad
de Nutricion y Dietética, el inicio de sus actividades de mantenimiento segtin
el cronograma del plan de mantenimiento, para su aprobacién, para ello
adjuntara la siguiente documentacion:

o Solicitud a la UNyD para el permiso de dar inicio de las actividades de
mantenimiento para las instalaciones o equipamiento cedido.

o Relaciéon de equipos a intervenir.

o Cronograma de actividades a ejecutar.

o Presentacién del técnico de mantenimiento responsable.

o Curriculum documentado del personal técnico de mantenimiento, titulado
a nombre de la nacién, el técnico segun el tipo de equipo puede ser:
= Técnico electronico, para equipos electronicos.

* Técnico electricista, para equipos electromecanicos e instalaciones
eléctricas.

= Técnico mecanico, para instalaciones y equipos térmicos, para equipos
mecanicos.

= Técnico de aire acondicionado y refrigeracion, para las camaras
frigorificas, equipos de ventilacion mecanica, equipos de conservacion
y congeladoras.

= Técnico civil, para instalaciones de infraestructura, sanitarias y
alcantarillado.

* Para trabajos en melamine o similares, el operario debera contar con
algun certificado de adiestramiento o certificado de trabajo.

o Pdliza de Seguro Complementario de Trabajo de Riesgo (SCTR), del
personal o personas que intervendran en el mantenimiento, se presentara
al inicio de las actividades.

e La UNyD remitir4 con 4 dias de anticipacién a la UICHyS la informacion
presentacion por el contratista para la ejecucién de las actividades de
mantenimiento, para su revisién y validacién. Posterior a ello la UNyD
confirmara a la empresa concesionaria la aprobacién o no aprobacién de la

propuesta de ejecucion de las actividades mantenimiento en un plazo no
mayor de 3 dias después de enviada la solicitud de mantenimiento del
contratista.

¢ La UNyD convocara a la UICHyS para el apoyo técnico en la supervision de
las actividades de mantenimiento programado propuestas por la empresa

= contratista.
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o De darse el caso que el contratista solicite la salida de un bien del hospital
para cumplir con las actividades de mantenimiento, debera tener la
aprobacion de la UNyD y la UICHyS, posterior a ello y se coordinara conl la
Oficina de Control Patrimonial la salida del bien.

e Toda infraestructura o equipamiento incluido en el plan de mantenimiento,
debera contar con su respectiva documentacién técnica como OTM, informes
técnicos y reportes técnicos, la cual sera revisada por la UICHyS y solo esta
la aprobara para dar por cerrado el mantenimiento programado.

o De manera mensual el contratista presentara en un informe técnico sobre los
trabajos de mantenimiento realizados durante el mes incluiréa conclusiones,
recomendaciones, certificado de garantia por los trabajos realizados, también
sera anexada la documentacién técnica que valide el mantenimiento
ejecutado, ademas adjuntara el Listado general para el control y seguimiento
de los mantenimientos realizados y las respectivas hojas de vida.

o La UNyD remitira la documentacion técnica generada por el mantenimiento
ejecutado a la UICHyS para su revision, la UICHyS devolvera la
documentacién con informe técnico, resumiendo e indicando la veracidad de
que lo presentado se ajusta a lo verificado en la supervision.

e Con respecto a la garantia por los trabajos de mantenimiento realizados, el
contratista deberéa asegurar una garantia por lo menos de 3 meses por los
trabajos realizados.

e En caso de detectar alguna infraestructura, equipamiento de la entidad o
equipo del contratista, que este dafiado, en mal funcionamiento o inoperativo,
se proceder4 a levantar una OTM por parte de la UICHyS, y sera entregado
en copia simple a la UNyD para reportar al contratista, este tendra un plazo
de 5 dias para ejecutar la reparacion de la infraestructura o el equipamiento
del hospital.

« Silainfraestructura o equipamiento observado acarreara riesgo al personal a
criterio de la UNyD y UICHyYS, se dejara de usar. Aun asi, el contratista debera
seguir llevando el control y seguimiento del equipo, luego de ser operativizado
debera actualizarse su cronograma de actividades de mantenimiento
correspondiente.

e Con respecto a la reposicion de equipos no recuperables por pérdida o
inoperatividad, la empresa contratista devolvera un equipo nuevo que como
minimo debera tener las especificaciones técnicas del equipo original. El

g equipo antes de ser aprobado como reposicion, debera ser propuesto a. la
UNyD mediante documento y esta a su vez debera realizar la consulta a la
UICHYyS para validar dicha propuesta.
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¢ Los casos que puedan presentarse durante la gestién del mantenimiento de
los equipos e infraestructura que no estén contemplados en este apartado,
sera coordinados y resueltos directamente con la UNyD y UICHyS.
El contratista debera acondicionar la infraestructura existente con el fin de poder
desarrollar sus actividades, aplicando el Plan de Mejora Continua de manera
semestral del ambiente fisico asignado e identificando los peligros y puntos
criticos de control. Del mismo modo deberé aplicar el Plan de Mejora Continua
de manera semestral al equipamiento en cesién de uso y propio, no debe permitir
que su personal trabaje bajo condiciones de riesgo
El contratista se hara responsable de los dafios, pérdidas y/o sustracciones de
los equipos e infraestructura, en cesién de uso, que pudiera ocasionar el
personal del contratista, asi como de la reparacion de los equipos e
infraestructura que sufran deterioro o dafos por mala practica durante la

ejecucion contractual.

. Al finalizar sus actividades, el contratista devolvera la infraestructura y el

equipamiento a través de un ACTA DE DEVOLUCION, el estado de devolucion
de toda la infraestructura y el equipamiento en sesién de uso sera operativo, en
mejores condiciones de como se entreg6 y registrd de la “Primera Acta de
Entrega”. Las condiciones de entrega seran verificadas por la Oficina de Control
Patrimonial, Unidad de Ingenieria Clinica Hospitalaria y Servicios y la Unidad de
Nutricién y Dietética. Si en el término de quince (15) dias calendarios de
finalizado la ejecucion contractual, no se hubiera realizado la reparacion,
devolucién o reemplazo de la infraestructura y equipamiento que estuvo en
cesion de uso, la entidad realizara una evaluacion técnica sobre las condiciones
de entrega de la infraestructura y equipos en sesién de uso, y planteara las
actividades para la reparacion de los bienes afectados, considerando toda la
documentacién generada durante la ejecucién contractual, valorizara las
actividades de reparacion y aplicara el descuento respectivo al pago de la ultima
conformidad o a la garantia al contratista, el valor de |a reparacion o reemplazo
del equipo o infraestructura, sera el de vigencia en el mercado y puesto en
conocimiento al contratista.

SOBRE SERVICIOS BASICOS.

a. El contratista sera responsable del gasto de suministro de electricidad,
agua potable, vapor, disposicién de residuos comunes, gas natural. Dicho
gasto sera de pago mensual (en la conformidad de servicios) y su monto
sera definido por la UICHyS. El costo referencial estimado por UICHyS

es:
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v B
o Costo estimado mensual de energia eléctrica: S/ 7,164 soles.
s Costo estimado mensual de agua potable: S/ 3,505 soles.
e Costo estimado mensual de transporte de residuos sélidos: S/ 6,000
soles.
s Costo estimado mensual de vapor: S/ 1,380 soles.

b. El contratista instalara los medidores que independicen sus consumos de
servicios indicados en el punto (a), como: energia eléctrica y agua
potable. Estos trabajos de adecuacién y acondicionamiento deberan ser
asumido por el contratista y de manera particular, previa solicitud y
aprobacion por la entidad.

c. La Entidad cuenta con instalaciones de Gas Natural hasta la cocina, y
cuenta con medidores para el registro del consumo. El contratista debera
usar este combustible y para ello debera realizar las conexiones desde
ese un punto habilitado hasta sus equipos. Esta adecuaciony conexic’ml la
realizara con un personal especializado, usando materiales adecuados.
Debe considerar que esta adecuacion y conexion estara bajo su
responsabilidad.

d. Si el contratista requiere del servicio de internet, el costo estimado por
computadora es de S/ 70.00 soles o segun informe de la Unidad de
Tecnologias de la Informacion. Tener en cuenta que el acceso de internet
por ser institucional cuenta con politicas de seguridad que es aplicado a

cada equipo informatico.

7.1.2. RECURSOS Y FACILIDADES A SER PROVISTOS POR LA ENTIDAD.

La entidad dara en cesion de uso los siguientes equipos e infraestructura:

Tabla N°14: Equipos e infraestructura que se daran en cesion de uso

\« Cédigos'de Otros

— . barras | cédiges Descripcion delbien = s ‘Marca . Ubicaclion

||l Estado’
746451860013 9570 MESA DE METAL Y MELAMINA |  METAX ‘

Operativo

746451860011 9417 MESA DE METAL Y MELAMINA METAX ANy, [Operativa
746437790077 9295 MESA DE METAL Y MELAMINA METAX Operativo
‘ W
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746481870194 sic SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870859 SIC SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870894 SIC SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870312 SIC SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746460980003 9625 MODULO DE MELAMINA METAX Operativo
746460980002 9626 MODULO DE MELAMINA METAX Operativo
746403890024 9415 ARCHIVADOR DE METAL METAX Operativo
112287620005 |  S/c VERUCARRR BLECTRIDAPARA SM Operativo
602206720003 9571 BALANZA DE PLATAFORMA DE 500 KG | HENKEL RECEPCION Operativo
746481870287 9126 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
CONTENEDOR DE POLIETILENO :
676436640009 9414 (MAYOR A 1/4 UIT) DURAPLAST Operativo
746451860012 SiC MESA DE METAL Y MELAMINA METAX Operativo
REFRIGERADORA CONSERVADORA ¢
112261880003 6138 BE MEDICAMENTES VERTICAL BA0 | CIMMSA Operativo
CONTENEDOR DE POLIETILENO :
676436640032 9572 MAYOR A 174 UIT) DURAPLAST Operativo
. CONTENEDOR DE POLIETILENO ;
676436640044 9573 (MAYOR A 1/4 UIT) DURAPLAST Operativo
676436640035 sic CONTENEDOR DE POLIETILENO DURAPLAST Operativo
(MAYOR A 1/4 UIT) ALMACEN NO
e 7 ANAQUEL DE Qﬁgﬁg SINOXIDABLE 4 = PERECIBLES 1 p—
e e ANAQUEL DE Sﬁ/ﬁg SINOXIDABLE ] ETAK Po——
“sic s ANAQUEL DE Q.‘\:/%Tg SINOXIDABLE 3 T p——
Py = ANAQUEL DE ﬁﬁﬁ? SINOXIDABLE 4 T ET——
ANAQUEL DE ACERO INOXIDABLE 4 -
S/C S/IC NIVELES METAX Operativo
: sIC SIC EXTINTOR (882225250133) ABOFIRE Operativo
SIC siC EXTINTOR (882225250134) ABOFIRE Operativo
SIC SIC TARIMA DE COLOR NEGRO SIM Operativo
p ANAQUEL DE ACERO INOXIDABLE 4 ALMACEN NO )
S/IC S/IC NIVELES METAX PERECIBLES 2 Operativo
sic s/c TARIMA DE COLOR AZUL SM ‘Léé’é?«‘e’s?E Operativo
EQUIPO AIRE ACONDICIONADO :
S/IC 3639 EVAPORADORA BOHN Operativo
ANAQUEL DE ACERO INOXIDABLE 4 ;
S/IC S/IC NIVELES METAX CAMARAS DE Operativo
ESTANTE METALICO DE 5 NIVELES + 1 CONSERVACION :
. S/IC S/IC COLUMNA METAX (PESCADOS) Operativo
ESTANTE METALICO DE 5 NIVELES + 3 :
S/IC S/IC COLUMNAS METAX Operativo
EQUIPO AIRE ACONDICIONADO .
S/IC 3640 EVAPORADORA BOHN Operativo
CAMARAS DE
sic sic ANAQUEL DE Qﬁ/ﬁgs"“ox'DABLE 4 METAX CONSERVACION | Operativo
ANAQUEL DE ACE AEASIES)
R
. sic sic R E NPRIDABLER: | wevay Operativo
CAMARAS DE
1P
sic 3641 EQu L ChARD BOHN CONSERVACION | Operativo
(VERDURAS)
E CAMARAS DE
sic 3642 QU'Pogﬁgggfgg'&o"‘ADO BOHN CONSERVACION | Operativo
ANAQUEL D (CARNES)
EL DE ACERO INOXIDABLE 4 :
S/IC S/IC NIVELES METAX ELABORACION Operativo
: MAQUINA INDUSTRIAL PELADORA DE PREVIA -
322276730001 et HAMFOR Operativo
e sic ANAQUEL DE ACERO INOXIDABLE 4 —— T
NIVELES ELABORACION s
SIC 3628 MARMITA DE VAPOR DE 30Lt, INGEVAP INTERMEDIA Operativo
sIC 3629 MARMITA DE VAPOR DE 40Lt. INGEVAP Operativo
. o Con ad, \“ /)
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e 3630 MARMITA DE VAPOR DE 50Lt. INGEVAP Operativo
s/c 3631 bk s INGEVAP Operativo
sic 3632 RRENIRS Sy WEELRLE INGEVAP Operativo
sic 3633 A i INGEVAP Operativo
siC 3634 R et s INGEVAP Operativo

322265900002 9440 LICUADORA INDUSTRIAL SKYMSEN Operativo

322265900001 5441 LICUADORA INDUSTRIAL SKYMSEN Operativo

322257950001 9612 HORNO ELECTRICO CONVOTHERN Operativo

CAMPANA EXTRACTORA (HORNO :
s/IC S/IC ELECTRICO) SIM Operativo

322218180002 9613 COCINA DE PERSONAL A GAS LABINOX Operativo

322218180001 9618 COCINA DE PERSONAL A GAS LABINOX Operativo

322291830001 9648 SARTEN VOLCABLE BERJAYA Operativo

322291830002 9649 SARTEN VOLCABLE BERJAYA Operativo
sic Sic CAMPANA EXTRACTORA (GRANDE) SIM Operativo
SIC SIC CAMPANA EXTRACTORA (PEQUENA) SIM Operativo
siC SIC ~ EXTINTOR (662225250135) S Operativo

CONTENEDOR DE POLIETILENO :
S/IC SiC (MAYOR A 1/4 UIT) DURAPLAST Operativo

CONTENEDOR DE POLIETILENO :
S/IC SIC (MAYOR A 1/4 UIT) REY Operativo

746450680011 9864 MESA DE METAL METAX Operativo

746450680008 9616 MESA DE METAL METAX Operativo

746450680012 9617 MESA DE METAL METAX Operativo

746450680010 9614 MESA DE METAL METAX Operativo

746450680009 6122 MESA DE METAL METAX Operativo

322264140001 9438 LICUADORA ELECTRICA WARING Operativo

322264140003 9274 LICUADORA ELECTRICA WARING Operativo

322264140004 9275 LICUADORA ELECTRICA WARING Operativo

322200500001 9272 BATIDORA ELECTRICA OSTER ELABORACION FINAL Mgierativo

322200500002 9273 BATIDORA ELECTRICA OSTER Operativo

322288890001 9585 PROCESADOR DE ALIMENTOS il Operativo

322288890002 9575 PROCESADOR DE ALIMENTOS el Operativo

322288890003 9574 PROCESADOR DE ALIMENTOS bl Operativo

322288890004 9562 PROCESADOR DE ALIMENTOS ol Operativo

676436640153 4737 CONTENEDOR DE POLIETILENO REY Operativo

(MAYOR A 1/4 UIT) o

CONTENEDOR DE POLIETILENO .
676436640047 9623 R A D REY Operativo

COCHE TRANSPORTADOR DE '.
536442380001 9560 ALIMENTO METAX Operativo

COCHE TRANSPORTADOR DE ;
536442380002 9446 TALMENTO METAX Operativo

COCHE TRANSPORTADOR DE ESTACIONAMIENTO ;
, 536442380003 9620 ALMENT METAX = Dol Operativo

/ COCHE TRANSPORTADOR DE - A
j 536442380004 9643 O | METAX Operativo.

COCHE TRANSPORTADOR DE .
536442380005 | 9867 ALIMENTO MI{TAX Operativo

COCHE TRANSPORTADOR DE A
536442380006 9561 ALIMENTO METAX Operativo

COGHE TRANSPORTADOR DE :
536442380007 9564 g METAX Operativo

COCHE TRANSPORTADOR DE ESTACIONAMIENTO- ,
536442380008 9562 j il METAX i Operativo

3 COCHE TRANSPORTADOR DE .
536442380009 9621 NG ERMISOS METAX Operativo

COCHE TRANSPORTADOR DE ;
536442380010 9420 ALIMENTO (TERMICOS) METAX Operativo

W\
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COCHE TRANSPORTADOR DE i
536442380011 9588 ALIMENTO (TERMICGS) METAX Operativo
COCHE TRANSPORTADOR DE g
536442380012 9298 ALIMENTO (TERMICOS) METAX Operativo
COCHE TRANSPORTADOR DE )
536442380013 9630 ALIMENTO (TERMICOS) METAX Operativo
COCHE TRANSPORTADOR DE "
536442380014 9875 ALIMENTO (TERMICOS) METAX Operativo
’ COCHE TRANSPORTADOR DE :
.| 536442380015 9419 ALIMENTO (TERMICOS) METAX Operativo
COCHE TRANSPORTADOR DE ;
536442380016 9559 ALIMENTO (TERMICOS) METAX Operativo
COCHE TRANSPORTADOR DE 3
536442380017 9624 ALIMENTO (TERMICOS) METAX Operativo
COCHE TRANSPORTADOR DE ;
536442380018 9861 ALIMENTO (TERMICOS) METAX Operativo
322262380001 9615 LAVADORA DE VAJILLA HOBART D'ST’:E:S%%'XF ARA | Operativo
112263860011 9744 REFRIGERADORA CIMMSA UNIDAD Dg Operativo
322260610012 | 9863 HORNO MICROONDAS SAMSUNG e N [operativo
602206400006 9632 BALANZA DE 30KG HENKEL MEDICINA Operativo
UNIDAD Dg
DISTRIBUCION i
322260610002 9338 HORNO MICROONDAS SAMSUNG PERIFERICA - Operativo
CIRUGIA
112263860012 9626 REFRIGERADORA CIMMSA UNIDAD DE Operativo
DISTRIBUCION i
PERIFERICA - :
322260610011 9640 HORNO MICROONDAS SAMSUNG PEDIATRIA Operativo
322260610007 9424 HORNO MICROONDAS SAMSUNG UNIDAD DE Operativo
DISTRIBUCION
PERIFERICA - i
602206400007 9862 BALANZA DE 30KG HENKEL GINECOLOGIA Operativo
ANAQUEL DE ACERO INOXIDABLE 4 ?
S/IC SIC NIVELES METAX Operativo
REFRIGERADORA ELECTRICA )
112263860004 4653 DOMESTICA CIMMSA Operativo
746472380059 9299 PERCHERO METALICO METAX éﬁ?&%ﬁ% Operativo
COCHE TRANSPORTADOR DE .
536442380013 9630 ALIMENTO METAX Operativo
676464330385 9300 TACHO DE METAL (MAYOR A 1/4 UIT) METAX Operativo
532260470021 9635 ESTERILIZADOR SERCON Operativo
675051100001 9442 | MAQUINA LIMPIADORA DE IMPUREZAS | KARCHER Operativo
676436640025 CONTENEDOR DE: POLIETILENO REY ELIMINACION DE | Operativo
(MAYOR A 1/4 UIT) RESIDUOS
CONTENEDOR DE POLIETILENO :
676436640152 4738 (MAYOR A 1/4 UIT) REY Operativo
602206160006 9872 BALANZA (OTRAS) HENKEL Operativo
602206160002 9873 BALANZA (OTRAS) HENKEL Operativo
602206340009 9434 BALANZA ANALITICA RADWAG Operativo
602206340007 9435 BALANZA ANALITICA RADWAG Operativo
602206340010 9436 BALANZA ANALITICA RADWAG OTROS EQUIFSS Operativo
602206340006 9437 BALANZA ANALITICA RADWAG Operativo
602206340008 9439 BALANZA ANALITICA RADWAG Operativo
602206340008 9439 BALANZA ANALITICA RADWAG Operativo
675002350001 9444 BATIDORA INDUSTRIAL GLOBE Operativo
322225250012 6918 COCINA DE PERSONAL ELECTRICA PRACTIKA Operativo
322225250014 9428 COCINA DE PERSONAL ELECTRICA PRACTIKA Operativo
322276660001 9339 | MAQUINA EXPE'}%?ESRA DE BEBIDAS BOXA Operativo
| 322276660002 9340 | MAQUINAEXP i — BOXA OTROS EQUIPOS | Operativo
746409650001 9421 ATRIL DE METAL METAX Operativo
CONTENEDOR DE POLIETILENO A
. 676436640048 7360 (MAYOR A 1/4 UIT) DURAPLAST Operativo
= Voo CONTENEDOR DE POLIETILENO )
| 676436640102 7361 “(MAYORA 1/4 UIT) DURAPLAST Operativo
X Y
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B Villa B Salvador de |a conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho
CONTENEDOR DE POLIETILENO .
676436640045 7362 Ay DR 1A \IT) DURAPLAST Operativo
CONTENEDOR DE POLIETILENO :
676436640036 7383 AAYOR A /4 UIT) DURAPLAST Operativo
676436640049 7388 comsgﬂrzgc&aa»;gag ILEND DURAPLAST Operativo
676436640034 7389 CONTE&E@%’E%%ZO&:%T R DURAPLAST - | Operativo
676436640013 9869 CONTE&?%%?&ET&:? ILENS DURAPLAST Operativo
676436640152 4738 CONTE(':AEA%%TQZT‘&LJ:%T ILENO REY Operativo
676436640033 7310 CONTE(';‘AEADY%RR?\E&OL']:%T ILENG METAX Operativo
676436640035 7311 CONTE(’;\'AEA%%F;S’\EJ‘?S:%T ILENG DURAPLAST Operativo
REFRIGERADORA ELECTRICA s
112263860003 4665 eIy CIMMSA Operativo
322260610004 5426 HORNO MICROONDAS SAMSUMG Operativo
952285860051 900 | TELEVISOR LED G Operativo
952285860050 9301 | TELEVISOR LED G Operativo
676454340023 %01 | RACK (OTROS) MUNDIRACKS Operativo
676454340022 9402 | RACK (OTROS) MUNDIRACKS Operativo
112287620013 9335 l VENT‘LADO'frE(L:E%TR'CO PARA SODIMAC Operativo
112287620012 9369 | VENT'LADoﬁgéE{%TR'CO RARA SODIMAC Operativo
112287620010 9403 VENT'LADOF}EEE%TR‘CO PARA SODIMAC Operativo
112287620009 9404 VENT"‘ADORTE(L:E%TR'CO PARA SODIMAC Operativo
112287620006 9405 VENT'LADORTSEE%TR’CO PARA SODIMAC Operativo
112287620008 | 9406 MEHLRECREL L SIS B SODIMAC Operativo |
112287620007 9407 VENT"—ADOF%E?OTR'CO PARA SODIMAC Operativo
VENTILADOR ELECTRICO PARA COMEDOR »
112287620011 9552 = SODIMAC COMEDOR | operativo |
252285360004 9408 SECADORA DE MANOS WORLDDRYER Operativo
252285360002 9409 SECADORA DE MANOS WORLDDRYER Operativo
746450560016 9371 MESA DE MELAMINA METAX - [Operativo
746450560010 | 9144 MESA DE MELAMINA METAX | Operativo
746450560023 | 9149 MESA DE MELAMINA METAX Operativo |
746450560019 9147 MESA DE MELAMINA  METAX Operativo.
| 746450560009 | 9334 MESA DE MELAMINA METAX “Operativo.
746450560012 5405 MESA DE MELAMINA METAX Operdtivo |
746450560026 9143 MESA DE MELAMINA METAX Operativo
746450560018 9324 | MESA DE MELAMINA METAX _[Operativo
746450560022 9372 | MESA DE MELAMINA METAX Operativo
746450560025 9375 MESA DE MELAMINA METAX Operativo
746450560017 9370 B MESA DE MELAMINA METAX Operativo
) 746450560020 9392 MESA DE MELAMINA METAX Operativo
/’ 746450560003 9326 MESA DE MELAMINA | mETAX Operativo
| 746450560004 9150 MESA DE MELAMINA METAX Operativo
746450560008 9141 MESA DE MELAMINA METAX Operativo |
| 746450560028 9140 MESA DE MELAMINA METAX | " [ Operativo
746450560005 9146 MESA DE MELAMINA METAX Operativo
746450560021 6077 MESA DE MELAMINA METAX Operativo
746450560024 9373 MESA DE MELAMINA METAX Operativo
746450560029 9142 MESA DE MELAMINA METAX Operativo
746450560014 9374 MESA DE MELAMINA METAX ggmi’fp‘?& Operativo
" 746450560015 9325 MESA DE MELAMINA METAX Operativo
‘ 746450560030 9327 MESA DE MELAMINA METAX - [Operativo
746481870915 9136 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870173 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
. W
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746481870893 9367 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870142 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870858 9397 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870275 9360 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870923 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870896 9579 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870270 9352 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870167 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870911 9396 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870875 6065 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
" | 746481870286 9132 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870907 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870919 9381 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870883 9386 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870879 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870274 9385 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870279 9387 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870912 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870913 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870895 9332 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870164 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870294 6084 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870308 9120 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870884 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870093 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870905 9119 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870920 9376 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870281 9346 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870924 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870906 9364 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870890 6074 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870065 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870876 9363 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870853 9148 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870268 9331 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870892 9368 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870344 9354 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870295 9329 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746450560030 9327 MESA DE MELAMINA METAX Operativo
746481870927 9323 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870860 9382 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870886 9123 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870854 9342 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870910 9138 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870932 9644 SILLA FIJA DE METAL METAX SOMERIR G Ozerativo
746481870290 9356 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870877 9358 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870867 9124 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870168 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870863 9280 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870873 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870872 9398 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870901 9344 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
¢ 746481870271 9328 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870856 SILLA FIJA DE METAL METAX COMEDOR CARPA | Operativo
746481870918 9139 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
746481870273 9377 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
= \ 746481870868 9128 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
| 746481870898 9359 SILLA FIJA DE METAL METAX Operativo
.t
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES
- -MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PA
PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SE&:DASI;EQJ)ESU;

PERIODO DE 12 MESES

Hospital de Emergencias
Villa €1 Salvador

9120 |

SILLA FIJA DE METAL

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
“Afio del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia, ¥
de |a conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

Operativo

9647

746481870276 |
746481870891 |

746481870283
746481870922
746481870885 | 9388
746481870888 9399
746481870158
746481870878

9351

SILLA FIJA DE MET,

SILLA FIJA DE METAL
SILLA FIJA DE METAL
SILLA FIJA DE METAL
SILLA FIJA DE METAL
SILLA FIJA DE METAL
SILLA FIJA DE METAL

- | Operativo
Operativo

Operativo

Operativo

Operativo

AL

746481870303
746481870337

SILLA FIJA DE MET,
SILLA FIJA DE MET.

.

AL
AL

METAX

746481870315
746481870313
746481870035
746472380060 |

SILLA FIJA DE MET

SILLA FIJA DE MET

SILLA FIJA DE METAL

PERCHERO METALICO
BANCA DE MADERA

AL Operativo
Operativo
Operativo
Operativo

Operélivo

AL

sic BANCA DE MADERA SIM b 10

SECADORA DE MANOS RIVELSA E

676464330065 TACHO DE METAL (MAYOR A 1/4 UIT)
746472380062 9557 PERCHERO METALICO Operativo
746472380061 ] 9558 PERCHERO METALICO Operativo

sic " BANCA DE MADERA VESTUARIOS -

BANCA DE MADERA MUJERES

252285360003
676464330116

SECADORA DE MANOS
TACHO DE METAL (MAYOR A 1/4 UIT)

RIVELSA

Operativo

-

7.2. ADELANTOS.

No aplica.

SUBCONTRATACION.

No aplica.

7.3.

7.4. CONFIDENCIALIDAD.

El contratista debera reservar de manera absoluta la informacion institucional que

tenga acceso y que se encuentre relacionada con la prestacion, quedando prohibido

revelar dicha informacion a terceros o qu

7.5. PROPIEDAD INTELECTUAL.

La entidad tendréa todos los derechos

e el contratista utilice para beneficio propio.

de propiedad intelectual de la informacion

generada durante la ejecucion del servicio.

7.6. MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL.

a. La Unidad de Nutricion y Dietética supervisara la ejecucion del servicio de manera

diaria de todo el
referencia.
b. La Unidad de Inteligencia Sanitaria

c. El contratista esta sujeta a supervisio

procedimiento y puntos de cumplimiento de los términos de

realizara supervisiones a la ejecucion del

servicio, en materia de su competencia.

competentes como DIRIS, DIGESA, entre otros.
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR i \
CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y

PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN
PERIODO DE 12 MESES

ks “Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
9'\ PERU | Minlsterio Hospital de Emergencias “Afo del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia, y
y de Salud Villa El Salvador de la conmemoracidn de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

d. Para las supervisiones o inspecciones, el nutricionista del contratista debera estar

28

presente junto con el personal de la Unidad de Nutricién y Dietética y/o de la Unidad
de Inteligencia Sanitaria.

e. El contratista debera implementar un Libro de Quejas y/o Reclamaciones y debera
ubicarse en un lugar visible en el Comedor Principal (personal) y en su oficina para
la atencién de pacientes, la cual el contratista debera resolverlas e informar de
manera mensual a la Unidad de Nutricion y Dietética.

f. Ante un incumplimiento en la calidad o inocuidad en algin punto de la cadena
alimentaria o incumplimiento de los términos de referencia, el personal de la Unidad
de Nutricién y Dietética, como nutricionista y/o supervisor, levantaran un formato
para registrar las incidencias y al finalizar, el personal del contratista deberé firmarlo
y en caso de negarse, se procedera con el registro.

g. El contratista debera implementar una encuesta fisica o digital trimestral sobre la
satisfaccion de los regimenes normales o dietoterapéuticos y debera informar a la
Unidad de Nutricion y Dietética.

h. El contratista debera realizar dentro de los primeros 3 meses del inicio de la
ejecucion contractual, cuatro (4) tipos de examenes microbiolégicos: de superficies
vivas, de superficies inertes de, superficies de equipos y de alimentos (se realizara
segln procedimiento de la guia técnica para el anélisis microbiolégico de superficies
en contacto con alimentos y bebidas), la cual sera realizado en un laboratorio
acreditado por INACAL; luego de ello, se realizara cada 6 meses un nuevo examen
de los cuatro tipos de muestras. Para ello, el contratista debera comunicar con
anticipacion en un plazo no menor de diez (10) dias habiles para su ejecucion, la
cualla Unidad de Nutricion y Dietética y la Unidad de Inteligencia Sanitaria y personal
del contratista deberan estar presentes, con el motivo de supervisar y seleccionar
las superficies, equipos, y alimentos a muestrear. En caso, que este examen sea
realizado por la entidad u otra institucién, el contratista debera realizar una
contramuestra para su respaldo.

i. Con referente a la contramuestra, el contratista tendra una guia socializada a la
Unidad de Nutricién y Dietética sobre los procedimientos a realizar, en esta actividad.
La contramuestra se realizara en presencia de la Unidad de Nutricion y Dietética y
la Unidad de Inteligencia Sanitaria y personal del contratista.

Areas que coordinan con la empresa contratista del servicio:

o Unidad de Nutricién y Dietética.

o Servicio de Apoyo al Tratamiento.
o Departamento de Atencién de Apoyo al Diagnéstico y Tratamiento.
o Unidad de Logistica.
= .
o Oficina de Administracion.
-
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR
CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y

PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN
PERIODO DE 12 MESES

“Decenio de |a lgualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
“Afo del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia, y

B Hospital de Emergencia 2 . g o

Bl Villa £ Salvador de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho

7.7. CONFORMIDAD DE LA PRESTACION.

La Unidad de Nutricion y Dietética, previo Visto Bueno del Servicio del Apoyo al

Tratamiento, emitira la conformidad del servicio al finalizar la atencion del servicio
otorgado bajo los siguientes documentos:

s Lista de programacion de regimenes normales a personal.

e Formatos de atencion nutricional de atencion regimenes normales,

dietoterapéuticos a pacientes.

7.8. FORMA DE PAGO.

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en

pagos parciales de forma mensual.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los
diez (10) dias calendarios siguientes a la conformidad de los servicios, siempre que se
verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello.

La conformidad sera emitida por la Unidad de Nutricion y Dietética en un plazo maximo
de siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera efectuar pruebas que
permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, bajo responsabilidad del funcionario

que debe emitir la conformidad.

7.9. FORMULA DE REAJUSTE.

No aplica.

7.10. OTRAS PENALIDADES.
a. Ante un evento adverso, el/la nutricionista y/o supervisor de la entidad, empleara
el FORMATO DE REGISTRO DE EVENTO ADVERSO donde describira el

evento adverso y el/la nutricionista del contratista debera verificar, firmar y sellar

este formato, en caso de negarse o no estar presente, se continuara con ‘el
procedimiento, adjuntando foto o video del evento adverso.

b. Los eventos adversos seran subsanables en un plazo no mayor de 10 dias
calendarios o determinado por el/la nutricionista y/o supervisor de la entidad
dependiendo de la gravedad, este debera corroborar en el mismo formato si el
evento fue subsanado o no. En el caso que el evento adverso no fuera
subsanado o se repita el mismo evento adverso durante dicho plazo, se aplicara
la penalidad correspondiente.

c. En el caso que un mismo evento adverso subsanado se reitera dentro de los 10
dias calendarios posterior a la subsanacion, se empleara el FORMATO DE
REGISTRO DE EVENTO ADVERSO y se aplicara la penalidad correspondiente.

\\”//

.\
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR i
CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y
PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN

PERIODO DE 12 MESES

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”

d

Hospital de Emergencias
* Villa €1 Salvador

Evento adverso

“Afio del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia, y
de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

Penalidad
{UIT).

No presentar en los plazos establecidos de alguno de los siguientes
documentos: Manual de BPM, Manual de PHS, Lista de
Proveedores y Cronograma de Recepcién de Materias Primas e Leve
Insumos, Protocolo de Medidas de Bioseguridad y de Seguridad en (Subsanable) 0.1UIT
Documentacién el Trabajo, Plan de Mantenimiento Preventivo y Correctivo de
Infraestructura y Equipos, Plan de Contingencia o Cronograma de
Capacitacién Anual.
Incumplimiento de la aplicacién de los formatos de Manual de BPM Leve 0.1 UIT
y PHS (Subsanable) e
Presentacion parcial o fuera de los plazos establecidos de la Ceve
Programacién Mensual de Regimenes Normales y (Subsanable) 0.1UIT
Dietoterapéuticos.
Incumplimiento o modificacién o alteracion de la Programacién Leve 0.1 UIT
Mensual de Regimenes Normales y Dietoterapéuticos. (Subsanable) Y
Programacién Presentacion parcial o fuera de los plazos establecidos de la leve
programacién diaria o dosificacién diaria o composicién nutricional (Subsanable) 0.1UIT
diaria de los regimenes normales y dietoterapéuticos
Incongruencia de la programacién diaria o dosificacién diaria o Levi
composicién nutricional diaria de los regimenes normales y (Subsanable) 0.1UIT
dietoterapéuticos
Transporte inadecuado de materias primas o insumos como
temperatura mayor a 5°C en productos refrigerados o falta de Moderada
limpieza o contacto directo de alimentos con la superficie del (Subsanable) 0.1uUIT
Transporte vehiculo o que se transporte en el mismo vehiculo productos
perecibles y no perecibles o productos de limpieza
El transportista de alimentos no cuenta con alguno de estos L:eve
implementos: cofia o chaqueta o pantalén de color claro limpio, (Subsanable) 0.1 UIT
mascarilla o guantes para el contacto directo con los alimentos.
No contar con materiales o equipos para realizar el control de Leia
Recepcion calidad durante la recepcién las materias primas e insumos como (Subsanable) 0.1 UIT
g balanza, parihuela o termémetro,
Almacenamiento de materias primas o insumos sin autorizacion por Moderada 0.25UIT
parte del personal de la Unidad de Nutricién y Dietética. (Subsanable) :
Materias primas o insumos que no cuentan con rétulo de fecha de Leve 0.1 UIT
trasvase o fecha de vencimiento. (Subsanable) 3
Las materias primas o insumos no cuentan con kardex visible o no
estan registrados alguno de los siguientes items: nombre, marca, ve 01 UIT
registro sanitario, fecha de ingreso, fecha de salida, cantidad de (Subsanable) .
ingreso, saldo, responsable de almacén.
Las materias primas o insumos o alimentos procesados fuera de su Moderada 0.25UIT
érea o0 equipo de almacenamiento correspondiente. (Subsanable) .
El almacenero no cuenta con alguno de estos implementos: cofia,
Almacenamiento mascarilla, chaqueta, pantalén, guantes descartables para Leve 01 UIT
manipular alimentos, botas de jebe, faja, chaqueta o abrigo o (Subsanable) 2
guantes para ingreso a cdmaras de conservacion.
Almacenar materias primas o insumos con senales visibles de Moderada
defectos en sus envases o envolturas o mal cierre o deteriorados, s g o bl 0.25UIT
rotos, oxidados, dafados, adulterados o vencidos. (Subsanable)
Almacén de alimentos perecibles (camaras de conservacion) o no
perecibles con signos de falta de limpieza u orden, anaqueles no Moderada 0.25UIT
sectorizados o materias primas o insumos en contacto directo con el (Subsanable) 5
piso.
Falta de higiene en los equipos o materiales de transporte de Moderada 0.25 UIT
materias primas o insumos del almacén. (Subsanable) it
y 3 Falta de higiene o inadecuada manipulacién de alimentos al Leve
Hoe momento del pesado de las materias primas o insumos. (Subsanable) oA
Personal no cuentan con alguno de estos implementos: cofia,
mascarilla, chaqueta, pantalén, guantes descartables para
‘ manipular alimentos, guantes anticalor, guantes anticorte, botas de Lie 0.1uIT
jebes, mandil de marroquin (ayudante de cocina), mandil de tela (Subsanable)
(cocinero), mandil anticalor (cocinero).
Puntos de higienizacién o lavado de manos que no cuentan con
Produccién de algun implemento: jabén liquido, alcohol gel, papel toalla, tacho con Moderada 0.25 UIT
(sgiinensh dal, infografia de lavado d (Subsanable)
pormales y No cuenta cF::en Io; regi%ientaesey zzfa;erlesg:aa?:éra residuos Moderada
FTTY; dletslorpéutioon comunes (de acuerdo al item 5.3.7). (Subsanable) o2suIr
/e : st . 9 Grave
: },, | El personal de limpieza manipula alimentos. (Subsanable 0.5UIT
[ . é_ Las tablas de picar no son de acrilico 0 no son exclusivos para cada
tipo de alimento o su uso no es diferenciado de los alimentos crudos Moderada 0.25UIT
. 0 cocidos o no son utilizados adecuadamente. (Subsanable)
T
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y

PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVAD
PERIODO DE 12 MESES OR POR UN

“Decenio de la |gualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
“Afio del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia, y
Hospital de Emergencias i Y 7 2
Villa €1 Salvador de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho

Los cuchillos no son exclusivos para cada tipo de alimentos o su Moderada 025 UIT
uso no es diferenciado de los alimentos crudos o cocidos. (Subsanable) ;
Los trapos de limpieza no son exclusivos para la actividad realizada Leve 0.1 UIT
o no estan diferenciados por colores. (Subsanable) i
Las preparaciones basadas en ingredientes crudos o cocidos Leve
perecibles de consumo directo no se encuentran en refrigeracion (Subsanable) 0.1UIT
| (menora5°C) hasta el momento de su distribucion.
Liberacion de preparaciones de los regimenes normales o Moderada 0.25UIT
dietoterapéuticos sin aprobacién del area usuaria. (Subsanable) -
El técnico de nutricion y dietética o auxiliar de nutricién no cuentan
con alguno de estos implementos: cofia, mascarilla, chaquetay
pantalén, guantes descartables para manipular alimentos, guantes Leve 0.4 UIT
anticalor, mandil de marroquin simple, mascarilla KN95 o doble (Subsanable) '
simple (segun disposicién), mascarillas N95 (zonas
infectocontagiosas), zapatos antideslizantes.
No hacer uso de utensilios de acero inoxidable o que no son Leve 01 UIT
exclusivos para distribucion. (Subsanable) g
Incumplimiento en el horario de entrega de los regimenes normales Leve 01 UIT
o dietoterapéuticos. (Subsanable) g
Incumplimiento o incongruencia de algin componente de los Leve
regimenes normales o dieto{erapéu(icos programados a los (Subsanable) 0.1 UIT
Distribucién de s pasionibs: -
regimenes Los coches térmicos o coches transportadores de ahmen_los no se .
encuentran limpios o desinfectados en el estacionamiento, 0.1UIT
normales y > (Subsanable)
4 transporte o servido.
dietoterapéuticos e - ; -
para pacientes Distribuir la_s preparaciones calientes de los regimenes normales o Moderada 0.25 UIT
dietoterapéuticos a temperatura menor a 60°C. (Subsanable)
El punto de lavado o higienizacion de la unidad de distribucién
periférica no cuenta con abastecimiento permanente de insumos
como: papel toalla o recipiente exclusivo para sumersion de Leve 0.1 UIT
utensilios para desinfeccién o fuentes para escurrido o pafios de (Subsanable) ?
limpieza descartables o tacho con pedal para residuos
biocontaminados con bolsa.
Presencia de contaminacion por agentes quimicos u organicos o
fisicos o bioldgicos en los alimentos crudos o cocidos (cabello, Grave 0.5 UIT
insectos, vidrios, clavos, aretes, metales, pintura, piedras, astillas de (Subsanable) :
madera, plastico u otros objetos).
Distribucion de preparaciones a base de leche o huevos crudos Leve 04 UIT
posterior a las 24 horas a su produccion. (Subsanable) o
El personal de linea durante el servido no cuenta con alguno de (v
estos implementos: cofia, mascarilla, chaqueta y pantalon de color 0.1 UIT,
f 2 (Subsanable)
blanco, guantes descartables para manipular alimentos.
No contar con pizarra visible donde se registre la fecha o el régimen Leve
normal programado del dia o la informacion nutricional (calorias, (Subsanable) 0.1 UIT
proteinas, carbohidratos y grasas).
El controlador de raciones no cuenta con alguno de estos Leve 0.1 UIT
Distribucié implementos: cofia, mascarilla, chaqueta y pantalén de color blanco. (Subsanable) SFL
istribucion de e - -
regimenes Distribuir los preparaciones calientes de los creglmenes normales a Moderada 0.25 UIT
normales para o lgmperatura menor a §0 Cc (Subsanable)
Incumplimiento o incongruencia de algin componente de los Leve
personal 3 0.1 UIT
regimenes normales programados a los usuarios del comedor. (Subsanable)
Reutilizar las bandejas o vajillas de loza o utensilios o vasos de foderada
acero inoxidable para la atencién de personal en un mismo tiempo (Subsanable) 0.25UIT
de comida
Presencia de contaminacién por agentes quimicos u organicos o
fisicos o biologicos en los alimentos crudos o cocidos (cabello, Grave 0.5UIT
insectos, vidrios, clavos, aretes, metales, pintura, piedras, astillas de (Subsanable) .
I madera, plastico u otros objetos). I
' El personal de limpieza no cuenta con alguno de estos leve
/ implementos: cofia, mascarilla, chaqueta y pantalon de color azul, (Subsanable) 0.1UIT
[ guantes para limpieza, botas de jebe, chaqueta con mangas.
El personal de linea o auxiliar de nutricion no realiza el recojo de los Leve 1 UIT
Manejo de vajillas o utensilios utilizados por el personal o pacientes. (Subsanable) &
residuos solidos El personal de linea o auxiliar de nutricion segrega 3 ) K
inadecuadamente los residuos o no son pesados o registrados en el Sub ave bl _0.1UIT
formato correspondiente. (Subsanable)
Falta de limpieza o desinfeccion de los recipientes de residuos Leve 01 UIT
solidos. (Subsanable) 7
Incumplimiento de limpieza o desinfeccion de algun ambiente o iRcdirad
Limb equipo o infraestructura o vajilla o utensilios en cualquier punto de la ooetaca 0.25 UIT
¥ impieza y A : (Subsanable)
desinfecaidn ; cadena_de alimentacion.
Utensilios de limpieza o desinfeccién que generan contaminacién Moderada 0.25 UIT
cruzada por no ser exclusivos segun areas o actividades. (Subsanable) ¥
y Con \“\'\"//
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y
PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN

PERIODO DE 12 MESES

“Decenio de la lgualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”

.
" PERU | Ministerio Hospital de Emergencias “Afio del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia, y
de Salud Villa Ef Salvador de la conmemaoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

Presencia de vectores como insectos o roedores en la zona de

! ; : Love 0.1UIT
produccién de regimenes normales y dietoterapéuticos. (Subsanable)
Incumplimiento de fumigacién (desinsectacion, desinfeccion y Moderada 0.25 UIT
desratizacién) mensual. (Subsanable) 2
Insumos de limpieza o desinfeccién u otras sustancias téxicas en Grave
contacto con alimentos o en ambientes de preparacion de (Subsanable) 0.5UIT
alimentos.
No contar con pediluvios al ingreso de alguna zona de produccién Leve 0.1 UIT
de regimenes normales y dietoterapéuticos. (Subsanable) )
- Servicios No contar con algtn insumo como: papel higiénico, jabon liquido, Leve 0.1UIT
Higiénicos alcohol gel, papel toalla o tacho con pedal. (Subsanable) %
: Presencia de algtn implemento como uniforme, zapatos, ropa o Leve
Vestuarios articulo personal fuera de su casillero. (Subsanable) o1ur
o Incumplimiento del mantenimiento preventivo o correctivo de un (1)

Mam:"g":'? de equipo o infraestructura dado en cesién de uso o propio del Moderada 0.25 UIT
e contratista segtin cronograma del Plan de Mantenimiento Preventivo (Subsanable) :
infraestructura 9 9

o Correctivo.

T Incumplimiento de las capacitaciones mensuales dirigidas al Leve
.Capac:tacmn personal de la empresa contratista. (Subsanable) O:4UIT
Equipamiento Incumplimiento del equipamiento minimo segun Tabla N°12. (S“Sg(sj::naa(:)?e) 0.25 UIT
No contar con el personal minimo segun cantidad o incumplimiento Leve 0.1 UIT

en el horario descrito en la Tabla N°13. (Subsanable) :

Un (1) personal que no cuente con alguna documentacién como: Lave

carné de sanidad vigente, certificado de salud/evaluacién médica, (Subsanable) 0.1UIT
SCTR, certificado de antecedentes policiales o penales.

S 3 Leve
Parconal Un (1) nutricionista que no cuente con habilidad vigente. (Subsanable) 0.1UIT

Un (1) personal que se encuentre con alguna de las siguientes {ave
observaciones: uniforme sucio, cabello sin recoger o sin gorro, ufias (Subsanable) 0.1 UIT

largas y/o con esmalte, barba o bigote, con maquillaje, con joyas.

Contar con personal con signos o sintomas de enfermedades Lave

infecto contagiosas o tengan heridas o ulceraciones expuestas o (Subsanable) 0.1 UIT
micosis en ufias o manos
No contar con Libro de Quejas y/o Reclamaciones en el comedor. (Subl;z‘:meabl o) 0.1 UIT
No realizar la atencion de la queja o reclamo Libro de Quejas y/o Leve 0.1 UIT
Reclamaciones hasta el dia siguiente habil. (Subsanable) 4
Medi g .
edidse dercoqtro} No realizar los 3 tipos de examenes microbioldgicos segun Moderada 0.25UIT
cronograma. (Subsanable) A
Resultado positivo en algtn de los 3 tipos de examenes Muy Grave 1uIT
microbiolégicos. (No Subsanable)

7.11. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS.

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar

40 de la Ley de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO contado a partir

de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

I. REQUISITOS DE CALIFICACION.

¢ A. HABILITACION.
} No aplica.
/ B. INFRAESTRUCTURA ESTRATEGICA.
No aplica.
C. CALIFICACION DEL PERSONAL CLAVE,
= C1. FORMACION ACADEMICA.
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR \

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y

PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL
e BE 19 Magtt DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
Hospital de Emergencias Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y
M Vitla £l Salvador de la conmemoracion de las heroicas batallas de lunin y Ayacucho”

Requisitos:

Titulo Profesional de Licenciado(a) en Nutricion y/o Nutricion y Dietética ylo
Bromatologia y Nutricion del Nutricionista Administrador (1), Nutricionista de
Produccion (1) y Nutricionistas Hospitalarios (2).

En el caso algn nutricionista cuenta con titulo profesional en el extranjero, esta
debera adjuntar una copia simple del documento de validacién o del reconocimiento
del titulo profesional expedido por la autoridad competente en el Peru.

Acreditacion:

El Titulo profesional, serd verificado por el comité de seleccion en el Registro
Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la
Superintendencia Nacional de Educacién Superior Universitaria - SUNEDU a través

del siguiente link: https://enlinea. sunedu.gob.pe/ o en el Registro Nacional de

Certificados, Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacion a través del
siguiente link: http://www.tltu|05|nsmutos.mlnedu.gob.pe/, segln corresponda.

En caso el Titulo profesional no se encuentre inscrito en el referido registro, el postor
debe presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar l1a formacion

académica requerida.

C2. CAPACITACION.

Requisitos:

Minimo de 40 horas en Buenas Préacticas de Manipulacién de Alimentos o minimo
de 40 horas en Higiene y Saneamiento o minimo de 40 horas en Nutricion Clinica
del Nutricionista Administrador (1), Nutricionista de Produccion (1) y Nutricionistas
Hospitalarios (2).

Acreditacion:

Se acreditara con copia simple de constancias, certificados, u otros documentos,

segun corresponda.

C3. EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE.

Requisitos:

No menor a tres (3) afios en servicios de alimentacion colectiva o catering del
Nutricionista Administrador (1), Nutricionista de Produccion (1) y Nutricionistas
Hospitalarios (2). ‘
Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes
documentos: (i) copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii)
constancias o (iii) certificados o (iv) Certificado Unico Laboral (CUL) de acuerdo al
DECRETO SUPREMO N° 014-2023-TR que aprueba el Reglamento de la Ley N°

Wz
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR i
CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y

PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN
PERIODO DE 12 MESES

“Decenin de |a leualdad de Onartunidadec nara muierec v hambrac<”

?I 1
4

: “Decenio de la Igualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
(o . | “Af i i lidacid endencia
3k PERG | Ministerio S HBioital e Emiarganicias Afio del Bicentenario, de la consolidacidn de nuestra \’ndep enci " ¥
de Salud Villa El Saivador de la conmemaoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho’

31760, Ley del Certificado Unico Laboral o (v) cualquier otra documentacion que, de
manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

D. EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 16'000,000.00
(dieciséis millones con 00/100 soles) por la contratacién de servicios iguales o similares
al objeto de la convocatoria durante los ocho (08) afios anteriores a la fecha de
presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién
del comprobante de pago, segun corresponda.

Se considera servicios similares a los siguientes: PRESTACION DE SERVICIOS DE
ALIMENTACION O CATERING (QUE INCLUYAN ATENCION DE DESAYUNO,
ALMUERZO Y CENA) A ENTIDADES PUBLICAS Y/O PRIVADAS COMO
HOSPITALES, CLINICAS, MINISTERIOS, INSTITUCIONES  PUBLICAS
DESCENTRALIZADAS, UNIVERSIDADES, INSTITUCIONES EDUCATIVAS,
EMPRESAS PRIVADAS DE DISTINTOS RUBROS.

Acreditacién

La experiencia del postor en la especialidad con copia simple de (i) contratos u ordenes
de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacién; o (i)
comprobantes de pago cuya cancelacién acredite documental y fehacientemente, con
voucher de depésito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro
documento emitido por la Entidad del sistema financiero que acredite el abono o
mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago con un maximo de veinte (20)
contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola
contratacion, se debe acreditar que corresponden a dicha contratacién: de lo contrario,
se asumira que los comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo
caso solo se considerara, para la evaluacién, las veinte (20) primeras contrataciones
indicadas en el Anexo N°8 referido a la Experiencia del Postor en Ia Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucion periédica o continuada, solo se considera como
experiencia la parte del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios
anteriores a la fecha de presentacién de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las
conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago
cancelados.

T

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la
{ é promesa de consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente
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CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y

PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN
PERIODO DE 12 MESES

” “Decenio de la lgualdad de Oportunidades para mujeres y hombres”
':E,'P KW}E Hospital de Emergencia “Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y
g 4 al B Villn £l Salvador de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho”

el porcentaje de las obligaciones que se asumio en el contrato presentado; de lo

contrario, no se computara la experiencia proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién
convocados antes del 20.09.2012, la calificacion se cefiira al método descrito en la
Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del
Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones equivale al
porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de consorcio. En
caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se

presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde
a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion

societaria, debiendo acompaiiar la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una

reorganizacion societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N°9.

Cuando en los contratos, ordenes de servicios o comprobantes de pago el monto
facturado se encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de
cambio venta publicado por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP
correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de emision de la orden de

servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N°8 referido

a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

MINISTERIO DE SALUD
HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLAEL SALVADOR

I:fc .f; ﬁ{-E—t-il-n-s(;r; Joel .l\-v.ta-v'e-lo Cadllio
Jate deka Unidad de Nulicién y Distétice
CNP: 4139 RNE: 0436

/
/
. Al
Av. 200 millas S/N cruce con Av. C??}?\HE $§“!L’,f’/‘ BICENTENARIO
Pastor Sevilla - Villa El Salvador P 2 =% =3 PERU
T:(01)640-9875 Anexo: 1196-1197 7 Peri TN 2024
e NN
Importante

©




HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y
PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN
PERIODO DE 12 MESES

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el

contrato, el comité de seleccién incorpora los requisitos de calificacion previstos por el area usuaria
en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni distintos a los siguientes:

3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

B CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
B.3 CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE
B.3.1 | FORMACION ACADEMICA
Requisitos:
Requisitos
Titule Profesional de Licenciado{a) en Nutricion yfo Nu ricion y Dietetica ylo
Bromatalogia y Mutricion del Mutricionista Administrador (1}, Mutricionista  de
Produccian (1) ¥y Mutricionistas Hospitalarios (2).
En el caso algin nutricionista cuenta con titulo profesional en el extranjero, esta
debera adjuntar una copia simple del documento de validacion o del reconacimiento
del titulo profesional expedido por 1a autoridad com petente en el Perd.
Acreditacién:
El TITULO PROFESIONAL sera verificado por el comité de seleccion en el Registro Nacional de
Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la Superintendencia Nacional de
Educacion Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link: https://enlinea.sunedu.gob.pe/
o en el Registro Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacion a través
del siguiente link: https://titulosinstitutos.minedu.gob.pe/, segun corresponda.
Importante para la Entidad
El postor debe sefalar los nombres y apellidos, DNI y profesion del personal clave, asi como
el nombre de la universidad o institucion educativa que expidio el grado o titulo profesional
requerido.
En caso el TITULO PROFESIONAL no se encuentre inscrito en el referido registro, el postor debe
presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la formaciéon académica requerida.
B.3.2 | CAPACITACION
Requisitos:
Requisitos. _
Minimo de 40 horas en Buenas Practicas de Manipulacion de Alimentos o minimo
de 40 horas en Higiene y Saneamiento o minima de 40 horas en Nulrcion -:‘;;inu.:a.
del Mutricionista Administrador (1), Nutricionista de Produccion (1) y Mutricionislas
Hospitalarios (2)
Acreditacion:
Se acreditara con copia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTROS DOCUMENTOS
SEGUN CORRESPONDA.
Importante
Se podra acreditar la capacitacion mediante certificados de estudios de postgrado,
considerando que cada crédito del curso que acredita la capacitacion equivale a dieciséis horas
lectivas, segun la normativa de la materia.
B.4 EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

~
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y
PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN
PERIODO DE 12 MESES

Requisitos: a dos (2) afios

No menor a fresTo-afes—en servicios de alimentacion colectiva o catenng del

Mutricionista Administrador (1), Mutricionista de Produccion (1) y MNutricionislas

Hospitalarios (2)

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape), para el computo del tiempo de dicha
experiencia sélo se considerara una vez el periodo traslapado.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

Importante

e Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del
personal clave, el cargo desempefiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y afio
de inicio y culminacién, el nombre de la Entidad u organizacion que emite el documento, la
fecha de emision y nombres y apellidos de quien suscribe el documento.

e En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el mes
completo.

e Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigledad mayor a veinticinco (25)
afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

e Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los
documentos presentados la denominacion del cargo o puesto no coincida literalmente con
aquella prevista en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades que realizo el
personal corresponden con la funcion propia del cargo o puesto requerido en las bases.

C EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

~
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HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y
PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN
PERIODO DE 12 MESES

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 16°000,000.00 (Dieciséis
Millones con 00/100 Soles) por la contratacion de servicios iguales o similares al objeto de la
convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se
computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago, segun corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: PRESTACION DE SERVICIOS DE ALIMENTACION
O CATERING (QUE INCLUYAN ATENCION DE DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA) A ENTIDADES
PUBLICAS Y/O PRIVADAS COMO HOSPITALES, CLINICAS, MINISTERIOS, INSTITUCIONES
EDUCATIVAS, EMPRESAS PRIVADAS DE DISTINTOS RUBROS.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes
de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (i) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depdésito, nota de abono,
reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago', correspondientes a un

maximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumird que los
comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la
evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucion periodica o continuada, solo se considera como experiencia la
parte del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de
presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte
o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumi6 en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se ceiiird al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompafiar
la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, ordenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de
emision de la orden de servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

10

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

.. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relaciéon a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como valida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.
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Importante

e Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en
los documentos presentados la denominacion del objeto contractual no coincida
literalmente con el previsto en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades
gue ejecuté el postor corresponden a la experiencia requerida.

e En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segln la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado”.

Importante

Si como resultado de una consulta u observacion corresponde precisarse 0 ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho a
la dependencia que aprobé el expediente de contratacién, de conformidad con el numeral 72.3 del
articulo 72 del Reglamento.

El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentacion de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algin componente de estos. Para dicho efecto, consignara de manera
detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal ) del numeral 2.2.1.1 de
esta seccion de las bases.

Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaraciéon
jurada.

~
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CAPITULO IV

FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

Se evaluara considerando el precio ofertado por el
postor.

Acreditacion:

Se acreditara mediante el documento que contiene el
precio de la oferta (Anexo N° 6).

lo siguiente:
P PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. | PRECIO
Evaluacién: La evaluacion consistird en otorgar el maximo

puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar
a las demas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios, segln
la siguiente formula:

Pi = OmxPMP
Oi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi = Precio i

Om = Precio de la oferta més baja
PMP = Puntaje maximo del precio

100 puntos

Importante

Los factores de evaluacién elaborados por el comité de seleccién son objetivos y guardan vinculacion,
razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con
puntaje el cumplimiento de los Términos de Referencia ni los requisitos de calificacion.

~
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cldusulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningln caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del servicio de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... 1
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte
[ ], con RUC N° [.......... ], con domicilio legal en
[, ], inscrita en la Ficha N°® [...............o ] Asiento N° [...............]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado po
su Representante Legal, [...........c.coooveiiiiniic, con DNEN® [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y
condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.......cocovnennnne. 1, el comité de seleccion adjudicé la buena pro del CONCURSO

PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebasy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO!

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR S| SE TRATA DE PAGO UNICO, PAGOS PARCIALES O PAGOS PERIODICOS],
luego de la recepcién formal y completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

11

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.

~
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LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATISTA
dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios,
siempre que se verifiguen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

Importante para la Entidad

De preverse en los Términos de Referencia la ejecucion de actividades de instalacion, implementacion
u otros que deban realizarse de manera previa al inicio del plazo de ejecucién, se debe consignar lo
siguiente:

“El plazo para la [CONSIGNAR LAS ACTIVIDADES PREVIAS PREVISTAS EN LOS TERMINOS DE

REFERENCIA] es de [............ ], el mismo que se computa desde [INDICAR CONDICION CON LA
QUE DICHAS ACTIVIDADES SE INICIAN].”

Importante para la Entidad
En el caso de contratacion de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA ...: PRESTACIONES ACCESORIAS"

“Las prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS PRESTACIONES
ACCESORIAS].

El monto de las prestaciones accesorias asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTOQ], que incluye
todos los impuestos de Ley.

El plazo de ejecucion de las prestaciones accesorias es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES
PRINCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA
EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE
LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN
ESTE ULTIMO CASQ].

[DE SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIAS].”

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccidon que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS
EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,

12

De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de la(s) prestacion(es)
principal(es) y de la(s) prestacion(es) accesoria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En el supuesto que
ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente diferenciadas, debiendo
indicarse entre otros aspectos, el precio y plazo de cada prestacion.
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solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de prestacién de servicios en
general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo
siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

o  “De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos
a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o menor a
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el
literal a) del articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Sdlo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se debe incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

‘LA ENTIDAD otorgara [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO DEL
CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

O,
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EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y OPORTUNIDAD
PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos mediante carta fianza o
péliza de caucidon acompafiada del comprobante de pago correspondiente. Vencido dicho plazo no
procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZQ] siguientes a la
presentacion de la solicitud del contratista.”

CLAUSULA DECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin

~
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tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,

~
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en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segln el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ceeeiiiiiieeeiiiiieeeannns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales!*.

13 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

¥ Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

/
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CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?L5 Si | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de servicios?®

N .

o o

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

15 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promociéon del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos peridédicos de prestacion de servicios, segin lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

16 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.

~
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o
Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPEY? Si | No |

Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE:8 Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE2® Si | No |

Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

17" En los contratos periddicos de prestacion de servicios, esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segun
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

' Ibidem.

9 Ibidem.
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2. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.
3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.
4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
6. Notificacion de la orden de servicios?°

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

20 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no
supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de

@ servicios.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i.  No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv.  Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

v. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

~




HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA-1 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA PACIENTES Y
PERSONAL CON 12 HORAS CONTINUAS DEL HOSPITAL DE EMERGENCIAS VILLA EL SALVADOR POR UN
PERIODO DE 12 MESES

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
deméas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo 1l de la seccion especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de las
ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccién en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

~
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2.

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comUn en [........cccccoevviiiieeeens ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%]%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4 1,
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES 100%2

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

21 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

22 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

@ Z Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

~
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Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]’.

~
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ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®* se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

2 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcidn prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto

a la Renta.” @
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ANEXO N° 8
EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Seﬁore§ )
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA
Presente.-

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO / O/S / TIPO DE
OBJETO DEL CONTRATO |CONFORMIDAD EXPERIENCIA 28 FACTURADO
CLIENTE CONTRATO COMPROBANTE DE OCP?2 DE SER EL |PROVENIENTE? DE: MONEDA IMPORTE CAMBIZOQ ACUMULADO
PAGO CASO?26 VENTA 30

AW |IN|PF

% Se refiere a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

2% Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

27 Sj el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompaiiar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacion societaria que
comprende tanto una fusiébn como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacion societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que participe”.

2 Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

2 El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emisién de la Orden de Servicios o de cancelacion del comprobante
de pago, segun corresponda.

30 Consignar en la moneda establecida en las bases.
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o FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
v | cuenre | OBJEIOCEL| CouproaanTe e |CHTRATO CONFORMDO) | ExXPERENCA | oneon | mpoRTe | CAVBIO |FACTURADO
GO CASO?% VENTA =
5
6
7
8
9
10
20
TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 9

DECLARApION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la

Entidad al que se le haya asignado la funcion de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.
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ANEXO N° 12

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 01-2024-HEVES-MINSA
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
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Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




