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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° Simbolo

Descripcién

La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe
ser completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

2 | [ABC]/[.......]

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el
caso especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO;
0 por los proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el
3 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccidn,
ol seglin corresponda, y por los proveedores.
Advertenicia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el 6rgano encargado
4 . Abe de las contrataciones o comité de seleccidn, segin corresponda y
por los proveedores.
R Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el
5 !mportanteparalaEmildad érgano encargado de las contrataciones o comité de selecci6n,

s Xyz

segln corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la

elaboracién de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:
Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N°® | Caracteristicas Pardmetros
p Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
1 Margenes .
Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial

3 Estilo de Fuente

Normal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

4 Color de Fuente

Automatico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

5 Tamafo de Letra

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

6 Alineacién

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
Centrada : Para la primera pagina, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo
Anterior : 0
8 Espaciado
pag Posterior : 0

9 | Subrayado

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:
Una vez registrada la informacion solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamario 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en /la Seccion General. En el caso de /a Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccion que se indica en dicha nota.

I

2.

Flaboradas en enero de 2019

Modificadas en marzo, junio y diciembre de 20139, julio 2020, julio 2021, noviembre 2021 y

diciembre 20217
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BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
PARA LA CONTRATACION DE BIENES O SUMINISTRO DE
| BIENES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
N° 002-2023 -DP-1

CONTRATACION DE SUMINISTRO DE CARNE DE RES,
ViISCERAS DE RES Y CARNE DE CERDO CON FICHA
TECNICA DEL OSCE PARA EL AREA DE ALIMENTACION
DEL DESPACHO PRESIDENCIAL

\




/ DESPACHO PRESIDENCIAL
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA NRO 002-2023 — DP — 1

DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado. )

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacién referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

o Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a traves de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccidn,
debiendo adjuntar las bases y el resumen gjecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES
El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la

fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

S — B e e = - S —

e Para regislrarse como participante en un procedimienfo de seleccién convocado por las |
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion |
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor |
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.mp.gob.pe. '

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones |
sefialadas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta |
Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en https./iwww2.seace.gob.pe/.

. .o En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha elapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o

__quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.
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1.4.

1.5.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espaiiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
puiblico juramentado o traductor colegiado certificado, segtin corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segtn la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con carécter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacién. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectiia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacion de items, la presentacion de
ofertas se efectiia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

1

Para

mayor informacién sobre la normativa de fimas y certificados digitales !.ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

L
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[mporta nte

Los rntegrantes de un consorcio no pueden presentar ofen‘as mdfwduales ni conformar mas de un
. consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedfm.'entos de seleccron segun relac:én de Jtems !

1.6. APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Cltimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

1.7. DETERMINACION DEL ORDEN DE-PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item seguin el monto de su Gltimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el tltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacién, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

1.8. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO
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1.9.

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electronica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacién reuna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segln corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no retna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que retna las condiciones exigidas en
las bases, el organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta de menor precio supere el valor estimado de la convocatoria, para
efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segln
corresponda, otorgue la buena pro debe contar con la disponibilidad presupuestal
correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, que no puede exceder de cinco (5)
dias habiles, contados desde la fecha prevista en el calendario para el otorgamiento de la
buena pro, bajo responsabilidad. Tratandose de compras corporativas el referido plazo como
maximo es de diez (10) dias habiles

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, elabora
el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado del primer y segundo lugar obtenido
por cada item, el sustento debido en los casos en que los postores sean descalificados,
detallando asimismo las subsanaciones que se hayan presentado. Dicha acta debe ser
publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacién publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacion de la oferta |
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del |

articulo 64 del Reglamento

.

.
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) CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segln relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de |
seleccion, segin corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los |
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada como |
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este ulfimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
\ desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segin _
corresponda.

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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3.1.

3.2

CAPITULO I
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relaciéon de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

' El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
- consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
" con la suscripcion del contrato o la recepcién de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
" el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida -
| en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos :

sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, seglin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO
Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscienfos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcioén también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO
En caso se haya previsto en la seccidn especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

\_
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

- Importante

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la dltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

o s - i S

~ Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena |
~ pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y |
- eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
. correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.qgob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emisién de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberé consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http:/www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS
La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningn caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES ) )
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
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3.7.

3.8.

3.9.

del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES :
La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS
El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo

repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

\_
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE

SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS

INSTRUCCIONES INDICADAS)

CAPITULOI
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre

RUC N°

Domicilio legal

Teléfono:

Correo electronico:

DESPACHO PRESIDENCIAL

20161704378

logisticab1@presidencia.gob.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA
El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de CONTRATACION DE
SUMINISTRO DE CARNE DE RES, VISCERAS DE RES Y CARNE DE CERDO CON FICHA
TECNICA DEL OSCE PARA EL AREA DE ALIMENTACION DEL DESPACHO PRESIDENCIAL.

JR. DE LA UNION NRO 264, CERCADO DE LIMA
630-5600 Anexo 4610

iTEM DESCRIPCION CANTIDAD | UNID
CARNE DE RES
CARNE DE RES CORTE PEJERREY 240| Kilo
CARNE DE RES LOMO 420| Kilo
CHURRASCO 1,445| Kilo
CARNE DE RES MALAYA 250| Kilo
CARNE DE RES PARA SANCOCHADO 2,670| Kilo
CARNE DE RES TAPA CADERA 2,450| Kilo
f VISCERAS DE RES
HIGADO DE RES 360 Kilo
PATA DE RES 60| Kilo
BOFE DE RES 96| Kilo
MONDONGO DE RES CONGELADO 1,200 Kilo
CARNE DE CERDO
CARNE DE CERDO PIERNA 240| Kilo
PANCETA DE CERDO 360 Kilo

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO DE APROBACION DE
EXPEDIENTE DE CONTRATACION N° 004-2023-DP/OGA del 27 DE MARZO DEL 2023.
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1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
RECURSOS ORDINARIOS - RO
1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO APLICA.
1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos [l y IV.

1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/. 4.602 (cuatro con 60/100 soles), en efectivo en la oficina de contabilidad
y finanzas, sito en Jiron Carabaya Cuadra 1 — Palacio de Gobierno, desde las 08:00 a las 16:00
hrs.

1.9. BASE LEGAL

° Decreto Legislativo N° 1440, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto
Publico.

° Ley N° 31638 - Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

e Ley N° 31639 - Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico para el

Aro Fiscal 2023

o Decreto Supremo N° 082-2019-EF que Aprueba el TUO de la Ley N° 30225 — Ley de
Contrataciones del Estado.

® Reglamento de la Ley N° 30225 - Ley de Contrataciones del Estado, aprobada por Decreto
Supremo N° 344-2018-EF, modificada por Decreto Supremo N° 377-2019-EF, Decreto

° Supremo N° 168-2020-EF, Decreto Supremo N° 162-2021-EF, Decreto Supremo N° 234-
2022- EF en adelante el Reglamento.

° Decreto Supremo N°004-2019-JUS, Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27444, Ley del -

Procedimiento Administrativo General.

° Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806, Ley de transparencia y de Acceso a la
informacién publica, aprobado por el Decreto Supremo N° 043-2003-PCM.

o Cadigo Civil.

° Directivas, Pronunciamientos y Opiniones del OSCE.

o Cualquier otra disposicién legal vigente que permita desarrollar el objeto de la
convocatoria, que no contravenga lo regulado por la Ley de Contrataciones del estado.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

\_
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CAPITULO II ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

21. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION
Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS
La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacién obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segtin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de

los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

i Advertencia

i De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de |
. exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante la |
i Interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida,
| sila Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el
© servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma, no corresponders |
. exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo 11l de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
- consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio

asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f) El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

- Importante

- El monto total de la oferta o respecto del item al que sé presenta al que se refiere el literal c) |
. del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en SOLES

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION

El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacién y por otorgar la garantia

mediante depodsito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta : 000-68376467

Banco . BANCO DE LA NACION

N° CCP :  018-068-0000687376467-74
2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar

el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cédigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete.

h) Copiade la Autorizacién Sanitaria para el funcionamiento de matadero emitido por SENASA.

i)  Copia del Certificado de saneamiento ambiental vigente.

j)  Copia de la Autorizacion Sanitaria y/o Resolucién Directoral vigente al procedimiento de
seleccion de autorizacion como empresa de saneamiento ambiental. Dicho documento debe
indicar que cumple con la reglamentacién sanitaria de los analisis solicitados. Se debe
acreditar como minimo “desinsectacion, desinfeccion y desratizacion” de su almacen.

k) Copia de Licencia de Funcionamiento otorgada por la Municipalidad correspondiente, que
tiene la autorizaciéon Sanitaria, en caso sea nombre de terceros, debera adjuntar la licencia
de funcionamiento del proveedor, conjuntamente con copia de certificados de inspeccion
sanitaria del local del proveedor.

l) Copiade la Constancia de Buenas Practicas de Manipuleo (BPM) e Higiene de los alimentos
emitidos por el Ministerio de Salud o Autoridad competente

Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente este para el
perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser el caso, ademas de cumplir con las
condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente
el nombre completo o la denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podrén ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes indicado si se consigna
Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en la Directiva "Participacion de Proveedores en
Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro y pequefias empresas,
estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original,
porcentaje que es retenido por la Entidad durante la primera mifad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral 149.4
del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE,
consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia
durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el
link http:/fwww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE,

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde
presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de
procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos
de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo
152 del Reglamento.

®  En caso de transferencia interbancaria.

(U
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2.5.

Importante

= Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de Ia
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacién y eventual
efecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

*  De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 076-2005-RE para que los documentos pablicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Pert, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Per, salvo que se (rate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastaré con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya*.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento qgue lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida, en la Oficina de Atencién al Ciudadano y Gestion
Documentaria del Despacho Presidencial - DP con domicilio actual es JR. DE LA UNION
NRO. 260, CERCADO DE LIMA (PRIMERA CUADRA) - Lima,, dirigida a la OFICINA DE
ABASTECIMIENTO, ¢ a través de Mesa de Partes Virtual: hitps://www.gob.pe/20416-acceder-
a-mesa-de-partes?child=864

4

Segtn lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

- Importante
De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el érea usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la |
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el -
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes. :

EETT: “SUMINISTRO DE CARME DE RES, VISCERAS DE RES Y CARNE DE CERDO, VISCERAS DE
RES ¥ CARNE DE CERDO COM FICHA TECKICA DEL OSCE PARA EL AREA DE ALIMENTACION
DEL DESPACHO PRESIDENCIAL”

1. DENOMINACION BE LA CONTRATACION
Suministre da Came de Res, Viscems de Res y Came de Cerdo. Visceras de Res y Came de Cerdo
cor Ficha técnica del OSCE para el area de Alimentacion dal Despacho Presidencial

Z. FINALIDAD PUBLICA

Cubrir las necesidades dal Suministro da Came de Res, Visceras de Res y Came da Cerdo, Wisceras

de Res y Came de Cesdo con Ficha tacnica del OSCE, basicos para la efaboracion, preparacidn ¥

stencidn oparfuna y saludable 3l personal det Despacho Presidencial gque pemmila una msjor y

eficients atencidn a ias autoridadses y administrades, asi mismo a los senidores civiles beneficiados

del Despacho Presidencdial y al personal Policial y Militar desiacada a la entidad, lo gue pemibicé sl

cumplirierio de los fines plblicos y tendrd una repercusicn positiva en sus cendiciones de vida coma

" giudadsnos.
3. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

3.10bjetivo general
E£1 objsto da la conviocatoria es sl Suministra de Came de Res, Visteras de Resy. C-ama de Cerda,
\Yisceras de Res y Came de Cerdo con Ficha téonica del OSCE pars {a cocina del drea de
Adimenlacién del Despacho Prasidendial, en condiciones que asegurer: fa prowdzsidn de producto de
buena talidad gue ayudardn 3 garantizar € funcionamienis ademsado dal Sarmmu da Alimentacion
tanic en Jos desayunos, almuerzos y cenas :

3.20bjetiva aspaclﬂco
Cenlratar uns persona nafursl o juridica que =8 encargus del S’ummlﬁm de Came de Res,
Visceras de Res y Came da Cerdo, Viscaras de Res y Catne de Cerdo con Ficha técnica del
DECE para lz cocina del Area de Alimeriacidn del Despache Presidencial, cuyp cbjetiva va
permitir 1a continuidad del servicio que 38 brinda a loz comanzales debidaments suforizadas

4 ALCANCE Y DESCRIPCION DE LA ADQUISICION
El Despacho F‘:asmﬁenmzl requiere el Suminisiro da Cama da Res, stcsras d= Res y Came de Cerdo,
‘Visceras de Res y Came de Cerdo con Ficha técnica det OSCE -
Ei Proveedor debera asumir todos los gastos qua |mn§que io solicitado, asi mismo deberd contar &
personal técnico idéneo a fin de garantizar un adecuadu v sficiente servicio, cumpliendo con las
normas de seguridad y salud en el irabajo,

ESPECIFICACIONES TECHNICAS

— CARNE DE aes,wﬁcm:nenesr.: CARNE DE CERDO CON FICHATECRICADELOSCE .

L Producis Und | Cant Especificaciones Téenicas

) Larne da (o8 - corid ssado Eﬁltﬂx remgeraﬂo

Sepin b sefialads en & numendl 8,1.1 de i NTP 201.055:2021 ¥ e € capitio B de
Reglamerts Sanitario $8f Faenads de Animaies g Abasle, sorobado medisate Desieto

. ’?E“sﬁgggé ke | nig |Buprene i 615201245
PEJERREY © | Presamasion: Carme di ras - tors Asacs pejelmey refigeredo, piezas srdaras. B s
i grasa, dabidamenls plezas sapsradas en bolsas de alla barrara o empague da polietilena da
alia densidad {ecte maleral dabe ser inpemeabis, resistents y prolegeran al producio).
Su peso di cads pesza debe osciler snbre 1.508 300 ?Ikxs
Currie de res - corte bola de lomo refrigersdo
Segn i sefalads en el numeral 6.1.1 o2 I3 NTF 2010552021 y en f capilulo 1 del
e Raglamento Sanilaris Gai Fasnado de Animaes ﬁeﬁbas‘m eprobado mediante Decreto
& CARNE DE g | 420 Sa.lpnemo!i' H5-Z012-A1 AT,
5 [ Freanraatiion Caine a8 fes - Colle Deis a2 LomD refrigarado, corle enteid, debidameste

TRESLOMO
N Sl cories separades en boisas de afls bamem o empaque de polielilers de glta densidad {este
meistal debs ser impatmealis, resienle y prolegeran al produsls)

Sii pesa de tade cone debe psslar entre 3.50 & 7.00 kios

LTarne de res - corte ehurrasen 1argo mifigerado

Beqon i sefalado «n € aumeral 6.1.1 d= fa NTP 201 55 2021 ¥ e & capituls i de
Regfsmerm Sanitario e Faenssa da Animsies d& Abasle, ssrobade mediante Desste
Supremo N §15-2012-A05.

3 | CHURRASCOD | Kg. | 1.445 | Presenizcitn: Came de Res - Conle churtasto [args réligecado, en fistes de 180 & 200
aramos aprormadamerte. ciys empstalirs e dobe excadar de 4 °C.

cato ¢ embalado en bolza de a%s bamers o empadue ¢ palieliieno de alla densidad
{esie maternsl debe ser impemealie, resictents ¥ protagern al producio, conleniendo 20
anigades de fiates (epax. 4.00 kilsy

Came de res - corte maisys refriperado

4 CARNE DE ¥ | === Segon ko sefialado en & aumeral 6.1.1 B ta }TF 201 055.2021 v e £ caplitulo | de
g RES MALAYA ; Reglamerto Banllaric ¢2f Fashads de Anknales de Abasto, eprobado madienie Desrels
2 R e Suprerms N* 01520127,
frespaiia Presiisnoal
«:;m’f;:;%ffmmxm Pigima ldc G
Tt cou ALE 10.03.2023

Tuc !Q_l,_s.ﬁ EEICOT IRIE

\_
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Presidencial

EETT: “SUMINISTRO DE CARNE DE RES, VISCERAS DE RES Y CARNE DE CERDO, VISCERAS DE
RES ¥ CARNE DE CERDO COM FICHA TECNICA DEL OSCE PARA EL AREA OE ALIMENTACION
DEL DESPACHO PRESIDENCIAL”

Presentazidn. Carme de ses - Corle Malsya eiegersdo, corle entero, debidamente corles
separsdos eo holsas de alla barmars o empagie de poAsllensd 92 alts dansided (sele naterial
debe ser impemealia, resistents ¢ pretegerdn al produsio).

5il peas de cads core debe saciar antre 3.50 & 6.00 kios

Carne de rés - corle sancochado de pache m&ig&mdﬁ__

Sapin io sellalade en 2 aumeral §.1.1 defa NTP 201.8553:2021 y en & capililo Il del
Feglamerto Sanitario el Feenato de Aniras de Abashs, syrobado medianie Decnelo

CARNE DE Suglemﬂ N &EﬂﬁEAG
8 RES PARA | Kg. | 2.670 | Fresandacita: Care de Res - Corle sancochans de pacho relrigerada, en lirss de 1003 1.50
SANCDCHADD Kiles apmximadananie. coya Empsralma 0o debs axredar de 4 °C,

Emgpacada o embalado en bolss de &7a bamera o empague de polistiena de alls dersidad
{Bals malernal debe gar impemsabiz, resisfenle v profegaran al frotucing, senlaniesdo 5
illos (entre 5 a B unidsdes de tiras)

[Carfie da res - corte tapa relriperato

Segm.{os sefialade en &l numeral 5.1, 1 de La KTF 201.055:2021 v en el capitulo £ dal
Reglaments Sanilario dal Faenao de Aningias de Abaglo, @;}rﬁb&da redigate Dearsto

5 Rgg}.?;g f DEE s 12450 Suprams N* 015201340,
CADERA Sl e Forrrrreey Carra de res - Cone [apa relfigarads, tora eﬁtem dﬁb«dwmm oties

separados en bolsas de alla barrers o empadie de poletlans de alta densidad (esie materisi
debe ser impemmeable) resietents ¥ pratagerdn al producta).

Su peso de cads fone debe ooskar anfre 5.00 8 0.00 kiog

Menudeneia de res - Higado refrigerado | Congelado

- HISAD0C DE Ky | 80 Tiga Fresca b Congetads Natioral o Impodtado
RES Pravoniaziin: Delvdamends emnpaguadada, pars sur fsell identdeaidn v visealizacidn

Presentar |es caraclerislicas orpanol atisas lipcss

Menudencia de res - Paias relrigeradas / Congeladas

Tiza Fresca o Congefads Macional o Importadn

Pregeriacits. Debidaments empadieisdn; para s 182801 Ideatleacds v Seualizaddn

Presaislar g8 caraclarislicas organolenbcss lipicas -

Menudencia de res - Pulmon refrigerado [ Congelado
o | BoFEDERES | K9 | %6 Tica: Fresea o Congefails National & Impodeda

Fresamacitn: Debdameante empaqueisde, para ey iacll idenblicacion v walalizacion
Presuntar xs caralerislicas smanokabioss lipe
Menusdencia de res - Mandohgo refrigerade | Congeado

8 | PATADERES | Ka | &0

- *‘%"g’gggc’ ke | 1.200 | LEETrE3E o Congelads Naciorel & Inparted _
CONGELADO % Fresepiacitn: Dabidaments empaguaiado, para su fecll keatficaditn y visuaizacdn
Desbard prasanlar |as caactealicas saqanalapticas fpicss - Moadango.
Carne de porcine - pisrna sin plel sin huese refrigerada
CARNE DE [ Tioos Frescs nacionsl
it CERDO Ky | 200 | Presertacite. Plama de eerdo, peza anters linp si fueso v sin pisl
PIERMA Dabigaments sesarados cada unidail pess essllar patie 508 £D ki
Fresentar carstiensbass oganaiiplichs xcas
Carng de porcino - pancata sin piel sin heeso refrigerada
o Tiot Fresea macional
12 PA?EE;;DE Kg | 382 Fresemacin. F_ance!s da eardo, pisza enlera fmela sin Hueso y sin pel

Dabidaments sesargdos ca6a arigad, %r}%ﬂ¥ entEe 3.03 5.0 lig.
Prasenal targdenshioss obgnestplicas lisicas

i Provesdor, dohera de presantar:

+ Juterimridn saniiana vigents del estlscmisnic emice oy SENASA )

« Loz tipos de Cortes de Carne de res deben estar adscsadamenis dentificados pora faciitar su restreabiidad mediante stiguetasa,
documensaicn: o indoFmanian periinente, seg.m i3 sefialada en o arlicals 27 del Reglaments ds inocudad Agraabmentanz. aprcéadn
meidarks O 9 N 006201 LAG, v sus modficatonas,

- Las visomas ce res Longeiada mmpariada cedenin coofiar con facha de veackmiento a0 menar de seis (067 meses, conlado desde da
{echa e enirega del producto at Despacho Fresdencal y deben de tener su Hegistra Sanilano smsoo por BENATA o DIGESA

~ Lz visceras de ros deben esiar adesiadaments identfcatos para facitar su rasireatéiond medante shgustade, donumeniacian o
monracon paminente, 20360 |o seflalade en el aticuln 27 def Reglamento de Incouidas Ageoalimentana, aprbado medante D5 N°
{14284 3.8, ¥ sus modicalonas.

« Lo wodes de came de cesdo debon estyr adequmdamente idenShcados pare Raciilae 3o rastectaiciad medanis ednussiada,
docamensacion o miarmacin peRnents, sepn lo sefialado en o aficata 27 ot Rreglamentn de Inoouidad Agraalmentana, aprabada
mediante 8, 5. N (08201145, v sus modhealonas.
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EETT: “SUMINISTRO DE CARNE DE RES, VISCERAS DERES Y CARME DE CERDC, VISCERAS DE
RES ¥ CARNE DE CEROO COM FICHA TECNICA DEL DSCE PARA EL AREA DE ALIMENTAGION
DEL DESPACHO PRESIDENCIAL™

& 1Fichas técnlcas del OSCE

5 0 ‘ . o Resolucidean de aprobacion
Depontinacion comercial Ver. Todiga .
Fecha Memers
Lame ge tes - cove guads ooy \ —_—_"— : Ly [ FEsolucitn Jelaturs B 206-2021-PERLE
e 1 |5051151300133057 | 20102021 COMPRAS
- 2 Bty e by Fesslusidn Jatatural MY 206-2021-PERL
Py pn e - corhs Bods de b " - L il = +FPEF
L " 3n03sg 1100 ; J 1
b 1 | 50911533003808325 | ZFaEo COMPRAS
= 4 : b i g Resslucidn Jelabird N* 2068-2021-FERL
Cams o rpe - rovle chrrgecn iaesn % N P = st a b =EP
!‘*—:!?iiﬁ'«f:‘aﬁ 1 |5011151300375437 | 27102021 EOMPRAS
. : : . ) : : . Fesslucion Jalaturs! M* 206-2021-FERL
e e ros - corte melsys relfrinsrads ; 15 330 {202 ) .
Lime ge ros - corke malsys refrigirado 1 | 5098151300833030 | P02 DS
o i ag - corte suncochisdo de pechn St pds Al Wik Fesniucion Jl:fai&m'sﬁ N* FOG-202 1-FERU
T 1 | 50111571300%33027 2D COMPRAS -
Lame do ros - oot {1 refrizermdn 1 | 50131513002616851 | 2TM0ERE] fégﬁ;:igﬂskﬂ’ﬁ N* 206-202 1'1?,—:&5
; T ! L . i e Rectlunion Jelators M- 206-202 1-PERL
SEites Lz im gy - did = penseebaif 4 TEI5: "1 o5 12,
fdematencio g e higads conaeladk 1 | 509¥1531300133048 | 27102021 CONDREAS
Sippuelsnein de 2oz - Hipads refrizerade 1 | s01¥154300133018 | 274 DQEZ?_ %ﬁggz;ﬁﬁemr& L e
Bipmpinneis g spe < pafas rreprdydsy i | 5011151300380348 ET”B.QEIZ'I 1 g%sggggg Jetatural W 206-2021-FERU
Menuzgsncin de res- natas refrineradut 1 | 5011157300133821 2-?}‘11132-5321_ &ﬂmggigdmamm e s
- & . H " R PE;
bierudencia e ses - primén pongelia | 3 | 50141513003833a7 [ Z7eipjzpz1 | RERCILEISN Jefabirml N7 Z05-021-PERU
s o R s 7 . J 3 M R0E-20E | ]
smyaencta e ses - pbninreivperacto | 3 | S0ve15430bashse i Favfiume | Remalucion Jefaturmi N'-206-202) PERL)

Rderuaiensid de res - mandonen conpelsds g 5!]']_51,513&[]}73355_50— E?ﬁﬂi!&—ﬂ.ﬂ

Fesclusiin Jefatural N° 206-2D21-FERLT

§§$§Lmr§;n fe ros - mandmnin 1 |so1e 51;'3!39313?-‘!12;5 7110021 EE%{LIC#@I}JEI&WV% N* Z206-2021-FERL
!;‘.?E“E“?*r rzla £ R COMPRAS

RESOLUCION JEFATURAL N°0DH 11
2022-PERL) COMPRAS-JEFATURA

e ds preving - pierns 2ie sisl ofe oo

-1 |5013151400300646 | 150082022
fefnpErds X

Corme g poating - gaveets sin el ) = . — RESCLUTION JEFATURAL N* 0D3111-
R r——p © |V |BoInIS4D0330651 | 1RNB0Z2 | o000 pERY) COMPRAS-JEFATLIRA

42 EL iHTERNAMIEHTU da iﬂs Pradu-toﬁ Carmne de Hes, Vicceras de Ras y Came de Cerdo,
Visceras de Res ¥ Came de Cerdo con ficha t@cnica del OSCE sa realizan en almacen del
Despacha Prasidencial deben reunir iss mismas caracteristizas fisicas y organolépbicas propias

4 de |z vadedad del producte solicitado. El infemamisnic serd kMaximo Tres (03] veces a la samana
{enire lunas aaabad-:)
4.3 LA RECEPCION -
A cargo del Area de Almacén

- El Area da Almacén verificara la cantidad de todos los Productos Came de Res, Vi sceras de Res

_ yCamne de Cerdo, Visceras de Res Cams de Cerdo con ficha técnica del OSCE que ingresen

~ . alalmacén, quien recibira 1a cantidad de acuerdo a la programacion def drea de Alimentacion.

- Laentrega de los suministros de Cams de Res, Visceras de Res y Came de Cerdo, Viscems da

- Res y Came de Cerda con ficha técnica del OSCE sera de acuerdo & cronograma de entregas
- donde se indica fechas ycamldades_

- La frecuencia de entrega serd maxima tres {03} veces por semana [andrs lunes & sabade], =l
mismo gue deberd ingresar £l diz solicitado entre [as 07:30 & 11:33 horas.

- Elcronograma de Enh'ega se anviam al area de contratzciones con 1a finalidad qu&ﬁe notifigue al
provesdar, con une minimo de A8 horas de anficipasién. pasa gus pueda realizar 1 anlbegs
programada

4.4 ELCONTROL DE CALIDAD, fodos los afimenios estardn sujetos 3 control de calidad al

momanta de 50 recepcicn, de ia siguients mansra:
La cafidad de todos bos productos alimentarios que ingrezen al almacén estard a cargo dei
9 personal designade por el Area de Alimantacién.

L
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4.5

4.6

4.7

43

Daspacho

Prasidencial

EETT: "SUMINISTRO DE CARNE DE RES, VISCERAS DE RES Y CARNE DE CERDO, VISCERAS DE
RES Y CARNE DE CERDO CON FICHA TECNICA DEL OSCE PARA EL AREA DE ALIMENTACION
DEL DESPACHO PRESIDENCIAL"

Hats, —
&i los bienes No cumplen con las caraclerfsficas ¥ condiciones ofrecidas, la Endidad NO
afectusra la recepcidn o No oforgard i3 corformidsd, segln comesponda debigéndoss
considerarse comao no ejeculada | prestacidn, aplicandose la penslidad que corresponda por
cadsz dia de alraso.
L& GUIA DE REMISION La Guia debe tener obligaloriaments el sallo y firma del encargado del
almacén por recepcicnar dicha marcaderia.
El Area da Alimentacién firmard v sallard la guia de remisién en sefal de conformidad par los
productos recepcionados por la cafidad indicada en las espacificaciones fécnicas que forman
pare de esba informe.
El TRANSPORTE, sera asic

= El fransporie del slimento de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia
pars Transporte de alimenios Agropecuarics Primarios y Piensos, conlenida en las Guias da
Buenas Pracfticas de Produccidn e higiens, aprobadas mediante Resolucién Direcinral N™154-
2011-AGSENASA-DIAIA, segin indica el arffculo 17 del "Reglamento de . inocuidad
Agmalimentaria” aprobado mediants DS W 004-2011-AG ¥ sus modificalodas v
complementarias,

=El Transporie de los slimentos elaborados industriaimente [Alimenios v bebidas), =a
franspartaran de tal manera que s prevenga su comtaminacion o alteracion, y debers ajusiarze a
lo sefialado en el Tiulko V. Capitulo Il "Del Transpore” del "Reglamento sobre Vigitancia v Control
zanitario de slimenios y bebidas™ aprobado medianie = Decrato Suprsma N* DO7-28-54 v sus
modificatorias

=Los Produclos camicos de Res con ficha técnica del ‘DSEE debar.an ser frasiadados con una
femperatura gue pscile enine 07 3 4°C

= Para el fraslado desda el wehiculo al aimacén dal Daspa&hu Presdarﬁa! debe de realizarse an
Caooler o Cajas ¥mmicas con la finalided de no alterar &l estado da consarvacion del producio
MEDIDASPREVENTIVAS DE BIOSEGURIDAD ¥ OPERATIVIDAD
El proveedar deberd de proporcicnar los EPP de Biossguridad minimos.
Cofia o gorro, mascarilla o protector bacal, unflorme limpia.
Dieberd presentar Ia constancia de su resultado de prusba COVID-19 de maners mensual {Solo
zerdn consideradas las que tengan una anng&edad maxima de 15 dias) de las perscnas gus
ingrasen a Iz institucion,
{Enmarcado en el 83.2 de! Profocoio Samriana de Operacidn anle e COVID-19 (R.A. N 142-
2020-PRODUCE) y el Protocoln de Area &e ‘Alimentacion del Despacho Presidencial (Resclucion
WAG5-2020-DRSSG)
Debera peesaniar &l camet de vacunacion complets {minimo 02 dosiz) para mencees de 40 afos
¥ para mayores de 40 afios debardn presentar su carnet de vacunacion minime 032 dosis, en
concordancia a las Disposiciones deal Minisleric da Salud
CONDICIONES DE LA PRESTACION
El proveedor deberd cumplir con lo establercido en las siguientes nomas sanitarias:
Diecreto Supremo N® 007-38-5A: gue aprueba i “Reglamento sobee Viglancia y Contral -
Sanjtario de Alimentas y Bebidas™.
El proveedor deberd preseniar la siguiente documentacion

g}y Deberan Presentar 3:!3}3]3 da Awutorizacidén Sanitsris de Esisblecimisnio que reslize el

- procesamienic primario de alimeniocs agropecuarios ¥ piensos oiorgado por =l SENASA (OS N°

004-2011-AG} con fipo de establecimiento: cenbo de procesamiento: sala de corfes ¥ Bpo de

procesamients, cortado, empacado, molido y refrigerade.  Asi mismo presentar Copla de |3
Aulorizacion Sanitaria para el funcionamiento de matadero emitido por SEMASA aprobado
mediante Decreto Supramo N 015-2012-AG.

b} Pressntar copia de Cerfificade de saneamiento ambiental vigente del posior en conformidad al

D.8. W° 022-2001-SA; copia de la Aulodizacien Sanitara w'o Resclucion Direcloral vigente &l
procedimiento da seleccidon de austorzacion como empresz de saneamiento ambiendsl. Dicho
doosmento debe indicar gue cumple con la reglamentacién sanitaria de los analisis soliciados,
fineas abajo: Se debe screditar como minimo “desinseciacidn, desinfaccidn v desralizacién” de
su almacén.

©) Presentar Copia de Licencia de Funcionamienfo oforgada por &) Municipalidad correspondients.

que fiene la autorizacicn Sanitara, en caso sea a nombre de tercesos, deberd adjuntar la licencia
di funcionamiento del postor participante; conjuntaments con copia de cedificados de inspeccion
=anitaria del Local del posior.

d} Copia de |a Constanciz de Busnas Pradicas de Manipulec {BFM), e Higiens do los alimentos

emitide por el Ministerio de Salud o Autoridad compelents.
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EETT: “SUMINISTRO DE CARNE DE RES, VISCERAS DE RES Y CARNE DE CERDO, VISCERAS DE
RES ¥ CARNE DE CERDO CON FICHA TECNICA DEL DSCE PARA EL AREA DE ALIMENTACION
DEL DESFACHO PRESIDENCIALY

LUGAR ¥ PLAZO DE EJECUCION

51 Lugar
La entrega de Jos productos se realizard en las Inztalacionss del Almacén central del Despacho
Fresidencial, sisnda =l ingreso por la pueria de desamparados {Espaida de Palacio de Gobiemo}
sito em Jr. D= [a unidn SiM — Cercado da Lima.

52Plazo
El plazn de ejecucién del contrato sera por 365 dias o hasta alcanzar al monto & condratar.
La vigendia se inicia a parfir ded dia siguients de 3 suscripcion del conbrato o al téemino da un
contrato vigends.

OTRAS CONSIDERAGIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

6.1 Confidencialidad 7
El provesdor se compromeds y se obliga a no difundir 3 terceros la informacian abtenida, bajo
respensabilidad de las acciones legales pertinentes por parte de la Entidad, en caso suceds lo
contario. El proveador mantendra en forma reservada loda informacién suministrada per la entidad
y al f&mino del suministro, devolvers todos aguelics documenios & implementos que 1 fusron
proporcionados, eso incluye fanlo materisl impresa como grabade en medic magnético yio
digitalizado. ' S, T

.2 Medidas de control durante la ejecucisn centractual

6.2.1 LA AUTORIZACION DE INGRESD: - :
Eztdn basadas en la Diettiva “Prucedimiento de segurdad para sl ngreso y salida de las
inztzlaciones dal Despacho Presidencial (Resolucidn N? 020-2017-0RIESG), por lo tanto, el
coftratists deberd remific con tres (03} diss de anticipacion la relacién de su personal {nambre ¥
apeliido completo indicando su DN} de quienes ejecutaran la prestacidn del servicia, por fo tanlo,
se les debe geaerar su “Aulorizacion de Ingreso”: Ellos ingresaran a nuesira institucion por Ia
Puerla de Desamparadas (Referencia: Frenta de |a Casa de |a Literatura} y siempre deben de
portar su DNL. {Obligaiodaments) e
Moda: G e OB
En casa da contar con personal exfranjem, deberd de presentar copis legalizada de:
- Camet de exdranjeria e BomE '

- Permizo lemporal de pemmanencia '

- Ficha de canje de infernacicnal ;

: i del parsonal del provesder dejard su ONI wo Camet da exfranferia al ingresar & i35
aiaciones de Paladio de Gobiemo, esio con Is finalidad de identificacidn y postedor entrega del
pasa de ingreso, st no exime que ia instifucion (Despacho Presidencial} efectis las indagaciones
policiales y/o penales por una medida de seguridad, de tal forma que si existiess algin trabaiadar
con problemas policial ye judicial este Gltimo serd detenida y puesto a disposicién de 18 auloridad
compstsnis. £ B :

CRONOGRAMA DE ENTREGA

7 .

£l proveedor en i3 enfrega ﬁéi bien sclicifado enfregard [a respeciiva GUIA del Producios o bisnes

solicitados, la misma qus deberd estar firmada por el provesdor y por 8l Despacho Fresidencial {area

de almacén y area de alimentacicn).
| CROMOGRAMA PROMEDIO MENSUAL : CARNE DE RES, VISCERAS DE RES ¥ CARNE DE CERDO CON FICHA TECNICA DEL G5CE
[ sromicie | UNIDAD | MES | WES |.MES | MES | MES | MES | MES | MES | MES | MES | MES TMES [0,
ol TROUUEIR - | peviba oA || e e e e an e liaes e P T0EaL

[CARHE DE REETOETE - ¥ 2 ¥
T o KE 20 28 2 |20 | ®m | | » || @w|n|w @ bETS
2 | CARNEDE AES LO%D EE F L % |z | = | | 2| 25| 2 |26 | 3 | =0 420
3 | cHURR&SCO EG e | 20 | 120 [t | o | 120 | tzn [ 130 | im0 | s30 | 10 | 138 1445

‘CARNE DE FES ; _ . . :

- o 2 : 2 | 2| 2 z 3 3 5

i | i G m 20 2 |z | o | 2 a 7 I 1 g | 0

CARME DE RES PaRA ik TR G o " s _ ;
i | csenmne gt sn | 20 | sme | wes | amo | sem | ame | wam | 2am | 2 | 20 | 250 ZER

ZANHE DE RES TATA = 7 . z :

. z 5 it 13 w0 o £ 4 o .

¢ | Sesinins KE 200 po | zom | zeo | zex | ;mn | mn | es | e | 2o | wa | e e
7 | meroooERE EE n 3 | 30 | 3 | 3| s | 3| s | | @ | = 350
g | maTapEmEs kG 3 5 5 5 5 5 5 5 5 B E B i
% | BOFE DERES [ B [ B E i E i g & & B & =

JACHDONGD OF 555 } . i O ] : : _
i | crcsiean EG s | asn | ton | toe | 1m0 | ton | wn | wd | dem | ioe | 300 | 1@ 150

TARNE DE CERED e ~ 3 -
o2 | uinic K 20 n M | | = | w| »w|=w |2 |®n|xn|D 240
17 | PANCETA DE CESTO [ 30 T 30 %3 | a#x | 3z | a0 | 33 | 3 | 3 | 3 | 30

NOTA: Las carsraies soo reierenomies, S5iand uias (@5 envecas @ lus necesdades maes del Senacho Presisensial -
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EETT: “SUMINISTRO DE CARNE DE RES, VISCERAS DE RES Y CARNE DE CERDO, VISCERAS DE
RES ¥ CARNE DE CERDO CON FICHA TECNICA DEL OSCE PARA EL AREA DE ALIMENTACION
DEL DESPACHO PRESIDERCIAL™

8 SUPERVISION ¥ CONFORMIDAD DE LA PRESTACION
- La conformidad da la presiacidn del bien adquirido se reguia por lo dispuesto en el articuln 1687 dal
Regiaments da iz Ley de Conlralaciones del Estado.

- La conformidad seré olorgada por ai Area de Alimentacion y contars con el visto bueno de |a Oficing

de Operacionas del Despachao Presidencial,

- Do existir observaciones en la documentacion, LA ENTIDAD debe comunicar 1as mismas a EL
CONTRATISTA, indicando claramente el sentido de estas, clorgdndole un plazo pare subsanar no
menaor de dos (2) ni mayor de diex {10] dias, dependiends de la complejidad. 8 pese &l plazo
otorgade, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede

resoiver &l confrato, sin perjuicio de aplicar las penalidades que correspondan, desde el vendmisnto

dei plazo para subsanar.

- Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios realizados no cumplan con las

caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo casa LA ENTIDAD no olorga la conformidad, segin
corresponda, debiendo considerarse como no sjeculada ia prestacion, apfmnm las penalidades
respeciivas. ;

% REAJUSTE DE PRECIOS
En eshe procedimiento no s& considerara reajuste de precios

10 FORMA DE PAGO

- El page s= efectuard en moneds nacional, de manera mensual de acuerdo a las drdenes de COMETa
y efecluada la entrega mensual de scuerdo al cronograma de entrega, teniendo en cusnia que el
cronograma de enirega es referencial, pudiendo la canfidad ser modificads de acuerds a lz
necesidad de consumo.

- Debera presantar su FACTURA per el importe vendido: adjuntando ias guizs debidaments firmadas
por el drea de almacén y drea de alimentacidn, .
- Para que proceda =l pago, ol provesdor debera h,auafﬁrmaga da Comprobanle de pago en mesa da
partes da ia Entidad, dirigida a |a Oficina de Abastecimienio de! Despache Presidencial.

- El comprobante de pago debera ser emitida a nombre de ﬂESPAGHG PRESIDENCIAL , considerar

el RUC: 20161704373 y el ndmero de la orden de comps -

11 PEMALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de relraso injusfificado del confratista en la ejecucion de las prestacicnes ohjeto del
contrato, la Enfidad le aplics auﬁ:sm:iﬁmménis ura penalidad por mors por cada dia de afraso, de
conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

11.1 Otras Penalidades aplicables
La Entidad pueds establecer penalidades distintas a la mencicnada en el numsral precedents, segin
{o previsto en & artfculo 163 dal Raglamento y lo indicado en la seccidn especifica de |as bases.
Eslos dos tlpcls de persal;dades se caloulan en forma independients y FntﬁBdEi‘l glcanzar cada una un

monio méximo equivalents el disz por cianto (10%) def monto del confrato viganie, o de sar el caso,
dal itern que debid ejecutarse.

AN cumple con la Mormalva vigesle sstipulado
Br el Bem R 4T

5Y, 1D0.6T par [ncidanie

. Hacer anliegs ge mercaderia pasterior & ja hors o

Fraceida hdicass en 2l dia que dehit electuarse
la enlresa

i 5100 por hama o Irecain
hasta un tope de pinco {05)

notas w din

i ENCARGADO DE
MG WRHErE VERIFICACION
1, Enﬁegmie Wercadens insamalela, 51 2D0.00 por Incidents Shiaria i
TTEnipoiE 08 WeadaiE En VemED ﬂmmﬂgﬁ‘j (irdoamse
inadecusto (No cunpe oo la Normativa vigene | 54 200,00 gor ncdents Hrmacio pos el
___ eatipulasy en el flem X7 4.6) g&m;ﬁg
. Personal eof vestimenta insdecuads de trabajp . .

mercadeTla por garts
del Area de Almacén
y Asea de
Almentacién
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FICHAS TECNICAS

FICHA TECNICA
APRDBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bian CCARNE DE HES ~ CORTE ASADG PEJERREY
) REFRIGERADO
Derominacldn tdchica SCARNE DE HOVING — CORTE ASADO PEJERREY
REFRIGERADO
Unidad ds madida : KILDGRAMO -
Descripeion ganeral : Ei bovitie comprende a los anitales da las especies Bos

faurus, Bos indicus y del génera Bubalus |a especie Bubalus
bubalis ¥ sus hibrides. El corle asade pajarrey (pecela)
refrigerads es una ploza gin uesso del cuano pestedor, la
ciial ha sido enfriada hasta alcanzar una lemparatura no
mayor 84 “C. Este corle estd ubleado en la parte postetior
del muslo sabre el husse isguian v calclnes, liwmitando hacia
delante ton el cuadrade y hacla abajp con la lorluga.
Cotresponde al misculo semifendinose,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4, Del bien ;
El ceile asads pejarrey refigerado debe proceder de anfmales sanos, fasnadoes bajo Inspecsion
yelerinaria v de planias faenadaras o camales aulorizados por la Autoridad Sanilaria. Salo sa
podran comercializar aguellos corles de came provenientes de carcasas que hayan sido
aprabadas como aplas para consuise humano en 13 inspeceion velarinaria, segun lo sefialade
en el numetal £.1.1 do fa NTP 201.055:2021 y en ol capilulo || del Reglamenta Sanilario del
Eaenada de Animales de Abasta, aprobade mediante Deciete Suprema N* 015-2012-AG.

El eotte asado pejarrey refiigerado debe progentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA| ESPECIFICACION. REFERENGIA
CALIDAD
Aspecto general §:fzir£r;w brillante, acabada lbie da
. , i e NTP 201.085:2021 CARME
Colar Caracteristico, axenlo de coloms extrafios ¥ PRODUCTOS
Olat Caractaristico y exenlo de cualgier oler CARNICOS. Definiclones,
anormal u ofensivo clasificaciin y requisitos de
i Firme y eldstica al laclo, tanlo la grasa | cafcasas  y  came de
Eancinmi cams &l teiida muscular bawinos. 3° Edicién
pH Entre 55 v 6.4
_ Reglamento de  Inocuidad
Curnplie €on ls sstablectdo por el Servicls | Agroalimentaria, aprobado
INGCUIDAD Nacional de Sanldad Agraria — SENASA, | mediante Decrelo Supremo
autsiidad nacional competenta’. Me 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante doberd sefialar en las bases (seccitn especifica, especiflicaciones
\éenicas, numeral 3.2 yia proforma del contrate] que fa temperatura de recapeidn del cofe asadoe
pejerrey refdgerads no debe de exceder de 4 “C. Dol mismo modo, debaed indicar la forma de
presentacion dol carte de res, como en corle enlers © an porcianes individuales {rozus), entre oliGs;
indicando ef peso aproximade de cada presentacian. Por gjemploc . )
Ejempla 1: Cari de Res - Corte asado pejerrey religerado, sorte enlero, cuya temperatuta na debe
excoder de 4 “C.

Ejemplo 2: Carne de Res - Carle asado pajerrey refrigerado, en trozos de 200 g aproximadamenie,

1 Seqfin ef artlouls 10 del Reglamenio def Decrelo Legisiatie N° 1062, Ley da lhocuidad de los ASmentos.
sprobado mediante Decreto Supremo N* (54-2008-AG.
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cliya lemperallra no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser inacues, limpios @ higiénicos, de grade alimentario v no deben
comunicar olores o sabores exirafios al pioducte. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentas, conservar las caracteristicas del predueto v, al eliminarse, no deben dejar rasiduss
sobre la carne, segin o eslablecide en e numerat 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los maletiales de envasado deben oirecer una prafeceidn adecuada de los productos
ppara reducir al minimo fa contaminacion, evitar dafios v permitir un eliquelade aprepiads. Los
materales para el envasado no deben ser idxicos ni representar una amenaza para la inoculdad
¥ la aplilud de los alimentos en 1as condisiones de almacenamients v uso espacificadas, segdn
lo indicado en ol numeral 7.2.9 del cédigo de praclica Codex CXC 1-1869 (2020). Principlos
generales de higane ds los alimenios.

Cuando la came sea envasada o arvuelta, el material debe ser apio para su utilizacisn v las
cajas o carlones deben dispaner de un forro adecuado o de olro medio adecuado para proteger
Iz €arne, con la salvedad de que en determinados casos no serd necesario que estén forrados o
protegidos dé ofta manera si las plezas de carne, lales comn los corles. son envueltas
individuaimente antes de ser envasadas, segin 1o indlcads en el numeral 151 del codigo de
praclicas Codex CXC 58-2005. Cadigo de praclicas de higiane para la came.

Precision 2: La entidad convocanle deberd indicar en las bases {seccion especifica, especilicasionss
téenicas numeral 3.2 yo proforma del sontiate), el peso neto aproximado de produclo por envase,
Adervds, padid indicar las caracterslicas del envase lales como: material, lpo de cerrads o
presentacion a granel en envases con lapa, slempre que se haya verificado que estas caraclerislicas
aseqguren la pluralidad de poestores.

2.3, Rotulado
Los eorles de came de res deben estar adecuadamenle identificados para facilitar su
rastroabilidad mediante etiquatado, documentasion a infobmacion perlinente, segan |o sefialade
en el arlicula 27 del Reglamenta de inocuidad Agrealimentatia, aprobada mediante Decreto
Supremeo N° 004-2011-AG, y sus modificalorias.

En caso da eslar envasades o empacados, la etiqueta o mlulo utilizads para la comereializacian
debe curaplic con l& legisiacién nacional vigente o en su delecto eon la NTP 208.038:2010
ALIMENTOS ENVASADOS. Eliguetado de alimantos preenvasados. B* Edicion. Ademas, debe
cumplit ton los requisitos aplicables especificades en fa norma Codex CX5 1-1085 (2014).
Morma general para ol stiquetade de los alimentes preenvasados, segin o sefialade en al
numeral 10 de fa NTP 2D1.055:2021, por io que deberd indicar lo siguiente:

- nambre del producto;

- pais de origar;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- idantificaciin del lote;

- facha de vensimienio:

- condiciones dé almacenamiento;

- peso nels:

- numaro de Aulorizacion Sanitaria de Establecimionto dedicado af Procesamienta Brimatio
da Alimentas Agropecuatios y Plensos, olargads por el SENASA.

N

Pracisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccion especifica, especilicationes
téenicas numeral 3.2 ylo proforma del contrals) olra informacidn que consldere deba astar rolulada. La
irfarmacidn adicional gue se solicile ne puede modificar los atributos del bien dessrilos en ef numeral
2.1 de la presente ficha 1éenica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacisn del bien :CARNE DE RES = CORTE BOLA DE LOMO
REFRIGERADO
Denominacién técnica : CARNE DE BOVINO ~ CORTE CABEZA DE LOMO (BOLA
_ OE LOMOj REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMOD
Descripcian general : Ef bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalis
bubalis y sus hibridos. El corle cabeza de lomo refrigerado
‘85 una pieza sin hueso del cuarto posterior de la carcasa, la
cual ha sido enfriada hasta alcanzar una temperaiura no
mavor a 4 °C. Esle corfe se encuenira ubicado en la parie
anterior del muslo, sobre el cuerpo del hueso coxal, fémur y
mitula; limitande hacia delante con la colita de cadera, hacia
atrds y afuera con el cuadrade, hacia adenirs con la tapa ¥
hacia amiba con la malaya. Corresponde a los musculos
cusdriceps femoral, vasto lateral. vasto medial, vasto
intermedio y recto famoral.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bian

El corte bola de lomo refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccidn
veterinaria y de planias fasnadoras o camales auterizados por la Autoridad Sanitaria. Scolo se

podran comercializar aquellos corles de came provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humane en fa inspeccidn veterinaria, segin lo sefialado
&n el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capliulo I del Reglamento Saritaric del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decrelo Supremo N° 015-2012-AG.

El corte bola de lomo refrigerado debe presentar las siguientes caracierisficas:

eARAGTERISTIEA EsPEciFICAGIGN REFERENGIA
CALIDAD
_ Superficia brillante, acabado libre de
Aspecto genaral defandas
Color Caracteristico, exenio de colores | NTP 201.0585:2021 CARNE ¥
extrafios PRODUCTOS  CARNICOS.
Olor Caracteristico y exenio de -cualquier | Definiciones, clasificacién y
olor anormal u cfensivo requisitos de carcasas y came
: ] Firme y eldstica al taclo, tanto la grasa | de bovinos. 3° Edicitn
Consisiencia como el tefido muscular
pH Entre 55 v64
: . Reglamento de  Inocuidad
Cumplir con o establecido por el : : .
S 74 MR . : - | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria = | e ente Decreto Supremo N°

SENASA, gutaridad racional

e 5 004-2011-AG, ¥ 5US
competenie. i

modificaterias.

Pracision 1: La entidad convocante debera sefialar en laz bases {seccidn especlfica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 yo proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte bola de lomo
refrigerado no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, deberd indicar la forma de presentacion del
corle de res, como en corte entero o en porciones individuales (filetes o frozos), entre otros; indicando
2l peso aproximado de cada presentacidn. Por ejempla:

Ejemplo 1: Came de Res - Corle bola de lomo refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe

¥ Segin el adicele 10 del Reglamentio dal Decreto Legislativo W* 1062, Ley de Inocusidad de ios Alimenios,
sprobado mediants Decreto Suprema N* 034-2008-AG.
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exceder de 4 °C.
Ejemplo 2: Carne de Res - Corte bofa de lomo refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénices, de grado alimentario y no deben
comunicar olores ¢ sabores exirafies al producto. Asimisme, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracleristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre [a carne, segun fo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proleccidn adecuada de los prodicios
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafies y permitir un efiguetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser téxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y Ia aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 {2020). Principios
generales de higiens de los alimentos.

Cuando fa carne sea envasada o envuelta, el materal debe ser apto para su utilizacion y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuade o de otro medio adecuado para proteger
la came, con la salvedad de gue en determinados casos no serd necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de came, fales como fos cortes, son envuelias
individualmente antes de ser envasadas, segiin fo indicado en el numeral 151 del cédigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practicas de higiene para la came.

Pracision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma def contrato), €l peso neto aproximade de producio por envase.
Ademds, podrd indicar las caracieristicas del envase fales como: material, tipo de cerrade o
presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
asequren la pluralidad de poatores.

23. Rotulado
Los cortes de came de res deben estar adecuadamenie identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o infermacion pertinente, segun lo senalado
en &l articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobads mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, v sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o ritulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicidn. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segin lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 261.065:2021, por Io que deberd indicar lo siguiente:

- nombre del producto;
¢ - pals de origen;
- nombre y direccitn del fabricante, envasador o distribuidor;
? = identificacidn del lote;
- fecha de vencimiento;
- condiciones de almacenamiento;
= peso nelo:
- ndmero de Autorizacidn Sanifaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
{écnicas numeral 3.2 ylo proforma del confrato) ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se sclicite no puede modificar los atribulos del bien descrites en af numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aglica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion def bien

Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

: CARNE DE RES ~ CORTE CHURRASCO LARGO
REFRIGERADC

: CARNE DE BOVIND - CORTE CHURRASCO LARGO
REFRIGERADC

: KILOGRAMO

: El bovine comprende a los animates de las especies Bos
tarrus, Bos Indicus y del género Bubalus fa especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte churrasco largo refrigerado es
una pieza det cuarto posterior con hueso la cual ha sido
enfriada hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4°C.
Comprende como base dsea las seis vériebras lumbares y
las ultimas fordxicas, conjuntamente con los musculos
ifiocostal lumbar y €l longisimo, retractor costal, rotatores
costales, intertransversos, transverse espinoso y muliifidos.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Delbien

El corte churrasco largo refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales aulorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podrén comercializar aguelles cortes de camne provenientes de carcasas gue hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segin lo sefiatado
en el numeral §.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Regiamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobadoe mediante Decreto Supremo N” 015-2012-AG.

El corte churrasco largo refrigerado debe presentar [as siguientes caracterisficas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Aspecto general

Superficie brillante, acabado libre da
defectos

Caracteristico, exento de colores

NTP 201.055:2021 CARNE Y
PRODUCTOS CARMNICOS.
Definiciones, clasificacion v
requisitos de carcasas vy
carne de bovinos. 3* Edicidn

il exirafios
Olor Caractleristico y exento de cualguier olor
) anormal u ofensivo
D — Firme y elastica al tacto, tanio [a grasa
como el tefido muscular
pH Enire 5,5y 64
Cumplir con lo establecido por el Servicio
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria = BENASA,

autoridad nacional competente®.

Reglamento de [Inocuidad
Agroafimentaria, aprobado
mediante Decrefo Supremo
N®  004-2011-AG, y sus
modificatarias.

Pracision 1: La enfidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 yo proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte churrasco
largo refrigerado no debe de exceder de 4 *C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion
det corte de res, como en corte entero o en porciones individuales {fletes), enfre ofros; indicando el
peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo: Came de Res - Corte churrasco largo refrigerado,
en fileles de 200 g aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

1 Sagan af arfeulo 10 del Reglamento del Decrele Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de Jos Alimsentos,
aprobado medlante Decrelo Suprema N° G34-2008-AG.
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22. Envasa y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, impios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar clores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracleristicas del producto v, al efiminarse, no deben dejar residuos
sobre la carne, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiguetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos nf representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los afimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo indicade en el numeral 7.2.9 del codigo de prictica Codex CXC 1-1968 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando |a carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion y las
cajas o carfones deben disponer de un forro adecuado o de otre medio adecuado para proteger
la camne, con la salvedad de gue en determinados casos no sera necesario gue esfén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envuelias
individualmente antes de ser envasadas, segtn lo indicado en el numeral 151 del codigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practicas de higiene para la came.

Pracision 2; La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el pesae neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas def envase fales como: material, fipp de cerrado o
presentacion a granel en envases con tapa, siempre que s& haya verificade que estas caracteristicas
aseguren ia pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rasireabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segdn Io sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N* 004-2011-AG, y sus medificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecio con la NTP 208.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Morma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segdn lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo gue debe indicar lo siguiente:

= nombre del producto;

- pais de origen;

= nombre y direccicn del fabricante, envasader o distribuider;

- identificacion del ote;

- fecha de vencimienio;

- condiciones de almacenamiento;

= peso neto;

« nbmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La Entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ywo proforma del conirato) ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributes del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacicn del bien : CARNE DE RES ~ CORTE MALAYA REFRIGERADO

Denominacion técnica :CARNE DE BOVINO « CORTE MALAYA
REFRIGERADD

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : El bovino comprende a los animaies de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus fa especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte malaya refrigerado e3 una
pieza sin hueso del cuarto posterior, la cual ha sido enfriada
hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 "C. Este corte

arfesponde a tres muscuios, el misculo oblicuo abdominal
externc e intemo y e fransverso abdominal. Limita
craneaimente con las costillas, distaimente con la rueda y
lateralmante con el matambre.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
El core malaya refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria: Solo se
podran comercializar aquellos cortes de came provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas come aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segin lo sefialado
en ef numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 vy en el capiiulc I del Reglamento Sanitario det
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supramo N° §15-2012-AG.

El corte malaya refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA  ESPECIFICACION | : REFERENCIA
CALIDAD
P—— general gggig;le brillante, acabado libre de
. o £ e e T NTP 201.055:2021 CARNE
Catar Caracteristico, exento de colores exirafios 3 PRODUCTOS
Ol Caracteristico y exenta de cualquier olor | CARNICOS. Definiciones,
i anormal u ofénsivo clasificacién y requisitos de
P Firme y elastica af tacto, fanto I3 grasa | carcasas y  came de
s como &l tefido muscular bovinos. 3° Edicion
pH Enire 5,5 y64
Reglamento de [nocuidad
Cumplir con fo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria -~ SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente®. | N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefizlar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 yio proforma del t:onirato} que |a temperatura de recepcion del corte malaya
refrigerado no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (filetes o trozos), entre ofros; indicando
el peso aproximado de cada presentacicn. Por ejemiplo:

Ejemplo 1: Came de Res - Corte malaya refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe exceder
ded *'C.

Ejemplo 2: Came de Res - Corte malaya refrigerado, en fileles de 200 g aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

T Spgon ef articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legisiative N* 1082, Ley de Inocuidad de los Alirsentos,
aprobade mediante Decrato Supremo N 634-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, fimpios e higiénicos, de grado alimentario v no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto v, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la carne, segin lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los malteriales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafics v permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado, no deben ser oxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento ¥ uso especificadas, segln
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cadigo de practica Codex CXC 1-1968 {2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando |a carne sea envasada o envueita, el material debe ser apto para su utilizacién y las
cajas o carlones deben disponer de un form adecuado o de ofre medio adecuado para proteger
la carne, con la salvedad de que en determinados casos no sera necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las plezas de came, tales como los corles, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en &l numeral 151 del codigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practicas de higiene para la came.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, pedrd indicar las caracleristicas del envase tales como: material, fipo de cerado o
presentacicn a granel en envases con fapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren [a pluralidad de postores.

23. Rotulado
Los cortes de came de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiguetado, documentacion o informacién pertinente, sequn [o sefialado
en &l articulo 27 del Reglamento de Inccuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremao N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, 1a etigueta o rétulo ufilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacién nacional vigents o en su defecto con [a NTP 208.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el efiquetado de los alimentos preenvasades, segin lo sefalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo gue debe indicar lo siguiente:

= nombre del producto;

- pals de origen;

« nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

= fecha de vencimiento:

- condiciones de aimacenamiento;

- peso nefo;

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicade al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rofulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. GARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CARNE DE RES -~ CORTE SANCOCHADO DE PECHO

REFRIGERADD

Denominacion técnica : CARNE DE BOVING ~ CORTE SANCOCHADO DE PECHO
REFRIGERADO

Unidad de medida : KILOGRAMD

Descripcion general : El boving comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus [a especie Bubslus
hubalis y sus hibrides. El corte sancochade de pecho
refrigerado &s una pieza con hueso del cuario anterior, dela
region pectoral, la cual ha sido enfriada hasta afcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C. Su base dsea esta conformada
por cartilagos de prolongacion de las costillas vy el estemaon.
Sus planos musculares principales son los peclorales
superficial y profundo. Puede tener diferente presentacion
dependiendo del nimero de costillas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El corte sancochado de pecho refrigerado debe proceder de animales sanos, fasnados bajo
inspeccion veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria.
Sola se podran comercializar aguellos corles de carne provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en 1a inspeccion veterinaria, segun lo sefialado
en ef numeral 5.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decrefo Supremo N® 015-2012-AG.

El corte sancochado de pecho refrigerado debe presentar [as siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
A - af Superficie brillante, acabado libre de

specio gener defectos

: C fi d | " .
_ Egg;f;fs ico, exento de colores NTP 201.055:2021 CARNE Y
ol Caracieristico v exento de cualgquier clor gE&%ﬁ.ﬁTﬁS | GT;RNI.C.;QS‘

i anormal u ofensivo OTCNACTIER, Clamackat ¥

Firme y elastica al tacto, tanto Ia grasa

requisitos de carcasas y
carne de bovinos. 3° Edicidn

Conziatencia como el tefido muscular

pH Entre 55y64

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por ef Servicio | Agroatimentaria,  aprobado

INCCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente?. N® OD4-2011-AG, y sus
maedificatorias.

Precisién 1: La eniidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte sancochado
de pecho refrigerado no debe exceder de 4 “C. Del mismo modo, debera indicar fa forma de
presentacion del corte de res, como en corte enterc o en porciones individuales {trozos), entre otros;
indicando ef peso aproximado de cada presenfacin. Por ejemplo: Carne de Res - Corle sancochado
de pecho refrigerado, en trozos de 200 g aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de
4°C.

t Segan el articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legislalive N° 1062, Ley de Inacuidad de fos Alimentos,
aprobado madiante Decrets Supremo N° 034-2008-4G.
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2.2

Envase ylo embalajo

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracleristicas del producto v, al éfimiﬂarsﬁ, no deben dejar residucs
sobre ia carne, segin lo establecide en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo fa contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser tdxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y a aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segln
lo indicade en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1959 (2020). Principios
generales de higiena de los alimentos. '

Cuando la carme sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la carre, con la salvedad de gue en determinados casos no serd necesaric que estén forrados o
protegidos de ofra manera si las piezas de came, tales como los corles, son enwueltas
individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el numeral 151 del codigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Cadigo de practicas de higiene para Ia came.

Pracision 2: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademds, podra indicar las caracleristicas del envase tales como: material, fipo de cerrado o
presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren fa pluralidad de postores.

2.3,

Rotulado

Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente idenfificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacidn pertinente, segun io sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N* 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétule utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 8 Edicidn. Ademds, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1385 (2018).
Nomma general para el efiquetado de los alimentos preenvasados, segin fo sefalado en el
numeral 10 de la NTF 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguisnte:

= mnombre def producto;

= pals de origen;

= mnombre y direccidn del {abricante, envasador o distribuidor;

= identificacion del lote;

= fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

= peso neto; . .

= niemero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, olorgado por el SENASA,

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del confrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de 1a presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
Na aplica.

Precision 4: No aplica.

@)
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FICHA TECMICGA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Danominacion del bien : CARNE DE RES « CORTE TAPA REFRIGERADO
Denominacion técnica : CARNE DE BOVINO = CORTE TAPA REFRIGERADO
Unidad de medida +KILOGRAMO

Descripcion general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos

faurus, Bos indicus y del género Bubalus 1a espacie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El carte tapa refngafadn es una pisza
sin huesa del cuarto posterior, la cual ha sido enfriada hasta
alcanzar una temperatura no mayor a 4 *C. Esle corte tapa
{nalga de adentro con tapa) es el corle redondeado situado
en Ia parte intema del muslo, limitande en su parte delantera
con el pejerrey ¥ en la posterior con la cabeza de lomo. Se
ubica scbre los huesos isguion, pubis y fémur, limitando con
la tuberosidad medial de la fibia. Tiene como base muscular
a los muisculos recto intemo, semimembranoso, sariorio,
pectineo, aductor, obturador externo, gemelos y cuadrado
femaoral.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El corte tapa refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccitn veterinaria
y de plantas faesnadoras o camales autorizados por la Auforidad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellos cortes de came provenientes de carcasas que hayan sido aprobadas
como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segan b sefialade en ef numeral
6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo [1 del Reglamento Sanitario del Faenado de
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte tapa refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA]  ESPECIFICACION |  ReFERENciA
CALIDAD
: Superficie brillante, acabado libre de
Aspecto general dofackis
Color g::g;fgshm, exentc de colores NTP 201.055:2021 CARNE Y
Caracteristico v exento de cualguier olor PRQ?QCTDS {:fé‘R NI.E,:DS_'
Qlar A e A ; Deﬁr_uclones, clasificacidn y
2 : Firmie y eldstica al tacto, fanto la grasa St d.e ca;r’;asjas_ ¥
Consistencia como o teide musdiilss carne de bovinos. 3 Edicién
pH Entre 55y 64
'Reglan}enta de [nocuidad
Cumplir con lo establecido por ef Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
INODCUIDAD Macional de Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decrefo Supremo
autoridad nacional competente®. N*  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numerzl 3.2 ylo proforma del contrato) que fa temperatura de recepcidn cel core tapa
refrigerade no debe de exceder de 4 “C. Del mismo modo, debera indicar Ia forma de presentacion del
corte de res, como en corde entera o en porciones individuales (filetes o trozos), enfre ofros; indicando
el peso aproximado de cada preseniacidn. Por ejemplo:

Ejempio 1: Camne de Res - Corte tapa refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe exceder de
4°C.

t Segdn ef arfcilo 10 del Reglamenio del Decrelo Legislative N* 10682, Ley de nocuidad de [os Allimentos,
aprohada madiante Decrele Supremo N* 034-2008-AG.
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Ejemplo 2: Carne de Res - Core tapa refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
El envaze y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producio. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracleristicas del producto v, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la carne, segdn fo esiablecido en el numeral 9 de [a NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccidn adecuada de fos productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para [a inocuidad
¥ la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segtn
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1959 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion ¥ las
cajas 0 cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la carne, con Ja salvedad de gue en determinados casos no serd necesaric que estén forrados o
protegidos de ofra manera si las piezaz de came, tales como los corles, son emyueltas
individualmente anfes de ser envasadas, segin lo indicado en &l numeral 151 del codigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practicas de higiene para la came.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el pesc neto aproximado de producto por envase.
Ademis, pedrd indicar las caracteristicas del envase tales como: material, fipo de cerrado o
presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificade que estas caracterisficas
aseguren [a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes de carne de res deben estar adecuadamenie idenfificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacién pertinente, segin lo sefialado
en el arficulo 27 del Reglamento de Inccuidad Agroalimentaria, aprobada medianie Decreta
Supremo N* 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con |la NTP 200.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. B® Edicién. Ademas, debe
cumplir con Ios requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Momma general para el etiguetado de los alimentos preenvasados, segin lo sefalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

= nombre del producto;

- pals de origen;

< nombre y direccion del fabricante, envasader o distribuidor;

= ientificacion del lote;

= fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

-  peso neto; .

- nimero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento dedicada al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por ] SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del confrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

2.

Denominacion del bien - MENUDENCIA DE RES - HIGADD CONGELADD
Denominacion técnica : MENUDENCIA DE BOVINO =~ HIGADO CONGELADO
inidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del génerc Bubalus fa especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El higado congelado es la
menudencia roja a nivel abdominal, la cual ha sido sometida
a un praceso de crangeiamrenio ramdu. Debe expenderse
fibre de vesicula biliar y ganglios adyacenies.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1.

Dal bien

El higado congelado debe proceder de animales sanps, faenados bajo inspeccidn veterinaria y
de plantas fasnadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. ‘Solo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en fa inspeccidn weterinaria, segun io sefislado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 v en el capituio || del Reglamento Sanitaric del Faenado de Animales de
Abasto, aprobadoe mediante Decreto Supremo N* 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congetacion deben ser sometidas a
un proceso de congalamianto rapide hasta lisgar a una temperatura de -18 "C en el niclec o mas
baja, segin lo indicado en el numeral 8.5.2 de fa NTP 201.055:2021.

El higado congelado debe presentar fas siguientes caracterisficas:

'CARACTERISTICA ESPECIFICACION |  REFERENCIA
CALIDAD
Aspecio general Superficie brillante, acabado libre de
- defecios NTP 201.055:2021 CARNE
. Caracteristico, exemto de colores (Y FR(}E}UCTOS
extrafios CARMICOS. Definiciones,
Olar Caracteristico y exento de cualguier | clasificacion y requisitos de
olor anomal 1 ofensivo carcasas y came de
Pkt Firme y elastica al tacto, tanto Ia grasa bavinos. 3* Edicion
comao &l tejido muscular
Cumj;a&.ir con o est_ahleﬂido por &l %ﬁi?;g;?mrfi 2;%3:23
INOCUIDAD EE'—;?SD ﬁNat:lm:LiZg:gsdad An-g;;zi; medianie Decreto Supremo
L N 004-2011-AG, y sus
SARIPReOLE, modificatorias.

Precision 1: La entidad convocants debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numerat 3.2 yio proforma del contrato) que la temperatura de recepcidn de la menudencia
mngeiada no debe de exceder de <18 *C. Del misme mode, debera indicar la forma de presentacion
det higado, como en piezas enteras o cortado en fileles, enire ofros; indicando las dimensiones
aproximadas de cada presentacion. Por ejemplo: Menudencia de Res - higado congelado, pleza'entera,
cuya temperatura no debe exceder de+18 "C.

2.2,

Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, fimpios e higienicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores exirafios al producto. Asimismo, deben -ser impermeables,
resistentes, consenvar las caracteristicas del producto vy, al efiminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segun lo establecido en ef numeral 8 de Ja NTP 201.055:2021.

! Segun ef aniculn 10 del Reglamento del Decrefo Legislative N° 1062, Ley de inocuidad de fos Alirranios,
sprobads mediane Decrelo Supremo N° 034-2008-AG.
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El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de ins productos
para reducir al minima la contaminacion, evitar dafios v permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser taxices ni representar una amenaza para la inocuidad
v la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.8 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de fos alimentos.

Precision 2: La enfidad convocante debers indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar Ias caracleristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel
en envases con ltapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas azeguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulade
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediznte etiquetado, documentacion o informacion perfinente, segin lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N DD4-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la efiqueta o rotulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 208.038:2049
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Momma general para el etiquetado de Jos alimentos preenvasados, segun lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

~ nombre det producto;

- pals de origen;

- nombre y direccidn del fabricante, envasador o distribuidor;

= identificacion del lote;

= fecha de vencimiento;

= condiciones de almacenamiento;

- pesoneto;

= numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del conirato) otra informacian que considere deba estar rofulada. La
informacidn adicional gue se solicite no puede maodificar los atributos del bien descritos en ef numeral
2.1 de la presenta ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECHNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : MENUDENMCIA DE RES « PATAS CONGELADAS
Denominacian técnica * MENUDEMCIA DE BOVINO ~ PATAS CONGELADAS
Unidad de medida : KILOGRAMO 7 '

Descripcion general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus fa especie Bubalus
bubslis y sus hibridos. Las patas congeladas son los
miembros anteriores y posteriores del animal faenado, los
cuales han sido sometidos a un proceso de congelamiento
rapido. Comprenden fos huesos metacarpos, metatarsos v
las falanges, asl como los tejidos blandos que los rodean.
Deben expenderse sin pelos ni pezufias.

e § CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

Las patas congeladas deben procedsr de animales sanos, faenades bajo inspeccion veterinaria
v de plantas faenadoras o camales autorizados por Ja Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aguellas menudencias gue hayan sido aprobadas como aplas para consumo
humano en [a inspeccidn weterinara, segun fo sefialado en el numeral 6.1.1 de la
MTP 201.055:2021 y en &l capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Sugreme N” 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a |a consenvacion por congelacion deben ser sometidas a
un proceso de congelamiento rapido hasta liegar a una temperatura de -18 °C o mas baja en &l
nicieo, segun lo indicado en ef numeraf 6.5.2 de fa NTP 201.055:2021.

Las patas congeladas deben presentar las siguientes caracteristicas:

_CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION |  REFERENCIA
CALIDAD
: Superficie Brillante, acabado libre de
m g . 2
Aspscingemers defectas NTP 201.055:2021 GARNE
Color Caracteristico, exento de oolores |Y PRODUCTOS
exirafios CARNICOS. Definiciones,
Oior Caracteristico y exento de cualguier | clasificacion y requisitos de
olor anormal u ofensivo carcasas ¥y came de
Clsriiakani Firme v elasfica af facto, tanto la grasa | bovinos. 3° Edicion
s iz comao el tejido muscular
S . Reglamenta de Inocuidad
Cumplir con Jo establecido por el T ;
s Servicia Nacional de Sanidad Agraria - Agroalimentaria, aprobada
INOCUIDAD R A - L mediante Decreto Supremo
SENASA, autoridad nacional
N® D04-2011-AG, y sus
competente’. ; o ¢
modificatorias.

Procisién 1: La entidad convocante debera sefialar en lzs bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la femperatura de recepcion de los apéndices
congelados no debe de exceder de <18 *C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion
de las patas. como en piezas enteras o cortada en trozos, entre ofros: indicando las dimensiones ylo
pesc aproximados de cada presentacion. Por ejemplo: Apéndices de Res ~ patas congefadas, pieza
entera. cuya iemperatura no debe exceder de <18 °C. ‘

2.2. Envase yfo embalaje
El envase y embataje deben ser inocuos, impios & higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o saborez extrafios al producio. Asimismo, deben ser impermeables,

{ Segiin «f artfeuls 10 del Reglamento del Decrelo Legislative N* 1062, Ley de inccuidad de los Alimentos,
aprshada medianls Decrete Suprema N° 034-2008-AG.
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resistentes, conservar las caracteristicas del producto vy, al eliminarse, no deben dejar residuas
sobre la menudencia, segin lo establecide en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El diseno y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
¥ la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 {2020). Principios
generales de higiene de los afimentos.

Precisién 2: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademéas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tpo de ceado o a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3.

Rotulado

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacién o informacion pertinente, segin lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
M® 004-2011-AG, y sus modificatorfas.

En caso de estar envasadas o empacadas, la efiqueta o rétulo utilizado para la comercializacian,
debe cumplir con la legislacidn nacional vigente o en su defecto con la NTP 208.038:2018
ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicidn. Ademsds, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2D18).
Noma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccicn del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacian del lote;

- fecha de vencimiento;

= condiciones de almacenamiento;

= peso neto;

= numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamienta Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del cenirate) otra informacién que considere deba estar rofulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24,

Inzerto
Mo aplica.

Precizion 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Danominacion def bien : MENUDENCIA DE RES - PULMON CONGELADO
Denominacion técnica : MENUDENCIA DE BOVIND = PULMON CONGELADO
Unidag de medida 1 KILOGRAMO

Descripcion general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubafis y sus hibridos. El pulmén congefado, denominado
también "bofe”, es el érgano que s& encuentra en fa cavidad
tordcica, el cual ha sido sometido a un proceso de
congelamiento rapido.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Delbien
El pulmén (bofe} congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar zguellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para
consumo humano en la inspeccién veterinaria, segin lo sefialado en el numeral B.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo |l del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobade mediante Decreto Supreme N* 015-2012-AG. '

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacidn deben ser sometidas a
un proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 *C o més baja en el
nicles, segun lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

El pulmadn {bofe) congelado debe presentar fas siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA | _ ESPECIFICACION  REFERENCIA
CALIDAD
Aspecto general {S!gg:;f{l,c;ﬁ brillante, acabado libre de
. : NTP 201.055:2021 CARNE Y
Color Caracteristico, exento de colo™S | PRODUCTOS  CARNICOS.
Caracteristico y exento de cualquier Befiniclones,  olasiiicacion: ¥
Olor A b 'YT s 4 requisites de carcasas y
= neffrfa L1 kit ks : carne de bovinos. 3* Edicion
i Firme y elastica al tacto, tanto la grasa:
AEREREREER gomo el fejidc muscular
Cumplir cor lo establecido por el igeﬁﬁlg?riggariga Z‘;‘;ﬁgg
INOCUIDAD fmggzg"‘ma[agfoﬁs;‘:’adﬁ:g.ﬁ”‘?: mediante Decreto Supremo
ey cional | ne 004.2011-AG, v sus
i : modificatorias.

Precigion 1: La entidad convocante debera sefialar en Ias bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 yo proforma del contrato) que la femperatura de recepcidn de la menudencia
congelada no debe de exceder de -18 “C. Del mismo modo, debera indicar la forma de preseniacion
def pulmén, como en piezas enteras o cortado en trozos, entro ofros; indicando las dimensiones yio
peso aproximadas de cada presentacion. Por ejemplo: Menudencia de Res - pulmdn congelad,
cortada en cubes de 2 em aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de -18 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar clores o sabores extrafos al producio. Asimismo, deben ser impermesbles,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto v, al eliminarse, no deben dejar residuocs
sobre la menudencia, segiin lo establecido en el numeral 8 de la NTP 201.055:2021.

 Spgdn ef articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Lay de Inocdidad de los Alimentos,
aprabada mediante Decreto Supremao N* 034-2008-A0G. '
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El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo fa contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado ne deben ser tdxicos ni representar una amenaza para Ia inocuidad
y Ia aplitud de los alimentos en las condicicnes de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de fos alimentos.

Precision 2: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), gl peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, $ipo de cerado o a granal
en envases con tapa, siempre gue se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la plurafidad
de posioras.

23.

Rotulade

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacidn o informacion pertinente, segin lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG. y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacidn,
debe cumplir con la legisliacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 208.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Eticuetado de alimentos preenvasados. B* Edicion. Ademads, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Mormma general para el etigueiado de los alimentos preenvasados, segdn lo sefialado en el
numeral 10 de la NTF 201.053:2021, por lo gue debe indicar lo siguiente:

= nombre del producto;

- pais de origen;

= nombre ¥ direccion del fabricante, envasador o distribuidar;
= identificacidn del kote;

= fecha de vencimienio;

= condiciones de almacenamiento;

= peso neto;
= numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yo proforma del contrate) ofra informacion que considere deba estar notulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar fos atributos del bien descrifos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Insarto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.
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 FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion def bien : MENUDEMCIA DE RES - MONDONGO CONGELADO

Denominacion técnica : MEMUDEMCIA DE BOVING = MONDONGO CONGELADD

Unidad de medida ! KILOGRAMO

Descripcion general : El bovino comprende 2 los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus a especie Bubalus
bubalis y sus hibrides. El mondengo congelado correspande
al rumen, el cual ha sido somefido a un proceso de
congelamiente rapido. Puede comercializarse con o sin
reticulo y debe estar semicocido y exento de mucosa.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El mendongo congelado debe praceder de animales sanos, faesnados bajo ingpeccidn veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aguellas menudencias que hayan sido aprobadas como aplas para consumo
humano en la inspeccién veterinaria, segin lo sefialado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en =l capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supreme N° 015-2012-AG.

El mondongo que se comercialice debe estar semicocido y exento de mucosa, segin lo sefialado
en ef articulo 79 del Reglamento Sanitarie del Faenado de Animales de Abasto, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a |a conservacidn por congelacion deben ser sometidas a
un proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 °C o mas baja en &l
nicleo, segln lo indicado en el numerat 6.5.2 de la NTP 201 .055:2021.

El mondongo congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
A —— Superficie brillante, acabado libre de
i il desen s NTP 201.055:2021 CARNE Y
Color Caracteristico, exenlo de colores PRODUéTOé CARNICOS
ex#raﬁns. 2 = Definiciones, clasificacion y
Olor Caracteristico ¥ exe_lfgto de cualquier requisitos de carcasas y
plow s ) ofenswq : carne de bovinos. 3* Edicion
Consistericis Firme y elastica al taclo, tanto a grasa
comao el tejido muscular
Cumplir con o establecido por el ieg:?;gﬁaﬁge ;’;%ugzg
INOCCUIDAD Servick Nacianal de Sanidad Agraria mgediante Decrefo Snpfemo
-~ SEMNASA, auloridad nacional N°  004-2011-AG, éus
T modificatorias. 1

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 yio proforma del contrato) que la femperatura de recepcion de la menudencia
congslada no debe de exceder de ~18 “C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacién
del mondongo, como en piezas enteras o cortado en cubos pequefios o rectdngulos alargados
pequefios, entre ofros; indicando las dimensiones aproximadas de cada presentacién. Por ejemplo:
Menudencia de Res - mondengo congelado. cortado en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de =18 *C.

1 Segan e arficule 10 del Reglamenfo del Decrelo Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decrele Supremn N° G34-2008-AG.
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22, Envase ylo emhalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénices, de grado alimentario y no deben
comunicar plores o sabores extrafos al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
rezistentes, consenvar las caracteristicas del producio y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segln lo establecido en el numeral 8 de la NTF 201.055:2021.

El disefio ¥ los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuads de jos producios
para reducir al minime la contaminacién, evitar dafios v permitir un etiguetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser tdxicos ni representar una amenaza para Ia inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicade &n el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-19689 [2020}. Principics
generales de higiene de los alimentos.

Precisién 2: La eniidad convocante debera indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato}, el peso neto aproximado de producta por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado ¢ a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado gue esias caracterlstlcas aseguren |a pluralidad
de postores.

23.

Rotulado

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacidn o informacidn perinente, segin lo sefialado en el articuls
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N* 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con |a legistacion nacicnal vigente o en su defecto con la NTP 208.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en fa norma Codex CXS 1-1385 (2018).
Morma general para el efiquetado de los alimentos preenvasados, segin o sefalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

= nombre def producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- dentificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

= pesoneto;

« numera de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA,

Precision 3: La entidad convocanie deberd indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato) ofra informacion que considere deba estar retulada. La
informacion adicional que se solicite no puede medificar los atributos del bien descritos en ef numeral
2.1 de la presente ficha {écnica.

2.4,

Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CARME DE PORCING - PIERMA SN PIEL SIN HUESG
REFRIGERADA

Denominacidn técnica : CARNE DE PORCINO - PIERNA SIN PIEL SIN HUESO
REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Corte secundario de la carcasa de cerdo que corresponde a la

piena entera, a la cual se Ie ha removide la pisl y ef hueso,
pudiendo guedar con o sin una capa de grasa; el cual ha sido
enfriado hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 "C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El corte piema sin piel sin hueso refrigerada debe proceder de animales sanos, faenados bajo
inspeccion veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por fa Autoridad Sanitaria,
segan se indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021}, yen &l
articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N 015-2012-A06.

£l corte pierna sin piel sin hueso refrigerada no debe contener residuos de sustancias de uso
veterinario y aditivos alimentarios que ne cumpian con lo dispuesto por la auloridad nacional
competents; en caso de ausencia de &sta, se tomara como referencia ko dispussto por el Codex
Alimentarius, seqin lo indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 {revisada el 2021}, o
en su defecto lo dispuesto por la FDA o Unidn Europea, segun indicaciones del Senasa.

iel sin husso refri_ggraﬁa debe presentar Ias siguientes caracterisiicas:
ESP ACIC El

= REFE

Debe presentar un buen acabado y debe ser
aprobado mediante inspeccién sanitaria.

Aspecio general  |No debe presentar lesiones en niveles que
pudieran compromeier la calidad de los

NTP 201.003:2012 {rmg’isada
: £ caTe el 2021) CARNE Y
Color Caracteristico de acuerdo a la especie PRODUCTOS CARNICOS.

Definiciones, clasificacion y
requisitos de carcasas ¥y
came de porcinos. 3% Edicién

Olar Sui generis y exenlo de cualquier olor
anormal
Firme y elasfica al tacto, tanto det tejido

Conssstencia muscular como la grasa
pH Entre 55y64
Reglamenio de [nocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria « SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. MN*  004-2011-AG, y sus
maodificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 yfo proforma del contrato) que |a temperatura de recepcion del corte de camne de
porcino no debe exceder de 4 “C. Asimismo,debera indicar la forma de presentacion del corte de porcino
{coma en corte entero o en porciones individuales, entre ofras), si presentara o no capa de grasa &
indicando el peso aproximado de cada presenfacion. Por ejemplo: Camne de porcing - piema sin piel sin
hueso refrigerada, sin capa de grasa, troceado en porciones individuales (corte tipo guiso) de 150 g
aproximadamente cada uno, cuya temperatura no debe exceder de 4 “C.

¥ Szp0n = articudo 10-del Reglamento del Daecretn Legisiative N° 1062, Ly de Inpsuldad de los Alimentos, aprobado mediante
Decrato Supramo N §34-2008-AG6.
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2.2,

Envase ylo embalaje

El envase gue contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que se
puedan fransferir al producto, afectando su inocuidad y estar fabricado de manera gque mantenga la
calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su vida atil, segun fo establecido en el
numeral 6.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada <l 2021}

ios materiales de envoltura deben ser limpios € higiénicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas daninas para la =zalud, en cantidades o niveles supericres a los limites
maximos permitidos, determinados por la Autoridad Sanitaria, segun lo establecido en el numerat
6.6.2 de la NTP 201.003:2012 {revisada el 2021}

El envase y el embalsje deben ser impermeables, resistentes, deben proteger al producto y ser de
primer uso. Asimisma, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre &l producto, segan lo
establecido en los numerales §.6.3 y 6.6.4 de fa NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Cuando la came sea envazada o envuelta, el material de envasado debe ser apto para su utilizacion,
y ser almacenado y ulilizado en forma higiénica; v las cajas o cariones deben disponer de un forro
adecuado o de otro medio adecuado para proleger la carne. con [a salvedad de que en determinados
£as0s No sera necesano que estén forrados o protegidos de ofra manera si las piezas de came,
tales como los cortes, son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segln lo indicado en
el numeral 151 del codiga de practicas Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LA CARNME.

Precision 2: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del confrato), &l peso neto aproximade del producto por envase vio
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como el material, el
tipo de cerrado, entre ofros, siempre que se haya verificado que eslas caracteristicas aseguren la
piuralidad de postores.

23

Rotulado

ios cores de camme de porcino deben estar adecusdamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiguetado, documentacion o informacion pertinente, segdn lo sefialado en
=l articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N™ 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, el rotulo de fos cortes de came de porcinc debe cumplir con la NMP
001:2018 Requisitos para el efiguetado de preenvases. 5% Edicidn, y con lo establecido por la
legistacion nacional vigente, segin lo sefalado en el numeral §7.1 de la NTP 201.003:2012
{revisada el 2021). Asimismo, debe cumplir con ia norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GEMERAL PARA EL ETIDUETADD DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, por lo que debe
indicar lo siguiente:

= nombre del alimente;

= contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccidn del titular de |z autorizacion sanitaria;

= nambre y direccion del fabricante, envasador, distribuidor, importader o vendedor del alimento;

- nbmero de Auforizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios, oforgado por el SENASA;

- identificacion del lote;

= fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y la conservacion.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) ofra informacion gque considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se sdlicite no puede modificar los atributos def bien descritos &n el numeral 2.1
de la presente ficha técnica.

2.4

insorto
No apiica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
- CARNE DE PORCINO - PANCETA SIN PIEL SIN HUESO

Denominacién del bien

REFRIGERADA

Denominacion técnica - CARNE DE PORCINO - PANCETA SIN PIEL SIN HUESO
REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Corte secundario de la carcasa de cerdo que corresponde & la

panceta entera a la cual s le ha removido la piel, las costillas y
el cartilago; el cual ha sido enfriado hasta alcanzar una
temperatura no mayara 4 °C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
El corte panceta sin piel sin hueso refrigerada debe proceder de animales sanos, faenados bajo
inspeccitn veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados par la Autoridad Sanitaria,
segln se indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021). yenel
articuio 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte panceta sin piel sin hueso refrigerada no debe contener residuos de sustancias de uso
veterinario v aditives alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional
competente; &n caso de ausencia de ésta, se tomard coma referencia lo dispuesto por el Codex
Alimentarius, segin lo indicado en el numeral 6.2.2 de fa NTP 201.003:2012 (revisada el 2021}, o
en su defecto lo dispuesto por la FDA o Union Europea, segun indicaciones del Senasa.

El corte panceta sin piel sin hueso refrigerada debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Debe presentar un buen acabado y debe ser
aprobado mediante inspeccion sanitaria.
No debe presentar lesiones en niveles que

pudieran comprometer la calidad de los

Aspecta general

cortes de camne.

NTP 201.003:2012 (revisada

el 2021) CARNE Y
Color Caracteristico de acuerdo a la especie PRODUCTOS CARNICOS.
Sui generis y exenlo de cualquier olor D?ﬁ‘]"’f‘“"“es’ clasificaciin y
QOlor el i requisitos de carcasas Y
7 P . =" came de porcinos. 3" Edicidn
Ponsislanci Firme y elastica af lacto, tanto del tejido
mustular como fa grasa
pH Entre 55y64
Beglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por €l Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decreto Supremo

MNP 0D4-2011-AG, y sus
modificatorias.

autoridad nacional competente®.

Precisién 1: La enfidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
t&cnicas, numeral 2 yio proforma del contrato) que la temperatura de recepcidn del core de came de
porcino no debe exceder de 4 °C. Asimismo, deberd indicar la forma de presentacion del corte de porcing
(como en corte entero o en porciones, entre ofras), indicando &l peso aproximado de cada presentacion.
Por ejemplo: Carne de porcino - panceta sin piel sin hueso refrigerada, corte en porciones de 2 kg
\ aproximadamente cada uno, cuya iemperatura no debe exceder de 4 °C.

+ Seguin f arliculs 10 dal Reglaments del Decrels Legislativo N 1062, Ley de Inosuidad de los Alimentas, aprobads
mediante Decrelo Supieme N° 034-2008-4G.

Version (1 Pagina 1de 2

\




(

DESPACHO PRESIDENCIAL
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA NRO 002-2023 — DP — 1

a2

Envase yfo embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias gue se
puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga la
calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida til, seqin lo establecido en el
numeral 6.6.1 de la NTF 201.003:2012 (revisada e 2021).

Los materiales de envoliura deben ser limpios e higiénices, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafiinas para la salud, en cantidades o niveles superiores a los limites
maximos permitidos, determinados por la Autoridad Sanitaria, segan lo establecido en el numeral
6.6.2 de [a NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase y el embalaje deben ser impermeables, resistentes, deben proteger al producto y ser de
primer uso. Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producto, segln lo
establecido en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de Ia NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Cuando ia came sea envasada o envuelta, el material de envasado debe ser apto para su utilizacion,
y ser almacenado y utilizado en forma higiénica; y las cajas o cariones deben disponer de un forro
adecuado o de otro medio adecuado para proteger la carmne, con la salvedad de que en determinados
Cas0s No sera necesario que estén forrados o protegidos de otra manera si las piezas de camne,
tale= como los cortes, son envueitas individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en
el numeral 151 del codigo de practicas Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LA CARNE.

Precision 2: La enfidad convocante debera indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), el peso neto aproximado del producto por envase yio
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase yio embalaje, tales como el material, el
tipo de cemado, entre ofros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3.

Rotulade

Los cores de carne de porcine deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacién pertinente, segan lo sefalado en
€l articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Sugremo
N 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, el réfulo de los cortes de carne de porcino debe cumplir con la NMP
001:2013 Requisitos para el efiquetado de preenvases. 5° Edicién, y con lo establecido por la
legistacién nacional vigente, segln lo sefalado en el numeral 6.7.1 de la NTP 201.003:2012
(revisada el 2021). Asimismo, debe cumplir con la norma Codex CXS 1-1985 (201 8) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADC DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, por lo que debe
ingicar lo siguiente:

- nombre del alimento;

- contenido neto;

« pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del titular de [a autorizacion sanitaria;

< nombre y direccion del fabricante, envasador, distribuidor, im portador o vendedaor del alimento;

= numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric de Alimentos
Agropecuarios, otorgado por el SENASA;

- identificacion del ote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

= instrucciones para el uso v la conservacion.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccitn especifica, especificacionss
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1
de la presente ficha técnica.

2.4,

Insarto
Mo aplica.

Precizion 4;: Mo aplica.
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CAPITULO IV .
REQUISITOS DE HABILITACION®

Requisitos de habilitacién segun los documentos de informacion complementaria

REQUISITOS DE HABILITACION

Para bienes de origen nacional:

Copia simple del Certificads de Aulorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente de donde
proviene el corfe de carne o la menudencia, segin comesponda; otorgado por el Servicio Nacianal
de Sapidad Agraria — SENASA, segin indica el aricule 33 del Reglamento de Inocuidad
Agraalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatonias.

En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica diferente a la del Centro de
corte antes de su entrega: Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas
vigente de donde proviens la came, olorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agrana -
SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 0115-2012-AG, o segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroafimentaria, apropado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-
AG, y sus modificatorias.

Para bienes importados:

Para producto importado. Copia simple del Registto y Autorizacion de establecimiento de
exportadores vigente, segin lo establecida en los articulos 100, 103y 104 del Reglamento Andino
de Cuarentena para el Comercio o la Movilizacion Infrasubregional y con Terceros Paises de
Animales Terrestres y sus Productos, adoptada mediante la DECISION 737 de la Comunidad
Andina del 0BI0G/2010. '

Para la camara frigorifica donde s& almacenard ef producto importado: Copia simple d= fa
Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria— SENASA, segin indica el articulo B1 def Reglamento Sanitario del Faenada de
Animales de Abasto, aprobade mediante Decreto Supremo N° 0152012-AG, o segln indica &l
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremao
N°® 004-2011-AG, v sus modificatorias.

Nota- La documentacién solicitada deberd mantenerse vigenfe incliso hasta fa culminacion de fas
eniregas del producto adguinida. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramifar aporfunamente
fa renovacion de diches decumentos.

Para acceder a los documentos de informacién complementaria ingresar segun el rubro al que

pertenece el bien objeto de la contratacion:

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https://www.perucompras.qgob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

* Los requisitos de habilitacion son fijados por el drea usuaria en el requerimiento.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

lmportante

T e B e e 0 e e LS e e

. Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
. 0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningtn caso pueden |
. contemplar disposic:fones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo. |

Conste por el presente documento, la contratacion de CONTRATACION DE SUMINISTRO DE CARNE DE RES, VISCERAS DE RES
Y CARNE DE CERDO CON FICHA TECNICA DEL OSCE PARA EL AREA DE ALIMENTACION, que celebra de una parte
DESPACHO PRESIDENCIAL , en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° 20161704378, con domicilio legal en [.........], representada
[10] 5 HEN— ], identificado con DNI N° [.......... i ydeotraparte [......cccveuvvinnnicennininsnreninns ], con RUC N° [], con domicilio
legal en [ov.vrieee e ], inscrita en la Ficha N° [.o..oovoiiieceiiiiienn, ] Asiento N°® [oocveiinneee, ] del Registro de Personas
Juridicas de la ciudad de [.........c........ ], debidamente representado por su Representante Legal, [.... ...], con
(] 10\ A S ], segdn poder inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............] del Reglstro de Personas Juridmas
delaciudad del............ ], aquien en adelante se le denominarad EL CONTRATISTA en Ios termlnos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.oovvvvviveninn, ], el COMITE DE SELECCION adjudico la buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA NRO
002-2023 - DP - 1 para la CONTRATACION DE SUMINISTRO DE CARNE DE RES, VISCERAS DE RES Y CARNE DE CERDO
CON FICHA TECNICA DEL OSCE PARA EL AREA DE ALIMENTACION a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA
PRQ], cuyos detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente confrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto CONTRATACION DE SUMINISTRO DE CARNE DE RES, VISCERAS DE RES Y CARNE DE
CERDO CON FICHA TECNICA DEL OSCE PARA EL AREA DE ALIMENTACION.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO), que incluye todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas, asi como cualquier ofro
concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA], en [INDICAR EL DETALLE DEL
PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS, SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa
de la documentacion correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un plazo que no excedera de los siete (7)
dias de producida la recepcion, salvo que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en
cuyo caso la conformidad se emite en un plazo maxime de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes,
siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendra
derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo
171 de su Reglamento, los que se computan desde la oportunidad en que el pago debi6 efectuarse. )

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente confratoes de |........ ], el mismo que se computa desde [CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE
DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA
FECHA EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATQ PARA EL INICIO DE LA EJECUCION,
DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASQ].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos derivados del procedimiento de
seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

6

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS
EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional, solidaria, irrevocable, y de
realizacion automética en el pais al solo requerimiento, a favor de LA ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e Defiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO DE GARANT!A PRESENTADA]
N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la recepcion
de la prestacion.

. Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, en el caso
. de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor ganador de la buena pro solicita la refencion del diez per ciento (10%)
. del monto del contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o 'De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO), a través de la retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante
la primera mitad del ndmero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del
mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituiré garantia de fiel cumplimiento del contrato, en contratos cuyos
¢ montos sean iguales o menores a doscienfos mil Soles (S/. 200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados
. de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los monfos de los
i ftems adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere renovado antes de la fecha de
su vencimiento, conforme a lo dispuesto en &l literal a) del numeral 155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del Reglamento de la Ley de Contrataciones
del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS
VECES] y la conformidad sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD]
en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR
PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTOQ DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el sentido de estas, otorgandole un
plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8) dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las
subsanaciones a realizar, el plazo para subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo
otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al CONTRATISTA periodos
adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del
plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las caracteristicas y condiciones ofrecidas,
en cuyo caso LA ENTIDAD no efecta la recepcion o no otorga la conformidad, segln corresponda, debiendo considerarse como no
ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones derivadas del presente contrato, bajo
sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar posteriormente por defectos o
vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO MENOR DE UN (1) ANOJ afio(s)
contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES
Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, LA ENTIDAD le aplica
\ autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso, de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:
F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

\_
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El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado. Adicionalmente, se considera justificado
el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad, cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el
mayor tiempo transcurrido no le resulta imputable. En este (ltimo caso la calificacion del retraso como justificado por parte de LA
ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningtn tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas penalidades, los supuestos de aplicacion
. de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada supuesto y el procedimiento mediante ef cual se verifica el supuesto a |
¢ penalizar, conforme el articulo 163 del Reglamento de la Ley de Conlrataciones del Estado. 1

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, seglin corresponda; o si fuera necesario, se cobra del monto
resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto méximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
confrato vigente, o de ser el caso, del item que debit ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto méximo para otras penalidades, de ser el caso, LA
ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podréa resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo 32 y articulo 36 de la Ley de
Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido
en el articulo 165 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los dafios y perjuicios ocasionados, a
través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que
dicho incumplimiento diere lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demés obligaciones previstas en el presente
contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una persona juridica a través de sus socios,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las
que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado, cualquier pago
0, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del contrato, con honestidad, probidad,
veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas,
participacionistas, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores y
personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de manera directa y oportuna, cualquier
acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal
apropiadas para evitar los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios piblicos con los que deba interactuar, en situaciones
refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion,

beneficio y/o gratificacion, ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

S6lo en lo no previsto en este confrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, en las directivas que emita el OSCE
y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente,
cuando corresponda, y demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante conciliacion o arbitraje, segin
el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho ainiciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias dentro del plazo de caducidad previsto
en la Ley de Confrataciones del Estado y su Reglamento.

7

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).




-~

0
h

DESPACHO PRESIDENCIAL
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA NRO 002-2023 — DP — 1

Facultativamente, cualquiera de |as partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del plazo de caducidad correspondiente,
segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en
caso no se llegue a un acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del contrato solo
pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de su notificacion, segln lo previsto
en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Plblica corriendo con todos los gastos que demande esta
formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIQ DE LA ENTIDAD: [revrveescomrveersenneens]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR GANADOR DE LA BUENA PRO AL
PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a |a otra parte, formalmente y por escrito, con
una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman por duplicado en sefial de conformidad
enlaciudad de [................] al [CONSIGNAR FECHA].

‘LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA’

Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la Ley N° 27269, Ley de Firmas y
Certificados Digitales?.

8 Para mayor informacién sobre la normativa de fimas y certificados digitales ingresar  a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

(U
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ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION, SEGUN
CORRESPONDA] ) , , _
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

El que se suscribe, [................. 1, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : |
MYPE?® [si ] No |
Correo electronico :

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:
... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocupo el segundo lugar en el orden de prelacién para presentar los documentos para
perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacién de la orden de compra®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias habiles de
recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segtin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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i ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR
Sefiores ) ) . _ ;
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION, SEGUN
CORRESPONDA]
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-
El que se suscribe, [... ..], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL CONSORCIO],

identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO
DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o Razén

Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s):
MYPE™ Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2
Nombre, Denominacién o Razén
Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE™ Si | No [

Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o Razon

Social :

Domicilio Legal :

RUC: | Teléfono(s):
MYPE™ Si | No |

Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Correo electrénico del consorcio:

. [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacién para presentar los documentos para
perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacién de la orden de compra™

N =

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias habiles de
recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante comun del consorcio

§ hnpoﬁante

La notificacion dirigida a la direccion de cormreo electrénico consignada se entendera vélidamente efectuada cuando la
i Entidad reciba acuse de recepcion.

' Esta informacién ser4 verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccion consulta de

empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendrd en consideracion, en caso el
consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel
cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto,
todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

2 Ibidem.
3 Ibidem.

“  Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en caso se haya optado
por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seriores _ , , " .
[CON'SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] i

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

I. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente

procedimiento de seleccidn.
vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a

perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
. presentada por el representante comiin del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores I
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA|

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la seccién especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellldos del postor o
Representante legal o comin, segin corresponda

L
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ANEXO N° 4
PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION, SEGUN
CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso que dure el
procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N°
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio, de
conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, bajo
las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN], identificado con
[CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDADY], como representante comun del consorcio para efectos de participar en todos los actos referidos
al procedimiento de seleccion, suscripcion y ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR
NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido, inhabilitado ni
suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comun en [.........cccccoovvuvrnnnee I

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1] [%]"
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
2. OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2] [%]"®

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

100%"7
TOTAL OBLIGACIONES
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
................. Consorclado1 Consorcnadoz
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 o de Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2 o de
su Representante Legal su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las f:rmas de los integrantes del consorc:o
deben ser Iegahzadas

'® Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

'8 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
"7 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.




