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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC} / [ : l.a informacién salicitada deniro de los corchetes sombreados debe ser
R completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacidn, o infermacién que deberd ser completada per la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al oforgamiento de la buenda pro para el caso
"""" especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATC; o por
los proveedores, en el case de los ANEXOS de la oferta.
3 M!mportante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
» Abc de seleccién y por los proveedores.
P
4 Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y
« Abc por los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 e 4 de seleceién y deben ser eliminadas una vez cuiminada le elabaracion
° Xvz de lnc basee,

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases esténdar deben ser elaboradas en farmafo WORD, y deben fener los siguientes caracferisticas:

N® | Caraclerislicas Parametros
1 Mdraenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 ¢m
9 lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal Para el contenida en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anferior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
5 Tamafio de Letra 10 : Para el cuerpo del docurjnemo en g!enerul
9 : Para el encabezado y pie de pégina
Para el contenide de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenide en general y notas dl pie.
& Alineacion Centrada : Para la primera pdaging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencifle
Espaciado Anterior 1 Q
P Posterior : 0
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepio

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informarcion solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en lefra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear,

2. la nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En ef caso de o Seccidn
Especifica debe seguirse lo instruccidn qgue se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en junio 2019, diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junic y ocfubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta alas presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Confrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE vy a la Secretar(a |

Técnica de la Comision de Defensa de fa Libre Competencia del INDECOPI, en todo moment
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusid
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE vy a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacién, en los términes del Decreto Legislative N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, ¢ norma gue la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Tecnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
qUe se requieran, entre otras formas de colaboracion.

o
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE /52
SELECCION CA

(ESTA SEGCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.3.

14.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se estd haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contratacicnes del Estado aprobade por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

N e )

CONVOCATORIA
Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar fas bases y resumen ejecutive.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

il registro de participantes se realiza conforme af articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno {1) de sus integrantes.

Importante

« Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP} que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

« Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utifizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
seflaladas en el documento de orentacion ‘Gula para el registro de participantes
electronico” publicado en hitps./Avww?2 seace.gob.pe/.

« En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
infrabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a polestad de esfos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de seleccion en cualquier ofro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya oblenido fa vigencia de su inscripcién o
quedado sin efecto la sancidon que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efecttia de conformidad con lo
establecido en los numerafes 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

' No pueden formufarse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacron aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado parc:almente
respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacion y/o condiciones de gjecucion.
| Las consultas y ohservaciones que se formulen sobre el particular, se tienen como no
| presentadas.
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1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de ias bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

= No se ahsolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

« Cuando exista divergencia enire lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracién de bases, prevalece lo absuelfo en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabitidades correspondiente

1.6. ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucién de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
que rigen la contratacion pudblica u otra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacién, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 de Reglamento.

La solicitud de elevacién para emisidn de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

"Advertenc,'a'

I a soficitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucion de consuftas '
-y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electronica a través de/
SEACE, a pamr de fa opon‘umdad en que establezca el QSCE mediante comunicado.

importante

Constituye infraccion pasible de sancién segin lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de fa Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al
pliego de absolucion de consuftas y/u cbservaciones.

1.7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman i
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley?
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este ¢ su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Emportante

« los formu!anos e!ectrémcos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
Hlenar para presentar sus ofertas, tienen cardcter de declaracion jurada.

. »  En caso la informacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no

*  Para mayor informacién sobre la  normativa de firmas  y  cerificados  digitales  ingresar &

https:/www.Indecopi.gob.pelweb/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.8

1.10.

1.11.

1.12.

coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los 1 /.
documentos escaneados.

* No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde tas 00:01
horas hasta las 23:69 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimierto; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individualas ni conformar méas de un
consorcio en un procedimiento de seleccidn, o en un determinado item cuando se trate de

procedimientos de seleccion segiin relacion de items.

En la apertura electronica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacién de lod,
exigido en la seccién especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos vy
condiciones de los Términos de Referencia, detallados en la seccidon especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS
La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1 y 75.2
del articulo 75 del Reglamenta.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articuio 60 del Reglamento. E
plazo que se otorgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electrénica a fravés del SEACE y sera
rernitida al correo electrénico consignado por el postor al memento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tormara en cuenta
ta subsanacion gue se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccién revisa las ofertas economicas
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1.13.

1.14.

que cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo estabiecido para el rechazogs
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en ef orden de prelacion, en caso
las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccion otorga la buena pro, mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admision, no admision, evaluacién, calificacion, descalificacion, rechazo vy el
otorgamiento de |la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO
Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de 1a notificacion de su otorgamiento, sin que los

postores hayan ejercido el derecho de interponer ef recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce;
el mismo dia de la notificacién de su otorgamiento. !

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el oforgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el drgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de fa oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme fo establecido en el numeral 64.6 del
articufo 64 del Reglamento.
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’ CAPITULO Ii
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21,

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrolio
dei procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de fa Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
anie ei iribunai de Conirataciones dei £stado.

Importante

o Una vez olorgada la buena pro, el comité de seleccion, esta en la obligacién de permitir el

dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

e A efeclos de recoger la informacion de su inferés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: {i) la lectura y/o foma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la docurmentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, fa Entidad deberd entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal conceplo,

» Efrecurso de apelacion se presenta anfe la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

acceso de los participantes y postores al expediente de confratacion, salvo la informacion §
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tarda;

Luego de oforgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion &

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el oforgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de ta buena pro.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que s&
desea impugnar. ‘;
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CAPITULO HI
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segln corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL. CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debeg;
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una sumag
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantieney
vigente hasta la conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la gjecucion de prestaciones accesorias, tales
como mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional
por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la
prestacion accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

importante

« En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de ftems, cuando ef
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los ftems adjudicados sea igual
o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantfa de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del artfculo 152 del Reglamento.

s En los contratos periddicos de prestacién de servicios en general que celebren las
Entidades con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden oforgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es §
retenido por la Entidad durante la primera mitad def ndmero total de pagos a realizarse, de §
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelffo a fa finalizacion def mismo,
conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 def Reglamento y
numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamenito.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantfa emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articuto 153 del Reglamento.
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3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajc Ia supervisién directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
0 estar consideradas en la dltima lista de bancos exiranjeros de primera categoria que
periodicamente publica el Banco Central de Reserva del Pert.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacién
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de fas responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasfficadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe enconirarse listada en el portal web de la SBS (http.//www.sbs.qgob.pe/sistema-

financiero/clasificadoras-de-riesgo},

. 2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificaclora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantfa, considerando la vigencia a la fecha
- de emision de la garantia.

. 3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
: B, incluye las clasificaciones B+ y B.

. 4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con més de una ciasificacion de riesgo emitida
. por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
- cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

- En caso exista alguna duda sobre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora
- de fa garantia, se deberd consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

- De otro lado, ademds de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
. de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garaniias,
- debe revisarse el porfal web de dicha Entidad (http:./\www.shs.qob.pe/sistema-
- financiero/relacion-de-empresas-que-se-encugntran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios compelentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los |
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.
3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar Ia ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS

l.a Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
cohjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrate original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

ST
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3.6. PENALIDADES

3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES
La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numerai
precedente, segtin lo previsto en el articuto 163 del Reglamento y lo indicado en la seccidn
especifica de las bases.
Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar

cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del ftem que debio ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 d

la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre gue se verifiquen
jas condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion, salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar et cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso |a conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, &l page se realizara de acuerdo a lo
gue se indigue en el contrato de consorcio.

Advenenc,’a U

En caso de refraso en los pagoé a cuenta o pago final por parte de fa Ent:dao‘ salvo que se jf ; 3
_deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales { Wk
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo #

repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

{EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)




f

COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVCCATORIA

CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
RUC N° . 20131380870

Domicilio legal :Jr. Nicolas Corpancho N° 289 - Santa Beatriz - Lima
Teléfono: : 315-1030 anexo: 2477

Cotreo electronico: . ptorero@ccffaa.mil.pe

4.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA
El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del SERVICIO DE g«
RACIONAMIENTO PARA EL PERSONAL DEL COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS/©
ARMADAS 5

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATAGION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Formato de Aprobacién de Expediente de
Contratacién N° 17 de fecha 10 de junio de 2024.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios.

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquelia prevista en la Ley de Equilibrio
Financiero del Presupuesto del Sector Piblico del afto fiscal en el cual se convoca el
procedimiento de seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No aplica
1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccién de las bases.
1.8. PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO
Los servicios materia de ia presente convocatoria se prestaran en el plazo de DOCE (12) meses
o hasta que se consuman las raciones por los montos contratados, a requerimiento de la Entidad,
lo que ocurra primero, contados a partir del dia siguiente de la suscripcion del contrato y del acta

de instalacion y entrega de los bienes por parte de la Entidad. El acta de instalacion y entrega de
bienes sera suscrita como maximo a los CINCO (5) dias calendarios posteriores a la firma del




/

COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA

contrato. en concerdancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

En el supuesto que cumplido el plazo de DOCE (12} meses no se haya consumido el monto
adjudicado, LA ENTIDAD podra requerir al CONTRATISTA la vigencia de |a prestacion continde
hasta el consumo de las raciones por el monto adjudicado.

1.9. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar NUEVE CON 00/100 SOLES {3/ 9.00) de acuerdo a lo establecido en &l
TUPA del Ministerio de Defensa — Comando Conjunte de las Fuerzas Armadas. El pago se
realizara en el Banco de la Nacidn en la Cuenta Corriente N° 0000-298220 a favor del Comando
Conjunto de las Fuerzas Armadas. Pudiendo recabartas en la Unidad de Logistica del CCFFAA,

Importante

Eil cosro de entrega de un ejempiar de las bhases ho puede exceder el costo de su
reproduccion.

1.10. BASE LEGAL

- Decreto Legislativo N° 1440, Decreto Legisiativo del Sistema Nacionai de Presupuesto Plblico
- Ley N° 31953, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afic Fiscal 2024,

- Ley N° 31854, Ley de Equilibric Financiero del Presupuesto del Sector Pablico del Afio Fiscalk

2024,

- Ley N 31955, Ley de Endeudamiento del Sector Publico del Afto Fiscal 2024,

- Ley N® 30225, Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley modificada con Decreto
Legislativo N® 1444,

-Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225 aprobado  mediante
Decrsto Supremo N° 082-2019-EF y publicado en el Diario Oficial El Peruano el 13 de marzo
de 2019.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamentc de la Ley de Contrataciones dei Estado, en

- adelante el Reglamento. Modificado por Decreto Supremo N° 377-2019-EF y Decreto Supremo
N°® 168-2020-EF.

- Directivas del OSCE,

- Ley N° 278086, Ley de Transparencia vy de Acceso a la Informacion Piblica.

- Ley N° 26842, Ley General de Salud.

- Ley N°® 31248, Ley que modifica la Ley N° 29783, Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

- Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas,

- Decreto Legislativa N® 1062, que aprueba la Ley de Inocuidad de los Alimentos.

~ Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de inocuidad Agrealimentaria.

- Decreto Supremo N° 008-2018-MINAGRI, que modifica y complementa normas del
Reglamento de Inccuidad Agroalimentaria.

- Decreto Supremo N° 022-2011-SA, Reglamento Sanitario para las actividades de Saneamiento

Ambiental en Viviendas y Establecimientas Comerciales, Industriales y de Servicios.
- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

- Decreto Supremo N° 005-2012-TR, Reglamento de la Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo}
- Decreto Supremo N° 013-2013-PRODUCE - Texto Unico Ordenado de la Ley de Impulso al

Desarrollo Productivo y al Crecimiento Empresartal.

- Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, TUO de la Ley N° 27444 — lLey del Precedimiento
Administrativo General.

- Decreto Supremo N° 021-2019-JUS, TUO de la Ley N° 27806 — Ley de Transparencia y Acceso
a la Informacion Publica.

- Decreto legislativo N° 295, Cadigo Civil.

- Decreto Supremo N° 103-2020-EF, que establece disposiciones reglamentarias para la
tramitacién de los procedimientos de seleccion que se reinicien en el marco del TUO de la Ley
30225.

~ Directivas y Opiniones emitidas por el OSCE.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificacicnes, de ser el caso.
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CAPITULO Ii ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

SegUn el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

importante

De conformidad con fa vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consuftas u observaciones al requerimiento.

2.2.CONTENIDC DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos2, la siguiente documentacion:

2.21. Documentacion de presentacion obligatoria

2.21.1. Documentos para la admision de la oferta
a) Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona hatural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segtin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decretfo Legislativo N° 1246, las Entidades estén

Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
cotrespondera exigir ef certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad. |

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
{Anexo N° 2)

d) Declaracion jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en

2

3

La omisién det indice no determina la no admisién de la oferta.

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y dei Cataloge de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps:/iwww.gobiernodigital.gob.pefinteroperabifidad/

prohibidas de exigir a fos administrados o usuarios fa inforrmacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 §
y 3 de dicho Decreto Legisiativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de fa &

/
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el numeral 3.1 dei Capitulo [ll de la presente seccidn. (Anexo N°® 3)

e) Declaracion jurada de plazo de prestacion del servicio. {Anexo N° 4)*

fy Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comdn, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes dei consorcio
asf como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) Elprecio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen scn expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
{2) decimales.

Imporiante

+ El comité de seleccion verifica la presentacién de los documentos requeridos. De
no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

+ En caso de requerir estructura de costos o analisis de precios, esta se presenta
para el perfeccionamiento def contrato.

2.21.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Hll de la presente seccidn de las bases.

2.2.2. Documentacion de presentacion facultativa:

a) Incorporar en la oferta los documentos gque acreditan los ‘Factores de
Evaluacion” establecidos en el Capitulo IV de la presente seccién de las bases,
a efectos de obtener el puntaje previsto en dicho Capitulo para cada factor.

Advertencia

El comite de seleccion no podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan

sido Indicados en los acapites "Documentos para la admision de la oferta”, "Requisitos de
calificacion” y “Factores de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de ta buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
contrato;

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato. CARTA FIANZA de ser el caso. (En caso de no
presentar el documento sustentar el motivo).

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser el caso.

c) Cdbdigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de sU cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior. (adjuntar voucher o documento de
la Entidad Bancaria donde se evidencia el CCI).

d)} Copia de |a vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuande corresponda.

e) Caopia de DNI del postor en caso de persona naturat, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

*  En caso de considerar como factor dg evaluacion la mejora del plazo de prestacion del servicio, el ptazo ofertade en dicho

anexa servird también para acreditar este factor.

N
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Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estén prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obiener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legisfativo. En esa
medida, si la Enfidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacidén durante fa ejecucion del contrato.

g) Autorizacion de notificacién de la decision de la Entidad sobre fa solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion ® (Anexo N° 12),

h) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado’.

i} El contratista debera presentar la relacion detallada de todo el personal propuesto, indicando
sus nombres y apellidos, el puesto y nimero de documento nacional de identidad, debiendo
adjuntar copia del documento nacional de identidad y copia simple de certificado de
antecedentes penales.

j} Elcontratista debera presentar su programacion del primer mes del menu normal, con balance
nutricional.

k) El contratista presentar, el Plan de Trabajo debiendo contener coma minimo, los siguientes
aspectos: :

(1) Entrega mensual de la programacion del menl a LA ENTIDAD, para su aprobacion
con TREINTA (30) dias calendarios de anticipacion al mes por atender.

{2) El cronograma de recepcion de insumos y productos utilizados en la preparacion de
alimentos sera semanalmente.

(3) Tiempo de anticipacion requerido por EL CONTRATISTA para que la ENTIDAD soficite
dietas especiales, u otros servicios como coffee break, o algin evento especial.

(4) Metodologla y programacion del CONTRATISTA para efectuar las fumigaciones,
limpieza y mantenimiento del local.

(5) Metodologia para el control de atencidon de raciones diarias por parte del
CONTRATISTA.

(6) Metodologia del CONTRATISTA, para el cumplimiento de los horarios de atencion
establecidos en las Bases.

(7) Horarios del personal del contratista designado por el CCFFAA
{8) Metodoiogia para la sustitucion o reemplazo del personal designado por el Contratista,
incluyendo el procedimiento para lograr un tiempo de respuesta minimo ante la falta de

personal imprevista.

I} Currfculum vitae de todo el personal designado por el CONTRATISTA. (C 55:;;
documentado en copias simples).

m) Copia simple de los carnets de sanidad vigentes de todo el personal designado por EL
CONTRATISTA.

5 Para mayor informacién de las Entidades usuarias de la Plataforma de interoperabilidad del Estado — PIDE ingresar al
siguiente enlace hitps:/fwww.qobiernodigital.gob pefintercparabilidad/

§  Entanto se implemente la funcienalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

7 Inciuir solo en caso de la contratacion bajo el sistema & suma aizada.
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n} Certificado de antecedentes policiales vigentes del personal desighadc por el contratist

o) Copia simple del carnet de vacunacion COVID 18 (minimo 3 dosis) del personal
designado por el contratista,

p) Certificacion en buenas practicas de manipulacion de alimentos de todo el personal
designado por el contratista.

q) Declaracion Jurada donde el contratista se compromete a realizar el mantenimiento,
reparacion y custodia de todos los bienes proporcionados por el Comando Cenjunto de
las Fuerzas Armadas, a fin de mantenerlos operativos durante todo el contrato.

r) El contratista deberd presentar las polizas de seguros requeridas en el numeral 5.14 de
los Términos de Referencia - capitulo Il Reguerimiento.

s) Presentar su colegiatura del Supervisor/ Administrador (Un (1) Licenciado (a) en
Mutrician titulado 2 nombre de |2 nacian ),

t} Declaracion Jurada para realizar |la capacitacion MENSUAL a todo su personal, a través
del Especialista BPM y PHS. Debiendo remitir las actas de capacitacion de forma
mensual al area de RRHH del CCFFAA

u) Declaracion Jurada donde se indique que asumira los costos de los examenes
Bromatologicos que se realizaran a los alimentos proporcionados por el mismo, {una vez

al mes}. En el caso que el resultado arroje POSITIVO, se aplicara la deficiencia con
penalidad automatica indicada en el numeral 5.19.

Importante

+ En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que
presente este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién
contractual, de ser el caso, ademds de cumplir con las condiciones establecidas en el
articulo 33 de la Ley y el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente
el nombre completo o la denominacién o razon social de los integrantes del consorcio,
en calidad de garantizados, de lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades.
No se cumple ef requisito antes indicado si se consigna unicamente la denominacién
del consorcio, conforme lo dispuesto en la Directiva “Participacién de Proveedores en
Consorcio en las Confrataciones del Estado”.

s En los contratos periédicos de prestacion de servicios en general que celebren las
Entidades con las micro y pequeiias empresas, estas tftimas pueden otorgar como
garantia de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto def contrato, porcentaje
que es retenido por la Entidad durante la primera mitad del namero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a fa finalizacion
del mismo, conforme lo establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento y
numeral 151.2 del artfculo 151 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben

encontrarse registrados en ef REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos |
del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el ji

perfecciocnamiento del confrato, que tienen la condicién de MYPE, lo cual serd
verificado por fa Entidad en el link hitp://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2
opcién consuita de empresas acreditadas en el REMYPE.

* En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items,
cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de fos ftems
adjudicados sea igual o menor a doscientos mil Soles (5/ 200,000.00}, no corresponde
presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por
prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante
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« Corresponde a la Entidad verificar que las garantfas presentadas por el postor ganador
de fa buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades
funcionales gue cotrespondan.

+ De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto
Supremo N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el
exterior tengan validez en el Peri, deben estar legalizados por los funcionarios
consulares peruanos y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pera,
salvo que se trate de documentos piiblicos emitidos en paises que formen parie del
Convenio de Ja Apostilla, en cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla
de fa Haya®.

« La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4.PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que fo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Mesa de Partes del Comando Conjunto de las
Fuerzas Armadas, sito en Jr. Nicolas Corpancho N° 289 — Santa Beatriz — Lima, en el horario de ¢
08:00 a 16:00 horas.

Importante

En el caso de procedimientos de seleccién por relacion de jtems, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcién de una orden de servicios,
cuando el monto del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/
200,000.00).

2.5. FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de ia contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGOS
PERIODICOS MENSUALES.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Informe del funcionario responsable de la Unidad de Recursos Humanos de la Oficina de
Administracion del CCFFAA emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

- Acta de Conformidad del servicio prestado, suscrita peor el responsable de la Unidad de
Recursos Humanos de la Oficina de Administracion del CCFFAA

- Comprobante de pago.

- Se debera consignar {adjunto al comprobante de pago) las cantidades de las raciones
mensuales consumidas previamente conciliadas con el CCFFAA.

- El contratista debe de presentar un informe de conformidad del nutricionista y 01 .;Lq;_
bromatolégico a solicitud de fa Entidad por cada mes, el mismo que debera ser presentado?
para el pago correspondiente.

Dicha documentacién se debe presentar en la Mesa de Partes de la Oficina de Administracion
del Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas, sito en Jr. Nicolds Corpancho N° 289 - Urb.
Santa Beatriz - Lima, en el horario de 08:00 horas a 16:00 horas.

8 Segdn lo previsto en la Opinion N° 008-2016/DTN.
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3.1.

CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es
responsable de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad
técnica y reducir la necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que
repercutan en el proceso de contratacion.

TERMINOS DE REFERENCIA

. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Servicio de racionamiento para el personal del Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas
(CCFFAA).

FINALIDAD PUBLICA

El presente procedimiento de seleccién busca brindar el servicio de racionamiento para el persona
militar y civil que labora en el Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas (CCFFAA), en
condiciones de salubridad, asegurando la calidad nutricional e inocuidad de fos alimentes, para el
mejor cumplimiente de las funciones asignadas que redundara en beneficio de la ciudadania y
buscando mejorar el nivel de bienestar del personal.

ANTECEDENTES

a. lLa Décima disposicidon complementaria final del Decretc Legislativo N° 1132 sedala que
corresponde al Pliego Ministerio de Defensa proveer el servicio de alimentacion al personal
Militar,

b. Con Decreto Supremo N° 002-2023-DE, se establece en DOCE y 00/100 SOLES (S/ 12.00)
diarios el monto por conceplo de alimentacion que se provee al personal militar en Actividad
referido en la norma sefialada, precisandose que dicho concepto es ctorgado mediante una
provisidn de bienes bajo el concepto de alimentacion.

c. Se ha efectuado la verificacion, en coordinacién con |la Unidad Logistica det CCFFAA, a fin de
confirmar que el presente requerimiento, no se encuentra definido en una Ficha de
Homolegacion del Listado de Requerimientos Homologados implementados por PERU
COMPRAS, una Ficha Técnica del Listado de Bienes y Servicios Comunes, o en el Catalogo
Electrénico del Acuerdo Marco.

d. Asimismo, se ha efectuado la verificacidn que, la Entidad ha realizado procedimientos des

seleccién, mediante los cuales se efectlia la contratacion de racionamiento, con ia finalidad de %¢

satisfacer el requerimiento de racionamiento para el personal del CCFFAA. En la actualidad esta
ENTIDAD cuenta aproximadamente con quinientos treinta (530) personal militar y civil, los
mismos que requieren del servicio de racionamiento.

OBJETIVO DE LA CONTRATACION
41. OBJETIVO GENERAL

Contratar una persona natural o juridica dedicada a prestar los servicios de desayuno, almuerzo
y cena al personal militar y civit del CCFFAA, conforme las caracteristicas, obligaciones y
condiciones que se establece en el presente documento, por el periodo de doce (12) meses o
hasta agotar la cantidad contratado.
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4.2. OBJETIVOS ESPECIFICOS

- Contar con un servicio de racionamiento para el personal militar y civil del CCFFAA de lunes
aviernes. :

- Contar con un servicio de racienamiento para el personal de guardia del CCFFAA (sabados,
domingos y feriadas).

5. ALCANCE Y DESCRIPCION DEL SERVICIO
5.1 ALCANCE

a. La atencién del servicio de racionamiento {desayunos, almuerzos y cenas) se efectuara
teniendo en cuenta los horarios sefiaiados por LA ENTIDAD, pudiendo variar el horario de
acuerdo a las necesidades de [a misma previa comunicacién al concesionario.

h. Elconcesionario estara a cargo de la preparacion y expendio de alimentos que comprende:
la produccion, transporte, aimacenamiento, fraccionamiento, manipulacion, elaboracion y
expendio de los insumos, viveres y demas productos a utilizarse en la prestacion del
servicio, el que debera efectuarse en condiciones 6ptimas de modo que no afecte la calidad
y el estado de los mismos, en estricta sujecién a lo dispuesto en el reglamento sobre;
vigilancia y control de los alimentos y bebidas aprobado mediante Decreto Supremo 00

98-SA, las normas para el establecimiento y funcionamiento del servicio de alimentacionfy
colectiva aprobado por Resolucién Suprema N° 0019-81-SA/DVM y deméas disposiciones|i

higiénico — sanitarias que emite el Ministerio de Salud.

c. EL CONTRATISTA esta obligado a utilizar en la elaboracion de las raciones del presente
proceso insumos y productos en condiciones éptimas de calidad, en estricta sujecién a lo
dispuesto en la Ley General de Salud N° 26842 y el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y
demas disposiciones higiénico - sanitarias en la materia que emita el Ministerio de Salud.
Asimismo, los insumos y productos a utilizarse en la preparacién de los menus, deberan
cumplir la Ley General de Industrias N° 23407,

d. EL CONTRATISTA esta obligado a cumplir las Normas Técnicas Peruanas Obligatorias y
Normas Metroldgicas Peruanas gue le correspondan en los insumos y productos a utilizar
en la elaboracion de las raciones del presente proceso emanadas del Instituto Nacional de
la Competencia y de la Proteccion de la Propiedad Intelectual - INDECOPL

e. Todos los alimentos deberan ser servidos y consumidos en el comedor def Comando
Conjunto de las Fuerzas Armadas.

5.2 CANTIDAD

Se precisa que las cantidades indicadas de los cuadros siguientes, son cantidades totales;

aproximadas que atenderan para fa ejecucion del servicio.
a. Personal de Guardia:

(sébados, domingos y Feriados, incluye Feriados declarados por el Gobierno Nacional).

g7 117 7,839

DESAYUNO

ALMUERZO 67 117 : 7,839

e
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67 117 7,839

CENA

b. Personal del Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas:

(De lunes a viernes, no incluye Feriadas, ni Feriados declarados por el Gobierno Nacional).

1 ESTIMADO
W | TPODEMEND | CioNFS biaRio | DEDIAS | TOTALDE
DESAYUNO 170 2438 42,160
1 ALMUERZO 530 248 131,440
CENA | an 248 22 320

c¢. ESTIMADO TOTAL DE RACIONES POR ATENDER

iITEM TIPO DE MENU ESTIMADSQTF?;Iﬁléb?DEE?{ACIONES
DESAYUNO 49,999
1 ALMUERZO 139,279
CENA 30,159

d. El sistema de contratacién es a precios unitarios, ya que las cantidades son estimadas,
por lo que la cantidad de raciones diarias podria variar de acuerdo con la rotaciéon del
personal.

5.3 PROCEDIMIENTO

Se realizara la verificacion y el estricto cumplimiento relacionado a la Contratacion de acuerdo
a los términos de referencia.

5.4 DESCRIPCION DEL SERVICIO
5.3.1 RELACION DE MENUS:

Debera presentar un cronograma que incluya DOS (2) propuestas de mend y UNA (1)
dieta de lunes a domingo, para TREINTA (30) dias.

SOPAS ENTRADAS

Aguadito de pollo Ensalada de Verduras frescas

Caldo de cordero Enrollado de jamén

Caldo de mote Ensalada de Fideos

Caldo de pollo Ocopa a la arequipefia

Cazuela de Pollo Causa de Atun

Chupe de pescado Papa Rellena

Crema de Alverja Causa de Pollo

Sancochado Ensalada de Palta

OloN|M OB [WIN|—=]| o

| Sopa a la minuta Salpicén de Pollo

10 | Sopa criolla Solterito arequipefio

11 | Sopa de casa Ensalada rusa

12 | Sopa de menestron Ensalada de verduras cocidas

13 | Sopa de morén o Trigo Tequefios con huacamole

14 | Sopa de semola Papa a la Huancaina

st et e e R e e B S LS N

15 | Sustancia Tamalito con zarza

g
U
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16 | Ceviche

17 | Brocheta de pollo

18 | Choritos a la chalaca

19 | Pollo al ajillo
N° PLATOS DE FONDO: N° PLATOS DE FONDO:
1 | Adobo de cerdo con frejoles 20 | Pescado frito c/alverjita partida
2 | Adobo de cerdo con garbanzos 21 | Pescado frito con lentejas
3 | Adobo de cerdo con pallares 22 | Picante de quinua con churrasco
4 | Adobo de res 23 Egl:)a;da c/Ensalada de repollo +
5 | Arroz a la jardinera con chuleta 24 | Pollo c/pifia y arroz chaufa
6 | Arroz a/jardinera cfpollo al horno 25 | Pollo a la plancha con ensalada
7 | Arroz arabe con chanche al horno 26 | Pollo afolla c/ensalada rusa
8 | Arroz arabe con pollo al horno 27 | Pollo al horno c/ensalada rusa
9 | Arroz ciquinua y bistec 28 | Pollo al horno con puré
10 | Arroz con chancho 29 | Pollo al Huacatay
11 | Arroz con pollo 30 i Pollo al oréganoc ¢/papay arroz
12 | Carapulcra con pollo (presa entera) 31 Polio al sillac con puré de papas
13 g:tlg;;l;!cra de chancho (presa 32 | Pallo en salsa de champifiones
14 | Chuleta frita con ensalada mixta 33 | Seco de pollo cfyuca
15 | Escabeche de pescado 34 | Seco de pollo con frejoles
16 | Escabeche de polio 35 | Seco de pollo con garbanzos
17 | Estofade de polio con papas 36 | Seco de pollo con pallares
18 | Estofado de pollo con frejoles 37 | Seco de res con frejoles
19 | Estofado de pollo con garbanzos 38 | Seco de res con garbanzos
39 | Estofado de pollo con pallares 51 | Seco de res con pallares
40 | Frejoles con seco de res 52 | Sudado de pescado
41 | Garbanzos con bistec 53 | Tacu tacu con bistec
42 | Garbanzos con lomito 54 | Tallarines rojos con Pollo
43 CGeL:‘IC?g de quinua con chuleta de 55 | Taltarines verdes c/bistec
44 | Guiso de quinua con poilo 56 ;g;ag;]naes verdes c/pollo ala
45 | Lentejas con pescado frito 57 | Pavita al horno con garbanzos
46 | Locro de zapallo con pollo 58 | Pavita al horno con pallares
A7 | Malaya con yuca dorada 59 | Pepidn ¢/ pollo al horno
48 P{acr}amanca ala offa (un producto 60 | Pescado a la chorrillana

carnico)

49 | Pallares con asado de res 61 Pescado a la menier
50 | Pavita al horno con frejoles

a. DESAYUNO
MENU 1 {KCAL: 460 PROT: 14 GRASA: 11 CHO: 90)
s UNA (01) taza mediana de avena con [eche.

e UN {01) vaso de 16 onzas de jugo de fruta de estacion.

e DOS (02) huevos sancochados.

e UN (01) pan con palta.

¢ UN (01} pan con gqueso.

MENU 2 (KCAL: 520 PROT: 19 GRASA: 14 CHO: 90)
s UNA({01) taza mediana de cafée con leche

o UN {01) vaso de 16 onzas de jugo de fruta de estacion
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e UN (01) plato de tacu tacu.
e Un (01) pan con aceituna.
e UN (01) pan con mantequilla
MENU 3 (KCAL: 510 PROT: 16 GRASA: 11 CHO: 70)
e UNA (01) taza mediana de quinua con maca.
e UN (01) vaso 16 onzas mediano de jugo de fruta.
e DOS (02) huevos sancochados.
e UN (01) pan con lomo de carne
e UN (G1) pan cun wililia de verdura.
b. ALMUERZO
MENU 1 (KCAL: 800 PROT: 20 GRASA: 20 CHO: 110)

e UNA (01) entrada o sopa de carne de res

UN (01) segundo de pollo

UN (01) mazamorra con frutos secos o fruta

€" (bebidas para acompafiar las

Refresco de acuerdo al numeral 5.3.2 literal
comidas)

MENU 2 (KCAL: 630 PROT: 23 GRASA: 18 CHO: 85)
e UNA (01) entrada o sopa de carne de pollo

e UN (01) segundo de bisteck de carne de res

e UN (01) gelatina o fruta

e Refresco de acuerdo al numeral 5.3.2 literal “e" (bebidas para acompariar las
comidas)

MENU DIETA (segtn indicacién de nutricionista para el servicio de almuerzo
diario).

e UNA (01) entrada o sopa de verduras con pollo.
e UN (01) segundo de pollo a la plancha
e UN (01) postre o fruta

e Refresco de acuerdo al numeral 5.3.2 literal "e” (bebidas para acompafar las
comidas).

c. CENA
MENU 1
e UNA (01) sopa de casa

e UN (01) segundo asado de pollo
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o UNA (01) infusidn.

MENU 2

e UNA (01) sopa a la minuta
¢ UN (01) segundo estofado de carne
e UNA (01) infusidn.
MENU 3
s UNA (01) sopa de menudencia
e UN (01) segundo arroz a la jardinera
e UNA (01) infusion.
5.3.2 GRAMAJE

a. ALMUERZO Y CENA.:

L.os pesos sefialados deberan ser considerados en productos crudos y platosye
elaborados.

b. ENTRADA O SOPAS;

e Los carnicos para las sopas deberan pesar 30 grs de gallina, pollo o carne sin
hueso, 50 grs de gallina, pollo o carne con hueso.

e Las entradas elaboradas en variedades como vegetales frescos, vegetales
cocidos, a base de tubérculos, carnicas o tipo pastel u otros, deberan pesar 150
grs minimos de peso.

c. PLATO DE FONDO:

» Carne con hueso 200 grs.
e Para el caso del carnico pollo el gramaije esta especificado en el numeral 5.3.4.
e Cdarnico sin hueso 120 grs.

e Guarnician de arroz como guarnicién 120 grs y pastas 140 grs.
s Menestras 60 grs (dos veces por semana).

s Tubérculos 100 grs peso neto, verduras cocidas 100 grs.

d. POSTRE:

e Fruta de estacién de acuerdo a las caracteristicas de los insumos de 180 grs
(peso  neto) (papaya/melon/sandia/pifia) y para las frutas como
(platano/manzana/mandarinaluva) debe ser 180 grs (peso bruto) como minimo.

s Postres (pasteles) elaborados con un peso minimo de 100 grs y para los postres
como compotas, arroz zambito, arroz con leche, budin, crema volteada, flan,
gelatina, etc., debe ser 160 grs peso minimo.
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e. BEBIDAS PARA ACOMPANAR LAS COMIDAS:

e Los refrescos a base de frutas (de lunes a domingo), deberan ser preparados
con fruta natural y utilizando agua tratada y temperada de acuerdo a la estacion.

» Las infusiones deberan ser preparadas con agua tratada y al tiempo.

De manera excepcional, fa entidad comunicara a la empresa contratista, cualquier variacion en
la cantidad de raciones a preparar con 48 horas de anticipacion,

Los menls programados por EL CONTRATISTA cada mes, no podran ser cambiados por
ningun mative, salvo autorizacion expresa del area usuaria ¥ con un minimo de 48 horas de
anficipacion para realizar dicho cambio,

5.3.3 PROGRAMACION DE CARNES SEMANALES:

CARNES {Rojas) 1

POLLO 2 /
PAVO 1 .i\‘i"
CARNE DE CERDO 1

PESCADO 2

5.3.4 GRAMOS POR RACIONY CARACTERISTICAS DE LOS INSUMOS:

tF;iz E)bi:sa:zg:; cabeza de lomo, res 120 grs
Pescado {(filete) 120 grs
Pollo (parte pecho, ala vy Entre 200 a

enirepierna). 220 grs

Pollo (parte pierna) Erllt;% 19?2 a

Pavo (chuleta) 200 grs

Carne de cerdo (chuleta) 200 grs

Arroz como guarnicion 120 grs

E!c?gg;u:]r;giles / quesc edam cfu 20 grs

Queso fresco (desayunc) c/u 30 grs

Arroz chaufa, mariscos o similar 140 grs

) §
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Tallarines 140 grs
Menestra 60 grs
Tubérculo peso neta (entrada) 150 grs
Fruta {peso neto Minimo sandia /

papaya / melon / pifia) 180 grs
Fruta (platano [/ mandarina |/ 180 ars
manzana / uva) peso bruto minimo. g
Postres (pasieles elaborados) peso 100 ars
minimo 9

Cuadro referencial de insumos y cantidad de gramaje para las preparaciones gue a

continuacion se detalla:

5.3.5 CARACTERISTICA DE LOS INSUMOS:

. . iDe rimera - o
Fresco o | Eviscerada sin . P Certificado Sanitario
Carne de polio - - |calidad, firme al |
: ! congelad menudencia, sin vigente y seilo de
sin menudencia tacto, color y olor ) .
0 grasa . calidad vigente
caracteristico
. . {De rimera ip N
Fresco o | Eviscerada sin . P Certificado Sanitario
Carne de pavo ! . |calidad, firme al |
: . congelad menudencia, sin vigente y sello de
sin menudencia o rasa tacto, color y clor catidad vigente
9 caracter{stico g
Pulpa, limpio sin
Carne de Fresco o | grasa, sin nervio, | De primera, olor | Certificado Sanitario
vacuno congelad | bistec, bola de|y color rojo | vigente y sello de
) 0 lomo, bife, cadera, | caracteristico calidad vigente
embolsado sellado
De primera piel
brillante,
himeda,
Perico, ligeramente -
Bonito, rosado, olor a | No se permitird olag
ez . mar, firme vy | variedades, sin
Pescado 1 P Filete s ’
espada o elastica en el | consuliado
congelad caso de fresco y | previamente
0 congelado con
los sellos de
calidad
correspondiente.
De pri olor
Deshuesado textL?rgmeracolor
Pescado 2 Fresco vy | eviscerado sin .
caracteristico vy
(trucha) entero cabeza x 120 grs. consistencia
filete. Por Racion. .
firme
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De Por  Kilos  por
estacion unidad de acuerdo | De primera,
Fruta ai numeral 5.3.4. | seleccionada
madura vy - o
: c/fu. peso minimo | sanas y limpias.
resca . -
En jaba de plastico.
De primera, Registro  Sanitario
Quesc De leche ; Molde de Envase | color blanco g Lo
. - . fecha de vencimiento
pasteurizado de vaca de plastico. uniforme y .0
vigente
textura suave.
De primera
(grano grande,
uniforme,
Envase saco | entero, limpio.
Perlado p!tgstlft[cado cgn
Arroz extra etiqueta e | Color, olor,
sUperior producto selfado en | sabor y aspecto
P ambos  extremos | caracteristico
capacidad: 50 kg libre de
impurezas y
signo de
humedad.

5.3.6

Dependiendo del tipo de fruta, debera presentarse pelada y cortada en el comedor del
Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas,

CONTENIDO NUTRICIONAL DE LOS MENUS:

La programacion mensual del Menl normal vy dieta, debera ser presentada treinta (30)
dias calendarios antes de Ia ejecucion del mismo, al correc electrénico de la (el)
Supervisor designado por ef area de RRHH de CCFFAA, para ser revisade y de haber
observaciones sera enviado por correo electrénico a ia {el) nutricionista del contratista.
Una vez levantado las observaciones, 1a (el) Supervisor designado por el area de
CCFFAA enviara el menld via correo electronico al responsable de la Unidad de RRHH
para ser aprobada dentro de un plazo de diez (10) dias habiles. El contratista presentara
el balance nutricional del men y dieta una vez aprobado en un plazo de ocho (08) dias
habiles. La presentacidn del balance nutricional sera a través de la mesa de partes del
CCFFAA dirigido al area de RRHH de CCFFAA.

La estructura de los menUs propuesto por el proveedor estara conformada, de acuerdo
al siguiente detalle:

b. Desayuno: UN {01) vaso de jugo, DOS (02) unidades de sandwich, UNA (01) bebid
caliente (leche con café, o con cereal, o quinua con maca), DOS (02) huevo
sancochados o UN {01} plato de tacu.

c. Almuerzo: De acuerdo a lo establecido en numeral 5.3.1

Una vez a la semana debera prepararse un almuerzo mejorado, el cual podra ser
criolla o internacional (Ultime viernes del mes).

d. Ment dieta: Enfrada o sopa, segundo, postre y refresco.

e. Cena: Sopa, segundo y refresco.

&
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MENU PARA FECHAS ESPECIALES

£l Contratista debera de considerar en la programacion del men: mensual, el mend
mejorado que sera servido de manera QBLIGATORIA ios dias JUEVES de cada semana

El menl debe cubrir las necesidades y requerimientos nutricionales (calorico -proteico)
por dia, teniendo en consideracién edad, actividad fisica y gasto energeético que desplaza
el comensal en el dia.

Ei menu diario {desayuno, almuerzo y cena), es de un valor calérico de 2,500 Keal por
dia, en el desayuno de 500 kcal, almuerzo de 1,250 Kcal y la cena de 730 kcal, el mend
debe estar balanceado entre proteinas, grasas y carbohidratos. El ment que presenta el
contratista debera ser aprobado por el area de RRHH del CCFFA, el CONTRATISTA
debera presentarlo con su respectivo balance nutricional (en base al valor caldrico
aproximado del desayuno, almuerzo y cena).

Et CONTRATISTA debera publicar todos fos dias el men del dia (en el comedor cerca
de la linea de servicia).

Los menus programados y aprobados no podran ser cambiados por ningun motivo, salvo
a solicitud expresa y sustentada del responsable del Concesionario previo visto buen
del personal de Responsable del area de RRHH del CCFFAA y con un minimo de 4
horas de anticipacion para requerir dicho cambio por parte del contratista.

Asimismo, si se presentara el mismo dia la falla de algtin equipo eléctrico que implique
directamente la presentacién completa del mend normal y dieta la variacion del mismo
tendria que ser aprobado por el area de RRHH de CCFFAA,

Para la presentacion de documentos para suscripcion del contrato, el contratista debera
presentar su programacion del primer mes del men( normal, con balance nufricional.

Menii para Fechas Especiales:

Para la programacion del menl se debera tener en cuenta las siguientes fechas
especiales en las que se debera presentar lo siguiente:

- Para navidad, ei ment debera incluir pavo, asimismo para el servicio de desayuno
debera incluir una tajada de panetén y chocolate.

- Para afio nuevo, el menh debera incluir lechon.
- Aniversario det CCFFAA.
- Dia de la Madre, el menu debera ser criollo.

- Dia del Padre, el ment debera ser criollo.

- Fiestas Patrias, el menu debera ser criollo.

- Dla del Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas, Dia del Ejercito
del Pert, Dia de la Fuerza Aérea del Per(, Dia de la Marina de
Guerra del Pert, Dla de las Fuerzas Armadas, el menu puede ser
criollo o marino

- Dia de la cancion criolla, el men( debera ser criolio
El CONTRATISTA, debera decorar el comedor para dichos eventos
(fiestas especiales).
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5.3.7 APORTE PORCENTUAL O VALOR NUTRICIONAL

Proteinas - 15% del valor caldrico total
Carbohidratos . 55% del valor calérico total
Grasas . 30% del valor calérico total
Fibra : 20-30 grs. por dia del valor caidrico total

a. EI CONTRATISTA debera preparar dietas especiales para el personal que lo requiera
por razones de salud. Las caracteristicas y contenido de calorias y proteinas seran
determinadas por el area de RRHH del CCFFAA, solicitado por la Entidad, segin
prescripciones médicas. El concesionario debera proveer lo necesario para atender
las dietas {Hipocaldricas, Hipo grasas, Hipo Sddicas, Blandas y Blandas sin Residuo),
las mismas que seran supervisados por el {la) nutricionista de apoyo.

b. El Area de RRHH del CCFFAA, debera coordinar con el supervisor del concesionario
de la empresa ganadora todo lo relacicnade al ment aprobado y dietas, indicando los
ingredientes necesarios, de acuerdo a la prescripcion médica de cada caso.

5.3.71 DISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS

a. En la distribucion de los alimentos, en la linea de servicio debera contar con lo
siguientes elementos: rocoto melido en frasco, vinagreta y/c alifio en frasce y limoén
natural cortado durante todo el horario de atencion,

b. LA ENTIDAD a través del area de RRHH del CCFFAA, esta facultada para tomar
muestras de alimentos en cualquier etapa del proceso de elaboracion y verificar los
pesos, calidad, cantidad y condiciones de salubridad.

c. LA ENTIDAD realizard encuestas donde se evaluard el grado de satisfaccion del
menu, servicio y atencion, mediante los formatos que seran elaboradas con el apoyo
de nutricionistas. El drea de RRHH del CCFFAA sera la encargada de procesar
dichas encuestas para detectar el grado de aceptabilidad de los alimentos y
subsanar algunas observaciones de esta manera brindarles una mejor atencion a
los trabajadores. Los resultados seran informados al concesionario y tendran un
plazo de DIEZ (10) dias calendarios, debiendo informar las acciones tomadas para
levantar ias observaciones,

§.3.7.2 HORARIOS DEL PERSONAL DEL CONTRATISTA

{1} Personal de guardia {sabados, domingos y feriados):

DESAYUNO Desde las 08:45 hrs. hasta las 08:15 hrs.

2 ALMUERZO Desde las 12:00 hrs. hasia las 14:00 hrs.

3 CENA Desde las 17:30 hrs. hasta las 19:00 hrs.

{2) Personaldel Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas que labora de lunes
a viernes:

1 |IDESAYUNO Desde las 06:45 hrs, hasta las 08:;15 hrs.

2 |ALMUERZO Desde las 12:00 hrs. hasta las 14:00 hrs.
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| 3 |CENA IDesde las 17:30 hrs. hasta las 19:00 hrs.

(3) PERSONAL ADMINISTRATIVO DEL COMANDO CONJUNTO DE LAS “Qi
FUERZAS ARMADAS

ALMUERZO Desde las 12:00 hrs. hasta las 14:00 hrs.

5.4 RELACION DE EQUIPOS INDUSTRIALES DE COCINA QUE DEBERA SER PROVISTOS
POR EL CONTRATISTA

Capacidad. 18 litros interior en
acero inoxidable; situados en cada

01 Horno microondas comedor de 1a ENTIDAD. 3 unid.
02 Semi industrial de 06 hornillas 1 unid. f ety
Cocina a gas .
03 Acero inoxidable 1 unid. &,
Camara congeladora
04 Acero inoxidable 1 unid.
Camara canservadora
05 Acero inoxidable de 10 Lt(para 1 unid.
Licuadora industrial verduras)
08 Acero inoxidable de 10 Lt. (para 1 unid.
Licuadora Industrial frutas)
07 Acero inoxidable 3 unid.
Mesas de trabajo
Aceros inoxidable, conserva los 3 unid.
alimentos  calientes  (mantener
08 | Tavolas encendidos permanentemente)

Campana extractora de Medida de largo ~ 2.75 m.

08 S Ancho 120m 1 Unid.
acero inoxidable Altura 120 m
10 Extractor de aire industrial al. 14 Pulgadas 1 Unid.

53 RELACION DE IMPLEMENTOS (MENAJES) DE COCINA QUE DEBERA SER/
PROVISTOS POR EL CONTRATISTA ﬁ

1 — de. o hgﬁ) blanca {minimo 14 onza. Contenido 260 und.{*)
2 Platos de entrada lL.oza blanca (Vajilla) 250 und.(*}
3 Platos tendidos Loza blanca (Vajilla) 250 und.{*)
4 Piatos de postre Loza blanca (Vajilla) 250 und.{*)
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j/ VL
LAY i A
7 | ase
rc} e

: - CANTIDAD /K-
o N =
N DESCRIPCION ESPECIFICACION MINIMA W
N =
5 Cuchara de sopa Acero inoxidable (cubiertos) 250 und.(*)
6 Tenedor Acero inoxidable hotelero (cubiertos) 250 und.(*)
7 Cuchillo Acero inoxidable hotelero (cubiertos) 250 und.(™)
8 Cucharita de postre Acero inoxidable hotelero (cubiertos) 250 und.(*)
9 Vasos De vidrio (llanos y transparentes) 300cc 250 und.(*)
10 | Compoteras Vidrio 250 und.(*)
11 Jarras De vidrio con tapa (transparentes) 1.1/2 Ay,
litros
12 Al Acero inoxidable y/o plastico 250 und.(™)
rectangulares ' |
Aa .
PG \:‘“\
13 | Servilleteros Acero inoxidable o acrilico o madera 40 und. @f#; R
I~ “;
L ool
14 Carritos porta De acero, con ruedas y ganchos de cantidad'\\'s . [\ W
bandejas seguridad. necesaria MNP
15 | Ollas En aluminio cantidad
necesaria
En aluminio en condiciones adecuadas .
- o cantidad
16 | Sartenes para la prestacion del servicio de )
: : . - necesaria
racionamiento, de diferentes tamafios
. . En buenas condiciones adecuadas para la cantidad
17 Utensilios de cocina . - . P )
prestacion del servicio de alimentacion necesaria
18 | Cuchillos Hoja de acero, de 35 y 22 cms aprox. canhdaq
necesaria
g 5 cantidad
19 Coladores De metal, de distintos tamanos )
necesaria
Sansones de .
20 | plastico y tachos De golores, para la basura y papeles de la cantidad
L cocina y comedor
vaiven
21 Mesas Melanina 190 X 90
22 | Sillas metélicas 160 Unid.

NOTA IMPORTANTE

- Todo material como mesas, sillas y otros enseres necesarios para el buen servicio de
racionamiento en beneficio de los comensales del Comando Conjunto de las Fuerzas
Armadas sera proporcionado por el contratista.

- Adicionalmente debera traer toda la implementaciéon necesaria para brindar un buen
servicio.
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NOTA;

Todos los equipos que el proveedor necesita complementar para el correcto servicio deber
estar en optimas caondiciones de funcionamiento y conservacion, cualquier equipo que no
cumpla con esta condicién no sera

Los cubiertos que proporcionara EL CONTRATISTA deberan ser consistentes de tipog«
hotelero.

Adicicnalmente el postor debera considerar lo que requiera (offas, asadera, gastronomos,
efc.) en funcion de l1as necesidades.

Los cubiertos deberan estar embolsados y sellados en el momento que se distribuye los
alimentos.

Queda terminante prohibido el uso de menaje plastico y/o descartables para el servido de
los alimentos. Solo se permite embaces de policarbonato para almacenaje y preparacion.

Todos los equipos que el proveedor necesita complementar para el correcto servicio
deberan estar en éptimas condiciones de funcionamiento y conservacion, cualquier equipe
que no cumpla con esta condicién no serd tomado en cuenta al momento de la instalacion
al knicio de las actividades.

Debera de darse inicio a las actividades mediante el levantamiento de un (01) acta de
conformidad de instatacién, debiendo para eilo tener equipos completos.

El retraso injustificado estara sujeto a las penalidades correspondientes.

tomado en cuenta al momento de la instalacion al inicio de las actividades, quedando
pendiente la conformidad de instalacion hasta que los equipos estén completos y debera ser
antes la aplicacion de penalidades por retraso injustificado en la atencién del servicio
requerido y las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con
el Reglamento de la Ley Contrataciones del Estado.

El CONTRATISTA, se obliga al mantenimiento, reparacién y custodia de todos los bienes
proporcionados por el Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas, al vencer su garantia;
durante todo el contrato a fin de mantenerlos operativos. Presentar una Declaracion Jurada a
la firma del contrato.

5.4 RELACION DE EQUIPOS Y BIENES DE COCINA QUE DEBERA SER PROVISTOS
POR LA ENTIDAD

COCINA
’ Ascensqr de comunicacién entre cocina de primer nivel y comedor del 01 unid
sotano (inoperativo) )
2 | Lavaderos empotrados de acero inoxidable{operativo) 03 unid.
3 | Carios de agua (operativo) 03 unid.
4 | Ventanas de vidrio 16 unid.
5 | Puerta de madera 01 unid.
& | Puerta con marco de aluminio 02 unid.
7 | Paneles led 60 x 60 (operativos) 07 unid.
8 | Tomacerriente dobles 05 unid.
g | Interruptor doble 01 unid.
10 | Interruptor simple 02 unid.
11 | Paneles led 60x 60 cm {operativos) (7 unid.
12 | Tuberias y valvulas de gas interno de la cocina {operativa)
COMEDOR DE OFICIALES
1 Equipos de aire acondicionado (1200 BTU , 18000 BTU} operativos 02 unid.
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2 | Equipo de cortina de aire S&P tipo CAF 60, 870 w 01 unid.
3 | Puertas de vidrio 02 unid,
4 | Televisor plasma de 50" marca LG, DECO, control remoto, rack 01 unid.
5 | Paneles led 60 x 60 (operativos) 4 unid.
6 | Ventanas de vidrio 12 unid.
7 | Extintores portatiles 01 unid.
8 | Impresora de tickets 01 unid.
9 | Control biométrico 01 unid.
10 | Mesas circulares 06 unid.
11 | Sillas metalicas 26 unid.
12 | Dispensador de alcohol en gel 01 unid.
13 | Parlante 01 unid.
14 | Tomacorriente doble 03 unid.
15 | Tomacorriente industrial 01 unid.
COMEDOR DE SUPERVISORES, TECNICOS JEFE, TECNICOS
1 Equipos de aire acondicionado (1200 BTU , 18000 BTU) operativos 02 unid.
2 | Equipo de cortina de aire S&P tipo CAF 60, 870 w 01 unid.
3 | Televisor plasma de 50" marca LG, DECO, control remoto, rack 01 unid.
4 Puertas de vidrio 02 unid.
5 | Paneles led 60 x 60 (operativos) 15 unid.
6 | Ventanas de vidrio 14 unid.
7 | Extintor portatil 01 unid.
8 | Impresora de tickets 01 unid.
9 | Control biométrico 01 unid.
10 | Mesas rectangulares 05 unid.
11 | Sillas metalicas 25 unid.
12 | Dispensador de alcohol en gel 01 unid.
13 | Toma eléctrica industrial 01 unid.
14 | Tomacorriente doble 04 unid.
15 | Paneles led 60 x 60 (operativos) 4 unid.
COMEDOR DE SUB OFICIALES, OFICIALES DE MAR, TROPA, CIVIL
(SOTANO)
1 Televisor- plasma de 50" marca LG, DECO, control remoto, rack o1 ifid
(inoperativo) '
2 | Equipo de cortina de aire S&P tipo CAF 36, 514 w 02 unid.
3 | Extractor de aire industrial (operativo) 02 unid.
4 | Impresora de tickets 01 unid.
5 | Control biométrico 02 unid.
6 | Equipo de cortina de aire S&F 02 unid.
7 | Ventanas de vidrio 27 unid.
8 | Puertas con marco de aluminio 03 unid.
9 | Mesas rectangulares de 191x91cm 11 unid.
10 | Paneles led 60x60 cm 12 unid.
11 | Sillas metalicas 58 unid.
12 | Dispensador de alcohol en gel 02 unid.
13 | Toma eléctrica industrial 01 unid.
14 | Tomacorriente doble 11 unid.
15 | Tomacorriente triple 01 unid.
16 | Interruptor simple 02 unid.
17 | Interruptor doble 02 unid.

Para la prestacion del servicio, el CCFFAA pondra a disposicion del contratista el
comedor y equipo de su propiedad, los mismos que se encuentran ubicados en el

comedor.

Asimismo, se otorga un almacén que se encuentra ubicados en el primer piso, con

referencia al costado del topico del CCFFAA.

e ¥

\ I\ i
N R

v

(o




/

COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N" 001-2024/MD-CCFFAA - PRIMERA CONVOCATORIA

- Sele otorgara un ambiente de vestuario para el personal que laborara en el serviciof®
de racionamiento.

5.5 REGLAMENTO TECNICOS, NORMAS METEROLOGICAS Y/O SANITARIAS
NACIONALES

a. Reglamento sobre vigilancia y control de los alimentos y bebidas aprobado mediante
Decreto Supremo 007-98-SA, las normas para el establecimiento y funcionamiento del
servicio de alimentacion colectiva aprobado por Resolucion Suprema N° 0019-81-
SA/DVM y demas disposiciones higiénico — sanitarias que emite el Ministerio de Salud.

b. Ley General de Salud N° 26842 y el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y demas
disposiciones higiénico — sanitarias en la materia que emita el Ministerio de Salud.
Asimismo, los insumos y productos a utilizarse en la preparacion de los mends, deberan
cumplir la Ley General de Industrias N° 23407.

c. Normas Técnicas Peruanas Obligatorias y Normas Metrologicas Peruanas que le
correspondan en los insumos y productos a utilizar en la elaboracion de las raciones del
presente proceso emanadas del Instituto Nacional de la Competencia y de la Proteccion
de la Propiedad Intelectual - INDECOPI.

5.6 NORMAS TECNICAS:

a. REGLAS DE ORO DE LA OMS — Organizacién Mundial de la Salud

(1) Elegir alimentos tratados con fines higiénicos.

(2) Cocinar bien los alimentos.

(3) Consumir inmediatamente los alimentos cocinados.

(4} Guardar cuidadosamente los alimentos cocinados.

(5) Mantener a temperatura adecuada los alimentos cocinados.

(6) Evitar el contacto entre los alimentos crudos y cocinados.

(7) Lavarse las manos a menudo.

(8) Mantener escrupulosamente limpias todas las superficies de la cocina.

(?) Mantener los alimentos fuera del aicance de insectos, roedores y otros animales.
(10) Utilizar agua pura.

b. NORMAS DE HIGIENE

(1) La preparacién de los ments se regira a las indicaciones de higiene y salubridad,
como, por ejemplo: el uso de guantes, mascarilla protectora por ei personal, el
tiempo de exposicion al medio ambiente de los insumos manipulados.

(2) Se emplearan procedimientos y técnicas especiales para produccién en grandes
cantidades, optimizando la utilizacion de materiales y la eficiencia del personal.

(3} La evacuacion de residuos organicos provenientes de la preparacion de los
alimentos, sera responsabilidad del CONTRATISTA, previa coordinacion con la
ENTIDAD.
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¢. HIGIENE DE LAS MANOS

Todo et personal de cocina debe desinfectarse las manos y antebrazos frecuentemente
con jabén desinfectante cuantas veces sea necesario en las siguientes situaciones:

(1) Inmediatamente antes de empezar a cocinar.
(2) Después de ir al bafio.

(3) Después de tocar la comida no procesada.
(4) Después de tocar las verduras y frutas.

(5) Después de desechar algdn resto al basurero.
(6] Despues de terminar de limpiar.

(7) Después de tocar objetos con polvo ejemplo: viveres enlatados guardados en el
almacén, y material de empaque ejemplo: bolsa de arroz, fideos, galletas,
articulos de limpieza,

d. HIGIENE PEL CUERPO

(1) El personal de cocina y los administrativos mantendran la higiene general de su
cuerpo, deben estar limpios, con el cabello corto y bien afeitados.

{2) Elpersonal de cocina estara provisto de un minimo de dos mudas de uniforme.

(3) El personal de cocina esta obligado a usar botas de jebe color blanco, mandil,
protector bucal y gorro ai preparar y servir los alimentos.

e. CUIDADO DE LA SALUD

{1) Ninguna persona que padezca o sea portadora de una enfermedad susceptible de
trasmision por los alimentos, que sufra de heridas, infecciones de la piel como
fordinculos y diarreas no pedra trabajar bajo ningun concepto en cualquier tarea de
preparacion de alimentos.

{2} El personal en su totalidad pasara un examen medico obligatorio antes de ingresar
a trabajar.

{3} En caso que un empleado del comedor represente un riesgo para los alimentos,
serd evaluado por el medico o el personal de salud respectivo, y se decidira si puede
seguir trabajando o debe ser separado de |a preparacian de alimentos hasta que s
determine que puede reingresar.

{4) Los carnets de salud deberan mantenerse dentro del concesionario, a fin de estar
disponibies en cualquier momento para la revisidn sanitaria correspondiente. El
incumplimiento de esta disposicidn constituye una infraccion al Reglamento
Sanitario de Alimentos del Ministerio de Salud.

f. CUIDADO DE LOS ALIMENTOS

(1) Las carnes, granos secos, verduras y frutas seran almacenados separadamente, en
depdsitos adecuados.

(2) Se debe diferenciar las tablas de picar carnes, de los utilizados para los vegetales
y las verduras, frutas, lacteos, etc. Estas tablas deben ser de policarbonato y de
colores normadas en el plan HACCP y deben ser limpiadas y desinfectadas
inmediatamente después de ser utilizadas.
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{3} Los preparados que son de facil alteracion por el calor, deberan estar dotados
las instalaciones adecuadas de refrigeracion,

(4) Todos los implementos de limpieza, deberan mantenerse en lugares adecuados y
separados de los productos alimenticios, aun cuando se encuentren en sus envases
originales.

(5) La preparacion de refrescos o jugos debe realizarse tinicamente con agua tratada,
el CCFFAA podra solicitar pruebas en cualquier momento de la calidad de agua que
se use para ese fin.

(6) Los productos destinados a la preparacion de comidas de consumo inmediato,
deberan depositarse en un lugar o local separado y adecuado. Las hortalizas,
verduras y frutas deberan depositarse en estantes protegidos en jabas, las carnes
de todo tipo y los mariscos en heladeras o camaras frigorificas de transito.

(7} Los desperdicios y residuos deben depositarse en bolsas adecuadas en recipientes
con tapa (tipo sansoén) y su contenido debe eliminarse diariamente. El acopio sera
llevado al punto sefialada por el Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas para
su eliminacion.

g. ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS NO PERECIBLES (NO REQUIEREN
REFRIGERACION)

(1)  El almacén estara bien iluminado y ventilado.

(2) Se mantendran condiciones de temperatura y humedad controladas para los
productos que lo requieran que impidan la proliferacion de mohos (temperatura no
mayor de 21°C y humedad relativa no mayor de 60%.

(3) El acopio o estiba en el almacén debe ser en tarimas, anaqueles o parihuetas
mantenidos en buenas condiciones, limpios y a una distancia minima de 0.20m del
piso 0.60m del techo, 0.50m entre hileras y 0.50 m de la pared.

(4) Los sacos, cajas y similares se apilaran de manera entrecruzada que permitan la
circulacion del aire.

(5) Los productos a granel deben almacenarse en envases tapados y etiquetados gue
permitan la identificacion del producto y de la fecha de vencimiento.

(6) Se prohibe la presencia de cuaiquier objeto que no esté relacionado y en uso con
jos alimentos tales: ropa, articulos de limpieza, objetos en desuso entre otros.

h. BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION DE ALIMENTOS

(1) El personal que ingresa al servicio debe acreditar un buen estado de salud, el cual f/&
se determina por examenes médicos, vacunas y a través del carnet de sanidadx
vigente.

(2) Presentar para la firma del contrato la certificacion en buenas practicas de
manipulacion de alimentos de todo el personal designado por el contratista.

(3) Recibir capacitaciones constantes en manipulacion sanitaria, calidad y servicio. Se
debera tener siempre a disposicion, los registros de capacitacion. Estos deberan ser
comunicados al Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas con anticipacion, para
poder asignar a una persona, si asi se quisiera para estar presente.

{4) Durante la manipulacion de alimentos evitara toser y estornudar directamente sobre
estos, asl como escupir, fumar, rascarse la cabeza o introducir los dedos en la nariz,
efc.
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Todo manipuiador debera lavarse las manos después de;
(a) Haber utilizado los servicios higiénicos.
(b) Toser o estornudar en las manos o en el pafiuelo.
(¢}  Manipular cajas, envases, cubiertos y otros articulos contaminados.
(d) Manipular carne cruda, huevos en cascardn, pescados y mariscos.
(e) Manipular dinero.

{5} Los manipuladores no deben hablar, toser ¢ estornudar sobre la comida, tampoco
tocarse ninguna parte del cuerpo durante la preparacion de los alimentos,

{6) Los alimentos que no requieran refrigeracién deben almacenarse en ambientes
limpios zislados de la humedad v que ne se expengs 2 iz intemperie. Debe de

tomarse en cuenta lo siguiente:

(a)  Ordenar los productos de manera que permita una buena ventilacion,

{b) Para el consumo de los alimentos almacenados se debe seguir

estrictamente el sisterna FEFO (primero en expirar, primero en salir) y FIFO;

{primero en ingresar, primero en salir} segln sea el caso.

{c} Los alimentos congelados deben ser descongelados en refrigeracion o si
estan en bolsas herméticamente cerradas, pueden ser descongelados bajo
un chorro de agua fria.

{d) Na expaner los alimentos al medio ambiente por largos periodos de tiempo,
parque puede ocasionar que los microorganismos del medio ambiente caigan
en los alimentos ccasionando la contaminacion de estos.

i. SISTEMA DE CONSUMO Y CONTROL:

(1) EI CONTRATISTA brindara el servicio de alimentacion en ef comedor del Comando
Conjunto de las Fuerzas Armadas.

(2) LA ENTIDAD comunicara oportunamente y por escrito, a EL CONTRATISTA los
requerimientos adicionales de raciones, en refacion a solicitudes especiales no
programadas.

(3) LA ENTIDAD consolidara y conciliara mensualmente el reporte del servicio de
alimentacion consumido y autorizadoe, elaborando el informe correspondiente para
el control respectivo.

(4) LA ENTIDAD verificara que ias raciones se entreguen exclusivamente al personaf
autorizados por LA ENTIDAD, quedando prohibido brindar el servicio a personal noi

autorizado.

(5) EL CONTRATISTA implementara las medidas que sean necesarias para el control
del servicio de alimentacion, de acuerdo a los sistemas con los cuales cuente,

57 IMPACTO AMBIENTAL
Control Ambiental:

a. La fumigacion de los ambientes del comedor, cocina y almacén sera TRIMESTRAL el
Ultimo viernes de cada mes previa coordinacion con LA ENTIDAD.

b. El CONTRATISTA se encargara de la limpieza diaria del mobiliario del comedor, durante
el servicio de almuerzo, sean de propiedad del Comando Conjunto de las Fuerzas
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5.8

Armadas o del contratista, asimismo debera hacer la limpieza general de todos los
ambientes de la cocina, tales como: de linea de atencidn y del almacén.

c. El comedor y cocina seran trapeados y aseados después de cada servicio. La cocina
debera ser aseada después de haberse preparado los alimentos (almuerzo} y una vez por
semana se procedera a realizar una limpieza general con agua y desinfectantes a cargo
del personal del concesionario.

d. Las mesas del comedor deben ser aseadas después de cada servicio con agua y
detergente.

e. Todos los equipos del comedor deberadn ser lavados con detergente después de cada
comida y una vez por semana deben ser desmantelados y limpiados con desinfectantes
de acuerdo a las instrucciones de cada maquina.

f. Los equipos de cocina deben ser limpiados regularmente despues de cada uso. Una vez
por semana deberan ser desmantelados y limpiados pieza por pieza para remover la grasa
acurnulada con desengrasante; ecologico de buena calidad y detergente.

g. Asimismo, una vez por mes, como minimo, se debera realizar la limpieza interna y externa
de la campana extractora y sus filtros.

h. Las refrigeradoras y congeladoras deben ser descongeladas una vez por semana Yy,
vaciadas para su limpieza y desinfeccion.

i. Los materiales y equipos para el lavado de utensilios y demas operaciones antes descritas
incluiran: escobas, trapeadores, detergente industrial y doméstico; asi como productos
quimicos, desinfectantes, removedores de suciedad, etc. Estos materiales y utensilios
seran propercionados por el concesionatio.

BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION DE ALIMENTOS

a. El personal que ingresa al servicio debe acreditar carnet de sanidad vigente el cual estara
determinado por el examen médico dando fe el buen estado de salud.

b. El personat del contratista debera recibir capacitaciones constantes en manipulacion
sanitaria, calidad y servicio. Se debera tener siempre a disposicion, los registros de
capacitacion. Estos deberan ser comunicados a la Unidad de Recursos Humanos con
anticipacion, para poder asignar a una persona, si asf se quisiera para estar presente.

c. Durante la manipulacion de alimentos evitara toser y estornudar directamente sobre estos,
asl como escupir, fumar, rascarse la cabeza o introducir los dedos en la nariz, etc.

d. Los alimentos que no requieran refrigeracion deben almacenarse en ambientes fimpios
aislados de la humedad y que no se exponga a la intemperie. Debe tomarse en cuenta lo
siguiente;

e, Ordenar los productos de manera que permita una buena ventiiacion.

f. Para el consumo de los alimentos almacenados se debe seguir estrictamente el sistema
FEFO (primero en expirar, primero en salir) y FIFO (primero en ingresar, primero en salir),
seglin sea el caso.

g. Los alimentos congelados deben ser descongelados en refrigeracion bajo un chorro de
agua fria,

h. No exponer los alimentos al medio ambiente por largos periodos de tiempo, porque puede
ocasionar que los microorganismos del medio ambiente caigan en los alimentos
ocasionando la contaminacion de estos.




f

COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA

5.9

REQUERIMIENTOS DEL PROVEEDOR Y DE SU PERSONAL

5.10.1

5.9.2

59.3

5104

5.10.5

MANTENIMIENTO PREVENTIVO:

EL CONTRATISTA obligatoriamente realizara el mantenimiento preventivo de los
bienes de cocina y comedor pertenecientes al Comando Conjunto de las Fuerzas
Armadas, a fin de mantener en optimo funcionamiento los bienes respectivos.

SOPORTE TECNICO:

a. El CONTRATISTA, es el unico responsable de verificar el estado y la
operatividad de los bienes y/o equipos de cocina y comedor pertenecientes al
Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas.

b. De existir algtn desperfecto en los bienes y equipos de cocina a emplearse, El
CONTRATISTA solicitara a través del area de RRHH CCFFAA, la autorizacion
para realizar la revision técnica de Ins hienes y/o equinns de rcocina

perteneciente a LA ENTIDAD.

c. Si en la gjecucion contractual sucediera algin desperfecto de los bienes y
equipos del comedor y cocina del Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas,

EL CONTRATISTA, es el Unico responsable que asumira los gastos de"'"f'
reparacion o reposicién de los bienes otorgados en calidad de recursos!’

provistos por LA ENTIDAD.
CAPACITACION Y/O ENTRENAMIENTO

El CONTRATISTA, sera responsable de realizar la capacitacion MENSUAL a todo
su personal, a través del Especialista BPM y PHS. Debiendo remitir las actas de
capacitacion de forma mensual al area de RRHH del CCFFAA. Presentar
Declaracion Jurada a la firma del contrato.

REQUISITOS DEL PROVEEDOR:
a. Ser una persona juridica y/o natural.

b. Contar con personal propuesto debidamente calificado y con experiencia en la
actividad objeto de la contratacion.

c. Contar con implementos, equipos de cocina y comedor que debera estar en
optimas condiciones de funcionamiento y conservacion.

d. Asimismo; la empresa debera cumplir obligatoriamente con todo lo solicitado en
el presente termino de referencia y los requerimientos técnicos minimos para la
citada contratacion.

PLAN DE TRABAJO

El postor ganador debera presentar un Plan de Trabajo del servicio de alimentacién %

para el personal del CCFFAA, el cual necesariamente debe contemplar el cumplimiento
de los téerminos de referencia de las Bases Integradas. Este plan de trabajo sera
entregado como requisito para la firma del contrato. Para tal efecto, el Plan de Trabajo
debera contener como minimo, los siguientes aspectos y con esa denominacion:

a. Entrega de programacion del primer mes del ment normal y dieta.

b. Cronograma de recepcion de insumos y productos utilizados en la preparacion de
alimentos.

c. Tiempo de anticipacion requerido por el Contratista para que La Entidad solicite
dietas especiales, u otros servicios como coffee break, o alglin evento especial.
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5.10.6

d.

Metodologia y programacion del contratista para efectuar las fumigaciones,m

limpieza y mantenimiento del local.

Metodologia para el control de atencién de raciones diarias por parte del
contratista.

Metodologia del contratista, para el cumplimiento de los Horarios de Atencidn
establecidos en las Bases.

Metodologla para la sustitucion o reemplazo det personal designado por el
Contratista, incluyendo el procedimiento para lograr un tiempo de respuesta
minimo ante la falta de personal imprevista.

Horarios del personal dei contratista designado por el CCFFAA

Entrega mensual de la programacion del ment a LAENTIDAD, para su aprobacion
y con TREINTA (30) dias calendarios de anticipacion al mes por atender.

PERFIL DEL PERSONAL:
a. Supervisor / Administrador:

- Un{1) Licenciado (a) en Nutricién, titulado a nombre de la nacion.

- Con experiencia laboral minima de TRES (03) afios en el manejo d
servicios de alimentacion colectiva como administrador (a) o supervisor
(a), en entidades publicas o privadas dedicadas a suministrar alimentos,
contabilizado a partir de la expedicién del titulo profesional.

- Debera contar con capacitaciones minima de 20 horas lectivas, sobre
manipulacién de alimentos BPM y POES, a través de Entidades
Plblicas, Ministerio de Salud o Centros de Capacitacién, con una
antigliedad maxima de DIEZ (10) afios a la presentacion de oferta.

- Debera contar con capacitaciones minima de 50 horas jectivas, sabre
NUTRICION, a través de Entidades Publicas, Ministerio de Salud o
Centros de Capacitacion, con una antigliedad maxima de 10 afos a la
presentacion de oferta.

- La colegiatura sera presentada a la firma del contrato.

Responsabilidades:

- Sera el encargado de dirigir al personal, de supervisar y controlar los
insumos para la elaboracion de los alimentos y, de controfar de que
el proceso de manipulacion y elaboracion de los alimentos se realice
de acuerdo a las Normas y legislacion vigente en lo relacionado a
salubridad: asimismo, ejecutard las acciones que sean necesarias
para que la atencién sea rapida y oportuna.

- Controlara la distribucion de los tickets del almuerzo, verificara que
las raciones se entreguen exclusivamente al personal autorizado por
la Entidad y supervisara la distribucion de los almuerzos, por lo que
El contratista establecera el sistema para el adecuado control del
servicio.

- Verificara en el cumplimiento de los términos de referencia de ias
bases integradas y contrato respective.

- No participara en la preparacion y el servido de Alimentos.
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b.

Cocinero o chef:

- Un (1) Técnico en Cocina o Técnico en Gastronomia o Técnico en
Cocina Nacional e Internacional o Chef, titulado a nombre de la
Nacion.

- Con experiencia laboral minima de TRES {3} afios de haber
desempefiado cargo de cocinero ¢ chef, en entidades plblicas o
privadas dedicadas a suministrar alimentos, contabilizade a partir de
la expedicion del titulo profesional,

- Debera contar con capacitaciones minima de 30 horas lectivas, sobre
buenas practicas de manipulacion, Programa de saneamiento y
sistema integrado HACCP a través de Entidades Publicas, Ministerio
de Salud o centros de capacitacién, con una antigledad maxima de
3 afios a la presentacion de oferta.

Responsabilidades:

- Tendra a su cargo en forma permanente la preparacion de los
alimentos.

- Sera responsable de dirigir af personal de cocina que estard a su
cargo.

Pastelero

- Laexperiencia laboral del pastelero debera ser no menor a un (01) afio
en la Manipulacion de alimentos, preparacion de postres y refrescos,
Debera contar con capacitaciones minima de 12 horas lectivas, sobre
manipulaciéon de alimentos BPM y sistema HACCP a través de
Entidades Publicas o privadas, Ministeric de Saiud o centros de
capacitacion, con una antigledad méxima de 6 meses a la
presentacion de oferta.

Responsabilidades:
Este perscnal estara directamente a cargo del Chef o Cocinero.
Ayudante de Cocina

- Con experiencia laboral minima de DOS (2) afios de haber
desempefiado cargo igual o similar.

- Deberd contar con capacitaciones minima de 12 horas lectivas, sobre
manipulacion de alimentos BPM y sistema HACCP a través de
Entidades Publicas o privadas, Ministerio de Satud o centros d
capacitacién, con una antigiedad maxima de 6 meses a la
presentacion de cferta.

Responsabilidades:;
Este personal estara directamente a cargo del Chef o Cocinero.
Personal de limpieza, vajillero y almacenero:

- Conexperiencia laboral minima de UN (1) afic de haber desempefiado
cargo igual o similar.

- Debera contar con capacitacicnes minima de 12 horas lectivas, sobre
maniputacion de alimentos BPM y sistema HACCP a ftravés de
Entidades Ptblicas o privadas, Ministerio de Salud o centros de
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capacitacion, con una antigiledad maxima de 6 meses a lajt!
presentacion de oferta.

Responsabilidades:
Este personal estara directamente a cargo del supervisor o administrador.
f. Personal de mozo:

- Con experiencia laboral minima de UN (1) afio de haber desempefiado
cargo igual o similar.

- Este personal deberad contar capacitacidn minima de 2 horas en
servicio de atencién al cliente en restaurantes, emitido a través de
Entidades Publicas o privadas, Ministerio de Salud o centros de
capacitacidn o profesional dedicado a Servicio de Alimentacion
Colectiva.

- Debera contar con capacitaciones minima de 12 horas lectivas, sobre
manipulacion de alimentos BPM y sistema HACCP a través de
Entidades Publicas o privadas, Ministerio de Salud o centros de
capacitacion, con una antigledad maxima de 6 meses a la,
praesentacion de oferta.

Responsabilidades:
Este personal estara directamente a cargo del supervisor o administrador.

Reguerimiento minimo del Personal propuesto por el contratista:

. .. Personal

1 ?ﬁﬁ:&f&g@?mm]s{radm Responsables Operativo 1 clave
Responsable de la cocina,

2 | Cocinero o Chef preparacién de ment normal — 1 Personal no
dieta. clave
Preparacién de postres/

3 | Pastelero refrescos y servido de alimentos 1
en la linea del servicio.
Asiste al cocinerc o chef en la 3
preparacién de los alimentos.

4 | Ayudante de cocina
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Personal de limpieza, vajillero
y almacenero

Vajillero (1); encargado de lavar
y organizar los platos, ollas, toda
clase de utensilios de cocing, la
limpieza de la cocina del area de
trabajo que corresponde.
limpieza (1}; Limpia todas las
areas de preparacion de los
alimentos, mantiene limpio el
piso, los trapos para limpiar la
mesa, la campana y los botes de
basura Limpia la zona de la
despensa, microondas, cafetera,
tostador, extractor de jugos vy
refrigerador, etc.

Almacenero (1) encargado y
responsables de custodiar los
alimentos en el almacén

6 | Mozos

Realiza el servicio de atencion y
distribucion de alimentos y
bebidas en el comedor,
organizar su plaza de trabajo,
acondicionar los recursos
materiales, dar la cogida, al
comensal, desde su ingresoc
hasta su salida, asi como realiza
que fas muebles, mesas, silas
estéen ordenadas y abastecidas
Organiza el comedor,

Personal no
clave

:;:‘....11:. B

La presencia del supervisor o administrador es obligatoria para la ejecucion del
servicio, desde el inicio del servicio hasta la culminacion del mismo. En caso de que
se ausente por caso fortuito o de fuerza mayor el contratista debera designar una
persona para que firme el acta de verificaciéon del dia.

En caso que el contratista quiere reemplazar a cualquier personal propuesto minimo
requerido, debera solicitarlo previamente por mesa de partes de la Oficina
Administrativa del CCFFAA, justificando con documentos el pedido, adjuntando 1a
documeniacion que demuestre que el personal reemplazante cumple el perfi
requerido. La Oficina de Administracion (Unidad Logistica) autoriza los cambios de
personal, previa verificacion por parte del personal de ejecucidn contractual en un
plazo de CINCO (05} dias habiles.

Asimismo, el contratista debera presentar para la firma del contrato una relacio
detallada de todo el personal propuesta, indicando sus nombres y apellidos, el puest
y numero de documento nacional de identidad, debiendo adjuntar copia de
documento nacional de identidad y copia simple de certificade de antecedentes

penales.

511 OTRAS OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

5.11.1 OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA:

a. Cumplir con lo establecido en los dispositivos legales, reglamentos, vy
ordenanzas vigentes (Ministerio de Salud, INDECOPI, SUNAT, Municipalidad de

Lima Metropelitana).

b. Debera realizar un acondicionamiento del comedor que permita que los Usuarios,
consuman sus alimentos de manera agradable; para ello, deberd ambientar los
comedores con cuadros, plantas, buena iluminacion, equipo de sonido que
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acondicionen un ambiente agradable durante el almuerzo. Las mesas deben ser-c?' ;
de las caracteristicas indicadas con una jarra de vidrio por mesa.

¢. El contratista debe contar con un libro de reciamaciones de acuerdo a fa Ley N°
29571 debiendo ser colocado en una parte visible de los comedores.

d. El contratista dara las facilidades a la Entidad para el control y verificacion
inopinada de los tickets de alimentacién.

e. FEl Contratista debera realizar y aplicar un cronograma de mantenimiento
preventivo de sus equipos. Asimismo, debera realizar y aplicar el Programa de
Higiene y Saneamiento (desratizacion, fumigacién, mantenimiento y limpieza en
general) de las instalaciones a su cargo de manera mensual con fungicidas de
uso especial para cocina, debiendo coordinar previamente con la Entidad.

f. E! contratista debera instalar en forma obiigatoria un extintor de capacidad
minima de 15 libras tipo PQS, con carga vigente y en lugar visible, debiendo su
personal estar capacitado para operario en cualquier momento.

g. Cumplir y hacer cumplir a su personal las normas de seguridad que establezca
LA ENTIDAD.

h. En cuanto al personal del CONTRATISTA se tendra presente lo siguiente:

(1) Detallar la relacion minima de personal que el CONTRATISTA debera® £
designar para el servicio. Ver numeral 5.10.6.

{2) Presentar a la firma del contrato el curriculo vitae de todo el personal
designado por el CONTRATISTA. (CV documentado en copias simples).

(3) Presentar a la firma del contrato fotocopia de los carnets de sanidad
vigentes de todo el personal designado por EL CONTRATISTA.

(4) Presentar a la firma del contrato Certificado de antecedentes policiales
vigentes del personal designado por el contratista.

{5) Debera ser personal calificado y entrenado para la ejecucion del servicio.
{6) Debera conocer y practicar la corteslia con el personal de LA ENTIDAD.

(7} Debera estar correctamente uniformado e identificado con el logo de la
Empresa yfo Fotocheck de EL CONTRATISTA.

(8) Debera cumplir estrictamente a cabo las indicaciones o disposiciones que
emanen del drea encargada de coordinar la administracion del servicio.

(8) Debera participar en los planes y/o programas de seguridad gue formute L '
ENTIDAD. !

i. EL CONTRATISTA debera disponer y distribuir las funciones de su personai de
acuerdo a las caracteristicas del servicio a brindar, para lo cual contara como
minimo con el personal requerido. Ver numeral 5.10.6

i- El contratista debera entregar copia de los carnet de sanidad vigentes, carnet de
vacunacién COVID 18 (minimo 3 dosis) junto con el curriculum del personal
desighado a la Unidad de Logistica; y, deberé renovarlo al vencimiento del
mismo, si uno a mas trabajadores del contratista tuvieran sus carnet de sanidad
vencidos seran impedidos de ingresar al focal hasta la subsanacion del mismo'y
si no es repuesto por personal alterno serd considerado falto procediéndose
aplicar la penalidad automatica equivalente a lo indicado en el numeral 5.19.
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k. El personal calificado, y autorizado por LA ENTIDAD, debera permanecer*ii;‘ o
durante toda la prestacion del servicio y solo podran ser removidos por razones \\\s.
de fuerza mayor. Por si algin motivo tendria que reemplazarse alguno de ellos, ¥
debera comunicarse previamente a LA ENTIDAD remitiendo la documentacion,
del mismo el cual debera cumplir con los mismos términos de referencia del
reemplazado. Personal que, por algin motivo de salud, vacaciones u otro motivo,
no asista a trabajar, debera ser reemplazado de inmediato, sino se aplicara la
penalidad automatica equivalente a lo indicado en el numeral 5.19.

I.  El personal debera permanecer correctamente uniformado, pulcro y debera ser
amable, respetuoso y cortes desde el inicio hasta el final del servicio, segun la
descripcion en el numeral 5.11.17.

m. En caso de detectarse que alglin personal de EL CONTRATISTA adolece de
enfermedad infecto contagiosa que pueda transmitirse a través de los alimentos;
EL CONTRATISTA debera separarlo del servicio y reemplazarlo
inmediatamente, asimismo el personal de Fl. CONTRATISTA aue cometa falta
grave contra la moral y disciplina segln las normas de LA ENTIDAD, sera
sustituido de inmediato.

n. Cuando LA ENTIDAD manifieste por escrito la solicitud de cambiar a un
trabajador que no satisfaga las exigencias del servicio o no sea idoneo, EL #:
CONTRATISTA debera cambiarlo en un plazo no mayor de CINCO (05) dias5;
habiles. ‘

fi. LA ENTIDAD no asumira ninguna responsabilidad por las obligaciones laborales
gue le corresponden a EL CONTRATISTA con relacion a su personal, estando
LA ENTIDAD exenta de cualquier pago de remuneraciones y beneficios sociales
del personal bajo su cargo (gratificaciones, vacaciones, indemnizaciones, seguro
social, sistema nacional de pensiones o sistema privado de pensiones, seguros
por accidentes de trabajo, seguros médicos, seguros, tributos y otros), asi como
el pago a sus dependientes o terceros que requiriera para la ejecucion del
contrato.

o. El personal designado por el confratista no genera vinculo laboral con LA
ENTIDAD. EI CONTRATISTA tendra un seguro médico y por accidentes de
trabajo para su personal; y, aplicara las normas vigentes de seguridad para con
sus trabajadores, para lo cual debera presentar una copia de la péliza de seguro
a la suscripcion de contrato.

p. Queda entendido que EL CONTRATISTA pagara a sus trabajadores las
remuneraciones durante el tiempo que labore para él en relacion con el servicio
materia del contrato y durante la vigencia de éste, sin que ello signifique ninguna
dependencia entre el trabajador de EL CONTRATISTA y la ENTIDAD; en
consecuencia, el personal dependera Unica y exclusivamente de EL
CONTRATISTA para todos los efectos laborales.

q En situacion de que el contratista sea reincidente en prestar mal servicio, y no dar, |\ |
cumplimiento al contrato suscrito, este serd motivo de resalver el contrato por
parte de la ENTIDAD.

r. Al finalizar el contrato, las instalaciones deberan ser devueltas al COMANDO
CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS (CCFFAA), en perfectas
condiciones de operatividad (pintados, con iluminacion, equipos de aire
acondicionado, extractores de aire, totalmente fumigados, desratizados,
desinfectados, etc.).

5.11.2 RECEPCION Y CONFORMIDAD DEL SERVICIO:

a. Larecepcion y conformidad es responsabilidad del area de RRHH del Comando
Conjunto de las Fuerzas Armadas.
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5.11.3

b. LA ENTIDAD se reserva el derecho de no dar conformidad al servicio dejg

racionamiento, si se verifica que el menaje compuesto por o indicado en e
numeral 5.4 esta incompleto de acuerdo al requerimiento minimo, asi como e
incumplimiento de la fumigacion dei local indicado en el numeral 5.11.5.

¢. La conformidad de recepcion requiere la firma de dicho personal quienes
deberan verificar, la calidad y cumplimiento de las condiciones contractuales del
servicio brindado por EL. CONTRATISTA de acuerdo a lo establecido en el
presente capitulo.

d. La recepcion conforme de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios acultos.

e. E]I CONTRATISTA debera presentar mensualmente el informe del Nutricionista
y las pruebas BROMATOLOGICAS.

f. EL CONTRATISTA emitira las facturas mensualmente, en los cuales se
consignara las cantidades mensuales conciliadas con LA ENTIDAD. Las facturas
seran emitidas, de acuerdo con las normas tributarias vigentes.

INSUMOS Y PRODUCTOS UTILIZADOS EN LA PREPARACION DE ALIMENTOS:

Los insumos y demas productos a utiizarse en la prestacién del servicio deberang

satisfacer como minimo los siguientes requerimientos:

a. Todos los alimentos perecibles o de facil alteracion, sea por la naturaleza de su

composicion y/o por accién bacteriana, tales como: productos lacteos, pescados,
mariscos, carne de res, carne de ave, carne de cerdo, huevos u otros
ingredientes, deberan conservarse en refrigeracién a temperatura entre 0°y 10°
C.

b. Los alimentos, mientras estén almacenados o cuando se preparen, distribuyan
o sirvan, estaran protegidos contra el polvo, moscas, roedores y otras plagas.
Todas las personas que manipulen los alimentos deberan adoptar precauciones
razonabies para proteger el/los alimento(s) contra los riesgos de contaminacion.

c. No deberd permitirse que entren en contacto con alimentos preparados, los
productos crudos como carne de res, carne de aves, pescado, mariscos o
productos sin cocer que contengan dichos alimentos.

d. Todas las personas que manipulen algunos de estos alimentos, crudos o sin
preparar, deberan lavarse las manos y limpiar y desinfectar con cuidado todas
las superficies, utensilios y equipos con los que hayan podido tener contacto los
alimentos.

e. Las frutas y hortalizas crudas o sin elaborar deberan lavarse por completo
producto por producto, con abundante agua potable limpia, antes de suf (

utilizacion.

f. Los alimentos que se exhiban, se haran en condiciones adecuadas de proteccion
de cualquier riesgo de contaminacion y los productos perecibles se haran en
vitrinas o mostradores refrigerados.

g. FEsta terminantemente prohibido el uso de residuos de comidas para la
preparacién de nuevas raciones, utilizar comida del almuerzo para fa cena, ni
utilizar comidas preparadas del dia anterior.

h. Los insumos o productos envasados deberan conservar su etiqueta o empaque
original a fin de hacer posible fa determinacion de su informacion nutricional,
fecha de vencimiento, condiciones de conservacion, ingredientes, empresa
productora, registro u autorizacion sanitaria, etc., de conformidad con fa Ley de

Rotulado de Productos Industriales Manufacturados, aprobado mediante Ley N° -
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511.4

28405, y Reglamento, aprobado mediante Decreto Supremo N°® 020-2005-
PRCDUCE.

i.  Ningln insumo o preducto debera ser adquirido a granel,

j- Laleche a utiizarse debera ser evaporada, en lata, entera y light. Asi como los
embutidos deberan ser de marca registrada en DIGESA y de prestigio no
permitiéndose preductos desconocidos o a granel.

K. Elaceite utilizado en la preparacion de los alimentos debera ser de origen 100%
vegetal envasado y no debera ser utilizade mas de una vez,

.  Es obligacion de EL CONTRATISTA la programacion y el control de las
existencias de insumos y demas productos, a fin de mantener una reserva
permanente de seguridad para la buena atencion del servicio.

m. L2 preparacidn de las bebidas calientes, los jugos, emparedadog, ensaladas v
los productos de cafeteria en general deberan efectuarse en el area
especialmente destinada para diche efecto, momentos antes de su consumo y
en presencia de los usuarios, a fin de que los mismos se hallen en capacidad de
controlar el estado de conservacidn, las condiciones de preparacion, calidad de
servicio y adecuada manipulacion de los insumos (frutas, vegetales, productos
facteos, etc.) utilizados en ia elaboracion, asi como, el aseo de los artefactos v
equipos.

n. Los posires, pasteles, tortas y similares deberan ser frescos.

o. ELCONTRATISTA asumira los costos de los examenes Bromatolégicos que se
realizaran a los alimentos proporcionados por el mismo, (una vez al mes). En el
caso que el resultado arroje POSITIVO, se aplicara la deficiencia con penalidad
automatica indicada en el numeral 5.19. Presentar Declaracion Jurada a la
firma del contrato.

p. LA ENTIDAD solicitara las copias de las guias de remision de los insumos secos
y frescos internados en los almacenes, asimismo las copias del certificado
sanitario y/o certificado de calidad de los alimentos a usar en las preparaciones
del menu.

g. LA ENTIDAD aplicara encuestas nutricionales permanentemente para verificar
el grado de aceptabilidad del servicio brindado.

IMPLEMENTOS Y EQUIPOS

a. EL CONTRATISTA asumira el costo de los insumos, productos, implementos,
enseres, materiales, equipos complementarios a los existentes, asi como el
mobiliario del comedor, de acuerdo al numeral 5.4, sillas, mesas y bienes
necesarios para la prestacién adecuada del servicio materia del presente térming
de referencia.

b. LA ENTIDAD, hara entrega de un local adecuado para la prestacién del servicio
contratado,

¢. EL CONTRATISTA debera llevar a cabo el aseo, mantenimiento y conservacion
del local, infraestructura, equipos de iluminacion, griferfa, desagties, cerraduras
de seguridad, tomacorrientes, entregados por LA ENTIDAD, la prestacion del
servicio a fin de mantener los mismos en optimo estado de conservacién e
higiene, asumiendo integramente el gasto que dichas actividades generen.

d. EL CONTRATISTA debera proporcionar el menaje de cocina, vajilla y cubiertos
de acuerdo con la especificacion sefalada en el numeral 5.4. “Implementos
requeridos para la prestacion del servicio” del presente término de referencia;
adicionalmente EL CONTRATISTA deberd prestar el servicio utilizando el
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menaje y la vajilla en perfecto estado, sin rajaduras, roturas, etc. y en OptimaS' :
condiciones de higiene.

El menaje (vajilla, cubiertos) utilizado en la prestacion del servicio a contratarse
debera ser de loza, vidrio de tipo hotelero, resistente al calor; guedando prohibida
la utilizacién de menaje de material plastico o similar. Asimismo, los equipos,
vajilla y utensilios deberan ser de material aprobadeo por la Autoridad de Salud
segin el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado por D.S. N° 007-98-5A.

Los equipos deberan ser instalados adecuadamente de tal modo que puedan
higienizarse satisfactoriamente en todas sus partes.

Respecto a los bienes entregados por LA ENTIDAD a EL CONTRATISTA, en
caso de producirse un robo, sustraccion o gue alguno quede inutilizado como
consecuencia de la negligencia y/o descuido por parte de EL CONTRATISTA,
esta obligado a seguir lo especificado en el numeral 5.11.6.

511.5 LIMPIEZAY MANTENIMIENTO DEL LOCAL.:

a.

EL CONTRATISTA debera efectuar la fumigacion del local mensualmente, para
io cual debera coordinar con LA ENTIDAD.

Los pisos y maydlicas se lavardn diariamente con agua, detergente
desinfectantes de marcas reconocidas.

l.as paredes y techos se limpiaran semanalmente.

En el 4rea de almacenamiento de alimentos no perecibles EL CONTRATISTA
efectuara una revision diaria de las existencias a fin de detectar sefiales de
insectos y/o roedores, dafios por humedad o moho; en tales casos solicitara la
intervencion de un servicio especializado de saneamiento ambiental e informara
de elio a LA ENTIDAD.

EL. CONTRATISTA se encargara de la limpieza diaria del mobiliario del comedor
durante el servicio de desayuno, almuerzo y cena, asi como de todos los
ambientes de la cocina, linea de atencion y almacén.

El comedor y cocina seran trapeados y aseados después de cada servicio. La
cocina debera ser aseada después de haberse preparado los alimentos y una
vez por semana se procederd a realizar una limpieza general con agua y
desinfectantes a cargo del personal dei concesionario.

Las mesas y sillas del comedor deben ser aseadas después de cada servicio
con agua y detergente.

Todos los equipos del comedor deberan ser lavados con detergente después dej
cada comida y una vez por semana deben ser y limpiados con desinfectantesg
de acuerdo a las instrucciones de cada maguina.

Los equipos de cocina deben ser limpiados regularmente después de cada uso.
Una vez por semana deberan ser desmantelados y limpiados pieza por pieza
para remover la grasa acumulada con desengrasante ecologico de buena
calidad y detergente. Una vez por semana, como minimo.

Las refrigeradoras y congeladoras deben ser descongeladas una vez por
semana, y vaciadas para su limpieza y desinfeccion.

Los materiales y equipos para el lavado de utensilios y demas operaciones antes
descritas incluiran: escobas, trapeadores, detergente industrial y domestico,
productos quimicos, desinfectantes, removedores de suciedad, etc. Seran
proporcionados por el concesionafio.
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. Las mesas de preparacion de los alimentos se someteran a una limpieza coni| [/ #N{ ||
agua y detergente al inicio y término de las labores. \ /

m. Las mesas y sillas del comedor se limpiaran diariamente y se retiraran del uso
cuando presente algun desperfecto y/o ponga en riesgo la seguridad del usuario,
debiendo ser remplazado por EL CONTRATISTA en un maximo de 48 horas.

n. Lavajilla, cubiertos y utensilios se lavaran con agua tibia y detergente adecuados
para el sistema de lavado implementado y en los racks correspondientes. El
ultimo enjuague se realizara en agua caliente (80°C) a fin de que los mismos
sean esterilizados; para tal operacion la vajilla se colocara en canastillas.

o. La vgjilla y cubiertos higienizados se almacenaran en armarios cerrados o
estanteria que no permitan el ingreso de insectos y/o roedores. Los que
muestran sefiales de deterioro seran retirados del uso.

n Corresnonde a FI. CONTRATISTA recnlectar diariamente y por su cuenta la
basura o desperdicios, asi como ser acopiados donde indique LA ENTIDAD.

5.11.6 REPOSICION DE BIENES

a. LAENTIDAD y EL CONTRATISTA convienen que los bienes de propiedad del /& R T
primero, que entrega a EL CONTRATISTA para la atencién del servicio sonf</ §
recibidos en buenas condiciones previo inventario. En este sentido, al término oy ,\
resolucion del contrato EL CONTRATISTA devolvera a LA ENTIDAD los bienes Y4
recibidos, en las mismas condiciones, salvo el desgaste por el uso normal.

b. Para los efectos del control, LA ENTIDAD y EL CONTRATISTA se advienen al
procedimiento siguiente;

(1) LA ENTIDAD efectuara inventarios, tanto al inicio como al término del
contrato durante el periodo que dure el contrato, con el fin de verificar el
estado y la existencia de los bienes que LA ENTIDAD otorgd en uso, asi
mismo verificard el estado de las instalaciones e infraestructura donde
presta el servicio y que fue entregado mediante acta de instalacion.

(2) EL CONTRATISTA esta obligado a reponer, dentro de TREINTA (30) dias
de producida la ocurrencia del hecho, los bienes que recibid, siempre y
cuando estos se encuentren rotos deteriorados o se hayan perdido por
descuido o negligencia de la Administracion de EL CONTRATISTA.

(3) En caso de desgaste por uso normal EL CONTRATISTA no esta en la
obligacidn de reponerlos. Debiendo conservarlos hasta que se realicen los
tramites para su devolucion.

(4) En caso contrario, se considerara como faltante.

(5) Si EL CONTRATISTA, no repone lo que le corresponde, LA ENTIDAD},
descontara de la carta fianza, el importe necesario para la reposicion a
precio vigente de mercado.

(6) LA ENTIDAD brindara a EL CONTRATISTA las facilidades necesarias
para evitar la sustraccion o robo de los bienes que recibié para su
administracion y uso.

(7) De producirse un robo o sustraccion de los bienes que LA ENTIDAD haya
entregado a EL CONTRATISTA con el inventario, éste esta obligado a;

(a) Comunicar telefénicamente o personalmente a la Unidad de Recursos
Humanos del CCFFAA.
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(b) Efectuar la denuncia policial respectiva dentro de las VEINTICUATROY

(24) horas de sucedido los hechos y solicitar la investigacion polici
cuando ésta sea procedente.

(c) Informar por escrito, amplia y detalladamente lo sucedido a la Unidad
de Recursos Humanos.
(8) Por su parte LA ENTIDAD independientemente podra realizar
investigaciones correspondientes y de acuerdo con los resultados,
establecer responsabilidades.
(9) En caso, que el robo o sustraccién haya sucedido por descuido o
negligencia de EL CONTRATISTA, éste estd obligado a reponer lo
sustraido en su totalidad.

5.11.7 CONDICIONES PARTICULARES.
A continuacion, se detallan las condiciones particuiares:

a. Requerimiento minimo de personal del contratista:

(1) Para la correcta ejecucion del servicio, EL. CONTRATISTA debera

designar el personal adicional al indicado en el numeral 5.10.6 queyg

considere hecesario para brindar el servicio.

(2) Se pasara lista de asistencia al personal del CONTRATISTA todos los dias

a las 11:00 horas.

N° PERSONAL UNIFORME ACCESORIOS
Supervisor o Mandil, gorra, zapatos de
1 administrador seguridad Tapa boca
2 | Cocinero o Chef Mar}dsl, gorra, zapatos de Tapa boca
cocina.
Pantalén y  camisa
3 | Pastelero blanca, zapatos de | Tapabeca
cocina, delantal y gorra.
Pantaléon y  camisa
4 Ayudante de blanca, zapatos de Tapa bo_ca y
Cocina , guantes de jebe
cocina, delantal y gorra.
Personal de Pantalén y  camisa | Tapa boca
5 | Limpieza, Vajillero blanca, =zapatos de | guantes
y Almacenero cocina delantal y gorra. descartables
Pantalén negro, camisa Tapa boca
6 | Mozos blanca, chaleco, zapatos guantes
negros, delantal y gorra. descartables.

(1) Para el personal femenino debera considerar lo siguiente:

Blusa y pantalén, gorro, zapatos de seguridad, tapa boca, guantes y mandil
y/o delantal, mantener los cabelfos recogidos, las ufias cortas y limpias sin
pintura, rostro sin magquillaje, no usar joyas que puedan poner en peligro 1a
higiene y seguridad de los alimentos.
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(2) Para el personal masculino debera considerar lo siguiente:

Mantener los cabellos cortos no debiendo usar barba, también mantener
las ufas cortas y limpias.

EL. CONTRATISTA podra sugerir ofro modelo y color de uniforme, que cumpla
con todas las piezas sugeridas.

El uniforme se cambiard cuantas veces sea necesario. El personal que
manipula los alimentos debera estar sin sortijas, pulseras, aretes y ufias cortas
y sin pintura.

b. Relacion de ambientes que otorga la Entidad

Para {a prestacion del servicio LA ENTIDAD pondra a disposicion del postor
ganador de la Buena Pro el comedor ubicado en las instalaciones def Comando
Conjuntn de las Fuerzas Armadas pudiandn realizar una vigita 2 log citados

ambientes en gue se encuentra el comedor.

512 CONFIDENCIALIDAD

a. El Contratista es consciente de la importancia de su responsabilidad en cuanto a

guardar confidencialidad de la informacién, ya sea dentro o fuera de las instalacione

del CCFFAA. Por lo tanto, el Contratista manifiesta haber lefdo, entendido y sel

cempromete a cumplir todas las disposiciones que norme la confidencialidad,
cualgquiera sea su fuente o registro: oral, escrito, impreso, magnético, eléctrico, fax,
fotografia, video o cualquier otro medio de conservacion. Del mismo modo declara gue,
durante su vinculacion en el CCFFAA, no intentara tener acceso, copiar, compartir o
hacer conocer a terceros ninguna informacién a través de cualquier medio de
comunicacion y/o redes sociales.

b. El Contratista se compromete a utilizar los medios razonables para proteger la
informacidn confiada a su personal y & no hacer uso de sus privilegios de acceso a la
informacion mas allé de lo estrictamente necesario para el cumplimiento de sus
funciones; del mismo modo, no comprometera la confidencialidad de la informacian
contenida en ella. El Contratista no transportara informacion clasificada fuera de las
instalaciones del CCFFAA, cuande por razones de servicio se requiere trasladar la
misma, lo hara solo con autorizacién del Oficial de Seguridad, adoptando los medios
necesarios para garantizar la confidencialidad, El Contratista acepta que la terminacion
n de su vinculacion con el CCFFAA, cualquiera que sea la causa, no determinara la
terminacion de fos compromisos que asume mediante el presente documento. Al
termino de su vinculacion devolvera toda la informacién que se fe haya sido concedido,
cualquiera sea su fuente; escrito, impreso, magnético y/o cualkjuier medio de soporte
de informacion; y que su incumplimiento ocasionara, el inicio de la determinacion de la
responsabilidad civil y/o penal en que pueda incurrir.

5.13 MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL
SUPERVISION Y CONTROL DEL SERVICIO POR PARTE DE LA ENTIDAD:

a. Lasupervision del presente servicio estara a cargo de la Unidad de Recursos Humanos
del CCFFAA, designado para este fin.

b. El Jefe del area de RRHH y el personal de RRHH del CCFFAA, llevara a cabo la
supervision det servicio, todos dias siendo materia de supervision la calidad del
servicio, el mismo gue debera prestarse y cumplir los alcances de las bases vigentes,
oferta y contrato y presentara un informe cada semana de las deficiencias y
observaciones al servicio y/o penalidades.

¢. Seformara un Comité de Supervision del Comando Conjunto de fas Fuerzas Armadas,
que realizars supervision semanal, contara con el apoyo de las siguientes personas; &l
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5.14

Médico de servicio a cargo del Tépico y un Empleado Civil o Militar en representacion
de los trabajadores. La resolucion sera formulada por el area de RRHH del CCFFAA.

d. Para la eleccion de los representantes de los trabajadores que conformaran el Comite
de Supervision, estos seran designados por ef area de RRHH del Comando Conjunto
de las Fuerzas Armadas.

e. Asimismo, se verificara el buen estado de los insumos empleados para la preparacion
de los alimentos, implementos de limpieza, muebles, enseres e infraestructura.

f. El personal encargado de la Supervision verificara en el dia los insumos que se
encuentren en el almacén del contratista para la elaboracion del almuerzo gue sera
preparado en cumplimiento a la programacion aprobada. En caso que alguno de los
insumos revisados no cumpliera con las especificaciones en cuanto a calidad y
cantidad, exigidas en las bases y contrato EL CONTRATISTA estara en la obligacion
de cambiarlo y/o aumentarlo, lo cual sera verificado por LA ENTIDAD, es decir, el
mismo dia en que se prepara el almuerzo. En caso que LA ENTIDAD verifique que EL
CONTRATISTA continta incumpliendo con las especificaciones en cuanto a calidad y
cantidad, se aplicara la penalidad automatica equivalente a lo indicado en el numeral
5.19 con la siguiente descripcion: “Por cada dia en cual se verifique el incumplimiento
de la elaboracion de las raciones alimenticias en io gue respecta a calidad y cantidad”.

g. El personal encargado de la supervision, elaborard Actas de Verificacion, en el caso_
de observar una deficiencia con penalidad automatica en la prestacion del servicio que

amerite la penalidad, éstas se firmaran acto seguido con los responsables de |

Supervisién de LA ENTIDAD y EL CONTRATISTA, en forma diaria, quedando también |

anotadas las observaciones encontradas en el servicio de alimentacion. En el caso que
el Supervisor(a) rehise a firmar el Acta de verificacion del dia, se aplicara la deficiencia
con penalidad automatica indicada en el numeral 5.19.

h. Asimismo, se debera contar con la presencia del Supervisor del concesionario, para la
correcta prestacion del servicio por parte del CONTRATISTA, a fin de cubrir los
horarios de atencién establecidos en las Bases, es decir de conformidad con lo
estipulado en el numeral 5.3.7.2.

i. Sicomo resultado de tales supervisiones y comprobaciones se determinara que éste
se presta en forma deficiente o en desacuerdo con los documentos antes indicados,
LA ENTIDAD formulara por escrito ias observaciones. Cuando las observaciones sean
subsanables, EL CONTRATISTA estara en la obligacién de subsanarlas en un plazo
no mayor de SEIS (06) dias calendarios, contados desde la comunicacion efectuada
de dichas observaciones. De no subsanar en el plazo indicado LA ENTIDAD podra
resolver el contrato.

j. Para el caso de observaciones gue no son subsanables en el momento de prestar el
servicio de alimentacién, se consideraran las Penalidades Por Deficiencias Especificas
indicadas en el numeral 5.19, considerando la naturaleza del servicio a contratar, la

aplicacién de dichas penalidades sera automatica una vez ocurrida la deficienciay

especifica mencionada. Asimismo, LA ENTIDAD formutara por escrito lag

observaciones del caso y EL CONTRATISTA estara en la obligacion de subsanar e

un plazo no mayor de SEIS (06) dias contados desde la comunicacion efectuada de
dichas observaciones, de no subsanar en el plazo indicado LA ENTIDAD podra resolver
el Contrato.

En ei numeral 5.19 se detallan las ohservaciones no subsanables,
SEGUROS
Ef contratista debera contratar polizas emitidas a favor de a sede central del CCFFAA, ias

cuales deberan ser presentadas para la firma de Contrato, las mismas que estaran
vigentes durante todo el periodo del contrato, segun el siguiente detalle:

Son 4
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a. Deshonestidad

Por un monto equivalente a US$ 5,000.00 (Cinco Mil y 00/100 doélares americanos).
Dicha pdliza debera cubrir la reposicion integral de la pérdida de dinero, objetos o
bienes por deshonestidad o infidencia del personal asignado al servicio, tanto de bienes
propios comao de terceros.

b. Responsabilidad Civil

Por un monto eguivalente a US$ 15,000.00 {Quince Mil y 00/100 délares americanos).
Cubre dafios materiales y/o personales causados involuntariamente a terceros
incluyendo muertes, en los siguientes casos:

De operaciones, incluyendo la responsabilidad civil derivada de incendio y explosivo.
Patronal, cubriendo a todo el personal destacados en la sede central,
c. Pédliza de Seguros de Vida

Poarlo cual el CONTRATISTA asuma los dafios contra el cuerpe o la salud que pudiera
sufrir el personal asignado al servicio coniratado a consecuencia de la prestacion del
respectivo servicio. Para tal efecto, 1a respectiva pdliza debe sefialar a cada uno de lo
operarios destacados {beneficiados). De conformidad a2 lo dispuesto en el Decret
Legisiativo Nro.88, la pdliza de seguro vida deberd ser presentadoc para lo
trabajadores gue tengan mas de cuatro {04) afios en el centro laboral, para los dema
operarios deberan estar cubiertos por una Poliza de Seguro Complementario de
Trabajo de Riesgo de Salud.

d. Péliza de Seguros de Complementacion de Trabajo y Riesgo de Salud

Por lo cual el CONTRATISTA asuma las prestaciones de salud y econdmicas por
accidente de trabajo y enfermedades profesionales a los trabajadores, empleados y
obreros que tienen la condicion de afiliados regulares del Seguro Sociat de Salud y que
laboran en un centro de trabajc en el que se desarrollan las actividades de riesgo
previstas por fa ley, conforme a la ley Nro.26790 y normas técnicas del D.S. Nro.003-
98-SA. Para tal efecto, las respectivas pélizas a remitir deben seflalar a cada uno de
los operarios asighados (beneficiarios), que cubra a cada uno de los trabajadores
destacados.

e. Pdliza de Accidentes Personales o Seguro Complementario de Trabajo

Con las coberturas de salud y pensiones, confarme a la Ley, o en su defecto, por
accidenies personales, con las siguientes coberturas;

LUS$ 10,000.00 (Diez Mil y 006/100 Dolares Americanos) por muerte accidental.
US$ 10,000.00 (Diez Mil y 00/100 Ddélares Americanos) por invalidez permanente.

US$ 1,000.00 (Un Mil y 00/100 Dolares Americanos) por gastos de curaciones.

515 PLAZO DE SERVICIO

El servicio se prestara por el plazo de DOCE {12) meses o hasta que se consuman las
raciones por los rmontos contratados, a requerimiento de la Entidad, o que ocurra primero,
contados a partir del dia siguiente de la suscripcion del Contrato y del acta de instalacion
y entrega de bienes por parte de la Entidad. Ef acta de instalacion y entrega de bienes
sera suscrita como maximo a los CINCO (5) dias calendarios posteriores a la firma del
contrato. en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

En el supuesto que cumplido e} plazo de DOCE (12) meses no se haya consumido el
monto adjudicado, LA ENTIDAD podra requerir al CONTRATISTA la vigencia de la
prestacion continle hasta el consumo de las raciones por el monto adjudicado.
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5.16

517

5.18

5.19

LUGAR DE PRESTACION

El servicio se realizarda en las instalaciones del Comando Conjunto de las Fuerzas
Armadas, con direccion en Jr. Nicolas Corpancho N° 289 — Santa Beatriz -- Lima.

FORMA DE PAGO

a. Todos los pagos que LA ENTIDAD deba realizar a favor de EL CONTRATISTA por
concepto de los servicios objeto del contrato, se efectuaran después de ejecutada la
respectiva prestacion y conformidad, siendo en soles y en forma de pago periddico
{MENSUAL).

b. Larecepcion y conformidad del servicio contratado es responsabilidad del Jefe del area
de Recursos Humanos.

¢. Elcontratista debe de presentar un informe de conformidad del nutricionistay 01 prueba
bromatolagico a solicitud de la Entidad por cada mes, el mismo que debera ser
presentado para el pago correspondiente.

PLAZO PARA EL PAGO

La Entidad debe efectuar el pago dentro de los DIEZ (10) dias hdbiles siguientes al
otorgamiento de la conformidad respectiva, siempre que se verifiguen las demasy
condiciones establecidas en el contrato.
OTRAS PENALIDADES APLICABLES

a. Penalidades por deficiencias especificas

Para el caso de observaciones que no son subsanables en el momento de prestar el
servicio de alimentacién, se consideraran las penalidades por deficiencias especificas.

Considerando la naturaleza del servicio a contratar, la aplicacion de dichas penalidades
serd automatica una vez ocurrida la Deficiencia Especifica que a continuacion se
detalla.

Por el cambio de la programacion en el desayuno sea
el caso de bebida caliente y/o jugo ylo sandwich,

1 |almuerzo: sea el caso de entrada y/o sopa yfo segundo 430.00
ylo postre y/o refresco y cena sea el caso de sopa y/o
segundo y/o postre y/o refresco.
50% del valor del |
Por la demora en la presentacion completa del ment por la cantidad
2 l|almuerzo. Dentro del horario de atencidn de acuerdo al de comensales que
numeral 5.3.7.2. recibieron el mend [§
incompleto
3 Por cada incumplimiento de los servicios de fumigacion 587 00
de acuerdo a lo establecido en el Contrato. '
Por cada persona designada por el CONTRATISTA
4 |aue incumpla el uso del uniforme y accesorios, o ef uso 72.00

inadecuado del mismo (sucio, roto y otros), incluyendo Por cada uno

el supervisor de acuerdo al numeral 5.11.7
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Por la ausencia de cada persona, de acuerdo al
5 [requerimiento minimo de personal del Coniratista
detallado en el numeral 5.10.6.

143.00
Diarios por cada uno

Por cada dia en el cual se verifigue el incumplimiento
de |a elaboracion de las raciones alimenticias en o que
respecta a la calidad y cantidad de acuerdo al numeral
6 (5.3.4 y 53.1 También por detectar productos como: 143.00
lacteos pescados, mariscos, carnes (res, ave, cerdo)
huevos del misme modo insumos adulterados,
descompuestos o falsificades.

8.00
For cada plato roto,
guiiade ¢ sucio

Por cada dia en el cual se verifique que el menaje esté

7 roto, quifiado o sucio. gurante "”.‘ prestao:én
el servicio dentro
del horario del
numeral 5.3.7.2
Por cada vez que se verifigue que el ambiente de la
8 cocina y almacén este sucio mieniras se elaboran los 143.00

alimentos.

Por el incumplimiento en la limpieza det ambiente del
9 |comedor, durante ia prestacion del servicio dentro del 72.00
horario del numeral 5.8

Cada vez que se detecte un insecio y/o cualguier cbjeto

10 en el plate de comida del comensal

287.00

Cada vez que el supervisor(a) se rehlse a firmar ef acta
de verificacion del dia o constancia de queja u otro
11 {documenio que motive conocimiento para el 287.00
concesionario, de acuerdo al numeral 5.13.

Por cada incumplimiento de las fechas especiales de

12 acuerdo a lo establecido en el numeral 5.3.6. 287.00
Por falta de ingredientes de los ments aprobados por

13 el CCFFAA. 287.00

14 Cada vez gue los examenes bromatoldgicos, arrcjen 300.00

resultado positivo.

§

Del mismo modo, LA ENTIDAD formulara por escrito las observaciones del caso y ELj[™|
CONTRATISTA estara en la obligacion de subsanar en un plazo no mayor de SEI ;
{06) dias contados desde ia comunicacion efectuada de dichas observaciones, de no
subsanar en el plazo indicado LA ENTIDAD podra resclver el contrato, de conformidad
con la Ley de Contrataciones del Estado. De igual forma si estas son reiterativas.

5.20PROTOCOLO NORMAS SANITARIA PARA EL FUNCIONAMIENTO DE
RESTAURANTES Y SERVICIOS AFINES RESOLUCION MINISTERIAL N° 383-
2005/MINSA

Articulo 1°. - Objetivos de la Norma Sanitaria

a) Asegurar la calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos y behidas de consumo
humano en |as diferentes etapas de la cadena alimentaria; adquisicion, transporte,
recepcion, almacenamiento, preparacion y comercializacion en los restaurantes vy
servicios afines. '
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b) Establecer los requisitos sanitarios operativos y las buenas practicas dejy
manipulacién que deben cumplir los responsables y los manipuladores dej
alimentos que laboran en los restaurantes y servicios afines. A

c) Establecer las condiciones higiénico sanitarias y de infraestructura minimas que
deben cumplir los restaurantes y servicios afines.

Articulo 2°. - Aplicacién de ia Norma Sanitaria De conformidad con el articulo 6° del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por
Decreto Supremo N° 007-98-SA, la vigilancia sanitaria de los alimentos y bebidas que
se comercializan en los restaurantes y servicios afines y, la verificacion del
cumplimiento de lo dispuesto en la presente Norma Sanitaria, esta a cargo de la
Autoridad Sanitaria Municipal. La vigilancia sanitaria se sustentara en la evaluacion de
riesgos, las buenas practicas de manipulacién de alimentos y el programa de higiene y
saneamiento, la misma que seré ejercida por personal profesional calificado vy
capacitado en estos aspectos

Ejecucion de la limpieza y desinfeccion por parte del personal que brinda el servicio de
alimentacién en el CCFFAA:

- Seguir las precauciones de salud recomendada por el Ministerio de Salud.

- El personal debera contar con su certificado sanitario (carnet de sanidad)
correspondiente.

- Lavary desinfectar todas las superficies, inclusive los empaques de los productos
que se compran para el consumo, especiaimente en situaciones de brotes,
epidemias y pandemias.

- Las hortalizas, frutos, tubérculos, huevos crudos, deben lavarse en el chorro de
agua, retirando todo polvo y suciedad, dependiendo de la necesidad de conservarse
en frio, debera almacenarse para su lavado.

- Las carnes, aves y pescado, deben lavarse a chorro de agua y preservarse en
congelacion si no se preparan inmediatamente. Estos alimentos son altamente
perecibles y no deben estar expuestos a temperatura ambiente.

- Tener tablas de picar distintas, una para las carnes (alimentos crudos) y otro para
vegetales y frutas (consumo directo).

- Para el personal de cocina queda prohibido el uso del alcohot en gel o alcohol al
70%, debido a que es un liquido inflamable.

- Contar con un programa de limpieza y desinfeccidn.

- Al momento de realizar el cambio de indumentaria del personal del servicio de |

alimentacién debera guardar la ropa con la que llegé en una bolsa cerrada.
calzado debera colocarse en una bolsa adicional, separada de la ropa. Una bolsd|
limpia sera exclusivamente para el uniforme de trabajo evitando contaminacio :
cruzada. En el casillero no podra guardarse ropa sin las bolsas de proteccion. E
uniforme de trabajo sblo se podra usar dentro de la instalacion.

- Usar agua hervida para la preparacion de refrescos e infusiones.

- En caso de contar con lavavajillas: Se debe comprobar el funcionamiento de todos
los lavavaijillas, a fin de que sean correctas las temperaturas a alcanzar (superior a
80grados C en el aclarado) y la dosificacién de productos quimicos.

- Mantener una adecuada conservacion de alimentos.

- Separar alimentos crudos y cocinados.
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. . ; , o

- En caso una personal sude, evitara tocarse el rostro, primero tendra que retirarse i_ N
toda la proteccion, lavarse las manos, secarse la cara con papel o lavarse el rostro L«

y volver a colocarse la proteccion (mascarilla, guantes, cofia).

- Se prohibe el uso de celulares dentro de la cocina.
- Utilizar obligatoriamente los implementos personales de bioseguridad, tales como:

* Cofia

* Mascarillas (se debera hacer el cambio cada cuatro (4) horas o
cuando se encuentren himedas, rotas, con sudor u otras situaciones
que lo ameriten).

* Guantes (se debera hacer el cambio de los guantes cada cuatro (4)
horas o cada vez que sea necesario y en funcion al riesgo de la
actividad. Los guantes deben encontrarse en buen estado de
de guantes no exime el lavado de manos con agua y jabon o
aplicacion de la solucién desinfectante.

* Mandil
* Pantalén
* Calzado cerrado o botas.
- El comedor solo operara en el aforo establecido en su capacidad.

- El comedor debe estar desinfectado al inicio de labores y al termino
del mismo

- Elfla administradora(a) que brinda servicio de alimentacidn, previamente protegido(a)
hara cumplimiento el presente protocolo, normas y las buenas practicas de
manipulacion de alimentos, higiene, saneamiento y el control de calidad del agua. A
continuacion, se detalla ciertas consideraciones para el personal.

NORMAS DE HIGIENE Y SEGURIDAD EN LA COCINA

NORMAS ANTES DE COCINAR

Nommas de higiene

- Antes de cocinar hay que lavarse las manos con agua y jabén y secarse bien.

- Ponerse el delantal.

- No utilizar aros colgantes, anillos, pulseras, relojes, etc.

- Antes de comenzar a cocinar limpiar la mesa con un trapo humedecido.

- No se debe probar comidas con los dedos, hay que utilizar una cuchara y lavarla
después de usarla.

- Después de cocinar limpiar con agua y jabén todos los utensilios y las mesas que s
han utilizado.

- Guardar en su sitio todos los utensilios y los alimentos que se hayan utilizado.

- Antes de salir de la cocina comprobar que el horno, las placas y el microondas estén
apagados.

Normas de sequridad

- Obedecer todo lo que digan Borja y Leire

- Nunca dejar mangos, sartenes, ollas, cuchillos fuera del borde de la mesa nide los
fuegos.

- Nunca correr en la cocina.

- No tocar las placas cuando estén encendidas porque podrias guemarte.

- Utilizar las manoplas antes de sacar algo del horno.

- Secar bien las manos antes de usar aparatos eléctricos.

- No estornudar sobre los alimentos.
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- Después de estornudar hay que lavarse las manos.
- No tocarse la nariz.

Seguridad e higiene en la cocina

El manejo de los alimentos y los utensilios de comida en una cocina requieren una serie de
precauciones, debido a la manipulacion de los alimentos que pueden contaminarse
faciimente si no se lleva una serie de medidas y cuidados en fa higiene personal y sanitaria.

Las consecuencias podrian flegar a ser graves ocasionando una enfermedad a otra persona,
o asi mismo algun accidente con el mal uso de la maquinaria, aparatos electrénicos, etc.

Higiene personal

- Lavarse las manas antes de preparar la comida y después de ir al bafio
- Usar jabdn liquide o de barra

- Talla energéticamente las palmas, el dorso y entre los dedos
- Lavalas un minuto sin olvidar las muriecas hasta el codo

- Enjuaga completamente

- Seca las manas con una toalla de papel

- Usa ropa limpia

- Usar zapatos cerrados

- Pantalones largos

- Prendas de vestir de manga larga

- Atarse o cubrirse el pelo

Manejo de los alimentos

- Mantener la mano limpia, ufias cepilladas y cortas

- No fumar mientras se manipula comida

- No estornudar ni toser en los alimentos

- En caso de tener heridas en las manos, utilizar protecciones como guantes de goma
o dediles.

- Enla camara frigorifica separar los alimentos crudos de los cocidos. Los cocidos
deben situarse en la parte superior y los crudos en la parte inferior de los stands.

- Los recipientes se cubren con film de polietileno transparente

- Procura que los alimentos no tengan contacto con sustancias guimicas

- Verificar muy bien las fechas de caducidad en los productos alimenticios

- No utitizar los productos caducados

Prevencion de incendios en la cocina

- Asegurarse de que las llaves del gas estén totalmente cerradas

- Desconectar aparatos eléctricos como, extractores, licuadoras, hornos, freidoras, etc.
- Mantener limpios las campanas de extraccion

- Informar alguna anomalia, fuga de gas detectada en |a instalacion

- Mantener despejados los accesos y salidas de la cocina

- Verificar los extintores de 1a cocina

- Tener ala mano tapaderas para sofocar el fuego de aceite en freidoras y sartenes

En caso de incendio en la cocina

- Cortar la corriente de gas que alimenta al aparato

- Cubrir el sartén con una tapadera grande

- No utilizar agua, el aceite caliente puede derramarse y propagar el incendio, en caso
de ser necesario utilizar el extintor de polvo guimico ¢ CO2 mas proximo
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Fuego en la campana Extractora

- Desconectar la campana
- Utilizar el extintor para apagar el fuego

Descargas eléctricas

Mantenga los cables electricos y extensiones lejos de los aparatos electronicos, agua
calor y aceite.
Para desenchufar tire del enchufe no del cable

Equipo de seguridad

Guantes Para evitar cortes, quemaduras, uso de sustancias guimicas
Proteccion acular Para evitar salpicaduras de aceite
Calzado antideslizante Contra caidas y resbalones

Para interior de camaras frigorificas, de congelacion, o e

Ropa de abrigo zonas refrigeradas

Orden y limpieza

- Es conveniente retirar los desperdicios y desechos de alimentos, no esperar a gue
se acumulen
- Limpiar los pisos regularmente
- Evitar los derrames de aceite o grasa
- Guardar los utensilios de cocina en ics armarios y estantes en los almacenes y
camaras frigorificas no sobrecargar las estanterias
Utiliza sefialamientos

importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para efecutar el
contrate, el comité de seleccion incorpora los requisitos de calificacién previstos por el area
usuaria en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni distintos a los
siguientes:
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

A CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE
Al FORMACION ACADEMICA

Requisitos:

Supervisor / Administrader;

e UN (1) LICENCIADO EN NUTRICION, TITULADO A NOMBRE DE LA NACION

Acreditacion:

La copia simple del GRADO ACADEMICOS O TITULO PROFESIONAL sera verificado por el comité
de seleccion en el Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web
de Ia Superintendencia Nacional de Educacion Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente
link: htfpsAenlinea.sunedu.gob.pe/ o en el Registro Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo
del Ministerio de Educacion a través del siguiente link: hifps.Zitulosinstifutos.minedu.gob.pe/, segin

corresponda. ;

En caso algunos grado acadérmnico o titulos profesionales no se encuentre inscrito en el referido registro;
el postor debe presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la formacion académica |
requerida.

A2 CAPACITACION

Requisitos:
- Debera contar con capacitaciones minima de 20 horas lectivas, sobre manipulacion de alimentos

BPM y POES, a través de Entidades Publicas, Ministerio de Salud o Centros de Capacitacion, con
una antigliedad méxima de 10 afios a la presentacién de oferta.

- Debera contar con capacitaciones minima de 50 horas lectivas, sobre NUTRICION, a través de
Entidades Publicas, Ministerio de Salud o Centros de Capacitacién, con una antigiiedad maxima
de 10 afios a la presentacidn de oferta.

Acreditacion:

Se acreditara con copia simple de constancias y/o certificados y/o diploma, segtin corresponda

Importante

Se podrd acreditar la capacitacion mediante certificados de estudios de postgrado,
considerando que cada crédito del curso que acredita la capacitacion equivale a dieciséis horas
lectivas, segtin la normativa de la materia.




-

COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA

A3

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

——

Regquisitos:

- Con experiencia laboral minima de TRES (03) afios en el manejo de servicios de alimentacién
colectiva como administrador (a) o supervisor (a), en entidades publicas o privadas dedicadas a
suministrar alimentos, contabilizado a partir de la expedicion del titulo profesional.

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape), para el cémputo del tiempo de dicha
experiencia solo se considerara una vez el periodo traslapado.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

Impoitante
e Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del
personal clave, el cargo desempefiado, el plazo de la prestacién indicando el dia, mes

y afo de inicio y culminacion, el nombre de la Entidad u organizacién que emite el
documento, la fecha de emisién y nombres y apellidos de quien suscribe el documento.

o En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la
experiencia adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe
considerar el mes completo.

e Se considerard aquella experiencia que no tenga una antigiiedad mayor a veinticinco
(25) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

o Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los
documentos presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido,
aun cuando en los documentos presentados la denominacién del cargo o puesto no
coincida literalmente con aquella prevista en las bases, se debera validar la experiencia
si las actividades que realizo el personal corresponden con la funcién propia del cargo
o puesto requerido en las bases.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a DOS MILLONES QUINIENTOS
TREINTA Y DOS MIL CUATROCIENTOS CUARENTA Y OCHO CON 00/100 SOLES (S/
2,632,448..00), por la contratacion de servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante
los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha
de la conformidad o emisién del comprobante de pago, segun corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: servicio de alimentacion, servicio de -
racionamiento, servicio de alimentacion colectiva y/o servicios similares en entidadesgsy_j.
publicas y/o privadas. |

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u 6rdenes
de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abono,
reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que

{F VR
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acredite el abono o mediante cancelacion en et mismo comprobante de page’, correspondientes a Urgiys
maximo de veinte (20) contrataciones. i

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los
comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la
evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucion periddica o continuada, solo se considera como experiencia la
parte del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de
presentacién de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte
o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse 1a promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del
20.08.2012, Ia calificacion se cefira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado®, debiendo presumirse que el porcenfaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacidn de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se |,
presumira que |as obligaciones se ejecutaron en partes iguales. 4

I}

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz e
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acormpanar
la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, ordenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda exiranjera, debe indicarse el tipo de carnbio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de
emision de la orden de servicios o de cancelacion det comprobante de pago, segin corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

Importante

» Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los
documentos presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal
sentido, aun cuando en los documentos presentados la denominacion del objeto
eontractual no coincida literalmente con ef previsto en las bases, se debera validar
la experiencia si fas actividades que ejecutd el postor corresponden a la experiencia
requerida.

« En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aguellos integrantes
que se hayan comprometido, segin Ia promesa de consorcio, a gjecutar el objeto
materia de la convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estade”,

?  Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 dei Tribunal de Contrataciones del Estado;

“ _ ef solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocade por el propio posfor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzea fehaclencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir effo
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
carcelado” :

“Situacion diferenfe se suscila ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el lérmino “cancelado” o
“nagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconccerse fa validez de la experiencia”.
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Importante

¢ Si como resultado de una consulta u observacién corresponde precisarse o ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del drea usuaria y se pone de conocimiento de tal
hecho a la dependencia que aprobé el expediente de contratacion, de conformidad con el
numeral 72.3 del articulo 72 del Reglamento,

« El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentacién de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion
gue acredite el cumplimiento del algiin componente de estos. Para dicho efecto, consignara
de manera detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal e) del
numeral 2.2.1.1 de esta seccién de las bases.

* Los requisitos de calificacién determinan si los postores cuentan con las capacidades
necesarias para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no
mediante declaracion jurada.
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CAPITULO IV .
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100} puntos.

Para determinar ia oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacién de las ofertas, se considera

lo siguiente:
: PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. | PRECIO
Evaluacion: La evaluacion consistira en otorgar el maximo

puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar
Se evaluard considerando el precio ofertado por el|a las demds ofertas puntajes inversamente
postor. proporcionales a sus respectivos precios, segdn
la siguiente formula:

Acreditacién:
Pi = OmxPMP
Se acreditard mediante el documento que contiene el Oi
precio de la oferta (Anexo N° &).
i= Oferta
Pi = Puntaje de |a oferta a evaluar
0Oi = Precio i

Om = Precic de la oferta mas baja
PMP = Puntaje maximo del precic

[406] puntos

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el comité de seleccion son objetivos y guardan
vinculacion, razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos
no pueden calificar con puntaje el cumplimiento de los Términos de Referencia ni los requisitos
de calificacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas
adicionales o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningun
caso pueden contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefalado en
este capitulo.

Conste por el presente documento, la contrataciéon del servicio de RACIONAMIENTO PARA EL
PERSONAL DEL COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS que celebra de una
parte el COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS en adelante LA ENTIDAD con
RUC N 201531380870, con domiciio iegai en JiRON NICOLAS CORPANCHU N° 289 URB SANTA
BEATRIZ, PROVINCIA Y DEPARTAMENTO DE LIMA, representada por el sefior Coronel EP.
Felipe Vladimir BENITES Sotomayor, Jefe de la Oficina de Administracion del Comando Conjunto

de las Fuerzas Armadas,, con domicilio legal en [........... . ..], inscrita en la Ficha )
N°[... JAsientoN°[................ ] del Reglstro de Personas Jurldicas de la ciudad de , 5 o 5%
R .]‘ debidamente representado por su Representante Legal, /5"

[ —— ...], con DNI N° [... ..], segun poder inscrito en la Ficha N%*|

[....... ] A5|ento N° [ ..] del Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de [... ...],\ Y
a qulen en adelante se le denommara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones mgmentes: N5

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [... ceeiinnnnd], €l comite de seleccion adjudicd la buena pro del CONCURSO
PUBLICO N°001 2024IMD CCFFAA (Primera Convocatoria) para la contratacion del SERVICIO
DE RACIONAMIENTO PARA EL PERSONAL DEL COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS
ARMADAS, a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRQ], cuyos detalles e importe
constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto SERVICIO DE RACIONAMIENTO PARA EL PERSONAL DEL
COMANDO CONJUNTO DE LAS FURZAS ARMADAS.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTQ], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre |la ejecucion del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO"

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en SOLES, en PAGOS F i

PERIODICOS MENSUALES, luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segln lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATIST
dentro de los diez {10} dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicio
siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello, hajo
responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debio efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION
El plazo de ejecucion del presente contrato es de DOCE (12) meses o hasta que se consuman las
raciones por los montos contratados, a requerimiento de la Entidad, lo que ocutra primero,
contados a partir del dia siguiente de la suscripcion del Contrato y del acta de instalacion y entrega
de bienes por parte de la Entidad. El acta de instalacion y entrega de bienes sera suscrita como
maximo a los CINCO (5) dias calendarios posteriores a la firma del contrato. en concordancia con
lo establecido en el expediente de contratacion.

En el supuesto que cumplido el plazo de DOCE (12) meses no se haya consumido el monto
adjudicado, LA ENTIDAD podréa requerir al CONTRATISTA Ia vigencia de la prestacion continGe
hasta el consumo de las raciones par el monto adjudicado.

CLAUSULA SEXTA: LUGAR DE ENTREGA

4
4

G

La prestacion del servicio se realizara en las instalaciones del Comando Conjunto de las Fuerzas i

Armadas, sito en Jr. Nicolas Corpancho N? 289 — Urb. Santa Beatriz - Provincia y Departamento
de Lima

CLAUSULA SEPTIMA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA OCTAVA: CONFIDENCIALIDAD

El Contratista es consciente de la importancia de su responsabilidad en cuanto a guardar
confidencialidad de la informacién, ya sea dentro o fuera de las instalaciones del CCFFAA. Por lo
tanto, el Contratista manifiesta haber feido, entendido y se compromete a cumplir todas las
disposiciones que norme la confidencialidad, cualquiera sea su fuente o registro: oral, escrito,
impreso, magnético, eléctrico, fax, fotografia, video o cualquier otro medio de conservacion. Del
mismo modo declara que, durante su vinculacion en el CCFFAA, no intentara tener acceso, copiar,
compartir o hacer conocer a terceros ninguna informacion a travées de cualquier medio de
comunicacién y/o redes sociales.

El Contratista se compromete a utilizar los medios razonables para proteger la informacion confiada
a su personal y a no hacer uso de sus privilegios de acceso a la informacion mas alla de lo
estrictamente necesario para el cumplimiento de sus funciones; def mismo modo, no comprometera

la confidencialidad de la informacién contenida en ella. El Contratista no transportara informacion

clasificada fuera de las instalaciones del CCFFAA, cuando por razones de servicio se requierey
trasladar la misma, lo hara solo con autorizacion del Oficial de Seguridad, adoptando los medios|
necesarios para garantizar la confidencialidad, El Contratista acepta que la terminacion n de suy

vinculacion con el CCFFAA, cualquiera que sea la causa, no determinara la terminacion de los

compromisos que asume mediante el presente documento. Al término de su vinculacion devolvera
toda la informacion que se le haya sido concedido, cualquiera sea su fuente; escrito, impreso,
magnético y/o cualquier medio de soporte de informacién; y que su incumplimiento ocasionara, el
inicio de la determinacion de la responsabilidad civil y/o penal en que pueda incurrir.

CLAUSULA NOVENA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montes y vigencias siguientes:

PO

CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
IMERO DEL DOCUMENTQ] emitida por

A EMITE]L M'oh't'b'é:'{ué es equivalente al diez por ciento (10%) del
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monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de Iagif
recepcion de la prestacion. ‘

CLAUSULA DECIMA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del numeral
165.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA UNDECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por la Unidad
de Recursos Humanos de la Oficina de Administracién del Comando Conjunto de las Fuerzas
Armadas en el plazo maximo de SIETE (7) dias de producida la recepcion dias de producida la
recepcion.

De existir observaciones, | A ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicandn claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto /7
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar. ¢

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las W4
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

MEDIDAD DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRATUAL

= AREA QUE SUPERVISAN: La unidad de Recursos Humanos de la Oficina de Administracion
del CCFFAA sera la responsable de la supervision del presente servicio.

e AREA QUE COORDINAN CON EL PROVEEDOR: La unidad de Recursos Humanos de la
Oficina de Administracion del CCFFAA sera la responsable de la coordinacion con el proveedor
del presente servicio.

e AREA QUE BRINDAN LA CONFPORMIDAD: La conformidad es responsable de la Unidad de
La unidad de Recursos Humanos de la Oficina de Administracion del CCFFA

CLAUSULA DUODECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS (57 ;‘- \

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclama

posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley\./.
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento. ‘

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:
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F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningdn
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 def Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para
cada supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme
el articulo 163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segiin corresponda; o si ¢

fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento. 4

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diezw
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item gue debio ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: OTRAS PENALIDADES
De acuerdo al articulo 163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, se aplicaran
las siguientes oportunidades por cada ocurrencia:

Por el cambio de la programacion en el desayuno sea
el caso de bebida caliente y/o jugo y/o sandwich,
1 lalmuerzo: sea el caso de entrada y/o sopa yfo segundo 430.00
y/o postre y/o refresco y cena sea el caso de sopa y/o
segundo y/o postre y/o refresco.

50% del valor del
Por la demora en la presentacion completa del mend por la cantidad
2 |almuerzo. Dentro del horario de atencién de acuerdo al de comensales que

numeral 5.3.7.2, recibieron el mend
incompleto
3 Por cada incumplimiento de los servicios de fumigacion 987,00
de acuerdo a lo establecido en el Contrato, )
Por cada persona designada por el CONTRATISTA
4 (due incumpla el uso del uniforme y accesorios, o el uso 72.00
inadecuado del mismo (sucio, roto y otros), incluyendo Por cada uno
el supervisor de acuerdo al numeral 5.11.7
Por la ausencia de cada persona, de acuerdo al 143.00

5 lreguerimiento minimo de personal del Contratista
detallado en el numeral 5.10.6.

Por cada dia en el cual se verifique el incumplimiento
de la elaboracion de Ias raciones alimenticias en lo que
6 |respectaa la calidad y cantidad de acuerdo al numeral 143.00
5.3.4 y 5.3.1 También por detectar productos como:
ldcteos pescados, mariscos, carnes (res, ave, cerdo)

Diarios por cada uno

=

==

ey
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= < PENALIDAD
N DEFICIENCIAS CON PENALIDAD AUTOMATICA APLICABLE (SL.)
huevos del mismo modo insumos adulterados,
descompuestos o falsificados.
8.00

Por cada plato roto,
quifiado o  sucio
durante la prestacion
del servicio dentro
del horario del
numeral 5.3.7.2

7 Por cada dia en el cual se verifique que el menaje esté
roto, quifiado o sucio.

Por cada vez que se verifique que el ambiente de la
8 cocina y almacén este sucio mientras se elaboran los

. 143.00
alimentos.

Par el inciimplimientn en |a limpieza del amhiente del
9 |comedor, durante la prestacion del servicio dentro del 72.00
horario del numeral 5.8

10 Cada vez que se detecte un insecto y/o cualquier objeto

en el plato de comida del comensal 287.00

Cada vez que el supervisor(a) se rehlse a firmar el acta
de verificacion del dia o constancia de queja u otro
11 |documento que motive conocimiento para el 287.00
concesionario, de acuerdo al numeral 5.13.

Por cada incumplimiento de las fechas especiales de

12 acuerdo a lo establecido en el numeral 5.3.6. 28%.00
Por falta de ingredientes de los menus aprobados por

13 |elccFFAA. i

14 Cada vez que los exdamenes bromatologicos, arrojen 30000

resultado positivo.

GLAUSULA DECIMA SEXTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA SEPTIMA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas <

obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los ¢érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

_u

=
o




/

COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONGCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de

manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; v i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personai apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios pUblicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA VIGESIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS!
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resueiven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del piazo de caducidad previsto en ia Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento. /

Facultativamente, cualguiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro de

plazo de caducidad correspondiente, segin lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de fa Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA VIGESIMO PRIMERO: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMO SEGUNDO: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato!

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: Jr. Nicolas Corpancho N°289 Urb. Santa Beatriz, Provincia vy
Departamento de Lima

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA E
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, 1a oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes
lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [.............. ] al [CONSIGNAR
FECHAL

' De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Regiamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

i@
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‘LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA"

Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun Ia
- Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™.

2 Para  mayor informacién  sobre la  normativa de firmas  y  certificados digitales  ingresar

hitps://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

a:
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ANEXOS
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁoreg i

COMITE DE SE'LECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [.................], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE

oD NEDOARA HININIAAT A~ MO TAARNIOIARMARN FR AACA A O PN oAR A il A
ULIN T ININA U UM Asientc N LI AT N CASC DLC SCR PCRGONA JUINIIOA],

DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE'3 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de |la orden de servicios'

PN =

o o

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante }‘
i

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera vahdamente
efectuada cuando .'a Entrdad reciba acuse de > recepcion.

" Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de |la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de prestacion de servicios, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamenta.

Consignar en el caso de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.




COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA

importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la sigliente:

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores '

COMITE DE SE’LECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA - PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, {................. 1, representante comdn del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con {CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1
Nombre, Denominacion o
Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE'S Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razdn Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfona(s) :
MYPE'S Si 1 No |
Correo electronico

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE!? Si { No |
Caorreo electrénico ;

Autorizacion de notificactén por correo electrénico;

[ Correo electronico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccion de Ia oferta econdmica.
Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

LN

15 En los contratos periddicos de prestacién de servicios, esta informacion sera verificada por |a Entidad en la p&gina web del
Ministerio de Trabajo y Promacion del Emplec en la seccion consulta de empresas acreditadas en &l REMYPE en el link
hitp:/Awww2.trabajo.gob. pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendrd en conslderacién, en caso el consorclo ganador de ia buena
pro solicite la retencian del diez por ciento (10%]) del monto del contrata, en catidad de garantia de fietf cumplimiento, segln
io sefiatada en el numeral 149.4 def articulo 48 y numeral 151.2 del artiouto 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
los integrantes dei consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

15 bidem.

17 |bidem.
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COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N*° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA

4, Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion, !

de conformidad con lo pravisto en el articulo 141 del Reglamento.
5. Respuesta a fa solicitud de acceso al expediente de contratacién.
6. Notificacion de fa orden de servicios'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comiin del consorcio

Importante

- La notificacion dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entendera validamente
- efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

[T

" Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item ne

supere los doscientos mit Soles {$/ 200 000.00), cuando se haya optade por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.
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CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA ~ PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 2

DEGLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO}

Sefiores .
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el ,

Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

fii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asih

como las disposiciones aplicables de [a Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio can ningdn proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

v. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

vi.  Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resuitar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtn corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que
sea presentada por el representante comun del consorcio.
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CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Seﬁores: )
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA - PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las

rcondicinnee  detalladae an dichne dociimaoantne ol nactar Mo ciienrihe Afraca Al earvinia Ao
.............................................. , S PCCICr Queg gSuUSChdg Coirece o servicic ce

[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la seccién especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtn, segiin corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el
cumplimiento de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acapite
refacionado al contenido de las ofertas de la presente seccién de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Seﬁore§ i

COMITE DE SE'LECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA - PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente, con plenc conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccién en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, segtn corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en gue un consorcio se presente como postor)

Seﬁoreg ]

COMITE DE SE'LECCION

CONGURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Los suscrifos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el tapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO
N® [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Astmismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de |a Ley de Contrataciones del
Estadoe, bajo las siguientes condiciones:

a} Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN 0O RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 11.
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPC DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcién y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comnen[........................... 1

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

18
CONSORCIADO 1] [%]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

20 i
CONSORCIADO 2] [%]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

TOTAL OBLIGACIONES 100%:21

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

9 Cansignar dnicamente el porcentaje totat de las obligaciones, &l cual debe ser expresado en ndmero entero, sin decimales.
* Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

# Este porcentaje corresponde a fa sumatoria de los porcentajes de las obfigaciones de cada uno de los integrantes det consorcio.
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Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apeliidos y firma def Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma def Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del
consorcio deben ser legalizadas.




COMANDG CONJUNTQ DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 6

FRECIO DE LA OFERTA

Seﬁores’ )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA -~ PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

s grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:;

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos, [ (
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el casq, los costos laborales conforme 3 la' g

legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del N

servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nor-ﬁ'l‘).r'es y Apellidos delpostoro
Representante legal o comin, segin corresponda

. Importante

« En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

» El postor que goce de alguna exoneracién legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo

materia de la exoneracion, debiendo incluir &l sigufente texto:

“Mr oferta no inciuye [CONSIGNAF\’ EL TRIBU TO MA TER."A DELA EX ONERACION]”

Importante para la Entidad

* Encaso de procedimientos segiin relacién de ftemns, consignar lo siguiente: A
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos Bd
independientes, en los items que se presente”.

" En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar
lo siguiente:
"El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias”.

Incluir o eliminar, segtn corresponda




COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVGCATORIA

ANEXQO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores .

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracidn del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
tas condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central {donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas),

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en E %
Amazonla; y i)

4.- Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comin, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el niimero de RUC del consorcio.

2 Ep el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de fa Inversion en la
Amazonia® se define como "empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categorfa, ubicadas en la
Amazonia. Las saciedades conyugates son aquéllas que ejerzan la opcidn prevista en el Articufo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”
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CONCURSO PUBLICO N* 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Seﬁores: )
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA IIRIDICA] declarn que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

_!

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

N .
.

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracién, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion
Vigente en http.//portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacién-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al érgano de la

Entidad al que se le haya asignado la funcion de verificacion de la oferta presentada por el postor
_ganador de la buena pro.

N\
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ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL DIEZ POR CIENTO (10%) POR SERVICIOS PRESTADOS
FUERA DE LA PROVINCIA DE LIMAY CALLAO

Sefiores )

COMITE DE SE'LECCION

CONCURSD PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacién de la bonificacion del diez por ciento (10%) sobre el
puntaje total en [CONSIGNAR EL ITEM O ITEMS, SEGUN CORRESPONDA, EN LOS QUE SE
SOLICITA LA BONIFICACION] debido a que el domicilio de mi representada se encuentra ubicado en
la provincia o provincia colindante donde se ejecuta fa prestacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA|]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Impartante
s Para asignar la bonificacién, el comité de seleccion, verifica el domicilio consignado por
el postor en ef Registro Nacional de Proveedores (RNF).

» Para que el postor pueda acceder a la bonificacion, debe cumplir con fas condiciones
establecidas en el literal f) del articulo 50 del Reglamento.




COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL DIEZ POR CIENTO {10%) POR SERVICIOS PRESTADOS
FUERA DE LA PROVINCIA DE LIMA Y CALLAO
(DE SER EL CASO, SOLO PRESENTAR ESTA SOLICITUD EN EL ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL
TEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO NO SUPERA LOS DOSCIENTOS MIL SOLES (S/
200,000.00])

Seﬁoreg ]
COMITE DE SE,LECCION
CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA

Presente -

Mediante el presente el que se suscribe, [.................], representante comun del conscrcio
[CONSIGNAR EL NOMBRE DEL CONSORCIQ], sohmto la asignacién de la bonificacion del diez por
ciento (10%) sobre el puntaje totat en [CONSIGNAR EL ITEM O ITEMS, SEGUN CORRESPONDA, EN
LOS QUE SE SOLICITA LA BONIFICACION] debido a gue los domicilios de todos los integrantes d
consoreio se encuentran ubicados en la provincia o provincias colindantes donde se ejecuta
prestacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comiin del consorcio

Importante

s Para asignar la bonificacion, el comité de seleccién, verifica el domicilio consignado de los
integrantes del consorcio, en el Registro Nacional de Proveedores (RNP).

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe
cumplir con las condiciones establecidas en ef literal f) del articulo 50 del Reglamento.

S~




-

COMANDQ CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSOQ PUBLICO N 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 11

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR GIENTO (5%) POR TENER LA CONDIGION DE
MICRO Y PEQUEN

SDEL ITE MS

ITEM [CONSIGNAR |

Sefiores i

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA), solicito la asignacién de la bonificacion del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicién de micro y pequefa
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA|

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal 0 comiin, seglin corresponda

Importante

« Para asignar la bonificacion, el comité de seleccion, segin corresponda, verifica la pagina web def
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccién consulta de empresas acreditadas en ef
REMYPE en ef fink htto.AAwww?2. trabajo.qob.pe/servicios-en-finea-2-2/,

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacién, cada uno de sus integrantes debe cumplir .
con la condicion de micro y pequefia empresa.




/ COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N® 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 12

AUTORIZACION DE NOT|F|CAC|C’)N DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION
it 3.1
(DOCUMENTO A PRESENTAR ENEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Seﬁores' .
COMITE DE SE,LECCION
CONCURSO PUBLICO N° 001-2024/MD-CCFFAA — PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Fl aue se suscribe, | 1. postor adjudicado v/o Representante | egal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JUR[DICA} identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREQO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, segin
corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectia
por medios electronicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




